Gebrauchsanweisung
Instructions for use
Mode d’emploi
Gebruiksaanwijzing
Istruzioni per l'uso

Odnyieg xpriong
Instrukcje uzytkowania
Hasznalati utasitas
MHcTpyKuma 3a ynotpeba
WIN'W NIRIN

Brugsanvisning
Bruksanvisning
Kayttoohje

Manual de utilizacao
Instrucciones para el uso

Navod k pouziti

Navod na pouzitie
Instructiuni de utilizare
WMHCcTpyKLmm no akcnyatauum

Jlariad) cilaalad

Whirlgbol

SENSING THE DIFFERENCE

ACMT 6533 / WH
ACMT 6533/ IX



ﬁ Greek

Odnyieg Xpnong

KOYZINA KAl ®OYPNOZ

Mepiexopeva

OAHIIEZ AZ®DAAEIAL 3

Nepiypa@n Tng cuokeung levikn dmmoywn:23
Nepiypaen Tng ouokeung [ivakag eAéyxou,23
EykardoTtaon, 24
‘Evapén Asitoupyiag kai xprion ,26
AgiToupyia p oAoylou/xpovop ,29

XpRon TnG VOAOKEPAMIKAG TTAAKOG E0TIWV ,31
®povrida ka1 cuvThpnon ,32

Nederland

Inhoud
VEILIGHEIDSINSTRUCTIES .7

Beschrijving van het apparaat Algemeen overzicht ,34
Beschrijving van het apparaat Bedieningspaneel ,34

Installatie ,35
Opstarten en gebruik ,37

Klok/Minuut timer bediening ,40

Het gebruik van de glazen keramische kookplaat ,42

Zorg en onderhoud ,43

Upute za rukovanje
STEDNJAK | PECNICA

Sadrzaj

SIGURNOSNE UPUTE,11

Opis uredaja Cjelokupni prikaz ,45
Opis uredaja Cjelokupni prikaz,45
Instalacija ,46

Pocetak rada i uporaba,48

Rukovanje satom/alarmom u minutama,50

Uporaba stakleno-kerami¢ke ploce za kuhanje ,54

Ciséenje i odrzavanje ,55

Navodila za upravljanje
STEDILNIK S PECICO

Vsebina

VARNOSTNA NAVODILA ,15
Opis aparata Skupni pogled ,56
Opis aparata Nadzorna plosca ,56
Namestitev ,57

Pri¢etek uporabe in uporaba ,59
Delovanje urnega/minutnega

c¢asovnika ,61
Uporaba steklokerami¢ne
kuhalne plosc¢e ,65

UPUTSTVO ZA UPOTREBU
SPORET | RERNA

Sadrzaj

BEZBEDNOSNA UPUTSTVA ,19
Opis aparata Pregled 67

Opis aparata Kontrolna tabla ,67
Instalacija ,68

Pokretanje i koris¢enje,70

Rad sata/minutnog podsetnika ,72

Koriséenje staklokeramicke
indukcione ploce ,76

Ciséenje i odrzavanje ,77



|
OAHTI'IEZ AZDAAEIAZ

INAI ZHMANTIKO NA TIZ AIABAZETE KAI NA TIZ THPEITE

MpIv XpNOIUOTTOINCETE TN GUOKEUT, O10BACTE TTPOCEKTIKA TOUG 00NYyoUG Yyeiag kal ac@dAgiag Kal XpAang Kai ¢povTidag.
DUAAETE AUTEG TIG 00NYieg o€ €TOINGTNTA XPAONG YIO JEAAOVTIKA avagopd.

AuTég o1 0dnyieg Ba TTpéTTel eTTiong va eival diabéoipeg oTov IoTdToTTo: Www.Whirlpool.eu

HAZOAAEIA A KAI H AZOAAEIA TON AAAQN EINAI MOAY ZHMANTIKH
AuUTO TO gyxeIpidlo, alAd Kal n idIa N CUCKEUNR, TTAPEXOUV ONPAVTIKEG TTPOEIBOTTOINCEIS AOQAAEIAg, TTOU TTPETTEI VA TIG
dlapdoeTe OAEG Kal va TIG TNPEITE TTAVTA.
AuTo gival To oUPBoAo €180TT0INCNG AoPaAEiag.
AuTo T0 gUuBoAo oag eidoTTolEl yia duvnTIKOUG KIVOUVOUG TTOU UTTOPOUV va TTPOKAAETOUV BAvVATO 1) TPAUPATIOUO,
OIkG oag Kal GAAwV aTOPWV.
ﬂ OMa 10 unvupara ac@aleiag Ba akohouBouv 1o oUPPBoAo eidotroinong ac@alciag n ™ AéEn “KINAYNOZ” R
“MMPOEIAOINOIHZH". AuTég o1 Aé€eig anuaivouv:
Y1modeikvuel pia €miKivouvn KardoTaon n otroia, av dev amo@euxBei, 0a rpokalécel ocofapd
TPAUUATIONG.
Y1rodeIkvUel pia €TTIKiVOUVN KAaTAoTaON N oTroia, av dev atmro@euyBei, 0a propouce va

ROLLUUEUICE TTpokaAéoEl cOBapO TPAUNATIOHO

OAeg o1 TPoeIdOTTOINCEIG AOPAAEIOG TTAPEXOUV OUYKEKPIUEVEG AETTTOUEPEIEG TOU dUVNTIKOU KIVOUVOU TTOU UTTAPXEI
KOl UTTOOEIKVUOUV TTWG va HEIWBEl 0 Kivduvog TPauPaTIOPoU, ¢nUIGG KAl NAEKTPOTTANEIAG, TTou TTPOEPXETAl ATTO ThV
akatdAANAN Xpron TNG CUCKEUNG. TnpPEiTe TTPOCEKTIKA TIG 0dnyieg TTou akoAouBouv.

H un tipnon autwv Twv odnyiwv PTTopei va odnynoouv og Kivouvoug. O KATAOKEUAOTHG ATTOTTOIEITAI OTTOIAdNTTOTE
€UBUVN yIa oCWUATIKEG BAABES ae dtopa i {wa 1A yia UAIKEG CNUIEG, av dev TNPNBOUV auTég O UTTOOEIEEIS Kal Ta PETPO
TTpoPUAaENG.

- [Mpétrel va kpatdre pakpid ta oAU pikpd (0-3 €TWV) Kal Ta JIKPA TTaudid (3-8 eTwv), EKTOG av BpiokovTal Ut
ouvexn eTiBAswn.

- Ta Taudid atmo 8 eTwv Kal TTAVW Kal GTOPA JE PEIWPEVEG CWHATIKEG, AIOONTNPIOKEG ] TIVEUUATIKEG IKAVOTNTEG i JE
ENAEIYN ePTTEIPIOG KAI YVWONG UTTOPOUY VA XPNOIKOTTOIOUV QUTK TN GUOKEUN av BpiokovTal utrd eTTiBAewn i £xouv
AGBel 0dnyieg OXETIKG WE TNV ACPAAR Xprion TNG CUCKEUNG KAl AV KATAVOOUV TOUG EUTTAEKOUEVOUG KIVOUVOUG. Ta
TTaidid dev TrpéTrel va Traifouv pe Tn ouokeur]. O kaBapioudg Kai n cuvtrpnaon atmod 1o XprRoTn &ev Ba TTPETTEl va
yivetal atré TTaidid Xwpig eTTiBAswn.

- H ouokeun €xel oxedlaoTei ATTOKAEIOTIKA YIa OIKIOKH XPHON YIO HOYEIPEUD TPOPIMWY. Agv ETITPETTETAI KAMia GAAN
xpnon (1r.x. Bépuavon xwpwv).

- H ouokeun kal Ta TTPOCTTEAGTIUO PEPN TNG ATTOKTOUV UWNAR BepuoKpaaia KaTa Tn Xerion Kal ETTOPEVWG TTPETTEI VA
KPaTdTe JOKPI& TNG T MIKPA TTaudId.

- Mnv emTpETTETE OTN OCUOKEUNA va €pBel o€ eTTa@r) JE pouxa ) GAAG eUPAEKTA UAIKA WG OTOU £XOUV KPUWOEI TEAEIWG
OAa Ta pépn TNG.

- Katd m didpkela kar geté tn Xpron, PNV ayyidete TIG avTIOTACEIG BEpPavong TNV ECWTEPIKN ETIGAVEIA TNG
OUOKEUNG - KivOUVOG EYKAUPATWV.

- Ta Aadia kai Ta AiTrn 4TTopouv va ava@Aeyouv eUKoAa av utrepBepuavBoulyv. Mavta va TTapauéveTE GE ypriyopon
OTav PayelpeUeTe @aynTd TTAouaia o€ AiTrn, Addi ] oivoTTveupa (Tr.X. POUI, KOVIGK ] KPOoT).

- [oT€ unv a@rveTe TN CUOKEUN XWPIG ETTITHPNCN OTAV Enpaivete TPOPIUA.

MPOEIAOMNOIHZH: Mn BepuaiveTe ) payeipeleTe Ye o@payiopéva Bada r doxeia yéoa otn cuokeun. H triean mmou
OnuIoupyEiTal OTO ECWTEPIKO TOUG PTTOPET va T KAVEI va ekpayolV, TTPOLEVWVTAG (NUIEG OTH OUCKEUN.

- Av xpnoigoTrolgiTe aAKOOAOUXQ TTOTA KATA TO PAYEIPEUA TPOPIMwWY (TT.X. POUMI, KOVIGK, Kpaai), va BUPAoTe OTI TO
olvoTTveupa e€aTieTal o€ upnAég Beppokpaacies. ETTopévwg, uTTdpxel KivOuvog, Ol aToi Tou OIVOTTVEUNATOG va
avagpAeyolv av £€pBouv o€ €TTAPN YE TNV NAEKTPIKN AvTioTaON.

- XpNOIUOTIOIEITE YAVTIA POUPVOU VIO VO aPAIPEITE TKEUN KAl AEECOUAP, TTPOCEXOVTAG VA NV ayYileTE TIGAVTIOTACEIG.
- Avnouokeun gival eE0TTAICUEVN YIA XPrion BEpUOUETPOU PaynTOU, XPNOIKOTIOIEITE HOVO TO BEPUOUETPO TTOU CUVICTATAI
yia auTé T0 QoUpVo.

KINAYNOZ NMYPKATIAZ: Mnv amoBnkeUeTe QvTIKEIJEVO TTAVW OTIG ETTIQAVEIEG JAYEIPEPATOG, YIATI UTTOPET va TTIGCOUV
QwTIA.

MPOEIAOMNOIHZH: Av ep@aviaTei pwypr oTnv EMIQAVEIQ, ATTEVEPYOTTOINOTE TN CUCTKEUN YIA VA ATTOPUYETE TO EVOEXOUEVO
NG NAEKTPOTTANEIAG (MOVO YIa CUCKEUEG JE YUBAIVN ETTIQAVEIQ).

MPOBAEMOMENH XPHZH TOY NMPOIONTOX

- AuTA n ouokeun éxel oxedIOOTEN ATTOKAEIOTIKA YIO OIKIOKK XPron. ATTayopeUETal N ETTAYYEAUATIKI XPrON TNG CUCKEUNG.

O KOTOOKEUOOTAG OTTOTTOIEITOI KGBE €UBUVN O€ TTEPITITWAON AKATAAANANG xpron 1 AavBaopévng pubuiong Twv XEIPIOTNPIwWV.

- AUTH N OUOKEUN TTPOOPICETAI VO XPNCIUOTIOIEITAI OE OIKIOKES KAl TITAPOUOIEG EPAPHOYEG, OTTWG:

- Mepioxég koulivag TTPOCWTTIKOU O€ KATAOTAMATA, ypageia kal GAAa TTepIBaANovTa epyaaiag.

- AypotéoTrita.

- A6 TreAGTEG O€ Eevodoxeia, HOTEA Kal AAAa TTepIBAAAOVTa OIKIGKOU TUTTOU.

- MepiBaAAovTa TUTTOU €VOIKIQZOUEVOU OWHATIOU PE TIPWIVO.

- Mn XpnOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN O€ UTTAIBPIOUG XWPOUG.




MPOXZOXH: AutA n cuokeur dev TTPOOPIZETAI VIO XEIPIOUO PECW EEWTEPIKOU XPOVOBIAKATITN i EEXWPIOTOU
TNAEXEIPICOPEVOUCUOTANATOS TPOPOdOaiag.
- Mnv ammoBnkeUeTe EKPNKTIKEG 1 EUPAEKTEG OUTTEG OTTWG DdOXEIa AgPOOA Kal NV TOTTOBETEITE i} XPNOIUOTIOIEITE
Bevdivn 1 GAAa eU@AEKTA UAIKG €A 1] KOVTA OTN GUOKEUN: UTTOPEI va TTpokANBei TTupkayid av evepyottoinBei katd
A&Bo¢ n ouokeun.

ErKATAZTAZH

- H eykatdoTtaon Kai ol ETMIOKEVEG TTPETTEI VA YivovTal ATTO £CEIDIKEUPEVO TEXVIKO TUUPWVA UE TIG 0dnyieg Tou
KOTOOKEUQOTHA KAl TOUG TOTTIKOUG KAVOVIGHOUG a0@aAEiag. Mnv eTTIOKEUACETE 1] avTiKaBIOTATE OTTOIOdNTTOTE
€EAPTNMA TNG CUOKEUNG EKTOG Qv AUTO ETTITPETTETAI pNTA OTO EyXEIPIOIO XPrRONG.

- Ta maudid dev TPETTEN va TTPAyMATOTToIoUV epyacieg eykatdoTtaong. Kpartdre Ta maidid pakpid Katd TNV
eykatdoTaon NG ouoKeung. Kpatdre Ta UAIKG CUOKEUACIag (TTAAOTIKEG GAKOUAEG, HEPN ATTO TTOAUCTUPEVIO KATT.)
Mokpi& a1réd TTaIdId, Katd Tn SIAPKEIA TNG EYKATACTACNG TG CUOKEUNRG OAAG KAl PETA.

- XpNOIYOTIOINOTE TIPOCTATEUTIKA YAVTIO O€ OAEG TIG EPYACIEG ATTOOUOKEUACIAG KAl EYKATAOTACNG.

- Metd TNV arooucKeUaaia TNG CUOKEUNG, BERAIWOEITE OTI dev £XEl UTTOOTEN CNUIA KATA TN JETAPOPA. Z€ TTEPITITWON
TTPORANUATWY, ATTEUBUVOEITE GTO KATAGTNKA TTWANCNG ] GTO TTANCIECTEPO ZEPPIG.

- MeTd TNV ATTOCUCKEUATIa TNG CUOKEUNG, BEBaiwBeiTe OTI N TTOPTA TNG CUCKEUNG KAEIVEI CWOTA. Z€ TTEPITITWON
TPORANUATWY, aTTEUBUVBEITE 0TO KaTAoTAUA TTWANGNG ) 0TO TTANCIEATEPO ZEPRIC. MNa va aTToTPEWETE OTTOINONTTOTE
{nUId, agaipéaTe TO Youpvo aTrd TN Baon aPpPwdoug TTOAUGTUPEVIOU PJOVO TN OTIYUHA TNG EYKATAOTAONG.

- O xeIpiopdg Kai n eykartdoTaon TNG CUCKEUNG TTPETTEN va Yivel attd dUo 1) TTEpIcOOTEPA ATOUA.

- H ouokeun TpETTel va atToouv_OEETAI ATTO TNV TTAPOXT PEUPATOG TTPIV OTTO OTTOIAOATTIOTE EPYACia EYKATAOTAONG.

- Kata v eykatdoTtaon BeBaiwbeite 0TI N cuokeur dgv Ba TTPpokaAEéael {NUIG GTO KAAWDIO PEUUATOG.

- EvepyotroijaTe Tn ouokeur pévov a@ou €xel oAokANpwOei n diadikaagia eykatadoTaong.

- Ta vrouAdatia koudivag TTou €ival € TTAQA PE TN CUCKEUN TTPETTEI va gival avOekTIKA ag BepudTnTa (€Wg ToUAdy. 90
°C).

- Metd TNV eykaTdoTaon Ogv TTPETTEl va €ival TTAEOV TTPOCTTEAGTIUN N KATW TTAEUPA TNG OUOKEUNG.

- Ta TN owaoTA AsIToupyia TNG GUOKEUNG apAVeETE EAEUBEPO TO EAAXIOTO OIAKEVO QVAUETA OTNV ETTIQAVEID EPYATiag
TOU TTAYKOU KalI TNV TTAvVWw TTAEUPd TOU QOUPVOU.

- H ouokeun dev TpéTTel va eykaTaoTaBbEl TTicw atrd dIAKOOUNTIKY TTOPTA, YIA TNV ATToQuyr UTTEPOEPUavanG.

- H ouokeun dev Tpétel va TotroBeTnOci TTdvw o€ Bdaon.

MPOEIAOMNOIHZEIZ INA TO HAEKTPIKO PEYMA

- BeBaiwBeite 611 n TdON TTOU AVAQEPETAI OTNV TTIVAKIOA OTOIXEIWY CUPNQWVET JE TNV OIKIOKA 0AG TTAPOXH.

- H mvakida oToixeiwv BpiokeTal oTnV PTTPoCoTIv) TTAEUPA Tou @oUpvou (gival opaTr) éTav avoiyel n TopTa).

- o va CUPPOPPWVETAI N EYKATAOTAOT UE TOUG KEIPMEVOUG KAVOVIOUOUG ao@aAciag, atralTeital SIaKOTITNG OAWY Twv
TTOAWV HE EAGXIOTO OIAKEVO ETTAPWV 3 mm.

- O1 kavoviouoi armaitouv n GUOKEUN va gival YEIWPEVN.

- T ouokeuég OTIG OTTOIEG UTTAPYEI TOTTOBETNUEVO QIG, AV TO @IG BeV gival KATAAANAO yia Tnv TTpida oag,
atreuBuvOeiTe 0¢ €CEIBIKEUPEVO TEXVIKO.

- Mn xpnoipoTrolcite KaAAWDdIA ETTEKTAONG, TTOAUTTPIZA ) avTATITOPEG. Mn OUVBECETE T GUOKEUN O€ TTPIda TToU
eEAEYXETAI PE TNAEXEIPIOTAPIO.

- To KaAwdIo PEUPATOG TTPETTEI VA €ival APKETA JAKPU yia T oUVOECN TNG CUCKEUNG OTNV TTAPoxXr PEUNATOG, OTAV N
ouoKeun £xel TorroBeTnBei yéoa atnv uttodoXN TNG.

- Mnv Tpapdre To KOAWDIO PEUPATOG.

- Av 10 KOAWSIO PEUPATOG £XEI UTTOOTEI {NUIA, TTPETTEI VO AVTIKATAOTAOE e akpIBwg id1o. To KaAwdio peUPATOG
EMTPETTETAI VA AVTIKOTOOTAOEI HOVO ATTO £EEIDIKEUPEVO TEXVIKO OE CUMMOPPWAN HE TIG 0ONYIEG TOU KOTOOKEUQOTH
Kal TOUG KEiJEVOUG KavoVvIoNoUG ac@aheiag. ATreuBuvBeite og e§ouaiodoTnuévo KEVTPO o€pRIG.

- Mn XpNOIPOTIOINCETE TN CUOKEUN AV TO KAAWDIO PEUPATOS A TO QIG TNG €xEl UTTOOTEN nUId, av dev AsiToupyei cwoTd
N av n idia n cuokeun €xel utrooTel ¢nNUIG A oag £xel TTEael. Mn BuBiceTe TO KAAWDIO PEUPATOG i} TO YIG O€ vEPO.
Kpatdre T0 KAAWDIO HAKPIG ATTO KAUTEG ETTIPAVEIEG.

- Ta nAekTpIKG e€apTApATa dev TTPETTEN va gival TTIPOORACIYNG GTO XPOTN META TNV eyKaTdoTaoT).

- Mnv ayyiCeTe TN OUOKEUR UE KavEVa BPEYPEVO PEPOG TOU CWHATOG KOI PNV KAVETE XEIPIOKWOUG O€ QUTH OTav €i0TE
EutToANTOL.
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MPOZXZOXH: H cuokeun Tpéel va emiTnpeiTal Katd Tn Siadikaoia payelipéuatoc. Av n Siadikaoia payeipéuaTog gival
oUVTOWN, TTPETTEI VO UTTAPXEI TUVEXNG ETITAPNON.

MPOEIAONOIHZH: To paysipepa xwpic emtApnon pe AiTog i AadI o€ TTAGKQ EGTILV UTTOPET Va €ivail ETTIKIVEUVO
Kal va atroTeAETEl aitia TTupKayidg. MoTé unv emIXEIPACETE VO GRACETE PIO QWTIA JE VEPO, OAAG ATTEVEPYOTTOINCTE TN
OUOKEUN KAl KATOTTIV KOAUWTE TN QAGYQ, TT.X. ME £va KOTTAKI 1] JE TTUpipayn KouBépta.
- MeTaAAIKd avTikeipeva OTTwG paxaipia, TTpolvia, KOUTAAIQ Kal KATTAKIa Ogv TTPETTEl va TOTTOBeTOUVTAI TTAVW OTNV
EM@AvEID TNG TTAAKAG EOTIWV, YIATI UTTOPEI VA aTTOKTHOOUV UWnAr Bepuokpaaia.
- Mn XpNOIYOTIOIEITE TNV TTAGKA ECTIWWV OAV ETTIPAVEIA EPYOTIOG i} OTAPIYUA.
- Tlpétrel va TTPOCEXETE va aaIpeiTe KABE XUNEVO UAIKG atTd TO YUAAIVO KGAUPUQ TTPIV TO avoigeTe. AQAVETE TNV
EM@AvEIa TNG TTAAKOG ECTIWV VO KPUWOEI TTPIV KAEITETE TO KAAUMHQ.

KAOGAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZH

- H ouokeun TTpETTEl va atroouvaEETAI ATTO TNV TTAPOXT PEUPATOG TTPIV aTTO OTTOIAdATTOTE Epyaaia kaBapiouou 1
ouvTApnNoNG.

- XPNOIYOTIOIEITE TIPOCTATEUTIKA YAVTIO YIA TIG EPYACieg KABapIGPoU Kal CUVTAPNONG.

- Na BeBaiwveaTe OTI N CUCKEUN £XEl ATTEVEPYOTTOINOEI TTPIV AVTIKATAGTAOETE TOV AQUTITAPA, VIO VA ATTOQUYETE TO
evOEXOUEVO NAEKTPOTTANEIOG.

- Moté pn xpnoiyotroinoete €€OTTAICUS KABapIGPOU PE aTuo.

- Mn xpnoigotrolgite okKANPA KaBapIoTIKA TTOU XAPAdouV 1 aiXUNEEG HETAAANIKEG EUOTPEG Yia va kKaBapioeTe To TCAW!
TNG TTOPTAG TG CUOKEUNG, YIOTi AuTd PTTOopEi va XapdaEgouv Thv eTTIQAVEIQ, KATI TTOU PTTOPET va TTPOKaAEoEl Bpalon
Tou TapIoU.

- BeBaiwBeite 6TI N CUOKEUN €X€I KPUWOEI TTPIV ATTO OTTOIOONTIOTE Epyadia KaBapiouou i ouvTAPNoNG.

- Mn xpnoigotrolgite TTpoidvTa TToU Xapddlouv A diaBpwvouy, KaBapioTIKG pe Baon TN xAwpivn 1] cUpua TPIYIPATOG.

MPOZTAZIA TOY NEPIBAAAONTOZ

AMNOPPIYH TQN YAIKQN ZYZKEYAZIAZ

*
- Ta uAhikd cuokeuaoiag gival 100% avakKukKAWGCIUa Kal ETTIoNPaivovTal ge To GUPBOoAO te avakUKAwong
Etrouévwg Ta didgopa pépn TNG CUCKEUAOIag TTPETTEI VO ATTOPPITITOVTAI UE UTTEUBUVO TPOTTO Kal YE TTAR PN
OUPHOPQWON HE TOUG KAVOVIOUOUG TWV TOTTIKWY apXWV TToU JIETTOUV TNV atroppiyn atroBARTWY.

AMNOPPI¥YH OIKIAKQN ZYZKEYQN 2TO TEAOZ THZ Q®EAIMHZ ZQHZ TOYZ

- Ortav BéAETE va aTTOPPIYETE TN GUOKEUN OTO TEAOG TNG WPEAIUNG (WNG TNG, aXPNOTEWTE TN KOBOVTAG TO KAAWDIO
PEUNATOG KAI AQAIPWVTAG TIG TTOPTEG KAI TA pAPIA (AV UTTAPYXOUV) WATE VA PNV JTTOPoUV va oKAp@aAwaoouV TTaidid

] va KAEIOTOUV PéCa TNG. -

- AUTA N OUOKeEUR €XElI KATOOKEUQOTEI JE AVAKUKAWOIUO Ew I ETTAVAXPNOCIYOTTIOINCIUA UAIKA. ATTOppiYTE TN
oUPPWVa PE TOUG TOTTIKOUG KAVOVIOUOUG TTEPi atréppIyng atroBARTWY.

- Ta TepIoodTEPEG TTANPOPOPIEG OXETIKA E TNV KATEPYATIA, TNV AVAKTNON KAl TNV GVAKUKAWGOT OIKIOKWY
NAEKTPIKWYV CUOKEUWYV, aTTeEUBUVOEiTE GTNV apuddia TOTTIKA 0Ag apxr], TNV UTTNPECia TTEPIGUAAOYAG OIKIGKWV
ATTOPPIMPATWY A OTO KATACTNHA AyopPdG.

- Auth n ouokeun €xel onuaveei cupewva Pe TNV EupwTraiky Odnyia 2012/19/EK oxeTiké pe Ta ATTORANTA £10WV
HAekTpikoU kai HAekTpovikoU E¢ommAiopol (AHHE).

- Alao@aAifovTag Tn CWOoTH aTTéPPIYn ToU TTPOIOGVTOG auTou, Ba BonBrRoETe va aTTOTPATIOUV EVOEXOUEVES OPVNTIKEG
OUVETTEIEG YIa TO TTEPIBAAAOV Kal TNV avBpwTTIVN UyEia, ol oTToieg Ba PTTopoUcav va TTPOKANBoUV atrd akatdAAnAn
METaxeipion ' TTPOIOVTOG AUTOU WG aTTORAnTOU.

- To 6UPBOAO s TTAVW GTO TTPOIGV A OTA £VTUTIA TTOU TO GUVODEUOUV UTTODEIKVUEI OTI DEV TTIPETTEI VA ATTOPPITITETAI
padi pe Ta oikiokd atroppipypara aAAd va TapadideTal o€ KATAAANAO KEVTPO CUAAOYKG yIa TV aVAKUKAWON
NAEKTPIKOU Kal NAEKTPOVIKOU £EOTTAIOUOU.

NMPAKTIKEZ ZYMBOYAEZ EZOIKONOMHZHZ ENEPTEIAZ

- TpoBeppaivere TO PoUpvo POVO av auTd KaBopPIZeTal OTOV TTIVOKA PAYEIPEPATOG A TN OUVTAYK OOG.

- XpnOIYOTIOIEITE OKOUPA AGKAPIoUEVA R EPayIE OKEUN YNOIPATOG ETTEION QUTA ATTOPPOPOUV T BEPUATNTA TTOAU
KOAUTEPQ.

- AmevepyoTrolgite To @oupvo 10/15 Aetrtd Trpiv TN Arj€N Tou KaBopiouévou XpOvou Jayeipéuatog. To gaynTo
TTOU XPEIAZETal TTAPATETAUEVO YayEipeEPa Ba ouveyioel va payelpeUeTal aKOUA Kal OTav £XEI ATTEVEPYOTTOINOET 0
poupvog.
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AHAQZH ZYMMOP®QZHZ

- AUTA n cuoKeur TTANPOI TIG ATTAITATEIG OIKOAOYIKOU oxedlacuoU (Eco Design) Twv EupwTTdikwv Kavoviouwy apidp.
65/2014 ka1 apiBu. 66/2014 o€ cupudpewon pe To Eupwtraikd potutro EN 60350-1.

MINAKAZ XAPAKTHPIZTIKQN

Alaotdoeig Tou @oupvou (Yx-
NMxB

32,4x45,5x41,3 cm

‘Oyko¢
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VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

Voor u het apparaat in gebruik neemt, moet u de gezondheids- en veiligheidsrichtliinen en de onderhouds- en
gebruikshandleiding zorgvuldig te lezen. Houd deze instructies bij de hand voor een eventuele raadpleging in de
toekomst.
Deze instructies zijn ook beschikbaar op de website: www.whirlpool.eu
UW VEILIGHEID EN DE VEILIGHEID VAN ANDEREN IS UITERST BELANGRIJK
Deze handleiding en het apparaat zelf voorzien belangrijke veiligheidswaarschuwingen die altijd moeten gelezen en
gerespecteerd.
,ﬂ Dit is het veiligheid alarmsymbool.
Dit symbool wijst u op potentiéle gevaren die fataal kunnen aflopen of u en anderen kunnen kwetsen.
Alle veiligheidsberichten volgen het veiligheid alarmsymbool of het woord “DANGER” of “WARNING”. Deze
woorden betekenen:

[, GEVAREN Wijst op een gevaarlijke situatie die, indien ze niet wordt vermeden, ernstige letsels zal

- veroorzaken.

Wijst op een gevaarlijke situatie die, indien ze niet wordt vermeden, ernstige letsels kan
veroorzaken.
Alle veiligheidswaarschuwingen bieden specifieke details met betrekking tot het aanwezige potentiéle risico en die
aantonen hoe u het risico op letsels, schade en elektrische schokken kunt verminderen als resultaat van een incorrect
gebruik van het apparaat. Respecteer de volgende instructies zorgvuldig.
Hetnietnalevenvandeze instructies kanresultereninernstigerisico’s. De fabrikantweigert elke vorm van aansprakelijkheid
voor letsels aan personen of dieren of schade aan eigendom als dit advies en deze voorzorgsmaatregelen niet worden
gerespecteerd.

- Heel jonge (0-3 jaar) en jonge kinderen (3-8 jaar) moeten uit de buurt worden gehouden tenzij ze onder perma-
nent toezicht staat.

- Kinderen van 8 jaar en ouder en personen met een verminderd fysiek, sensorisch en mentaal vermogen of met
een gebrek aan ervaring en kennis mogen dit apparaat enkel gebruiken als ze onder toezicht staan of als instruc-
ties hebben gekregen met betrekking tot het veilige gebruik van het apparaat en als ze de bestaande risico’s
begrijpen. Kinderen mogen niet spelen met het apparaat. De reiniging en het onderhoud door de gebruiker mag
niet worden uitgevoerd door kinderen die niet onder toezicht staan.

- Het apparaat is exclusief ontworpen voor huishoudelijk gebruik om etenswaren te bereiden. Andere toepassingen
zijn niet toegelaten (bijv. een kamer opwarmen).

- Het apparaat en haar toegankelijke onderdelen worden heet tijdens het gebruik. Jonge kinderen moeten dus uit de
buurt worden gehouden.

- Laat het apparaat niet in contact komen met stoffen of andere ontvlambaar materiaal tot alle onderdelen volledig
afgekoeld zijn.

- Tijdens en na gebruik mag u de verwarmingselementen of de interne oppervlakken niet aanraken - brandrisico.

- Oververhitte olie en vetten branden gemakkelijk. Blijf altijd waakzaam wanneer u etenswaren bereidt met veel vet,
olie of alcohol (bijv. rum, cognac, wijn).

- Laat het apparaat nooit zonder toezicht tijdens het drogen van etenswaren.

- MepipdArovTa TUTTOU evouqa(épavou dwpariou We TPWIVO.

Mn XpnOIYOTIOIEITE TN CUOKEUA O€ UTTAIBPIOUG XWPOUG.
WAARSCHUWING U mag geen afgesloten containers opwarmen of bereiden in het apparaat. De druk die opbouwt in
deze containers kan ontploffingen veroorzaken waardoor u het apparaat kunt beschadigen.

- Als u alcoholische dranken gebruikt tijdens de bereidingen (bijv. rum, cognac, wijn) mag u niet vergeten dat alcohol
verdampt bij hoge temperaturen. Als resultaat bestaat het risico dat de vrijgekomen dampen van de alcohol in
brand schieten als ze in contact komen met het elektrische verwarmingselement.

- Gebruik ovenwanten om pannen en accessoires te verwijderen. Zorg ervoor de verwarmingselementen niet aan te
raken.

- Als het apparaat geschikt is voor het gebruik van een sonde mag u enkel de temperatuursonde gebruiken die ges-
chikt is voor deze oven.

BRANDGEVAAR: U mag geen zaken bewaren op de kookoppervlakken aangezien ze in brand kunnen schieten.
WAARSCHUWING: Als het oppervlak gebarsten is, moet u het apparaat uitschakelen om het risico op elektrische
schokken te vermijden (enkel voor apparaten met een glazen oppervlak).

BEOOGD GEBRUIK VAN HET PRODUCT

- Dit apparaat is uitsluitend bedoeld voor huishoudelijk gebruik. Elk professioneel gebruik van dit apparaat is ver-
boden.
- De fabrikant wijst elke verantwoordelijkheid af voor incorrect gebruik of een incorrecte instelling van de bedieningsk-
noppen.
- Dit apparaat is bedoeld voor huishoudelijk gebruik en gelijkaardige toepassingen zoals:
- Personeelskeuken in winkels, kantoren en andere professionele omgevingen;
- Boerderijen;
- Door klanten in hotels, motels en andere residenti€éle omgevingen;
- Bed and breakfast omgevingen.
- Gebruik het apparaat niet buiten.




OPGELET: De branders mogen niet worden gebruikt met een externe timer of afzonderlijk afstandsbediening
systeem.
U mag geen explosieve of ontvlambare stoffen zoals aerosol flessen opslaan in het apparaat en u mag geen ben-
zine of andere ontvlambaar materiaal in of in de buurt van het apparaat opslaan: dit kan brand veroorzaken als
het apparaat per ongeluk wordt ingeschakeld.

INSTALLATIE

De installatie en reparaties moeten worden uitgevoerd door een gekwalificeerde technicus, conform met de in-
structies van de fabrikant en de lokale veiligheidsregels. U mag geen enkel onderdeel van het apparaat repareren
of vervangen, tenzij specifiek vermeld in de handleiding.

Kinderen mogen geen installatiebewerkingen uitvoeren. Houd kinderen uit de buurt tijdens de installatie van het
apparaat. Bewaar de verpakking (plastic zakken, polystyreen onderdelen, etc.) buiten het bereik van kinderen
tijdens en na de installatie van het apparaat.

Gebruik beschermende handschoenen om alle verpakking te verwijderen en de installatie uit te voeren.

Na het uitpakken van het apparaat moet u controleren of het niet beschadigd is tijdens het transport. Als u proble-
men vaststelt, moet u contact opnemen met de verdelen of uw dichtstbijzijnde dienst na verkoop.

Na het uitpakken van het apparaat moet u controleren of de deur van het apparaat correct sluit. Als u problemen
vaststelt, moet u contact opnemen met de verdelen of uw dichtstbijzijnde dienst na verkoop. Om schade te voor-
komen, mag u de oven enkel verwijderen uit de polystyreen schuimbasis aan het einde van de installatie.

Het apparaat moet worden gehanteerd en geinstalleerd door twee of meer personen.

Het apparaat moet losgekoppeld worden van de voeding voor de installatie wordt uitgevoerd.

Tijdens de installatie moet u er op toezien dat u het netsnoer niet beschadigt.

Schakel het apparaat enkel in aan het einde van de installatieprocedure.

Keukeneenheden die in contact komen met het apparaat moeten hittebestendig zijn (min 90°C).

Na de installatie mag de onderzijde van het apparaat niet meer toegankelijk zijn.

Voor een correcte bediening van het apparaat mag u de minimum opening tussen de werktafel en de bovenste
rand van de oven niet blokkeren.

Het apparaat mag niet achter een decoratieve deur geinstalleerd worden om oververhitting te vermijden.

Het apparaat mag niet op een basis geplaatst worden.

ELEKTRISCHE WAARSCHUWINGEN

Zorg ervoor dat de spanning vermeld op het naamplaatje overeenstemt met die van uw netwerk thuis.

Het naamplaatje bevindt zich op de voorzijde van de oven (zichtbaar als de deur geopend is).

Om zeker te zijn dat de installatie conform is met de huidige veiligheidsregelgeving is een meerpolige schakelaar
met een minimum contactopening van 3 mm vereist.

Het is wettelijk vereist dat het apparaat geaard wordt.

Voor apparaten met een vaste stekker, als de stekker niet geschikt is voor uw stopcontact moet u contact opne-
men met een gekwalificeerde technicus.

Gebruik geen verlengsnoeren, meerdere stopcontacten of adapters. Het apparaat mag niet worden aangesloten
op een stopcontact dat kan bediend worden met een afstandsbediening.

Het netsnoer moet lang genoeg zijn om het apparaat, aangebracht in de behuizing, te kunnen aansluiten op het
elektrisch net.

Trek niet aan de stroomkabel.

Als het netsnoer beschadigd is, moet het worden vervangen met een identiek snoer. -Het netsnoer moeten
worden vervangen door een gekwalificeerde technicus, conform met de instructies van de fabrikant en de lokale
veiligheidsregels. Neem contact op met een geautoriseerd servicecentrum.

U mag dit apparaat niet bedienen als het snoer of de stekker beschadigd zijn, als het niet correct werkt of als het
beschadigd of gevallen is. U mag het snoer of de stekker niet in water onderdompelen. Houd het snoer uit de
buurt van warme oppervlakken.

De elektrische onderdelen moeten toegankelijk blijven voor de gebruiker na de installatie.

U mag het apparaat niet aanraken met een nat lichaamsdeel en u mag het niet bedienen op blote voeten.
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CORRECT GEBRUIK .

OPGELET: De bereiding moet onder toezicht gebeuren. Een korte bereiding moet voortdurend onder toezicht geb-
euren.

WAARSCHUWING: Etenswaren bereiden zonder toezicht op een brander met vet of olie kan gevaarlijk zijn en resul-
teren in brand. Probeer een dergelijke brand nooit te blussen met water maar schakel het apparaat uit en dek de
vlam af met een deksel of een branddeken.

- Metalen voorwerpen zoals messen, vorken, lepels en deksels mogen niet op de brander worden geplaatst want
ze kunnen opwarmen.

- Gebruik de brander niet als een werkoppervlak of als steun.

- U moet alle gemorste materiaal voorzichtig van het glazen deksel verwijderen voor u het opent. Laat de brander
afkoelen voor u het deksel sluit.

REINIGING EN ONDERHOUD

- Het apparaat moet losgekoppeld worden van de voeding voor de reiniging of onderhoud wordt uitgevoerd.

- Draag beschermende kledij als u het apparaat reinigt of onderhoudt.

- Zorg ervoor dat het apparaat uitgeschakeld is voor u de lamp vervangt om elektrische schokken te vermijden.

- Gebruik nooit stoomreinigers.

- Gebruik geen harde schurende schoonmaakmiddelen of scherpe metalen schrapers om het glas van de deur van
het apparaat schoon te maken. Deze kunnen namelijk krassen nalaten op de oppervlakte en dit kan leiden tot het
barsten van het glas.

- Zorg ervoor dat het apparaat afgekoeld is voor u het reinigt of onderhoudt.

- Gebruik geen schurende of corrosieve producten, chloor gebaseerde reinigers of schuursponsjes.

HET MILIEU BESCHERMEN

VERWIJDERING VAN VERPAKKING

k.

- De verpakking is 100% recyclebaar en is gemarkeerd met het recycle symbool‘!L * De uiteenlopende delen van
de verpakking moet dus op verantwoordelijke wijze worden verwijderd conform de lokale autoriteiten
regelgeving die de afvalverwerking regeren.

HUISHOUDELIJKE APPARATEN SLOPEN

- Wanneer het apparaat gesloopt wordt, moet u het onbruikbaar maken door het netsnoer door te knippen en de
deuren en laden (indien aanwezig) te verwijde_ren zodat kinderen er niet in kunnen klimmen en geklemd raken.

- Dit apparaat is vervaardigd van recyclebaar f #* on herbruikbaar materiaal. Weggooien in overeenstemming met
lokale afvalverwerking regelgeving.

- Voor bijkomende informatie over de behandeling, recuperatie en recycling van huishoudelijke elektrische ap-
paraten kunt u contact opnemen met de bevoegde lokale autoriteiten, de collectiedienst voor huishoudelijk afval
of de winkel waar u het apparaat gekocht hebt.

- Dit apparaat is gemarkeerd in overeenstemming met de Europese Richtlijn 2012/19/EU, betreffende afgedankte
elektrische en elektronische apparatuur (AEEA).

- Door ervoor te zorgen dat dit product correct wordt weggegooid, helpt u potentiéle negatieve gevolgen voor het
milieu en de volksgezondheid die het gevolg kunnen zijn van de ongeschikte afvalverwerking van dit product.

- Het symbool op === het product of op de begeleidende documentatie wijst er op dat het niet als huishoudelijk
afval mag behandeld worden maar dat het naar een geschikt collectiecentrum voor de recycling van elektrische
en elektronische uitrusting.

ENERGIEBESPARING TIPS

- U mag de oven enkel voorverwarmen indien gespecificeerd in de bereidingstabel of uw recept.

- Gebruik donkere gelakte of enamel bakmodules want deze absorberen de warmte beter.

- Schakel de oven 10/15 minuten uit voor de ingestelde bereidingsduur. Etenswaren die lange tijd in de oven moet-
en worden geplaatst, blijven koken wanneer de oven uitgeschakeld is.*




CONFORMITEITSVERKLARING

- Dit apparaat voldoet aan de Eco Ontwerp vereisten van Europese regelgeving n. 65/2014 en n. 66/2014 in confor-
miteit met de Europese norm EN 60350-1.

EIGENSCHAPPENTABEL

Oven afmetingen (HxBxD) 32,4x45,5x41,3 cm
Volume 61 Aitpa
breedte 42 cm

Nuttige afmetingen
van het ovencompartime
Spanning en frequentie

diepte 44cm
hoogte 8,5 cm

Keramische brander zie naamplaatje
Achter links achter 1200 W

rechts voor 2300 W

links voor 1700 W

rechts 1200 W

Max. keramische kookplaat|{6400 W
verbruik

Energieverbruik voor natuurlijke
convectie - verwarmingsmodus:

Convectiemodus | — |
ENERGIELABEL —
en ECODESIGN

Aangegeven energieverbruik
voor geforceerde convectie —
verwarmingsmodus: Bakken =3

Dienst na verkoop

Voor u contact opneemt met de Dienst na verkoop:
1. Controleer of u het probleem zelf kunt oplossen (zie de “Probleemoplossen gids”).
2. Schakel het apparaat uit en opnieuw in om te zien of het probleem aanhoudt.
Als het defect niet opgelost is na de bovenstaande controles moet u contact opnemen met uw dichtstbijzi-
jnde Dienst na verkoop.
Specificeer: het type defect;
* exact type en model van de oven;
* het nummer van de dienst na verkoop (het nummer aangeduid na het woord “Service” op het naamplaatje) in het
opbergvak. Het nummer van de service staat ook vermeld in de garantie.
* uw volledige adres;
* uw telefoonnummer.
Neem voor reparaties contact op met een Geautoriseerde dienst na verkoop, aangegeven in de garantie.
Als er werkzaamheden worden uitgevoerd door technici die geen deel uitmaken van de geautoriseerde dienst na
verkoop van de fabrikant moet u een ontvangstbewijs vragen met een specificatie van de uitgevoerde werken en moet
u er zeker van zijn dat de reserveonderdelen originele stukken zijn.
De niet-naleving van deze regels kan de veiligheid van het apparaat in gevaar brengen.

AR 00 0000 00000
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SIGURNOSNE UPUTE “

OBAVEZNO PROCITATI | PRIDRZAVATI SE

Prije uporabe uredaja pazljivo procitajte sigurnosne upute i upute za ocuvanje zdravlja te upute za uporabu i odrzavanje.
Cuvaijte ove upute u blizini za budu¢u upotrebu.

VASA SIGURNOST | SIGURNOST DRUGIH IZNIMNO SU VAZNE

U ovom priru¢niku i na samom uredaju navedena su vazna sigurnosna upozorenja koje trebate procitati i kojih se trebate
pridrzavati u svakom trenutku.

Ovo je simbol sigurnosnog upozorenja.
Ovaj simbol vas upozorava na potencijalne opasnosti koje vas ili druge osobe mogu ozlijediti ili usmrtiti.
Sve sigurnosne poruke pratit ¢e simbol sigurnosnog upozorenja ili rije¢ “OPASNOST” ili “POZOR”. Ove rije€i znace:

/1\ OPASNOST S o _ . )
Oznacava opasnu situaciju, koja ako se ne izbjegne, Ce izazvati teSke ozlijede.

/I\ POZOR o o _ . )
Oznacava opasnu situaciju, koja ako se ne izbjegne, moze izazvati teSke ozlijede.

ISva sigurnosna upozorenja pruzaju specificne pojedinosti o potencijalno moguc¢oj opasnosti i navode kako smanijiti
opasnost od ozljede, oStecenja ili strujnog udara koji moze rezultirati neispravnom primjenom uredaja. Detaljno se
pridrzavajte sljedecih uputa.

Ne pridrzavanje ovih uputa moZze rezultirati opasno$cu. ProizvodacC se odriCe bilo kakve odgovornosti za ozljedu osobe

ili zivotinje ili za oStecenje imovine ako se niste pridrzavali ovih savjeta i mjera opreza.

- Mala djeca (0-3 godine) i djeca (3-8 godina) ne smiju se priblizavati uredaju osim ako nisu pod stalnim nadzorom.

- Dijeca starija od 8 godina te osobe sa smanjenim sa smanjenim tjelesnim, osjetilnim ili mentalnim sposobnostima ili s
nedostatnim iskustvom i znanjem mogu koristiti ovaj uredaj samo ako su pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu
sigurnost ili ako im ona daje potrebne upute za rad s uredajem na siguran nacin te ako razumiju moguce opasnosti. Djeca
se ne smiju igrati s uredajem. Bez nadzora djeca ne smiju Cistiti ni vrsiti korisnicko odrzavanje uredaja.

- Ovaj uredaj namijenjen je iskljucivo za uporabu u ku¢anstvu i to za kuhanje hrane. Nije dozvoljena niti jedna druga primjena
(npr. za zagrijavanje prostorija).

- Uredaj i njegovi dostupni dijelovi se zagrijavaju tijekom uporabe stoga malu djecu treba drzati podalje od uredaja.

- Ne dopustite da uredaj dode u kontakt s odjecom ili drugim zapaljivim materijalima dok se svi dijelovi potpuno ne ohlade.

- Tijekom i nakon uporabe, ne dirajte grijace ili unutrasnje stijenke uredaja - postoji opasnost od opeklina.

- Pregrijano ulje i masno¢e mogu se lako zapaliti. Uvijek budite iznimno oprezni kada pripremate hranu bogatu mastima,
uljem ili alkoholom (npr. rum, cognac, vino).

- Nikad ne ostavljajte uredaj bez nadzora kada se u susi hrana.

POZOR : U uredaju nemojte pogrijavati ili kuhati zatvorene staklenke ili posude. Tlak koji nastaje unutra moze izazvati

njihovu eksploziju te ostetiti uredaj.

- Ako se prilikom kuhanja/pe€enja hrane koriste alkoholna pi¢a (npr. rum, cognac, vino) upamtite kako alkohol isparava
na visokim temperaturama. Uslijed ¢ega prijeti opasnost od zapaljivanja alkoholni para ako dodu u kontakt s elektricnim
grijacem.

- Za vadenje posuda i pribora koristite kuhinjske rukavice, pazite da ne dodirnete grijace.

- Ako je uredaj prikladan za koriStenje termometra, koristite samo termometre preporucene za ovu pecnicu.

OPASNOST OD POZARA: Ne ostavljajte predmete na povrsini za pedenje jer se mogu zapaliti.

POZOR: Ako je povrsina napukla, iskljuCite uredaj i tako izbjegnite opasnost od strujnog udara (samo za uredaje sa

staklenom povrsinom).

NAMJENA PROIZVODA

- Ovaj uredaj iskljucivo je namijenjen za uporabu u ku¢anstvu. Zabranjena je uporaba proizvoda u profesionalne svrhe.
Proizvodac se odri¢e svih odgovornosti za neispravnu primjenu ili neispravno podeSavanje funkcija.
- Ovaj uredaj namijenjen je uporabi u ku¢anstvu te za primjenu u prostorima poput:

- kuhinja za osoblje, trgovina, ureda i drugih radnih okruzenja;

- farmi;

- te od strane gostiju u hotelima, motelima ili drugim vrstama sli¢nih usluznih objekata;
- u usluznim objektima poput pansiona.

- ne koristite uredaj na otvorenom.

OPREZ: Uredaj nije namijenjen za upravljanje putem vanjskog tajmera ili odvojenog opskrbnog sustava na daljinsko
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upravljanje.
- Ne drzite eksplozivne ili zapaljive tvari poput sprejeva s aerosolom te ne stavljajte i ne koristite benzin ili druge zapaljive
materijale u ili pored uredaja, moze doci do pojave pozara ako se uredaj nehotice ukljuci.

INSTALACIJA

- Instalaciju i popravke treba izvrsiti kvalificirani elektri¢ar, u skladu s uputama proizvodaca i lokalnim sigurnosnim
regulativama. Ne popravljajte te ne zamjenjujte dijelove uredaja sami osim ako to nije izri€ito navedeno u korisnickom
priruéniku.

- Djeca ne smiju obavljati postupke instalacije. Tijekom instalacije uredaja drzite djecu podalje od uredaja. Ambalazni
materijal (plasti¢ne vrecice, dijelove od polistirena, itd.), tjekom i nakon instalacije uredaja, drzite izvan dohvata djece.

- Za otpakiranje i prilikom instalacije nosite zastitne rukavice.

- Nakon otpakiranja uredaja, provjerite je li uredaj ostecen tijekom transporta. U slu€aju problema, kontaktirajte zastupnika
ili vama najblizu servisnu sluzbu postprodaje.

- Nakon otpakiranja uredaja provjerite zatvaraju li se ispravno vrata uredaja.

U slucaju problema, kontaktirajte zastupnika ili vama najbliZzu servisnu sluzbu postprodaje. Kako bi se sprijecila oste¢enja
pecnicu uklonite s baza od polistirenske pjene samo prilikom same instalacije.

- Dvije ili viSe osoba trebaju nositi ili instalirati uredaj.

- Prije instalacije trebate iskljuciti uredaj iz strujne mreze.

- Tijekom instalacije provjerite kako strujni kabel nije oStecen.

- Uredaj aktivirajte samo kada je instalacija potpuno dovrSena.

- Kuhinjski elementi koji su u kontaktu s uredajem moraju biti otporni na visoke temperature (min. 90°C).

- Nakon instalacije, donji dio uredaja viSe ne smije biti dostupan.

- Zaispravni postupak instalacije ne blokirajte minimalni razmak izmedu radne povrsine i gornjeg ruba pecnice.

- Uredaj se ne smije instalirati iza ukrasnih vrata kako bi se izbjeglo pregrijavanje.

- Uredaj se ne smije postaviti na bazu.

UPOZORENJA POVEZANA S EL. ENERGIJOM

- Provjerite odgovarali napon naveden na nazivnoj plo¢ici onom u vaSem kucanstvu.

- Nazivna plocica nalazi se na prednjem rubu pecnice (vidljiva je kada se otvore vrata).

- Kako bi instalacija odgovarala trenutnim sigurnosnim odredbama treba postaviti sklopku za odvajanje svih polova od
¢vrste elektriCne instalacije s minimalnim razmakom od 3mm.

- Prema odredbama uredaj treba biti uzemljen.

- Zauredaje s pri¢vrs¢enim utikatem, ako utika¢ ne odgovara zidnoj uti¢nici tada kontaktirajte kvalificiranog elektriCara.

- Ne koristite produzne kabele, viSestruke uti¢nice ili adaptere. Ne prikljuCujte uredaj na uti¢nicu kojom se moze daljinski
upravljati.

- Strujni kabel mora biti dovoljno dug tako da se nakon priklju€ivanja na kuciste uredaja moze ukljuciti u strujnu utinicu.

- Ne povlacite strujni kabel.

- Ako je strujni kabel ostecen mora se zamijeniti identiénim kabelom. Zamjenu strujnog kabela treba izvrsiti kvalificirani
elektricar, u skladu s uputama proizvodaca i lokalnim sigurnosnim regulativama. Kontaktirajte ovlasteni servisni centar.

- Ne koristite uredaj ako je strujni kabel ili utika€ oSte¢en, ako ne radi ispravno ili ako je oStecen ili ako je ispao. Ne uranjajte
strujni kabel ili utika€ u vodu. Strujni kabel drzite dalje od vrucih povrsina.

- Elektricni dijelovi ne smiju biti dostupni korisniku nakon instalacije.

- Uredaj ne dirajte ako su vam ruke ili dijelovi tijela vlazni te ne rukujte uredajem kada ste bosi.

ISPRAVNA UPORABA

OPREZ : Postupak pecenja trebate nadzirati. Postupak pecenja koji traje kratko ne treba

stalno nadzirati. POZOR : Kuhanje na plo€i za kuhanje na kojoj se nalazi masnoca ili ulje bez nadzora moze biti opasno
i izazvati pozar.

Nikad ne pokuSavajte vatru ugasiti vodom, vec iskljuCite uredaj i pokrijte plamen s npr. poklopcem ili

tkaninom otpornom na vatru.

- Metalni predmeti poput nozeva, vilica, Zlica i poklopaca ne smiju se postavljati na povrsinu plo¢e za kuhanje jer se
mogu zagrijati.

- Ne koristite plo¢u za kuhanje kao radnu povrs$inu ili potporan;.

- Trebate biti iznimno oprezni prilikom uklanjanja prolivenog sadrzaja sa staklenog poklopca prije otvaranja.

Pustite neka se povrSina ploCe za kuhanje ohladi prije zatvaranja poklopca.

CISCENJE | ODRZAVANJE
- Prije bilo kakvog €iS¢enja ili odrzavanja trebate iskljuciti uredaj iz strujne mreze.
- Prilikom ciS¢enja i odrzavanja koristite zastitne rukavice.
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- Vodite raCuna da je ureda;j iskljuCen prije zamjene Zaruljice radi sprjeCavanja strujnog udara.

- Nikad ne koristite opremu za parno Cisc¢enje.

- Za CiS¢enje staklenih vrata ne koristite abrazivna sredstva za CiScenje ili oStre metalne lopatice jer one mogu ogrebati
povrSinu, a to moze rezultirati rasprSavanjem stakla.

- Prije bilo kakvog €iS¢enja ili odrzavanja morate provijeriti je li se uredaj potpuno ohladio.

- Ne koristite abrazivne ili korozivne proizvode, sredstva za CiS¢enje na bazi klora ili metalne Zice za pranje suda.

ZASTITA OKOLISA
ZBRINJAVANJE AMBALAZNOG MATERIJALA

19, 4

- Ambalazni materijal moze se 100% reciklirati i oznacen je simbolom reciklaze Ep . Razli¢iti dijelovi ambalaze moraju
su zbrinuti postivajuci u potpunosti odredbe lokalnih vlasti kojima je regulirano zbrinjavanje otpada.

RJESAVANJE KUCANSKIH UREDAJA

Kada se zelite rijesiti kucanskog uredaja (baciti ga) pobrinite se da se viSe ne moze koristiti tako Sto Cete presjeci strujni
kabel te ukloniti vrata i police (ako postoje) tako da se djeca ne mogu uvuéi i zaglaviti u uredaju.

- Ovaj uredaj proizveden je od materijala koji se moze E@ reciklirati ili ponovno koristiti. Zbrinite uredaj u skladu s lokalnim
odredbama za zbrinjavanje otpada.

- Za viSe informacija o nacinu zbrinjavanja, oporabe i recikliranja ku¢anskih elektri¢nih uredaja kontaktirajte ovlastene
lokalne vlasti, sabirni centar za kucanski otpad ili trgovinu u kojoj ste kupili uredaj.

- Ovaj uredaj oznacen je u skladu s Direktivom EU o gospodarenju otpadnim elektriénim i elektronic¢kim uredajima i opremom
(EU WEEE Directive) (2012/19/EU).

- Osiguranjem ispravnog zbrinjavanja ovog proizvoda pomazete u sprje€avanju negativnih posljedica na okolis i ljudsko
zdravlje koje bi nastale neispravnih zbrinjavanjem ovog proizvoda.

- Simbol na proizvodu i popratnoj dokumentaciji znaci kako ga se ne smije tretirati kao komunalni otpad ve¢ ga treba
odnijeti u odgovarajuci sabirni centar za recikliranje elektricne i elektroniCke opreme.

SAVJETI ZA USTEDU ENERGIJE

Peénicu prethodno zagrijte samo ako je to izri€ito navedeno u tablici sa savjetima za pecenije ili u receptu.

- Koristite tamne lakirane ili emajliranje kalupe za pecenje jer oni bolje apsorbiraju toplinu.

- Pec¢nicu iskljucite 10/15 minuta prije podesenog vremena pecenja. Hrana koja zahtijeva produzeno pecenje nastavit ¢e
se peci u pecnici Cak i kada je pecnica isklju¢ena.”
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m IZJAVA O SUKLASNOSTI

- Ovaj uredaj ispunjava zahtjeve ekodizajna prema Uredbama EZ br. 65/2014 i br. 66/2014 te je uskladen s europskim
standardom EN 60350-1.

TABLICA KARAKTERISTIKA
Dimenzije pecnice
(Vx$xD) 32,4x45,5x41,3cm
Obujam 611
Korisne Sirina 42 cm
mjere vezane uz otvor | dubina 44 cm
pecnice visina 8,5 cm
Napon i frekvencija vidi ploCicu s podacima
Keramicka ploc¢a za
Igl:rgagjﬁ'evo 1200W
ga’l 2300 W

Straga desno

. 1700 W
Prednje lijevo
Prednje desno 1200 W

J 6400 W

Maks. potroSnja keramicke
ploCe za pecenje

Potrodnja energije za
prirodnu konvekciju - mod
grijanja: Mod prijenosa
topline

ENERGETSKE OZNAKE

| EKODIZAJN Naznacena potrosnja energije za
klasu prisilnog prijenosa energije

- mod zagrijavanja:
Pecenje. é

SERVISNA SLUZBA POSTPRODAJE

Prije zvanja servisne sluzbe postprodaje

1. Pogledajte mozete li sami rijesiti problem (pogledajte “Upute za rjeSavanje problema”).

2. Iskljucite uredaj i ponovno ga ukljucite i vidite je li problem jo$ uvijek prisutan.

Ako se problem ne rijesi nakon gornjih provjera tada kontaktirajte vama najblizu servisnu sluzbu postprodaje.

Navedite: tip kvara;

» tocan tip i model pecnice;

* broj servisne sluzbe postrpodaje (broj naveden nakon rijeci “usluge” na plocici s podacima) nalazi se unutar odjeljka
za pohranu s preklopnim poklopcem. Broj servisa naveden je u jamstvenoj knjizici.

+ va$u punu adresu;

 vas telefonski broj.

Za popravke kontaktirajte Ovlastenu servisnu sluzbu postprodaje, navedenu u jamstvu.

Ako je popravke izvrsio elektricar koji ne pripada centrima servisne sluzbe postprodaje koje je ovlastio proizvodac zatrazite

potvrdu koja sadrzi podatke o izvr§enim popravcima i vodite racuna da su zamjenski dijelovi bili originalni. Nepridrzavanje

ovih uputa moze dovesti u pitanje sigurnost i kvalitetu proizvoda.

PE=AYAEes 00 0000 00000

AT
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VARNOSTNA NAVODILA “

PREBERITE IN UPOSTEVAJTE

Pred uporabo naprave skrbno preberite navodila za varovanje zdravja in varnost ter navodila za uporabo in nego.
Ta navodila shranite za uporabo v bodoce.

VASA VARNOST IN VARNOST DRUGIH JE ZELO POMEMBNA
Ta priro¢nik in sama naprava vsebujeta pomembna varnostna opozorila, ki jih preberite in vselej upostevaijte.

To je simbol za varnostno opozorilo.

Ta simbol vas opozarja na morebitne nevarnosti, ki lahko povzrocijo poSkodbe ali celo smrt.

Vsa varnostna opozorila sledijo simbolu za varnostno opozorilo ali besedama “NEVARNOST” ali “OPOZORILO”. Ti
besedi imata naslednji pomen:

A OPASNOST

_ Opozarja na nevarno situacijo, ki bo, ¢e je ne preprecite, povzroCi tezko poskodbo.
/I\ POZOR

Vsa varnostna opozorila opisujejo dolo¢ene podrobnosti morebitnih prisotnih tveganj in svetujejo, kako zmanjSati nevarnost

poskodb, materialne Skode in elektricnega udara, ki lahko nastane vsled nepravilne uporabe naprave. Skrbno upostevajte

naslednja navodila.

Neupostevanje teh navodil lahko vodi do nevarnosti. Proizvajalec zavraca vsako odgovornost za poSkodbe oseb ali zivali

ali materialno 8kodo, Ce ti nasveti in varnostna opozorila niso upostevani.

- Zelo majhni (0-3 let) in majhni (3-8 let) otroci naj se ne zadrzujejo ob aparatu, razen ¢e so pod neprestanim nadzorom.

- To napravo lahko uporabljajo osebe, starejSe od 8 let, in osebe z zmanjSanimi fizi€nimi, senzori¢nimi ali psihicnimi
sposobnostmi le takrat, ¢e so pod nadzorom ali so dobile navodila o varni uporabi naprave ter razumejo mozne nevarnosti.
Otroci se s tem aparatom ne smejo igrati. Otroci aparata ne smejo Cistiti in vzdrzevati brez nadzora.

- Ta naprava je zasnovana samo za uporabo v domacem okolju za pripravo hrane. Nobena druga raba ni dovoljena (npr.
ogrevanje prostorov).

- Naprava in njeni dostopni deli se med uporabo segrejejo, zato naj se otroci ne zadrzujejo v blizini naprave.

- Naprava naj ne pride v stik z oblacili ali drugimi vnetljivimi snovmi, dokler se vsi deli naprave v celoti ne ohladijo.

- Med in po uporabi se ne dotikajte grelnih elementov ali notranjih povrsin naprave, saj obstaja nevarnost opeklin.

- Pregreta olja in masti se zlahka vnamejo. Pri pripravi jedi, bogatih z mastmi, olji ali alkoholom (npr. rum, konjak, vino),
bodite posebej previdni.

- Med pripravo jedi nikoli ne postite naprave brez nadzora.

Opozarja na nevarno situacijo, ki lahko, ¢e je ne preprecite, povzroci tezko poSkodbo.

OPOZORILO: Nikoli ne pripravljajte hrane v zatesnjenih loncih ali posodah v pecici. Tlak, ki nastane v njih med kuhanjem,

lahko povzroci eksplozijo posode in poskodbo naprave.

- Ce med pripravo hrane uporabljate pijace, ki vsebuijejo alkohol (npr. rum, konjak, vino), ne pozabite, da alkohol pri visokih
temperaturah hlapi. Posledic¢no se lahko alkoholni hlapi vnamejo, Ce pridejo v stik z elektri¢nimi grelci.

- Zarokovanje s posodo in priborom uporabljajte rokavice za delo z vro€imi predmeti in se ne dotikajte povrsin grelcev.

- Ce je naprava primerna za uporabo s termometrom za peéenje, uporabljajte samo termometre, ki so za to peéico
priporoceni.

NEVARNOST POZARA: Na kuhalnih povr§inah ne shranjujte predmetov, saj se lahko vnamejo.

OPOZORILO: Ce je povrsina razpokana, napravo izkljugite, da prepregite nevarnost elektriénega udara (samo pri

napravah s stekleno povrsino).

PREDVIDENA UPORABA IZDELKA

- Ta naprava je namenjena za uporabo v gospodinjstvu. Komercialna uporaba te naprave je prepovedana. Proizvajalec
zavraca vsako odgovornost za neprimerno uporabo ali nepravilne nastavitve krmilnih elementov.

- Ta naprava je namenjena za uporabo v gospodinjstvu in podobnih okoljih, kot so:

- kuhinje za osebje v trgovinah, pisarnah in drugih delovnih okoljih;

- kmetijska poslopja;

- hoteli, moteli in druga stanovanjska okolja, kjer jo lahko uporabljajo gostje;

- okolja, kjer ponujajo nocitve z zajtrkom.

- Naprave ne uporabljajte na prostem.
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POZOR: Naprava ni namenjena za delovanje z zunanjim ¢asovnikom ali lo€enim sistemom za daljinsko napajanje.
- Vin ob napravi ne hranite eksplozivnih ali vnetljivih snovi, kot so na primer ploCevinke z aerosoli,
bencin in druge vnetljive snovi: ob nenamernem vklopu naprave lahko pride do pozara.

NAMESTITEV

- Namestitev in popravila mora izvajati usposobljen serviser v skladu z navodili proizvajalca in krajevnimi varnostnimi
predpisi. Ne popravljajte in ne zamenjujte delov naprave, razen Ce je to izrecno navedeno v uporabniskem priro¢niku.

- Oftroci naj ne izvajajo namestitve. Med namestitvijo naprave naj se otroci ne zadrzujejo v blizini. Ovojnino (plasti¢ne
vrecke, dele iz stiropora itd.) med in po namestitvi naprave hranite izven dosega otrok.

- Pri razpakiranju in namestitvi nosite zascitne rokavice.

- Porazpakiranju naprave preverite, da se med transportom ni poskodovala. Ce pride do teZav, se posvetuijte s prodajalcem
ali z najblizjim servisom za poprodajne storitve.

- Ko boste napravo razpakirali, se prepriCajte, ali se vratca pravilno odpirajo.

Ce pride do tezav, se posvetuijte s prodajalcem ali z najbliZjim servisom za poprodajne storitve. Da bi prepreéili poskodbe,
vzemite pecico iz penaste osnove iz stiropora tik pred namestitvijo.

- S to napravo morata rokovati in jo namestiti vsaj dve osebi ali vec.

- Med prena8anjem in pred namestitvijo naprava ne sme biti priklju¢ena na elektricno omrezje.

- Pazite, da naprava med namestitvijo ne poskoduje elektricnega kabla.

- Napravo vkljucite Sele, ko je namestitev kon¢ana.

- Kuhinjski elementi, ki so v stiku z napravo, morajo biti odporni na vro€ino (najmanj 90 °C).

- Po namestitvi dno naprave ne sme vec biti dosegljivo.

- Za pravilno delovanje naprave ne zastirajte reze med delovno povrsino in zgornjim robom pecice.

- Naprave ne namescajte za dekorativnimi vratci, da ne pride do pregrevanja.

- Naprava ne sme biti postavljena na osnovo.

OPOZORILA GLEDE ELEKTRIKE

- - Preverite, ali se napetost, navedena na plosc¢ici s podatki, ujema z vaso omrezno napetostjo.

- Ploscica s podatki je na sprednjem robu pecice (vidna je, ko so vratca odprta).

- Da bi bila namestitev skladna z veljavnimi varnostnimi zahtevami, je potrebno stikalo za vse pole z minimalnim zevom
med kontakti 3 mm.

- Predpisi zahtevajo ozemljitev naprave.

- Ce je naprava opremljena z vtikadem, ki se ne prilega vasi vtiénici, se posvetujte z usposobljenim elektrikarjem.

- Ne uporabljajte podaljSkov, veckratnih vti¢nic ali vmesnikov. Naprave ne prikljuujte na daljinsko krmiljene vticnice.

- Napajalni kabel mora biti dovolj dolg za prikljucitev naprave na omrezno napetost, ko je naprava vstavljena v ohisje.

- Ne vlecite za elektri¢ni kabel.

- Ce je napajalni kabel poskodovan, ga zamenjajte z enakovrednim. Napajalni kabel mora namestiti usposobljen serviser
v skladu z navodili proizvajalca in veljavnimi varnostnimi predpisi. Povezite se s pooblas€enim servisnim centrom.

- Ceje poskodovan kabel ali vtikag, &e ne deluje pravilno ali &e je bila poskodovana, naprave ne uporabljajte. Napajalnega
kabla in vtikaca ne potapljajte v vodo. Napajalni kabel hranite stran od vrocih povrsin.

- Po namestitvi mora biti dostop do delov pod napetostjo onemogocen.

- Naprave se ne dotikajte z mokrimi rokami in je ne upravljajte bosi.

PRAVILNA UPORABA

POZOR: Med kuhanjem naprave ne puscajte brez nadzora. Pri krajSi uporabi naprave jo imejte ves ¢as pod nadzorom.
OPOZORILO: Kuhanje z mastjo ali oljem na kuhalnih povrSinah brez nadzora je nevarno in lahko povzro€i pozar.
Nikoli ne poskus$ajte ognja pogasiti z vodo, temvec izkljuCite napravo, nato pa ogenj pokrijte s pokrovom ali ognjevarno
odejo.

- Kovinskih predmetov, kot so nozi, vilice, Zlice in pokrovi, ne polagajte na kuhalno povrsino, saj lahko postanejo vroci.
- Stedilnika ne uporabljajte kot delovno povrsino ali kot podporo.

- Pred odpiranjem steklenega pokrova pobriSite morebitno razlito tekocino.

Pred zapiranjem pokrova pocakajte, da se kuhalna povrsina ohladi.

CISCENJE IN VZDRZEVANJE

- Med prenaSanjem in pred namestitvijo naprava ne sme biti priklju¢ena na elektricno omrezje.

- Pri ¢is€enju in vzdrzevanju naprave nosite zascitne rokavice.

- Pred zamenjavo svetilke preverite, ali je aparat izklju¢en, da preprecite nevarnost elektricnega udara.

- Na napravi nikoli ne uporabljajte Cistilnih naprav na paro.

- Za CiSCenje stekla vrat pecice ne uporabljajte grobih, abrazivnih istil, saj lahko steklo poSkodujejo, kar lahko privede
do pokanja stekla.
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- Pred &iS€enjem ali vzdrzevanjem naprave preverite, ali se je naprava ohladila.
- Ne uporabljajte abrazivnih ali korozivnih istil, Cistil na osnovi klora in kovinskih mrezic.

VARUJTE OKOLJE

ODSTRANJEVANJE EMBALAZE
e,

- Embalazni material se da 100% reciklirati in je oznacen s simbolom za recikliranje Ep . Razlicne dele embalaze je
treba odgovorno odstraniti in pri tem v celoti spoStovati predpise lokalnih oblasti glede odstranjevanja odpadkov.

ODSTRANJEVANJE GOSPODINJSKIH APARATOV

Ko odstranjujete gospodinjske aparate, jih onesposobite, tako da odrezete kabel in odstranite vrata in police (e so
prisotne), tako da otroci ne morejo plezati po njih ali se vanje zapreti.

- Aparat je izdelan iz materialov, ki se dajo reciklirati Ep ali znova uporabiti. Zavrzite ga skladno z lokalnimi predpisi
glede ravnanja z odpadki.

- Nadaljnje informacije glede ravnanja, obnavljanja in recikliranja elektriénih gospodinjskih aparatov dobite pri vasi lokalni
upravni enoti, na centru za ravnanje z odpadki ali pri prodajalcu, kjer ste aparat kupili.

- Ta naprava je oznacCena skladno z evropsko direktivo 2012/19/ES glede odpadne elektricne in elektronske opreme
(OEEO).

- Stem, ko zagotovite, da bo ta izdelek pravilno odstranjen, pomagate preprecevati negativne vplive na okolje in ¢lovesko
zdravje, ki bi lahko bilo zaradi nepravilnega odstranjevanja ogrozeno.

- Simbol na izdelku ali na spremni dokumentaciji pojasnjuje, da naprave ne smete zavreci skupaj z gospodinjskimi
odpadki, ampak jo morate predati ustreznemu zbirnemu centru za recikliranje elektri¢nih in elektronskih naprav.

NASVETI ZA VARCEVANJE Z ENERGIJO

- Pecico predgrejte le, Ce tako predpisuje tabela priprave hrane ali vas recept.

- Uporabljajte temno lakirane ali emajlirane pekace, saj bolje absorbirajo toploto.

- Pecico izkljucite 10/15 minut pred predvidenim kon¢anjem peke. Hrana, ki potrebuje daljSo pripravo, se bo pekla tudi
potem, ko bo pecica izkljucena.
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n IZJAVA O SKLADNOSTI

- Ta naprava izpolnjuje zahteve evropskih predpisov §t. 65/2014, in §t. 66/2014 za ekoloSko zasnovo in skladnost z
evropskim standardom EN 60350-1.

TEHNICNI PODATKI
Mere peéice (VxSxG) 32,4x45,5x41,3cm

Prostornina 611

Koristne Sirina 42 cm
Koristne mere predelka| globina 44 cm
pecice viSina 8,5 cm

Napetost in frekvenca | glej ploscico s podatki

Kerami¢na kuhalna

plosca

Zadaj levo 1200 W
Zadaj desno 2300 W
Spredaj levo 1700 W
Spredaj Desno 1200 W
Maks. mo¢ keramicne 6400 W

kuhalne plosce

Poraba energije pri
naravni konvekciji — nacin
gretja: Konvekcijski nacin

ENERGIJSKA OZNAKA @

in EKODESIGN Poraba energije pri prisilni
konvekciji — nacin gretja:
Peka.
POPRODAJNE STORITVE

Preden pokli¢ete servis za poprodajne storitve

1. Preverite, ali lahko tezavo sami odpravite (glej “Vodi¢ za odpravljanje napak”).

2. Napravo izkljucite in znova vkljucite in preverite, ali je tezava Se vedno prisotna.

Ce po navedenih ukrepih napaka $e ni odpravljena, pokliéite najblizji servis za poprodajne storitve.

Opisite: vrsto napake;

* natancen tip in model pecice;

» Stevilko za poprodajne storitve (Stevilko, navedeno poleg oznake “Service” na podatkovni plos¢ici), ki jo najdete v
notranjosti predala predelka za shranjevanje. Servisna Stevilka se nahaja tudi v garancijski knjizici.

» vas poln naslov;

« va3o telefonsko Stevilko.

V primeru popravil se povezite s pooblas€enim servisom za poprodajne storitve, ki ga najdete na garancijskem listu.

Ce kakrsna koli dela na napravi izvajajo serviseriji, ki niso osebje pooblas&enih servisov za poprodajne storitve, zahtevaijte

racun, na katerem bo razvidno, katera dela so bila izvedena in preverite, da bodo uporabljeni originalni nadomestni deli.

Ce tega navodila ne upostevate, lahko ogrozite varnost in kakovost aparata.

PE=LAYAEeS 00 0000 00000

AT
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BEZBEDNOSNA UPUTSTVA E

VEOMA JE VAZNO DA PROCITATE | PRIDRZAVATE SE OVIH UPUTSTAVA

Pre koriS¢enja aparata, pazljivo proc€itajte uputstva za zdravlje, bezbednost, koriS¢enje i negu.
Ova uputstva drzite pri ruci za buduce potrebe.

Ova uputstva ¢e takode biti dostupna na veb lokaciji: www.whirlpool.eu

VASA BEZBEDNOST | BEZBEDNOST DRUGIH JE VEOMA VAZNA

U ovom uputstvu i na samom aparatu nalaze se vazna upozorenja vezana za bezbednost koja treba procitati i kojih se
treba stalno pridrzavati.

Ovo je simbol bezbednosnog upozorenja.

Ovaj simbol vas upozorava na moguce opasnosti koje mogu da dovedu do smrti ili povrede vas i druge osobe.
Sve bezbednosne poruke ¢ée pratiti simbol bezbednosnog upozorenja ili re¢i ,OPASNOST" ili ,UPOZORENJE®. Ove
reci imaju znacenje:

/I\ OPASNOST
Ukazuje na opasnu situaciju koja ¢e, ukoliko se ne izbegne, izazvati ozbiljnu povredu.
/I\ POZOR
Ukazuje na opasnu situaciju koja bi, ukoliko se ne izbegne, mogla da izazove ozbiljnupovredu.

Sva bezbednosna upozorenja pruzaju konkretne podatke o potencijalnoj prisutnoj opasnosti i ukazuju kako da se smaniji

opasnost od povrede, oStecenja i strujnog udara usled nepravilnog koris¢enja aparata. Pazljivo se pridrzavajte sledecih

uputstava.

Nepridrzavanje ovih uputstava moze dovesti do rizika. Proizvodac odbija svaku odgovornost za povredu ljudi ili zivotinja

ili materijalnu Stetu nastalu usled nepostovanja ovih saveta i mera opreza.

- Veoma malu (0-3 godine) i malu decu (3-8 godina) treba drzati dalje od aparata osim kada su pod neprekidnim nadzorom.

- Ovaj aparat mogu da koriste deca od 8 i viSe godina zivota i osobe sa ograni¢enim fizickim, €ulnim ili mentalnim
sposobnostima ili bez odgovarajuéeg iskustva i znanja samo pod uslovom da pri tome budu pod nadzorom ili da im se
daju uputstva za bezbedno koriS¢enje aparata i da se upoznaju sa mogucim opasnostima. Deca ne smeju da se igraju
sa aparatom. Deca ne smeju da Ciste ili odrzavaju aparat bez odgovaraju¢eg nadzora.

- Ovaj aparat je konstruisan kao ku¢ni aparat za pripremu hrane i namenjen za iskljucivo takvu upotrebu. Nije dozvoljena
nijedna druga vrsta upotrebe (npr.: grejanje soba).

- Aparati njegovi dostupni delovi mogu jako da se zagreju tokom upotrebe, stoga malu decu treba drzati dalje od aparata.

- Aparat ne sme da dode u kontakt sa krpama ili drugim zapaljivim materijalima dok se svi delovi dovoljno ne ohlade.

- Tokom upotrebe i posle nje nemojte da dodirujete grejne elemente ili unutrasnje povrsine aparata — opasnost od opekotina.

- Pregrejana ulja i masnoce se mogu lako zapaliti. Budite veoma oprezni uvek kada pecete hranu koja je bogata mastima,
uljem ili kada koristite alkoholna pi¢a (npr. rum, konjak, vino)

- Nemojte ostavljati aparat bez nadzora za vreme su$enja hrane.

UPOZORENAJE : Nemojte koristiti aparat za podgrevanje, odnosno pecenje hrane u zatvorenim konzervama ili sudovima.

Pritisak koji bi pri tome nastao mogao bi da izazove njihovu eksploziju i time oStecenje aparata.

- Ukoliko se u pecenju hrane koriste alkoholna pi¢a (npr. rum, konjak, vino), nemojte zaboraviti da alkohol isparava na
visokim temperaturama. Pri tome postoji opasnost da se pare koje oslobada alkohol zapale prilikom kontakta sa elektrinim
grejnim elementom.

- Koristite rukavice za rernu za vadenje posuda i pribora pazeci pri tome da ne dodirnete grejne elemente.

- Ukoliko je aparat prikladan za koriS¢enje sa sondom, koristite samo temperaturu sonde preporu¢enu za ovu rernu.

OPASNOST OD POZARA: Nemojte ¢uvati predmete na povrsini za kuvanje jer oni mogu da se zapale.
UPOZORENUJE : Ukoliko je povrSina napukla, iskljucite aparat kako biste sprecili opasnost od strujnog udara (samo kod
modela sa staklenom povrsinom).

NAMENA PROIZVODA

- Ovaj aparat je namenjen samo za ku¢nu upotrebu. Kori§¢enje aparata u profesionalne svrhe je zabranjeno. Proizvodac
odbija svaku odgovornost za neodgovarajucu upotrebu ili nepravilno podeSavanje kontrola.

- Ovaj aparat je namenjen za upotrebu u domacinstvu i sli¢ne primene kao sto su:

- Mala kuhinja za zaposlene u prodavnicama, kancelarijama i drugim radnim okruzenjima;

- Seoske kuce;

- ZaKklijente u hotelima, motelima i drugim stambenim objektima;
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OPREZ : Aparat nije namenjen da se njime upravlja putem spoljasSnjeg tajmera ili odvojenog sistema snabdevanja sa
daljinskom kontrolom.

- Nemojte Cuvati eksplozivne ili zapaljive supstance, kao $to su aerosol boce, i nemojte stavljati niti koristiti benzin ili

druge zapaljive materijale u ili pored aparata: moze doc¢i do pozara ukoliko se aparat slu€ajno ukljuci.

INSTALACIJA

- - Montazu i popravke sme da vrSi samo kvalifikovan serviser, i to u skladu sa uputstvima proizvodaca i odgovarajuéim
lokalnim propisima koji reguliSu pitanja bezbednosti. Nemojte da popravljate delove aparata ili da ih menjate ukoliko
to nije izri€ito navedeno u uputstvu za upotrebu.

- Deca ne smeju da obavljaju montazu. Tokom montaze, decu treba drzati dalje od aparata. Tokom i nakon montaze
aparata, ambalazu (plasticne kese, delove stiropora, itd.) drzite van domasaja dece.

- Prilikom raspakivanja i montaze aparata, koristite zastitne rukavice.

- Posto ste aparat izvadili iz ambalaze, proverite da li se tokom transporta mozda ostetio. U slucaju problema obratite
se svom prodavcu ili najblizoj sluzbi za korisnike.

- Posto ste aparat izvadili iz ambalaze, proverite da li se vrata pravilno zatvaraju..

U slucaju problema obratite se svom prodavcu ili najblizoj sluzbi za korisnike. Da biste izbegli bilo kakvo ostecenje,
izvadite rernu iz stiropora neposredno pre montaze.

- Aparatom moraju da rukuju i da ga montiraju dve ili viSe osoba.

- Pre obavljanja montaze, aparat mora da se iskljuci sa izvora napajanja.

- Tokom montaze se pobrinite da aparat ne oSteti kabl za napajanje.

- Aktivirajte aparat tek kada se postupak montaze zavrsi.

- Kuhinjski elementi u kontaktu sa rernom moraju da budu otporni na toplotu (min 90°C).

- Dno rerne ne sme da bude dostupno posle montaze aparata.

- Kako biste obezbedili pravilan rad aparata, nemojte zagraditi minimalni razmak izmedu radne ploce i gornje ivice rerne.

- Aparat ne sme da se montira iza dekorativnih vrata da bi se sprecilo pregrevanje.

- Aparat ne sme da se postavi na bazu.

ELEKTRICNA UPOZORENJA

- Proverite da li je vrednost napona navedena na natpisnoj plo€ici jednaka mreznom naponu u vasem domu.

- Natpisna plo€ica se nalazi na prednjoj ivici rerne (vidljiva kada su vrata otvorena).

- Kako bi montaza bila u skladu sa vaze¢im bezbednosnim propisima, treba koristiti prekidac za isklju¢enje svih elektricnih
polova sa minimalnim razmakom izmedu kontakata od 3 mm.

- Propisi zahtevaju da aparat bude uzemljen.

- Ukoliko utika¢ na aparatima sa ugradenim utikaéem ne odgovara vasoj uti¢nici, kontaktirajte kvalifikovanog tehnicara.

- Nemojte da koristite produzne kablove, viSe utiCnica niti adaptere. Aparat nemojte povezivati na uti¢nicu kojom moze da
se rukuje daljinskim upravljatem.

- Kabl za napajanje treba da bude dovoljno dug da posle montaze aparata u kuciSte omoguci njegovo priklju€enje na
elektricnu mrezu.

- Nemojte da vuCete kabl za napajanje.

- Ukoliko se kabl za napajanje osteti, on mora da se zameni identi¢nim. Zamenu kabla za napajanje sme da vr§i samo
kvalifikovan serviser, i to u skladu sa uputstvima proizvodaca i odgovaraju¢im lokalnim propisima koji regulisu pitanja
bezbednosti. Obratite se ovlaS¢enom servisu.

- Nemojte ukljuCivati ovaj aparat ukoliko ima oSte¢en kabl za napajanje ili utikac, ukoliko ne radi pravilno ili je pao. Kabl za
napajanje ili utika¢ nemojte potapati u vodu. Kabl drzite dalje od vrucih povrsina.

- Elektri¢ni delovi ne smeju da budu lako dostupni korisniku posle montaze.

- Nemojte dodirivati aparat viaznim delovima tela ili ga koristiti bosonogi.

PRAVILNA UPOTREBA

OPREZ : Proces kuvanja treba da se obavlja pod nadzorom. Kratak proces kuvanja treba da se obavlja pod neprekidnim
nadzorom.

UPOZORENJE: Kuvanje na indukcionoj plo¢i na masnodi ili ulju bez nadzora moze biti opasno i dovesti do pozara.
Nikada ne pokuSavajte da pozar ugasite vodom, jednostavno iskljucite aparat, a zatim plamen poklopite npr. poklopcemiili
protivpozarnim ¢ebetom.

- Metalne predmete, kao Sto su nozevi, viljuSke, kaSike i poklopci ne treba stavljati na povrSinu indukcione ploce
posto oni mogu da se zagreju.

- Nemojte koristiti indukcionu plo¢u kao radnu povrs$inu ili kao potporu.

- Vodite racuna prilikom uklanjanja sve prolivene te¢nosti sa staklenog poklopca pre otvaranja.

Pre zatvaranja poklopca, saCekajte da se povrsina indukcione plo¢e ohladi.
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CISCENJE | ODRZAVANJE

- - Pre obavljanja CiS¢enja i odrzavanja, aparat mora da se iskljuci sa izvora napajanja.

- Prilikom CiScenja i odrzavanja aparata, koristite zastitne rukavice.

- Pobrinite se da aparat bude isklju¢en pre zamene sijalice kako bi se izbegao eventualni strujni udar.

- Nemoijte Cistiti opremom za CiS¢enje parom.

- Nemojte koristiti gruba abrazivna sredstva za CiScenje ili oStre metalne strugace za CiScenje stakla na vratima rerne
jer moZete da ogrebete povrSinu Sto pak moze da izazove pucanje stakla.

- Ostavite aparat da se ohladi pre bilo kakvog CiS¢enja i odrzavanja.

- Nemojte koristiti abrazivna ili korozivna sredstva, sredstva za CiS¢enje na bazi hlora ili metalne sundere.

ZASTITA ZIVOTNE SREDINE

ODLAGANJE AMBALAZE
19,

- Ambalaza moze u potpunosti da se reciklira i obelezena je reciklaznim simbolom Ep . RazliCite delove ambalaze treba
zato odloZiti u skladu sa propisima lokalnih viasti o odlaganju otpada.

ODLAGANJE KUCNIH APARATA

Prilikom odlaganja aparata, nacinite ga neupotrebljivim tako Sto ¢ete odseci kabl za napajanje i ukloniti vrata i police
(ukoliko postoje), da deca ne bi mogla jednostavno da se popnu unutra i zaglave se.

- Ovaj aparat je proizveden od materijala koji se mogu reciklirati E@ ili ponovo upotrebiti. Odlozite ga u skladu sa lokalnim
propisima o odlaganju otpada.

- Zavise informacija o tretmanu, ponovnom iskoriscenju i reciklazi ku¢nih elektriCnih aparata obratite se nadleznom lokalnom
organu vlasti, sluzbi za sakupljanje komunalnog otpada ili prodavnici u kojoj ste kupili aparat.

- Ovaj aparat je obelezen u skladu sa Evropskom direktivom 2012/19/EZ o otpadu od elektricne i elektronske opreme
(WEEE).

- Pravilnim odlaganjem ovog proizvoda pomoci ¢ete da se spre€e potencijalno negativne posledice po Zivotnu sredinu i
zdravlje ljudi koje bi inace mogle da budu prouzrokovane neodgovaraju¢im rukovanjem ovim proizvodom kao otpadom.

- Simbol na proizvodu ili na prate¢im dokumentima ukazuje da s njim ne treba postupati kao sa komunalnim otpadom
vec ga treba predati odgovaraju¢em centru za sakupljanje i reciklazu elektricne i elektronske opreme.

SAVETI ZA USTEDU ENERGIJE

- Prethodno zagrejte rernu samo ukoliko je tako navedeno u tabeli pripreme jela ili vaSem receptu.

- Koristite tamno lakirane ili emajlirane modle jer mnogo bolje apsorbuju toplotu.

- Iskljucite rernu 10 do 15 minuta pre isteka podeSenog vremena pec€enja. Hrana koju treba duze peci nastavice da se
pece posto se rerna iskljuci.”
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IZJAVA O USAGLASENOSTI

- Ovaj aparat zadovoljava zahteve Eko dizajna evropskih Uredbi br. 65/2014 i br. 66/2014 u skladu sa evropskim
standardom EN 60350-1.

TABELA KARAKTERISTIKA
Dimenzije rerne
(VxéxD) 32,4x45,5x41,3cm
Zapremina 611
Dimenzije Sirina 42 cm
) dubina 44 cm

odeljka rerne .
J visina 8,5 cm

Napon i frekvencija pogledajte natpisnu

plocicu
Keramicka indukciona
ploca
Zadnja leva
. 1200 W
Zadnjg desnha 2300 W
Prednja leva
: 1700 W
Prednja desna
X - 1200 W
Maksimalna potroSnja
el . 6400 W
keramicke indukcione
ploce
PotroSnja energije za
prirodnu konvekciju -
rezim grejanja Rezim
ENERGETSKA konvekgije @
NALEPNICA | EKO Deklarisana potroSnja energije
DIZAJN

za prinudnim strujanjem klase -
rezim grejanja :
Pecenje. é

SLUZBA ZA KORISNIKE

Pre nego Sto pozovete sluzbu za korisnike

1. Proverite da li mozZete da reSite problem sami (pogledajte ,Vodi¢ za reSavanje problema®).

2. Iskljucite aparat i ponovo ga ukljucite da biste utvrdili da li je kvar i dalje prisutan.

Ukoliko i posle navedenih provera problem i dalje postoji, obratite se najblizoj sluzbi za korisnike.

Navedite: vrstu problema;

 tip i tactan model rerne;

* broj sluzbe za korisnike (broj iza re€i ,Service* na natpisnoj ploc€ici) koji se nalazi na preklopu prostora za skladistenje.
Servisni broj je takode naveden u garantnoj knjizici;

* SVOju punu adresu;

+ svoj broj telefona.

Ukoliko su potrebne bilo kakve opravke, obratite se ovlaséenoj sluzbi za korisnike, i navedenoj u garanciji.

Ukoliko bilo kakav posao obavljaju tehni€ari koji ne pripadaju ovlas¢enim servisnim centrima proizvodaca, zatrazite racun

koji navodi obavljeni posao i pobrinite se da zamenjeni delovi budu originalni. Ukoliko ne postupite u skladu sa ovim

uputstvima, to moZe da ugrozi bezbednost i kvalitet proizvoda.

SEAvAKe S 00 0000 00000
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\ ﬁ Mepiypa®r TNG CUOKEUNRG MevikA Grroyn

. Yahokepapikf TTAGKa €0TILOV
. Mivakag eAéyxou

. ZUpopevn oxdpa YKPIA

. Aiokog ZYAANOIMHZ ZTATONQN
. Pubuigépevo médi otipiéng

. PATEZ-OAHTI Ol yia TIG oupOuEvEG OXAPES
.©¢éon 5
.®éon 4
.©éon 3

OCOoONOORWN -

10. ©éon 2
11. ©éon 1

ﬁ Mepiypa®n TnG CUCKEUNG

Mivakag eAéyxou

oA WN

. MepioTpo@ikd kouptri EMIAOMHE
. [MepioTpogikd koupTri OEPMOZTATH

A&iToupyia p oAoyioU/xpovop

. EvdeikTiki Auyvia yia ©EPMOZTATH
. NepioTpo@ikd koupd eAéyxou HAEKTPIKQN EXTIQN Tng TAGKAG E0TIWV
. EvdeikTikn Auyvia yia HAEKTPIKH EZTIA
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EykataoTaon

TotroBéTnon kai opifovriwon

H ouokeuny emTpémeTal va eykataoTabei oe oelpd
VTOUAQTTIWOV TwV OTToiwv To Uyog dev uTrepPaivel autd Tng
EMPAVEIOG TNG TTAAKAG ECTIWV.

BeBaiwbeite OTI 0 TOiX0G TTOU €ival o€ ETTA@A PE TO TTIOW PEPOG
TNG OUOKEUNG €ival KATOOKEUAOUEVOG OTTO N EUQAEKTO,
avBekTIKO 0Tn BgppoTnTa UAIKS (T 90 °C).

GR

MNa va eyKaTtaoTrOETE CWOTA TN CUOKEUN:

» TomoBetoTE TNV OTNV Koudliva, aTnv Tpatredapia ) o€
OTOUVTIO (OX1 OTO UTTAVIO).

* Av 10 TTAVW PEPOG TNG TTAAKOG EOTIWV gival YnAdTEPQ
atré Ta VTOUAATTIQ, N OUOKEUN TTPETTEI VA EYKATOOTOOET
TouAdyioTov 600 mm pakpid Toug.

Av QUTA N CUOKEUN PaYEIPEPATOG EYKATAOTAOEI KATW
ATTO EVTOIXICUEVO VTOUAATTI, TTRETTEI VA UTTAPXEI EAAXIOTN
améoTaon 420 mm avapeoa OTo VIOUAGTTI KAl TO TTAVW
MEPOG TNG TTAAKAG ECTIWV.

H améoTtaon Ba mpétrel va augnbei og 700
mm av Ta EVTOIXICPEVA VTOUAGTTIA €ival
eU@AekTa (BA. €IKOVQ).

* Mnv TotroBeTeiTe OTOPIA TTIOW ATTO TN
OUCKEUN JaYEIPEPATOG ) 0€ aTTO0TACN
pIKpOTEPN a1Té 200 mm aTro TIG TTAEUPEG
™MG.

* Tuxdv atroppo@nTNPES TTPETTEI VA £YKATAOTAB0UV
oUP@WVa PE TIG 0dNYieg TTOU ava@EPOVTal OTO AVTIOTOIXO
eyxeIpidio.

Av xpeidZetal va opI{OVTILOETE TN OUCKEUN,
BidwaoTe Ta pUBUICOUEVA TTODIO OTHPIENG
OTIG TTOPEXOUEVEG BEDEIG O€ KABE ywvia
NG BAONG TNG CUCKEUAG HaYEIPEPOTOG (BA.
€IKOVQ).

Ta modia oTAPIENG® EQapPUOloUV €A OTIG
EYKOTTEG OTNV KATW TTAEUpd TNG BAoNG TNG
OUOKEUNG JAYEIPEPATOG.

H ouokeur| dev TTPETTEI VO EYKATACTABET TTiICW aT1Td OIAKOOUNTIKN
TOPTA, YIa TV aTmoQuyr) uttepBépuavong

HA&eKTPIKK) oUVdEDN

20vdeon Tou KaAwdiou Tpopodociag peUATOG
* Na va avoiEeTe TOV TTiVAKA OKPOOEKTWV:

- e e
- N Eiodyete éva katoaBid

1 =] * 1€00 OTa TTAEUPIKA pUYXN
& E‘L s /| oU KAAUPUOTOG TOU TTiVOKO
: IKPOOEKTWV.

TpaBnTe To KAAUPUA YIO VO TO AVOIEETE.
Ma va eykaTtaoTACETE TO KAAWDIO, AKOAOUBROTE
TIG TTAPAKATW 0Onyieg:
*  NAaokdpete Tn Bida Tou oPIYKTAPA KaAWdioU
Kal TIG BidEG TWV ETTAPUWV KOAWDIWV.
O1  yepupwoelig  €XOuv  TTPOPPUBNICTEI  OTO
gpyooTdaolio yia ouvdeon 230 V piag @dong (BA.
EIKOVQ).
230V ~

HOSRR-F 3x4 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 3xd4 CEI-UNEL 35746

* N L

*[avaTTPAYHATOTTOINOETE TIG NAEKTPIKEG TUVOETEIG
OTTWG OEiXVOUV 01 EIKOVEG, XPNOIKOTIOINOTE TIG SUO
YEQUPWOEIG TTOU UTTAPYXOUV PECT OTO KIBWTIO (BA.
eikéva - ofpuavon “P”).s MNa va TTpayuaToTToIfoETe
TIG NAEKTPIKEG Ouvdioelg OTTwg  Ogixvouv ol
€IKOVEG, XPNOIYOTTOINOTE TIG U0 YEQUPWOEIG TTOU
UTTAPXOUV PEoa aTO KIBWTIO (BA. eikéva - orjpavon

“P7).
N 1
l

i
(™
s
¥

ADOV 2k~
HOSRR-F 4x4 CEI-UNEL 35363

HOSVV-F 4x4 CEI-UNEL 35746
w

L2 L1

400 3M -~
HOSAR-F Sx2.5 CEI-UNEL 35363
HOSVY-F 5x 2.5 CEUNEL 35746
b | L3 Lz L1
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°  2TEPEWOTE TO KOAWDIO TPOYOdOGiag  PeUUATOG
ogiyyovtag Tn Bida Tou O@IYKTAPO KOAWIOU Kal KATOTTIV
ETTAVATOTTOOETACTE TO KAAUMUA.

20vdeon Tou KaAwdiou Tpo@odoaiag oTo SiKTUO PEUPATOG
EykataoTthoTe éva oTAvVTOp QIG TTOU QVTIOTOIXEI OTO QPOPTIO
TTOU QVA@EPETAI TNV TTIVOKIOA OTOIXEIWV TNG CUOKEUNG (BA.
TTivaka TEXVIKG oTOoIXEIQ).

H ouokeuy mpémel va ouvdebei ameubeiag oto SikTuO
pelhaTog, ME  xprilon  €vog  BIAKOTITN  ATTOMOVWONG
O6Awv Twv TOAWV e eAdxIOTO OIdKEVO €TTAQWY 3 mm,
EYKATAOTAPEVO PETAEU OUOKEUNG Kal BIKTUOU pedpaTtog. O
OIaKOTITNG TTPETTEI Va €ival KATAAANAOG yIa TO avapePOUEVO
QOPTIO KaI TTPETTEI VO CUPHOPQWVETAI PE TOUG I0XUOVTEG
NAEKTPIKOUG KAVOVIOPOUG (TO KOAWDIO yeiwong dev TIPETTEI
va BIaKOTITETAI aTTd TO OIOKOTITN). To KaAWwdIo Tpopodoaiag
TIPETTEI VO TOTTOOETNOEI £€TO1 WWOTE va PNV EPXETAI OE ETTAQN
Je Beppokpaaies uwnAdTepeg atmod 50 °C o€ kavéva onueio
TOU.

Mpiv ouvdéoeTe Tn OUCKEUN OTnV TOPOXH PEUPATOG,
BeBaiwbeite OTI:

* H ouokeun gival yeiwpévn Kail TO QIG CUUUOPQUVETAI
ME TN vopoBeaia.

* H mpida ytmopei va avté€el Tn Yéyiotn 100 TNG
OUOKEUNG, N OTTOI0 AVOQEPETAI OTNV TTIVOKIOQ
OTOIXEIWV.

* H 1d0n BpiokeTal eTA&U TWV OPIOKWYV TIMWVY TTOU
ava@EépovTal oTnV TTIVaKida aToIxEiwv.

« H mpica cival cuppatr Ye To QIG TNG OUOKEUNG. AV
n Tpi¢a dev ival cupBaTr PE TO QIG, ¢nNTAOTE OTTO
€CEIOIKEUPEVO TEXVIKO VA TNV avTIKATAaoTACEL Mn
XPNOIUOTIOIEITE KAAWDIA TTPOEKTACNG ) TTOAUTTPICQ.

AQou £xel eykaTaoTOBEl N OUCOKEUN, TTPETTEI VA UTTAPXEI
amrPOOKOTITN TTPOCRACN OTO KAAWDIO TTAPOXNSG PEUNATOS
Kal oTnVv TTPia peuPaTOANWIaG.
To KaAwdIo dev TTPETTEI va €ival TOAKIOPEVO A
OUNTTIECEVO.
To KaAWdIO TTPETTEI VO EAEYXETAI TAKTIKA KAl VA
avTikaBioTartal yévo atréd £0UCIOdOTNUEVOUG TEXVIKOUG.
O KOTOOKEUOOTAG ATTOTrolEiTal OTroladnTroTe €UBUVN O&
TEPITITWON PN TAPNONG AUTWYV TWV METPWYV ACPAAEiag.

H Tmvakida oToixeiwv BpiokeTal E0WTEPIKA TNG TTOPTAG N,
aQou £xeTe avoifel To BAAapo Tou oUpvou, GTO aApIoTEPD
TOIXWHA OTO ECWTEPIKG TOU POUPVOU.

AGB0G avaTpoTIf) TNG CUOKEUNAG, YIa
TTapddelyua 1TeIdn £va TTaidi avéBnke

AAucida aocpakeiag! MNa va eutrodioeTe TNV KATd
TTAvwW oTnV TTopTa Tou poupvou, MPENEI
va gykaTaoTaBei n Tmapexouevn ahucida

— Tt
ll
I‘ ac@aAeiag

* AlaTiBeTal yovo o€ opiouéva POVTEAQ.

H ocuokeur payeipéuatog eival €EOTTAICUEVN HE HIO
aAucida ao@aAciag n otroia TTPETTEI va OTEPEWOET JE
pia Bida (Oev Trapéxetal pali e T OUOKEUN) OTOV
TOIXO TTiIOW aTTd T CUOKEUR, GTO id10 UYPOG OTO OTTOI0
ouvoéeTal N aAuaida aTn CUOKEUN.

EmA&ETe Tn Bida kai To ouTraTr Tng Ridag cuppwva ue
TOV TUTTO TOU UAIKOU TOU TOiXOU TTOU PBPioKeTal TTiCW
atd Tn ouokeun. Av To KEQAAI TNG PBidag €xel DIAUETPO
MIKpOTEPN aTTd 9 mm, Ba TTPETTEl va XPnoldoTroinBei
KATdAANAN podéAa. MNa Toixo atrd oKupddEUQ ATTAITEITAI
Bida eAdxioTwv Ol00TGCEWY OlauéTpou 8 mm  Kal
prkoug 60 mm.

BepaiwBeite 611 n aAucida €xel oTepewOei aTO TTIOW
TOIXWHA TNG OUCKEUNG MAYEIPEUATOG KAl GTOV TOiXO,
OTTWG QaiveTal TNV EIKOVA, WOTE PETA TNV EYKATACTOGCN
va gival TEVTWPEVN Kal TTAPAAANAN WE TO ETTITTEOO TOU
datrédou.
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‘Evapin Asitoupyiag Kal Xpnon

Mpiv TNV TTPWTN XpPrion, BepudveTe TO QOUPVO OTN UEYIOTN
Bepuokpaacia evw gival KEVOS Kal UE TNV TTOPTA TOU KAEIOTH, YIA
TouAdyioTov pIoH wpa. BeBaiwbeite 611 TO dwNdTIO agpieTal
KaAG TTpIiv oBACETE TO QOUPVO KAl avoiETe TV TTépPTA TOu. H
OuoKeun ptTopei va avadidel pia eAa@pd ducdpeaTtn ooun
TTOU TTPOKAAEITAI ATTO TO KAWIUO TWV TTPOCTATEUTIKWY UAIKWV
TTOU XPNOIKOTTOoINBNKAY KATA TNV TTapaywyikn dladikaaia.

Mpiv Béoete oe Aecitoupyia TO TTIPOIGV, AQPAIPECTE KABE
TAAOTIKA HEPPBPAVN aTTd TIG TTAEUPEG TG CUOKEUNG.

‘Evapén AsiToupyiag Tou (poupvou

1. EmAEETE TOV €mMBUPNTO TPATTO PaYEIPEPATOG YUPICOVTAG TO
TTEPIOTPOPIKG KouuTri EMIAOIHZ.

2. EmA&Cte TN ouviotwpevn A emBuunt Beppokpacia
Mayelpéuatog  yupifoviag  TO  TTEPICTPOQPIKG  KOUUTT
OEPMOZTATH.

Mia AioTa TTOU TTEPIYPAQEl e AETTTOPEPEIEG TIG AEITOUPYIEG
MOYEIPEPATOG KAl CUVIOTWHEVEG BEPUOKPATIEG UAYEIPEUATOG
pTTOpEiTE VO Bpeite oTov avTioToixo Trivaka (BA. TTivaka
2UUBOUAEG yIa payeipepa oTo GoUpPVOo).

Katd 1n S1dpKeia Tou PayEIpEUATOG UTTOPEITE OTTOIOBNTTOTE
OTIYMN va:
*  AMN\GEeTe TN Aeimoupyia payeipéuaTtog yupifoviag To
TTEPIOTPOPIKO KouuTri EMIAOIHZ.
* AM\GEeTe TN Bepuokpaaia yupidovtag To TTEPITPOPIKO
KouuTri ©EPMOZTATH.
* PubBpioete T0 CUVOAIKS XPOVO PAYEIPEUATOG KAI TO XPOVO
AENg Tou payeipéuaTog (BA. TTapakdaTw).
e XTOUATACETE TO hayEIpEPA YUPICOVTAG TO TTEPIOTPOPIKO
koupTri EMIAOIHZ otn 6éon “0”.
Moté pnv TotTroBeTEITE avTIKEiuEVA aTTeuBeiag TTAvw oTn Bdon
ToUu BaAduou Tou oUpvou, yia va atroQUyETe TNV TTPOKANGCN
{nuIag oTnv ePayi€ emioTpworn. Xpnaoiyotroleite Tn Béon 1
OTO POUPVO POVOV OTAV PayEIPEUETE UE T GOURAQ.

Mavta va TOTToBETEITE Ta PayEIPIKG OKEUN OTn oxdpa (A oTIg
OXGPEG) TToU TTapEXETaI(-ovTal).

EvoeikTiki Auxvia OEPMOZTATH

Orav gival avappévn, o oupvog TTapayel BepudTnTa. ZRAVEI
oTav 1o €0WTEPIKO TOUu QoUpvou @BAcel aTnV €TTIAEyUEVN
Bepuokpaaia.

A6 auTh TN OTIYUA Kal PETA n Auxvia avaBel kal oBRvel
€VOAAGE, utTodeikvUovTag 0TI 0 BEPPOOTATNG AEITOUPYEi Kal

dlatnpei Tn Bepuokpacoia oe oTabepd etiTredo.

dwg poupvou

Autd avafel povo yupilovtag TO TTEPIOTPOPIKO  KOUWTTI
EMINOTHZ o€ omoiadnmote Béan ekT6¢ TnG Bfong
fi Mapapéver avauuévo 600 Asitoupyei O QOUPVOG.
EmAéyoviag e TO TTEPICTPOPIKG KOUUTTI, TO QWS avapel
XWpPIig va evepyoTroindei kapia atrd TIG avTIoTACEIG B€puavong.

AgiToupyieg payeIpEPATOG

Mrtropeite va puBpioete pia TipR Bgpuokpaaciag YeTagu
60 °C ka1 Max (Méyiotn Bepuokpaacia) yia 6Aoug Toug
TPOTTOUG MAYEIPEPATOG, EKTOG aTTO TOUG £EAG

F'KPIA (ouvioTtdTal va puBuifete Tn Bepuokpagia
Movo oTo eTTiTTed0 1I0XU0G MAX)

» ZEPOWHZIMO (ouviaotdral va punv utreppaivere
Toug 200 °C).
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AsiToupyia

AsiToupyia

AsiToupyia

=

MAPAAOZIAKOZ
®OYPNOZ

AvdBouv kal ol dUo avTiIoTaoelg Bépuavong, TAvw Kal KATw. OTav XpnoIYoTIoIEiTE auTr TnV
TTapadoaiaky AeIToupyia  payelpéUaTog, €ival KAAUTEPO VO  XPNOIYOTIOIEITE WOVO Wia oxdpa
payeipépaTtog. Av XpnoigoTroinBouv TrEPICOOTEPEG ATTO Hiat OXAPES, N BEPUOTNTA deV Ba KATAVEUETAI
OHOIOHOPPA.

YHZIMO

AvaBel n Tiow avriotaon Béppavong kal o avepioTAPag, €§ac@aAifoviag TNV Katavour Tng
BeppodTNTOG ME OKPIPH Kal OPOIOPOPPO TPOTTO 0t GAO TO Poupvo. AuTr n AsiToupyia gival 1I0aVIKA
YO WAOIPO KOI POYEIPEPO QayNTWV €uaiodnTwy oTn Beppokpacia (OTTwG KEIK TTou XPEIAZETal va
(POUCKWAOOUV) KaI YIO TNV TTAPACKEUT YAUKWYV {UUNG o€ 3 BE0EIG OTO POUPVO TAUTOXPOVA.

FPHIOPO
MATEIPEMA

AvaBouv o1 avTioTaaelg BEppavang Kal 0 avepIoTAPAG, EEaa@aAifovTag TNV KATAVOuR TNG BepudTnTag
JE OTABEPO KAl OJOIOUOPPO TPATIO G€ OAO TO POUPVO.

e auth Tn Acimoupyia payeipéuatog dev Xpelddetal TTpoBEppavan. Auth n Asitoupyia evdeikvuTal
1010ITEPT VIO YPFYOPO PAYEIPEPA TTPOCUCKEUATHEVWV PAYNTWYV (KOTEWUYHEVWV I TIPOPAYEIPEPEVWV).
MTTopeite va eTITUXETE TA KAAUTEPO ATTOTEAEOUATA XPNGIPOTIOIWVTAG HOVO Wi OXEPa HAYEIPEUATOG.

MOAAATIAO
YHZIMO

AvdBouv 6Aeg ol avTioTdoelg Bépuavong (TTavw, KATW Kal KUKAIKA) Kal apyidel va Asitoupyei o
avepiotipag. Emeidn n 6épuavon diatnpeital otabepry o GAo 10 oUpvo, 0 aépag payelpelel Kal
podidel TO PaynTd PE OPOIGPOPYPO TPATTO. MTTOPOUV va XpnaipoTroinfolv TauTdXpova To TTOAU dUo
OXAPESG PayEIPEUATOG.

MITZA

AvdBouv ol KUKAIKEG avTIOTAOEIG BEpUavong Kal Ol avTIOTACEIG OTO KATW HPEPOG TOU QOUPVOU Kal
EVEPYOTTOIEITAI O AVEUIOTAPAG. AUTOG 0 CUVOUOOUOG BepUaivel TO QoUpvo TTOAU ypryopa TTapAyovTag
onuavTikG Toad BepudTNTAg, €18IKA OTTO TNV QVTIOTAON OTo KATW PEPOG. AV XPNOIMOTIOIEITE
TEPITOOTEPEG ATTO [idt OXAPEG OTO POUPVO TAUTOXPOVA, avTAAAGETE TN BEON TWV PaAyNTWV OTO JECOV
NG SIGPKEIOG TOU PAYEIPEPATOG.

FKPIA

AvdBel To KEVTPIKO TUAMA TNG TTAvw avtioTaong Béppavong. H uwnAn kai atreuBeiag Bépuavon Trou
TIPOOQPEPEI TO YKPIA GUVIGTATAI VIO PaynTd TToU Xpelddovtal uwnAf Beppokpacia oTnv eTIQAVEIR
(Hooxapioleg PTTPICOAEG, QIAETO KOl KOVTPA QIAETO). AUTH N AEITOUpYia PAYEIPEPATOG XPNOIMOTTOIEN
TTEPIOPICUEVN TTOOOTNTA EVEPYEIAG KA Eival IOAVIKA VIO WATIHO GTO YKPIA HIKPWV TTOCOTATWY paynTou.
ToTroBeTAGTE TO PAYNTO GTO KEVIPO TNG OXAPAG, £TTEIdN Oev Ba payeIpeUTEl OWOTA av TOTTOBETNOET
€KTOG KEVTPOU.

ZEPOWHZIMO

AvaBel n mavw avtiotaon B€ppavong Kal evepyoTrolEiTal N goUBAa (61ou diatiBeTal) Kal apxidel va
Aeimoupyei 0 @oUpvog. AUTOG 0 CUVBUAOUSOG XAPAKTNPIOTIKWY auédvel TNV aTTddoan TnG BEPUIKAG
akTIVOBOAiag TTou TrapéxeTal améd TIG avTioTaoelg Bépuavong, Ye Tn Bonbeia Tng egavaykaopévng
KUKAO@opiag Tou aépa ae 6Ao 10 oUpvo. ‘ETOI aTTOTPETTETAI EUKOAGTEPQ TO ETTIPAVEIAKO KAWIUO TOU
@aynTou kai dieukoAUveTal n digioduan Tng BepdTNTAG GTO PAYNTO.

AMOWY=H

O avepIoTAPAG TTOU BPICKETAI OTO KATW PEPOG TOU poUpvou avaykalel Tov aépa va KUKAOQOpPET yUupw
atmé Ta TPOPINa o€ Bepuokpacia dwuatiou. AUTH N AEIToupyia CUVIGTATaI YIa TV aTTOWUEN OAwv
TWV TUTTWV TPOPINWYV, aAAG 1IB1aiTEPa yIa UTTaBEIG TUTTOUG TPOPINWY TTOU JeV XpeIGovTal Bépuavan,
OTTWG yIa TTapdadelypa: ToUpTeg TTaywTd, YAUKG pe oavTlyi A Kpéua {oXapoTTAaOTIKAG, KEIK @POUTWV.
Me Tn Xprion Tou AveUIoTAPA, O XPOVOG ATTOWUENG UEIWVETAI TTEPITIOU OTOV WIGO. ZTNV TTEPITITWON
KpE€aTog, waploU Kal YwuioU, YTTOPEITE va ETTITAXUVETE T SIAdIKACI XPNOILOTIOIVTAG TN A&IToupyia
“ToAAaTTAOU payelpépaTtog” Kal puBpidovTtag Tn Bepuokpacia otoug 80 - 100 °C

KATQ Whoipo otn
ooUBAa

Eival evepyotroinuévn n k&tw avrtiotaon Bépuavong. H Béon authy ouvioTaTtal yia TeEAEIOTTOINGN TOu
payeipéPaTog @aynTwy (o€ dioKOUg WNnoipaTog) Ta OTToia €ival AdN HayeIpEPEVA TNV ETIQAVEIQ
aAAG xpeldlovTal TTEPICCOTEPO PayEIPEPA OTO KEVTPO, 1 yIa €TTIOOPTTIA ME ETTIKAAUYN GPOUTWY A
papueAGdag, n otroia xpelddeTal PETPIO PAdIOUA TNG ETTIPAVEING. Oa TTPETTEI VO ONUEIWBET OTI auTh
n Aeitoupyia dev MTPETTEI TNV ETTITEUEN TNG PEYIOTNG Beppokpaciag (250 °C) kal eTTopévwg dev
OUVIOTATAI VIO AyNTA TTOU JayelpeUovTal JOVO PE QUTH Tn pUBUION, EKTOG AV WHAVETE KEIK (TO OTToia
TpéTTel va wrivovTal og Beppokpaaia 180 °C A xapnAdTtepn).

KATQ

AvaBel n KGTw avTtioToon BEpUavaong Kal EVEPYOTTOIEITAI O AVEUIGTAPAG, ETTITPETTOVTOG TNV KATAVOUR
NG BepudTNTAg 0€ 6A0 TO BAAANO Tou PoUpvou. AUTOG O CUVOUOOHOG Eival XPATINOG VIO EAa@PU
Hayeipepa AaXaVIKWV KAl Yapiwy
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MpakTIKéG CUNPBOUAEG HaYEIPEUATOG

I 2t Aermoupyia payeipépatog TKPIA, TomroBetAoTE
10 dioko guAloyrig oTn Béon 1 yia va cuAAéyovTal Ta
KOTAAOITTO TOU payeipEPaTOg (Cwpoi Kai/f) AiTTog).

'KPIA

+ TomoBeTAOTE TN OXApa aTn Béon 3 N 4.
TotroBeTACTE TO PayNTO GTO KEVTPO TNG OXAPAG.

*  ZuvioTOUUE TO €TTITTEDO 10XUOG Va TEBET 0T PEYIOTN
puBuIoN.
H mavw avtiotaon 6€puavong pubpileTal ato
BepPOaTATN Kal EVOEXETAI VO UN AEITOUPYEI
ouveXOUEVa.

MT>A

+  XpnoiyotroinaTe £va eAa@poU TUTTOU TaWAKI
TiToag. TomoBeTHOTE TO TTAVW OTNV TTAPEXOUEVN
oxdpa.

MNa TpayavioT KpoUoTa, YN XPNOIKOTIOIEITE TO
0ioKO GUAAOYNG €TTEION EUTTOICEI TO OXNUATIONO
KpoUoTag audvovTag To GUVOAIKO XpOVOo
MOYEIPEUATOG.

* Av n itoa €xel TTOAG UNIKG, ouvioTOUUE va
TIPOCOETETE TN JOTOAPEAA OTO TTAVW PEPOG TNG
TiToag oTa pIod NG d1adIKaoiag HayEIPEPATOG.

Tautoxpovo payeipepa o€ TTOAAG erireda

Av  xpeldletal va  xpnolgotrolfoete OUO  OXAPEG,
XPNOIUOTIOINCTE Aeimoupyia YINOBOH®HZH
ANEMIZTHPA %) emeidn cival n povn Asitoupyia
HOyeIpEPATOG TTOU Eival KATAAANAN yia autd Tov TUTTO
payeipépatog. Etriong ouvioToUpE:

* Mn xpnoipotroigite TIg B€aeig 1 kai 5. O Adyog
gival 611 n uTTEPPOAIKN atreuBeiag Bépuavon
MTTOPEI va KAWel @aynTa TTou gival euaiocdnTa oTn
Bepuokpaoia.

+  Xpnoigotrolgite TIg BE0€IG 2 Kal 4 Kal TOTTOPETEITE
oTn oxapa otn B€on 2 1o eaynTo TToU XpEIddeTal
TEPICOOTEPN BepudTNTA.

+  Orav payeipetete gayntd mmou xpeidlovTai
OIaPOPETIKOUG XpOVOUG Kal Bepuokpaaieg
HayeIpEPaTog, pubpioTe pia Beppokpaaia Trou gival
avaueoa oTig dU0 OUVICTWHEVEG BepUoKPaaTies (BA.
Mivaka pge CUPPBOUAEG payeipéuaTog aTo Goupvo)
Kl TOTTOBETACTE TO TTIO EUAITONTO PaynTo GTN
oxapa otn Béon

4. AQaip€éoTe TTPWTO TO YaynTo TTOU XPEIGeTal
MIKPOTEPO XPOVO PAYEIPEUATOG.

+  Otav payelpeleTe TTITOEG O TTOAEG OXAPES
pe TN Beppokpacia pubuiouévn otoug 220 °C,
TTPOBEPUAiIVETE TO POUPVO yia 15 AETTTA. Z€ YEVIKEG
YPOUUEG, XPEIAeTal TTEPICOTOTEPOG XPOVOG YIa TO
payeipepa otn B€on 4: cuvigToUuE n TTiToA TTOU
payelpeleTe aTn TTI0 KATW OXApa va agalpeital
TTPWTN, KAl N TTITOA TTOU payelpeveTal oTto Béon 4
va agaipeital Aiya AeTTTad apyoTepa.

*  TomoBeTAOTE TO SiCKO GUAAOYNG OTAYOVWY OThV
KATW B£0n Kal T oxdpa ato Tavw.

MPOEIAOIMOIHZH! O @oupvog
O1a6£Tel éva gUOTNUA GTOTT yia

Mo PTTopEiTe va TpafdaTe 6w TIG
OXAPESG XWPIG va TIG APAIPEITE ATTO
10 QoUpvo.(1) OTTwg Qaiveral oTo
ox£€010, yIa va TIG BYAAETE TeEAEiwG
£Ew, atTAd AvaonNKWaTE TIG,
KPATWVTAG TIG ATTd PTTPOCTA KOl
TPaBASTE (2).
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AgiToupyia
poAovyiou/Ypovou

Eikovidio AIAAIKAZIAZ MAFEIPEMATOZ

) OGONH
Eikovidio ( el
RUC N T (o
[ | R XPONOAIAKO
[ o MTH
MARKTPO - M +
AKTP: )
MEIQsHS _ O O O NAfkTpO
XPONOY AYZHZIHX
i XPONOY
NAARKTPO
TPOMOY AEITOYPTIAS

PuBuion Tou poAoyiou

To poAéI pmopei va puBuiotei 6tav 0  @ouUpvog  gival
ATTEVEPYOTTOINUEVOG 1) OTAV €ival EVEPYOTTOINUEVOG, EQOCOV eV
£XEl TIPOYPOMMATIOTE TIPONYOUPEVWG N WpPa ARENG evOg KUKAOU
payeipéuatog. OTtav  ouvdeBei n  Ouokeury OTnV  TTApPOXn
pevparog, | peTd ammd dlokoT pevpatog, Ba apxioouv va
avaBoofrvouv Ta wneia 00:00 atnv OOONH.

1. MatAoTE Ta KoupTmd "+ Kai TAUTOX POV

ToTte avaBoofrivouv n dvw Kal KATw TEAEIO avAueca OTIG WPEG Kal TA
AeTTTd.

2. XpnOIJOTIOINCTE T KOUUTTIA * kar - |y|c1 va pubpicete TNV
WPA - AV TIATACETE KAl KPATATGETE TTATNUEVO £Va OTTO TAL KOUMTTIA, Ol
TIuéG Ba ahAGouv TTIo ypriyopa oTnv 086vn, WOTE VA PTTOPEITE Va
puBpioeTe ypnyopdTepa Kal EUKOASTEPA TNV ETTIBUPNTH TIUA.

AAANayR TG ouxvoTnTag Tou BouBnTn

. i
1. MpWTa TTATAOTE TAUTOXPOVA Ta Koupmd + kal = Kal Katémiv

M
TaTioTE To KoupTri Cyia emmAoyr Tou HevoU yia aAhayr] TNG GUXVOTNTAS
Tou BopBnThA. OTtav eppavioTei To Keipevo tonX, utropeite va qu&sﬂTs mn

guxXvOTNTA TOU OHPATOG TOU BouPnTr ayyifovTag eTTaveIAnUPéva TO

PUOuION TOU XpOVOUETPOU UTTEVBUMIONG
Autl n Aetoupyia Oev OIAKOTITEl TO MOAYEIPEPA Kol Ogv
ETTNPEAdEl TO @QOUPVO - XPNOIJOTIOIEITAlI  OTAG  yia  va
evepyotroioel 1o Boufntr O6tav €xel TTepdoel 0 PuBUICPEVOG
XPOVOG.
M
1. MotioTe emavelAnuuéva 1o koupTi &~ éwg éTou apyioel va

avaBoofrvel To €IKOVidIo aml Ta Tpia wnoia otnv 086vn.

2. XPnOIYOTTIOIAOTE T KOUMTTIA * Kal ~ tyl(x va puBpioete Tov
€mMOUPNTO XPOVo - av TTATACETE KAl KPATHOETE TTATNUEVO €va

aTré Ta KoupdTid, ol TIHEG Ba aAAddouv TTio ypriyopa aTnv 086vn,

(WOTE VO UTTOPEITE VO PUBUICETE YPNYOPOTEPQ KAI EUKOAOTEPA TV

TIPA.

3. Mepiyévere 5 deutePOAETTTA. AV TTOTHOETE TO KOUUTTI piat akOun gopd,
n 08dvn Ba deixvel Tnv avTioTpoen PETPNON Tou Xpdvou. OTav éxel
TePAaEl auTr n XPovikA TTepiodog, Ba evepyotroinbei o BouBnTAg.

Mayeipepa pe Tpdypappa
Mpétrel va €xel eTTIAEYED PIa ASITOUPYIa JAYEIPEUATOG VIO VO JTTOPET VO
YiVEl O TTPOYPOPMATIOUOG.

MpoypappaTIONOG TNG SIAPKEING HAYEIPEUATOG
1. MaToTe emaveAnuuéva To koupTr & éwg 6Tou apxioel va

avaBoaBrvel 1o €ikovidlo s kal Ta wneia DUR atnv O©ONH.

2. XpnoIYoTToINOTE TA KOUPTTIA ' xa yla va puBpioeTe TNV
emBuuNTA SIGPKEIA - AV TTATACETE KAl KPATACETE TIATNPEVO €va OTTO
TA KOUWTTIA, o1 TINEG Ba aAAdlouv TTI0 ypriyopa oTnv 0846vn, WoTeE va
UTTOpEiTE VO pUBUioETE YpNyopdTEPT Kal EUKOAOTEPA TNV TIUA.

3. Mepipévere 5 deuTeEPOAETITA KAl KATOTTIV TO €1KOVidIo Ba gival opatd

oTnv 0Bovn. >
4. Otav Trepdoel 0 puBUIoPEVOG XPAVOG KOI GTAPATACE! TO HAYEIPEUT
0T0 PoUpvo, Ba akoUaoeTe Tov Ao Tou BouBnTA. MNa va oTapatAgeTe ToV
X0 Tou BouPNnTr TTATAOTE OTTOIOATTIOTE KOUWTTI.

MNa mapdderypa: n wpa givar 9:00 1. Kal £XEI TTPOYPAPPATIOTET
XPOvog 1 wpag kal 15 Aemrtwyv. To TTpoypappa 6a oTaUATAOE!
autépata oTig 10:15 ..

PUOuIon Tng Wwpag ARENG yia pia AsiIToupyia HAYEIPEMATOG

1. AkoAouBnoTe Ta Bripata 1 éwg 3 yia va pubpioeTe Tn dIGPKEIa OTTWG
TIEPIYPAPNKE PE AETITOPEPEIEG TTIO TTAVW.

M
Q)

2. Karomv, TTaTtioTe To KOUUTH
Keipevo END oTnv 006vn.

£wg OTOU apyioel va avaBoofrvel 10

3. XpNnoIPoTIoINoTE TA KOUUT[IC(“‘LHKGI = ylo va puBuioeTe TNV Wpa

AAENG TOU payeIpEUATOG - av TTOTHAOETE KOI KPATAOETE TTATNUEVO £va ATTO

TO KOUMTTIA, o1 TINEG Ba aAAGlouv TTI0 ypriyopa oTnv 086vn, WOTE va

UTTOPEITE VO pUBUICETE ypNYyOPOTEPO KAl EUKOAGTEPQ TNV ETTIBUUNTA TIUA.
M

4. Mepipévere 5 BeuTEPOAETTTA 1| TTATAOTE TO KOUTT . TTAAI - 6TOV

© Eekivoel n dladikaaia payeIpéuaTog, eupavigeTal To GUpBvo'l’ atnv
g S

006vn.

5. Otav Trepdoel o pubuIoPEVOG XPOVOG, 0 PoUpPVOoG Ba OTAUATAOEN TO
yayeipepa kai Ba nxAoel o BouBnTAg.MNaTACTE OTTOIOBATIOTE KOUUTTI yial
VO OTOPATACETE TOV X0 Tou BouPnTr). O TTpoypPaPpaTIOUOG EXEI
pubuIoTEl 6TAV £XEI AVAWEI TO EIKOVIOIO ;

* MNa mapadeypa: H wpa civar 9:00 TT.4. Kal €XEl TIPOYPAUMATIOTET
didpkeia 1 wpag. Qg wpa ARENG £xel TTpoypapuatioTei n wpa 12:30.
To mpdypaupa Ba Eekivroel autopara otig 11:30 Tr..

AkUpwon evog TTpoypdPUATOG
Mwg va akupwaoeTe éEva TTpdypauua:
M
* TamoTe T0 KoupTr & éw¢ 6ToU avaBoGRAVOUV TO EIKOVIBIO TTOU
QAVTIOTOIXEI OTN PUBUION TTOU BEAETE VO OKUPWOETE KAl TA Yn@ia aTnv

0086vn. MarqoTe 10 Koupni"-”s’wg 6Tou aTnV 0846vN EP@avioTouV Ta
wneia 00:00.

Av TTATACETE Kal KPATHAOTE TTATNUEVA TA KOUMTTIA ™ KGI”_“ Ba
aKUpwWOOUV o1 pUBUITEIG TTOU gixaTe ETTIAECEI TTIPONYOUHEVWG,
OUUTTEPIAOUBAVOUEVWY TWY PUBUICEWY XPOVODIOKOTTTN.
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Mivakag cupBouAwy payeipENATOG OTO POUPVO

AeiToupyieg [PaynTtd Bapog Oéon oxapag Xpovog ZuvioTwpevn Xpoévog
HayEIpEPATOG (kg) mpoBéppavong |0eppokpacialpayeipéparog
(A£Tr1d) ¢
Mapadooiakog [Mama 1 3 15 200 5-75
[®oupvog Wn16 pooxdp! i Bodivo 1 3 15 200 70-75
Wn1d X01pIvVE 1 3 15 200 70-80
MTiokéTa (TpIQTH {UKN) - 3 15 180 15-20
Tapteg 1 3 15 180 30-35
AeiToupyia qpTES 0,5 3 15 T80 20-30
Wnoipqrog Y)\u KWV [Kéik ppouTwv 1 273 15 180 40-45
Kéik e dapaoknva 0,7 3 15 180 40-50
MavreoTavi 0,5 3 15 160 25-30
CepioTa Tav KEIK (0€ 2 OXAPES) 1,2 2 ka1 4 15 200 30-35
Mikpd KEIK (O€ 2 OXAPEG) 0,6 2 ka1 4 15 190 20-25
2 poAiaTaKia e TUpi (O€ 2 OXAPES) 0,4 2 kar 4 15 210 15-20
[ZoAiaTakia pe kpépa (o€ 3 oxapEg) 0,7 1 kai 3 ka1 5 15 180 20-25
MTiokéTa (o€ 3 OXAPES) 0,7 1 kai 3 ka1 5 15 180 20-25
AUk papéykag (o€ 3 oxdpeg) 0,5 1 kai 3 ka1 5 15 90 180
[KaTeQuypEva TPOQING 0,3 2 - 250 12
Mitoa 0,4 2 - 200 20
Mita pe koAokuBdKIa Kal yapideg 0,5 2 - 220 30-35
IXwpidTikn omravakomiTa Mitékia 0,3 2 - 200 25
adavia 0,5 2 - 200 35
PoAd 0,4 2 - 180 25-30
KotouTroukiég 0,4 2 - 220 15-20
rpr'|yopo [popayeipePEVo QaynTo 0,4 2 - 200 20-25
paysipapa IXpuoapévieg pTepoUyEG KOTATTOUAOU
NwTa TpoQIpa 0,3 2 - 200 15-18
MTiokdTa (TPIQTH JUKN) 0,6 2 - 180 45
Kéik pe Sapdoknva ZQoAiaTdKia Pe Tupi 0,2 2 - 210 10-12
[MoAAaTTAO wnoipo [iToa(oe 2 oxapeg) Aadavia 1 2 ka4 15 230 15-20
IApVAKI 1 3 10 180 30-35
GAakTOg 1 2 10 180 40-45
Wn16 KoTdTTOUAO + TTATATEG 1+1 2 ka1 4 15 200 60-70
> koupTTpi 1 2 10 180 30-35
Kéik ye dapdoknva 1 2 10 170 40-50
ZpoAiaTaKIa Pe KpEpa (O€ 2 OXAPES) 0,5 2 ka1 4 10 190 20-25
MTTioKkdTa (O€ 2 OXAPES) 0,5 2 ka1 4 10 180 10-15
Mavrteomavi (o€ 1 oxdpa) 0,5 2 10 170 15-20
Mavreomavi (o€ 2 oXApeg) 1 2 ka1 4 10 170 20-25
Miteg pe UANO 1,5 3 15 200 25-30
AEITOUPYIU |'||'|'°'c(g Ilitoa 0,5 3 15 220 15-20
Wn16 pooxdpr i Bodivo 1 2 10 220 25-30
Kotémouho 1 213 10 180 60-70
["AWOCEG KQI GOUTTIEG 0,7 4 - Max 10-12
ZouBAdKIa KaAapdpia Kal 0,6 4 - Max 8-10
lyapideg Zoumd 0,6 4 - Max 10-15
(DiIAéTo pTrakaAiGpou 0,8 4 - Max 10-15
CKpIA axaviké oTn oxapa 0,4 3174 - Max 15-20
Mooxapioia pTrpifoAa 0,8 4 - Max 15-20
OUKAVIKO 0,6 4 - Max 15-20
IXapTroupykep 0,6 4 - Max 10-12
ZKOUPTIPIG 1 4 - Max 15-20
Wn16 odvTourtg (r) TooT) 4 ka1 6 4 - Max 3-5
=EpoYnoipo [KotémouRo, oxdpag 1,9 2 10 200 55-60
Zoumid 1,5 2 10 200 30-35
Katw Brasem 05 3 18 170-180 25-35
Me aépa Kabeljauwfilet Zeebaars in aluminimumfolie 05 3 16 160-170 15-20
Gemengde groenten 0.5 3 24 200-210 35-45
0.8-1,0 3 21 190-200 50-60
(type ratatouille) 15-2,0 180-190 5560
Gare groenten
Katw Tia TEAEIO PaYEIPEPIT

* 01 XpOVOI JaYEIPEUATOC €ival TIPOCEYYIOTIKOI KOl UTTOPET va dlagEépouv avAAoya e TIG TIPOCWTTIKEG TTpoTIURCElg. OTtav
MOYEIPEUETE PE XPON TOU YKPIA ] YKPIA pe uttoBorBnan agpa, TTPETTEl TIAVTA va TOTTOBETEITE TO OIOKO GUAAOYNG OTNV

1n oxdpa atod 1o KATW PEPOS OTO POUPVO.




XpAon NG UAAOKEPAMIKNAG TTAAKOG ECTIWV

H KOAAa TTOU €£XEI EQAPUOOTEI OTIC QAAVTIEG OTEYAVOTTOINONG
agAvel ixvn ypaoou Trévw oTo YuaAi. Mpiv XpNoIUOTTOINCETE
TN OUOKEUN, CUVIOTOUE VO QQAIPECETE AUTA TA iXVN ME Eva
€10IKO KaBapIoTIKG TTPOiIGV TTou dev Xapadel. TiG TTPWTEG
ANiYEG WPEG XPriong UTTOPEI va TTOPOUCIACTE YIa OOWN
AdoTixou, n otroia Ba TTAWEI TTOAU ypriyopa.

Evepyotroinon Kal atrevepyoTroinon Twv
{wVwV HayEIPEPATOG

MNa va evepyoTToOINOETE pIa {Wvn MPAYEIPEPATOG, YUPIOTE
0e€160TPOPA TO AVTIOTOIXO TTEPIOTPOPIKO KOUMTTI.

Ma va TNV aTTrevePYOTTOINCETE TTAAI, YUPIOTE TO TTEPIOTPOPIKO
KOUUTTI apIioTEPOOTPOPa wg Tn Béon “0”.

Av eivar avappévn n  Auxvio ENEPIHX ZQNHZXZ
MATIEIPEMATOZ, autd deixvel OTI gival evepyr TOUAGYIOTOV

Mia atrod TIg QWVEG JAYEIPEPATOG TNG TTAEKOG EOTIWV.
ZWVEG HAYEIPEUATOG

H 1TAGKa e0TIWV gival EEOTTAICHEVN PE NAEKTPIKEG AVTIOTATEIG
Bépuavong. Otav autég eivar og XpAon, Ta TTAPAKATW
oToIxEia TNV TTAGKQ £0TIWV YivovTal KOKKIVA (TTUPWVOUV).
H 1TAdKa e0TIWV €ival EEOTTAICPEVN PE NAEKTPIKEG AVTIOTATEIG
B¢épuavong Hilite. Otav auTtég ival og xpAon, Ta TTAPaKAaTw
oToIxEia oTNV TTAAKO €0TIWV YivovTal KOKKIVA (TTUPWVOUV).
A. Zwvn PoyelpEPaTog Ye avTiIoTATEIG
Béppavong pe akTivoBoAia.
B. Zwvn payeipéuartog ye oToIxEIO
F B¢ppavong Hilite.
e al @ C. EvdeikTIKA Auxvia UTTOAEITTOPEVNG
i"i." — BepudTNTOG: aUTH Ogixvel OTI N
Q \_:} Beppokpacia TNG avTioToixng {wvng
| HayeipépaTtog gival yeyoAUuTePN aTrod
60 °C, akéua Kal étav n avtiotacn
Béppavong éxel amrevepyoTroinBei
aAAG gival akoua CeoTn
ZWVEG HOAYEIPEPATOG UE AVTIOTAOEIG
0éppavong Hilite
AuTEG ekTTEPTTOUV BepudTNTA PECW OKTIVOBOANIOG ME TIG
AapTreg Hilite Tou trepiéxouv. ‘Exouv TTapopoles 1810TNTEG
ME TIG €0TiEG agpiou: eAéyxovTal EUKOAD Kal ETTITUYXAVOUV
ypriyopa TIg puBuIopéveg BepUoKpAaTies, ETTITPETTOVTAG 0AG
va &€iTe oTnV TTPAEN TNV 1I0XU TTOU TTAPAYOUV.

Mepiypa@n Twv avTiIoTACEWYV Béppavong
O1 KUKAIKEG avTioTAoElG BEépuavong HE  aKTIVOBOAIa
TTUpWwvouV 10 - 20 BEUTEPOAETTITA PETA TNV EVEPYOTTOINON
TOUG.
O1 kukAikég avTioTdoelg Hilite e€aogaAifouv opoidpopen
Katavour]  BeppdtnTag  emTAéov  Twv  OuvhBwv
TIAEOVEKTNUATWY  TTOU  TTPOCQPEPOUV Ol AVTIOTACEIG
B¢épuavong Hilite.
O1 Auyvieg Hilite ekméummouv uwnAd emimeda BepudTnTog
Kal @WTOG ammd T OTiyur Tou Ba  evepyotroinBouyv,
TTPOCPEPOVTAG TO aKOAOUBA TTPAKTIKA TTAEOVEKTAUATA:
- Taxeia Oépuavon (o€ oxéan Pe €aTia agpiou)
Taxeia Wyoen
- OpoIOuOpPYN Bepuokpaaia ae OAN TNV ETTIPAVEIQ
(AOYw TWV KUKAIKWV avTioTdoswv B€puavaong).
- Eival Trapépoieg pe 116 AAAEG QWVEG PayEIPEUATOG
otnv  TTAAKQA €0TIWV

Kal eTTopévwG €ival gUKoAeG oTn xprion Toug. lMa va
Olao@aAicete  OTI  XPNOIUOTIOIEITE OWOTA TNV  TTAGKA
€0TIWV, TO PYOVO TTOU XPEeldleoTe €ival va OUPPBOUAEUEDTE
TOUG TTiVOKEG payelpéPaTog TTou Ba Bpeite OoTo gyXelIpidio
odnyiwv.
MpakTIKEG CUUPBOUAEG OXETIKA UE TN XPAON TG TTAAKAG
E£O0TIWV
» XpnolyoTroleite okeln Pe Traxid, emitredn Baon yia
va dIaopalileTe o1 Ba epapudlouv TEAEIa oTn {wvn
MOyEIPEPATOG.

= 1

* [1avTa va XpnoIPOTIOIEITE OKEUN YE DIAUETPO TTOU Eival
QPKETA PEYAAN yia va KAAUWEI TTARPWG TNV NAEKTPIKN
€0TIO, WOTE VA XPNOIPOTIOIEITE OAN TNV TTApayOuEvn
BepudTnTa.

e T

* Mavta va BeBaiveaTe 611 n BAcn Tou okeUOUG gival
TTAPWG KaBapr Kal OTeEYVHA: €101 EEA0QANICETE OTI TA
OKeUn epapudlouv TEAEIA OTIG {UVEG HAYEIPEPOTOS KAl
OTI TOOO T OKEUN 600 Kal N TTAAKA E0TIWV dIATnPOoUV
TO MEYIOTO TNG ATTODOOG TOUG YIA TTEPICCOTEPO
XpOvo.

* ATTOQEUVYETE VA XPNOIPOTIOIEITE Ta IBIa PayEIpIKA
OoKeln TTOU XPNOIKOTIOIOUVTAI O€ E0TIEG AEPIOU: N
OUYKEVTPWON TNG BepudTNTAG OTIC £0TIEG Agpiou
pTTOpEi va €xel TTpokaAéoel oTpERBAwon Tng Baong
TOU OKEUOUG, E ATTOTEAECHA QUTH VA PNV EQAPMOCEI
OWOTA TTAVW OTNV ETTIPAVEIQ.

* [MoTE pnv a@AveTe pia Quvn PAyEIPEPATOS
EVEPYOTTOINUEVN XWPIG va UTTAPXE! TTAVW TNG KATTOI0
okelog, yiaTi £T01 uTTOopEl va TTPOKANBEi ZnNuId OTN
wvn.

©¢on KEPAMIKNG €0TIAG Kepapikn eoTia aAdoydvou
aKTIVOBOAiag AutépaTn eoTia
Kavovikr) i Taxeia oTia
off off
1 BouTupou ) cokoAdTag MNa payeipepa wapiou
Ia Alwoipo
2 MNa payeipepa ToTaTWV
(o€ aTpo), oolTrag,
UTTIZEAIWV, @ACTOAIW MNa avaléoTapa uypwv
3 MNa ouvéxion
HayEIPEPOTOG
peyGAwWY TTOCOTATWV
paynTou, coUTrag
AQXQVIKWV
4 MNa yioiyo (Peaaio) MNa odAtoeg (TTou
5 MNa wnoiyo (kaAownuévo) TEPINAPBAEVOUV KPEUQ
OAATOEC)
6 MNa Eepownoipyo i MNa payeipepa oT1o  onueio
: ypriyopo Bpdaipo Bpaapou
8 MNa ynta
9
10 MNa payou
11
12 MNa Tnyavioua
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PpovTida KOl ouvTAPNON

ATrevepyoTTOinon TG CUOKEUNG

AtroouvdEoTe TN OUoKeun aTTé TNV TTAPoxr PEUNATOS TTPIV
TTPAYMOTOTTIOINCETE OTTOIAONTIOTE QYOI OTN CUOKEUTN).
KaBapiouog Tou poupvou

MOTE YN XPNOIKOTIOIEITE ATOKABAPIOTEG I TTIIECTIKEG NXAVES
TTAUGIATOG OTN CUCKEUN.

*  KabBapiete T0 yUdAIVO PEPOG TNG TTOPTAG TOU GOUPVOU
XPNOIMOTTIOIWVTAG VA OQOUYYAPI Kal €va KABApIGTIKO TTPoioV
TToU Bev XapAadlel. KatotTiv oTEyVWVETE OXOAAOTIKA PE Eva
poAako TTavi. Mn xpnoiyotrolgite okAnpd uAIkd TTou xapdlouv
N aixuNPEG METOANIKEG EUOTPEG, yiaTi Ba pTTopouce va
XOPAXTEN N EMPAVEIQ PUE ATTOTEAECUA T dNUIOUPYIa PWYHWYV
OTO YUQAI.

o To eCwtepikd pépn atrd avoieidwTo xdAuBa i ye payié
€MKAAUWN Kal oI AOCTIXEVIEG OTEYAVOTTOINOEIG KaBapifovTal
ME éva oQouyydpl TO OTT0I0 £XETE UYpPAvEl 0 XAIapo vepd Kal
OUDETEPO ATTOPPUTTAVTIKO. XPNOIUOTTIOINCTE £EEIDIKEUPEVA
TTPOIGVTA yIa TNV agaipeon eTTipovwy KnAidwv. MeTda Tov
KaBapiopo, EETTAUVETE Kal OTEYVWOTE OXOAAOTIKG. Mn
XPNOIMOTIOIEITE OKOVEG TTOU Xapdlouv I SlIaBpwTIKEG OUTIEG.

* To eowTePIKO TOU PoUpvou Ba TTPETTEN IBAVIKA VA
KoBapifeTal yeTa ammd KABe xprian, ot1av gival akopun XAiapo.
XpnaoiyoTrolgite (eaTd VEPOG KAl ATTOPPUTTAVTIKO KAl KATOTTIV
EeTAUVETE KOAG KOl OTEYVWOTE PE €va POAQKO TTavi. Mn
XPNOIMOTTOIEITE TTPOIGVTA TTOU XapAlouv.

* Ta ageooudp ptropouv va TTAEVovTal OTTWG Ta KABnuepiva
MaTIKG Kal €T1iong uTropouv va TTAUBoUV o€ TTAUVTHPIO
TIATWV.

»  O1 akaBapaieg kal Ta AiTrn Ba TTPETTEl va agaipouvTal aTrd Tov
TTivaka EAEYXOU PE XPron evOg o@ouyyapiol TTou dev Xapadel
] evog paAakou TTaviou.

* O avogeidwtog xdAuBag ptropei va onuadeuTei atréd vepd
UWNARG OKANPATNTAG TTOU €XEI TTOPOUEIVEI OTNV ETTIQAVEIX
TOU YIa TTOAU XpOvo 1 atrd dpacTIKA ATTOPPUTTAVTIKA TTOU
TTEPIEXOUV PUITPOPO. ZUVIOTOUNE va EETTAEVETE KA Kal
Va OTEYVWVETE OXOAAOTIKA TIG ETTIPAVEIEG OTTO AVOEEIdWTO
XGAuBa.

‘EAgyX0G TWV OTEYAVOTTOINCEWYV TOU POUPVOU

EAEyxeTe TOKTIKA TIG OTEYOAVOTIOINOEIG TTEPIMETPIKA TNG
TTOPTAG TOU OUPVOU. AV UTTOGTOUV {NHIA Ol OTEYAVOTTOINCEIG,
ateuBuvBeite 0TO TTANCIEATEPO KEVTPO ZEPPIG. ZUVIOTOUUE
Va UNV XPNOIUOTIOIEITE TO POUPVO £WG OTOU AVTIKATAGTABOUV
0l OTEYAVOTIOINOEIG.

AvVTIKOTAOTAON TOU AQUTITAPA QWTICMOU TOU
@oupvou

1. MeTd TNV atT000VOECN TOU POUPVOU ATTO

TO BiKTUO PEUPATOG, APAIPEDTE TO YUAAIVO
KAAUPPQ TTOU KAAUTTTEl TRV UTTOBOXN (VTOUI)
Tou AauTiTApa (BAETTE €IKGvVQ).

2. AQaip€aTe TO AQUTITHPA KAl QVTIKATACOTAOTE
TOV JE TTapopoIo: Tdon Asitoupyiag 230 V,
I0XUG 25 W, utrodoxn E 14.

3. AVTIKOTAOTHOTE TO KAAUN WO KOl ETTAVACUVOEDTE TO POUPVO
aTnV TTapoxr peUUATOG.

Mn XpnNOIYOTIOIEITE TO QWTIOCUO TOU PoUpVvoU wglyia
QWTICHO XWpPOouU.

MAgupikég Kal TTiICW KATOAUTIKEG EOWTEPIKEG
€mMEVOUOEIG

> € OpIopEVA JOVTEAQ, OI TTIO EKTEBEINEVEG ECWTEPIKEG KABETEG
TIAEUPEG TOU POUPVOU QEPOUV ETTIKAAUYN aTTO TTOPWOES
gMayi€ UNIKO, TO oTToio KaAeital KATOAUTIKO epayié. Otav
BeppaiveTal, autd To gpayi€ UAIKO KATAOTPEPEI TO CWUATIOI
AitTroug TTou TTapdyovTal atd 1o eaynTo. Autr n “o&eidwaon’
TWV cwpaTdiwv AiTroug AapBavel xwpa 6tav n Bepuokpaaia
Twv TTAeUpwV uttepPaivel Toug 170 °C. H TTopwdng uer| Tou
KOTAAUTIKOU gayi€ audvel Tn OpACTIKN ETTIQAVEIQ

Ka@apiopdg TnG UAAOKEPAMIKNAG TTAAKAG ECTIWV

Mn xpnoiudoTtroigite

KaBapioTIkd Tou  xapalouv R

dlaBpwvouv (ylo TTapddelyua TIPOIOVTIa Ot OTTPEl yia

KaBapiopd wnoTapiwy Kal @oupvwy), UAIKG agaipeong

KNAidwvV, QavTIOKWPIAKA, OTTOPPUTTAVTIKA O€ OKOvn N

opouyyapla PE ETTIPAVEIEG TTOU XOPAZOoUV: Ta UNIKA auTd

uﬂopsl va XapAagouv PJOVIUa TNV ETTIPAVEIQ.
>uvnBwg apkei atrAd va kaBapioeTe TNV TTAGKA EGTIWV PE
éva eAa@pd uypo oOUYYApI KAl VO TNV OTEYVWOETE UE
ATTOPPOPNTIKO XaPTi KOUCivag.

* Avn TAdKa 0TIV gival 1IB1AITEPA AepwPEVN, TTAUVETE TN
ME €181KO TTPOIdV KABAPIOHOU UAAOKEPOUIKWY ECTIWV KAl
KOTOTTIV EETTAUVETE T KOI OTEYVWOTE T OXOAACTIKA.

* To va aQaIp€CETe TIG TTIO ETTIOVEG AKABAPUiEG,
XPNOIMOTTIOINATE pia KATAAANAN EUoTpa (auTh dev
TTapéXETal padi ye TN ouokeun). AQaipeite UAIKG TToU
XUBnkav 1o cuvToudTEPO dUVATO, XWPIG VA TTEPIPEVETE VA
KPUWOEI N CUCKEUR, YIO VO OTTOQUYETE VA OXNUATIOTOUV
okAnpég atmoBéacig atrd Ta katdAorra. MiTopeiTte va
OTTOKTACETE ECAIPETIKA ATTOTEAETUATA WE XPON EVOG
avogeidwTou opouyyapiol PE GUPUA - EI0IKA oXeDIAOUEVOU
VIO UGAOKEPAMIKEG ETTIQAVEIEG - TO OTTOIO £XEI EUTTOTIOTEI PE

OQaTTOUVOVEPO.

*  Av éxouv kaTd AdBog Aiwael TTAvw oTnV TTAGKA £0TIWV UAIKG
TTAQOTIKA 1) TTOU TTEPIEXOUV TTOAAN {dxapn, a@aIpEéCTE Ta
dueca pe TNV EUOTPA, evw N emmQAvela gival akoun {eaTr).

* A@ou gival kaBapr| n TTAGKA £GTIWV, PITTOPEITE VA TNV
eMECEPYAOTEITE PE Eva EIOIKO TTPOCTATEUTIKO TTPOIOV
ouvTHPNONG: N AdpaTn CTPWOT TTOU APVEI AUTO TO
TTPOIOV TTPOCTATEUEI TNV ETTIPAVEID OTTO OTAYOVEG
KOTA TO Payeipepa. AuTth n ouvtrpnon Ba TTpéTTel va
TTPOAYUOTOTIOIEITAI EVW N GUOKEUN gival xAlapr| (Ox1 KauTn) N

Kpua.

* Toté€ pnv TTapaAeitTeTe va KaBapideTe TN CUOKEUR KOAX
ME KaBapd vepd Kal Va TN OTEYVWVETE OXOAAOTIKA: Ta
KaTtéAoItra pmopoUv va okAnpUvouv Kal va KOANAoOoUV oTnv
EMPAVEIA OTOUG ETTOUEVOUG KUKAOUG HAYEIPEUATOG.

YAika kaBapiguou
UOAOKEPAIKNAG TTAGKOG
EOTIWV

AlaTiBgTal ammd

=UaTpa TTapadupwy
=00TpEG pE AeTTida
gupagiou

KaraoTjuara yia
jaoTopEuaTa

AVTOAAGKTIKEG AETTIOEG

KaraoTijuara yia
MaoTopEpaTa, OOUTIEP
MAPKET, GapUaKEia

COLLO luneta HOB BRITE
Hob Clean
SWISSCLEANER

COLLO luneta HOB BRITE
Hob Clean
SWISSCLEANER

KaraoTtruara Boots, Co-
op, rroAUKaTaoTnpaTa
TOTTIKA KATAOTAPATA
NAEKTPIKWY E10WYV, COUTTEP
MAPKET

YmooTnpiygarta pa@iwv oTo oupvo
Ta utTooTNEIiyHATO TWV PAPIWY Eival a@alipoUPEVa Kal
MTTOPOUV va TTAévovTal 0€ TTAUVTAPIO TTIATWY
MNa va Ta aQaipéoETE KPATACTE TO UTTOGTHPIYUA OTTO TO
MTTPOOTIVO PEPOG Kal TPOARALTE pakpid atmd To TTAGI Tou
@oUpVoU WOTE va WTTopEi va KaBapioTei aTo vepoyUTn
| oto TTAUVTApPIO TATWY. AQOoU aQaIpeBEl TITPETTEI TNV
TPOcoBacn oTo TTAAI Tou QoUpPVOU, TO OTTOI0 WUTTOPEI va
kaBaploTei he xAlapd oaTToUVOVEPO
MNa emavaromwoBETnon Tou OTNPIYUATOG, EICAYETE TO
MEYOAUTEPOU PUAKOUG OKEAOG OTNV TTiIOW OTT OTEPEWONG

Kal OTTPWETE PHETQ TO
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A@aipgon Kal TOTTOB£TNON TNG TTOPTAG TOU
@oupvou:

1. Avoigte Tnv TépTA.

2. Kdavete TOUG OQIYKTAPEG apBpwOoEwy ThG TTOPTAG TOU
@oUpVOU Vva TTEPIOTPAPOUV TeAEiWG TTPog Ta TTiow (BA.
pwToypagia)

3. KAgioTe Tnv TOpTa £WG GTOU Ol GPIYKTAPES OTAPATIITOUV
(n mopta Ba Tapapeivel avoikti katd 40° Trep.) (BA.
pwToypagia

=

4. Ti€éoTe Ta OUO KOUUTTIA GTO TTAVW TTPOQPIA Kal aQaIpECTE
TO TTPOYIA (BA. pwTOoYpOYia)

=

5. ApaipéoTe To TCANI Kal KaBapioTe CUPQWVA UE TIG 00NYieg
aT0 KEQAAalo: “©OpovTida kal cuvtApnon”.

=—

6. TotroBeTrOTE TTAAI TO TCAWI.

MPOEIAOMNOIHZH! Aev Trpétrel va XpnoidoTrolsital
0 @OUPVOG XWpPIig va éxel TOTTOOETNOEi TO EoWTEPIKO
T{dM1 TNG TopTaG!

MPOEIAOINOIHZH! ©Otav emavatomoBereite TO
EOWTEPIKO T{AMI TNG TTOPTAG, EICAYETE TO T{AMI CWOTA
WOTE TO KEIYEVO TTOU avaypd@ETAl OTO T{AMI VO uUNv
€XEI aVTIOTPAPEI Kal va PTropei va diafaocTei e0koAa.

7. TotroBeTRoTE TTAAI TO TTPO®IA. ‘Eva KAIK Ba &¢gigel 611 TO
eCdpTnua €xel ToTo0eTNOEI CWOTA.

8. Avoitte Tnv TTOPTA TEAEIWG.

9. KAgioTte Ta otnpiypata (BA. wTtoypagia).

10. Twpa n TOPTA PTTOPET VO KAEITEI TEAEIWG KAl 0 POUPVOG
pTTopEi va TeBei o€ Asitoupyia yia Kavovikr xpron.
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/M Beschrijving van het apparaat

Algemeen overzicht

1. Glazen keramische brander

2. Bedieningspaneel

3. Schuivend grill rek

4. Lekbak

5. Instelbaar voetje

6. GELEIDERAILS voor de schuivende rekken

7 stand 5

8 stand 4
9 stand 3

10 stand 2

11 stand 1

NL
. Beschrijving van het apparaat

Bedieningspaneel

1. Selectieschakelaar

2. Thermostaatknop

3. Klok/Minuut timer bediening

4. Indicatorlamp voor thermostaat

5. Elektrische kookplaat bedieningsknoppen
6. Indicatorlamp voor elektrische kookplaat
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Installatie

Positionering en nivellering

NL Het apparaat kan naast kasten worden geinstalleerd op
voorwaarde dat ze niet hoger zijn dan de branders.

Zorg ervoor dat de wand die in contact staat met de achter-
zijde van het apparaat vervaardigd is uit niet-ontvlam-
baar, warmtebestendig materiaal (T 90°C).

Voor een correcte installatie van het apparaat:

» Plaats het in de keuken, de eetkamer of de bijkeuken
(niet in de badkamer).

» Als de bovenzijde van de kookplaat hoger is dan de kas-
ten moet het apparaat op minimum 600 mm van de kast
worden geinstalleerd.

» Als het fornuis onder een wandkast is geinstalleerd, moet
er minimum 420mm vrije ruimte zijn tussen deze kast en
de bovenzijde van de kookoppervlakte.

= . Deze afstand moet worden verhoogd tot
700mm als de wandkasten ontvlambaar
Zijn (zie afbeelding).

* Plaats geen luiken achter het fornuis of
op minder dan 200mm van de zijkanten.

'
|

=
=]

-

T

i r

« Alle kappen moeten geinstalleerd worden in overeenstem-
ming met de instructies vermeld in de relevante handle-
iding.

Nivellering
| Indien het apparaat moet worden
- ; genivelleerd, schroeft u de instelbare
n voetjes® in de voorziene plaatsen op elke
“:E — hoek van de basis van het fornuis (zie

afbeelding).

De benen* passen in de sleuven op de
onderzijde van de basis van het fornuis.

Het apparaat mag niet achter een decoratieve deur
geinstalleerd worden om oververhitting te vermijden.

Elektrische aansluiting NL
Het netsnoer aanbrengen
De klemmenkast openen:

* Voer een schroevendraaien in de zijtabs van het
klemmenkast deksel.

|
T 0 » Duw the armsteun omhoog
A e ;. om hem te openen.
-l"..l::'h e

Om de waterfilter te bevestigen, moet u de
onderstaande instructies volgen.

* Draai de kabelklemschroef los en de kabel
contactschroeven.

De jumpers zijn vooraf ingesteld in de fabriek voor
230 V enkelfasige aansluiting (zie afbeelding).

230V ~
HISRR-F Jxd CEI-UNEL 33363
HOSVV-F Jxd CEI-UNEL 35746

L

0]

L Nl
* Om de elektrische aansluitingen uit te voeren
zoals aangegeven in de afbeeldingen kunt u de

twee jumpers gebruiken in de doos (zie afbeelding
- met label “P”).

- L2 L3
400V 2N-
HOZRR-F d¥d CERUMEL 35353

HOSVW=F 4xd4 CEI-UNEL 35746
+= M L2 L1

A0V IM=

HOSRR-F Sx2.5 CEIFUNEL 35363
HOSYY-F Sx2.5 CEFJNEL 35746
L2 L2 L1
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» Bevestig het netsnoer met de kabelklem en schroef het
deksel opnieuw vast.

Het netsnoer aansluiten op het elektrisch net

Installeer een gestandaardiseerde stekker in
overeenstemming met de belasting aangegeven op
het naamplaatie op het apparaat (zie de Technische
gegevenstabel).

Het apparaat moet rechtstreeks verbonden zijn met het
netwerk via een meerpolige stroomonderbreker met een
minimum contactopening van 3mm geinstalleerd tussen
het apparaat en het netwerk. De stroomonderbreker moet
geschikt zijn voor de vermelde lading en hij moet conform
zijn met de huidige elektrische reglementering (de aarding
mag niet worden onderbroken door de stroomonderbreker).
Het netsnoer moet zodanig worden gepositioneerd dat het
nooit in contact komt met hogere temperaturen dan 50°C.
Voor u het apparaat verbindt met de voeding moet u ervoor
zorgen dat:

* Het apparaat geaard is en de stekker conform is met
de wetgeving.

+ De aansluiting kan het maximum vermogen van het
apparaat weerstaan dat vermeld staat op het naam-
plaatje.

* De spanning valt binnen het bereik van de waarden
aangegeven op het naamplaatje.

» Het stopcontact is compatibel met de stekker van het
apparaat. Als de aansluiting niet compatibel is met de
stekker moet u een geautoriseerde technicus vragen
hem te vervangen. Gebruik geen meervoudige stek-
kers of verlengsnoeren.

Na de installatie van het apparaat moet het netsnoer en het
stopcontact gemakkelijk toegankelijk zijn.

Het snoer mag niet worden gebogen of samengedrukt.

Het snoer moet regelmatig worden gecontroleerd en
vervangen en dit uitsluitend door geautoriseerde technici.
De fabrikant wijst elke aansprakelijkheid af als deze
veiligheidsmaatregelen niet worden nageleefd.

Het naamplaatje bevindt zich in de flap na het openen van
het ovencompartiment op de linkerwand in de oven.

Veiligheidsketting

Om te vermijden dat
het apparaat per
ongeluk zou omvallen,
bijvoorbeeld als een
kind op de ovendeur
klimt, MOET de
veiligheidsketting
worden gemonteerd

* ENKel beschikbaar in bepaalae modellen.

Het fornuis wordt voorzien van een veiligheidsketting
die met een schroef moet worden bevestigd (niet
geleverd met het fornuis) op de muur achter het
apparaat, op dezelfde hoogte als de ketting bevestigd
op het apparaat.

Kies de schroef en de verankering in overeenstemming
met hettype materiaal van de wand achter het apparaat.
Als de kop van de schroef een kleinere diameter heeft
van minder dan 9mm moet een afstandsring worden
gebruikt. Voor een betonnen muur moet de schroef
minimum 8mm in diameter zijn en 60mm lang.

Zorg ervoor dat de ketting op de achterwand van het
fornuis bevestigd is en op de muur, zoals aangetoond
in de afbeelding, zodat ze onder spanning staat en
parallel met de vloer na de installatie.
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Opstarten en gebruik

Bij het eerste gebruik van uw apparaat moet u de lege oven
opwarmen met de deur gesloten aan maximum temperatuur
gedurende minimum 30 minuten. Zorg ervoor dat de kamer
correct geventileerd voor u de oven uitschakelt en opent.
Het apparaat kan een licht onaangename geur afgeven
veroorzaakt door het wegbranden van de beschermende
stoffen die worden gebruikt tijdens de productie.

Voor u het product bedient, moet u alle plastic film van de
zijkant van het apparaat verwijderen.

De oven starten

1. Selecteer de gewenste bereidingsmodus met de
SELECTIESCHAKELAAR.

2. Selecteer de aanbevolen temperatuur voor
bereidingsmodus of de gewenste temperatuur met
THERMOSTAAT knop.

Een gedetailleerde lijst van de bereidingsmodus
aanbevolen bereidingstemperaturen staat vermeld in
relevante tabel (zie Over bereidingsadvies tabel).

de
de

en
de

Tijdens de bereiding is het altijd mogelijk:
+ De gewenste bereidingsmodus te veranderen met de
SELECTIESCHAKELAAR.

» De gewenste temperatuur te veranderen met de SE-
LECTIESCHAKELAAR.

» Stel de totale bereidingsduur en het bereiding eindtijd-
stip (zie onder).

» Stop de bereiding door de SELECTIESCHAKELAAR
op de “0” stand te draaien.

Plaats nooit voorwerpen rechtstreeks op de onderzijde van
de oven; zo vermijdt u schade aan de enamel laag. Gebruik
enkel stand 1 in de oven wanneer u het spit gebruikt.

Plaats kookpannen altijd op het (de) voorziene rek(ken).

Temperatuur indicatorlicht

Als dit licht brandt, wijst dit er op dat de oven warmte
genereert. Het schakelt uit als de binnenzijde van de oven de
geselecteerde temperatuur bereikt. Op dat moment schakelt
het licht achtereenvolgens aan en uit. Dit wijst er op dat de
thermostaat werkt en dat deze de temperatuur constant
houdt.

Ovenlicht

Ditwordtingeschakeldwanneerde SELECTIESCHAKELAAR
op een andere stand dan “0” wordt geschakeld. Het blijft
branden als de oven ingeschakeld is. Als u.{™; selecteert met
de knop wordt het licht ingeschakeld zonder dat een van de
verwarmingselementen wordt ingeschakeld. e

Een temperatuur kan worden ingesteld voor alle
bereidingsmodi tussen 60°C en Max, behalve voor de
volgende modi

Bereidingsmodi

* GRILL (aanbevolen: enkel ingesteld op MAX niveau)

* GRATIN (aanbevolen: niet hoger instellen dan 200°C).
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Functie

Functie

Functie

=

TRADITIONELE
OVEN

Zowel het bovenste als het onderste verwarmingselement schakelt in. Als u deze traditionele
bereidingsmodus gebruikt, is het best slechts een rek te gebruiken. Indien meer dan een rek wordt
gebruikt, wordt de warmte ongelijkmatig verdeeld.

BAKKEN

Het achterste verwarmingselement en de ventilator worden ingeschakeld en dit garandeert de
distributie van de warmte op een delicate en gelijkmatige wijze in de hele oven. Deze modus is
ideaal om temperatuurgevoelige etenswaren te bakken en te koken (zoals cakes die moeten rijzen)
en voor de bereiding van gebak op 3 laden gelijktijdig.

SNELLE
BEREIDING

De verwarmingselementen en de ventilator worden ingeschakeld en dit garandeert de distributie
van de warmte op een consistente en gelijkmatige wijze in de hele oven.

De oven hoeft niet te worden voorverwarmd in deze bereidingsmodus. Deze modus is bijzonder
geschikt voor de snelle bereiding van voorverpakte etenswaren (ingevroren of vooraf bereid). De
beste resultaten worden bereikt met slechts een rek.

]
-

o,

MEERVOUDIG
KOKEN

Alle verwarmingselementen (top, onder en rond) en de ventilator schakelen in. Aangezien de
warmte constant blijft in heel de oven worden de etenswaren gelijkmatig bereid en gebruind. U mag
maximum twee rekken gelijktijdig gebruiken.

PIZZA

De cirkelvormige verwarmingselementen en de elementen onderin de oven worden samen met de
ventilator ingeschakeld. Deze combinatie verwarmt de oven snel door een hoge hitte te produceren,
in het bijzonder het element onderaan. Als u meer dan een rek gebruikt per keer moet u de stand van
de schotels halfweg tijdens de bereiding omwisselen.

<
)

GRILL

Het centrale deel van het bovenste verwarmingselement wordt ingeschakeld. De hoge en directe
temperatuur van de grill is aanbevolen voor etenswaren die een hoge oppervliaktetemperatuur
vereist (kalfsvlees en beefsteaks, filet steak en entrecote). Deze bereidingsmodus gebruikt een
beperkte hoeveelheid energie en is ideaal om kleine schotels te grillen. Plaats de etenswaren in
het midden van het rek want het zal niet correct bereid worden als het in een hoek wordt geplaatst.

=3
=z

GRATIN

Het bovenste verwarmingselement en de rotisserie (indien aanwezig) worden ingeschakeld
samen met de ventilator. Deze combinatie van kenmerken verhoogt de doeltreffendheid van de
uni-directionele thermische straling geleverd door de verwarmingselementen via een geforceerde
luchtcirculatie in heel de oven. Dit helpt het verbranden van etenswaren op de oppervlakte te
voorkomen en laat de warmte doordringen in de etenswaren.

ONTDOOIEN

De ventilator onderin de oven laat de lucht circuleren bij kamertemperatuur rond de etenswaren.
Dit is aanbevolen om alle soorten etenswaren te ontdooien, maar in het bijzonder voor delicate
types van etenswaren die geen warmte vereisen, zoals bijv.: ijscréme cakes, creme of pudding
desserten, fruittaarten. Als u de ventilator gebruikt, wordt de ontdooitijd bijna gehalveerd. In het geval
van vlees, vis en brood is het mogelijk dit proces te versnellen met de “multi-bereiding” modus en de
temperatuur in te stellen op 80°C-100°C.

Onderzijde

Het onderste verwarmingselement wordt ingeschakeld. Deze stand wordt aanbevolen om reeds
bereide schotels (in bakschotels) op te warmen op het oppervlak maar die in het midden moeten
worden opgewarmd, of voor desserten met een laag fruit of jam die slechts een lichte kleuring
vereisen van de het oppervlak. Dient te worden opgemerkt dat deze functie niet toelaat de maximum
temperatuur te bereiken in de oven (250°C) en het is daarom niet aanbevolen etenswaren enkel
in deze instelling op te warmen, tenzij u een cake bakt (die moet worden gebakken aan een
temperatuur van 180°C of lager).

—)
=)

Onderzijde
GEVENTILEERD

Het onderste verwarmingselement en de ventilator worden ingeschakeld. Dit genereert de
warmtedistributie in de hele ovenholte. Deze combinatie is nuttig voor een lichte bereiding van
groenten en vis.




Praktisch kookadvies

In de GRILL bereidingsmodus, plaats de opvangbakje
in stand 1 om kookresten (vet) op te vangen.

GRILL

Voer het rek in stand 3 of 4. Plaats de etenswaren
in het midden van het rek.

We raden aan de oven op het maximumniveau in
te schakelen.

Het bovenste verwarmingselement wordt gere-
geld met een thermostaat en werkt mogelijk niet
constant.

PIZZA

Gebruik een lichte aluminium pizza pan. Plaats ze
op het voorziene rek.

Voor een krokante korst mag u het opvangbakje
niet gebruiken want dit belet de korstvorming door
de totale bereidingsduur te verlengen.

Als de pizza veel toppings heeft, raden we aan de
mozzarella kaas in de helft van de bereidingstijd
op de pizza te plaatsen.

Gelijktijdig koken op meerdere laden

Als het nodig is twee rekken te gebruiken, kunt u de
VENTILATOR ONDERSTEUNDE modus gebruiken
aangezien dit is de enige bereidingsmodus geschikt
voor dit type bereidingen. We raden ook aan:

Standen 1 en 5 worden niet gebruikt. Dit is te wijten
aan het feit dat de hoge directe warmte temperatu-
ur gevoelige etenswaren verbranden.

Standen 2 en 4 worden gebruikt en de etenswaren
die meer warmte nodig hebben, wordt op het rek
geplaatst op stand 2.

Als u etenswaren bereidt dit uiteenlopende bereid-
ingstijden en temperaturen vereisen, moet u een
temperatuur instellen halfweg tussen de twee aan-
bevolen temperaturen (zie Oven bereiding advies-
tabel) en plaats de meer delicate etenswaren op
het rek in stand 4. Verwijder eerst de etenswaren
die een kortere bereidingstijd vereisen.

Wanneer u pizza’s bereidt op meerdere rekken
met de temperatuur ingesteld op 220°C wordt de
oven 15 minuten voorverwarmd. Algemeen gezien
duren de bereidingen op het rek in stand 4 langer:
we raden aan dat de pizza op het onderste rek
eerst wordt verwijderd, gevolgd door de pizza in
stand 4 een aantal minuten later.

Plaats het drupbakje op de onderzijde en het rek
bovenaan.

WAARSCHUWING! De oven is
voorzien van een stopsysteem

om de rekken te verwijderen en

te voorkomen dat ze uit de oven
komen.(1) Zoals weergegeven

in de tekening, om ze volledig te
verwijderen, tilt u de rekken op,
waarbij u ze vooraan vasthoudt en
trek (2).
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Klok/Minuut timer bediening

KOOKPROCES pictogram

,____+ DISPLAY
| |
B n T u ]
AUTO _ : Iy Timer
pictogram & . pictogram
o —
- M+
TID (‘“\ e Y
VERMINDEREN " [ ) L) — T
knop ~ L‘T) = VERHOGEN
MODUS oe

toets

De klok instellen

De klok kan ingesteld worden wanneer de oven
uitgeschakeld is of wanneer ze ingeschakeld is, op
voorwaarde dat de eindtijd van een kookcyclus niet vooraf
geprogrammeerd is.

Nadat het apparaat aangesloten is op het netwerk, of na een
black-out, beginnen de 00:00 cijfers te knipperen op het
SCHERM.

1. Druk gelijktijdig op de "+" en "-" knoppen. Daarna begint
de kolom tussen het uur en de minuten te knipperen.

2. Gebruik de "+" en "-" knoppen om de tijd aan te passen.
Als u een van de knoppen ingedrukt houdt, bladert het
scherm sneller door de waarden waardoor het sneller en
eenvoudiger is de gewenste waarde in te stellen.

De zoemer frequentie wijzigen
1. Druk eerst op de "+" en "-" knoppen gelijktijdig en druk
M

daarna op de Q knop om het menu te selecteren om de
zoemer frequentie te selecteren. Wanneer de XX tekst
zichtbaar is, kan het kan de frequentie van het
zoemersignaal worden gewijzigd door de "-" herhaaldelijk
aan te tikken.

De minuut timer instellen

Deze functie onderbreekt de bereiding niet en ze heeft geen
effect op de oven. Ze wordt eenvoudig gebruikt om de
zoemer in te schakelen wanneer de ingestelde tijdsduur

verstreken is.
M

1. Druk herhaaldelijk op de Q knop tot het n pictogram en
de drie cijfers op het scherm beginnen knipperen.

2. Gebruik de "+" en "-" knoppen om de tijd aan te passen.
Als u een van de knoppen ingedrukt houdt, bladert het
scherm sneller door de waarden waardoor het sneller en
eenvoudiger is de gewenste waarde in te stellen.

3. Wacht 5 seconden, als u de knop opnieuw indrukt, geeft
het scherm de tijd weer die afgeteld wordt.

Wanneer deze periode verstreken is, wordt de zoemer
ingeschakeld.

Bereidingen programmeren
Een kookmodus moet geselecteerd worden voor
de programmering kan worden uitgevoerd.

De bereidingstijd programmeren
]

1. Druk herhaaldelijk op de @ knop tot het
pictogram en de DUR cijfers op het scherm
beginnen knipperen.

2. Gebruik de "+" en "-" knoppen om de tijdsduur
aan te passen. Als u een van de knoppen
ingedrukt houdt, bladert het scherm sneller door
de waarden waardoor het sneller en eenvoudiger
is de gewenste waarde in te stellen.
3. Wacht 5 seconden. Daarna is het o
zichtbaar op het scherm.

4. Wanneer de ingestelde tijdsduur verstreken is
en de oven stopt, hoort u het geluid van de
zoemer. Druk een van de toetsen in om de
zoemer te stoppen.

* Bijvoorbeeld: het is 9u00 een tijdsduur van 1
uur en 15 minuten is geprogrammeerd. Het
programma stopt automatisch om 10ul5

pictogram

De eindtijd instellen voor een
bereidingsmodus
1. Volg stappen 1 tot 3 om de tijdsduur in te
stellen zoals hierboverk aangegeven.

A

2. Druk daarna op de Q knop tot de END tekst
begint te knipperen op het scherm.
3. Gebruik de "+" en "-" knoppen om de bereiding
eindtijd aan te passen. Als u een van de knoppen
ingedrukt houdt, bladert het scherm sneller door
de waarden waardoor het sneller en eenvoudiger
is de gewenste waarde in te stellen. N

A
4. Wacht 5 seconden of druk opnieuw op de @
knop. Wanneer het kookproces start, verschijnt

het % symbool op het scherm.
5. Wanneer de ingestelde tijdsduur verstreken is,
stopt de oven en de zoemer geeft een
geluidsignaal weer. Druk op een knop om hem te
stoppen.
De programmering is ingesteld wanneer het
% pictogram oplicht.
* Bijvoorbeeld: Het is 9u00 een tijdsduur van 1
uur is geprogrammeerd. 12u30 is gepland als de
eindtijd. Het programma stopt automatisch om
11u30.
Een programma annuleren
Om een progréamma te annuleren:

A

* druk op de @ knop tot het pictogram dat
overeenstemt met de instelling die u wilt
annuleren en de cijfers op het scherm beginnen
knipperen. Druk op de "-" knop tot de 00:00 cijfers
verschijnen op het scherm.

* Houd de “+” en “-” knoppen ingedrukt. Dit

annuleert alle instellingen die u vooraf
geselecteerd hebt, inclusief de timer instellingen.
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Over bereidingsadvies tabel

Bereidingsmod Etenswaren Gewicht Rekstand Voorverwarming | Aanbevolen Bereidingstijd
i (in kg) duur (minuten) | temperatuur (minuten)
Traditioneel Eend 1 3 5 200 65-75
Geroosterd kalfsvlees of rundsviees 1 3 5 200 70-75
Varkensgebraad 1 3 5 200 70-80
Biscuits (kort gebak) - 3 5 180 15-20
Taartjes 1 3 5 180 30-35
Bakken Taa.rtg'es . o 0,5 3 5 180 20-30
Modus Fruittaarten Pruimentaart Biscuit 20f3 5 180 40-45
Gevulde pannenkoeken (op 2 rekken) 0,7 3 5 180 40-50
Kleine cakes (op 2 rekken 0,5 3 5 160 25-30
Kaassoesjes (op 2 rekken 1,2 2end 5 200 30-35
Roomsoesjes (OE 3 rekken) 0,6 2en4d 5 190 20-25
Biscuits (op 3 rekken) 0,4 2en4d 5 210 15-20
Meringues (op 3 rekken) 0,7 1en 3en5 5 180 20-25
0,7 1en 3en5 5 180 20-25
0,5 1en 3en5 5 90 180
Snelle bereiding Ingevroren etenswarenPizza 0,3 2 - 250 12
Courgette en garnaalpastei 0,4 2 - 200 2
a})lnamepastel op landelijke wijze 0,5 2 - 220 30-35
entelteefjes 0,3 2 - 200 25
Lasagne . 0,5 2 - 200 3
Gouden broodjes 0,4 2 - 180 25-30
Kippenstukjes 0,4 2 - 220 15-20
Voorbereide etenswaren 0,4 2 - 200 20-25
Gouden kippenvleugels
Verse etenswaren 0,3 - 200 15-18
Biscuits gkort gebak) 0,6 2 - 180 45
Pruimentaart 0,2 2 210 10-12
Kaassoesjes
Meervoudig koken | Pizza (op 2 rekken) 1 2en4 15 230 15-20
Lasagne 1 3 10 180 30-35
Lamsvlees 1 2 10 18 40-45
Geroosterde kip + aardappelen 1+1 2en 4 15 200 60-70
Makreel 1 2 10 180 30-35
Pruimentaart 1 2 10 170 40-50
Roomsoezen (op 2 rekken) 0,5 2en4 10 190 20-25
Biscuits (op 2 rekken) 0,5 2en 4 10 180 10-15
Biscuit (op 1 rek 0,5 2 10 170 15-20
Biscuit (op 2 rekken) 2en4 10 170 20-25
Hartige pasteien 1,5 3 15 200 25-30
PIZZAMODUS Pizza 0,5 3 15 220 15-20
Geroosterd kalfsvlees of rundsviees 1 2 10 220 25-30
Kip 1 20of3 10 180 60-70
Scholletjes en inktvis 0,7 4 - Max 10-12
Inktvis en garnaal 0,6 4 - Max 8-10
kebabs Inktvis 0,6 4 - Max 10-15
. Kabeljauwfilet 0,8 4 - Max 10-15
Grill Geroosterde groenten 0,4 3of4 - Max 15-20
Kalfsvlees steak 0,8 4 - Max 15-20
Worsten 0,6 4 - Max 15-20
Hamburgers 0,6 4 - Max 10-12
Makreel 4 - Max 15-20
Geroosterde sandwiches (of toost) 4en 6 4 - Max 3-5
Gratin Geroosterde kip 1,5 2 10 200 55-60
Inktvis 1,5 2 10 200 30-35
Onderzijde Brasem 0.5 3 18 170-180 25-35
Geventileerd Kabeljauwfilet . 0.5 3 16 160-170 15-20
Zeebaars in aluminimumfolie 0.5 3 24 200-210 35-45
Gemen?de groenten 0.8-1,0 3 21 190-200 50-60
type ratatouille) 1,5-2,0 180-190 55-60
are groenten
Onderzijde -
Voor een perfecte bereiding

* de bereidingstijden zijn een benadering en kunnen variéren volgens persoonlijke smaak. Als u etenswaren bereidt
met de grill of ventilator moet het drupbakje altijd op het eerste ovenrek van onder worden geplaatst.
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Het gebruik van de glazen keramische kookplaat

De lijm op de pakkingen laat vetsporen na op het glas.
Voor u het apparaat in gebruik neemt, raden we aan
deze te verwijderen met een speciaal niet-schurend
reinigingsmiddel. Tijdens de eerste uren van gebruik is het
mogelijk dat u een rubbergeur waarneemt. Deze geur zal
snel verdwijnen.

De bereidingszones in- of uitschakelen

Draai aan de overeenstemmende knop met wijzerzin om
een bereidingszone in te schakelen.

Draai de knop tegen wijzerzin tot in de “0” stand om ze
opnieuw uit te schakelen.

Als het COOKING ZONE ON indicatorlicht ingeschakeld
is, wijst dit er op dat minimum een kookplaat op het fornuis
ingeschakeld is.

Bereidingszones

Het fornuis is uitgerust met elektrische
verwarmingselementen. Als deze in gebruik zijn, worden
de volgende items op het fornuis rood.
Het fornuis is uitgerust met elektrische hilite
verwarmingselementen. Als deze in gebruik zijn, worden
de volgende items op het fornuis rood.

{_'-:_IE\I @
o

A. De bereidingszone met verwarm-
ingselementen.

B. De bereidingszone met een hilite
verwarmingselement.

C. De resterende warmte indicatorlicht-
en: dit wijst er op dat de temperatuur
van de o cook at boiling point overeen-
stemmende bereidingszone hoger is
dan 60°C, zelfs als het verwarmingsele-
ment uitgeschakeld is maar nog heet is

Bereidingszone met een hilite verwarmingselement

Deze geven warmte af via straling van de hilite elementen
die ze bevatten. Ze hebben gelijkaardige eigenschappen
als gasbranders: ze =zijn heel gebruiksvriendelijk en
bereiken snel de ingestelde temperaturen zodat u het
vermogen dat ze leveren effectief ziet.

Beschrijving van de verwarmingselementen

De ronde stralende verwarmingselementen worden rood
10-20 seconden nadat ze worden ingeschakeld.

De ronde hilite verwarmingselementen garanderen een
gelijkmatige warmtedistributie bovenop de normale
voordelen van hilite verwarmingselementen.

Hilite lampen geven veel warmte af en licht op zodra ze
worden ingeschakeld en ze bieden de volgende praktische
voordelen:

shelle opwarming (in vergelijking met een gasbrander)

snel koelen
- gelijkmatige temperatuur over de volledige oppervlakte
(omwille van de ronde verwarmingselementen)

Ze zijn gelijkaardig op de andere bereidingszones van

het fornuis NL en ze zijn dus gebruiksvriendelijk. Om

zeker te zijn dat u het fornuis correct gebruikt, kunt u de

bereidingstabellen raadplegen in de handleiding.

MpakTIKEG CUMPBOUAEG OXETIKA ME TN XPHON TNG TTAGKAG

E£0TIWV

* Praktisch advies over het gebruik van de knop
Gebruik pannen met een dikke, vlakke bodem om de
kookzone volledig te gebruiken.

ioze i

* Gebruik steeds pannen met een diameter die voldo-
ende groot is om de warme plaat volledig af te dekken
zodat alle beschikbare warmte wordt gebruikt.

B almd

« Zorg er altijd voor dat de bodem van de pan volledig
schoon en droog is: dit zorgt ervoor dat de pannen
perfect op de kookzones passen en dat zowel de pan-
nen als de kookplaat gedurende een langere periode
meegaan.

» Gebruik niet dezelfde kookpannen die u op gasbrand-
ers gebruikt: de warmteconcentratie van de gasbrand-
ers kan de bodem van pannen vervormd hebben
zodat ze niet meer correct op de bodem passen.

+ Laat nooit een kookplaat ingeschakeld zonder dat u
er een pan op hebt geplaatst want die kan de plaat
beschadigen.

Pos . stralende Keramische halogeen
keramische plaat plaat
OFF OFF

1 Om vis te bereiden Om boter of chocolade te

smelten

2 Aardappelen koken (met
stoom) soep, erwten,
bonen

3 Om grote hoeveelheden |om vioeistoffen op te warmen
etenswaren te blijven
bereiden, groentesoep

4 Roosteren (medium)

5 Roosteren (a point) voor sauzen (inclusief room

sauzen)

6 Bruinen of snel doen Koken aan het kookpunt
koken

7

8 Voor geroosterd viees

9

10 Voor stoofpotjes

11

12 Braten
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Zorqg en onderhoud

Het apparaat uitschakelen
Ontkoppel uw apparaat van het elektrisch net voor u
werkzaamheden uitvoert.

De oven reinigen
Gebruik nooit stoomreinigers of hogedrukreinigers op het
apparaat.

* Reinig het glazen deel van de ovendeur met een
spons en een niet-schurend reinigingsproduct en
droog grondig met een zachte doek. Gebruik geen ruw
schurend materiaal of scherpe metalen krabbers want
deze kunnen de oppervlakte krassen en het glas doen
barsten.

+ De roestvrij stalen of enamel externe onderdelen en
de rubberen afdichtingen kunnen worden gereinigd
met een spons, lauw water en neutrale zeep. Gebruik
gespecialiseerde producten om hardnekkige viekken
te verwijderen. Na de reiniging moet u grondig spoel-
en en drogen. Gebruik geen schurende poeders of
corrosieve producten.

+ De binnenzijde van de oven moet ideaal worden gerein-
igd na elk gebruik, terwijl ze nog lauw is. Gebruik warm
water en oplosmiddel en spoel grondig en droog met
een zachte doek. Gebruik geen schurende producten.

* De accessoires kunnen worden gewassen zoals ge-
woon bestek en ze zijn zelfs vaatwasbestendig.

* Vuil en vet moet worden verwijderd van het bediening-
spaneel met een niet-schurende spons of een zachte
doek.

* Roestvrij staal kan vlekken krijgen door hard water
als het lang op het oppervlak blijft liggen, of door
agressieve oplosmiddelen die fosfor bevatten. We
raden aan de stalen opperviakken goed te spoelen en
grondig te drogen.

De ovenafdichtingen inspecteren

Controleer de deurafdichtingen rond de oven regelmatig. Als
de afdichtingen beschadigd zijn, moet u contact opnemen
met uw dichtstbijzijnde Dienst na verkoop. We raden aan de
oven niet te gebruiken tot de afdichtingen vervangen zijn.

De ovenlamp vervangen
1. Nadat u de stekker uit het stopcontact
hebt verwijderd, moet u het glazen deksel
- van de lamp verwijderen (zie afbeelding).
2. Verwijder de lamp en vervang ze met
een gelijkaardige lamp: spanning 230 V,
wattage 25 W, cap E 14.

3. Vervang het deksel en voer de stekker opnieuw in het
stopcontact.

Gebruik de ovenlamp niet als sfeerverlichting.
Zijde en achteraan katalysator voering

In sommige modellen zijn de meeste blootgestelde
interne verticale zijden van de oven met een poreuze
enamel laag bedekt, een zogenaamd katalysator enamel.
Indien verwarmd vernietigt dit enamel vetdeeltjes van de
etenswaren. Deze “oxidatie” van de

De glazen keramische kookplaat reinigen

Gebruik geen schurende of corrosieve oplosmiddelen
(bijvoorbeeld, producten in spuitbussen om bbg’s en
ovens te reinigen), vlekkenverwijderaars, antiroest
producten, poeder spoelmiddelen met schurende
oppervlakken: deze kunnen de afwerking onherstelbaar
krassen.

» Gewoonlijk volstaat het de kookplaat gewoon te
wassen met een vochtige spons en ze te drogen
met absorberende keukenpapier.

+ Als de kookplaat bijzonder vuil is, moet u ze schoon
wrijven met een speciaal keramisch reinigingsprod-
uct, daarna goed spoelen en grondig drogen.

* Om hardnekkig vuil te verwijderen, moet u een ges-
chikte krabber gebruiken (niet geleverd met het ap-
paraat). Verwijder spatten zo snel mogelijk en wacht
niet tot het apparaat afgekoeld is om te vermijden
dat eetresten vast korsten op de oppervlakte. U kunt
uitstekende resultaten verkrijgen met een roestvrij
stalen spons - specifiek ontworpen voor keramische
glazen opperviakken - geweekt in een zeepsopje.

* Indien plastic of suikerhoudende stoffen per ongeluk
op de kookplaat zijn gesmolten, moet u ze onmid-
dellijk verwijderen met een krabber terwijl de opper-
vlakte nog steeds heet is.

» Zodra de plaat gereinigd is, kan de plaat worden
behandeld met een speciaal beschermende prod-
uct: de onzichtbare laag die dit product achter laat
beschermt de oppervlakte tegen druppels tijdens
het koken. Dit onderhoud moet worden uitgevoerd
wanneer het apparaat warm (niet heet) of koud is.

» \Vergeet niet het apparaat te spoelen met zuiver
water en droog het grondig: resten kunnen vast
plakken tijdens daaropvolgende bereidingen. vet-
deeltjes gebeurt wanneer de temperatuur van de
Zijden hoger is dan 170°C. De poreuze kwaliteit van
het katalytische enamel verhoogt het oppervilak

Glazen keramische Beschikbaar van
brander reinigers
Raam krabber scheermes

krabbers
Vervang mesjes

Doe-het-zelf winkels

Doe-het-zelf winkels,
supermarkten, drogisten

COLLO luneta HOB BRITE|Boots, Co-op stores,
Hob Clean winkelcentra, winkels
SWISSCLEANER van regionale elektrische
bedrijven, supermarkten

Ovenlade ondersteuning

De lade ondersteuning is
vaatwasbestendig

Om te verwijderen houd u de steun bij de voorzijde en
trekt u ze weg van de oven om ze te reinigen in een
wastafel of een vaatwasmachine. Wanneer verwijderd,
hebt u toegang tot de ovenzijde die u dan kunt reinigen
met een warm zeepsopje

Om opnieuw te monteren voert u het langere been in de
bevestigingsopening aan de achterzijde en duwt u op het
voorste been.

verwijderbaar en
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De ovendeur verwijderen en opnieuw aan-
brengen:

1. Open de deur.
2. Maak de scharnierkleppen van de ovendeur los en draai
ze volledig naar achter (zie foto)

3. Sluit de deur tot de klemmen stoppen (de deur blijft ca.
40°C open) (zie foto)

=

4. Druk op de twee knoppen op het bovenste profiel en
extraheer het profiel (zie foto)

—

5. Verwijder het glazen blad en reinig het zoals aangetoond
in het hoofdstuk: “Zorg en onderhoud”.

6. Breng het glas opnieuw aan.

WAARSCHUWING! De oven mag niet worden
bewerkt als de interne deurglas verwijderd is!

WAARSCHUWING! Wanneer u het interne
deurglas opnieuw aanbrengt, moet u het glazen
paneel correct invoeren zodat de tekst op
het paneel niet omgekeerd is en gemakkelijk
leesbaar is.

7. Vervang het profiel. U hoort een klikkend geluid dat
aangeeft dat het onderdeel correct is aangebracht.

8. Open de deur volledig.

9. Sluit de steunen (zie foto).

10. Nu kan de deur volledig worden gesloten en de oven
kan worden gestart voor normaal gebruik.
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Opis uredaja
Cjelokupni prikaz

1.Stakleno-keramicka plo¢a za kuhanje
2.Upravljacka plo¢a

3.Klizna reSetka rostilja

4.Posuda za prikupljanje masnoce

5.Podesiva nozica
6.VODILICE za klizne reSetke

7. Polozaj 5
8. Polozaj 4
9. Polozaj 3
10. Polozaj 2
11. Polozaj 1

Opis uredaja
Cjelokupni prikaz

1. Kolo PROGRAMATORA

2. Kolo TERMOSTATA

3.Elektronicki programator pecenja

4.Svjetlo indikatora TERMOSTATA

5.Upravljacki gumbi regulatora ELEKTRICNE PLOCE ZA
KUHANJE

6. Upute za rukovanje
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Instalacija

Pozicioniranje i niveliranje

Uredaj se moze postaviti pored kuhinjskih ormari¢a c¢ija

visina ne prelazi visinu plo¢e za kuhanje.

Pobrinite se da je zid koji dolazi u kontakt s uredajem izraden

od nezapaljivog materijala otpornog na visoke temperature

(T 90°C).

Za ispravno instaliranje uredaja:

» Uredaj postavite u kuhinju, blagovaonicu ili u radni prostor
koji je ravan (ne u kupaonicu).

* Ako je vrh ploCe za kuhanje viSi od kuhinjskih elemenata
tada uredaj morate instalirati na udaljenosti od barem
600 mm od kuhinjskih elemenata.

» Ako je Stednjak ugraden ispod visec¢eg kuhinjskog
elementa, tada morate osigurati minimalnu udaljenost
od 420 mm izmedu ormaric¢a i vrha ploce za kuhanje.

HaFA . Udaljenost se mora povecati
na 700 mm ako su zidni
! kuhinjski ormaric¢i zapaljivi
i (pogledajte sliku).

i « Zastore ne postavljajte
i iza Stednjaka ili na udalje-
nosti manjoj od 200 mm od
strana uredaja.

Min. 420mm

+ Sve nape trebate instalirati u skladu s uputama
navedenim u odgovarajuc¢im priru¢nicima za rukovanje.

Niveliranje

Ako je potrebno nivelirati uredaj,
T - okrenite podesivu nozicu u
J navedeni poloZaj na svakom uglu
baze Stednjaka (pogledajte sliku).
Nozice* ulaze u otvore s donje
strane donjeg dijela Stednjaka.

(

Uredaj se ne smije instalirati iza ukrasnih vrata
kako bi se izbjeglo pregrijavanje

Priklju€ivanje na elektricnu mrezu

Prikljucivanje elektricnog kabela

Za otvaranje priklju¢ne ploce:

* Umetnite odvija€ unutar bo¢nih otvora na poklopcu
priklju¢ne ploce.

*Povucite poklopac i
otvorite ga.

‘&“ﬁh“&i‘l\\\% WY

Za instaliranje kabela slijedite donje upute:

» Otpustite privrsni vijak kabela i vijke Zi¢nih kontakata.
Premosnici su unaprijed podeSeni u tvornici za 230 V
jednofazne mreze(pogledaijte sliku).

HO5RR-F 3x4 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 3x4 CEI-UNEL 35746

= N
@ u@!ﬁ"l_n'@m
1@ (@1 [o®7

« < Za obavljanje elektricnog priklju€ivanja kao sto je
prikazano na slikama, koristite dva premosnika unutar
kutije (pogledajte sliku - oznaceni sa slovom “P”).

1

—) —
| L\
L 12 L3

400V 2N~
HO5RR-F 4x4 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 4x4 CEI-UNEL 35746
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HO5VV-F 5x2.5 CEI-UNEL 35746
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* Pricvrstite elektri¢ni kabel pomocu pri¢vrsnog vijka kabela
te vratite poklopac na njegovo mjesto.

£

Spajanje strujnog kabela na strujnu uti¢nicu
Postavite standardni utika¢ u skladu s opterecenjem
navedenim na plocici s podacima uredaja (Pogledajte
tablicu tehnickih podataka).

Uredaj mora biti izravno spojen s strujnom uti¢nicom pomocu

viSepolonog prekidaca s najmanje 3 mm razmaka izmedu

kontakata, a koji je instaliran izmedu uredaj i strujne uticnice.

Prekida¢ mora odgovarati naznacenim vrijednostima struje

te mora biti u skladu s teku¢im propisima za el. energiju

(prekidac ne smije dirati zicu uzemljenja). Strujni kabel treba

postaviti tako da nikad ne dolazi u kontakt s temperaturama

viS§im od 50°C.

Prije priklju€ivanja uredaja na strujnu uti¢nicu provjerite je li:

» Uredaj uzemljeni je li utikac¢ u skladu sa zakonom.

+ UtiCnica moze izdrzati maksimalnu snagu uredaja koje
je naznaceno na plocici s podacima.

» Napon treba biti u rasponu izmedu vrijednosti naznacenih
na plocici s podacima.

+ Uticnica je kompatibilna s utikaCem uredaja. Ako uti¢nica
nije kompatibilna s utikacem zatrazite od ovlastenog
elektricara da je zamjeni. Ne koristite produzne kabele
ili viSestruke uticnice.

Kada je uredaj instaliran strujni kabel i strujna uticnica

moraju biti lako dostupni.

Kabel ne smije biti savijen ili prignjeCen. Kabel se treba

redovito pregledavati i smije ga zamijeniti samo ovlasteni

elektricar.

Proizvodac se odrice bilo kakve odgovornosti ukoliko

se nije pridrzavalo ovih sigurnosnih mjera.

Plocica s podacima nalazi se unutar odjeljka s prekolopnim

poklopcem ili kad otvorite pec¢nicu, u njenoj unutrasnjosti

na stijenci s lijeve strane.

Sigurnosni lanac

! Za sprjeCava-
nje slucajnog
prevrtanja ure-
daja, na primjer
ako se dijete
penje po vrati-
ma pecnice,
MORATE insta-
lirati isporuceni

zastitni lanac!

* Dostupno samo kod odredenih modela.

Stednjak je opremljen sa sigurnosnim lancem koji se
pomocu vijka (nije isporu¢en sa Stednjakom) pri¢vr§éuje
na zid iza uredaja i to na istoj visini, jer je lanac spojen na
uredaj. Odaberite vijak i tipl u skladu s tipom materijala od
kojeg je napravljen zid iza uredaja. Ako glava vijka ima
promjer manji do 9 mm, trebate Koristiti brtveni prsten.
Betonski zidovi zahtijevaju vijak s promjerom od najmanje
8 mm, duzine od 60 mm.

Pobrinite se da se lanac pri¢vrsti na straznju stijenku
Stednjaka i na zid, kako je to prikazano na slici, tako da je
nakon instalacije zategnut i paralelan s razinom tla.
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Pocetak rada i uporaba

Kada uredaj koristite prvi put zagrijte pe¢nicu na maksimalnu

temperaturu barem pola sata pri Cemu vrata pecnice trebaju

biti zatvorena. Provjerite je li prostorija dobro prozracena

prije iskljuCivanja pec¢nice i otvaranja vrata pecnice. Uredaj

moze ispustati pomalo neugodan miris zbog izgaranja

zastitnih tvari koriStenih u procesu proizvodnje.

Prije rukovanja proizvodom, uklonite plasti¢nu foliju sa

stijenki uredaja.

Uklju€ivanje peénice

1. Odaberite Zeljeni nacin pe€enja okretanjem kola POR-
GRAMATORA.

2. Odaberite preporu¢enu temperaturu za mod pecenja
ili Zeljenu temperaturu okretanjem kola TERMOSTATA.

Popis s pojedinostima pojedinih modova pecenja i

preporu¢enom temperaturom pecenja mozete pronaci u

odgovarajucoj tablici (pogledajte tablicu sa savjetima za

pecenje u pecnici).

Tijekom pecenja uvijek mozete:

* Promijeniti zeljeni nac¢in pecenja okretanjem kola
PROGRAMATORA.

* Promijeniti temperaturu okretanjem kola TERMOSTATA.

» Podesite ukupno vrijeme pecenja i vrijeme zavrSetka
pecenja (pogledajte dolje).

» Prestati s pe€enjem okretanjem kola PROGRAMATORA
na polozaj “0”.

Nikad ne stavljajte predmete izravno na dno pecnice, na taj

nacin Cete sprijeciti oStecenje emajliranog premaza. Kada u

pecnici peCete pomocu raznja koji se okrece tada koristite

samo polozaj 1.

Kuhinjsko posude uvijek stavljajte na isporu¢enu reSetku(e).

Svjetlo indikatora TERMOSTATA

Kada svijetli ovo svijetlo tada pec¢nica akumulira toplinu.
Iskljucit ¢e se kada se unutrasnjost pecénice zagrije
na odabranu temperaturu. U tom trenutku svjetlo se
naizmjenice ukljucuje i iskljucuje upozoravajuci da termostat
radi te da odrZzava temperaturu na konstantnoj razini.

Svjetlo pe¢nice
Ono se uklju€uje ako okrenete kolo PROGRAMATORA na
bilo koji polozaj osim “0”. Ovo svjetlo je uklju¢eno dokle
god pecnica radi.

Odabirom O pomocu kola svjetlo se ukljuCuje bez
aktiviranja grijaca.

Nacini pe¢enja

Vrijednosti temperature mogu podesiti za sve modove

pecenja izmedu 60°C i maks. osim za sljedeée modove

+ ROSTILJ (preporuduje se podesiti samo na razinu
MAKS.)

* GRATINIRANJE (preporucuje se ne prelaziti 200°C).

POZOR! Pe¢nica je
opremljena sa zau-
stavnim sustavom
koji se koristi prili-
kom izvlaCenja re-
Setki i sprjeCava ih
daizadu iz peénice
(1). Kao sto je pri-
kazano na slici, za
njihovo potpuno iz-
vlaCenje jednostav-
no podignite reset-
ke, drzite ih za

prednji dio, i povucite (2).

Istovremeno pecenje na nekoliko razina
Neophodno je koristiti dviie reSetke i VENTILATOR

POTPOMOGNUTI mod (3:‘ , jer je ovo jedini mod pecenja

prikladan za ovu vrstu pe€enja. Takoder, preporucujemo da:

» Ne koristite polozaj 1 i 5. |z razloga $to se emitira velika
koli¢ina izravne topline uslijed koje osjetljiva hrana moze
zagoriti.

» Polozaj 2 i 4 koristite za hranu koja zahtjeva viSe topline
i koja je postavljena na reSetku u polozaj 2.

» Kada pecete hranu koja zahtjeva razli¢ito vrijeme i
temperature pecenja, podesite temperaturu

* koja je na pola pute izmedu dvije preporucene
temperature (pogledajte tablicu sa savjetima za pecenje
u pecnici) i postavite osjetljiviju hranu na reSetku koja je
u polozaju 4. Prvo izvadite hranu koja zahtjeva krace
vrijeme pecenja.

* Prilikom pecenja pizza na nekoliko reSetki pri temperaturi
podeSenoj na 220°C, trebate prethodno zagrijati pe¢nicu
u trajanju od 15 minuta. Opcéenito, pecenje na resetki
koja je u polozaju 4 traje duze vrijeme: preporucujemo
da pizzu koju peCete na najdonjoj reSetki prvu izvadite,
a nekoliko minuta kasnije izvadite pizzu koja se pekla na
reSetki koja je na polozaju 4.

» Postavite posudu za prikupljanje masnoc¢e na dno, a
reSetku na vrh.
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Funkcija Funkcija Funkcija

TRADICIONALNA | Ukljucit ¢e se i gornji i donji grija¢. Kada koristite pe¢nicu na tradicionalni na¢in najbolje je koristiti

PECNICA samo reSetku za pecenje. Ako koristite vise od jedne reSetke toplina ¢e se neravnomjerno
rasporediti.
PECENJE Uklju€eni su zadniji grijac i ventilator, na taj nacin jamci se pazljiva i ravnomjerna distribucija

topline u cijeloj pec¢nici. Ovaj nacin je idealan za pecenje i kuhanje hrane osjetljive na temperaturu
(poput dizanog tijesta) te za istovremenu pripremu slastica na 3 razine.

BRzO PECENJE | Ukljugit ¢e se grijadii ventilator, na taj naéin jaméi se konstanta i ravnomjerna raspodjela topline
u cijeloj pecénici.

Kod ovog nacina pecenja ne treba unaprijed zagrijati pe¢nicu. Ovaj nacin posebno je pogodan
za brzo pecenje pakirane hrane (zamrznute ili ve¢ skuhane). Najbolji rezultati ostvaruju se ako
koristite samo jednu reSetku za pec€enje.

| [ 0

PECENJE NA Ukljucit ¢e se svi grijaci (gornji, donji i okretni), a i ventilator pocinje raditi. Kako je temperatura
VISE RAZINA konstantna u cijeloj peénici, zrak ravnomjerno pece i stvara koricu na hrani. Istovremeno se
mogu Koristiti najviSe dvije reSetke.

S PIZZA Ukljucit ¢e se okretni grijaci i grijaci na dnu pec¢nice, a aktivirat ¢e se i ventilator. Ova kombinacija
brzo zagrijava peénicu stvarajuci znacajnu koli€inu topline, posebno doniji grija¢. Ako istovremeno
koristite viSe od jedne reSetke tijekom pecenja zamijenite poloZaje posuda.

ROSTILJ Ukljucit ¢e se sredisnji dio gornjeg grijaca. Visoka i izravna temperatura rostilja preporucuju
se za hranu koja zahtjeva visoku temperaturu na povrsini (teleéi i govedi odresci, filet mignon
i entrecOte -ramstek na zaru). Ovaj nacin pecenja koristi ograni¢enu koli¢inu energije i idealan
je za pec€enje manijih koli¢ina na rostilju. Postavite hranu na sredinu reSetke, jer se neée dobro
ispeci ako je stavite u uglove.

GRATINIRANJE Gornji grija€ i razanj (gdje postoji) se aktiviraju, a i ventilator pocinje raditi. Ova kombinacija
funkcija povecava efikasnost jednosmjernog isijavanja topline grijaca putem prisilne cirkulacije
zraka u cijeloj pecnici. Ovo pomaze u sprjeCavanju zagorijevanja povrsine hrane i omogucava
prodiranje topline u hranu.

H (] o

ODMRZAVANJE | Ventilator koji se nalazi na dnu peénice omogucuje cirkulaciju zraka sobne temperature oko
hrane. Ovo se preporucuje za odmrzavanje svih vrsta hrana, a posebno osjetljivih vrsta hrane
koja ne zahtjeva toplinu, poput: kola¢a sa sladoledom, Slaga ili desertnih krema, voénih kolac¢a.
Primjenom ventilatora vrijeme odmrzavanja gotovo je prepolovljeno. U slu€aju mesa, ribe ili
kruha, moguce je ubrzati postupak pomo¢u moda “pecenja na viSe razina” i podeSavanjem
temperature izmedu 80° - 100°C.

ta
&)

DONJI GRIJAC Aktivira se donji grija¢. Ovaj polozaj preporucuje se za savrseno pecena jela (u posudama za
pecenje) koja su ve¢ skuhana na povrsini ali zahtijevaju dodatno pecenje sredine ili za deserte
s gornjim slojem od vo¢a ili dZzema, koji samo zahtjeva postizanje blage boje povrsine. Trebate
upamtiti kako ova funkcija ne dozvoljava postizanje maksimalne temperature unutar pecnice
(250°C) stoga se ne preporucuje za hranu koja se pe€e samo pomocu ove postavke, osim ako
nije rije¢ o pec€enju kolaca (koji se treba peci na temperaturi od 180°C ili nizoj).

1

@ DONJI Aktiviraju se donji grijac i ventilator, a to omogucava distribuciju topline unutar cijelog otvora
VENTILATOR pec¢nice. Ova kombinacija korisna je prilikom slabog pecenja povréa i ribe
Prakti€ni savjeti za pe€enje PIZZA
U modu peéenja ROSTILJ, postavite posudu za prikuplianje  + Koristite laganu aluminijsku tavu za pi-
masnocée na polozZaj 1 i prikupite ostatke kod pecenja zzu. Postavite je na za to namijenjenu reSetku.
(masnocu). Za hrskavu koricu ne koristite posudu za prikupljanje
ROSTILJ masnoce, jer ona sprjeCava stvaranje hrskave korice i
» Postavite reSetku u polozaj 3 ili 4. Hranu stavite na produzava vrijeme pecenja.
sredinu reSetke. » Ako pizza ima puno sastojaka na vrhu preporucujemo
* Preporu€ujemo vam da razinu zagrijavanja podesite na dodavanje sira mozzarella na vrh pizze kad prode
maksimum. Gornjim grijaéem upravlja termostati mozda polovica vremena predvidenog za pecenje.

nece uvijek raditi.
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Rukovanje satom/alarmom u

minutama

POSTUPAK PECENJA
ikona

T ZASLON

lkona tasmera

O O — POVECAVANJE
VREMENA

aumb

SMANJIVANJE — O
VREMENA

qumb

MOD
gumb

Podesavanje sata

Sat se moze podesiti kada je pecnica iskljuCena ili kada

je uklju€ena, pod uvjetom da vrijeme zavrSetka ciklusa

pecenja nije prethodno programirano. Nakon $Sto ste uredaj

spojili na strujnu mrezu,ili nakon nestanka struje, znamenke

00:00 na ZASLONU pocet ce treperiti

1. Istovremeno pritisnite gumb “+” i “-”

Zatim ¢e dvotocka izmedu sati i minuta poceti treperiti

2. Koristite gumbe “+” i “-” za podeSavanje vremena; ako
pritisnete ili drzite neki od ta dva gumba, zaslon ¢e brze
prolaziti kroz vrijednosti, te ¢e tako olaksati i ubrzati

podeSavanje zeljene vrijednosti.
Promjena frekvencije alarma
1. Prvo istovremeno pritisnite gumbe “+” i
M

, a zatim

pritisnite gumb < za odabir izbornika za promjenu
frekvencije alarma. Kada se pojavi tekst tonX tada se
moze promijeniti frekvencija signala alarma uzasto-

pnim dodirom na “- “.
Podesavanje alarma u minutama
Ova funkcija ne prekida pe€enje i ne utjeCe na pecnicu, ona
se jednostavno koristi za aktiviranje alarma kada protekne
podeSeno vrijeme

M

1. Nekoliko puta pritisnite gumb @ dok ﬂ ikona i tri
znamenke na zaslonu ne poc¢nu treperiti

2. Koristite gumbe “+” i “-” za podeSavanje Zeljenog vre-
mena; ako pritisnete ili drzite neki od ta dva gumba,
zaslon ¢e brze prolaziti kroz vrijednosti, te ¢e tako olak-
Sati i ubrzati podeSavanje vrijednosti.

3. PriCekajte 5 sekundi, ako jo$ jednom pritisnete gumb
na zaslonu Ce se prikazati odbrojavanje vremena
Kada ovo vremensko razdoblje protekne aktivirat e se
alarm.

Programiranje pecenja

Mod pecenja mora se odabrati prije programiranja.

Programiranje vremena trajanja pec¢enja

iy S

1. Nekoliko puta pritisnite gumb &’ dok ikona ¢ i zna-
menke TRAJANJA ne pocnu treperiti na ZASLONU

2. Koristite gumbe “+” i “-” za podeSavanje zeljenog vre-
mena trajanja; ako pritisnete ili drzite neki od ta dva
gumba, zaslon ¢e brze prolaziti kroz vrijednosti, te ¢e
tako olaksati i ubrzati podeSavanje vrijednosti.

3. Priekajte 5 sekundi, nakon toga ikona o ¢e biti vidljiva
na zaslonu.

4. Kada istekne podeSeno vrijeme i rad pecnice se zau-
stavi tada Cete Cuti zvuk alarma. Za zaustavljanje alar-
ma pritisnite bilo koji gumb.

* Na primjer: sada je 09:00 sati ujutro, a programirano je
vrijeme od 1 sata i 15 minuta. Program ¢e se automatski
zaustaviti u 10:15 sati.

Podesavanje vremena zavrsetka pec¢enja u modu

pecenja

1. Slijedite korake 1 do 3 za podeSavanje prethodno
objasnjenog vremena traljnanja pecenja.

2. Zatim, pritisnite gumb & dok na zaslonu ne pocne
treperiti rije¢ END (kraj)

3. Koristite gumbe “+” i “-” za podeSavanje Zeljenog vre-
mena zavrsSetka pecenja; ako pritisnete ili drzite neki
od ta dva gumba, zaslon ¢e brze prolaziti kroz vrijedno-
sti, te ¢e tako olak$ati i ubrzati podeSavanje vrijednoh?ti.

4. PriCekajte 5 sekundi ili ponovno pritisnite gumb Q@ ,
Kada postupak peéenja zapocne tada ¢e simbol & biti
vidljiv na zaslonu.

5. Kada istekne podeseno vrijeme i rad pecnice se zau-
stavi tada Cete Cuti zvuk alarma. Za zaustavljanje alar-
ma pritisnite bilo koji gAumb. Programiranje je podesSeno
kada zasvijetli ikona o

* Na primjer: Sada je 09:00 sati ujutro, a programirano je

vrijeme trajanja pe€enja od 1 sata. 12:30 sati je podeSeno
kao vrijeme zavrSetka pecenja.

* Program ce se automatski pokrenuti u 11:30 sati.

Ponistavanje programa

Za ponistavanje programa:

 pritiskajte gumb & dok ikona povezana s postavkom
koju zelite ponistiti i znamenke na zaslonu trepere.
Pritisnite gumb “-” dok se na zaslonu ne pojave
znamenke 00:00.

* Pritisnite i drzite gumbe “+” i “-”, ovo ¢e ponistiti sve
prethodno odabrane postavke, ukljuCujuéi i postavke
tajmera.

“n
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Nacini Hrana Tezina Polozaj Vrijeme Preporucena | Vrijeme
pecenja (kg): reSetke prethodnog | temperatura | pecenja
zagrijavanja (minute)
(minute)
Tradicionalna | Patka 1 3 15 200 65-75
pecénica Pecena teletina ili govedina 1 3 15 200 70-75
Pecena svinjetina 1 3 15 200 70-80
Koladi (biskvit) - 3 15 180 15-20
Pite 1 3 15 180 30-35
Mod pecenja | Pite 0.5 3 15 180 20-30
Voéni kolagi 1 2ili 3 15 180 40-45
Kola¢ od Sljiva 0.7 3 15 180 40-50
Biskvitni kola¢ 0.5 3 15 160 25-30
Punjene palacinke (na 2 1.2 2i4 15 200 30-35
reSetke) 0.6 2i4 15 190 20-25
Kolaci¢i (na 2 reSetke) 0.4 2i4 15 210 15-20
Pogacice od sira (na 2 0.7 1i3i5 15 180 20-25
reSetke) 0.7 1i3i5 15 180 20-25
Princez krafne (na 3 reSetke) 0.5 1i3i5 15 90 180
Biskviti (na 3 reSetke)
Puslice (na 3 reSetke)
Brzo pecenje | Zamrznuta hrana
Pizza 0.3 2 - 250 12
Pita od kozica i tikvica 04 2 - 200 20
Seljacka pita od Spinata 0.5 2 - 220 30-35
Ostaci hrane 0.3 2 - 200 25
Lazanje 0.5 2 - 200 35
Rolice od povrca 04 2 - 180 25-30
Pile¢i medaljoni 0.4 2 - 220 15-20
Prethodno skuhana hrana 0.4 2 - 200 20-25
Pile¢a krilca
Svjeza hrana
Kolaci (biskvit) 0.3 2 - 200 15-18
Kola¢ od $ljiva 0.6 2 - 180 45
Pogacice od sira 0.2 2 - 210 10-12
Pecenje na Pizza (na 2 reSetke) 1 2i4 15 230 15-20
viSe razina Lazanje 1 3 10 180 30-35
Janjetina 1 2 10 180 40-45
Pecena koko$ + krumpiri 1+1 2i4 15 200 60-70
Skusa 1 2 10 180 30-35
Kola¢ od $ljiva 1 2 10 170 40-50
Princez krafne (na 2 reSetke) 0.5 2i4 10 190 20-25
Biskviti (na 2 resetke) 0.5 2i4 10 180 10-15
Biskvitni kola¢ (na 1 reSetki) 0.5 2 10 170 15-20
Biskvitni kola¢ (na 2 reSetke) 1 2i4 10 170 20-25
Pite 1.5 3 15 200 25-30
Pecenje Pizza 0.5 3 15 220 15-20
pizze Pecena teletina ili govedina 1 2 10 220 25-30
Koko$ 1 2ili 3 10 180 60-70
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Rostilj Riba list i sipa 0.7 4 - Maks 10-12
Lignje i kebab od kozica 0.6 4 - Maks 8-10
Sipa 0.6 4 - Maks 10-15
Fileti bakalara 0.8 4 - Maks 10-15
Peceno povrce 0.4 3ili - Maks 15-20
Teledi biftek 0.8 4 - Maks 15-20
Kobasice 0.6 4 - Maks 15-20
Hamburgeri 0.6 4 - Maks 10-12
Skuse 1 4 - Maks 15-20
Tostirani sendvici (ili tost) 4i6 4 - Maks 3-5
Gratiniranje | Koko$ pec€ena na rostilju 1.5 2 10 200 55-60
Sipa 1.5 2 10 200 30-35
Pecenje Arbun 0.5 3 18’ 170-180 25-35
pomocu Filet bakalara 0.5 3 16’ 160-170 15-20
donjeg Lubin u foliji 0.5 3 24 200-210 35-45
ventilatora MijeSano povrée (juhe od| 0,8-1,0 3 21 190 -200 50-60
povrca) 1,5-2,0 3 20 180-190 55-60
Dobro peceno povrce
Doniji grijaé | Za savrSeno pecenje

*navedena je priblizna vrijednost vremena potrebnog za pecenje te moze varirati ovisno o pojedinacnim ukusima.
Kada pecete na rostilju ili pomocu ventilatora posuda za prikupljanje masnoce treba se postaviti na prvu reSetku
od dna pecnice.




Uklanjanje i priévrscivanje vrata pecnice:

1. Otvorite vrata

2. Vodite racuna da se hvataljke Sarki vrata pec¢nice okre-
nu potpuno unatrag (vidi fotografiju)

3. Zatvarajte vrata sve dok se hvataljke ne zaustave (vra-
ta Ce ostati otvorena priblizno 40°) (pogledajte fotogra-
fiju)

=

4. Pritisnite dva gumba na gornjem profilu i izvucite profil
(pogledajte fotografiju)

5. Uklonite staklo i oCistite na nacin opisan u poglavlju:
“CiS¢éenje i odrzavanje”.

6. Zamijenite staklo.

POZOR! Pe¢nica ne smije raditi kada je uklonjeno staklo

s unutrasnje strane vrata pecnice!

POZOR! Kada razmontirate staklo s unutrasnje strane

vrata pec¢nice ispravno umetnite stakleni panel tako da

tekst napisan na panelu nije okrenut naopako i da ga

mozete ako procitati.

7. Zamijenite profil, ako Cujete zvuk klik to znaci da je dio
ispravno postavljen.

8. Potpuno otvorite vrata.

9. Zatvorite potpornje (pogledajte fotografiju).

10. Sada se vrata mogu potpuno zatvoriti, a pec¢nica se
moze ukljuciti i normalno koristiti.
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Uporaba stakleno-keramicke

ploce za kuhanje

Ljepilo naneseno na brtve ostavlja tragove masnoce na
staklu. Prije uporabe uredaja preporucujemo uklonite te
ostatke s posebnim neabrazivnim sredstvom za ¢iS¢enje.
Tijekom prvih nekoliko sati uporabe mozete osjetiti miris
gume koji nestaje jako brzo.

Ukljuéivanje i iskljuéivanje zona kuhanja
Za ukljuCivanje zone kuhanja okrenite odgovarajucu sklopku
u smjeru kazaljke na satu.

Za ponovo gasenje okrenite sklopku u smjeru obrnutom od
smjera kazaljke na satu dok ne dode u polozaj “0”.

Ako je svijetli svjetlo indikatora ZONA KUHANJA JE
UKLJUCENA, to pokazuje kako je barem jedna od zona
kuhanja na plo¢i za kuhanje ukljucena.

Zone kuhanja

Plo¢a za kuhanje opremljena je elektricnim grija¢ima. Kada
se one koriste zacrvenjet ¢e se sljedece stavke na ploci
za kuhanje.

Plo¢a za kuhanje opremljena je “hilite” oznacenim
elektricnim grijacima. Kada se one koriste zacrvenjet ¢e
se sljedece stavke na ploCi za kuhanje.

Bae)

A. Zona za kuhanje s isijavajuc¢im

grijagima.
T ®B. Zona za kuhanje s “hilite” oznagenim
\QJ Q grijacima.

f C. Svjetlo indikatora rezidualne
o]

topline: pokazuje kako je temperatura
odgovarajuc¢e zone kuhanja ve¢a od 60°C, te kada je grijaC
iskljuCe ali je joS uvijek vruc.

Zone kuhanja s “hilite” ozna¢enim
grijaima

Oni emitiraju toplinu isijavanjem iz “hilite” oznacenih lampi
koje sadrze. Imaju sli€na svojstva kao i plinski plamenici:
jednostavni su za rukovanje i brzo postizu zadanu
temperaturu, tako omoguc¢avaju uvid u toplinu koju postizu.

Opis grijaca

Kruzni isijavajuc¢i grijaci postaju crveni 10 -20 sekundi
nakon uklju€ivanja. Kruzni “hilite” oznaceni grija¢ jamci
ravnomjernu raspodjelu topline pored uobi€ajenih prednosti
“hilite” oznacenog grijac¢a. Oznacene “hilite” svjetiljke
isijavaju visoke razine topline i svjetla ¢im se ukljuce, te
nude sljedece prakti¢ne prednosti:

* brzo zagrijavanje (u odnosu na plinske plamenike)

* brzo hladenje

* istu temperaturu na cijeloj povrsini (zbog kruznih grijaca)
Oni su sliéni drugim zonama za kuhanje na ploci za kuhanje
i stoga su jednostavni za rukovanje. Za ispravno koristenje
ploCe za kuhanje trebate pogledati tablicu za kuhanje u
knjizicu s uputama.

Prakti¢ni savjet za uporabu elektricne ploce za

kuhanije.

» Koristite posude s debelim, ravnim dnom kako bi se
osiguralo savrdeno prianjanje na zonu za kuhanje.

¢ T

* Uvijek koristite posude s promjerom koji je dovoljno velik
da potpuno prekrije plo¢u radi iskoristenja cjelokupne
proizvedene topline.

e KT

» Uvijek vodite racuna da dno je dno posude potpuno Cisto
i suho: na ovaj nacin osigurava se savrseno prianjanje
posude na zone kuhanja te dugoro€na ucinkovitost i
posuda i elektricne plo€e za kuhanje.

* |zbjegavaijte koristiti kuhinjsko posude koje koristite na
plinskim plamenicima; koncentrirana toplina na plinskim
plamenicima moze deformirati dno posude te stoga nece
ispravno prilijegati na povrsinu.

» Nikad ne ostavljajte zonu za kuhanje uklju¢enu a da na
nju niste stavili posudu, jer to moze izazvati oste¢enje
zone.

Pol. | Isijavaju¢a keramicka plo¢a
za kuhanje Normalna ploca
za kuhanje ili plo¢a za brzo

Keramicka halogena
ploé¢a za kuhanje
Automatska ploca za

kuhanje kuhanje
0 Isklju¢eno Isklju¢eno
1 Za pripremanije ribe Za otapanje maslaca ili
Cokolade
2 Za pripremanje krumpira (na Za podgrijavanje

pari), juha, slanutka, graha tekucina

3 Za nastavak kuhanja vecih
koli¢ina hrane, juha od povréa

Za pecenje (srednje) Za umake (ukljucujuéi i

kremaste umake)

Za pecenje (dobro)

Za kuhanje do tocke
vrenja

Za pecenje

4
5
6 Za pecenije korice ili brzo vrenje
7
8
9

10 Za gulase

12 Za przenje
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Ciscenje i

odrzavanje

Iskljuéivanje uredaja

Isklju€ite uredaj iz strujne mreze prije izvodenja bilo kakvih

radnji.

Ciséenje peénice

Za CiS¢enje uredaja ne koristite parne ili tlacne Cistace.

« Stakleni dio vrata pecnice Cistite pomocu spuzve ili
neabrazivnog sredstva za CiS¢enje, a zatim ga dobro
posusite mekanom krpom. Ne Kkoristite jake abrazivne
materijale ili oStre metalne lopatice jer mogu ogrebati
povrSinu i izazvati pucanje stakla.

» Vanjski dijelovi od nehrdajuceg Celika ili emaijlirani dijelovi
te gumene brtve mogu se Cistiti spuzvom namocenom
u mlaku vodu s neutralnim sapunom. Za uklanjanje
tvrdokornih mrlja koristite specijalizirane proizvode.
Nakon €iSc¢enja, isperite Cistom vodom i dobro osusite. Ne
koristite abrazivne proizvode u prahu ili korozivne tvari.

« Unutrasnjost pecnice najbolje je odistiti nakon svake
uporabe, dok je jo$ topla. Za CiSéenje koristite vruéu
vodu i deterdzent, zatim dobro isperite Cistom vodom
i prebriSite mekanom krpom. Ne koristite abrazivne
proizvode.

» Dodatni pribor moZze se prati kao i svako drugo kuhinjsko
posude, a moze se prati i u perilici suda.

» Necisto¢u i masnocu s upravljacke ploce uklonite pomocéu
neabrazivne spuzve ili mekane krpe.

* Tvrda voda moze ostaviti mrlje na nehrdaju¢em celiku
koje su dugo vremena zadrzavaju na povrSini, a isto
mogu djelovati i agresivni deterdZenti koji sadrze fosfor.
Preporu€ujemo da dobro isperete CeliCne povrSine i
dobro ih prebrisite krpom.

Provjera brtvi peénice

Redovito provjeravajte brtve na vratima peénice. Ako su

brtve oSte¢ene, molimo kontaktirajte najblizi centar servisne

sluzbe postprodaje. Preporucujemo ne koristiti pe¢nicu dok
se brtve ne zamjene.

Zamjena zarulje pec¢nice

1.  Nakon isklju€ivanja pecnice iz

strujne mreze, uklonite stakleni po-

klopac koji prekriva grlo lampice (po-

gledaijte sliku).

> 2. Uklonite zaruljicu i zamijenite je

v slicnom: napon 230 V, snaga 25 W,
/ kap. E 14.

3. Vratite poklopac na njegovo
mjesto i ponovo ukljuCite pecénicu u strujnu mrezu.
Zarulju peénice ne koristite kao/za osvjetljenje pro-
storija.

Bocne i straznje kataliticke stijenke

To su ploCe premazane posebnim emajliranim premazom,
koji moze apsorbirati masnocu koju hrana ispusta tijekom
kuhanja/pecenja.

Ovaj emajl je prilicno Cvrst, tako da razliciti pribor (reSetke,
posuda za prikupljanje masnoce, itd.) mogu po njemu Kliziti
bez da ga ostete. Na povrSini se mogu pojaviti bijele oznake;
to nije razlog za brigu.

Medutim, trebate izbjegavati sljedece:
- grebanje emajla s ostrim predmetima (npr. nozem);
- primjenu deterdzenata ili abrazivnih materijala.

Ciséenje stakleno-keramicke ploce za

kuhanje

* Ne koristite abrazivne ili korozivne deterdzente (na
primjer, proizvode u spreju za ¢iSéenje rostilja ili pecnica),
sredstva za uklanjanje mrlja, proizvode protiv hrde,
deterdzente u prahu ili spuzve s abrazivnom povrsinom:
one ostavljaju ogrebotina na povrsini koje se ne mogu
popraviti.

» Obi¢no je dovoljno oprati plo¢u za kuhanje mokrom
spuzvom i obrisati je s kuhinjskim ubrusom.

* Ako je plo¢a jako necista, istrljajte je s posebnim
proizvodom za ¢iSCenje stakleno-keramickih povrSina,
a zatim je dobro isperite sa Cistom vodom i pobriSite.

» Za uklanjanje tvrdokorne necistoce koristite odgovarajucu
lopaticu/grebalicu (nije isporu¢ena s uredajem). Svu
prolivenu tekucinu uklonite $to je prije moguce, ne Cekajte
da se uredaj ohladi te izbjegavajte da se ostaci hrane
pretvore u zapelene ostatke. Sjajne rezultate mozete
posti¢i uporabom zZi¢ane spuzve od nehrdajuéeg Celika
- koja je posebno namijenjena stakleno-keramickim
povrSinama - namocite je vodom i sapunom.

* Ako se plasti¢na ili Secerna smjesa slucajno otopila na
ploci za pe€enje odmah je uklonite lopaticom/grebalicom
dok je povrSina joS uvijek vruca.

* Nakon ¢is¢enja, ploCu za kuhanje mozete prebrisati
posebnim zastitnim proizvodom: nevidljivi sloj koji ovaj
proizvod ostavlja Stiti povrSinu od prolivenog sadrzaja
tijekom kuhanja. Ciséenje treba izvrsiti dok je uredaj jo$
topao (ne vrug) ili kada je hladan.

* Uvijek imajte na umu da trebate dobro isprati uredaj s
Cistom vodom i da ga trebate dobro osusiti: ostaci se
mogu zapecdi tijekom uzastopnog kuhanja.

Sredstva za €iS¢enje
stakleno-keramicke ploce
za kuhanje

Dostupno u

Grebalica za staklo Ostra Uradi sam trgovine

lopatica

Zamjenske lopatice Uradi sam trgovine
supermarketi,
drogerije

COLLO luneta HOB Dostupno u

BRITE sredstvo za
CiSc¢enje plo¢a za kuhanje
SWISSCLEANER

Uradi sam trgovine

Uradi sam trgovine
supermarketi,

drogerije

Boots trgovine, Co-op
trgovine, robne kuce,
trgovine regionalnih tvrtki
za opskrbu el. energijom,
supermarketi
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Opis aparata
Skupni pogled

. Steklokerami¢na kuhalna plosc¢a
. Nadzorna plos¢a

. Drsna reSetka

. Posoda za odcejanje

. Nastavljiva noga

. Vodila za drsno reSetko

. Polozaj 5

. Polozaj 4
. Polozaj 3
10. Polozaj 2

O©OoOoO~NOOOROWN -

11. Polozaj 1

m Opis aparata
Nadzorna plosca

1. 1ZBIRNI gumb

2. Gumb za TERMOSTAT

3. Elektronski programator za kuhanje

4. Indikatorska lu¢ka za TERMOSTAT

5. Krmilne tipke za ELEKTRICNO KUHALNO PLOSCO
6. Indikatorska lu¢ka za ELEKTRICNO KUHALNO PLOSCO
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Namestitev

Pozicioniranje in poravnavanje

Aparat se lahko namesca ob kuhinjskih elementih, ki niso
vi§ji od viSine kuhalne povrsine.

Zid, ki je v stiku z zadnjo steno aparata, mora biti izdelan
iz negorljivega, na vro€ino odpornega materiala (T 90°C).

Pravilna namestitev aparata:

» Postavite ga v kuhinjo, jedilnico ali kombinirano sobo
(ne v kopalnico).

« Ceje visina kuhalne povrsine visja od ostalih elementov,
mora biti aparat namescen vsaj 600 mm stran od njih.

+ Ce je $tedilnik names$éen pod stenskim kuhinjskim
elementom, mora biti od kuhalne povrsine do spodnjega
roba elementa najmanj 420 mm prostora.

§

. Ce so kuhinjski elementi

izdelani iz gorljivih
{ materialov, se mora ta
i razdalja povecatina 700 mm
H
!

4
u

(glejte sliko).

+ Za §tedilnik ali ob stra-
neh ne namescajte zaves na
razdalji, manjsi od 200 mm

Min. 420mm

Min_ gdmm
.
E
E
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+ Vsi pokrovi morajo biti namesc¢eni v skladu z navodili v
ustreznem priro¢niku za upravljanje.

Poravnavanje

Aparat mora biti poravnan.
- Nastavljive noge uvijte na svoja
J mesta v vsakem vogalu aparata ob

vznozju Stedilnika (glejte sliko).

)

Noge* se prilegajo v utore na
spodnji strani vznozja Stedilnika.

—t

Naprave ne namescajte za dekorativnimi vratci, da ne
pride do pregrevanja.

Elektricna vezava
Polaganje napajalnega kabla

Odprite pokrov prikljuéne ploscice:
» Vstavite vijak v stranska jezicka pokrova priklju¢ne

ploscice.

‘&‘h‘&i‘@&\\% W

lzvlecite pokrov in ga
odprite.

Da prikljucite kabel, sledite naslednjim navodilom.

» Odvijte vijak kabelske objemke in vijake sponk kontaktov.
Mosticki so tovarniSsko nastavljeni za priklop enofazne

napetosti 230 V (glejte sliko).

HO5RR-F 3x4 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 3x4 CEI-UNEL 35746

+ N

@ D@Iﬁﬁ@m

1@ [p@h

0@

» Zapriklop elektricne napeljave, kot je prikazano na slikah,
uporabite dva mosti¢ka v Skatli (glejte sliko - oznacena

s “P”).

I
LI
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HO5RR-F 4x4 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 4x4 CEI-UNEL 35746

= N L2 L1

@ (@7 [((@h

400V 3N-

HO5RR-F 5x2.5 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 5x2.5 CEI-UNEL 35746
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* Napajalni kabel pritrdite s kabelsko objemo, tako da
privijete kabelsko objemko in nato namestite pokrov.

Vezava napajalnega kabla z elektricnim omrezjem
Namestite standardni vtika¢ v skladu z obremenitvijo, ki je
oznacena na podatkovni plos¢ici na aparatu (glejte tabelo
Tehni¢ni podatki).

Aparat mora biti neposredno povezan z omrezjem prek

stikala za vse pole z minimalnim razprtjem stikov 3 mm,

vgrajenega med aparat in omrezje. Stikalo mora biti

primerno za tok, oznacen na napravi, in mora biti skladno z

veljavnimi elektri¢nimi predpisi (ozemljitvenega voda stikalo

ne sme prekinjati). Napajalni kabel mora biti polozen tako,
da nikjer ne pride v stik s povrS§inami s temperaturo, visjo
od 50 °C.

Pred priklopom aparata na napajalno napetost preverite:

« ali je aparat ozemljen in da je vtikaC skladen s predpisi;

« ali vticnica vzdrzi maksimalno mo¢ aparata, ki je
oznacena na podatkovni ploscici;

« ali je napetost omreZja v obmoc¢ju, oznaCenem na
podatkovni ploscici;

+ ali je vtiénica zdruzljiva z vtikadem aparata. Ce vtiénica
ni zdruzljiva z vtikacem aparata, prosite pooblascenega
serviserja, da jo zamenja. Ne uporabljajte podaljSkov ali
veckratnih vti¢nic.

Ko je aparat namescCen, morata biti napajalni kabel in

vtinica lahko dostopna.

Kabel ne sme biti zvit ali ukleS¢en. Kabel mora redno

preverjati in po potrebi zamenjati samo pooblas¢eni serviser.

Proizvajalec zavra¢a vsako odgovornost, e ti varnostni

ukrepi niso bili upostevani.

Podatkovna plo&Cica se nahaja na notranji strani pokrova

ali, ko je razdelek pecice odprt, na levi strani v notranjosti

pecice.

Varnostna verizica

! Da bi preprecili
nezgode zaradi
prevrnitve na-
prave, na pri-
mer, Ce otrok
pleza na vratca
pecice, MORA
biti namesc¢ena
varnostna

verizical
* Na voljo samo pri dolo¢enih modelih.

Stedilnik je opremljen z varnostno verizico, ki se mora
privijaciti z vijakom (ni dobavljen s Stedilnikom) na steno za
Stedilnikom na isti viSini, kot je pritrjena na Stedilnik Vijak in
zidni vlozek izberite glede na material stene za aparatom.
Ce ima vijak glavo s premerom, manjsim od 9 mm, uporabite
podlozko. Za zidove iz betona je potreben vijak premera
najmanj 8 mm in dolzine 60 mm.

Zagotovite, da bo verizica pritrjena na zadnjo steno
Stedilnika in na zid, kot je prikazano na sliki, tako da bo po
namestitvi napeta in vzporedna s tlemi.
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Pricetek uporabe in uporaba

Pri prvi uporabi aparata segrejte prazno pecico z zaprtimi
vratci na maksimalno temperaturo za najmanj pol ure.
Preden izklju€ite pecico in odprete vratca, preverite, ali
je prostor dovolj dobro prezraCevan. Aparat lahko oddaja
rahlo neprijeten vonj zaradi izgorevanja zasc€itnih snovi,
uporabljenih med proizvodnim procesom.

Pred uporabo izdelka odstranite vso plasti¢no folijo s stranic
aparata.

Pricetek uporabe pecice

1. 1. Izberite Zeleni nacin peke, tako da zavrtite |ZBIR-
NI gumb.

2. 2. |zberite priporo¢eno temperaturo za nacin peke
ali Zzeleno temperaturo, tako da zavrtite gumb TERMO-
STATA.

Podrobni seznam nacinov peke in priporo¢ene temperature

za peko najdete v ustrezni tabeli (glejte Tabelo z nasveti

za peko v pecici).

Med peko lahko vedno:

* Spremenite zeleni nacin peke, tako da zavrtite IZBIRNI
gumb;

* Spremenite temperaturo, tako da zavrtite gumb
TERMOSTATA.

» Nastavite celotni ¢as in konéni ¢as peke (glejte spodaj).

» Zaustavite peko, tako da zavrtite IZBIRNI gumb v polozaj
,0%.

Nikoli ne polagajte posode neposredno na dno pecice,

da preprecite poSkodbe emajlirane povrSine. Pri peki z

nabodalom vedno uporabite polozaj 1.

Posodo vedno polagajte na prilozeno resetko (reSetke).

Kontrolna lu¢ka za TERMOSTAT

Ko ta lucka sveti, pecica greje. Ko temperatura v notranjosti
pecice doseze nastavljeno temperaturo, se lu¢ka ugasne.
Lucka se priziga in ugasa ter kaze, da termostat vzdrzuje
konstantno vrednost temperature.

Lucka v pecici
Ta lu€ka se vkljuci, ko zavrtite IZBIRNI gumb v kateri koli
polozaj razen ,0“. Lucka sveti, dokler pecica deluje. Ce z

gumbom izberete O luCka zasveti, ne da bi bil aktiviran
kateri od grelnih elementov.

Nacini peke

Temperaturo lahko nastavite za vse nacine peke med 60

°C in Max, razen za naslednja dva nacina peke

« ZAR (priporogeno: nastavite vedno na maksimalno
temperaturo)

* GRATINIRANJE (priporo¢eno: ne presezite 200 °C).

OPOZORILO!
Pecica je opremlje-
na s sistemom, Ki
blokira izvzemanje
reSetk in prepreCuje,
da bi iz pecice
izpadle (1). Da jih
izvleCete v celoti,
enostavno dvignite
reSetke, tako da jih
drzite v sprednjem
delu, in jih izvlecite
(2), kot je prikazano

)

na risbi.

Pecenje na vec reSetkah obenem
Ce zelite peéi na veé resetkah hkrati, uporabite nagin

PEKE Z UPORABO VENTILATORJA@, ki je edini nacin

primeren za tovrstno peko. Priporoamo tudi:

* Ne uporabljajte polozajev 1 in 5. Ta dva nacina
nista primerna za pripravo hrane, ki je obcutljiva na
temperaturo.

* Polozaja 2 in 4 uporabljajte tako, da postavite hrano, ki
potrebuje visjo temperaturo, v polozaj 2.

* Pri pripravi hrane na dveh reSetkah, pri cemer ena
potrebuje visjo temperaturo in ¢as kuhanja kot druga,
nastavite temperaturo

» v sredino med obe priporo€eni temperaturi (glejte
razdelek Tabela z nasveti za peko v pecici) in bolj
obcutljivo hrano postavite na reSetko v polozaju 4. Hrano,
ki za peko potrebuje krajsi ¢as, prvo vzemite iz pecice.

» Pri peki pic na veC reSetkah nastavite temperaturo na
220 °C in pecico predgrevajte 15 minut. V sploSnem
traja peka na resetki v polozaju 4 dlje. Priporoamo,
iz pecice, nato pa ¢ez nekaj minut pico, ki se pe€e na
reSetki v poloZaju 4.

» Postavite posodo za odcejanje na dno pecice in nanjo
polozite resetko.
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Funkcija Funkcija Funkcija

TRADICIONALNA | Vklju¢ena bosta zgornji in spodnji grelec. Pri uporabi tradicionalnega nacina peke je najbolje

PECICA uporabljati samo eno reSetko. Ce uporabite ve¢ kot eno reSetko, porazdelitev toplote ne bo
enakomerna.

é PEKA Vkljuena sta zadniji grelec in ventilator, ki zagotavlja fino in enakomerno porazdelitev toplote
po celotni pecici. Ta nacin je idealen za peko in kuhanje hrane, ob¢utljive na temperaturo (kot
so na primer narastki) in za pripravo peciva na 3 reSetkah isto¢asno.

HITRA PEKA Vklju€ena sta grelec in ventilator, ki zagotavljata stalno in enakomerno porazdelitev toplote
po celotni pecici.

Pri tem nacinu predhodno segrevanje pecice ni potrebno. Ta nacin je $e posebej primeren za
hitro pripravo pakirane hrane (zamrznjene ali predhodno skuhane). Najbolje je uporabiti samo
eno resetko.

'S PEKA Z VEC Vklju€eni so vsi grelci (spodnji, zgornji in krozni) in ventilator deluje. Ker je toplota po celotni

. GRELCI pecici konstantna, zrak hrano ogreva in enakomerno zapece. Isto€asno lahko uporabite najve¢
dve resetki.

PIZZA VKkljuceni so krozni grelec in grelec na dnu ter ventilator. Ta kombinacija zelo hitro segreje pecico
in ustvari veliko koli¢ino toplote, $e posebej zaradi spodnjega grelca. Ce istoasno uporabite
vec kot eno reSetko, med peko, ko je hrana na pol pe€ena, zamenjajte poloZaj posod.

ZAR Vklju€i se srednji del zgornjega grelca. Visoka in direktna toplota Zara je priporocljiva za

pripravo hrane, ki potrebuje visoko povrsinsko temperaturo (goveji in jundji steaki, file steak in
entrec6te). Ta nacin peke uporablja omejeno koli€ino energije in je idealen za pripravo manjsih
jedi na zaru. Hrano postavite na sredino reSetke, saj pri postavitvi ob rob pecice hrana ne bo
enakomerno pecena.

) ] &

GRATINIRANJE

Vkljuéena sta zgornji grelni element in nabodalo (kjer je prisotno), obenem pri¢ne delovati
ventilator. Ta kombinacija funkcij poveca uc¢inkovitost enosmernega toplotnega sevanja, ki ga
oddaja grelec, s pomocjo prisilne cirkulacije zraka po celotni pecici. To prepreCuje zaziganje
hrane na povrsino in omogoca toploti prodiranje v notranjost hrane.

ODMRZOVANJE | Ventilator, ki se nahaja na dnu pecice, povzroca krozenje zraka okrog hrane v pecici pri sobni
“, temperaturi. To je priporocljivo za odmrzovanje vsakovrstne hrane, $e posebej pa za ob¢&utljive
[} vrste hrane, pri katerih toplota ni potrebna, kot so na primer: sladoledne torte, kremne sladice
ali jajéna krema in sadne sladice. Zaradi uporabe ventilatorja se ¢as odmrzovanja priblizno
razpolovi. Pri mesu, ribah in kruhu lahko postopek pospesite, tako da nastavite nacin ,z vec

grelci“ pri temperaturi 80 °- 100 °C.

SPODAJ Vklju€en je spodnji grelec. Ta nacin je priporocljiv ta dokon&evanije jedi (v pekacih), ki so na
povrsini ze gotove, a se morajo speci Se v sredini, ali pa za sladice s sadnim ali marmeladnim
prelivom, ki potrebujejo le rahlo obarvano povrsino. Upostevajte, da ta nacin ne omogoca
maksimalne temperature pecice (250 °C) in zato ni priporocljiv za pe€enje, razen za pe€enje
peciva (ki mora biti pe€eno pri temperaturi 180 °C ali nizji).

Naéin z Vklju€ena sta spodnji grelec in ventilator, kar omogoc¢a dobro razporeditev toplote po celotni

GRETJEM pecici. Ta kombinacija je primerna za pripravo zelenjave in rib.

SPODAJ IN

VENTILATORJEM

Prakti¢ni nasveti za pripravo hrane PI1ZZA
V nadinu za pripravo hrane ZAR postavite posodo za + Uporabite lahek pekaé za pizzo iz aluminija. Peka& po-
odcejanje v polozaj 1, da bo prestrezala ostanke, ki stavite na vstavljeno resetko.

nastanejo pri peki (mast in/ali loj).

ZAR

Za hrustljavo skorjo ne uporabljajte posode za odcejanje,
saj zaradi podaljSanja Casa peke preprecuje nastanek

» Resetko postavite v polozaj 3 ali 4. Hrano postavite v skorje.

sredino reSetke.

+ Ce ima pizza veliko dodatkov, priporo¢amo, da na pizzo

* Priporo€amo vam, da mo¢ nastavite na maksimum. dodate sir mozzarella Sele, ko je na pol pe€ena.
Zgorniji grelec regulira termostat in morda ne bo ves ¢as

vklju€en.
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Delovanje urnega/minutnega

casovnika

POSTOPEK PEKE
lkona

T ZASLON

Igona
CASOVNIK

O O —  Tipka PODALJSAJ
CAS

.
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Tipka SKRAJSAJ CAS — O

[NACIN]

Nastavitev ure

Lahko nastavite €as, kdaj naj se pecica vklopi ali izklopi, ¢e

kon¢ni ¢as postopka peke ni bil predhodno nastavljen. Ko

napravo prvic priklopite na omreZje ali po izpadu napajanja

se na zaslonu prikaze utripajo¢ prikaz 00:00.

1. Hkrati pritisnite tipki “+” in “-”.

Dvopicje med Stevilkama pri¢ne utripati.

2. Stipkama “+” in “-” nastavite trenutni ¢as. Ce katero od
teh dveh tipk pritisnete in drzite, se bo vrednost spre-
minjala hitreje, zaradi Cesar boste lazje nastavili Zeleno
vrednost.

Spreminjanje frekvence brencaca

“w

1. Najprej hkrati pritisnite tipki “+” in “-”, nato pa pritisnite
M

tipko < da izberete meni za spreminjanje frekvence
bren¢aca. Medtem ko je na zaslonu prikazano besedi-

lo “tonX” lahko s pritiskanjem na tipko “-” spreminjate
frekvenco brencaca.
Nastavitev minutnega €asovnika
Ta funkcija ne prekine peke in na delovanje pecice ne vpliva.
Namenjena je le za aktiviranje brentaca, ko je dosezen
nastavljen Cas.

M

1. Veckrat pritisnite tipko < dokler ikona ﬂ in tri Stevil-
ke na zaslonu ne pri¢nejo utripati.

2. S tipkama “+” in “” nastavite Zeleni &as. Ce katero od
teh dveh tipk pritisnete in drzite, se bo vrednost spre-
minjala hitreje, zaradi Cesar boste lazje nastavili Zeleno
vrednost.

3. Podakajte 5 sekund. Ce pritisnete tipko $e enkrat, se
bo na zaslonu pricel ¢as odsStevati. Ko €as preteCe, se
oglasi brencac.

Programiranje peke

Pred pri¢etkom programiranja izberite nacin peke.

Programiranje trajanja peke

A
u

M

1. Veckrat pritisnite tipko < dokler ikona o in &as traja-
nja (DUR) na zaslonu ne pri¢neta utripati.

2. Stipkama “+” in “-” nastavite Zeleni &as trajanja. Ce ka-
tero od teh dveh tipk pritisnete in drzite, se bo vrednost
spreminjala hitreje, zaradi Cesar boste lazje nastavili
Zeleno vrednost. .

3. Podakajte 5 sekund, da se na zaslonu prikaZe ikona o

4. Ko Cas potece in se pecica izkljuci, se oglasi bren¢ac.
Za izklop bren¢aca pritisnite katerokoli tipko.

* Na primer: ura je 9:00 in nastavljen ¢as peke je 1 urain 15
minut. Program bo samodejno izkljucil pecico ob 10:15.

Nastavitev konénega c¢asa peke

1. Za nastavitev trajanja izvedite korake od 1 do 3, kot je
opisano zgoraj.

M
2. Nato pritiskajte tipko < dokler na zaslonu ne pri¢ne
utripati END.
3. S tipkama “+” in “~” nastavite konéni ¢as peke. Ce ka-
tero od teh dveh tipk pritisnete in drzite, se bo vrednost
spreminjala hitreje, zaradi Cesar boste lazje nastavili

zeleno vrednost.
M

4. Pocakajte 5 sekund in znova pritisnite tipko @, . Ko
se peka pri¢ne, je na zaslonu prikazan simbol Oy,

5. Ko Cas potecCe in se pecica izkljuci, se oglasi brencac.
Za i;\klop brencaca pritisnite katerokoli tipko. Ko je iko-

na o osvetliena, je program nastavljen.

Na primer: Ura je 9:00 in nastavljeni ¢as peke je 1 ura.
Kon¢ni Cas peke je nastavljen na 12:30. Program bo
samodejno vkljucil pecico ob 11:30.

Preklic programa

Ce zelite preklicati %rogram:

* pritiskajte tipko <, dokler simbol nastavitve, ki jo Zelite
preklicati, in Stevilke na zaslonu ne pri¢nejo utripati.
Pritiskajte tipko “-”, dokler se na zaslonu ne prikaze
00:00.

* Pritisnite in zadrZite tipki “+” in “-”. S tem boste preklicali
vse poprej izbrane nastavitve, vkljuéno z nastavitvami
Casovnika.

“wn
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Tabela z nasveti za peko v pecici

Naéini peke |Hrana Teza (v | Polozaj |Cas pred |Priporo¢ena | Cas peke
kg) reSetke grevanja |temperatura | (v minutah)
(v
minutah)
Tradicionalna | Raca 1 3 15 200 65-75
pecica Telecja ali goveja pecenka 1 3 15 200 70-75
Svinjska pe€enka 1 3 15 200 70-80
Keksi (drobno pecivo) - 3 15 180 15-20
Sadni koladi 1 3 15 180 30-35
Nacin za Sadni koladi 0.5 3 15 180 20-30
pecenje Sadna torta 1 2ali3 15 180 40-45
Slivov kolaé 0.7 3 15 180 40-50
Biskvit 0.5 3 15 160 25-30
Polnjena omleta (na 2 reSetkah) 1.2 2in4 15 200 30-35
Drobno pecivo (na 2 reSetkah) 0.6 2in4 15 190 20-25
Sirove palCke (na 2 reSetkah) 0.4 2in4 15 210 15-20
Smetanove palCke (na 3 reSetkah) 0.7 1in3in5 15 180 20-25
Keksi (na 3 resSetkah) 0.7 1in3in5 15 180 20-25
Beljakovi kolacki (na 3 reSetkah) 0.5 1in3in5 15 90 180
Hitra peka Zamrznjena hrana
Pizza 0.3 2 - 250 12
Buckina pita in pita z rakci 0.4 2 - 200 20
Kmecka Spinacna pita 0.5 2 - 220 30-35
Roglji¢ki 0.3 2 - 200 25
Lazanja 0.5 2 - 200 35
Zlate rolice 0.4 2 - 180 25-30
Pisc¢andiji grizljajcki 0.4 2 - 220 15-20
Predhodno skuhana hrana 0.4 2 - 200 20-25
Zlate pis€ancje perutnicke
Sveza hrana
Keksi (drobno pecivo) 0.3 2 - 200 15-18
Slivov kola¢ 0.6 2 - 180 45
Sirove palcke 0.2 2 - 210 10-12
Peka z vec Pizza (na 2 reSetkah) 1 2in4 15 230 15-20
grelci Lazanja 1 3 10 180 30-35
Jagnjetina 1 2 10 180 40-45
Pecen pis€anec s krompirjem 1+1 2in4 15 200 60-70
Skusa 1 2 10 180 30-35
Slivov kolaé 1 2 10 170 40-50
Smetanove palCke (na 2 reSetkah) 0.5 2in4 10 190 20-25
Keksi (na 2 reSetkah) 0.5 2in4 10 180 10-15
Biskvit (na 1 reSetki) 0.5 2 10 170 15-20
Biskvit (na 2 reSetkah) 1 2in4 10 170 20-25
Zacinjene pite 1.5 3 15 200 25-30
Nacin Pizza | Pizza 0.5 3 15 220 15-20
Telecja ali goveja peCenka 1 2 10 220 25-30
Pis¢anec 1 2ali3 10 180 60-70
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Zar Hobotnice in sipe 0.7 4 - Maks. 10-12
Lignji in rakci, kebab 0.6 4 - Maks. 8-10
Sipe 0.6 4 - Maks. 10-15
File polenovke 0.8 4 - Maks. 10-15
Zelenjava na Zaru 0.4 3ali4 - Maks. 15-20
Teledji steak 0.8 4 - Maks. 15-20
Klobase 0.6 4 - Maks. 15-20
Hamburgerji 0.6 4 - Maks. 10-12
Skusa 1 4 - Maks. 15-20
Topli sendvici (ali toast) 4in 6 4 - Maks. 3-5

Gratiniranje | PiS¢anec na zaru 1.5 2 10 200 55-60
Sipe 1.5 2 10 200 30-35

Spodaj Orada 0.5 3 18’ 170-180 25-35

V4 File skuse 0.5 3 16’ 160-170 15-20

ventilatorjem | Morski ostriz v foliji 0.5 3 24’ 200-210 35-45
MeSana zelenjava (na nacin| 0,8-1,0 3 27 190 -200 50-60
Ratatouille) 1,5-2,0 3 20’ 180-190 55-60
Pecena zelenjava

Spodaj Za izpopolnjevanje vasih kuharskih spretnosti

* gasi peke so priblizni in se lahko razlikujejo v odvisnosti od osebnega okusa. Pri peki v naginu Zar ali Zar z
ventilatorjem vedno postavite posodo za odcejanje na 1. reSetko od spodaj navzgor.

63



Odstranjevanje in montaza vratc pecice: 6. Vstavite Sipo.
n 1. Odprite vratca.
2. Sponke teCajev na vratcih zavrtite v celoti nazaj (glejte
fotografijo)

OPOZORILO! Pecice ne smete uporabljati brez notranje
Sipe!

OPOZORILO! Ko sestavljate notranjo Sipo vratc,
vstavite Sipo v pravilni legi, tako napis ne bo obrnjen
in da bo citljiv.

7. Zamenjajte profil, ko zasliSite klik, pomeni, da je del
pravilno vstavljen.

8. V celoti odprite vratca.

9. Zaprite podpore (glejte fotografijo).

3. Zaprite vratca, dokler se sponke na vratcih ne zausta-
vijo (vratca ostanejo odprta za priblizno 40°) (glejte fo-
tografijo).

10. Zdaj lahko vratca v celoti zaprete in pricnete z obi¢ajno
uporabo pecice.

4. Pritisnite na dva gumba v zgornjem profilu in izvlecite
profil (glejte fotografijo).

5. Odstranite Sipo in jo o€istite, kot je opisano v poglavju:
,Nega in vzdrzevanje®.
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Uporaba steklokeramicne

kuhalne plosce

Lepilo, naneseno na tesnila, lahko na steklu pusti mastne
madeze. Pred uporabo aparata priporoamo, da jih
odstranite z neabrazivnim Cistilom. Med prvimi nekaj urami
uporabe boste morda zaznali rahel vonj po gumi, ki bo
kmalu izginil.

Vkljuéevanje in izkljuéevanje kuhalnih con
Da vklju€ite posamezno kuhalno cono, zavrtite ustrezni
gumb v smeri urinega kazalca.

Da jo znova izkljucite, zavrtite gumb v nasprotni smeri
urinega kazalca, dokler ne doseze polozaja ,0“.

Ce lugka za VKLOP KUHALNE CONE $e vedno sveti, to

pomeni, da je vsaj ena od grelnih plos¢ Se vedno vklju¢ena.

Kuhalne cone

Kuhalna plos¢a je opremljena z elektriénimi sevalnimi grelci.
Ko so v uporabi, postanejo naslednji elementi kuhalne
plosce rdeci.

Kuhalna ploS¢a je opremljena z elektriCnimi sevalnimi grelci
hilite. Ko so v uporabi, postanejo naslednji elementi kuhalne
ploSce rdedi.

AL
hilite
m C. Indikatorska luCka za preostalo
g

F toploto: prikazuje, da je temperatura
¢ ustrezne kuhalne cone visja od 60 °C
Se po tem, ko je bil grelec izklju€en, in da je Se vroca

A. Kuhalna cona s sevalnimi grelci.
B. Kuhalna cona z zarilnim grelcem

Kuhalne cone z grelci hilite

Ti oddajajo toploto preko sevanja hilite elementov, ki jih
vsebujejo. Imajo podobne lastnosti kot plinski gorilniki:
enostavno jih je upravljati in hitro dosezejo zeleno
temperaturo, obenem pa dejansko vidite, kdaj delujejo.

Opis grelcev

Krozni sevalni grelec postane rde€ v 10 - 20 sekundah po

vklopu. Krozni grelci hilite poleg ostalih prednosti grelcev

hilite zagotavljajo tudi enakomerno porazdelitev toplote.

Grelci hilite oddajajo Se vec toplote in se zasvetijo skoraj

takoj po vklopu ter s tem nudijo $e dodatne prednosti:

- hitro segrevanje (v primerjavi s plinskimi gorilniki)

- hitro ohlajanje

- enakomerna temperatura po celotni povrsini (zaradi
kroZnega grelca)

Podobni so ostalim kuhalnim conam, zato so enostavni za

uporabo. Za pravilno uporabo Stedilnika preberite tabele za

pripravo hrane v knijizici z navodili.

Prakti¢ni nasveti za uporabo kuhalne plosce
» Uporabljajte posodo z debelim in ravnim dnom, ki se
optimalno prilega kuhalni coni.

¢ T

* Vedno uporabljajte posodo, kiima dovolj velik premer, da
pokrije vro€o plosco v celoti in tako izrabi vso ustvarjeno
toploto.

e KT

* Vedno preverite, ali je dno posode popolnoma cisto in
suho: tako boste zagotovili, da se bo posoda natan¢no
prilegala kuhalni coni in obenem poskrbeli, da bosta
posoda in kuhalna plos¢a trajno uporabni.

* lzogibajte se uporabi iste posode kot na plinskih
Stedilnikih: koncentrirana toplota plinskih gorilnikov rahlo
vboc¢i dno posode, zaradi ¢esar se na kuhalno povrsino
ne prilega vec pravilno.

* Nikoli ne puscajte kuhalne cone vklju¢ene brez posode
na njej, saj se zaradi tega lahko cona okvari.

Poz. | Obi¢ajna sevalna kerami¢na Keramic¢na
kuhalna plos¢a ali Hitra halogenska kuhalna
kuhalna plosc¢a plos¢a Avtomatska
kuhalna plos¢a
0 I1zklop I1zklop
1 Za pripravo rib Za taljenje masla ali
cokolade
2 Za kuhanje krompirja (na pari),
juh, Cicerike, fizola. . )
- - - - Za pogrevanije tekocih
3 Za nadaljevanje kuhanja vecje jedi
koli¢ine hrane, za zelenjavne
juhe
4 Za pecenje (srednje peceno) Za omake (tudi
5 Za pedenje (skozi pe&eno) smetanove omake)
Za hitro pecenje ali hitro
segrevanje do vretja Za kuhanije pri vretju
7
8
Za pecenke
10
Za duSenje
1
12 Za prazenje
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Nega in vzdrzevanje

Izklop aparata

Pred prietkom kakrsnih koli del na aparatu, ga odklopite

iz elektricnega omrezja.

Ciséenje pecice

Aparata nikoli ne Cistite s parnimi ali tlacnimi Cistilniki.

» Steklene dele vratc ocistite z gobico in neabrazivnim
Cistilom, nato jih do suhega obriSite z mehko krpo. Ne
uporabljajte grobih abrazivnih snovi ali ostrih kovinskih
predmetov, saj lahko povzrocijo praske v steklu, zaradi
katerih steklo poci.

* Zunanji deli iz nerjavecega jekla, emajlirani deli in
gumijasta tesnila lahko Cistite z gobico, namoc¢eno
v raztopino mla¢ne vode in nevtralnega Cdistila. Za
trdovratne madeze uporabite posebna Cistila. Po
Cis€enju aparat ocistite z vodo in zbriSite do suhega.
Ne uporabljajte abrazivnih praskov ali korozivnih snovi.

» Po moznosti ocistite notranjost pecice po vsaki uporabi,
ko je $e mla¢na. Uporabite vro€o vodo in Cistilo, nato jo
dobro obriSite in posusite z mehko krpo. Ne uporabljajte
abrazivnih Cistilnih sredstev.

 Pribor lahko operete kot vsakodnevne pripomocke, lahko
tudi v pomivalnem stroju.

» Znadzorne plosc¢e obriSite prah in umazanijo s pomocjo
neabrazivne gobice ali mehke krpe.

* Nerjavece jeklo lahko dobi madeze od trde vode, ki
je bila dolgo ¢asa na povrsini, ali zaradi agresivnih
Cistil, ki vsebujejo fosfor. Priporoamo, da povrsine
iz nerjaveCega jekla dobro umijete in nato do suhega
obriSete.

Pregled tesnil pecice

Redno pregledujte tesnila okrog pegice. Ce so tesnila

poskodovana, pokli¢ite najblizji poprodajni servisni center.

Priporo¢amo, da pecice ne uporabljate, dokler tesnila niso

zamenjana.

Menjava zarnice v pecici

1. Potem ko pecico odklopite od
elektricnega omrezja, odstranite ste-
kleni pokrov, ki pokriva podnozje Zar-
nice (glejte sliko).
> 2. Staro Zarnico odstranite in jo na-
/ domestite s podobno: napetost 230
V, mo¢€ 25 W, navoj E 14.
3. Znova namestite pokrov in pri-
klju€ite pecico na elektricno omrezje.
Lucke v pecici ne uporabljajte za razsvetljavo
prostora

Stranske in zadnja kataliticna obloga

To so ploScCe, prevleCene s posebnim emajlom, ki vpija
mascobo, ki se sprosca pri peki.

Ta emajl je zelo trden, zato lahko razli¢ni deli pribora
(reSetke, posoda za odcejanje itd.) drsijo ob njen ne da bi
ga poskodovali. Na povrsini se lahko pojavijo bele proge,
zaradi katerih vam ni treba skrbeti.

Kljub temu pa se je treba izogibati:

- praskanju emaijla z ostrimi predmeti (npr. z nozem);
- uporabi detergentov in abrazivnih Cistil.

Ciscenje steklokerami¢ne kuhalne plosc¢e

Ne uporabljajte abrazivnih ali korozivnih Cistil (na primer

izdelkov v sprejih za CiS€enje zarov in pecic), odstranjevalcev

madezeyv, izdelkov proti rji, detergentov v prahu ali gobic z

abrazivno povrsino: ti lahko povrino opraskajo, da je ne

bo ve€ mogoce popraviti

« Obicajno je dovolj, ¢e kuhalno plos¢o ocistite z vlazno
gobico in jo posusite z vpojno kuhinjsko krpo.

+ Ceje kuhalna plo$&a zelo umazana, jo natrite s posebnim
Cistilom za steklokeramicne plos¢€e, nato jo dodobra
o istite in zbriSite do suhega.

* Za odstranjevanje trdovratne umazanije uporabite
posebno strgalo (ni dobavljeno skupaj z aparatom). Polite
tekocine odstranite takoj ko je mozno, brez ¢akanja, da se
aparat ohladi, da preprecite nastanek posusSenih usedlin.
Posebno dobro lahko Cistite z nerjaveco jekleno zi¢no
gobico - posebej zasnovano za iS¢enje steklokeramicnih
povrsin - namoc¢eno v milnico.

« Ce se po nesreéi na kuhalni plodéi raztali plastika ali
sladkor, madez ¢im prej odstranite s strgalom, dokler je
povrsina Se vroca.

» Ko je kuhalna plos¢a Cista, jo lahko obdelate s posebnim
izdelkom za zascito: neviden sloj, ki ga ustvari ta izdelek,
po varoval povrSino plosc¢e pred teko€inami, ki nanjo
kapljajo med kuhanjem. Ta postopek izvedite, ko je aparat
topel (ne vrog) ali hladen.

» Aparat vedno o istite s Cisto vodo in ga do suhega
obriSite: ostanki se pri kasnejSem kuhanju lahko
zapecejo.

Cistila za steklokeramiéne
plosce

Na voljo pri

Strgalo za okna Strgalo z
rezilom

tehni¢ne trgovine

Nadomestna rezila tehni¢ne trgovine
veleblagovnice

prodajalne kemikalij

COLLO luneta HOB
BRITE Hob Clean
SWISSCLEANER

drogerijah,
veleblagovnicah,
trgovinah regionalnih
elektrodistributerjev,
supermarketih
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Opis aparata
Pregled

. Staklokeramicka indukciona plo¢a
. Kontrolna tabla
. Klizna reSetka rostilja

. Pleh za HVATANJE MASNOCE
. Podesive nozice

. VODICE za klizne reSetke

. polozaj 5

. polozaj 4
. polozaj 3

O©CoOoO~NOGOPR~WN -

10. polozaj 2

11. polozaj 1

Opis aparata
Kontrolna tabla

1. Dugme za IZBOR FUNKCIJE

2. Dugme za TERMOSTAT

3. Elektronski programator

4. Kontrolna lampica za TERMOSTAT

5. Kontrolna dugmad za ELEKTRICNE RINGLE indukcione
ploce

6. Kontrolna lampica
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Instalacija

Postavljanje i nivelisanje

Aparat se moze postaviti pored kuhinjskih ormari¢a c¢ija
visina ne premasuje nivo ploCe za kuvanje.

Pobrinite se da je zid koji dolazi u kontakt sa aparatom
napravljen od nezapaljivog materijala otpornog na toplotu
(T 90 °C)

Za pravilnu montazu aparata:

» Postavite ga u kuhinji, trpezariji ili garsonjeri (ne u
kupatilu).

» Ukoliko je vrh indukcione ploce viSi od ormari¢a, aparat
mora da se montira na najmanje 600 mm udaljenosti
od njih.

» Ukoliko se Sporet montira ispod zidnog ormari¢a, mora
da postoji minimalna udaljenost od 420 mm izmedu ovog
ormari¢a i gornjeg dela indukcione ploce.

§

. Ovorastojanje treba povecati
na 700 mm ako su zidni
! ormari¢i napravljeni od
¥ zapaljivog materijala
i (pogledajte sliku).
i « Nemojte postavljati
roletne iza Sporeta ili na
== udaljenosti manjoj od 200
mm od njegovih boc¢nih
strana

1
u

Min. 420mm
I
p
b F
{3
prd g
by
o
~

3

Min. 420mm -

» Svi aspiratori moraju da se ugrade u skladu sa uputstvima
navedenim u odgovarajuéem uputstvu za upotrebu.

Nivelisanje

Ukoliko je nivelisanje aparata
T - neophodno, zavrtite podesive
J nozice na odgovarajuce polozaje

koji postoje na svakom uglu baze
i Sporeta (pogledajte sliku).

Nozice* se uklapaju u otvore sa
donje strane baze Sporeta.

—t

Aparat ne sme da se montira iza dekorativnih vrata da
bi se sprecilo pregrevanje

Elektri€éni prikljuc¢ak

Postavljanje kabla za napajanje

Za otvaranje prikljuéne table:

* Umetnite odvija¢ u bocne jezitka poklopca priklju¢ne
table.

* Povucite poklopac da
biste ga otvorili.

‘&%‘iﬁ‘l\\\‘h W

Za instalaciju kabla za napajanje, pratite uputstva u

nastavku:

» Olabavite zavrtanj na spojnici kabla i zavrtnjeve na
kontaktima zice.

» Mostié¢i su fabricki podeSeni na jednofazni priklju¢ak od
230 V (pogledajte sliku).

230V ~

HO5RR-F 3x4 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 3x4 CEI-UNEL 35746

= N
@ u@!ﬁ'ﬁ@m
1@ 0@ @Y

« Za izvodenje elektricnih veza na nacin prikazan na
slikama, koristite dva mosti¢a u kutiji (pogledajte sliku -
obelezenu sa ,P").
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400V 2N~
HO5RR-F 4x4 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 4x4 CEI-UNEL 35746

= N L2 L1

1
|u EI in@ﬁ|
1@ |ﬂ@'ﬁ| @0

400V 3N-

HO5RR-F 5x2.5 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 5x2.5 CEI-UNEL 35746

L3 L2L1

= N
I 1.1 1
@] |u@‘ﬁ| |D@ﬁ|
o@®0o D@T:a| o@®0

« Ucvrstite kabl za napajanje tako Sto Cete zategnuti
zavrtanj na spojnici kabla i vratiti poklopac.

Priklju€ivanje na izvor elektricne energije

Instalirajte standardizovani utika¢ koji odgovara opterecenju

navedenom na natpisnoj ploCici aparata (pogledajte Tabela

tehnickih podataka).

Aparat mora da se direktno poveze na izvor elektricne

energije pomocu prekidaca za isklju¢enje svih elektricnih

polova sa minimalnim razmakom izmedu kontakata od 3

mm instaliranim izmedu aparata i izvora elektri¢ne energije.

Prekida¢ mora biti prikladan za naznaceni napon i mora biti

u skladu sa vazecim elektricnim propisima (prekida¢ ne sme

da prekine provodnik za uzemljenje). Kalb za napajanje

mora da bude postavljen tako da nikada ne dolazi u kontakt

sa temperaturama viSim od 50 °C.

Pre povezivanja aparata na izvor napajanja, proverite

sledece:

o Aparat je uzemljen a utikac¢ je u skladu sa
propisima.

o UtiCnica moze da izdrZi maksimalnu snagu aparata,

koja je navedena na natpisnoj plocici.

* Napon pada izmedu vrednosti navedenih na natpisnoj
plocici.

» Uticnica je kompatibilna sa utikacem aparata. Ukoliko
utiCnica nije kompatibilna sa utikacem, zatrazite od
ovlaséenog tehniCara da je zameni. Nemojte koristiti
produzne kablove ili vise uti¢nica.

Kada se aparat namontira, kabl za napajanje i elektricna

utiCnica moraju biti lako dostupni.

Kabl ne sme da se savije ili pritisne. Kabl mora da se

redovno proverava i mogu da ga zamene samo ovlasceni

serviseri.

Proizvoda¢ odbija svaku odgovornost ukoliko se ne

postuju ove mere bezbednosti.

Natpisna ploCica se nalazi sa unutrasnje strane preklopa

ili, nakon Sto se otvore vrata rerne, na levom zidu u

unutradnjosti rerne.

Bezbednosni lancgi¢

-

I Da bi prepredi-
li nezgode
zaradi prevrni-
tve naprave, na
primer, Ce otrok
pleza na vratca
pecice, MORA
biti namesScena
varnostna

B

verizica!
* Dostupno samo kod odredenih modela.

Sporet poseduje bezbednosni lanéi¢ koji treba da se
ucvrsti pomoc¢u zavrtnja (nije isporu¢en uz Sporet) za zid
iza aparata, na istoj visini kao i lanci¢ zakacen za aparat.
Izaberite zavrtan;j i tipl na osnovu vrste materijala od koga je
sacinjen zid iza aparata. Ukoliko glava zavrtnja ima pre¢nik
manji od 9 mm, treba da se koristi podloSka. Za betonski
zid je potreban zavrtanj od najmanje 8 mm u precniku i 60
mm u duZini.

Pobrinite se da lan¢i¢ bude pri€¢vr§¢en za zadnju stranu
Sporeta i za zid, kao $to je prikazano na slici, tako da nakon
montaze bude zategnut i paralelan sa nivoom podloge.
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Pokretanje i koriscenje

Prvi put kada koristite aparat, praznu rernu sa zatvorenim
vratima zagrejte na maksimalnu temperaturu najmanje pola
sata. Pobrinite se da prostorija bude dobro provetrena pre
iskljuCivanja rerne i otvaranja vrata rerne. Aparat moze
da emituje blago neprijatan miris koji izaziva sagorevanje
zastitnih supstanci koriS¢enih tokom procesa proizvodnje.
Pre ukljucivanja proizvoda, skinite svu plasti¢nu foliju sa
boc¢nih strana aparata.

Pokretanje rerne

1. lIzaberite Zeljeni rezim pe€enja okretanjem dugmeta za
IZBOR FUNKCIJE.

2. 2. |zaberite preporuCenu temperaturu za rezim
pecenja ili zeljenu temperaturu okretanjem dugmeta
za TERMOSTAT.

Lista detaljnih rezima pecenja i predlozenih temperatura

pecenja se moze pronaci u odgovarajucoj tabeli (pogledaijte

tabelu Saveti za pecenje u rerni).

Tokom pecenja uvek mozete uraditi sledece:

* Promenite rezim pecenja okretanjem dugmeta za IZBOR
FUNKCIJE.

* Promenite temperaturu okretanjem dugmeta za
TERMOSTAT.

* Podesite ukupno vreme pecenja i vreme zavrSetka
pecenja (pogledajte u nastavku).

+ Zaustavite peCenje okretanjem dugmeta za 1ZBOR
FUNKCIJE u polozaj 0%

Nikada ne stavljate predmete direktno na dno rerne; na taj

nacin ¢ete izbeci oStecenje prevlake od emajla. Kada pecete

na raznju koji se okrece, koristite samo polozaj 1 u rerni.

Kuhinjsko posude uvek stavljajte na isporucenu(e)

reSetku(e).

Kontrolna lampica za TERMOSTAT

Kada svetli, rerna generiSe toplotu. Ona se iskljucuje
kada unutrasnjost rerne dostigne zeljenu temperaturu. U
ovom trenutku, lampica svetli i iskljuCuje se naizmenicno,
oznaCavajuci da termostat radi i odrzava temperaturu na
konstantnom nivou.

Svetlo rerne

Ono se uklju¢uje okretanjem dugmeta za IZBOR FUNKCIJE
u bilo koji poloZzaj koji nije ,0“. Ona ostaje upaljena sve dok

rerna radi. Ako dugmetom izaberete O svetlo se pali bez
aktiviranja bilo kog grejnog elementa.

Rezimi pecenja

Vrednost temperature moze da se podesi za sve rezime

pecenja izmedu 60°C i Maks., osim za sledece rezime

+ ROSTILJ (preporugeno: podesite samo MAKSIMALNI
nivo snage)

* GRATINIRANJE (preporuceno: ne premasujte 200°C).

UPOZORENJE!
Rerna ima mehani-
zam za fiksiranje
koji spreCava da se
reSetke odvoje i is-
padnu iz rerne. (1)
Kao $to je prikaza-
no na crtezu, uko-
liko Zelite da potpu-
no izvucete reset-
ke, jednostavno ih
podignite drzeci ih

za predniji deo i povucite (2).

Istovremeno pecenje na vise resetki
Ukoliko je neophodno da koristite dve reSetke, Kkoristite
opciju VENTILATOR.

KONVEKCIONI rezim ,poétoje ovo jedini rezim pec€enja

koji odgovara ovom tipu pe€enja. Takode preporu¢ujemo da:

* Polozaji 1 i 5 ne treba da se koriste. To je zato $to
prekomerna direktna toplota moze da sagori namirnice
osetljive na toplotu.

« Koristite polozaje 2 i 4. Hrana koja zahteva viSe toplote
se stavlja na reSetku u polozaju 2.

» Prilikom pecenja hrane koja zahteva razli€ita vremena i
temperature pecenja, podesite temperaturu

* koja predstavlja srednju vrednost dve preporucene
temperature (pogledajte tabelu Saveti za pecenje u
rerni) i osetljiviju hranu stavite na reSetku u polozaju 4.
Prvo izvadite hranu koja zahteva kra¢e vreme pecenja.

» Kada pecete pice na nekoliko reSetki sa temperaturom
podeSenom na 220°C, rerna se prethodno zagreva 15
minuta. UopSteno govoreci, peCenje hrane na redetki u
polozaju 4 traje duze: preporuCujemo da se pica koja
se peCe na reSetki u najnizem polozZaju izvadi prva, a
nakon nekoliko minuta i pica koja se peCe na reSetki u
polozaju 4.

* Pleh za hvatanje masnoce stavite na dno a reSetku na
vrh.
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Funkcija Funkcija Funkcija

KL@SICNO Ukljucice se i gorniji i donji grejni elementi. Kada se koristi ovaj klasi¢ni rezim pecenja, najbolje
PECENJE je da koristite samo jednu policu za pecenje. Ukoliko se koristi viSe od jedne reSetke, toplota
se ne rasporeduje ravhomerno.

PECENJE Zadnji grejni element i ventilator se uklju€uju, Sto garantuje delikatnu i ujednacenu raspodelu
toplote po celoj rerni. Ovaj rezim je idealan za hranu osetljivu na temperature pecenja (kao
$to su torte koje moraju da narastu) i za istovremenu pripremu peciva na 3 resetke.

BRZO PECENJE Grejni elementi i ventilator se ukljucuju, $to garantuje neprekidnu i ujednacenu raspodelu
toplote po celoj rerni.

U ovom rezimu pecenja nije neophodno prethodno zagrevanje. Ovaj rezim je narocito
pogodan za brzo pecenje upakovane hrane (zamrznute ili polugotove). Najbolji rezultati se
postizu kori§¢enjem samo jedne reSetke za pecenje.

| b 1

VISESTRUKO Svi grejni elementi (gornji, donji i kruzni) se uklju€uju i ventilator po€inje da radi. Posto
PECENJE temperatura ostaje konstantna u celoj rerni, vazduh ¢e ravnomerno peci i zapeci hranu.
Istovremeno mogu da se koriste najviSe dve reSetke.

PICA Kruzni grejni elementi u donjem delu rerne se ukljucuju i ventilator se aktivira. Ova kombinacija
brzo zagreva rernu tako $to proizvodi znac¢ajnu koli€inu toplote, naro€ito na elementu na
donjem delu. Ukoliko istovremeno koristite vise reetki, promenite poloZaj posuda nakon
prve polovine procesa pec¢enja.

ROSTILJ Sredi$nji deo gornjeg grejnog elementa je ukljuen. Visoka i direktna temperatura rostilja
se preporucuju za hranu koja zahteva visoku povrsinsku temperaturu (odresci teletine i
govedine, file odrezak i entrekot). Ovaj rezim pecenja koristi ograni¢enu koli€inu energije i
idealan je za pe€enje manjih jela na rostilju. Stavite hranu na sredinu reSetke jer se nece
pravilno ispec¢i ukoliko se stavi u uglove.

GRATINIRANJE Gorniji grejni element i razanj (ukoliko postoji) se aktiviraju kada ventilator po¢ne da radi.
Kombinacija funkcija povecéava efikasnost jednosmernog toplotnog zragenja koje obezbeduju
grejni elementi putem prinudne cirkulacije vazduha kroz rernu. Ovo pomaze u spre¢avanju
da hrana izgori na povrSini i omogucava da toplota direktno prodre u hranu.

H ] & ®

ODMRZAVANJE Ventilator smesten na donjoj strani rerne €ini da vazduh na sobnoj temperaturi cirkuliSe oko
hrane. Ovo se preporucuje za odmrzavanje svih vrsti hrane, ali narocito za osetljive vrste
hrane koje ne zahtevaju toplotu, kao $to su, na primer: sladoled torte, deserti sa kremom ili
pavlakom, voéne torte. KoriS¢enjem ventilatora, vreme odmrzavanja je skoro prepolovljeno.
Ukoliko se radi o mesu, ribi ili hlebu, moguce je da ubrzate proces koriste¢i rezim ,visestruko
pecenje” i podeSavajuci temperaturu na 80° - 100°C

.\E]

DNO Aktiviran je donji grejni element. Ovaj polozaj se preporucuje za zavrSno pecenje jela (u
plehu) koja su vec ispe€ena na povrsini ali je potrebno dodatno pecenje srediSnjeg dela,
ili za deserte sa prelivom od voca ili dzema, kojima je potrebno samo umereno dobijanje
boje na povrsini. Treba da imate na umu da ova funkcija ne dozvoljava dostizanje najvise
temperature u unutrasnjosti rerne (250°C) i stoga se ne preporucuje za hranu koja se pece
upotrebom samo ovog podeSavanja, osim ako ne pecete torte (koje treba da se peku na
temperaturi od 180°C ili nizoj).

1]

@ VENTILACIJA U Aktiviraju se donji grejni element i ventilator, $to omoguéava raspodelu toplote po celoj rerni.
DONJEM DELU Ova kombinacija je korisna za lagano pecenje povrca i ribe
Prakti€ni saveti za pe€enje PICA
U rezimu peéenja ROSTILJ, postavite pleh za hvatanje « Koristite lagani aluminijumski pleh za picu. Stavite ga na
masnoce u polozaj 1 da biste sakupili ostatke od pecenja odgovarajucu resetku.
(mast i/ili masnoca). Za hrskavu koricu nemojte da Koristite pleh za hvatanje
ROSTILJ masnocée posto on sprecava formiranje korice tako Sto
* ReSetku postavite u polozaj 3 ili 4. Hranu stavite na produzava ukupno vreme pecenja.
sredinu reSetke. » Ukoliko pica ima dosta preliva, preporucujemo da dodate
* Preporucujemo da se nivo snage podesi na maksimum. mocarela sir na vrh pice nakon prve polovine procesa
Gornji grejni element se reguliSe termostatom i mozda pecenja.

nece uvek neprekidno raditi.
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Rad sata/minutnog

podsetnika

PROCES PECENJA
ikona

T DISPLEJ

f )
AUTO —l[ EEE:ES .

ikona ﬂ ikona TAJMER

SMANJENJE — O O — POVECANJE
VREMENA VREMENA

duame duame

REZIM
dugme

Podesavanje sata

Sat mozZe da se podesi kada je rerna isklju€enaili ukljucena,

pod uslovom da vreme zavrSetka ciklusa pecenja nije

prethodno programirano. Nakon $to se aparat priklju¢i na

izvor elektricne energije ili nakon nestanka struje, cifre 00:00

na DISPLEJU ce poceti da trepcu

1. Istovremeno pritisnite dugmad ,+“i -
Tada kolona izmedu sati i minuta trepce

2. Koristite dugmad ,+“ i ,-“ da podesite vreme zavrSetka
pecenja; ukoliko pritisnete i zadrzite bilo koje od ova
dva dugmeta, prikaz ¢e se brze kretati kroz vrednosti,
Sto podeSavanje Zeljene vrednosti €ini brzim i jednos-
tavnijim.

Promena frekvencije zvuénog signala

1. Prvo istovremeno pritisnite dugmad ,+“ i ,-“, a za-
M

tim pritisnite dugme < za izbor menija za promenu
frekvencije zvuénog signala. Kada je prikazan tekst
tonX, frekvencija zvu€énog signala moze da se promeni
dodirivanjem ,-“ nekoliko puta.
Podesavanje minutnog podsetnika
Ova funkcija ne prekida pecenje i ne utiCe na rernu; ona
se jednostavno koristi za aktiviranje zvu€nog signala kada
istekne podeseni vremMenski period.

1. Pritisnite dugme & nekoliko puta dok ikona A i tri
cifre na DISPLEJU ne po¢nu da trepc¢u

2. Koristite dugmad ,+“ i ,-“ da podesite zeljeno vreme;
ukoliko pritisnete i zadrzite bilo koje od ova dva dugme-
ta, prikaz ¢e se brze kretati kroz vrednosti, $to podeSa-
vanje vrednosti €ini brzim i jednostavnijim.

3. Sacekajte 5 sekundi. Ukoliko jo§ jednom pritisnete
dugme, displej ¢e tada prikazati odbrojavanje vreme-
na. Kada prode ovaj period, aktivirace se zvucni signal.

Programiranje pecenja

Pre programiranja mora da se izabere rezim pecenja.

Programiranje trajanja pecenja

™ ®

1. Pritisnite dugme & nekoliko puta dok ikona o i cifre
TRAJANJE na DISPLEJU ne po¢nu da trepcu

2. Koristite dugmad ,+“ i ,-“ da podesite Zeljeno trajanje;
ukoliko pritisnete i zadrzite bilo koje od ova dva dugme-
ta, prikaz ¢e se brze kretati kroz vrednosti, $to podeSa-

vanje vrednosti €ini brzim i jednostavnijim. R

3. Sadekajte 5 sekundi, nakon toga ée se ikona o pojaviti
na displeju.

4. Kada istekne podeSeno vreme i rerna prestane da
peCe, oglasi¢e se zvucni signal. Pritisnite bilo koje
dugme da biste zaustavili zujalicu.

* Na primer: 9:00 je sati ujutru i programirano je vreme od
1 sata i 15 minuta. Program ¢e se automatski zaustaviti
u 10:15.

Podesavanje vremena zavrsetka za rezim pecenja

1. Pratite korake 1 i 3 za podeSavanje trajanja na vec
opisani nacin. .

2. Zatim pritisnite dugme <2 dok tekst ZAVRSETAK na
displeju ne po¢ne da trepce

3. Koristite dugmad ,+“ i ,-“ da podesite vreme zavrSetka
pecenja; ukoliko pritisnete i zadrzite bilo koje od ova
dva dugmeta, prikaz ¢e se brze kretati kroz vrednosti,
$to podeSavanje zeljene vrednosti Cini brzim i jednos-
tavnijim.

4. 4.N1 Sacekajte 5 sekundi ili ponovo pritisnite dugme
&, Kada se pokrene proces pecenja, simbol & se pri-
kazuje na displeju..

5. Kada istekne podeSeno vreme i rerna prestane da
peCe, oglasi¢e se zvucni signal. Pritisnite bilo koje
dugme da biste ga zaustavili. Programiranje je podeSe-

no kada ikona o svetli.

* Na primer: 9:00 je sati ujutru i programirano je vreme od
1 sata. Kao vreme zavrSetka je podeSeno 12:30. Program
¢e se automatski pokrenuti u 11:30.

Otkazivanje programa

Za otkazivanje programa:

« Pritisnite dugme <, dok ikona koja odgovara
podeSavanju koje zelite da otkazete i cifre na displeju ne
poc¢nu da trepcu. Pritisnite dugme ,-“ dok se cifre 00:00
ne pojave na displeju.

e Pritisnite i zadrzite dugmad ,+“ i ,-“ ; ovo Ce otkazati
sva prethodno izabrana podeSavanja, ukljuCujuci
podeSavanja tajmera.
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Tabela sa savetima za pecenje u rerni

Rezimi Vrste hrane Tezina | Polozaj Prethodno | Preporucena | Pe€enje
pecenja (ukg) |[resetke zagrevanje |temperatura | vreme
vreme (minuti)
(minuti)

Klasi¢no Patka 1 3 15 200 65-75

pecenje Pecena teletina ili govedina 1 3 15 200 70-75
Pecena svinjetina 1 3 15 200 70-80
Biskviti (sitno pecivo) - 3 15 180 15-20
Punjene pite 1 3 15 180 30-35

Rezim Punjene pite 0.5 3 15 180 20-30

pecenja Vocne torte 1 2ili 3 15 180 40-45
Torta od Sljiva 0.7 3 15 180 40-50
Biskvit torta 0.5 3 15 160 25-30
Punjene palacinke (na 2 reSetke) 1.2 2i4 15 200 30-35
Koladi (na 2 resetke) 0.6 2i4 15 190 20-25
Lisnato testo sa sirom (na 2 0.4 2i4 15 210 15-20
reSetke) 0.7 1i3i5 15 180 20-25
Lisnato testo sa kremom (na 3 0.7 1i3i5 15 180 20-25
reSetke) 0.5 1i3i5 15 90 180
Biskviti (na 3 reSetke)
Puslice (na 3 reSetke)

Brzo pecenje | Zamrznuta hrana
Pica 0.3 2 - 250 12
Pita sa tikvicama i Skampima 0.4 2 - 200 20
Seljacka pita sa spanaéem 0.5 2 - 220 30-35
Kroketi 0.3 2 - 200 25
Lazanje 0.5 2 - 200 35
Punjene rolnice 0.4 2 - 180 25-30
Pile¢i medaljoni 0.4 2 - 220 15-20
Polugotova hrana 0.4 2 - 200 20-25
Pohovana pile¢a krilca
Sveza hrana
Biskviti (sitno pecivo) 0.3 2 - 200 15-18
Torta od $ljiva 0.6 2 - 180 45
Lisnato testo sa sirom 0.2 2 - 210 10-12

Visestruko Pica (na 2 reSetke) 1 2i4 15 230 15-20

pecenje Lazanje 1 3 10 180 30-35
Jagnjetina 1 2 10 180 40-45
Przena piletina i krompiri¢i 1+1 2i4 15 200 60-70
Skusa 1 2 10 180 30-35
Torta od $ljiva 1 2 10 170 40-50
Lisnato testo sa kremom (na 2 0.5 2i4 10 190 20-25
reSetke) 0.5 2i4 10 180 10-15
Biskviti (na 2 reSetke) 0.5 2 10 170 15-20
Biskvit torta (na 1 resetki) 1 2i4 10 170 20-25
Biskvit torta (na 2 reSetke) 1.5 3 15 200 25-30
Slane pite

Rezim za Pica 0.5 3 15 220 15-20

picu Pecena teletina ili govedina 1 2 10 220 25-30
Piletina 1 2ali3 10 180 60-70
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Rostilj Riba list i sipa 0.7 4 - Maks. 10-12
Kebab od lignji i Skampa 0.6 4 - Maks. 8-10
Sipa 0.6 4 - Maks. 10-15
File bakalara 0.8 4 - Maks. 10-15
Grilovano povrée 0.4 ili - Maks. 15-20
Tele¢i odrezak 0.8 4 - Maks. 15-20
Kobasice 0.6 4 - Maks. 15-20
Hamburgeri 0.6 4 - Maks. 10-12
Skusa 1 4 - Maks. 15-20
Tostirani sendvici (ili tost) 4i6 4 - Maks. 3-5
Gratiniranje | Grilovana piletina 1.5 2 10 200 55-60
Sipa 1.5 2 10 200 30-35
Dno Deverika 0.5 3 18 170-180 25-35
Ventilirano File bakalara 0.5 3 16’ 160-170 15-20
Brancin 0.5 3 24 200-210 35-45
MeSano povrée (tipa ratatu;j) 0,8-1,0 3 21 190 -200 50-60
Dobro pe¢eno povrce 1,5-2,0 3 20’ 180-190 55-60
Dno Za savrSeno pecenje

* vremena pecenja su priblizna i mogu da variraju na osnovu licnog ukusa. Tokom pecenja na rostilju ili rostilju sa

ventilatorskom podr§kom, pleh za hvatanje masnoce uvek mora da se postavi na 1. reSetku rerne odozdo.
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Skidanje i montiranje vrata rerne:

1. Otvorite vrata

2. Sarke na vratima rerne potpuno zarotirajte unazad (po-
gledaijte sliku)

3. Zatvorite vrata dok se Sarke ne zaustave (vrata ¢e os-
tati otvorena otprilike 40°) (pogledajte sliku).

=

4. Pritisnite dva dugmeta na gornjem profilu i izvucite pro-
fil (pogledaijte sliku).

5. Skinite staklenu plo€u i obavite €iS¢enje na nacin
opisan u poglavlju: ,Nega i odrzavanje”.

6. Zamenite staklo.

UPOZORENJE! Rerna ne sme da radi kada je skinuto
unutrasnje staklo sa vrata!
UPOZORENUJE! Prilikom ponovne montaze unutrasnjeg
stakla na vratima, pravilno umetnite staklenu plocu tako
da tekst napisan na ploci ne bude okrenut naopako i
da moze lako da se procita.

7. Zamenite profil, sat ¢e oznaciti da li je deo pravilno
pozicioniran.

8. Potpuno otvorite vrata.

9. Zatvorite nosace (pogledaijte sliku).

10. Sada vrata mogu potpuno da se zatvore i mozete
poceti sa normalnim koriS¢enjem rerne.
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Koriscenje staklokeramicCke

indukcione ploce

Lepak naneSen na zaptivke ostavlja masne tragove na
staklu. Pre koriS¢enja aparata, preporu¢ujemo da ih uklonite
specijalnim neabrazivnim proizvodom za &iS¢enje. Tokom
prvih nekoliko sati kori§¢enja, moze se javiti miris gume koji
¢e nestati veoma brzo.

Ukljucivanje i iskljuéivanje zona za
kuvanje

da biste ukljucili odgovaraju¢u zonu za kuvanje, okrenite
odgovarajué¢e dugme u smeru kazaljke na satu.

Da biste je ponovo iskljuCili, dugme okrenite u smeru
suprotnom smeru kretanja kazaljke na satu dok ne dode
do polozaja ,0“.

Ukoliko je upaljena kontrolna lampica ZONA ZA KUVANJE
UKLJUCENA, to pokazuje da je najmanje jedna zona za
kuvanje uklju€¢ena na indukcionoj ploci.

Zone za kuvanje

Indukciona ploCa je opremljena elektri€nim grejnim
elementima. Kada se oni koriste, sledece stavke postaju
crvene.

Indukciona plo¢a je opremljena elektricnim hilite grejnim
elementima. Kada se oni koriste, sledece stavke postaju
crvene.

A. Zona za kuvanje sa indukcionim
grejnim elementima.

®B. Zona za kuvanje sa hilite grejnim
elementom.

4
O
{!3 C. Kontrolna lampica zaostale toplote:
¢ ona oznacava da je temperatura

odgovarajuce zone za kuvanje
veca od 60°C, Cak iako je isklju€en grejni element, ona je
i dalje topla.

=

Zone za kuvanje sa hilite grejnim
elementima

One emituju toplotu zraCenjem hilite lampi koje sadrze. One
imaju slicna svojstva kao i gasni gorionici: jednostavne su
za kontrolu i brzo dostizu podeSene temperature, $to vam
omogucava da zaista vidite snagu koju obezbeduju.

Opis grejnih elemenata
Kruzni indukcioni grejni elementi postaju crveni 10 -20
sekundi nakon $to se uklju€e. Kruzni hilite grejni elementi
garantuju ravnomernu raspodelu toplote pored uobi€ajenim
prednosti koje poseduju hilite grejni elementi. Hilite lampe
emituju visoke nivoe toplote i svetla ¢im se ukljuce, Sto nudi
sledece prakticne pogodnosti:
- brzo zagrevanje (u odnosu na gasne gorionike)
brzo hladenje
podjednaka temperatura po celoj povrsini (zbog kruznih
grejnih elemenata).
Oni su sliéni drugim zonama za kuvanje na indukcionoj
ploci i zbog toga su jednostavni za koriS¢enje. Da biste se
pobrinuli da pravilno koristite indukcionu plocu, sve $to treba

da uradite je da se konsultujete sa tabelama pripreme jela

u uputstvu za upotrebu.

Prakti¢ni saveti za koriS¢enje indukcione ploce

» Koristite tiganje sa debelom, ravnom osnovom da biste
osigurali da savrSeno nalezu na zonu za kuvanje.

o d

» Uvek koristite tiganje sa prec¢nikom koji je dovoljno
veliki da potpuno prekrije ringlu da biste iskoristili svu
indukovanu toplotu.

e KT

» Uvek proverite da li je osnova tiganja potpuno Cista i
suva: ovo obezbeduje da tiganji savrSeno nalegnu na
zone za kuvanje i da tiganji i indukciona plo¢a ostanu
efikasni dug vremenski period.

» lzbegavajte da Koristite isto kuhinjsko posude koje se
koristi na gasnim gorionicima: koncentracija toplote na
gasnim gorionicima moZze da iskrivi osnovu tiganja, sto
dovodi do toga da ona ne naleze pravilno na povrsinu.

» Nikada ne ostavljajte zonu za kuvanje uklju¢enu kada na
njoj nema tiganja, posto to moze da osteti zonu.

Pol. | Normalna staklokeramicka Staklokeramicka
indukcionaa ploca ili ekspres | halogena ploc¢a ili
ploca plo€a sa programom

0 isklju¢eno isklju¢eno

1 Za kuvanje ribe Za otapanje maslaca ili

Cokolade

2 Za kuvanje krompira (na pari),

supe, leblebije, pasulja ) )
- — Za podgrevanje te¢nosti

3 Za nastavak kuvanja velikih
koli¢ina hrane, supa od povrc¢a
Za pecenje (srednje) Za sosove (ukljudujuci
Za peéenje (zapeéeno) kremaste sosove)

Za zavr$no pecenje ili brzo . -
kljudanje Za kuvanje na tacki
klju¢anja

7

8 2 .

a pecenja

9

10

» Za paprikase

12 Za przenje
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Ciscenje i odrzavanje

Isklju€ivanje aparata

IskopCajte aparat iz elektricne mreze pre nego Sto obavite

bilo kakvu radnju na njemu.

Ciséenje rerne

Nemojte Cistiti opremom za CiScenje parom ili pod pritiskom.

» Ocistite staklo na vratima rerne koriste¢i sunder ili
neabrazivno sredstvo za €iS¢enje, zatim dobro osusSite
mekom krpom. Nemojte koristiti gruba abrazivna
sredstva ili oStre metalne zZice jer to moze da osteti
povrsinu i dovede do prskanja stakla.

* Delovi od nerdajuceg cCelika ili spoljasnje emajlirane
povrSine i gumene zaptivke Cistite se sunderom
potopljenim u mlaku vodu sa neutralnim deterdzentom.
Koristite specijalna sredstva za €iS¢enje nagomilane
povrsine. Posle €iscenja, dobro isperite i osusite. Nemojte
koristiti abrazivne praskove ili korozivna sredstva.

» Posle svake upotrebe ostavite da se rerna ohladi, a zatim
je ocistite, po mogucnosti dok je jos topla. Koristite toplu
vodi i deterdzent, zatim dobro isperite i osusite mekom
krpom. Nemojte da koristite abrazivne proizvode.

» Pribor se pere se na isti nacin kao i drugo posude, pa i
u masini za pranje posuda.

* Prljavstina i masnoca treba da se uklone sa kontrolne
table upotrebom neabrazivnog sundera i meke krpe.

* Na povrSinama od nerdajuceg Celika mogu ostati tragovi
tvrde vode koja se zadrzala duze vreme ili agresivnih
deterdzenata koji sadrze fosfor. Preporu¢ujemo da
povrsine od nerdajuceg Celika dobro isperete i osusite

Provera zaptivnih guma na rerni

Redovno proveravajte zaptivhe gume na vratima rerne. Ako

su zaptivnhe gume oStecene, obratite se servisnom centru.

Preporucujemo da ne koristite rernu dok se ne zamene

zaptivne gume.

Zamena sijalice u rerni

1. Posto ste iskopcali rernu iz elek-
tricne mreze, skinite stakleni pok-
lopac sijalice (vidi sliku).
2. Izvadite sijalicu i zamenite je
5 sijalicom istih karakteristika: napona
/ 230 V, snage 25 W, tipa E 14.
3. Vratite poklopac i ponovo prikl-
jucite rernu na elektricnu mrezu.Ne-
mojte da koristite sijalicu u rerni kao sobno osvet-
ljenje.

Zadnja i bo¢ne katalitiCke obloge

Ovi paneli su premazani specijalnim emajlom koji moze da
apsorbuje masnocu koja se oslobada tokom pecenja hrane.
Ovaj emajl je veoma izdrzljiv, tako da razni pribori (resetke,
pleh za hvatanje masnoce, itd.) mogu da klize po njemu i
ne oStete ga. Na povrSinama se mogu pojaviti beli tragovi,
ali to ne treba da vas brine.

Uprkos tome, treba izbegavati sledece:

- struganje emajla ostrim predmetima (na primer, nozem);
- upotrebu deterdzenata ili abrazivnih sredstava

Ciséenje staklokeramicke ploce za

kuvanje

Nemoijte koristiti abrazivne ili korozivne deterdzente (npr.

proizvode u spreju za CiS¢enje rostilja ili rerni), sredstva za

uklanjanje mrlja, antikorozivne proizvode, deterdzente u

prahu ili sundere sa abrazivnim povrSinama: ova sredstva

mogu trajno da ostete povrsine.

* Dovoljno da se plo¢a za kuvanje obriSe vlaznim
sunderom i osus$i kuhinjskim ubrusom

* Ako je plo€a za kuvanje veoma prljava, istrljajte je
specijalnim sredstvom za CiS¢enje stakleno-keramickih
povrsina, a zatim je dobro isperite i temeljno osusite.

» Za uklanjanje nagomilane prljavstine i mrlja od ostataka
hrane koristite odgovarajuéi struga¢ (ne isporuCuje se
uz aparat). Sto pre uklonite prosuti sadrzaj ne éekajuéi
da se aparat ohladi kako bi se izbeglo stvaranje skorelih
naslaga. Odli¢éni rezultati ¢iS¢enja postizu se pomocu
sundera sa nerdajucom metalnom zicom - specijalno
napravljenim za staklenokeramicke povrsine — koji se
potapa u sapunicu.

* Ako slu¢ajno dode do rastapanja plastike ili Secera na
ploci za kuvanje, odmah uklonite ostatke strugatem dok
je povrsina jos topla.

* Nakon Cisc¢enja, plo¢u za kuvanje premazite specijalnim
sredstvom za odrzavanje: nevidljiva prevlaka koju
stvaraju ova sredstva $titi povrSinu od kapanja u toku
kuvanja. Ovakav nacin odrZavanja treba obaviti dok je
aparat u toplom (ne vru¢em) ili hladnom stanju.

* Nemojte zaboraviti da uvek dobro isperete aparat Cistom
vodom i temeljno ga osusSite: ostaci mogu da se skorave
tokom narednog kuvanja.

Sredstva za ciS¢enje
staklokeramicke
indukcione ploce

Dostupna od

Strugac za staklo Strugadi ,2Uradi sam“ prodavnice

sa oStricom

Rezervne ostrice LUradi sam* prodavnice,
supermarketi,
apoteke

COLLO luneta HOB
BRITE sredstvo za
GiSc¢enje indukcione ploce
SWISSCLEANER

Boots, lokalne prodavnice,
robne kuée, prodavnice
regionalne kompanije

za elektricnu energiju,

supermarketi
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