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Gelieve eerst deze gebruikershandleiding te lezen!

Beste klant,

Dank u voor het aankopen van een Grundig-product. We hopen dat u de beste
resultaten verkrijgt uit uw product, dat vervaardigd is met de allernieuwste
technologie van hoge kwaliteit. Lees daarom deze volledige
gebruikershandleiding en alle andere bijgevoegde documenten zorgvuldig
door voordat u het product in gebruik neemt en houd deze ter referentie voor
toekomstig gebruik. Als u het product aan iemand anders overdraagt, voeg
daar dan de gebruikershandleiding ook bij. Volg alle waarschuwingen en
informatie in deze gebruikershandleiding op.

Vergeet niet dat deze gebruikershandleiding ook van toepassing kan zijn op
verschillende andere modellen. De verschillen tussen de modellen zijn
duidelijk aangegeven in de handleiding.

Verklaring van symbolen
In deze gebruikershandleiding worden de volgende symbolen gebruikt:

Belangrijke informatie of
nuttige aanwijzingen over het
gebruik.

Waarschuwing voor
levensgevaarlijke situaties en
schade aan eigendommen.
Waarschuwing voor een
elektrische schok.

Waarschuwing voor
brandgevaar.

>

Waarschuwing voor hete
oppervlakken.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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n Belangrijke instructies en
waarschuwingen voor veiligheid en
milieu

Dit gedeelte bevat
veiligheidsvoorschriften die

helpen persoonlijk letsel of
schade aan eigendommen te
voorkomen. Het niet opvolgen
van deze instructies laat alle
garantie vervallen.

Algemene veiligheid

Dit apparaat kan worden
gebruikt door kinderen
vanaf 8 jaar en personen
met verzwakte fysieke,
zintuiglijke of mentale
toestand, of met een
gebrek aan ervaring en
kennis, als deze onder
toezicht staan of
iInstructies zijn gegeven
betreffende het veilige
gebruik van het apparaat
en op de hoogte zijn van de
betrokken gevaren.

Laat kinderen niet met het
apparaat spelen. Reiniging
en gebruikersonderhoud
dienen niet zonder toezicht
door kinderen uitgevoerd
te worden.

Indien het product voor
persoonlijk of tweedehands
gebruik aan iemand anders
wordt overgedragen,
dienen de
gebruikershandleiding,
productetiketten en andere
relevante documenten en
onderdelen ook te worden
overhandigd.

Installatie- en
reparatiewerk moet altijd
uitgevoerd worden door
bevoegde serviceagenten.
De fabrikant is niet
aansprakelijk voor schade
die voortvloeit uit
werkzaamheden door
onbevoegde personen. Dit
kan de garantie ongeldig
maken. Lees alvorens de
installatie de instructie
zorgvuldig door.

Gebruik het apparaat niet
als het defect is of
zichtbare schade vertoont.
Controleer of de
functieknoppen van het
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product na ieder gebruik
zijn uitgeschakeld.

Elektrische veiligheid

Indien het product een
defect heeft. moet het niet
In gebruikt worden
genomen zonder dat het
gerepareerd is door een
bevoegde
onderhoudsdienst. Eris
kans op elektrische
schokken!

Sluit het product
uitsluitend aan op een
geaarde uitgang/lijn met
een voltage en beveiliging
zoals gespecificeerd in de
“Technische specificaties”.
Laat de aardingsinstallatie
aanleggen door een
bevoegd elektricien terwijl
u het product met of
zonder transformator
gebruikt. Ons bedrijf is niet
aansprakelijk voor
problemen die zijn
ontstaan doordat het
product niet geaard is in
overeenstemming met de
plaatselijke voorschriften.
Reinig het product nooit
door er water overheen te
gooien! Eris kans op
elektrische schokken!
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Het product moet tijdens
installatie, onderhoud,
reiniging en
reparatiehandelingen
losgekoppeld zijn.

Als het stroomkabel van
het product beschadigd s,
moet deze om gevaar te
voorkomen worden
vervangen door de
fabrikant, door zijn
onderhoudsdienst of door
soortgelijke bevoegde
personen.

Het apparaat dient
dusdanig geinstalleerd te
zijn dat het volledig van het
netwerk afgesloten kan
worden. De loskoppeling
dient te geschieden door
het uittrekken van de
stekker of het uitschakelen
van een schakelaar die in
de vaste elektrische
installatie is ingebouwd,
volgens de
constructievoorschriften.
Werk aan elektrische
apparatuur of systemen
mag uitsluitend worden
uitgevoerd door bevoegde
en gekwalificeerde
personen.



Zet in geval van schade het
product uit en sluit het af
van het elektriciteitsnet.
Verwijder daartoe de
zekering in huis.

Zorg ervoor dat de
stroomwaarde van de
zekering compatibel is met
het product.

Productveiligheid

Het toestel en de
toegankelijke onderdelen
worden warm tijdens de
werking. Zorg ervoor dat u
geen
verwarmingselementen
aanraakt. Behalve als ze
voortdurend onder toezicht
staan, moeten kinderen
jonger dan 8 jaar uit de
buurt worden gehouden.
Gebruik het product niet
wanneer uw
beoordelingsvermogen of
coordinatie nadelig
beinvloed worden door het
gebruik van drugs en/of
alcohol.

Wees voorzichtig bij het
gebruiken van alcoholische
dranken in uw maaltijden.
Alcohol verdampt bij hoge
temperaturen en kan
brand veroorzaken

aangezien het vlam vat
wanneer het in contact
komt met warme
oppervlakken.

Plaats geen ontvlambare
materialen dichtbij het
apparaat aangezien de
zijkanten heet worden
tijdens gebruik.

Houd alle ventilatiesleuven
vrij van obstakels.
Gebruik geen
stoomreinigers om het
toestel schoon te maken,
want dat kan elektrische
schokken veroorzaken.
Onbeheerd koken op een
kookplaat met vet of olie
kan gevaarlijk zijn en kan
leiden tot brand. Probeer
NOOIT een brand met
water te blussen, maar
schakel het apparaat uit en
bedek vervolgens de vlam
met bijvoorbeeld, een
deksel of een branddeken.
Brandgevaar: Bewaar geen
items op de kookplaten.
Als het oppervlak
gebarsten is, schakel het
apparaat uit om de
mogelijkheid van een
elektrische schok te
voorkomen.
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e |n gevalvan een breuk van
de glazen kookplaat: Sluit
onmiddellijk alle branders e
en het elektrisch
verwarmingselement af en
trek de stekker uit het
stopcontact. Raak het
apparaatoppervlak niet aan.
Gebruik het apparaat niet.

e Na gebruik, schakel de
kookplaat uit met de
bedieningscontrole en
vertrouw niet op de
pandetector.

e Metalen voorwerpen zoals o
messen, vorken, lepels en
deksels mogen niet op de
kookplaat worden
geplaatst, omdat deze heet
kunnen worden.

e Dit apparaat is niet bedoeld
om bediend te worden
d.m.v. een externe timer of
een afzonderlijke
afstandsbediening.

e Stoomdruk die zich
ophoopt door vocht op het
kookplaatoppervlak of op
de bodem van de pot kan
de pot doen bewegen.
Verzeker u er daarom van
dat het fornuisoppervlak en
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de onderkant van de
pannen altijd droog zijn.
Kookplaten van uw fornuis
zijn uitgerust met
“Inductie”-technologie. Uw
inductiefornuis, dat tijd- en
geldbesparing oplevert,
dient gebruikt te worden
met pannen die geschikt
zijn voor inductiekoken;
anders zullen de
kookplaten niet werken.
Zie.Algemene informatie
over koken, pagina 19,
selecteren van pannen.
Omdat inductieplaten
magnetische velden
creéren, kunnen deze
schade berokkenen aan
mensen die apparaturen
gebruiken zoals een
insulinepomp of
pacemaker.

Gebruik uitsluitend
fornuisbeschermers die
door de fabrikant van het
kooktoestel zijn ontworpen
of die door de fabrikant van
het toestel in de
gebruiksaanwijzing
geschikt zijn verklaard of
fornuisbeschermers die
onderdeel zijn van het
toestel. Het gebruik van



ongeschikte beschermers
kan ongelukken
veroorzaken.

Voor de betrouwbaarheid van
de brandbaarheid van het
product;

Zorg ervoor dat de stekker
past bij de contactdoos en
dat er geen vonken kunnen
ontstaan.

Gebruik geen beschadigde
of gesneden kabel of een
verlengkabel, behalve de
originele kabel.

Zorg ervoor dat er geen
vloeistof of vocht zit op de
iIngestoken stekker van het
product.

Bedoeld gebruik

Dit product is bedoeld voor
huishoudelijk gebruik.
Commercieel gebruik is
niet toegelaten.

Dit toestel is uitsluitend
bedoeld voor het koken.
Het mag niet als
verwarmingstoestel
worden gebruikt”.

De fabrikant is niet
aansprakelijk voor schade
veroorzaakt door foutief
gebruik of bediening.

Kindveiligheid

Toegankelijke onderdelen
kunnen tijdens gebruik
heet worden. Houd jonge
kinderen uit de buurt.

De verpakkingsmaterialen
kunnen gevaarlijk zijn voor
kinderen. Houd de
verpakkingsmaterialen
buiten het bereik van
kinderen. Doe alle delen
van de verpakking weg
volgens de milieunormen.
Elektrische toestellen zijn
gevaarlijk voor kinderen.
Houd kinderen bij het
product vandaan als het in
gebruik is en sta niet toe
dat ze ermee spelen.
Plaats geen items boven
het toestel binnen het
bereik van kinderen.
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Het oude product afvoeren

Voldoet aan de WEEE-richtlijn
en de richtlijnen voor afvoeren
van het restproduct:

Dit product voldoet aan de EU-
richtlijn WEEE (2012/19/EU). Dit
product is voorzien van een
classificatiesymbool voor
afvalsortering van elektrische en
elektronische apparatuur (WEEE).
Dit product werd vervaardigd uit
onderdelen en materialen van hoge
kwaliteit die hergebruikt kunnen
worden en geschikt zijn voor
reclycling. Gooi het restproduct aan
het einde van zijn levensduur niet
weg bij normaal huishoudelijk of
ander afval. Breng het naar het
verzamelpunt voor recycling van
elektrische en elektronische
apparatuur. Raadpleeg uw
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plaatselijke autoriteiten om te
weten waar u deze verzamelpunten
aantreft.

Voldoet aan RoHS-richtlijn:

Het door u aangekochte product
voldoet aan de EU-richtlijn RoHS
(2011/65/EU). Het bevat geen
schadelijke en verboden materialen
die in deze richtlijn zijn opgenomen.

Verpakkingsmateriaal afvoeren

e Verpakkingsmateriaal is
gevaarlijk voor kinderen. Houd
verpakkingsmateriaal op een
veilige plek buiten het bereik
van kinderen.
Verpakkingsmateriaal van het
product wordt vervaardigd van
recyclebaar materiaal. Voer het
netjes af en sorteer het
overeenkomstig de regels voor
recyclebaar afval. Werp het niet
weg bij het normale huisafval.



EAlgemene informatie

Overzicht
1 Inductiekookplaat 3 Keramisch opperviak
2 Montageklem 4  Basisdeksel

Technische specificaties

min. 16 A x 2

Buitenste afmetingen (hoogte/breedte/diepte) | 55 mm/580 mm/510 mm

Inductiekookplaat

2200/3200 W
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De technische specificaties
mogen zonder voorafgaande
kennisgeving gewijzigd worden
om de productkwaliteit te
verbeteren.

De afbeeldingen in deze
handleiding zijn schematisch en
komen mogelijk niet exact
overeen met uw product.

T1/NL

Waarden vermeld op de
productlabels of in de

bijgeleverde documentatie
worden verkregen onder
laboratoriumomstandigheden
overeenkomstig de relevante
standaarden. Deze waarden
kunnen schommelen
afhankelijk van de werkings- en
omgevingsomstandigheden van
het product.




E Installatie

Product dient geinstalleerd te
worden door een bekwaam persoon
in overeenstemming met de van
kracht zijnde voorschriften. De
fabrikant is niet aansprakelijk voor
schade die voortvloeit uit
werkzaamheden door onbevoegde
personen. Mogelijk kan dit de
garantie ongeldig maken.

De voorbereiding van de locatie
en de elektriciteitsinstallatie
voor het product vallen onder
de verantwoordelijkheid van de
klant.

GEVAAR:
Het product moet aangesloten

worden overeenkomstig de
lokale gas- en
elektriciteitsvoorschriften.

GEVAAR:

Controleer véor installatie van het
product of het zichtbare gebreken
heeft.

Zo ja, laat het dan niet
installeren. Beschadigde
producten vormen een gevaar
voor uw veiligheid.

Voor installatie
De kookplaat is ontworpen voor
installatie in een commercieel

werkblad. Er moet een

veiligheidsafstand worden gelaten

tussen het apparaat en de
keukenwanden en het
keukenmeubilair. Zie afbeelding

(waarden in mm].

e Het fornuis kan ook losstaand
worden geplaatst. Voorzie een
minimumafstand van 750 mm
boven het kookoppervlak.

e (*] Indien boven het fornuis een
afzuigkap wordt geplaatst, dient
u de instructies van de fabrikant
te raadplegen met betrekking
tot de installatiehoogte
(minstens 650 mm]

e Verwijder verpakkingsmateriaal
en transportsloten.

e QOppervlakken, synthetische
laminaten en hechtmiddelen die
worden gebruikt, moeten
warmtebestendig zijn. (100° C
minimum).

e Het werkblad moet uitgelijnd
zijn en horizontaal bevestigd zijn.

e Maak een opening voor de
kookplaat in het werkblad
volgens de installatieafmetingen.
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* min.

Installatie en verbinding
e Het product moet
overeenkomstig de lokale gas-

en elektriciteitsvoorschriften
aangesloten worden.

Installeer de kookplaat niet op
plaatsen met scherpe randen of
hoeken.

Er bestaat een risico dat het
keramische oppervlak breekt!

Elektrische aansluiting

Sluit het product aan op een
geaarde uitgang/lijn die beveiligd is
door een zekering met de capaciteit
zoals vermeld in de tabel
“Technische specificaties”. Laat de
aardingsinstallatie aanleggen door
een bevoegd elektricien terwijl u het
product met of zonder
transformator gebruikt. Ons bedrijf
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is niet aansprakelijk voor schade
die voortvloeit uit het gebruik van
het product zonder een
aardingsinstallatie overeenkomstig
de plaatselijke voorschriften.

GEVAAR:
Het product mag uitsluitend door

een bevoegde en gekwalificeerde
persoon op de netvoeding
aangesloten worden. De
garantieperiode van het product
gaat uitsluitend in na correcte
installatie.

De fabrikant is niet
aansprakelijk voor schade die
voortvloeit uit werkzaamheden
door onbevoegde personen.




GEVAAR:
De stroomkabel mag niet worden

vastgeklemd, verbogen of
samengedrukt of in contact komen
met warme onderdelen van het
product.

Een beschadigde stroomkabel
moet door een bevoegde
elektricien worden vervangen.
Anders bestaat er een risico op
een elektrische schok,
kortsluiting of brand!

De aansluiting moet voldoen
aan de landelijke voorschriften.
De gegevens over de
stroomvoorziening moeten
overeenkomen met de gegevens
vermeld op het typeplaatje van
het product. Het modellabel
bevindt zich op de achterkant
van het product.

De stroomkabel van uw product
moet voldoen aan de waarden in
de tabel "Technische
specificaties”.

GEVAAR:
Koppel het product los van het

elektriciteitsnet voordat met werk
aan de elektrische installatie
begonnen wordt.

Eris kans op elektrische
schokken!

Het aansluiten van de
stroomkabel

1.

Indien het niet mogelijk is alle
polen in de stroomtoevoer af te
sluiten dient er een
afsluiteenheid met minstens 3
mm contactdoorlaat (zekeringen,

lijnveiligheidschakelaars,
schakelaars] aangesloten te

worden en dienen alle polen van
deze afsluiteenheid zich in de
buurt [niet boven] van het
product te bevinden
overeenkomstig de IEE-
richtlijnen. Het niet nakomen van
deze instructie kan operationele
problemen veroorzaken en de
garantie van het product
ongeldig maken.

Aanvullende bescherming door een

overblijvende stroomonderbreker

wordt aanbevolen.

Indien er een kabel met het product

wordt geleverd:

[2N AC 380-415 V| [ 1N AC 220-240 V|

2. Sluit voor eenfase aansluiting de
draden aan zoals hieronder
aangegeven:

e Bruine/Zwarte kabel = L (fase)

e Blauwe/Grijze kabel =N

(neutraal)
e Groene/gele kabel= (E) =
(Aarde)
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Het product installeren
Indien de oven zich beneden bevindt:

* min.

Indien de plank zich beneden
bevindt:

Men dient een ventilatieopening van
minimaal 180 cm? aan het
achtergedeelte van de meubels
open te laten, zoals geillustreerd in
de volgende afbeelding.

* min.

Plaats het product tijdens de

installatie van de inductiekookplaat
parallel op het installatieoppervlak.
Breng ook dichtingspakking aan op

15/NL

de delen van de kookplaat die in

contact staan met het aanrecht,

zoals hieronder beschreven, om te
voorkomen dat enige vloeistof
tussen het product en het aanrecht
kan doordringen.

1. Maak het oppervlak van het
werkblad klaar zoals afgebeeld
op de figuur.

2. Draai de kookplaat om en leg
deze op een vlak oppervlak.

3. De dichtingspakking, geleverd in
het pakket, moet tijdens de
installatie van de kookplaat
worden aangebracht op de
onderste behuizing rond de
kookplaat, zoals getoond in de

~afbeeldi

4. Bevestig de montageveren door
ze in de gaten te plaatsen en ze
vast te schroeven op de

onderkast zoals weergegeven in

de afbeeldin

5 Plaats de koo’kplaat op het
aanrecht en lijn deze uit.




6. Als de kookplaat wordt bevestigd
op het aanrechtblad, wordt deze
met behulp van de klemmen
makkelijk vastgezet. Als de
afmetingen van het aanrechtblad
niet passen, kunnen 2
bevestigingsklemmen aan de
voorkant van het product worden
bevestigd, zoals weergegeven in
de onderstaande afbeelding.

(il
ryr

1 Kookplaat
2 Installatieklem
3 Werkblad

Bij de installatie van de
kookplaat op een kastje dient er
een plank geinstalleerd te
worden om de kast van de
kookplaat af te scheiden, zoals
weergegeven in de
bovenstaande afbeelding. Dit is
niet nodig indien er
geinstalleerd wordt op een
inbouwoven.

Indien het bijvoorbeeld mogelijk is
de onderkant van het product aan te
raken bij installatie op een lade
dient dit gedeelte afgedekt te
worden met een houten plank.

* min. 15 mm

Achteraanzicht (aansluitopeningen)

GEVAAR:

Verbindingen maken naar
verschillende openingen is geen
goede veiligheidsoefening,
aangezien het het gas -en
elektriciteitssysteem kan
beschadigen.

GEVAAR:

Kookplaat bevat onderdelen die
op gas en stroom werken.
Daarom moet de kookplaat
uitsluitend op een werkblad
worden bevestigd door middel
van de bevestigingsgaten, en
uitsluitend met de
vergrendelelementen en
schroeven die zijn meegeleverd
en zoals aangegeven in de
handleiding. Anders bestaat er

gevaar voor leven en eigendom.
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Laatste controle de originele doos niet hebt,

1. Steek de stroomkabel in het verpak het product danin
stopcontact en zet de zekering luchtkussenfolie of dik karton
van het product om. en tape het goed vast.

2. Controleer de functies. Controleer globaal het uiterlijk

Toekomstig transport van uw product op eventuele

schade die tijdens het transport

e Bewaar de originele doos van
werd veroorzaakt.

het product en vervoer het

product daarin. Volg de
aanwijzingen op de doos. Als u
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Voorbereidingen

Tips om energie te besparen

De volgende informatie zal u helpen
om uw apparaat op een ecologische
manier te gebruiken en energie te
besparen:

Ontdooi bevroren gerechten
voor u ze bereidt.

Gebruik potten/pannen met
deksels om te koken. Als u geen
deksel gebruikt kan het
energieverbruik met 4 keer
toenemen.

Kies de brander die geschikt is
voor de bodemmaat van de te
gebruiken pan. Kies altijd de
juiste pannemaat voor uw
gerechten. Grotere pannen
behoeven meer energie.

Let erop plattebodempannen te
gebruiken als u met elektrische
kookplaten kookt.

Pannen met een dikke bodem
voorzien in een betere
warmtegeleiding. U kunt tot een
1/3 energie besparen.

Schalen en pannen moeten
compatibel zijn met de
kookzones. De bodem van de
schalen of pannen mogen niet
kleiner zijn dan de kookplaat.
Houd de kookzones en de
bodem van de pannen schoon.

Vuil zal de warmtegeleiding
tussen de kookzones en de
bodem van de pan verminderen.

Het eerste gebruik
Eerste reiniging van het toestel

Het oppervlak kan beschadigd
geraken door sommige

detergenten of
reinigingsmaterialen.

Gebruik geen agressieve
detergenten,
reinigingspoeder/melk of
scherpe voorwerpen tijdens het
reinigen.

1.

2.

Verwijder alle
verpakkingsmaterialen.

Veeg de oppervlakken van het
toestel met een vochtige doek of
spons en droog het met een
doek.

Eerste opwarming

Tijdens het eerste gebruik
kunnen gedurende enkele uren

geur en rook worden afgegeven.
Dit is heel normaal. Zorg ervoor
dat de keuken goed
geventileerd is om de rook en
geur af te voeren. Voorkom
directe inademing van de
geproduceerde rook en geur.
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E De kookplaat gebruiken

Algemene informatie over
koken

Vul de de pan nooit voor meer
dan eenderde met olie. Laat de
kookplaat niet onbewaakt

achter als u olie verhit.
Oververhitte olie geeft
brandgevaar. Probeer een
mogelijk vuur nooit te doven
met water! Bedek olie als het in
brand vliegt met een
branddeken of een vochtige
doek. Zet de kookplaat, als dit
veilig kan, uit en bel de
brandweer.

e Droog eten steeds goed af voor
het koken en plaats het
voorzichtig in de hete olie. Zorg
ervoor dat etenswaren volledig
zijn ontdooid voor het koken.

e Dek de kookpot niet af als u olie
verwarmt.

e Plaats potten en steelpannen zo
op de kookplaat dat de
handvatten niet over de
kookplaat hangen om te
voorkomen dat ze opwarmen.
Plaats geen kookpotten op de
kookplaat die gemakkelijk
overhellen of omvallen.

e Plaats geen lege kookpotten en
steelpannen op kookzones die
zijn ingeschakeld. Ze kunnen
beschadigd raken.

e Een kookzone bedienen zonder
kookpot of steelpan zal schade
veroorzaken aan het product.
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Schakel de kookzone uit nadat u
klaar bent met koken.

Plaats geen plastic of
aluminium kookpotten op het
oppervlak omdat dat heet kan
zijn.

Reinig dergelijke gesmolten
materialen meteen van het
oppervlak.

Dergelijke potten worden best
ook niet gebruikt om voedsel in
te bewaren.

Gebruik enkel steelpannen of
kookpotten met een vlakke
bodem.

Plaats de aangewezen
hoeveelheid voedsel in
steelpannen en pannen. Zo
hoeft u niet onnodig te reinigen
door het overvloeien van voedsel
te voorkomen.

Plaats geen deksels van
steelpannen of pannen op
kookzones.

Plaats steelpannen zo dat ze
gecentreerd staan op de
kookzone. Als u een steelpan
van één kookzone naar een
andere wenst te verplaatsen,
heft u ze op in plaats van ze
naar de andere kookzone te
schuiven.

Keuze van de steelpan

Glazen keramische
oppervlakken zijn hittebestendig
en worden niet aangetast door
grote temperatuursverschillen.



e Gebruik het glazen keramische
oppervlak niet als opslagplaats
of snijoppervlak.

e Gebruik enkel steelpannen en
pannen met thermodiffusor
bodem. Scherpe randen
veroorzaken krassen op het
oppervlak.

Gemorste
vloeistoffen kunnen
het glazen
keramische
oppervlak
beschadigen en
vuur veroorzaken.
Gebruik geen
kookpotten met
concave of convexe
bodems.

Gebruik enkel
steelpannen en
pannen met vlakke
bodem. Deze
verzekeren een
betere
warmteverdeling.

Gebruik voor inductieplaten enkel
kookpotten die geschikt zijn voor
inductiekoken.

Test van de steelpan

Gebruik de volgende methodes om

te testen of uw steelpan compatibel

is met inductieplaten of niet.

1. Uw steelpan is compatibel als
er een magneet in de bodem
verwerkt is.

2. Uw steelpan is compatibel als
"I niet flikkert wanneer u de
steelpan op de kookzone plaatst
en de kookplaat aanzet.

U kunt steelpannen in staal, teflon
of aluminium gebruiken met een
speciale magnetische bodem die
labels of waarschuwingen bevatten
dat de steelpan compatibel is met
inductieplaten. Glazen en
keramische kookpotten en
kookpotten uit roestvrij staal zonder
magnetische aluminium bodem
mogen niet worden gebruikt.

Systeem voor herkenning en
focus van de steelpan

Bij koken met inductie wordt enkel
het oppervlak onder de pan van
energie voorzien. De bodem van de
kookpot wordt herkend door het
systeem en enkel dit gebied wordt
automatisch verwarmd. Het koken
stopt wanneer de kookpot van de
kookzone wordt verwijderd. Het ="
symbool van de geselecteerde
kookzone flikkert.

Veilig gebruik

Gebruik geen hoge kookniveaus als
u een antiaanbakpan (teflon)
gebruikt zonder olie of met zeer
weinig olie.

Plaats geen voorwerpen zoals
vorken, messen of deksels van
pannen op de kookplaat omdat deze
dan kunnen verwarmen.

Gebruik nooit aluminiumfolie om te
koken. Plaats nooit voedsel dat in
aluminiumfolie ingewikkeld is op de
kookzone.

20/NL



Als er een oven onder uw Houdt voorwerpen met
kookplaat is en deze aan staat, magnetische eigenschappen

kan het zijn dat de kookplaat zoals kredietkaarten en
een verminderd kookvermogen cassettes weg van de kookplaat
heeft of wordt uitgeschakeld. wanneer deze in gebruik is.

eschikt is voor de kookpot

Normale kookzone Kleine kookzone

Kies een kookzone die
Grote kookzone

rote ooione

e Past zich automatisch Past zich Wordt gebruikt
aan de steelpan aan. automatisch voor traag

e \Verdeelt de energie aan de steelpan koken [sauzen,
optimaal. aan. room]

e \Voorziet een perfecte Verdeelt de Wordt gebruikt

verdeling van de hitte. energie voor de

Wordt gebruikt voor optimaal. bereiding van
grote gerechten zoals Voorziet een kleine porties of
grote pannenkoeken of perfecte porties

grote vissen (kort verdeling van de gebaseerd op
gebakken)]. hitte. Wordt het aantal

gebruikt voor gasten.
allerlei soorten

gerechten.
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Gebruik van de kookplaten

GEVAAR:
Laat geen voorwerpen op de

kookplaat vallen. Zelfs kleine
voorwerpen zoals een zoutvaatje
kunnen de kookplaat beschadigen.
Gebruik geen gebarsten
kookplaten. Er kan water door
deze barsten lekken en
kortsluiting veroorzaken.

Als u enige schade op het
oppervlak aantreft (bijv.
zichtbare barsten) dient u het
product onmiddelijk uit te
zetten om het risico op een
elektrische schok te
minimaliseren.

Bedieningspaneel

BE
©

T - & ) 33 9 98 &0 W

O (@)U

Specificaties

- .1|||||||||IIIII|||||||||||||”||”|”””I”“"”II||||||||+

Regelzone (voor temperatuur en
tijdsinstelling)

PO |

55

%8 ==: 5

Licht dat aangeeft dat de
betreffende toets werkt
Aan/uit-toets
Toetsenvergrendeling
Toets om timer te
activeren/deactiveren
Snelverwarmtoets /
boostertoets
Warmhoudtoets
Stoptoets
Geheugentoets

Toets voor spaarmodus

Keuzetoets voor kookzone
linksvoor

08 Keuzetoets voor kookzone
i linksachter
ol ] Keuzetoets voor kookzone
[O]®)]
rechtsachter
Q0 Keuzetoets voor kookzone
ol )
rechtsvoor
Grafieken en getallen dienen
enkel om informatie te
verschaffen. De eigenlijke
schermen en functies kunnen
verschillen al naargelang uw
kookplaatmodel.
Kookzonescherm
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1 Temperatuurindicator
(temperatuurinstelling 0 ... 19)

2 Licht van kookzone
Keuzetoets voor kookzone

4 Symbool van de functie
warmhouden (*)

5  Timersymbool

Symbool voor kookzones met
meerdere segmenten (*)

Hangt af van het model.

o~

Dit apparaat wordt bediend via
een aanraakpaneel. Elke
handeling die u op de
aanraakbediening uitvoert
wordt door een hoorbaar geluid
bevestigd.

Houd het bedieningspaneel
steeds zuiver en droog. Vocht
en vuil op het oppervlak kunnen
later functieproblemen
veroorzaken.

De kookplaat inschakelen
1. Raak de "" toets op het
bedieningspaneel aan.

Het licht van de "®" toets gaat aan.

De kookplaat is klaar voor gebruik.
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Als er binnen de 20
seconden geen bediening
gebeurt, zal de kookplaat

automatisch weer in de
standby-modus gaan.

Als een willekeurige toets
("®" toets) lang ingedrukt
wordt schakelt het product
om veiligheidsredenen
automatisch uit.

B H

De kookplaat uitschakelen

1. Raak de "®" toets op het
bedieningspaneel aan.

De kookplaat zal uitschakelen en

teruggaan naar de standby-modus.

De symbolen "H" of "h" die
na het uitschakelen van de
kookplaat op het scherm van
de kookzone verschijnen,
geven aan dat de kookzone
nog steeds heet is. Raak die
kookzones dus niet aan.

C

Indicator restwarmte
"H"-symbool dat op het
kookzonescherm verschijnt geeft
aan dat de kookplaat nog heet is en
gebruikt kan worden om een kleine
hoeveelheid voedsel warm te
houden. Dit symbool verandert even
later in "h"-symbool wat minder
heet inhoudt.

Als de stroom is uitgeschakeld
zal de indicator voor
restwarmte niet oplichten en
wordt de gebruiker dus niet
gewaarschuwd voor (nog
steeds) warme kookzones.




De kookzones inschakelen

o
@
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. Raak de toets aan om de
kookplaat in te schakelen.
2. Raak de keuzetoets aan voor de
kookzone die u wilt inschakelen.
"0" verschijnt op het scherm van de
kookzone en het licht van de
betreffende kookzone gaat aan.
Als er binnen de 20
seconden geen bediening
gebeurt, zal de kookplaat
automatisch weer in de
standby-modus gaan.

De temperatuur instellen

Door de regelzone aan te raken of
door met uw vinger over de zone te
bewegen, kunt u het
temperatuurniveau tussen “0" en
"19" instellen.

De kookzones uitschakelen:
Een kookzone kan op 3
verschillende manieren worden
uitgeschakeld:

1. Door de temperatuur op "0" te
zetten
U kunt de kookzone
uitschakelen door het
temperatuurniveau te verlagen
tot "0".

2. Door de timer in te stellen en op
die manier de gewenste
kookzone uit te schakelen.

Als de tijd om is, schakelt de
timer de toegewezen kookzone
uit. "0" en "00" zullen op alle

schermen verschijnen. Het "®"
symbool op het
kookplaatscherm zal verdwijnen.
Er zal een alarm afgaan als de
tijd voorbij is. Raak eender
welke knop aan op het
bedieningspaneel om het alarm
uit te schakelen.

3. Door het symbool van de
betreffende kookzone drie
seconden aan te raken.

Raak het symbool van de
kookzone die u wilt uitschakelen
gedurende ongeveer drie
seconden aan.

Hoog vermogen(booster)-
functie

Voor snelle verwarming kunt u de
boosterfunctie gebruiken. Deze
functie is echter niet aanbevolen
voor een lange bereiding. De
boosterfunctie is mogelijk niet
beschikbaar in alle kookzones.

Het direct selecteren van de

booster:

1. Raak de "®" toets aan om de
kookplaat in te schakelen.

2. Kies de gewenste kookzone door
de keuzetoetsen voor de
kookzone aan te raken.

3. Raak de "#" toets aan.

De gekozen kookzone zal op

maximaal vermogen werken en er

zullen respectievelijk drie lichtjes
op het kookzondescherm oplichten.

Als de boostertijd tot een einde

komt schakelt de kookzone uit.
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Het selecteren van de booster

als de kookzone ingeschakeld is:

1. Raak "#¥" aan nadat de kookzone
minstens 20 seconden op een
bepaald niveau heeft gewerkt.

De kookzone dient minstens
20 seconden op het
geselecteerde niveau te
hebben gewerkt.

2. De gekozen kookzone zal op
maximaal vermogen werken en
er zullen respectievelijk drie
lichtjes op het kookzondescherm
oplichten. Als de Boostertijd om
is zal de kookzone op de
ingestelde temperatuur
overgaan en wordt enkel de
gekozen temperatuur nog
weergegeven.

De boosterfunctie voortijdig
uitschakelen:

Raak "#" aan om de booster
wanneer u maar wilt uit te
schakelen.

Snelverwarming

Snelverwarmen is een functie die
het bereiden vergemakkelijkt. Het
kan gebruikt worden voor snel
verwarmen in een korte tijd. Alle
kookzones zijn uitgerust met een
snelverwarmfunctie. Deze functie
kan in werking worden gesteld door
vooraf het temperatuurniveau in te
stellen.
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De snelverwarmfunctie kan
ingesteld worden binnen 20
seconden na het inschakelen
van de kookzone en het
aanpassen van het
temperatuurniveau.

o

Snelverwarmfunctie selecteren:

©
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1. Raak de "®" toets aan om de
kookplaat in te schakelen.
Kies de gewenste kookzone
door de keuzetoetsen voor de
kookzone aan te raken.

3. Pas de temperatuur aan door de
regelzone aan te raken of door
uw vinger over de zone te
bewegen.

4. Raak de "#" toets aan.

De kookzone die u hebt gekozen
zal voor een bepaalde tijd op
hoog vermogen werken (zie
navolgende tabel). Op het
scherm van de kookzone
verschijnen resp. drie lichtjes en
de ingestelde
temperatuurwaarde.

5. Als de snelverwarmtijd om is zal
de kookzone op de ingestelde
temperatuur overgaan en wordt
enkel de gekozen temperatuur
nog weergegeven.

Tabel: Tijden voor

snelverwarmwerking

Werktijdbegrenzing




Het uitschakelen van de
snelverwarmfunctie:

Raak de "#r" toets aan om de
snelverwarmfunctie uit te
schakelen wanneer u dat wilt.

Schoonmaakvergrendeling

De ‘'schoonmaakvergrendeling’
zorgt ervoor dat alle toetsen op het
bedieningspaneel 20 seconden lang
niet op aanraking reageren,
waardoor de gebruiker het paneel
zuiver kan maken tijdens het
gebruik van de kookplaat.

De schoonmaakvergrendeling
activeren

20
©

s de kookplaat op Aan staat,
houd de "®" toets ingedrukt tot
er een enkel geluidssignaal
klinkt.

Het lichtje van de
schoonmaakvergrendeling licht op
en het klokje begint af te tellen van
20. Op het bedieningspaneel zal
geen enkele toets nog reageren
tijdens die twintig seconden, met
uitzondering van de "®" toets.

De schoonmaakvergrendeling
uitschakelen

U moet geen enkele toets aanraken
om de schoonmaakvergrendeling te
deactiveren. De kookplaat geeft na
20 seconden een geluidssignaal, het
lichtje van de vergrendeling gaat uit
en de schoonmaakvergrendeling
schakelt automatisch uit.

Kinderbeveiliging

Als de kookplaat op standby staat
kunt u de kinderbeveiliging van de
kookplaat inschakelen om te
voorkomen dat kinderen de
kookzones inschakelen.
Kinderbeveiliging kan enkel in
standby-modus worden in- en
uitgeschakeld.

De kinderbeveiliging activeren

1. Als de kookplaat op standby
staat, houd de "®" toets
ingedrukt tot er twee
geluidssignalen klinken.

De kinderbeveiliging is nu actief en

het licht van de "8" toets gaat uit.

Als er een toets wordt
aangeraakt tijdens dat de
kinderbeveiliging actief is,
zal het licht van de "&" toets
oplichten
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De kinderbeveiliging

deactiveren

1. Als de kinderbeveiliging
ingeschakeld is, houd de "@"
toets ingedrukt tot er een enkel
geluidssignaal klinkt.

» De kinderbeveiliging is nu

uitgeschakeld en het licht van de

"®" toets gaat uit.

Toetsvergrendeling

U kunt de toetsvergrendeling
activeren om te voorkomen dat u of
iemand anders per ongeluk de
regelingen verandert als de
kookplaat in werking is.

De toetsvergrendeling
activeren
1. Houd de "®" toets een tijdje in
om het bedieningspaneel te
vergrendelen.
Eerst hoort u slechts één
geluidssignaal. Dat betekent dat de
Schoonmaakvergrendeling van uw
kookplaat nu actief is. Houd uw
vinger nog wat langer op de toets
tot u twee opeenvolgende
geluidssignalen hoort. _
Daarop zal het lichtje van de "&®"
toets oplichten en zijn alle
kookzones vergrendeld.

27/NL

U kunt de toetsenvergrendeling

alleen inschakelen als de
kookplaat in werking is. Als de
toetsen zijn vergrendeld,
reageert enkel de @ toets

nog. Als u een andere toets
aanraakt zal het licht van de

"®" toets oplichten om aan te
geven dat de
toetsenvergrendeling actief is.
Als u de kookplaat uitzet terwijl
de toetsen zijn vergrendeld,
moet de vergrendeling worden
uitgeschakeld om de kookplaat
terug aan te kunnen zetten.

De toetsvergrendeling

inactiveren

1. Houd de "®" toets twee seconden
in.

De handeling wordt bevestigd met

een geluidssignaal. Het licht van de

"®" toets gaat uit en het

bedieningspaneel is ontgrendeld.

Timerfunctie

Deze functie vergemakkelijkt het
kookproces voor u. U hoeft niet de
hele tijd bij de oven te staan. De
kookzone schakelt automatisch uit
als de door u gekozen tijd is
afgelopen.

De timer instellen

1. Raak de "®" toets aan om de
kookplaat in te schakelen.

2. Kies de gewenste kookzone door
de keuzetoetsen voor de
kookzone aan te raken.

3. Pas de temperatuur aan door de
regelzone aan te raken of door
uw vinger over de zone te
bewegen.



4. Raak de "®" knop aan om de
timer te activeren.

"00" verschijnt op het timerscherm

en het "®" symbool begint te

flikkeren op het scherm van de
kookzone.

5. Pas de gewenste kooktijd aan
door de regelzone aan te raken
of door uw vinger over de zone te
bewegen.

Nadat een bepaalde tijd te hebben

geflikkerd, licht het " symbool

blijvend op. Dat voortdurende
oplichten van het "®" symbool wijst
erop dat de functie is geactiveerd.

De timer kan enkel worden
ingesteld voor de kookzones die
alin gebruik zijn.

Herhaal de bovenstaande
procedures voor de andere
kookzones waarvoor u de timer
wilt instellen.

De timer kan niet worden
aangepast tenzij u de kookzone
en de temperatuurwaarde
gekozen hebt.

Als de timer loopt zal enkel de
tijd die voor de gekozen
kookzone is ingesteld op het
timerscherm worden
weergegeven.
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De timer uitschakelen

Eens de ingestelde tijd is afgelopen
zal de kookplaat automatisch
uitschakelen en een hoorbare
verwittiging geven.

Raak eender welke toets aan om
het geluidssignaal uit te schakelen.

De timers voortijdig afzetten
Als u de timer voor het verlopen van
de tijd afzet, zal de kookplaat op de
ingestelde temperatuur blijven
werken tot hij wordt uitgeschakeld.
U kunt de timer op twee
verschillende manieren
uitschakelen:

1-De timer afzetten door de waarde

in te stellen op "00":

1. Kies de kookzone die u wilt
uitschakelen.

2. Raak de "O®" toets aan om de
timer van de betreffende
kookzone te selecteren.

3. Verminder de waarde totdat "00"
op het timerscherm verschijnt
door de regelzone aan te raken
of door uw vinger over de zone te
bewegen.

Het "®" symbool knippert

gedurende een bepaalde tijd op het

kookzonescherm en schakelt dan
permanent uit, waarmee het
aftellen is geannuleerd.

2-De timer uitschakelen door de

timertoets 3 seconden in te houden:

1. Kies de kookzone die u wilt
uitschakelen.

2. Raak de "®" toets aan om de
timer van de betreffende
kookzone te selecteren.

3. Raak de "®" toets ongeveer 3
seconden aan.

Het "@®" symbool knippert

gedurende een bepaalde tijd op het

kookzonescherm en schakelt dan
permanent uit, waarmee het
aftellen is geannuleerd.
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Warmbhoudfunctie (indien

beschikbaar)

U kunt deze functie gebruiken om

uw maaltijd warm te houden nadat

u klaar bent met koken. De

warmhoudfunctie kan op twee

verschillende manieren worden
gebruikt: met of zonder gebruik van
de timer.

De warmhoudfunctie activeren

zonder de timer in te stellen

1. Kies de kookzone die op een
bepaalde temperatuur is
ingesteld en die u wilt gebruiken
om uw bereiding warm te
houden.

2. Raak de " toets aan om de
warmhoudfunctie voor de
betreffende kookzone te
activeren.

De kookzone zal verder
blijven werken op een lage
temperatuur

"1 en "U”-symbolen
verschijnen op het
kookzonescherm.

De warmhoudfunctie activeren door
de timer in te stellen

i
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1. Kies de gewenste kookzone
waarvoor de temperatuur en
timer zijn ingesteld en die u wilt
gebruiken voor de
warmhoudfunctie.

2. Raak de "w" toets aan om de
warmhoudfunctie voor de

29/NL

betreffende kookzone te

activeren.
“1#)" symbool verschijnt op het
scherm van de kookzone.
De kookzone blijft gedurende de
ingestelde tijd werken op de
ingestelde temperatuur. Als de tijd
is verlopen, treedt de
warmhoudfunctie in werking en
blijft de kookzone werken op lage
temperatuur. "u”-symbool
verschijnt op het scherm van de
kookzone.

De warmhoudfunctie

uitschakelen

1. Als de timer is geactiveerd moet
u de kookzone kiezen waarvoor
de warmhoudfunctie werd
geactiveerd.

Raak de """ toets aan om de

warmhoudfunctie uit te schakelen.

De kookzone zal blijven werken

volgens de vorige instellingen voor

tijd en temperatuur.

2. Als de timer is uitgeschakeld,
moet u de kookzone kiezen
waarvoor de warmhoudfunctie
werd geactiveerd. Stel de
gewenste temperatuur in door
de regelzone aan te raken of
door uw vinger erover te
bewegen om de
warmhoudfunctie uit te
schakelen.

De kookzone blijft werken op de

nieuwe temperatuur die u hebt

ingesteld.



U kunt het warmhouden
opheffen door de "D -toets
aan te raken en de kookplaat
volledig uit te schakelen.

Stopfunctie

Via deze functie kunt u alle actieve
kookplaatfuncties (behalve de timer)
voor een bepaalde tijd stopzetten.

Als de timer is ingesteld voor
een bepaalde kookzone zal hij
tijdens de pauze verderlopen.

Raak de "lI" toets aan als uw
kookplaat in werking is.

Alle actieve kookzones stoppen.

2. Raak de "II" toets opnieuw aan
om alle gepauzeerde kookzones
verder te laten werken met de
vorige instellingen.

Spaarmodus

U kunt met deze functie alle
kookzones op een lager niveau
zetten.

De spaarmodus kan enkel
worden geactiveerd voor actieve
kookzones.

1. Raak de "io” toets aan als de
kookzone in werking is.

» In werking zijnde kookzone

schakelt naar de spaarmodus

waarbij het niveau gehalveerd wordt.

Geheugenfunctie

Uw kookplaat kan een bepaalde
kooktemperatuur en -tijd in het
geheugen opslaan. Dankzij deze

functie kunt u de ideale
kooktemperatuur en -tijd van een
heerlijke maaltijd bijhouden.

Er kan slechts 1 instelling in het
geheugen worden bewaard.
Omdat iedere opgeslagen
instelling over de vorige wordt
geschreven, zal de laatste
instelling die u hebt opgeslagen
in het geheugen blijven.

1. Raak de "" toets aan om de
kookplaat in te schakelen.

2. Kies de gewenste kookzone door
de keuzetoetsen voor de
kookzone aan te raken.

3. Pas de gewenste temperatuur
aan door de regelzone aan te
raken of door uw vinger over de
zone te bewegen.

4. Pas ook de gewenste tijd aan.

5. Nadat u de temperatuur en tijd
hebt aangepast, raak het "M
symbool aan tot u twee
waarschuwingsgeluiden hoort.

Het "M" symbool zal oplichten en de

ingestelde temperatuur en tijd

worden in het geheugen opgeslagen.

De instellingen in het geheugen

gebruiken

1. Kies de gewenste kookzone door
de keuzetoetsen voor de
kookzone aan te raken.

2. Bij een temperatuurvan "0",
raak de "M" toets aan tot u een
enkele verwittiging hoort.

De gekozen kookzone zal worden

ingesteld op de temperatuur en tijd

in het geheugen, en begint volgens
deze instellingen te werken.
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Zones voor inductiekoken veilig
en efficiént gebruiken
Werkingsprincipes: Een kenmerk
van de werkingsprincipes van de
inductiekookplaat is dat hij het
kookgerei rechtstreeks verwarmt.
Er zijn dus verschillende voordelen
ten opzichte van andere soorten
kookplaten. Hij werkt efficiénter en
het oppervlak wordt niet heet.

De inductiekookplaat is uitgerust
met hoogstaande
veiligheidssystemen die maximale
gebruiksveiligheid bieden.

Uw kookplaat kan worden
uitgerust met

inductiekookzones met een
diameter van 145, 180, 210 en
280 mm, afhankelijk van het
model. Met de inductiefunctie
detecteert iedere kookzone de
diameter van eender welke pot
of pan. Er bouwt zich enkel
energie op waar het kookgerei
de kookzone raakt en zo wordt
er zo weinig mogelijk energie
verbruikt.

Beperkingen in werkingstijd

De kookplaatbediening is uitgerust
met werktijdbegrenzing. Als een of
meer kookzones aan blijven, zal de
kookzone na een bepaalde tijd
automatisch worden gedeactiveerd
(zie tabel-1]). Als er aan de kookzone
een timer is toegewezen zal het
timerscherm wat later ook
uitschakelen.

De werktijd is afhankelijk van de
gekozen temperatuur. De maximale
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werktijd wordt op dit
temperatuurniveau toegepast.

De gebruiker kan de kookzone
herstarten nadat die automatisch
werd uitgeschakeld zoals hierboven
beschreven.

Tabel-1: Beperkingen in
werkingstijd

Werktijdbegrenzing
- uur

oog
vermogen(booster)-
functie

Bescherming tegen

oververhitting

Uw kookplaat is uitgerust met

sensors die beschermen tegen

oververhitting. In geval van

oververhitting gebeurt er het

volgende:

e De actieve kookzones schakelen
eventueel uit.



e Het gekozen temperatuurniveau basiswerking van een

kan zakken. Die toestand is inductiekookplaat.

echter niet te zien op de e U zult geluid horen als u een

indicator. lege steelpan opwarmt. Als u
Veiligheidssysteem tegen water of een bereiding toevoegt
overlopen zal het geluid niet meer te

horen zijn.

Het geluid van de ventilator die
het elektrische systeem koelt is
ook hoorbaar.

Uw kookplaat is uitgerust met een
beveiliging tegen overlopen. Als er
iets overloopt en op het
bedieningspaneel terecht komt, zal

het systeem onmiddellijk de Foutcodes / waarschuwingen
stroomverbinding onderbreken en en foutbronnen
uw kookplaat uitschakelen. Tabel-2:

Gedurende die tijd wordt er een "E"-
waarschuwing weergegeven op het
scherm.

Precieze vermogensinstelling
Eenvan de kenmerken van de
inductiekookplaat is dat hij
onmiddellijk op commando’s
reageert. De kookplaat kan het )
vermogen zeer snel aanpassen. Op oververhit o
die manier kunt u voorkomen dat i{?cbﬁ
een bereiding (water, melk]

overkookt, zelfs als dat op het punt
stond te gebeuren.

Geluiden tijdens de werking

De indUCtiekOOkplaat kan bepaalde ardwarefou imerscherm
geluiden maken. Die geluiden zijn aanraakbedieni

normaal en horen bij het proces van | "9

inductiekoken.

e Het geluid wordt luider bij hoge
temperaturen.
e De legering van een steelpan

kan geluid veroorzaken. S Imerscherm
. gevoeligheid symbo
e Bijlage temperatuur kan men L Sl
regelmatig een aan/uit-geluid

horen, dat hoort bij de
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Hardwarefout Het
inductie.

Kookzonesche
"EFRT

symbo
ol licht

Voor meer informatie over
foutmeldingen die op het
bedieningspaneel kunnen
verschijnen, raadpleed tabel 2.
Indien "Fx" en "Ex" meldingen
constant worden weergegeven,
neem contact op met een
bevoegde onderhoudsdienst.
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Als het oppervlak van het
aanraakpaneel wordt
blootgesteld aan dikke damp,
kan het hele bedieningssysteem
uitvallen en een foutsignaal "E”
geven. Geluidssignalen klinken.

Houd het oppervlak van het
aanraakpaneel zuiver. Er
kunnen storingen zijn aan de
werking ervan.




E Onderhoud en verzorging

Algemene informatie

De levensduur van het product zal
worden verlengd en er zullen
minder vaak problemen zijn als het

product regelmatig wordt gereinigd.

GEVAAR:
Sluit het product van de stroom af

voor te beginnen met onderhouds-
en reinigingswerk.

Eris kans op elektrische
schokken!

GEVAAR:
Laat het product afkoelen voordat u

het reinigt.
Hete oppervlakken kunnen
brandwonden veroorzaken!

e Reinig het product grondig na
leder gebruik. Zo kunt u
kookresten gemakkelijker
verwijderen, en voorkomt u dat
ze verbranden als u het
apparaat de volgende keer
gebruikt.

e Erzijn geen speciale
reinigingsmiddelen vereist om
het product te reinigen. Gebruik
warm water met wasvloeistof,
een zachte doek of spons voor
het reinigen van het product en
een droge doek om het te
drogen.

e /Zorg er steeds voor dat
overvloedige vloeistoffen
worden afgeveegd na de
reiniging en dat gemorste

vloeistoffen steeds meteen
worden afgeveegd.

e Gebruik voor het reinigen van
roestvrijstalen oppervlakken en
de handgreep geen
reinigingsmiddelen die zuur of
chloride bevatten. Gebruik een
zachte doek met een vloeibaar
detergent (niet-schurend] om
deze onderdelen schoon te
vegen, en let erop dat uin één
richting veegt.

Het oppervlak kan beschadigd

geraken door sommige
detergenten of
reinigingsmaterialen.

Gebruik geen agressieve

detergenten,

reinigingspoeder/melk of
scherpe voorwerpen tijdens het
reinigen.

Gebruik geen stoomreinigers
om het toestel schoon te
maken, want dat kan
elektrische schokken
veroorzaken.

Reiniging van de kookplaat

Glazen keramische
oppervlakken

Veeg over het glazen keramische
oppervlak met een koude vochtige
doek om te voorkomen dat er
reinigingsmiddel achterblijft. Droog
af met een zachte en droge doek.
Resten kunnen het glazen
keramische oppervlak beschadigen
bij het volgende gebruik van de
kookplaat.
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Gedroogde restjes mogen nooit van
het glazen keramische oppervlak
worden gekrast met gebogen
messen, staalwol of gelijkaardige
gereedschappen.

Verwijder calciumvlekken (gele
vlekken] met een kleine hoeveelheid
ontkalker zoals azijn of citroensap.
U kunt ook geschikte commercieel
beschikbare producten gebruiken.
Breng het reinigingsmiddel aan op
een spons en wacht tot het goed
ingetrokken is als het oppervlak erg
vervuild is. Reinig daarna het
oppervlak van de kookplaat met een
vochtige doek.
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Voedingswaren op basis van
suiker, zoals volle room en
siroop moeten meteen worden
gereinigd zonder te wachten tot
het oppervlak is afgekoeld.
Anders kan het glazen
keramische oppervlak

permanent worden beschadigd.

Na verloop van tijd kan de kleur van
de deklaag of andere opperviakken
licht vervagen. Dit heeft geen effect
op de werking van het product.
Vervaging van de kleur en vlekken
op het glazen keramische oppervlak
zijn normaal en dus geen defect.



Problemen oplossen

ondenseren en

waterdruppels vormen als het in aanraking komt met koude

geluiden,

e Wanneer de metalen onderdelen worden verwarmd, kunnen deze

~uitzetten en geluid veroorzaken —>—>—> Ditis geen fout.

Het product werkt met.i

e De hoofdzekerlng is defect of doorgeslagen. >—>—> Controleer
zekeringen in de zekeringenkast. Vervang of reset deze indien nodig.

e De stekker van het product zit niet in het (geaarde]
stopcontact. >—>—> Controleer de plugkoppeling.

e Indien de display niet oplicht als u de kookplaat weer aanzet. >—>—>
Koppel het apparaat los bij de stroomonderbreker. Wacht 20 seconden
en sluit deze weer aan.

e Oververhittingbeveiliging is ingeschakeld. >—>—> Laat uw fornuis
aftkoelen.

* The kookpan is niet geschikt. >—— Controleer uw pan

U hee g ;HvControLeer

of er een pan op de kookzone staat.

e Uw panis niet geschikt voor inductiekoken. ->—>— Controleer of uw
kookpan geschikt is voor inductie.

e De kookpan is niet juist gecentreerd of het bodemoppervlak van de
pan is niet wijd genoeg voor de kookzone. ->—>— Kies een pan die wijd
genoeg is en centreer de pan juist op de kookzone.

* De kookpan of de kookzone is oververhit. >—>— Laat deze afkoelen

De gekozen kookzone gaat plotsellng u:t tudens gebrwk,

e De bereldlngstljd voor de gekozen kookzone kan verstreken
zijn. >—>—> U kunt een nieuwe bereidingstijd instellen of het bereiden
beéindigen.

e Oververhittingbeveiliging is ingeschakeld. >—>— Laat uw fornuis
afkoelen.

e Mogelijk bedekt een voorwerp het aanraakpaneel. >—>—> Verwijder
het voorwerp van het paneel.

9
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De pan wordt, ondanks het aanstaan van de kookzone, niet warm.

e Uw panis niet geschikt voor inductiekoken. ->—>— Controleer of uw
kookpan geschikt is voor inductie.

e De kookpan is niet juist gecentreerd of het bodemoppervlak van de
pan is niet wijd genoeg voor de kookzone. ->—>— Kies een pan die wijd
_genoeq is en centreer de pan juist op de kookzone.

De kuelventltator bllgft werken ookal is het fomuns u;tgeschaketd,i
e Ditis geen fout. De koelventilator bLth werken totdat de elektronica in
het fornuis tot een geschikte temperatuur zijn afgekoeld.

Raadpleeg de bevoegde
serviceagent of de dealer
waarbij u het product hebt
gekocht als u, ondanks het
doorvoeren van de aanwijzingen
in dit gedeelte, het probleem
niet kunt oplossen. Probeer
nooit om een product met
gebreken zelf te repareren.
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Laes denne brugervejledning fgrst!

Keere kunde!

Tak, fordi du har valgt et Grundig produkt. Vi hdber, at du vil opna de bedste
resultater med dette kvalitetsprodukt, som er blevet fremstillet efter den
nyeste teknologi. Laes venligst omhyggeligt hele brugervejledningen og alle
andre medfglgende dokumenter, fgr du tager produktet i brug, og hold dem
som en reference til fremtidig benyttelse. Hvis du overdrager produktet til en
anden person, giv ogsa denne brugervejledning. Fglg alle advarsler og
informationer i brugervejledningen.

Husk, at denne brugervejledning ogsa geelder for andre modeller. Forskelle
mellem modellerne vil blive angivet i vejledningen.

Forklaring af symboler
| hele brugervejledningen anvendes fglgende symboler:

Vigtige oplysninger eller nyttige
tips om brug.

Advarsel om farlige situationer
med hensyn til liv og ejendom.

Advarsel om elektrisk stgd.

Advarsel om brandrisiko.

Advarsel om varme overflader.
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nVigtige sikkerheds- og miljgmaessige
instruktioner og advarsler

Dette afsnit indeholder
sikkerhedsanvisninger, der vil
medvirke til at undga risiko for
personskade eller skade pa
ejendom. Manglende
overholdelse af disse
anvisninger vil annullere
garantien.

Generelle sikkerhedsregler

e Dette apparat kan
anvendes af bgrn i alderen
8 ar og derover og
personer med nedsatte
fysiske, sensoriske eller
mentale evner eller
mangel pa erfaring og
viden, hvis de er under
opsyn eller instrueres om
brug af apparatet pa en
sikker made, og forstar de
farer, der er involveret.
Bgrn ma ikke lage med
apparatet. Bgrn ma ikke
udfgre renggring og

vedligeholdelse uden opsyn.

e Hvis produktet overdrages
til en anden person til
personlig brug eller bruges
til anden formal,
brugervejledningen,

produkt etiketter og andre
relevante dokumenter og
dele skal ogsa gives.

e |nstallationen og
reparationer ma kun
udfgres af en autoriseret
serviceagent.
Producenterne fraskriver
sig ethvert ansvar for
skader forarsaget af
handlinger udfgrt af ikke
autoriserede personer,
som o0gsa kan ugyldiggere
garantien. Laes
vejledninger omhyggeligt,
fgr du installerer apparatet.

e Tag ikke produktet i brug
hvis det er defekt eller hvis
det har synlige fejl.

e Kontrollér, om produktets
funktionsknapper er
slukket efter hver brug.

Elektrisk sikkerhed

e Hvis produktet har fejl, bgr
det ikke bruges, fgr det er
blevet repareret af en
autoriseret serviceagent.
Der er risiko for elektrisk
stgd!
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Tilslut kun produktet til en
Jordet stikkontakt med den
spaending og beskyttelse
som angivet i de "Tekniske
specifikationer”.
Jordforbindelsen skal
udfgres af kvalificeret
elektriker til brug af
produktet med eller uden
en transformer. Vores
firma kan ikke stilles til
ansvar for eventuelle
skader, der opstar som
falge af, at produktet ikke
er installeret med
jordforbindelse, derer |
overensstemmelse med
lokale regler.

Vask aldrig produktet ved
at sprede eller hzelde vand
ud over det! Der er risiko
for elektrisk stgd!

Under installation,
vedligeholdelse, renggring
og reparation skal
produktets stik vaere
trukket ud af strgmkilden.
Hvis ledningen er
beskadiget, skal den
udskiftes af producenten,
forhandleren eller lignende
kvalificerede personer for
at undga farer.
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Apparatet skal installeres,
sa det kan kobles helt fra
nettet. Adskillelsen skal
leveres enten med et
netstik eller en indbygget
kontakt til den faste
elektriske installation |
henhold til bygge-
regulativer.

Al arbejde pa elektrisk
udstyr ma kun udfgres af
autoriserede fagpersoner.
| tilfeelde af skader skal
produktet slukkes og
frakobles strgmmen. Sla
sikringen fra.

Sgrg for, at sikringen er
passende til apparatet.

Produktsikkerhed

Apparatet og dets
tilgeengelige dele bliver
varme under brug. Der bgr
udvises forsigtighed for
ikke at rgre ved
varmeelementer. Bgrn
under 8 ar skal holdes veek,
medmindre de er under
konstant opsyn.

Brug aldrig produktet nar
din dgmmekraft eller
koordinationsevner er
pavirkede af alkohol
og/eller stoffer,



Veer forsigtig nar du bruger
alkoholiske drikke i dine
retter. Alkohol fordamper i
hgje temperaturer og kan
forarsage brand, da den
kan selvantaende, nar den
kommer | kontakt med
varme overflader.

Stil ikke breendbare
materialer i naerheden af
produktet, da siderne kan
blive meget varme.

Hold alle
ventilationsabninger frie
for forhindringer.

Undga at bruge
damprensere for at
renggre apparatet, da de
kan medfgre et elektrisk
stgd.

Madtilberedning uden
opsyn med fedt eller olie
kan veere farlig og
forarsage brand. Prgv
ALDRIG at slukke en brand
med vand, men sluk for
apparatet og daek flammen
med f.eks. en lage eller et
brandtaeppe.

Fare for brand: Placer ikke

genstande pa kogezonerne.

Hvis overfladen er
beskadiget, skal du slukke

for apparatet for at undga
risikoen for elektrisk stgd.

| tilfzelde af varmeplade
glasbrud: Sluk straks alle
braendere og elektriske
varmeelementer og isoler
apparatet fra
strgmforsyningen. Ragr ikke
ved apparatets overflade.
Brug ikke apparatet.

Slukke for kogepladen
efter med den tilsvarende
knap og stol ikke pa
grydedetektoren.
Metalliske genstande,
sasom knive, gafler, skeer
og lage, ma ikke placeres
pa kogepladen, da de kan
blive meget varme.

Dette apparat er ikke
beregnet til betjening med
en ekstern timer eller et
separat
flernbetjeningssystem.
Damptryk, der opbygges pa
grund af fugten pa
kogepladen eller i bunden
af gryden, kan fa gryden til
at bevaege sig. Derfor skal
du sgrge for, at ovnens
overflade og grydens bund
er tgrre.
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Ovnens kogeplader er
udstyret med
induktionsteknologi.
Induktionskogeplader, der
sparer tid og penge, skal
bruges med gryder egnet
til induktion, ellers vil
kogepladerne ikke fungere.
Se.Generelle informationer
om madlavning, side 17,
veelg af gryder.

Da induktionskogeplader
skaber et magnetisk felt,
kan de forarsage skadelige
virkninger pad mennesker,
der bruger medicinsk
udstyr, sdsom
insulinpumpe eller
pacemaker.

Brug kun de
afskaermninger til
kogepladen fremstillet af
kogepladeproducenten
eller angivet af
producenten i
brugsvejledninger som
egnede, eller
afskaermninger indbygget i
apparatet. Brug af
uhensigtsmaessige
afskaermninger kan
forarsage ulykker.
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For produktets palidelighed i
tilfeelde af brand;

Sgrg for, at stikket passer
godt til stikkontakten, og at
der ikke kommer gnister.
Brug ikke beskadigede
eller knaekkede kabler
eller forlaengerledninger;
brug kun det originale
kabel.

Sgrg for, at ingen vaeske
eller fugt kommer i kontakt
med stikket.

Brug af ovnen

Apparatet er fremstillet til
brug I private
husholdninger. Brug i
erhvervsmaessigt gjemed
er ikke tilladt.

Dette apparat er kun til
madlavning. Det kan ikke
anvendes til andre formal,
for eksempel til
opvarmning af rummet.
Producenten fraskriver sig
ethvert ansvar for skader
forarsaget af forkert brug
eller handtering af
maskinen.

Sikkerhed for bgrn

Tilgengelige dele kan blive
varme under brug. Sma
bgrn bgr holdes vak.



e Emballagematerialerne
kan veere farlige for bagrn.
Hold
emballagematerialerne
veaek fra bgrn. Sgrg for at
bortskaffe alle
emballagedelene i henhold
til miljgstandarderne.

e FElprodukter produkter er
farlige for bgrn. Hold bgrn
veek fra produktet, nar det
kgrer, og lad dem ikke lege
med produktet.

e Placér ikke noget over
apparatet, som bgrn gerne
vil have fat 1.

Bortskaffelse af gammelt

apparat

Overholdelse af WEEE-

direktivet og bortskaffelse af

affald:

Dette produkt er i
overensstemmelse med WEEE-
direktiv (2012/19/EU). Dette produkt
baerer et symbol for klassificering
af bortskaffelse af elektrisk og
elektronisk udstyr (WEEE].

Dette produkt er fremstillet af dele
og materialer af hgj kvalitet, der
kan bruges igen, og som er egnede
for genbrug. Smid ikke produktet
med husholdningsaffald og andet
affald ved slutningen af dets levetid.
Bring det til et opsamlingssted for
genbrug af elektroniske og
elektriske apparater. Kontakt dine
lokale myndigheder for at finde
naermeste opsamlingssted.

Overholdelse af RoHS-
direktivet:

Det produkt, du har kebt, er i
overensstemmelse med EU RoHS-
direktivet (2011/65/EU). Det
indeholder ikke skadelige og
forbudte materialer angivet i
direktivet.

Bortskaffelse af

transportemballage

e Transportemballagen kan vaere
farlig for bgrn. Opbevar
emballagen et sikkert sted uden
for bgrns raekkevidde.
Transportemballagen bestar af
materialer, der kan genbruges.
Sorter dem i henhold til
genbrugsanvisninger. Blaend
dem ikke sammen med
husholdningsaffald.
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E Generelle informationer

Oversigt

8 2
1 Induktionskogeplade 3 Glaskeramisk overflade
2 Monteringsklemme 4 Grunddaksel

Tekniske specifikationer

min. 16 A x 2

Eksterne mal (hgjde/bredde/dybde] 55 mm/580 mm/510 mm

Forrest til venstre Induktionskogeplade

2200/3200 W
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Tekniske specifikationer kan Vaerdier angivet |
blive &ndret uden forvarsel produktmaerkat eller |

med henblik pa forbedring af dokumentationen vedlagt
produktets kvalitet. produktet er malt i

. laboratorium i
Tallene i manualen er

. . overensstemmelse med
skematiske og kan afvige fra :
det aktuell dukt relevante standarder. Afhaengig

€ aniuere produxt. af drifts- og miljgforhold kan
disse veerdier variere.
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E Installation

Produktet skal installeres af en
kvalificeret person i
overensstemmelse med gaeldende
regler. | modsat fald bortfalder
garantien. Producenten fraskriver
sig ethvert ansvar for skader
fordrsaget af handlinger udfgrt af
ikke autoriserede personer og
ugyldigggre garantien.

Forberedelse af
opstilllingsplads og elektrisk og
gasinstallation er kundens
ansvar.

FARE:
Apparatet skal installeres i

overensstemmelse med
geeldende regler.

FARE:
Forud for installationen skal

apparatet undersgges og beses om
det ikke er beskadiget. Hvis ja,
installer ikke apparatet.
Beskadigede produkter kan
udggre fare for din sikkerhed.

Inden installering
Kogepladen er beregnet til
installation pa almindeligt
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tilgeengelig bordplade. Der skal

efterlades en sikkert afstand

mellem apparatet og kekkenvaeg og

mebler. Se billede (mal angivet i

mm.)

* Kan ogsa anvendes fritstaende.
Minimum afstand over
kogepladen skal veere pa 750
mm.

e [(*] Hvis der skal installeres en
emhaette over ovnen, laes
producentens instruktioner
angaende installationshgjde
(min. 650 mm].

e Fjern emballagematerialer og
transportsikringer.

e Qverflader, syntetiske laminater
og kleebemidler, der anvendes,
skal veere varmebestandige
(mindst 100 °C)

e Bordpladen skal vaere rettet ind
og fastgjort horisontalt.

e Skeer et hul til kogepladen i
kgkkenbordet efter
installationsdimensionerne.



* min.

Installation og tilslutning

e Produktet kan kun installeres
og tilsluttes i
overensstemmelse med de
lovmaessige regler for
installation.

firma kan ikke stilles til ansvar for
eventuelle skader, der opstar som
felge af forkert brug af produktet
eller af forkert installeret

jordforbindelse.

Kogepladen ma ikke installeres
p& steder med skarpe kanter
eller hjgrner.

Der er risiko for at sla den
keramiske overflade i stykker!

Elektrisk tilslutning

Tilslut produktet til jordforbundet
stikkontakt beskyttet af en sikring
med passende kapacitet som
beskrevet i tabellen "Tekniske
specifikationer”. Jordforbindelsen
skal udfgres af kvalificeret

elektriker til brug af produktet med

eller uden en transformer. Vores

FARE:
Produktet ma kun tilsluttes

strgmforsyningen af en autoriseret
og kvalificeret person. Produktets
garantiperiode starter kun efter
udfgrelsen af korrekt installation.
Producenten fraskriver sig
ethvert ansvar for skader
fordrsaget af handlinger udfert
af ikke autoriserede personer.
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FARE:
Strgmforsyningsledningen mé ikke

blive beskadiget, bgjet eller fanget
eller komme i kontakt med varme
dele pé produktet.

En beskadiget strgmledning
skal udskiftes af en kvalificeret
elektriker. Ellers er der risiko
for elektrisk stgd, kortslutning
eller brand!

e Tilslutningen skal vaere |
overensstemmelse med de
nationale regulativer.

e Strgmtilfgrselsdataene skal
svare til de data, der er angivet
pa enhedens typeskilt.
Typeskiltet er placeret bagest
pa produktets kabinet.

e Produktets strgmkabel skal
overholde vaerdierne i tabellen
“Tekniske specifikationer”.

FARE:
Inden der startes noget arbejde

med den elektriske installation,
skal produktet afbrydes fra
strgmforsyningsnettet.

Der er risiko for elektrisk stgd!

Tilslutning af stremkabel

1. Hvis det ikke er muligt at afbryde
alle polerne i
forsyningsstreammen, skal der
tilsluttes en afbrydelsesenhed
med mindst 3 mm
bergringsfrigang (sikringer,
ledningssikkerhedskontakter,
kontaktorer), og alle polerne til
denne afbrydelse skal veere
tilstedende til (ikke over)
produktet i overensstemmelse
med |IEE direktiverne.
Undladelse af at fglge denne
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instruktion kan forarsage
driftsmaessige problemer og
udgyldigggre produktgarantien.
Der anbefales ekstra beskyttelse
ved en reststrgmsafbryder.
Hvis der fglger et kabel med
produktet:

[2N AC 380-415 V| [ 1N AC 220-240 V|

2. Ved enkeltfaset tilslutning skal
ledningerne tilsluttes som
identificeret nedenfor:

e Brunt/sort kabel = L (fase]

o Blat/gréd kabel = N [neutralt]

e Gron/gul ledning = (E] = (Jord)

Installation af produktet

Hvis ovnen er nedenfor:

5mm
min.




Hvis bestyrelsen er nedenfor:

Der skal efterlades en
ventilationsdbning pa minimum 180
cm? p& mgblets bageste sektion
som illustreret i fglgende figur.

Under installation af
induktionskogepladen skal
produktet placeres parallelt til
installationsoverfladen. Pafgr ogsa
teetningspakning pa de dele af
kogepladen, der har bergring med
bordet, som beskrevet nedenfor, for
at undga at der treenger vaeske ind
mellem produktet og bordpladen.

1. Forbered bordets overflade som
vist i figuren.

2. ldet komfuret vendes pa hovedet,
skal det placeres p3 en flad
overflade.

3. Pafgr pakningsmidlet, der er
leveret med produktet, pa
hjgrnerne af kogepladens
nederste kabinet, som bergrer
bordet som vist pa figuren.

4. Fastggr monteringsfjedre ved at
indszette og skrue dem gennem
hullerne i bunden af kabinettet,
som vist i figuren.

o

5. Centrer produktet i bordet.

6. Nar kogepladen er placeret pa
kgkkenbordet, kan den fastggres
nemt ved hjzelp af klemmerne.
Hvis kgkkenbordets dimensioner
ikke passer, kan 2
monteringsklemmer fastggres til
forsiden af produktet, som vist i
nedenstaende figur.

1 Kogeplade
2 Installationsklemme
3 Bord
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Nar kogepladen installeres
oven pa et kabinet, skal der
installeres en hylde for at
adskille kabinettet fra
kogepladen som illustreret i
ovenstaende figur. Dette
kraeves ikke, hvis den
installeres pd en
indbygningsovn.

For eksempel, hvis det er muligt at
bergre produktets bund, fordi det er
installeret oven pa en skuffe, skal
denne sektion deekkes med en
treeplade.

* min. 15 mm

Set bagfra (tilslutningshuller)

B

AFARE:

At lave forbindelser til
forskellige huller er ikke god
praksis af sikkerhedsmaessige
arsager, da det kan beskadige
gas- og elsystemet.
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MEFARE:

Kogepladen indeholder
komponenter, der kgrer pa gas
og elektricitet. Derfor skal
kogepladen kun fastggres til
teelleren ved hjzelp af
fikseringshuller og kun ved
hjeelp af de medfelgende
fastggrelseselementer og
skruer, som angivet i
brugsvejledningen. | modsat
fald vil den udfgre en fare for
sikkerheden for liv og ejendom.

Slutkontrol

1. Saet stremkablet i stikket og
tilslut produktets sikring.

2. Kontroller funktionerne.

Transport

e Behold original emballage til at
transportere produktet. Fglg
instruktioner pa emballagen.
Hvis du mangler den originale
emballage, pak apparatet i
bobleplast eller tyk pap og tape
det forsvarligt.

Undersgg, om der opstod
eventuelle skader pd apparatet
under transporten.




Forberedelser

Gode rad om energibesparelser
Brugsanvisningen hjzelper dig med
at bruge produktet pa en
energibesparende mode:

e Optg frosne retter inden
tilberedelsen.

e Brug gryder/pander med lag for
madlavning. Hvis der ikke
bruges &g, stiger energiforbrug
firedobbelt.

e Velg kogepladen/braenderen,
der passer bedst til grydens
stgrrelse. Veelg altid den rigtige
stgrrelse af gryden til den
tilberedte ret. Store gryder
forbruger mere energi.

e Sgrg for at bruge gryder med
flade bunde nar du tilbereder
mad pa elektriske kogeplader.
Gryder med tyk bund yder bedre
varmeledning. Du kan dermed
spare op til en tredjedel af
energien.

e Gryder og pande skal passe til
kogezoner. Bunden af gryden
eller panden bgr ikke veere
mindre end pladen.

e Hold kogezoner og bunden af
gryden rene. Snavs vil mindske
varmeledningen mellem
kogezoner og bunden af gryden.

Fgrste anvendelse
Forste renggring af produktet

Overfladen kan blive gdelagt af
0 nogle renggringsmidler eller

renggringsmaterialer.

Brug ikke aggressive

renggringsmidler,

skurepulver/rensemaelk eller

nogle skarpe genstande.

1. Fjern al emballage.

Tgr produktets overflader med
en fugtig klud eller svamp og tgr
med en klud.

Forste opvarmning

N

Der kan udsendes rgg og lugt et
par timer under fgrste drift.
Dette er ganske normalt. Sgrg
for, at rummet er velventilleret
for at flerne rggen og lugten.
Undgé at indédnde denne reg og
lugt.

16/DA



E Brug af kogepladen

Generelle informationer om
madlavning

Fyld aldrig panden med mere
olie, end en tredjedel af
panden. Efterlad aldring

kogepladen uden opsyn mens
du varmer olie. Overophedet
olie skaber brandrisiko. Forsgg
aldrig at slukke ilden med
vand! Nar olie antaendes, deek
den med et brandtappe eller
fugtet klud. Sluk for
kogepladen, hvis det er sikkert,
og ring til brandveesnet.

e Inden mad steges, skal de altid
tgrres godt og placeres
forsigtigt ned i den varme olie.
Sgrg for komplet optgning af
frossen mad inden stegning.

o Tildaek ikke beholderen, du
bruger, nar der varmes olie.

e Placer pander og gryder pa en
made, sa deres handtag ikke er
over kogepladen for at forhindre
opvarmning af handtagene.
Undlad at placere ubalancerede
og beholdere, der nemt veelter,
pad komfuret.

e Undlad at placeres tomme
gryder og pander pa kogezoner,
der er teendt. De kan blive
gdelagt.

e Betjening af en kogezone uden
en gryde eller pande pa den vil
fordrsage skade pa produktet.
Sluk for kogezonerne, nar
madlavningen er afsluttet.
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Da produktets overflade kan
vaere varm, skal der ikke saettes
plastic- og
aluminiumsbeholdere pa det.
Renger straks sadanne
smeltede materialer pa
overfladen.

Sadanne beholdere bgr heller
ikke bruges til opbevaring af
mad.

Brug kun fladbundede gryder
eller pander.

Put en passende mangde mad i
gryder eller pander. S& behgver
du ikke lave ungdvendig
renggring, idet du hermed
forhindrer maden i at koge over.
Put ikke gryde- eller pandelag
pa kogezonerne.

Placer gryderne pa en sadan
made, at de star midt pa
kogezonen. Nar du vil flytte
gryden hen pa en anden
kogezone, sa lgft den og placer
den pa den kogezone, du vil,
istedet for at lade den glide.

Udvalg af gryder

Den glaskeramiske overflade er
varmefast og ikke pavirket af
store temperaturudsving.
Undlad at bruge den
glaskeramiske overflade som et
opbevaringssted eller som et
skaerebraet.

Brug kun gryder og pander med
bearbejdede bunde. Skarpe
kanter forarsager ridser pa
overfladen.



Spild kan gdelaegge
den glaskeramiske
overflade og
forérsage brand.

Undlad at bruge
gryder med
konkave eller
konvekse bunde.
Brug kun gryder og
pander med flade
bunde. De sikrer
lettere
varmeoverfgring.

Tilinduktionskomfurer skal der kun
bruges gryder, der er egnet til
induktionsmadlavning.
Test af gryder
Brug folgende metoder til at teste,
om din gryde er kompatibel med
induktionskomfuret eller ej.
1. Gryden er kompatibel, hvis
bunden kan holde en magnet.
2. Gryden er kompatibel, hvis "k
ikke blinker, nar du placerer
gryden pa kogezonen og starter
komfuret.
Du kan bruge stal, teflon eller
aluminiums gryder med speciel
magnetisk bund, der indeholder
labels eller advarsler, der angiver,
at gryden er kompatibel med
induktionsmadlavning. Glas- og
keramiske gryder, potter og rustfri
stalgryder med ikke-magnetisk

aluminiumsbund bgr ikke anvendes.

Gryde genkendelse-fokus sys-
tem

| induktionsmadlavning, far kun
omradet, der er daekket af gryden
pa den relevante kogezone, energi.
Diameteren pa grydens bund
genkendes af systemet, og kun
dette omrade varmes automatisk.
Madlavningen stopper, hvis gryden
l@ftes af kogezonen under
madlavningen. Den valgte kogezone
og "=I" symbolet blinker skiftevist.

Sikker anvendelse

Undlad at veelge hgje
varmeniveauer, nar du vil bruge en
slip-let (teflon] gryde uden eller
med meget lidt olie.

Put ikke metalgenstande som
gafler, kniver eller grydelag pa
komfuret, da de kan blive varme.
Brug aldrig alufolie til madlavning.
Placer aldrig mad, der er pakket ind
i alufolie, pa kogezonen.

Hvis der er en ovn under
komfuret, og hvis den kgrer,
kan komfurets sensorer saenke
madlavningsniveauet eller
slukke for ovnen.

Nar komfuret er i drift, skal
genstande med magnetiske
egenskaber, som f.eks.
kreditkort eller kassetter,
holdes vaek fra komfuret.
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Valg af kogezone, der passer til gryden
Lille kogezone

Stor kogezone Normal kogezone Lille kogezone

e Passer automatisk til e Passer e Bruges til
gryden. automatisk til langsom

e Fordeler effekten ideelt. gryden. madlavning

e Giver perfekt Fordeler [sovser, cremer)

varmefordeling. Bruges effekten ideelt. Bruges til at
til at lave retter, som Giver perfekt tilberede sma
f.eks. store pandekager varmefordeling. portioner eller
eller store fisk sjeldent Bruges til alle portioner

eller meget sjeeldent. slags baseret pa
madlavning. antallet af

personer.

Anvendelse af komfuret

FARE:
Lad ikke nogen genstand falde pa

kogepladen. Selv sma genstande
(f.eks. saltkveern] kan gdeleegge
kogepladen.

Brug ikke gdelagte kogeplader.
Der kan komme vand ind i
revnerne og forarsage en
kortslutning.

Hvis overfladen er gdelagt
(f.eks. synlige revner), skal
produktet byttes omgaende for
at minimere risikoen for
elektrisk stgd.
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Betjeningspanel

8w - N & G 9g

HH
o

Specifikationer

- .1|||||||||IIIII|||||||||||||”||”|”””|”“”””||||||||+

Justeringsomréde (for temperaturniveau
og tidsindstilling)
Lys der indikerer at den
relevante tast virker

TAND/SLUK knap
Tastelds tast
O Tast til timer aktivering /

deaktivering
Hurtig varme/ Booster tast

fcal
198/ Hold Varm tast
" Stop tast
M Memory tast
E)Cg Tast for gkonomi tilstand
M Tast til forreste venstre
kogezone
88 Tast til bageste venstre
- kogezone
O® Tast til bageste hgjre
OO kogezone
80 Tast til forreste hgjre
®
kogezone

Grafikker og figurer er kun
beregnet til information.
Aktuelle displays og funktioner
kan variere i henhold til
komfurmodel.

g 2e o il
G S
Kogezone display
1 2
e
0 2]
celo
I I
6 5 4 3

1 Temperatur indikator
(temperatur indstilling 0 ... 19}

Kogezone lys

Tast til kogezone

Symbol for Hold Varm funktion (*)
Timer symbol

o~ O &~ WO N

Multi-segmenteret tast til valg af
kogezone (*)

*

Varierer alt efter model.

Dette udstyr betjenes med et
touchkontrol panel. Hver
funktion, du laver pa dit
touchkontrol panel, vil blive
bekraeftet af et hgrbart signal.

Hold altid betjeningspanelet
rent og tert. En fugtig og
snavset overflade kan fordrsage
problemer i funktionerne.

Teend for komfuret

1. Bergr "©" tasten pa
betjeningspanelet.

Lyset for "©" tasten taender.

Komfuret er nu klar til brug.
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Hvis der ikke udfgres nogen
funktion inden for 20
sekunder, vil komfuret
automatisk g4 tilbage til
stand-by.

N&r en tast ("®" tast) trykkes
i leengere tid, vil produktet
slukke automatisk af
sikkerhedsmaessige grunde.

Sluk for komfuret.

1. Bergr "©" tasten p4
betjeningspanelet.

Komfuret vil slukke og ga tilbage til

standby.

"H" eller "h" symboler, der
fremkommer p& kogezone
displayet, efter komfuret er
slukket, indikerer, at
kogezonen stadig er varm.
Undlad at bergre
kogezonerne.

Restvarme indikator

"H" symboler, der fremkommer pa
kogezonen, indikerer, at komfuret
stadig er varmt og maske kan
bruges til at holde en lille maengde
mad varm. Dette symbol vil snart ga
over til "h" symbol, hvilket betyder
ikke sa varm.

Nar strgmmen tages fra, vil
restvarmeindikatoren ikke lyse
op og advarer saledes ikke
brugeren mod varme
kogezoner.
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!

for komfuret.
2. Bergr tasten for den kogezone,
du gnsker at teende.
"0" fremkommer pa kogezonens
display, og lyset for den relevante
kogezone lyser op.

Hvis der ikke udfgres nogen
funktion inden for 20
sekunder, vil komfuret
automatisk g4 tilbage til
stand-by.

Indstilling af temperaturniveau
Ved at bergre justeringsarealet
eller ved at lade din finger glide
over omradet, justeres
temperaturniveauet mellem “0" og
19"

Sluk for kogezonerne:

En kogezone kan slukkes pa 3

mader:

1. Ved at lade temperaturniveauet
falde ned pa "0"

Du kan slukke for kogezonen
ved at lade temperaturniveauet
falde ned pa "0".

2. Ved at bruge sluk gennem timer
muligheden for den gnskede
kogezone.

Nar tiden er slut, vil timeren
slukke kogepladen, der er tildelt
den. 0" eller "00" vil
fremkomme pa alle displays.



"@" symbolet pa komfurets
display vil forsvinde.
Nar tiden er slut, vil der lyde en
hgrbar alarm. Bergr en hvilken
som helst tast pa panelet for at
slukke for den hgrbare alarm.
3. Bergring af det relevante
kogezone symbol i 3 sekunder.
Bergr symbolet for den
kogezone, du vil slukke, ica. 3
sekunder.

Hgj effekt (Booster) funktion
Du kan bruge denne funktion til
hurtig opvarmning. Funktionen
anbefales ikke til langtids
madlavning. Booster-funktionen er
ikke tilgaengelig for alle kogezoner.

For at vaelge Booster direkte:

1. Bergr "©" tasten for at teende
for komfuret.

2. Veelg den gnskede kogezone ved

at bergre tasterne for kogezonen.

3. Bergr "#" tasten.

Den valgte kogezone vil fungere ved
maksimum effekt og 3 lys vil blinke
pa kogezone displayet respektivt.
Nar booster-tiden slutter, vil
kogezonen slukkes.

At vaelge Booster, nar

kogezonen er aktvi:

1. Bergr "&" tasten, nar kogezonen
har veeret teendt | mindst 20
sekunder pa et bestemt niveau.

Kogezonen skal afslutte
funktionen i mindst 20
sekunder pa det valgte
niveau.

2. Den valgte kogezone vil fungere
ved maksimum effekt og 3 lys vil

blinke pa kogezone displayet
respektivt. Nar Booster perioden
er slut, skifter kogezonen over til
det satte temperaturniveau, og
kun det valgte temperaturniveau
vises.

At slukke Booster funktion for
tiden:

Bergr "#" tasten for at slukke for
Booster funktion, nar som helst du
vil.

Hurtig opvarmning

Hurtig opvarmning er en funktion,
der ggr madlavning nemmere. Den
kan bruges til hurtig opvarmning i
kort tid. Alle kogezoner er udstyret
med hurtig opvarmning-funktion.
Funktionen kan betjenes ved at
forudindstille temperaturniveau.

Hurtig opvarmning funktion kan
indstilles 20 sekunder efter at
kogezonen er taendt og
temperaturniveau justeret.

For at vaelge Hurtig opvarmning
funktion:

1. Bergr "©" tasten for at teende
for komfuret.

2. Velg den gnskede kogezone ved
at bergre tasterne for
kogezonen.

3. Juster det gnskede
temperaturniveau ved at bergre
justeringsomradet eller ved at
lade din finger glide over
omradet.
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4. Bergr "#" tasten. Renggringslas

Kogezonen, du har valgt, vil Renggringslasen forhindrer
fungere ved hgjeste effekt i en funktion af nogen af taster pa

vis periode (se fglgende tabel). 3 betjeningspanelet i 20 sekunder for
lys og den indstillede at lade brugeren foretage en kort
temperaturvaezdi vil renggring, mens komfuret er i brug.
fremkomme pa Aktlverlng af renggringslasen

kogezonedisplayet respektivt.
5. Na&r Hurtig opvarmning
perioden er slut, skifter
kogezonen over til det satte
temperaturniveau, og kun det
valgte temperaturniveau vises.

: Hurti i
;l'j:ketlionstridlg oprermnings indtil der hgres en enkelt signal
lyd.

Funktionstidsbegreensni | Renggringslasens lys vil lyse, og
urdisplayet pa komfuret vil begynde

at teelle ned fra 20. Ingen af
tasterne pa betjeningspanelet vil
veere funktionelle gennem denne
periode, undtagen "®" tasten.

Deaktivering af
renggringslasen

Du behgves ikke at trykke pa nogen
tast for at deaktivere
renggringslasen. Komfuret vil give
et audiosignal efter 20 sekunder,
tastelasens lys vil slukke og
renggringslas deaktiveres
automatisk.

Bornelas

Nar komfuret er i standby, kan du
beskytte det med bgrnelas for at
forhindre, at bgrn taender for

At slukke for Hurtig opvarmn- kogezonerne. Bgrneldsen kan kun
ing funktionen: aktiveres eller deaktiveres i Standby.
Bergr "#" tasten for at slukke for

Hurtig opvarmning funktionen, nar

som helst du vil.
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mfuret er i Teend tllstand
tryk og hold "@" tasten nede,




Aktivering af Bgrnelas

1. Nar komfuret er i Standby, tryk
og hold "@" tasten nede, indtil
der hgres to signallyde.

Borneldsen vil blive aktiveret og

lyset for "@" tasten vil slukke.

Hvis der trykkes pd nogen
tast, ndr bgrneldsen er
a_k_tiveret, blinker lyset for

"8 tasten.

Deaktivering af Bornelas

1. Nar Bgrneldsen er aktiveret, tryk
og hold "8" tasten nede, indtil
der hgres en enkelt signal lyd.

» Borneldsen vil blive deaktiveret og

lyset for "®" tasten vil slukke.

Tastelas

Du kan aktivere tastelasen for at

undga fejlagtigt at endre

funktionerne, ndr komfuret er i

gang.

Aktivering af tastelas

1. Bergr og hold "®" tasten nede i
lang tid for at lase
betjeningspanelet.

Der vil kun hgres en signallyd fgrst.

| dette tilfeelde skifter komfuret over

til Renggringslas Bliv s ved med at

bergre uden at lgfte fingeren, indtil

du hgrer to signallyde efter

hinanden. _

S& vil lyset for "®" tasten blinke og

alle kogezoner blive last.

Du kan kun aktivere tasteldseni
funktionstilstand. N&r
tasteldsen er aktiveret, vil kun
(D" tasten veere funktionel.
Hvis du bergrer nogen anden

tast, vil lyset for " tasten
blinke for at indikere, at
tastelsen er aktiv.

Hvis du slukker for komfuret,
nar tasterne er l&st, skal
tastel8sen vaere deaktiveret
naeste gang for at kunne taende
for kamfuret igen.

Deaktivering af tastelas

1. Hold "®" tasten trykket ned i 2
sekunder.

Funktionen vil blive bekreeftet med

et hgrbart signal. Lyset for "®"
tasten slukker og betjeningspanelet
er ulast.

Timer funktion

Denne egenskab ggr madlavning let
for dig. Det vil ikke veere ngdvendigt
at vaere ved ovnen under hele
madlavningsperioden. Kogezonen
vil slukke automatisk ved
slutningen af den tid, du har valgt.

Aktivering af timer

1. Bergr "®" tasten for at taende
for komfuret.

2. Veelg den gnskede kogezone ved
at bergre tasterne for kogezonen.

3. Juster det gnskede
temperaturniveau ved at bergre
justeringsomradet eller ved at
lade din finger glide over
omradet.

4. Bergr "O" tasten for at aktivere
timeren.
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"00" fremkommer pa timer
displayet og "®" symbolet begynder
at blinke pa kogezone displayet.

5. Juster den gnskede tidsperiode
ved at bergre justeringsomradet
eller ved at lade din finger glide
over omradet.

Efter at have blinket i et vist tidsrum

lyser "®" symbolet permanent.

Kontinuerligt taending af "®"

symbolet indikerer, at funktionen er

aktiveret.

Timeren kan kun indstilles for
de kogezoner, dereribrug.

Gentag de ovennaevnte
procedurer for de andre
kogezoner, som du gnsker at
saette timeren for.

Timeren kan ikke justeres,
medmindre kogezonen og

temperaturveerdien for
kogezonen ervalgt.

Nar timeren er aktiveret, vil kun
den indstillede tid for den valgte
kogezone fremkomme p& timer
displayet.

Deaktivering af timer

Nar den indstillede tid er slut, vil
komfuret automatisk slukke og give
en hgrbar advarsel.

Tryk en hvilken som helst tast for at
slukke for lydadvarslen.

Sluk for timerne tidligere

Hvis du slukker for timeren tidligere,

vil komfuret blive ved at kgre pa den
indstillede temperatur, indtil det
slukkes.
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Du kan slukke for timeren pa to

forskelige mader:

1-Slukke for timeren ved at lade

den veerdi falde til "00" :

1. Vaelg den kogezone, du gnsker at
slukke.

2. Bergr "O" tasten for at veelge
timeren for den relevante
kogezone.

3. Sank vaerdien, indtil "00"
fremkommer pa timer displayet
ved at bergre justeringsomradet
eller ved at lade din finger glide
hen over omradet.

"@" symbolet blinker p& kogezonen

I et vist tidsrum, og derefter slukker

det permanent og timeren

annulleres.

2-Sluk for timeren ved at trykke pa

timertasten i 3 sekunder:

1. Vaelg den kogezone, du gnsker at
slukke.

2. Bergr "O" tasten for at veelge
timeren for den relevante
kogezone.

3. Bergr "®" tasten i ca. 3 sekunder.

"@" symbolet blinker p& kogezonen

I et vist tidsrum, og derefter slukker

det permanent og timeren

annulleres.

Hold Varm funktion (hvis en
sadan findes)

Du kan bruge denne funktion til at
holde maden varm, efter
madlavningsprocessen er faerdig.
Hold Varm funktionen kan bruges
pa to forskellige mader: ved og ved
ikke at indstille timeren.



Aktivering af hold varm funktionen

uden at indstille timeren

1. Vaelg den kogezone, der er
indstillet p& en bestemt
temperatur, og som du gnsker at
holde varm.

2. Bergr "w” tasten for at aktivere
hold varm funktionen for den
relevante kogezone.

Kogezonen vil fortsaette med
at vaere teendt pd lav
temperatur.

") og "u” symbolerne
fremkommer p& kogezone
displayet.

Aktivering af hold varm funktionen

©

= esames RGBS

1. Vaelg den gnskede kogezone,
som temperaturen og timeren er
indstillet for, og som du
planlegger at kgre hold varm
funktionen pa.

2. Bergr "w" tasten for at aktivere
hold varm funktionen for den
relevante kogezone.

"1 symbolet fremkommer pé

kogezonens display.

Kogezonen vil blive ved med at

fungere ved den indstillede

temperatur gennem hele den
indstillede periode. Nar tiden er
udlgbet, skifter den over til hold
varm funktion og begynder at virke
ved lav temperatur. "u” symbolet

fremkommer pa kogezonens

display.

Sluk for hold varm funktionen
1. Hvis timeren er aktiveret, vaelges
den kogezone, som hold varm

funktionen er aktiveret for.

Bergr """ tasten for at slukke

hold varm funktionen.

Kogezonen vil fortsaette med at

fungere med den tidligere tids- og

temperaturindstilling.

2. Hvis timeren er deaktiveret,
veelges den kogezone, som hold
varm funktionen er aktiveret for.
Indstil den gnskede temperatur
ved at bergre justeringsomradet
eller ved at lade din finger glide
hen over for at deaktivere hold
varm funktionen.

Kogezonen vil fortsaette med at

kgre ved den nye temperatur, du

har indstillet.
Du kan annullere hold varm
funktionen ved at bergre
"@" tasten og slukke helt
for komfuret.

Stop funktion

Nar du bruger denne funktion, kan
du stoppe alle funktioner, dereri
gang pa komfuret (undtagen timer) |
et vist tidsrum.

Hvis timeren er indstillet for en
kogezone, vil den fortsaette med
at virke under stoppet.

26/DA



1. Bergr "II' tasten, ndr komfuret er
I gang.

Ale aktive kogezoner vil stoppe.

2. Bergr "lI" tasten igen for at
genstarte alle stoppede
kogezoner med tidligere
indstillinger.

Pkonomitilstand

ved at bruge denne funktion kan du
skifte alle kogezoner til lavere
niveau.

@konomitilstand kan kun
aktiveres for aktive kogezoner.
1. Bergr "m" tasten, nar kogezonen
erigang.
» Den aktive kogezone skifter til

gkonomitilstand og dens niveau
falder til det halve.

Memory funktion

Komfuret kan gemme en vis
madlavnings temperatur og tid |
hukommelsen. Takket veere denne
funktion kan du gemme
madlavningstemperaturen og tiden
pa en ret, du ngd.

Der kan kun gemmes 1
indstilling i hukommelsen. Da
hver gemt indstilling vil blive
overskrevet af den naeste, vil
den sidste indstilling, du har
gemt, blive gemt |
hukommelsen.

1. Bergr "©" tasten for at teende
for komfuret.

2. Veelg den gnskede kogezone ved
at bergre tasterne for kogezonen.

3. Juster den gnskede temperatur
ved at bergre justeringsomradet
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eller ved at lade din finger glide
over omradet.

4. Juster ogsa den gnskede tid.

5. Efter justering af temperatur og
tid skal du bergre "M" symbolet,
indtil du hgrer to advarselslyde.

"M" Symbolet til lyse op, og den

indstillede temperatur og tid

gemmes i hukommelsen.

anvendelse af indstillingerne i

hukommelsen.

1. Vaelg den gnskede kogezone ved
at bergre tasterne for kogezonen.

2. Nar temperaturveerdien er “0",
bergr s& "M" tasten, indtil du
herer en enkelt advarselslyd.

Den valgte kogezone vil blive sat til

temperaturen og tiden i

hukommelsen, og vil begynde at

kgre med disse indstillinger.

Brug af induktionszoner sikkert

og effektivt

Funktionsprincipper:
Induktionskomfur varmer direkte pa
gryden/panden, hvilket er en
facilitet for funktionsprincipperne.
Derfor har det flere fordele ved
sammenligning med andre
komfurer. Det fungerer mere
effektivt og komfurets overflade
varmer ikke op.

Induktionskomfuret er udstyret med
rigtig gode sikkerhedssystemer, der
giver dig maksimal sikkerhed ved
anvendelsen.



Dit komfur kan veere udstyret
med induktionskogezoner med
en diameter pa 145, 180, 210 og
280 mm afhangigt af model.
Med induktionsfaciliteten
detekterer hver kogezone
diameteren pd hver
gryde/pande, der er placeret pa
den. Energien opbygges kun
der, hvor gryden/panden har
kontakt med kogezonen og
saledes bruges der et minimum
af energi.

Funktionstiden begranses
Komfurets betjening er udstyret
med en funktionstidsbegraensning.
Nar en eller flere kogezoner er
efterladt taendt utilsigtet, vil
kogezonen automatisk blive
deaktiveret efter en vis periode (se
tabel 1). Hvis der er en timer tildelt
kogezonen, vil timer displayet ogsa
slukke senere.
Funktionstidsbegraensningen
afhaenger af det valgte temperatur
niveau. Den maksimale funktionstid
bruges pa dette temperatur niveau.
Kogezonen kan genstartes af
brugeren, efter den er slukket
automatisk som beskrevet ovenfor.
Tabel 1: Funktionstiden begraenses

Temperaturnive | Funktionstidsbegreensni
au ng - time

Hgj effekt
[Booster]
funktion

10 minutter

Overophedningsbeskyttelse

Komfuret er udstyret med nogle

sensorer, der sgrger for beskyttelse

mod overopvarmning. Fglgende kan

overholdes i tilfeelde af

overophedning:

e Den aktive kogezone kan blive
slukket.

e Detvalgte niveau kan falde. Men
dette forhold kan ikke ses pa
indikatoren.

Overlgbs sikkerhedssystem
Komfuret er udstyret med et
sikkerhedssystem mod overlgb Hvis
der er overlgb, der spildes pa
betjeningspanelet, vil systemet
straks afbryde strgmtilslutningen
og slukke for komfuret. "E"
advarsel fremkommer pa displayet i
dette tidsrum.

Praecis indstilling af effekt
Induktionskomfuret reagerer straks
pd kommandoerne, hvilket er en
egenskab for funktionsprincipperne.
Det &ndrer effektindstillingerne

_ meget hurtigt. Saledes kan du
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forhindre et maltid (vand, maelk] fra

at lgbe over, selv om det var lige ved Fejli. Fx Timer
bergringskontrols symbole | display

hardware

at lgbe over.

Stgjende betjening

Der kan opsta nogle lyde fra

induktionskomfuret. Disse lyde er

normale og en del af madlavning

med induktion. Fejl pa touch-tasts

e Stgjen bliver fremtraedende ved sensitivitet display
heje temperatur niveauer.

e Legering pa sovsegryden kan
fordrsage stgj.

e \Ved lave temperaturniveauer
kan der hgres en reguleer

teend/sluk lyd som fglge af Fejl i induktion Kogezon
: L hardware. symbol e display
funktionsprincipperne. T

e Lyden kan hgres, hvis der

varmes en tom gryde. Nar du
putter vand eller mad i den, vil

denne lyd forsvinde. For yderligere information om
e |yden af bleeseren, der kgler fejlmeddelelser, der kan

det elektriske system ned, kan fremkomme pa

heores. touchkontrolpanelet, se tabel 2.

. Hvis meddelelser "Fx" og "Ex"
Fejlkoder / advarselsmedde- vises konstant, ring til

lelser og fejlkilder autoriseret serviceagent.

Tabel-2: :

Hvis touchkontrolpanelets
overflade er udsat for intens
damp, kan hele
betjeningssystemet blive
deaktiveret og give "E”
fejlsignal. Der kan hgres

OIMIUE 61 el alarmsignalet.
overophedet symbole | edisplay
t blinker Hold overfladen pa

touchkontrolpanelet ren.
Fejlagtig funktion kan afleeses.
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EVedligeholdelse og pleje

Generelle informationer
Produktets levetid gges og
frekvente problemer vil nedsaettes,
hvis produktet renggres med
regelmaessige intervaller.

FARE:

Traek stikket ud af stikontakten fgr
du begynder vedligeholdelses- ellen
renggringsarbejde.

Der er risiko for elektrisk stgd!

FARE:

Lad produktet kgle ned, fgr du
renggr den.

Varme overflader kan fordrsage
forbraendinger!

e Renggr produktet grundigt efter
hver brug. P4 den méade vil det
veere muligt at fjerne
madlavningsrester nemmere,
0g pa den made undga, at de
braender pa neeste gang,
komfuret bruges.

e Der skal ikke bruges specielle
renggringsmidler for at renggre
enheden. Brug varmt vand med
opvaskemiddel, en blgd klud
eller svamp til at renggre
produktet og tgr det efter med
en tgr klud.

e Sgrg altid for, at al
overskydende vaeske bliver
torret grundigt af efter
renggring og at spild bliver
torret af straks.

e Undlad at bruge
renggringsmidler, der

indeholder syre eller klor, til at
renggre rustfri stal overflader
og handtaget. Brug en blgd klud
med et flydende
renggringsmiddel (ikke
skurende] til at tgrre disse dele
rene, idet man skal vaere
opmarksom pa kun at tgrre i én
retning.

Overfladen kan blive gdelagt af
nogle renggringsmidler eller
renggringsmaterialer.

Brug ikke aggressive
renggringsmidler,
skurepulver/rensemaelk eller
nogle skarpe genstande.

Undgé at bruge damprensere
for at renggre apparatet, da de
kan medfgre et elektrisk stgd.

Renggr omkring blusset.

Glaskeramiske overflader

Tor den glaskeramiske overflade
vha. et en klud fugtet med koldt
vand, sa der ikke efterlades nogen
form for renggringsmiddel pa den.
Tegr med en blgd og ter klud. Rester
kan fordrsage skade pa den
glaskeramiske overflade, nar
komfuret skal bruges naeste gang.
Indtgrrede rester pa den
glaskeramiske overflade ma under
ingen omstaendigheder skrabes af
med barberblade, staluld eller
lignende vaerktg.

Fijern calcium pletter (gule pletter)
med en lille maengde kalkfjerner
som f.eks. vineddike eller citronsaft.

30/DA



Du kan ogsa bruge passende
produkter, der kan kgbes i handelen.
Hvis overfladen er meget snavset,
sa brug renggringsmiddel pa en
svamp og vent, til det er godt
absorberet. Renggr derefter
overfladen p& komfuret med en
fugtig klud.
Sukkerbaseret mad, som f.eks.
@tyk creme og sirup, skal
renggres med et samme uden
at vente pd, at overfladen kegler
ned. Eller kan den

glaskeramiske overflade blive
permanent beskadiget.

Let afblegning kan opsta pa
belaegning eller andre overflade
over tid. Dette vil ikke pavirke
produktets funktion.

Afblegning og pletter pa den
glaskeramiske overflade er en
normal tilstand og ikke en defekt.
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Fejlafhjeelpning

ensere og danne sma
vanddraber nar det rammer kolde overf[ader pa produktet. >—>->

o N&r metaldelene varmes op, kan de udvide sig og lave lyde. %%%
Dette er ikke en fejl.

. Hovedsikringen er defekt eller er slaet fra. >—>-> Kontroller
sikringerne | sikringsskabet. Udskift eller nulstil dem, hvis det er
nadvendigt.

e Produktet er ikke sat i stikkontakten (jordforbundet]. >>-
Kontroller stikkets tilslutning.

e Hvis displayet ikke lyser op, nar du teender for komfuret igen. >—>—>
Afbryd komfuret ved afbryderen. Vent 20 sekunder og tilslut det sa
igen.

e Overopvarmningsbeskyttelsen er aktiv. >—>— Lad kogepladen at kole
ned.

o Gryden til madlavning er ikke velegnet. >—>— Kont

e Du harikke placeret gryden pa den aktive kogezone. %%%
Kontroller om der er en gryde pa kogezonen.

e Gryden er ikke kompatibel med induktionsmadlavning. >—>—>
Kontroller om gryden er kompatibel med induktionskogepladen.

e Gryden er ikke centreret rigtigt, eller grydens bund er ikke bred nok til
kogezonen. >—>—> Veelg en gryde, der er bred nok, og centrer den
rigtigt pa kogezonen.

e Gryden eller kogezonen bliver overopvarmet. >—>—> Lad dem kgle
ned.

Den vatgte kogezane slukker ptudsehgt under hetjemng

o Kogetlden for den vaLgte kogezone kan vaere slut. >—>-> Du ma saette
en ny kogetid eller afslutte madlavningen.

e Overopvarmningsbeskyttelsen er aktiv. >—>— Lad kogepladen at kgle
ned.

e Engenstand kan deekke touch betjeningspanelet. >—>— Fjern
genstanden pa panelet.
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Gryden bliver ikke varm, selv om kogezonen er taendt.i

e Grydener ikke kompatlbel med induktionsmadl avning. >—>—>
Kontroller om gryden er kompatibel med induktionskogepladen.

e Gryden er ikke centreret rigtigt, eller grydens bund er ikke bred nok til
kogezonen —>—>—> Vaelg en gryde, der er bred nok, og centrer den
rigtigt pa kogezonen.

Den afkglende blaser fortsaetter med at km’e? selv om

. Den afkglende blaeser vil fortseette med at kare,
indtil elektronikken i kogepladen kgler ned til en passende
temperatur.

Konsulter den autoriserede
servicemand eller forhandler,
hvor du har kgbt produktet, hvis
du ikke kan afhjeelpe
problemet, selv om du har
udfgrt instruktionerne i dette
afsnit. Forsgg aldrig selv at

reparere et defekt produkt.
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Notes
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