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Please read this user manual first!

Dear Customer,

Thank you for purchasing this Beko product. We hope that you get the best results from your product which has been
manufactured with high quality and state-of-the-art technology. Therefore, please read this entire user manual and
all other accompanying documents carefully before using the product and keep it as a reference for future use. If you
handover the product to someone else, give the user manual as well. Follow all warnings and information in the user
manual.

Remember that this user manual is also applicable for several other models. Differences between models will be
identified in the manual.

Explanation of symbols

Throughout this user manual the following symbols are used:

Important information or useful hints
about usage.

Warning of hazardous situations with
regard to life and property.

,’ Warning of electric shock.

/N
it Warning of risk of fire.

Warning of hot surfaces.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY

q3

This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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tl Important instructions and warnings for safety and
environment
This section contains safety

instructions that will help protect from

risk

of personal injury or property

damage. Failure to follow these
instructions shall void any warranty.
General safety
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This appliance can be used by
children aged from 8 years and
above and persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been
given supervision or instruction
concerning use of the appliance
in a safe way and understand the
hazards involved.

Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made
by children without supervision.
The appliance is not to be used
by persons (including children)
with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of
experience and knowledge,
unless they have been given
supervision or instruction.
Children should be supervised
and ensure they do not play with
the appliance

If the product is handed over to
someone else for personal use or
second-hand use purposes, the
user manual, product labels and

other relevant documents and
parts should be also given.
Installation and repair procedures
must always be performed by
Authorised Service Agents. The
manufacturer shall not be held
responsible for damages arising
from procedures carried out by
unauthorised persons which may
also void the warranty. Before
installation, read the instructions
carefully.

Do not operate the product if it is
defective or has any visible
damage.

Ensure that the product function
knobs are switched off after every
use.

Electrical safety

If the product has a failure, it
should not be operated unless it
is repaired by an Authorised
Service Agent. There is the risk of
electric shock!

Only connect the product to a
grounded outlet/line with the
voltage and protection as
specified in the “Technical
specifications”. Have the
grounding installation made by a
qualified electrician while using
the product with or without a
transformer. Our company shalll
not be liable for any problems



arising due to the product not
being earthed in accordance with
the local regulations.

Never wash the product by
spreading or pouring water onto it!
There is the risk of electric shock!
The product must be
disconnected during installation,
maintenance, cleaning and
repairing procedures.

If the power connection cable for
the product is damaged, it must
be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid
a hazard.

The appliance must be installed
so that it can be completely
disconnected from the mains
supply. The separation must be
provided by a switch built into the
fixed electrical installation,
according to construction
regulations.

Rear surface of the oven gets hot
when it is in use. Make sure that
the electrical connection does not
contact the rear surface;
otherwise, connections can get
damaged.

Do not trap the mains cable
between the oven door and frame
and do not route it over hot
surfaces. Otherwise, cable
insulation may melt and cause
fire as a result of short circuit.

Any work on electrical equipment
and systems should only be
carried out by authorised and
qualified persons.

In case of any damage, switch off
the product and disconnect it
from the mains. To do this, turn
off the fuse at home.

Make sure that fuse rating is
compatible with the product.

Product safety

WARNING: The appliance and its
accessible parts become hot
during use. Care should be taken
to avoid touching heating
elements. Children less than 8
years of age shall be kept away
unless continuously supervised.
Never use the product when your
judgment or coordination is
impaired by the use of alcohol
and/or drugs.

Be careful when using alcoholic
drinks in your dishes. Alcohol
evaporates at high temperatures
and may cause fire since it can
ignite when it comes into contact
with hot surfaces.

Food Poisoning Hazard: Do not let
food sit in oven for more than 1
hour before or after cooking.
Doing so can result in food
poisoning or sickness.

Do not place any flammable
materials close to the product as
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the sides may become hot during
use.

e During use the appliances
becomes hot. Care should be
taken to avoid touching heating
elements inside the oven.

e Keep all ventilation slots clear of
obstructions.

e Do not heat closed tins and glass
jars in the oven. The pressure
that would build-up in the tin/jar
may cause it to burst.

e Do not place baking trays, dishes
or aluminium foil directly onto the
bottom of the oven. The heat
accumulation might damage the
bottom of the oven.

e Do not use harsh abrasive
cleaners or sharp metal scrapers
to clean the oven door glass since
they can scratch the surface,
which may result in shattering of
the glass.

¢ Do not use steam cleaners to
clean the appliance as this may
cause an electric shock.

e (Varies depending on the product
model.)

Placing the wire shelf and tray

onto the wire racks properly

It is important to place the wire
shelf and/or tray onto the rack

properly. Slide the wire shelf or
tray between 2 rails and make

sure that it is balanced before
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placing food on it (Please see the
following figure)

Do not use the product if the front
door glass removed or cracked.
Do not use the oven handle to
hang towels for drying. Do not
hang up towel, gloves, or similar
textile products when the grill
function is at open door.

Always use heat resistant oven
gloves when putting in or
removing dishes into/from the hot
oven.

Place the baking paper into the
cooking pot or on to the oven
accessory (tray, wire grill etc)
together with the food and then
insert all into the preheated oven.




Remove the excess parts of the
baking paper overflowing from the
accessory or the pot in order to
prevent the risk of touching the
oven’s heating elements. Never
use the baking paper in an
operating temperature higher
than the indicated value for the
baking paper. Do not place the
baking paper directly on the base
of the oven.

WARNING: Ensure that the
appliance is switched off before
replacing the lamp to avoid the
possibility of electric shock.

The appliance must not be
installed behind a decorative door
in order to avoid overheating.
Product must be placed directly
on the floor. It must not be placed
onto a base or a pedestal.

Prevention against possible fire risk!

Ensure all electrical connections
are secure and tight to prevent
risk of arcing.

Do not use damaged cables or
extension cables.

Ensure liquid or moisture is not
accessible to the electrical
connection point.

Intended use

This product is designed for
domestic use. Commercial use
will void the guarantee.

This appliance is for cooking
purposes only. It must not be

used for other purposes, for
example room heating.

This product should not be used
for warming the plates under the
grill, drying towels, dish cloths etc.
by hanging them on the oven
door handles. This product should
also not be used for room heating
purposes.

The manufacturer shall not be
liable for any damage caused by
improper use or handling errors.
The oven can be used for
defrosting, baking, roasting and
grilling food.

Safety for children

WARNING: Accessible parts may
become hot during use. Young
children should be kept away.
The packaging materials will be
dangerous for children. Keep the
packaging materials away from
children. Please dispose of all
parts of the packaging according
to environmental standards.
Electrical products are dangerous
to children. Keep children away
from the product when it is
operating and do not allow them
to play with the product.

Do not place any items above the
appliance that children may reach
for.

When the door is open, do not
load any heavy object on it and do
not allow children to sit on it. It
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may overturn or door hinges may

get damaged.

Disposing of the old product
Compliance with the WEEE Directive and
Disposing of the Waste Product:

This product complies with EU WEEE Directive

(2012/19/EU). This product bears a classification

symbol for waste electrical and electronic equipment

(WEEE).

This product has been manufactured with high quality

parts and materials which can be reused and are

suitable for recycling. Do not dispose of the waste

product with normal domestic and other wastes at the

end of its service life. Take it to the collection center

for the recycling of electrical and electronic equipment.

Please consult your local authorities to learn about

these collection centers.

Compliance with RoHS Directive:

The product you have purchased complies with EU

RoHS Directive (2011/65/EU). It does not contain

harmful and prohibited materials specified in the

Directive.

Package information

e  Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials in
accordance with our National Environment
Regulations. Do not dispose of the packaging
materials together with the domestic or other
wastes. Take them to the packaging material
collection points designated by the local
authorities.

8/EN



P General information
Overview

i

1 Control panel 6 Fan motor (behind steel plate)
2 Wire shelf 7 Lamp
3 Tray 8 Top heating element
4 Handle 9 Shelf positions
5 Door
3 4 5 6
J—— |
Hoonao | oogc g
e
P 1
8068 + 20
P I I
| I | i | |
i i i 1 1
12 11 10 9 8 7
1 ON/OFF key 7 Temperature setting key
2 Function display 8 Booster symbol (rapid pre-heating)
3 Current time indicator field 9 Plus key
4 Oven Inner Temperature symbol 10 Minus key
5 Temperature indicator field 11 Adjustment key
6 Start/stop cooking key 12 Return Key to function display
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Package contents

ccessories supplied can vary depending on
he product model. Not every accessory
described in the user manual may exist on
your product.

1. User manual

2. Deep tray
Used for pastries, large roasts, juicy dishes, and
for collecting the fat while grilling.

3. Pastry tray
Used for pastries such as cookies and biscuits.

4. Wire Shelf
Used for roasting and for placing the food to be
baked, roasted or cooked in casserole dishes to
the desired rack.
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Placing the wire shelf and tray onto the
telescopic racks properly

(This feature is optional. It may not exist on
your product.)

Telescopic racks allow you to install and remove
the trays and wire shelf easily.

When using the tray and wire shelf with
telescopic racks, make sure that the pins at the
rear section of the telescopic rack stands against
the edges of the wire shelf and tray




Technical specifications

Installation dimensions (height / width / depth) **590 or 600 mm/560 mm/min. 550 mm
Inner lamp 15/25 W

Basics: Information on the energy label of electrical ovens is given in accordance with the EN 60350-1 / IEC
60350-1 standard. Those values are determined under standard load with bottom-top heater or fan assisted
heating (if any) functions.
Energy efficiency class is determined in accordance with the following prioritization depending on whether
the relevant functions exist on the product or not. 1-Cooking with eco-fan, 2- Turbo slow cooking, 3- Turbo
cooking, 4- Fan assisted bottom/top heating, 5-Top and bottom heating.

** See. Installation, page 12.

echnical specifications may be changed alues stated on the product labels or in the

ithout prior notice to improve the quality of documentation accompanying it are obtained
he product. in laboratory conditions in accordance with

) — - relevant standards. Depending on operational
Figures in this manual are schematic and may and environmental conditions of the product,
not exactly match your product. these values may vary.
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K Installation

Product must be installed by a qualified person in
accordance with the regulations in force. The
manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out by
unauthorized persons which may also void the
warranty.

Preparation of location and electrical

installation for the product is under customer’s
responsibility.

l ﬁ DANGER:
The product must be installed in accordance

with all local electrical regulations.

DANGER:
Prior to installation, visually check if the
product has any defects on it. If so, do not

have it installed.
Damaged products cause risks for your safety.

Before installation

The appliance is intended for installation in

commercially available kitchen cabinets. A safety

distance must be left between the appliance and the

kitchen walls and furniture. See figure (values in mm).

e  Surfaces, synthetic laminates and adhesives
used must be heat resistant (100 °C minimum).

e Kitchen cabinets must be set level and fixed.

e |[fthere is a drawer beneath the oven, a shelf
must be installed between oven and drawer.

e (arry the appliance with at least two persons.

Do not install the appliance next to
refrigerators or freezers. The heat emitted by
he appliance will lead to an increased energy
consumption of cooling appliances.

he door and/or handle must not be used for
lifting or moving the appliance.

If the appliance has wire handles, push the
handles back into the side walls after moving
he appliance.
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min.




Installation and connection
e The product must be installed in accordance with
all local gas and electrical regulations.
Electrical connection
Connect the product to a grounded outlet/line
protected by a miniature circuit braker of suitable
capacity as stated in the "Technical specifications"
table. Have the grounding installation made by a
qualified electrician while using the product with or
without a transformer. Our company shall not be liable
for any damages that will arise due to using the
product without a grounding installation in accordance
with the local regulations.

DANGER:

The product must be connected to the mains

supply only by an authorised and qualified
person. The product's warranty period starts
only after correct installation.
Manufacturer shall not be held responsible for

damages arising from procedures carried out
by unauthorised persons.

DANGER:
The power cable must not be clamped, bent or|
trapped or come into contact with hot parts of
the product.
A damaged power cable must be replaced by

a qualified electrician. Otherwise, there is risk
of electric shock, short circuit or fire!

e (Connection must comply with national
regulations.

e The mains supply data must correspond to the
data specified on the type label of the product.
Open the front door to see the type label.

e Power cable of your product must comply with
the values in "Technical specifications" table.

DANGER:

Before starting any work on the electrical
installation, disconnect the product from the
mains supply.

There is the risk of electric shock!

Connecting the power cable

hile performing the wiring, you must apply
ith the national/local electrical regulations
nd must use the appropriate socket
outlet/line and plug for oven. In case of the
product's power limits are out of current
carrying capability of plug and socket
outlet/line, the product must be connected
through fixed electrical installation directly
without using plug and socket outlet/line.

1. Ifitis not possible to disconnect all poles in the
supply power, a disconnection unit with at least 3
mm contact clearance (fuses, line safety switches,
contactors) must be connected and all the poles
of this disconnection unit must be adjacent to (not
above) the product in accordance with IEE
directives. Failure to obey this instruction may
cause operational problems and invalidate the
product warranty.

Additional protection by a residual current circuit

breaker is recommended.

If a cable is supplied with the product:

TERMINAL BLOCK

BLUE

BROWN

GREEN / YELLOW || || SUPPLY CORD

For single-phase connection, connect the wires
as identified below:

Brown/Black cable = L (Phase)

Blue/Grey cable = N (Neutral)

e Green/yellow cable = (E) @ (Ground)
» or

e Grey/Black cable = L (Phase)

e Blue/Brown cable = N (Neutral)

e Green/yellow cable = (E) @ (Ground)

Installing the product

1. Slide the oven into the cabinet, align and secure it
while making sure that the power cable is not
broken and/or trapped.

o

Secure the oven with 2 screws as illustrated.
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For products with cooling fan (It may not exist
on your product.)

1 Cooling fan

2 Control panel

3 Door

The built-in cooling fan cools both the built-in cabinet
and the front of the product.

Cooling fan continues to operate for about 20-
30 minutes after the oven is switched off.

If you have cooked by programming the timer
of the oven, cooling fan will also be switched
off at the end of the cooking time together with

all functions.

16/EN

Final check
1. Operate the product.
2. Check the functions.

Future Transportation

e Keep the product's original carton and transport
the product in it. Follow the instructions on the
carton. If you do not have the original carton,
pack the product in bubble wrap or thick
cardboard and tape it securely.

e To prevent the wire grill and tray inside the oven
from damaging the oven door, place a strip of
cardboard onto the inside of the oven door that
lines up with the position of the trays. Tape the
oven door to the side walls.

e Do not use the door or handle to lift or move the
product.

Do not place any objects onto the product and
move it in upright position.

Check the general appearance of your product
or any damages that might have occurred
during transportation.




B Preparation

Tips for saving energy

The following information will help you to use your

appliance in an ecological way, and to save energy:

e Use dark coloured or enamel coated cookware in
the oven since the heat transmission will be
better.

e While cooking your dishes, perform a preheating
operation if it is advised in the user manual or
cooking instructions.

e Do not open the door of the oven frequently

e Try to cook more than one dish in the oven at the
same time whenever possible. You can cook by
placing two cooking vessels onto the wire shelf.

e (Cook more than one dish one after another. The
oven will already be hot.

e You can save energy by switching off your oven a
few minutes before the end of the cooking time.
Do not open the oven door.

e Defrost frozen dishes before cooking them.

Initial use

during cooking. Time setting
1 3 4 5 6
| — |
e T
® Soooroa oo D
Pi 1
BA0ad ¢+ 4
P v ~ |8 | °C
| | | | |
1 | 1 i i
12 11 10 9 8 7
1 ON/QFF key First cleaning of the appliance
2 Function display )
SR ' he surface might get damaged by some
2 gsgnemlerp? l;?[;%?i[;??ymbol detergents or cleaning materials.
5 Temperature indicator field Do né)t u?e aggressive deLergenE, ctlee;inlnlg
6 Start/stop cooking key Elc;v;/nﬁ]rg ‘creams or any sharp objects during
7 Temperature setting key D : )
f ) 0 not use harsh abrasive cleaners or sharp
g EICLOSSLZF symbol (rapid pre-heating) metal scrapers to clean the oven door glass
10 Minus lfey since they can scratch the surface, which may
11 Adjustment key resultin shatter.mg of the.glass.
12 Return Key to function display 1. Remove all packaging materials.
1. Atthe initial operation of the oven <= symbol 2. Wipe the surfaces of the appliance with a damp
lights up, touch A\ / ~v keys to set the hour. _ cloth or sponge and dry with a cloth.
2. Confirm the setting by touching ) symbol and Initial heating

wait for 4 seconds without touching any keys to
confirm.

If the current time is not set, time indicator will
tart increasing/moving up from 12:00. (&
ymbol will be activated to indicate that the

current time has not been set. It will disappear

as soon as the time is set.

Heat up the product for about 30 minutes and then
switch it off. Thus, any production residues or layers
will be burnt off and removed.

WARNING
Hot surfaces cause burns!
Product may be hot when it is in use. Never

touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the hot
oven.
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Electric oven

1. Take all baking trays and the wire grill out of the
oven.

2. Close the oven door.

3. Select Static position.

Grill oven

1. Take all baking trays and the wire grill out of the
oven.

2. Close the oven door.

3. Select the highest grill power; see How to operate
the grill, page 26.

4. Operate the grill about 30 minutes.

5. Turn off your grill; see How to operate the grill,
page 26

moke and smell may emit for a couple of
hours during the initial operation. This is quite
normal. Ensure that the room is well ventilated
to remove the smoke and smell. Avoid directly
inhaling the smoke and the smell that emits.
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E] How to operate the oven

General information on baking, roasting
and grilling

WARNING

Hot surfaces cause burns!

Product may be hot when it is in use. Never
touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the hot
oven.

DANGER:
Be careful when opening the oven door as
steam may escape.

Exiting steam can scald your hands, face
and/or eyes.

Tips for baking

e Use non-sticky coated appropriate metal plates
or aluminum vessels or heat-resistant silicone
moulds.

e Make best use of the space on the rack.

e Place the baking mould in the middle of the shelf.

e  Select the correct rack position before turning
the oven or grill on. Do not change the rack
position when the oven is hot.

e Keep the oven door closed.

Tips for roasting

e  Treating whole chicken, turkey and large piece of
meat with dressings such as lemon juice and
black pepper before cooking will increase the
cooking performance.

e |t takes about 15 to 30 minutes longer to roast
meat with bones when compared to roasting the
same size of meat without bones.

e Each centimeter of meat thickness requires
approximately 4 to 5 minutes of cooking time.

e |et meat rest in the oven for about 10 minutes
after the cooking time is over. The juice is better
distributed all over the roast and does not run out
when the meat is cut.

e Fish should be placed on the middle or lower
rack in a heat-resistant plate.

Tips for grilling

When meat, fish and poultry are grilled, they quickly

get brown, have a nice crust and do not get dry. Flat

pieces, meat skewers and sausages are particularly
suited for grilling as are vegetables with high water
content such as tomatoes and onions.

e Distribute the pieces to be grilled on the wire
shelf or in the baking tray with wire shelf in such

a way that the space covered does not exceed
the size of the heater.

e Slide the wire shelf or baking tray with grill into
the desired level in the oven. If you are grilling on
the wire shelf, slide the baking tray to the lower
rack to collect fats. Add some water in the tray
for easy cleaning.

Foods that are not suitable for grilling
carry the risk of fire. Only grill food
which is suitable for intensive grilling
heat.

Do not place the food too far in the
back of the grill. This is the hottest area
and fatty food may catch fire.

How to operate the electric oven
Switching off the electric oven

Rack positions (For models with wire shelf)

It is important to place the wire shelf onto the side rack
correctly. Wire shelf must be inserted between the
side racks as illustrated in the figure.

Do not let the wire shelf stand against the rear wall of
the oven. Slide your wire shelf to the front section of
the rack and settle it with the help of the door in order
to obtain a good grill performance.

Operating modes

The order of operating modes shown here may be
different from the arrangement on your product.
1. Top and bottom heating

Food is heated simultaneously from the top and
bottom. For example, it is suitable for cakes,
pastries, or cakes and casseroles in baking
moulds. Cook with one tray only.

Suitable rack position will be displayed on screen.
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Fan supported bottom/top heating

Hot air heated by the bottom and top heaters is
evenly distributed throughout the oven rapidly by
means of the fan. Cook with one tray.

Full grill+Fan

Hot air heated by the full grill is distributed very
fast in the oven by means of the fan. It is suitable
for grilling large amount of meat.

e Put big or medium-sized portions in correct
rack position under the grill heater for
grilling.

e Set the temperature to maximum level.

Turn the food after half of the grilling time.

L]
Full grill

Large grill at the ceiling of the oven is in
operation. Itis suitable for grilling large amount
of meat.

e Put big or medium-sized portions in correct
rack position under the grill heater for
grilling.

e Set the temperature to maximum level.

e Tum the food after half of the grilling time.

Small grill at the ceiling of the oven is in

operation. Suitable for grilling and gratin dishes.

e Put small or medium-sized portions in
correct shelf position under the grill heater
for grilling.

e Set the temperature to maximum level.
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e Turn the food after half of the grilling time.
Bottom heatin

Only bottom heating is in operation. It is suitable
for pizza and for subsequent browning of food
from the bottom.

Keep warm

Used for keeping food at a temperature ready for
serving for a long period of time.
Operating with fan

The oven is not heated. Only the fan (in the rear
wall) is in operation. Suitable for thawing frozen
granular food slowly at room temperature and
cooling down the cooked food.

Easy steam cleaning

(This feature is optional. It may not exist on
your product.

This function enables the dirt (having waited not
for too long) in the oven to get soft and be
cleaned easily. Please see "Cleaning - easy
steam cleaning" section for easy steam cleaning.



How to operate the oven control unit

OO ~NO O~ wWwnN —

1 3 4 5 6
| — |
PUOCICR v e c
® Soooroa oo D
Pi 1
BArogd s 4ol
P I A B B e
| I | i l l
] | i | i i
12 11 10 9 8 7
ON/OFF key
Function display = : Cooking Time symbol
Current time indicator field ) : End of Cooking Time symbol
Oven Inner Temperature symbol P = - Function number
Temperature indicator field .
Start/stop cooking key ?L\ ) éllirorl? g ymt?(())ll
Temperature setting key =’ ' Kevl ky bol
Booster symbol (rapid pre-heating) %] : eylock symbo
Plus key ) : Open door symbol
Minus key = : Booster symbol (rapid pre-heating)
Adjustment key : Meat Probe symbol
Return Key to function display | : Cooking pause symbol
: Cooking starting symbol
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Function table:

Function table indicates the operating functions that
can be used in the oven and their respective maximum
and minimum temperatures.

1 2
I i
4 )
5 (= —7T°
7 AYA T
3 [ NSt 5
2 |- L 2 oo -
1 ( g % Y76
7
9 8
1 Shelf positions
2 Top heater
3 Grill heater
4 Boost heater
5 Boost fan
6 Keep warm
7 Bottom heater
8 Cleaning position
9 Operating with fan position

Functions vary depending on the product
model!

Top and hottom 200 40-280
heating

grill

Maximum adjustable cooking time in modes
except warm keeping is limited with 6 hours
due to safety reasons. Program will be
cancelled in case of power failure. You must
reprogram the oven.

hile making any adjustment, related symbols
n the clock will flash.
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Current time cannot be set while the oven is
operating in any function, or if semi-automatic
or full automatic programming is made on the
oven.

Even if the oven is off, oven lamp lights up
hen the oven door is opened.

How to operate the oven

1. Touch the @ key for approx. 2 seconds to open
the oven.

» First operating function appears on display after the

oven turns on. When the display is in this mode,

cooking time, the end of cooking time and Booster

(quick heating) function can be set.

Oven will switch off automatically within 20
seconds if no oven setting is made on this
screen.

Manual cooking by selecting temperature and
operating function

You can do cooking by selecting temperature and
operating function specific to your meal, manually
controlling without setting the cooking duration.

1. First operating function appears on display after

touching CD button to open the oven.

2. Select the operating function by touching the A
/N Keys.

3. If you desire to change the temperature that is
recommended for operating fuonction, enable the

__temperature field by touching C button.

» Csymbol flashes.

4. Set the desired temperature touching A/~
keys. .

5. Confirm the temperature setting by touching C
key.

6. Put your dish into the oven.

7. Touch } ” key to start cooking if temperature and

operating function are appropriate. } symbol
appears on display.
» Your oven will readily start operating in the selected
function and will increase the inner temperature to the
set temperature. Each grades of the inner temperature
symbol will be lit as inner temperature reaches to the
set temperature. Additional active heaters and
recommended tray position appear in the Function
display.
8. The oven does not turn off automatically due to
the manual cooking without setting the cooking

time. You can finish cooking by touching } ” key
once again.




» The oven finishes the cooking and " symbol appears

on display.

9. Touch the @ button for approx. 2 seconds to
close the oven.

Cooking by setting the cooking time;

You can ensure that the oven turns off by selecting

temperature and operating function specific to your

meal and setting the cooking time, manually

controlling without setting the cooking duration.

1. First operating function appears on display after

touching @ button to open the oven.

2. Select the operating function by touching the
/N7 keys.

3. Ifyou desire to change the temperature that is
recommended for operating fuonotion, enable the

._temperature field by touching C button.

» ( symbol flashes.

4. Set the desired temperature touching A/~
keys. .

5. Confirm the temperature setting by touching C
key.

6. Touch & until ] symbol appears on display for
cooking time.

7. Set the cooking time by touching A/~ keys
and confirm the setting by touching C key.

» Once the Cooking Time is set, (4 symbol will

appear on display continuously.

8. Put your dish into the oven.

9. Touch key to start cooking if temperature,
operating function and cooking time are

appropriate. ¥ symbol appears on display.
» The oven will be heated up to the set temperature
and will maintain this temperature until the end of the
cooking time you selected.
» Your oven will readily start operating in the selected
function and will increase the inner temperature to the
set temperature. It maintains this temperature until the
end of the set cooking time. Each grades of the inner
temperature symbol will be lit as inner temperature
reaches to the set temperature. Additional active
heaters and recommended tray position appear in the
Function display.
10. After the cooking process is completed, "End"
appears on the display and the alarm sounds.
11. Touch any key to silence the alarm.
» Alarm stops and the oven finishes operating
automatically.

Setting the the end of cooking time to a later
time;

You can ensure that the oven runs and turns off
automatically by setting temperature and operating
function specific to your meal, the cooking time and
end of cooking to a later time, manually controlling
without setting the cooking duration.

1. First operating function appears on display after

touching CD button to open the oven.

2. Select the operating function by touching the
/N7 Keys.

3. If you desire to change the temperature that is
recommended for operating fuonction, enable the

__temperature field by touching C button.

» Csymbol flashes.

4, Set the desired temperature touching A/~
keys. .

5. Confirm the temperature setting by touching C
key.

6. Touch O until I symbol appears on display for
cooking time.

7. Set the cooking time by touching AV keys
and confirm the setting by touching ® Key.

» Once the Cooking Time is set, = symbol will

appear on display continuously.

8. Touch & until = symbol appears on display for
the end of cooking time.

9. Set the cooking time by touching A/~ buttons
and confirm the setting by touching & key.

» Once the the end of cooking time is set, | symbol

will appear on display continuously.

10. Put your dish into the oven.

11. Touch } ” key to start cooking if temperature,
operating function, cooking time and the end of

cooking time are appropriate. #” symbol appears

on display.
» Qven timer automatically calculates the startup time
for cooking by deducting the cooking time from the
end of cooking time you have set. Selected operation
mode is activated when the startup time of cooking
has come and the oven is heated up to the set
temperature. It maintains this temperature until the
end of the set cooking time. Each grades of the inner
temperature symbol will be lit as inner temperature
reaches to the set temperature. Additional active
heaters and recommended tray position appear in the
Function display.
12. After the cooking process is completed, "End"

appears on the display and the alarm sounds.
13. Touch any key to silence the alarm.
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» Alarm stops and the oven finishes operating
automatically.

If you want to cancel only cooking time or
ooking time plus the end of cooking time after]
ou have set them, you need to reset the

cooking time.

Setting the booster (Quick Pre-heating)
Use Booster (Rapid Pre-heating) function to make the
oven reach the desired temperature faster.

To deactivate the keylock,
1. Touch & until ® symbol appears on display.
» "0n" will appear on the display.
2. Disable the key lock by pressing the s key.
» "OFF" will appear once the key lock is deactivated.
Confirm by touching (Y.
Oven keys are not functional when the Key

lock function is activated. Key lock settings will
not be cancelled in case of power outage.

Booster cannot be selected in defrosting, eco
an heating ,keeping warm and cleaning
positions. Booster settings will be cancelled in
case of power outage.

1. Touch =8 key after setting the temperature,
operating function, cooking time and the end of
cooking time.

» =B symbol appears continuously and booster (rapid

pre-heating) setting is enabled.

» Booster symbol disappears as soon as the oven

reaches the desired temperature and oven resumes

operating in the function it was in before the Booster
function.

2. Touch the =8 key again in order to cancel booster
function.

» =B symbol disappears and booster (rapid pre-

heating) setting is disabled.

Switching off the electric oven

Touch @ key to switch off the oven.
Activating the keylock
You can prevent oven from being intervened with by
activating the key lock function.
1. Touch C until & symbol appears on display.
» "OFF" will appear on the display.
2. Press ~\ to activate the key lock.
» Once the key lock is activated, "On" appears on the
display and the & symbol remains lit. Confirm by
touching (2.
Oven keys are not functional when the key lock]
is activated. Key lock will not be cancelled in
ase of power failure.
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Setting the alarm clock

You can use the timer of the product for any warning
or reminder apart from the cooking program.

The alarm clock has no influence on the functions of
the oven. Itis only used as a warning. For example,
this is useful when you want to turn food in the oven at
a certain point of time. Timer will give an audio
warning at the end of the set time.

1. Touch £ until 2 symbol appears on display.

Maximum alarm time can be 23 hours
and 59 minutes.

2. Set the alarm duration by using ~\ / ~\~ keys.

» 0 symbol will remain lit and the alarm time will

appear on the display once the alarm time is set.

3. Atthe end of the alarm time, £ symbol starts
flashing and the audio warning is heard.

Turning off the alarm

1. Audio warning sounds for 2 minutes. To stop the
audio warning, just press any key.

» Audio warning will be silenced and current time will

be displayed.

Cancelling the alarm;

1. Touch ) until 2 symbol appears on display in
order to cancel the alarm.

2. Press and hold s key until "00:00" is displayed.

larm time will be displayed. If the alarm time
and cooking time are set concurrently, shortest
ime will be displayed.

Changing the time of the day

1. Touch & key in short intervals until & symbol
appears on display.

2. Touch A/~ keys to set the hour.

3. Confirm the setting by touching & symbol and
wait for 4 seconds without touching any keys to
confirm.

Current time settings are canceled in case of
power failure. It needs to be readjusted.
Current time can not be changed when any of
the oven functions is in use.




Adjusting the volume

1. While the oven is in Standby mode, touch & key
in short intervals until 'VOL' appears on display.

2. Press A/~ keys to set one of LO, L1 or L2
tones.

3. Press (2 key or wait for 4 seconds without
touching any keys to confirm the setting

Adjusting the Eco lamp setting

1. While the oven is in Standby mode, touch C key
in short intervals until 'LP* appears on display.

2. Press A/~ keys to set On or ECO option.

Cooking times table

3. Press ( key or wait for 4 seconds without
touching any keys to confirm the setting

4, When set to ON; while the oven door is open in
Standby mode and during operation the lamp is
turned ON continuously.

5. When set to ECO; while the oven door is open in
Standby mode and during operation the lamp is
turned ON and then turned OFF after 15 seconds.

If any key is touched during operation ( excluding

and=d keys) the lamp is turned ON and then turned
OFF after 15 seconds.
Baking and roasting

he timings in this chart are meant as a guide.

imings may vary due to temperature of food,
hickness, type and your own preference of
cooking.

1st rack of the oven is the bottom rack.

e

15 min. 250/max, Bl ah

. e T [

Tips for baking cake

e  |fthe cake is too dry, increase the temperature
by 10°C and decrease the cooking time.

e  |fthe cake is wet, use less liquid or lower the
temperature by 10°C.

e |fthe cake is too dark on top, place it on a lower
rack, lower the temperature and increase the
cooking time.

e |f cooked well on the inside but sticky on the
outside use less liquid, lower the temperature
and increase the cooking time.

Tips for baking pastry

e |fthe pastry is too dry, increase the temperature
by 10°C and decrease the cooking time.

Dampen the layers of dough with a sauce
composed of milk, oil, egg and yoghurt.

e |fthe pastry takes too long to bake, pay care that
the thickness of the pastry you have prepared
does not exceed the depth of the tray.

e |fthe upper side of the pastry gets browned, but
the lower part is not cooked, make sure that the
amount of sauce you have used for the pastry is
not too much at the bottom of the pastry. Try to
scatter the sauce equally between the dough
layers and on the top of pastry for an even
browning.
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Cook the pastry in accordance with the mode
nd temperature given in the cooking table. If
he bottom part is still not browned enough,

place it on one lower rack next time.

Tips for cooking vegetables

e |f the vegetable dish runs out of juice and gets
too dry, cook it in a pan with a lid instead of a
tray. Closed vessels will preserve the juice of the
dish.

e |favegetable dish does not get cooked, boil the
vegetables beforehand or prepare them like
canned food and put in the oven.

How to operate the grill

WARNING
Close oven door during grilling.
Hot surfaces may cause burns!

Switching on the grill

1. First operating function appears on display after

touching \../ button to open the oven.

Touch A/~ 1o select the desired grill function.

3. If you desire to change the temperature that is
recommended for operating fuonotion, enable the

. temperature field by touching C button.

» ( symbol flashes.

4. Set the desired temperature touching A/~
keys.

Cooking times table for grilling

Grilling with electric grill

no

5. Confirm the temperature setting by touching T
key.

6. Touch } ” key to start grilling if temperature and

operating function are appropriate. # symbol
appears on display.
» Your oven will readily start operating in the selected
function and will increase the inner temperature to the
set temperature. Each grades of the inner temperature
symbol will be lit as inner temperature reaches to the
set temperature. Additional active heaters and
recommended tray position appear in the Function
display.
7. You can finish grilling by touching } ” button
once again.
» The oven finishes grilling and " symbol appears on
display.
Switching off the grill

1. Touch the @ button for approx. 2 seconds to
close the oven.

Foods that are not suitable for grilling
carry the risk of fire. Only grill food
which is suitable for intensive grilling

heat.

Do not place the food too far in the
back of the grill. This is the hottest area
and fatty food may catch fire.

Veal siops .30

depending on thickness
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[} Maintenance and care

General information

Service life of the product will extend and the
possibility of problems will decrease if the product is
cleaned at regular intervals.

DANGER:
Disconnect the product from mains supply
before starting maintenance and cleaning
works.
There is the risk of electric shock!

DANGER:
Allow the product to cool down before you
clean it.

Hot surfaces may cause burns!

e (lean the product thoroughly after each use. In
this way it will be possible to remove cooking
residues more easily, thus avoiding these from
burning the next time the appliance is used.

e No special cleaning agents are required for
cleaning the product. Use warm water with
washing liquid, a soft cloth or sponge to clean
the product and wipe it with a dry cloth.

e Always ensure any excess liquid is thoroughly
wiped off after cleaning and any spillage is
immediately wiped dry.

e Do not use cleaning agents that contain acid or
chloride to clean the stainless or inox surfaces
and the handle. Use a soft cloth with a liquid
detergent (not abrasive) to wipe those parts clean,
paying attention to sweep in one direction.

he surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects during
cleaning.
Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

Do not use steam cleaners to clean the
ppliance as this may cause an electric shock.

Cleaning the control panel
Clean the control panel and knobs with a damp cloth
and wipe them dry.

Do not remove the control buttons/knobs to
clean the control panel.
Control panel may get damaged!

Cleaning the oven

To clean the side wall

(This feature is optional. It may not exist on your

product.)

1. Remove the front section of the side rack by
pulling it in the opposite direction of the side wall.

2. Remove the side rack completely by pulling it

towards you.

Catalytic walls

(This feature is optional. It may not exist on your
product.)

The inner side walls (A) and/or the rear wall (B) of your
product may be coated with catalytic enamel. Catalytic
walls have a light matte colour and a porous surface.
Catalytic walls of the oven should not be cleaned.
Porous surfaces of the catalytic walls are automatically
cleaned by absorbing and converting the spilled oil
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Easy Steam Cleaning

(This feature is optional. It may not exist on your

product.)

It ensures easy cleaning because the dirt (having

waited not for too long) is softened with the steam that

forms inside the oven and the water drops condensing

on the inner surfaces of the oven.

1. Remove all accessories inside the oven.

2. Pour 500 ml of water into the oven tray and place
the tray at the 2nd rack of the oven

3. Select easy steam cleaning function. Cleaning
duration will appear on the screen and it cannot
be changed. You can set the end time for this
cleaning function.

4. Open the door and wipe the inner surfaces of the
oven with a damp sponge or cloth.

5. Use warm water with washing liquid, a soft cloth
or sponge to clean the persistent dirt and wipe it
with a dry cloth.

Clean oven door

To clean the oven door, use warm water with washing

liquid, a soft cloth or sponge to clean the product and

wipe it with a dry cloth.

Don't use any harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers for cleaning the oven door.

hey could scratch the surface and destroy the|
glass.

Front door inner glass is coated to easy clean
material. Do not use any harsh abrasive

leaners, hard metal scrapers, scouring pads
or bleach to clean front door inner glass as
they may scratch the surface. This may
destroy the coating material.

Removing the oven door

1. Open the front door (1).

2. Open the clips at the hinge housing (2) on the
right and left hand sides of the front door by
pressing them down as illustrated in the figure.
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1 2 3
1 Front door

2 Hinge

3 Oven

3. Move the front door to half-way.
4. Remove the front door by pulling it upwards to
release it from the right and left hinges.

Steps carried out during removing process
o should be performed in reverse order to install

he door. Do not forget to close the clips at the

hinge housing when reinstalling the door.

Removing the door inner glass

(This feature is optional. It may not exist on your
product.)

The inner glass panel of the oven door can be
removed for cleaning.

Open th d

1 Frame
2 Plastic part



Pull towards yourself and remove the plastic part
installed to upper section of the front door.

1 Inner glass panel

2 Outer glass panel

3 Plastic glass panel slot-Lower

As illustrated in figure, raise the innermost glass panel
(1) slightly in direction A and pull it out in direction B.

When installing the inner glass panel (1), make sure
that the printed side of the panel faces towards the
inner.

It is important to seat lower corner of inner glass panel
into the lower plastic slot.

Push the plastic part towards the frame until you hear
a "click".

Replacing the oven lamp

DANGER:

Before replacing the oven lamp, make sure
that the product is disconnected from mains
and cooled down in order to avoid the risk of

an electrical shock.
Hot surfaces may cause burns!

he oven lamp is a special electric light bulb
hat can resist up to 300 °C. See Technical
specifications, page 11 for details. Oven lamps
can be obtained from Authorised Service
Agents or technician with licence.
mPosnion of lamp might vary from the figure.

he lamp used in this appliance is not suitable

or household room illumination. The intended

purpose of this lamp is to assist the user to
see foodstuffs.

he lamps used in this appliance have to
ithstand extreme physical conditions such as
emperatures above 50 °C.

If your oven is equipped with a round lamp:
Disconnect the product from mains.
2. Turn the glass cover counter clockwise to remove

If your oven lamp is of type (A) shown in the figure
below, remove it by rotating as shown and replace
it. If it is of type (B), pull and remove it as shown

in the figure and replace it.

Install the glass cover.
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Troubleshooting

Oven emits steam when it is in use.

e Itis normal that steam escapes during operation. >>> This is not a fault.

Product emits metal noises while heating and cooling.

e When the metal parts are heated, they may expand and cause noise. >>> This is not a fault.

Product does not operate,
e The mains fuse is defective or has tripped. >>> Check fuses in the fuse box. If necessary, replace or
reset them.

e Product is not plugged into the (grounded) socket. >>> Check the plug connection.
Oven light does not work.
e Qvenlamp is defective. >>> Replace oven lamp.
e Poweris cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary, replace
or reset the fuses.
Oven does not heat.
e Function and/or Temperature are not set. >>> Set the function and the temperature with the
Function and/or Temperature knob/key.
e Poweris cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary, replace
or reset the fuses.
Consult the Authorised Service Agent or
echnician with licence or the dealer where you
have purchased the product if you can not
remedy the trouble although you have
implemented the instructions in this section.

Never attempt to repair a defective product
yourself.

Arcelik A.S.
Karaagag Caddesi No:2-6 Sitliice, 34445, Turkey
Made in TURKEY
Importer in Russia: «BEKO LLC»
Address: Selskaya street, 49, Fedorovskoe village, Pershinskoe rural settlement, Kirzhach district, Viadimir
region, Russian Federation 601021

The manufacture date is included in the serial number of a product specified on rating label, which is located on
a product, namely: first two figures of serial number indicate the year of manufacture, and last two — the month.
For example, ”10- 100001-05» indicates that the product was produced in May, 2010.

You can ask for certification number from our Call Center 8-800-200-23-56 The manufacturer reserves the
right for making changes in modification, design and specification of an electric device.
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Mons, nbpBo NpoyeTeTe TOBa PLKOBOACTBO 3a ynoTpeda.

YBaxaemu Kynysauo,

Bnarogapum By, ye n3bpaxte npogykta Ha pupmara Beko. Hagssame ce, Ye e nomyumnte Bb3MOXHO Hait-0obpu
pesynTaTu OT M3NOM3BaHETO Ha NPOAYKTa HU, MPOWU3BELEH NO HAN-BUCOKOKAYECTBEHW 1 MOLEPHM TEXHOMOTWM.
3atoBa BY MONMM [1a NpOYETETE TOBA PHKOBOLCTBO 3a yNoTpeba 1 BCMUKaTa ro ChbTCTBALLA JOKYMEHTALMS
BHUMaTENHO Npeau Aa 13nonaeate ypeaa, a cnep ToBa v 3anaseTe 3a cnpaeka B Obaelue. AKo NpeoTCTbiuTe
npoayKTa Ha apyr notpebuTen, TO ro npeaaiTe 3aegHo C PbKOBOACTBOTO 3a ynoTpeba. CreppaiTe BCUYKM
yKa3aHus 1 MHopMaLMs B PbKOBOACTBOTO 3a ynoTpeda.

MomHeTe, Ye ToBa PbKOBOACTBO 3a ynoTpeba MoXe Aa € 3a HAKOMKO MoAena ypeaa. Pasnukute mexay mogenute
Ca YTOYHEHM B PBKOBOACTBOTO.

0O6sicHeHue Ha CUMBONIUTE

B TOBa pbKOBOACTBO Ca M3MON3BaHN CEOHUTE CUMBONM:

BaxHa nHdopmaLmsa unv nonesHu
CbBETY 3a ynoTpeda.

MpeaynpexaeHue 3a pUck 3a XMBoTa
WM MMYLLIECTBOTO.

MpeaynpexaeHue 3a TOKOB yaap.

MpeaynpexaeHue 3a puck oT noxap.

[MpenynpexaeHve 3a ropelda
MOBBPXHOCT.

B B BB A

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

Ce€ Made in TURKEY



TABNUUA HA CBALPXAHUETO

BaXH1 yKa3aHus U npeaynpexneHus
3a 6e30MacHOCT M ona3BaHe Ha
OKonHaTa cpefa 4

Obuya 6e30MacHoCT ...............

Enextpudecka besonacHoct
Be30nacHOCT Npy U3NoM3BaHeTo Ha NPOAyKTa.......6

MpenBuaeHa YIOTPEDA .......vvvviveiiriiieeiins 8
Be30NacHOCT 38 AELATA .....v v 8
N3xBBbpNsHE Ha OCTapPENUS MPOAYKT .......c.ovvurvrenes 9
/3xBbpnsHe Ha ONakoBbYHUTE MaTepuam ........... 9
P OctoBHa uHdopmaLms 10
OB MPEITIEA ... s 10
ChAbPKAHME HA NAKETA....v.veveveveeeeeerercenineasnnas 11
TEXHUYECKN CNEUNDMKALAN ...cvvvvrrrrrrrrrrras 12
ﬂ MonTax 13
TTPEON MOHTAKA. ....vvvvereieieiiiieieieiee s 13
VIHCTanaums U CBBP3BAHE ........v.vvvevrreveiaiaiaiiiinas 16
BbAeLlo TPaHCNOPTUPAHE ... 17
Al NogroToska 18

CbBeTY 3a CNECTABAHE HA EHEPIUS ...,
[TBPBO MOM3BAHE .....vvvereiiieiiiiiieieieeeisisisieina

HacTpoika Ha Yaca. ..........ocovvvvrrnennns
[TbpBOHAYANHO NOYMCTBaHE Ha ypena
TTbPBOHAYAMHO 3APSIBAHE -...evevervieeceeeneens

5 Kak na pabotute ¢ dhypHata 20
OcHoBHa MH(opMaLWa 3a rOTBEHE, NeYeHe 1 rpuna

................................................................... 20
Kak pa pabotute c enektpuyeckara ypHa ........ 20
PEXUMM Ha PABOTA ..o 21
Kak pa pabotute ¢ KoHTpOnepa Ha dypHarta....... 22
Tabnuua C BPEMETO 32 TOTBEHE........cvvvvvrrinrnnns 27

Kak fia paboTuTe CTPUNA ...ovvvcvvvciiinnirrans
l'oTBapcka nnova 3a neyeHe

A Noanbpxate u rpnxa 29
OB MHPOPMALNS ..o 29
[MouncTBaHE HA KOHTPOITHWS MAHEN. ... 29
MMOYNCTBAHE HA DYPHATA. ... 29
CBangsHe Ha Bpatara Ha PypHaTa .........c.covvenen. 30
CBansHe Ha BbTPELUHOTO CTHKIO Ha BpaTata..... 30
MoamsHa Ha namnata BbB ypPHATA ........ccvveees 31
OtcTpaHsBaHe Ha noBpeau 32
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U Baxuu ykasaHus v npepynpexaeHns 3a 6eaonacHocT u

Ofa3BaHe Ha OKOJIHATa cpena

To3u pasgen CbAabpxa ykazaHus 3a
Be30nacHOCT, KOUTO L BU
nomorHaT Aa nsberHeTe pucka ot
HapaHsiBaHe unu nospeaa.
HecnasBaHeTo Ha Te3n ykasaHus
NpaBu BCAKAKBU rapaHLimm
HEBanuaHw.

Obwa 6esonacHocT

*  YpenobT Moxe aa 6bae nonasar
OT dela Ha 8 v noBeye roauHu u
OT NNLA C NOHMKEHN U3NYECKH,
CEH30PHU W YMCTBEHM
cnocobHoCTH unu Takmea be3
OMWT M NO3HaHMSI, aKo Te ca
Haa3upaBaHu Unu
WHCTPYKTMPaHU OTHOCHO
ynotpebara Ha ypeaa n
BesonaceH Ha4uH 1 ca HasCcHO
CbC CBbp3aHMTE C TOBA PUCKOBE.
[euara He BuBa fa cu rpasT ¢
ypega. [ouncTBaHeTo U
notpebuTenckara noaapbxka He
buBa aa 6baaT U3BbLPLLBAHN OT
aeua 6e3 Haasop.

+ Tosu ypen He e npeaHasHa4eH
3a ynotpeba oT nuua
(BKIIOUUTENHO Aeua) ¢
HamaneHn 3nM4ECKN, CEH30PHM
WA YMCTBEHM CNOCOBHOCTM,
KaKTO M OT TakuBa 6€3 onuT un
3HaHWS, OCBEH aKo He ca
HabntoaaBaHn N UHCTPYKTUPaHM
3a M3non3BaHeTo Ha ypeaa.
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[euata TpsbBa ga ce
Habrnogasar, 3a a He Cu urpast
C ypeaa.

AKO NpOAYKTHLT € JafeH Ha
HAIKOM pyr 3a Nu4Ha ynotpeba
nnu ynotpeba BTopa pbKka,
PBKOBOACTBOTO 3a ynoTpeba,
ETUKETUTE Ha NPOAYKTUTE U1
ApYruTe, OTHaCALM ce 3a Hero
AOKYMEHTM U YacTu Tpsibea
CbLUO Ja Cce NPesoCTaBAT C Hero.
MOHTaXbT M PEMOHTBLT Ha ypeaa
TpsibBa BUHaru aa ce M3BbpLUBA
OT NPeACcTaBUTENN Ha
OTOPU3NPaHUS CEPBU3.
Mpon3BOAMTENAT HE HOCK
OTTOBOPHOCT 3a LUeTw,
MPWUYMHEHM OT Nonpaeka
W3BBbpLLEHA OT HEOTOPU3NPAHU
nuua, B KOWTO cnyyvan
rapaHumusTa MoXe fa CTaHe
HeBanuaHa. MNpeay MoHTaxa
npoyeTeTe BHUMATENHO BCUYKM
WHCTPYKLMK.

He u3nonssaiTe npogykTa ako
pafe pedhekT unm e BUAUMO
noBpeaeH.

Cnep, BCAKO nos3BaHe
npoBsepsiBaiTe ganm
(DYHKLMOHAIHMTE KonyeTa ca
U3KITHOYEHM.



Enektpuyecka BesonacHocT

AKO NpOAYKTBLT € NOBPesEH, TON
He OMBa fa ce nonsea npeau ga
Obae nonpaseH B OTOPU3NPaHUS
cepsu3. CblLecTByBa PUCK OT
TOKOB yaap!

Cebp3BailTe ypega camo KbM
3a3eMeH KOHTaKT C MOLLHOCT M
3alLuTa, NoCOYEHN B
"TexHuyeckun cneumdukammn’
3asemsBaHeTO TpsbBa fa ce
Hanpasu OT kBanUuLmMpaH
ENEKTPOTEXHUK, KAaTO NPOAYKTLT
ce nornasea cbe unu bes
TpaHcopmatop. dupmara Hu
He HOCW OTFOBOPHOCT 3a
npobnemu, npousTnyaLy ot
HenpaBKITHO 3a3eMsiBaHe Ha
ypeaa.

Hukora He MuiATe NpogykTa KaTo
ro nonuBate Unu npbckate B
Boga! CbLUeCTBYBa PUCK OT
TOKOB yaap!

MpooykTbT TpsibBa fa e
W3KITKOYEH MO BPEME Ha MOHTaX,
noaapbXKa, NOYUCTBAHE MU
PEMOHT.

Ako 3axpaHBalLmAT kaben Ha
ypeaa e nospezeH, Tpsibsa aa
ce nonpasyu OT NPOM3BOAMUTENS,
HEroB CepBU3eH NpeacTaBuTeN
WM KBANUULMPaH TEXHUK C
Len fa ce usberHe BCAKaKkbB
PUCK.

YpenobT TpsibBa 4a € MOHTUPaH
Taka, Ye [a MOXe HambJIHO Aa

C€ W3KI0YM OT Mpexara.
PasgensaHeTo Tpsibea aa ce
ocurypsisa unu OT LUencen, unm
OT NpPEBKIOYBaTEN, MOHTUPAH
BbB (pUKCMpaHaTa enekTpuyecka
WHCTanaumsl, CbrnacHo
CTpOMTENHMTE Hapeaow.

Mo Bpeme Ha ynoTpeba, 3agHata
4acT Ha (pypHarta ce 3arpsisa.
[MpoBepeTe panu
enekTpuyeckaTa uHcTanaums He
Ca B KOHTAKT CbC 3aHaTa
NOBbPXHOCT; B NPOTUBEH Cyyail
CBPb3KUTE MOXE Aa Cce
noBpeasT.

He sakneLpanTe 3axpaHBaLLms
kaben mexay BpaTara Ha
(bypHaTa 1 pamkara u He ro
npekapsanTe Hag
HaropeLLeHnTe NOBbPXHOCTH. B
NPOTMBEH CNyyaii M3onauusTa
Ha kabena Moxe fja ce CTonm
[a npean3ssuka noxap B
CNeACTBUE Ha KbCO ChefHEHNE.
Bcsika maHunynaums no
eNEKTPUYECKNTE CLOPBKEHUS W
CUCTEMM MOXE Aa Ce 3BbpLLBA
CaMO OT OTOPU3NPaHU K
KBanupuumpaxu nuua.

B cnyyai Ha kakBaTo M fa e
noBpeaa, U3KIYeTe NPoayKTa n
ro U3KMNKYeTe OT 3axpaHBaHETo.
3a fa HanpasuTe TOBa,
n3knoyeTe OYLLOHA BKbLLM.
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MpoBepeTe Aanu HanpeXeHNETO
Ha ByLLOHa e CbBMECTUMO C
npoaykTa.

BesonacHoCT Npu 13Non3BaHETO Ha
npogykTa

6/BG

MNPELYNPEXOEHWE: YpeabT u
[0CEeraeMmTe My 4acTu ce
HarpsiBaT npu ynotpeba. Tpsibsa
[ia ce BHMAaBa Aa He ce
[0KOCBAT HarpsiTuTe ENeMeHTM.
[euata nog 8-roguiiHa Bb3pacTt
TpsibBa Aa ce abpxart ganey ot
ypeza OCBEH aKo He ca
Haf31paBaHu NOCTOSIHHO.
Hukora He usnonasanTe
NpoAyKTa ako CTe nog,
BMUSIHWMETO Ha ankoxon u/unm
APYT1 ONUSIHABALLYM BELLeCTBa.
BHumagarite, korato B CboBeTE
CW MMaTe arnKkoXoNTHU HaNUTKu.
AnKoXoIbT Ce M3napsea npu
BMCOKM TEMNepaTypu 1 Moxe Aa
npeamnsBuka noxap npu
Bb3nnameHsiBaHe OT gonupa ¢
ropeLyara noBbPXHOCT.

He nocTaBaiTe HUKaKBW
necHosananumm matepuani B
Brm30CT [0 NPOAYKTa, Thbii KaTo
MOXeE [1a Ce HaropeLn OTCTPaHM
no Bpeme Ha ynotpeba.

YpeawT ce HarpsiBa No BpeMe Ha
ynotpeba. Tpsbea ga ce
BHMMaBa a He ce Aokocear
HarpeBaTennTe BbTPE BbB

(bypHara.

[pbXTe BCUYKM BEHTUNALMOHHN
OTBOPM OTMYLUEHMU.

He sarpsiBailTe 3aTBOpPEHM
KOHCEPBM U CTbKNEHMN BypKaHu
BbB (pypHaTa. HansraHeto,
KOETO LLE Bb3HWKHE B
KoHcepBaTa/bypkaHa, Moxe Aa
[0Befe [0 NMYKaHETO My.

He nocTaBsinTe TaBm 3a neyexe,
CbZ0BE WU anyMUHWEBO (HONMO
LMPEKTHO BBbPXY ABHOTO Ha
(bypHata. AkymynupaHeTo Ha
TOMSMHA MOXE [ia NoBpeay
ABHOTO Ha GypHara.

He u3nonassaiite rpybu
abpasnBHM UK MeTanHU
CTbpranku 3a noYmMcTBaHe Ha
CTbKneHaTa BpaTa Ha hypHaTa
Tbil KaTo Te MoraT Aa u3gpackar
NOBbPXHOCTTA, KOETO OT CBOS
CTpaHa fa fosefe o cyyneaHe
Ha CTbKMOTO.

He n3nonasanTe napoymcTavku
3a NOYMCTBAH Ha ypeaa, Tbi
KaTo TOBa MOXe Aa Npeau3Buka
TOKOB YAap.

(Bapupa B 3aBucUMOCT OT
mogena Ha ypeaa.)

[MpaBMNHO NOCTaBsHE Ha
TeneHata ckapa 1 TaBa BbpXxy
eTaxepkara

BaxHo e fa noctaBuTe TENEHUs
padT n/unu TaBaTa NpaBUITHO Ha
eTaxepkarta. [1nb3HeTe TeneHns
padT Unn TaBata Mexay fABeTe
pericu 1 ce yBepeTe, Ye ca



BanaHcupanu npeay aa
noctaeute xpaHa otrope (Mons,

-3

He usnonsgainTe npogykTa ako
NPeSHOTO CTHKIIO € U3BaLEHO
WS HanyKaHo.

[pbXKkata Ha pypHaTa He e
CYLUMAHA 3a Kbpru. He
yBECBaNTE KbPMi, PbKaBUL 1
NoA0BOHN TEKCTUMHW M3AENs
korato (hyHKUMS rpun paboTu
npu 0TBOpeHa Bparta.

BuHaru nsnonsganre
TEPMOYCTONYMBY PbKABULM NMpH
NOCTaBSIHE UK U3BaXAaHe Ha
SICTWA B/OT ropeLyarta gypHa.

[NocTaBeTe xapTusiTa 3a NeveHe
B Cbfla 3a rOTBEHE UMM BbPXY
akcecoapa Ha (pypHarta (TaBa,
cKapa M T.H.) 3ae[HO C xpaHaTa
W cref, ToBa NOCTaBETE BCUYKO B
npegBapuTeriHo 3arpsta ypHa.
MpemaxHeTe U3ULLHMTE YacTu
Ha XxapTusiTa 3a neveHe, KOUTo
ce nokasBaT OT CbAa Wi oT
akcecoapa, 3a fia ce
NPeaoTBpaTh PUCKLT OT AONUp
[0 HarpeBaTenHuTe eneMeHTH
Ha (pypHaTa. Hukora He
“3non3BanTe XapTus 3a neyeHe
B paboTHa Temneparypa no-
BMCOKa OT NMOCOYEHaTa CTOMHOCT
KoraTo 13nonaBarte Ha xapTusi 3a
neyeHe. He nocTaeanTe xapTus
3a neyeHe OMPEKTHO BbPXY
ABHOTO Ha bypHara.
MPELYNPEXOEHWE: Mpeau
[anofMeH1Te NamnnykaTa Ha
ypeza, ce yeepeTe, Ye Toi e
WU3KITIOYEH, 3a Aa ce n3berHe
puCKa OT TOKOB yAaap.

3a fna ce npegoTBpaTh
NPEKOMEPHO HarpsiBaHe, ypeabT
He TpsibBa fa ce MHCTanupa 3ag
[eKopaTuBHa Bparta.

YpennbT TpsibBa Aa ce noctasu
HanpaBo Bbpxy noga. He Tpsbsa
[a ce NoCTaBs BbPXY OCHOBA
Unu nuegectan.
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3a HaeXHOCTTa Ha Nnambka Ha

NpoAyKTa;

+ LllencensT TpsibBa ga e
HaMECTEH B KOHTaKTa, Taka ye
[a He N3Nn3arT UCKPMW.

* He nanonssainTe noBpeseH,
Cpsi3aH Unmn yabixeH kabento
W3non3BanTe camo OpUrMHaNHUA
kaben Ha ypega.

+ LllencenbT He GuBa fa ce
BKMIOYBA B KOHTaKTa aKo €
HaMOKPEH WM BIaXEH.

lMpensuaeHa ynotpeba

+  To3su NpoAayKT e npeaBuUaeH 3a
butoBa ynotpeda. Ynotpebara
My 3@ TbProBCKM Lienn He e
ponyctuma.

+ Tosu ypen e npeaHasHa4yeH
camo 3a rotBapcku Lenu. Ton He
buBa fa ce u3nonsea 3a apyrv
Lenu, kato Hanpumep
OTONNsABaHE Ha cTasTa.

+ [lpogykTbT He 6uBa fa ce
Nnon3ga 3a 3aTonssHe Ha YUHUK
nog, rpuna, CyLeHe Ha Kbpnu,
PBKOXBATKW U [p. BbPXY
OPBKKATE, 3a CYLUEHE UMK 3a
OTONsEHNE.

+  Ulpon3soguntensr He Hocu
OTrOBOPHOCT 3a LUETH,
MPWUYMHEHM OT HenpaBuUiHa
ynotpeba.

+  ®ypHaTta MOXe fa ce u3nornsea
3a pas3mpassBaHe W neyveHe Ha
XpaHa.
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BesonacHocT 3a geuara

MPEOYNPEXOAEHNE:
BbHLWHKTE YacTh Ha ypeaa
MOXe [ia Ce HaropeLsaT npu
ynotpeba. MankuTe geua
TpsbBa fa ce Abpxar aaney ot
ypeaa.

OnakoBbYHWUTE MaTepuanu ca
onacHw 3a peuara. [lpbxte
[aney oT Jelara OnakoBbYHUTE
matepuanu. 3xebpneTte BCUYKM
4acTu OT onakoBKara rno
NpMpPoLOCHOOPA3EH HauMH.
EnekTpuyeckute ypeam ca
onacHw 3a peuara. [lpbxte
feuara faned ot ypeaa no
BpeMe Ha paboTa v He UM
no3BonsBanTe Aa Ccu UrpasT ¢
Hero.

He noctaBainTe Bbpxy ypeaa
npeaMeTH, KOUTO AeLata Moxe
[ia onuTar fa fOoCTUrHar.

Korato BpaTtata e 0TBOpeHa, He
OCTaBSAMNTE HUKAKBMW TEXKM
npeaMeTH BbPXY HES U He
no3BonsBanTe Aeuarta aa cagart
BbpXy Hes. BpaTata Moxe aa ce
W3BbPHE UM NaHTUTE 1 Ja ce
noBpeasT.



U3xBbpnsiHe Ha ocTapenus NPoAyKT

Cuemectumoct ¢ WEEE lupekTuea 3a
MXBBPASIHE HAa OTNAABLYHU NPOAYKTH:

B

|
[MpomyKTbT OTrOBaps Ha M3NCKBaHUATA Ha
pupekTuBata Ha EC 3a nxBbpnsHe Ha 0Tnagbyhm
npoaykty (2012/19/EU). Toan npogyKT Hocu
KnacuuKaLMOHEH CUMBON 3a OTNagbYHO
€eKTPUYECKO W enekTpoHHO obopyaBaHe (WEEE).
[MpoLyKTHT € NPOM3BELEH OT BUCOKOKAYECTBEHM
4acTy M Matepmanu, KoUTo MoraT Aa Ce 13nonasar
MOBTOPHO M Ca NOAXOZASILLM 3@ peLnknupaqe. He
U3XBBPNANTE ypeaa 3aeHo C 0OUKHOBEHNUTE DUTOBY

1 opyrv oTnagbUmM B Kpasd Ha onepatuBHUA My XKUBOT.

3aHeceTe ro B cbOMparTenHus LeHTbp 3a
PELMKIIMPaHE Ha ENEKTPOHHO W ENEKTPUYECKD
obopynsaHe. O6bpHETE Ce KbM MECTHWTE BIIACTV 3a
noBeye NoapoBHOCTH OTHOCHO TE3W ChBMpaTesnHm
LiEHTpOBE.

CbBMeCTMMOCT C AUPEKTMBaTa 3a orpaHuyaBaHe
Ha ynoTpe6ara Ha onpeAeNieHN onacHu BelyecTsa:
3aKyneHusT oT Bac NPOLYKT OTroBaps Ha
M3MCKBAHWSTA Ha AMpeKTUBATa 3a OrpaHuyaBaHe Ha
ynoTpebara Ha OnpeAeneHu OnacHM BeLLLeCTBa Ha
EC (2011/65/EU). Toit He Cbabpxa HUKOV OT
BPeAHWUTE W 3abpaHeHn Matepuanu, onucanHm B
[vpekTuBarta.

M3XB'pr1ﬂHe Ha ONakOBbYHUTE

maTtepuanm

+  OnakoBbYHWUTE MaTepUarni ca onacHu 3a
Jelarta. [lpbxTe onakoBbyYHUTE Matepuant Ha
fe30onacHo MSICTO, M3BbH AOCTBNA Ha Aela.
OnakoBbYHUTE MaTepuarni Ha NpodykTa ca
13paboTeHn OT NpepaboTBaeMu MaTepuani.
N3xebprieTe r1 o NOAXOASILL, HaUMH U
COpTUpAliTE B CHOTBETCTBYE C yKasaHWUsTa 3a
peLmKknupaHe Ha oTnagbuy. He
U3XBBPMSIATE C HOPMANHUTE GUTOBW OTNafbLM.
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F] OcHoBHa undhopmaums
006w nperneq
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KoHTponeH naHen 6 MoTop Ha BeHTUNaTopa (3agHa CTOMaHeHa
MertanHa ckapa nova)

TaBa Jlamna

l'opeH HarpeaTen

[onoxeHns Ha ckapata
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ByTton BKN/M3KN

[ucnnei hyHKLMM

Mone Ha MHAMKaTOpa Ha TEKYLLOTO Bpeme

CumBon 3a BbTpeLLHA TeMNepaTypa BbB

(ypHaTa

Mone-MHAWKATOp Ha TeMnepaTypara

ByToH cTapT/cTon roTBeHe

ByToH 3a TeMnepatypHa HacTpolika

CvMBON 3a NpeABapUTENHO 3arpsisaHe (6bp3o

HarpsiBaHe)

9 ByToH nnioc

10 ByTOH MUHYC

11 HacrpoisaLy byToH

12 ByTOH 3a BpbLyaHe KbM (YHKLMOHANHMS

nmennen
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C'bﬂ'bp)KaHVIe Ha nakeTta

MpenocTaBeHuTe akcecoapy Morar fia
Bapupar, B 3aBMCUMOCT OT Mofena. Batumar
NpoflyKT MOXe Aa He e CHab/eH C BCUYKM
NPUHAANEXHOCTH, ONUCaHN B
PBLKOBOACTBOTO.

—_

PtkoBoacTBO 32 ynotpeba

2.  Jbnboka TaBa

M3non3ga ce 3a 6aHMLK, ronemm napyeTa Meco,
COYHM ICTUS 1 3a CbOMPaHe Ha MasHUHaTa Npu
neyeHe Ha rpu.

3. TaBa 3a Kekc
/3non3ga ce 3a neunBa oT poaa Ha Crafiku 1
OUCKBUTH.

4. TeneH padpt
V3nonssa ce 3a neyeHe W NOCTaBsHE Ha XpaHa,
KOSITO LLie CE NEeYe B KAaCeposl Ha KenaHus eTax.

MpaBunHo nocTaBsiHe Ha TeneHns padgT n
TaBa BbPXY TeNeckonuyHata etaxepka.
(Ta3u onuus e no uzdop. Moxe aa He ce
npegnara 3a Bawwus npoaykr.)
TeneckonnyHaTa eTaxepka By No3BOMsBa
NIECHO [ja MOHTMPATE U CBansTe TaBUTE U1
Tenexus pagt

Korato usnonseate TaBarta u TefieHus padt ¢
TENECKOMUYHUTA ETaXEPKa, NPOBEPETE fanu
LWMchTOBETE B 3afHaTa 4acT Ha
TENECKONMYHaTa eTaxepKa ca 3acTaHanm
CpeLLy KpauLaTta Ha Tenexus padT 1 Tasara.
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TexHMYeCKU cnelmtmKaumm

myHOBVV-FG 3 x 1,5 M2

MoHTaXHM pasmepy (BUCOYMHA/LLIMPUHA/AbIBOYMHA **590 unu 600 Mm/560 Mm/MuH. 550 MM
yi )

BbTpeluHa namna 15125 W

Ba3sosu gaHHu: MHopMaLmsTa BbpXy EHEPrUAHIS ETUKET Ha eNeKTpUYeCKuTe ypHU € AaaeHa B
cboTBeTCTBUE CbC CTaHaapT EN 60350-1 / IEC 60350-1. Tesu CTOMHOCTH ca onpeaeneH npu
CTaHAAPTHO HaTOBapBaHe C U3NoN3BaHe Ha (hyHKLMM JONEH-TOPEH HarpeBaTen UMk BEHTUNAToOpHO
HarpsiBaHe (ako “Ma TakuBa).

KnacbT eHepruitHa echekTUBHOCT Ce Onpedens CbrnacHo CreaHNUTE NpUopuUTETU B 3aBUCMMOCT OT TOBa
[anv CbOTBETHUTE (DYHKLMM Ca HanW4HW B NPOayKTa unu He. 1-I0TBEHe C exo BeHTunatop, 2- Typbo
©aBHo roTBeHe, 3- Typbo roteeHe, 4- BeHTUNaTOpHO ropHO/HOMHO HarpsiBaHe, 5-T0pHO M AONHO
HarpsiBaHe.

Bwx. MoHmax, cmp. 13.

eXHUJeckuTe crieLudukaLmm Moxe aa CTOMHOCTUTE NOCOYEHU BbPXY ETUKETUTE Ha
GbaaT npoMeHeHn Ge3 npeaynpexaeHue ¢ NpoZyKTa UNu B MPAPYKUTENHATA
Lien nopobpsiBaHe Ka4eCTBOTO Ha NPOAYKTa. OKyMEHTALWS Ca MONyYeHu B nabopaTopHu

YCNOBMS NpU Ca3BaHe Ha CbOTBETHUTE
CTaHgapTu. Tean CTOMHOCTW MOXe fa

Bapupar B 3aBMCUMOCT OT yCrioBuUsSTa Ha
paboTa 1 OKONHaTa Cpeda Ha NpogyKTa.

WUrypuTe B TOBA PHKOBOACTBO Ca
XEMaTUYHM 1 MOXe [ia He CbBNagaT TOYHO C
BaLLNA NPOAYKT.
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K] MonTax

[MpopykTsT TpsibBa Aa ce MOHTUPA OT
KBaNMMLMpaH CneLuanicT B CbOTBETCTBUE C
TeKyLLMTE 3aKOHOBW pa3nopeabtv. B npotueeH
Cryyail rapaHumsiTa cTaBa HeanuaHa.
[POM3BOANTENAT HE HOCW OTTOBOPHOCT 3a LLETH,
NMPUYMHEHN OT NONpaBka U3BbPLLEHA OT
HeOoTOpW3MpaHu NuLa, B KOWTO CRyyail rapaHuusTa
MOXe @ CTaHe HeBa.

MoarotoBKkaTa Ha MACTOTO U CBbP3BAHETO Ha
©rIeKTPUIECTBOTO NPOAYKTA Ca OTTOBOPHOCT
Ha KnneHTa.

l f OMACHOCT:
YpenbT TpsbBa Aa 6bae MOHTUPaH B

CbOTBETCTBME C BCUYKMN MECTHU Hape,q6m
OTHOCHO ra3oBuUTe M/mnu €neKkTpnyeckun

ypeau.

ONACHOCT:
[pean MoHTaxa, pasrnefanTe NpoaykTa 3a

BUAMMM AeekTh. AKO MMa TakuBa, TO He o
MOHTUpanTe.

loBpeaeHUTe NPOLYKTY BOAST A0 PUCK 3a
BesonacHocTTa.

Mpeou MoHTaxa

YpenbT e npefHasHaqeH 3a MOHTUPaX B KyXHUTE,

npegnaraHn B Tbproeekata mpexa. OT ypeda o

CTeHuTe 1 mebenupokata TpsbBa fja ce 0CTaBw

obesonacutenHa auctaHums. Buxre durypara

(cToHOCTMTE Ca B MM).

+  /I3non3BaHuTe NOBBPXHOCTH, CUHTETUYHM
namuHaTi 1 nenuna Tpsibea fa ca
Tonmnoyctonumsn (MuHumym 100 °C).

*  KyxHeHckute WwkacoseTe TpsibBa fa ca
NOCTaBEHN Ha PaBHO W fia Ca HENOABWXKHM.

*  Ako nop chypHaTa uma Yekmemke, Tpsibea ga
Ce MOHTUPa padT MEXLY YEKMELKETO U
typHara.

. HoceTe enexkTpoypena Hait-manko ¢ fpama
yoBeka.

He MOHTMpaliTe ypeaa A0 XnagunHuLm 1
o hpusepu. TonnuHaTa, M3nbyBaHa oT ypesaa,
LLie MOBMLUM KOHCYMaLusiTa Ha
€NEeKTPOEHEPIUS Ha OXNAXANUTENHUTE Tena.

He xBalLanTe 3a BpaTata unu apbxkara npu
npeHacsiHe Ha ypeaa.

KO YPeabT pasnonara ¢ METanHu APbKKM,
npubepeTe 06paTHO APBLXKKATE B
CTPaHWYHNTE CTEHM Creq KaTo NpemecTuTe

ypeza.
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MHCTanaLIMﬂ N CBbp3BaHe
*  YpenbT TpsAbBa fa bbae MHCTanupaH u
CBbP3aH B CbOTBETCTBME C YCTAHOBEHUTE
npaBuna 3a MOHTaxa.
CBbp3BaHe KbM eJIeKTPUYECTBOTO
CBbpxeTe NpoAykTa KbM 3a3EMEH ENEeKTPUYECKU
KOHTaKT 4Ype3 MUHMATIOPEH BEPVIKEH NPEKbCBaY C
MOLXOASLL KanauuTeT, KakTo € MOCOYEHO B
Tabmmuara , TexHu4eck creuudmkamm’.
3asemsBaHeTo TpsibBa Aa ce Hanpasy oT
KBanMdMLMpaH ENEKTPOTEXHMK, KaTo NPOAYKTBT ce
13nonsea cue unm 6es TpaHcopmatop. Prpmara He
HOCW OTFOBOPHOCT 3a LLETH, NPUYUHEHM OT
ynoTpebata Ha npogykTa 6e3 HanpaBeHo
3a3eMsBaHe Ha MHCTanauusiTa B CbOTBETCTBUE C
MECTHWUTE pasnopendw.

ONACHOCT:

YpenbT TpsibBa fa 6bae CBbp3aH KbM
enekTpuIeckaTa Mpexa OT OTOPU3NPEHO 1
kBanuduumpaHo nuue. MNepuogbT Ha
rapaHuusiTa Ha ypeaa 3anoyBa efipa cnep,
MpaBUIEH MOHTaX.

[pou3BOANTENST HE HOCU OTFOBOPHOCT 3a
LLeTH, MPUYUHEHM OT MOoMpaBKa U3BbPLLEHA
OT HEOTOPU3MPaHK L.

ONACHOCT:

3axpaHBaluusiT kaben He buBa aa ce

3alLvnBa, NperbBa Unm ja Aonupa ropeLuuTe
4acTy Ha ypefa.
[MoBpeaeHUAT 3axpaHBaLyy kaben psbsa aa
Ce NofIMEHW OT KBanuduLMpaH
€neKTpOTeXHUK. B npoTuBeH cryvait
CbLLECTBYBA PUCK OT TOKOB yAap, KbCO
CbefvHeHWe unm noxap!

¢+ [lpu cBBp3BaHETO TPsIOBA Aa Ce crnasBat
ObPXaBHUTE Hapeaom.

¢+ [laHHUTe Ha 3axpaHBaHeTO TpsibBa Aa
OTIOBapSAT Ha AaHHUTE, OMUCaHN BbPXY
eTukeTa Ha ypepa. OTBOpeTe NpeaHata Bpara
3a [ja BUOUTE eTUKETa.

+  3axpanBawmaT kaben Ha ypena Tpsbsa aa
0TroBaps Ha CTOAHOCTUTE B Tabnuua
"TexHu4ecku cneupudmkaumm’,

OMNACHOCT:

MNpeay fa 3anoyHeTe KakBaTo U Aa e padota
10 eneKTpUYeckara MHCTanawus, uakniodete
ypesa oT 3axpaHBaHeTo.

ChblUecTByBa PUCK OT TOKOB yaap!

16/BG

CBbp3BaHe Ha 3axpaHBalus kaben

Mpu okabensiBaHe e Heobxoaumo fia
npunarate HaLMOHaNHUTE/MECTHM
pasnopenbu v Aa unonaeare NOAXOASLM
KOHTaKTV U LWencenu 3a ypHara. B cnyyan,
Ue OrpaHUYeHUsITa 3a NPOAYKTa Ca U3BbH
Bb3MOXHOCTUTE Ha LLENCena 1 KOHTaKTa,
NpoayKkTbT TpsibBa Aa ce CBbpXe C
(huKCMpaHa enekTpuiecka Bpb3ka AUPEKTHO,
6e3 [ia Ce M3MON3Ba LUenCcern 1 KOHTaKT.

1. He mMoxe ga paskaunte BCUYKM NOMIOCK Ha
€eKTpo3axpaHBaHeTo, TpsiIbBa f1a CBbPXKETE
AVMCKOHEKTOP C MOHe 3 MM KOHTaKTHO
pascTosiHue (6yLLoHm, obesonacssalLm
NpeKbCBaYM, KOHTAKTOPH) M BCUYKM MOMKOCU Ha
[JMCKOHeKTopa Tpsibea fia ca 61130 Ao (He Hap)
ypega B CbOTBETCTBME C AnpekTuauTe Ha VIEE.
HecrnasBaHeTo Ha Te3u ykasaHusi Moxe fa
[oBefie #o npobnemu B pabotata Ha ypeaa,
KaKTO M Aa HanpaBsiT rapaHumsiTa My HeBanuaHa.

MpenopbyBa ce AOMbIHUTENHA 3aLuTa Ypes

NpeKbCBaY Ha OCTaTbYHUS TOK.

AKo ¢ npogyKTa e focTaBeH Kaben:

vvvv TEPMUHANE
H BJIOK

CuUH
KA®AB | )
L 3AXPAHBALLY
SENEH/ KABEN
XbAT

. =

2. 3aepnHodhasHa Bpb3Ka, CBbPXETE XALNTE
KaKTO € noka3aHo no-aony:

*  Kadss/uepeH kaben = L (Pasa)

*  CunlcuB kaben = N (Hyna)

+  3enen/xwbnT kaben= (E) @ (3a3emeH)
» U

*  cwBluepeH kaben = L (dasa)

*  Cur/Kadss kaben = N (Hyna)

+  3enen/xwbnT kaben= (E) @ (3a3emeH)




MoHTax Ha npoaykTa

1. Tmb3HeTe ypHara B LWkada, HamecTeTe 1
obe3onaceTe Ha MSICTO KaTo NPOBEPUTE fa He
Ov 3axpaHBaLLMaT kaben ga e npeyyneH unv
3aKneLLeH.

3akpeneTe dypHarTa ¢ 2 BUHTA, KaKTO € MOKa3aHo Ha
uiocTpauusTa.

3a npoaykTyn ¢ oxnaxpaw BeHTunatop (Moxe aa
He ce npegnara 3a Bawwus npoaykr.)

1 Oxnaxgall, BeHTUnarop

2 KoHTponeH naxen

3 Bparta

BrpaneHvsT oxnaxpaly, BeHTUNaTop oxnaxzaa Kakto
BrpafeHvsT Lukad, Taka 1 NpeHara YacT Ha ypeaa.

OxnaxgalmsT BEHTUNATOP NPOLbIKaBa Aa

pabotu okono 20-30 MUHYTY creg, kaTo
YpHaTa € U3KIIoYEeHa.

Ako cTe roTBUnKM ¢ NporpaMm1paHe Ha

TalimMepa Ha (hypHaTa, XnaxaalmsTt

BEHTUNATOP LLE CE WU3KMIOUM B Kpast Ha

BPEMETO 3a FOTBEHE 3a8AHO C BCUYKM [pyTu

DyHKUMW.

®uHanHa npoBepka

1. Paborta ¢ npogykTa

2. TpoepeTe hyHKLUUTE.

Bbaewo TpaHcnopTMpaHe

+  3anaseTe OpUrMHanHUs KalloH Ha NpoayKTa n
ITO NpeHacsinTe B Hero. CneapanTe ykasaHusTa
BbPXY KalLioHa. AKO He CTe 3anasunm
OPUrMHaMHWS KaLloH, OnakoBaiTe ypeaa B
HalNOH C MexypyeTa U ro 3anenete NITbTHO.

+  3apanpennasute TeneHarta ckapa v Taata
[a He NMOBPELAT BpaTaTa, NnocTaBeTe
KapTOHEHa NeHTa OT BbTPeLLHaTa YacT Ha
Bparara, Taka Ye [ia Ce U3paBHu C
MOMOXEHWETO Ha TaBuTe. 3aneneTe Bparata Ha
(hypHaTa KbM CTPaHU4YHUTE CTEHM.

*  He xBawaiiTe 3a Bpatara wnu apbxkara npu
npeHacsHe Ha ypena.

He nocTaesnTe HUKaKkBM NPeaMETH BbPXY
NpOAyKTa 1 ro NpeHacsiiTe B U3npaBeHo
nornoxeHue.

Ornepnaiite nposykTa OTBLH 38 €BEHTYaNHU
noBpeau Npy NPeHacsHeTo.
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Il Nogrotoska

*  AKO e Bb3MOXHO NMPUroTBAATe eHOBPEMEHHO

C1BeTH 3a cnecTsiBaHe Ha eHeprua
Cnepfalyata MHpOPMaLWS LLie Bi NOMOTHaT fa
W3Mnon3Bate enexkTpoypeaa no eKoNorMyeH HaunH 1
[a CrecTsiBaTe enekTpOEHePrus:

+  M3nonsBaiiTe TbMHO OLIBETEHU U EMAATIMPaHN
MOKPUTMS! HA CbLIOBETE 3a NEYeHe, Thil KaTo Te
npepaear no-gobpe TonnuHara.

*  AKO B pbKOBOACTBOTO 3a ynotpeda nnm B
peLienTara ce Npenopbysa Aa U3BbPLUINTE
onepaumsTa noarpsiBaHe A0KaTo NPUroTBsTe
SICTUSITA CI1, TOraBa s HanpaBeTe.

noBeye OT €HO ACTUE BbB ypHata. Moxe fia
TOTBUTE KaTo NOCTABUTE AiBA Cba BbPXY
TeneHara ckapa.

«  [lpurotBAnNTe NOBEYE ACTUA €QHO CMEq ApYro.
®ypHarta Beue LLe € HaropelleHa.

+  MoxeTe fa CnecTuTe eHeprus Kato U3KMKUMTE
(hypHaTa HSKOMKO MUHYTY Npeau Kpasi Ha
BPEMETO 3a roTBeHe. He otBapsiiTe Bpartara Ha

(ypHara.
+  Pasmpasete 3ampaseHuTe XpaHu npeau Aa

. He otBapsiiTe yecTo Bparara Ha (ypHarta no CroTBUTE.
BpEMe Ha roTeeHe.
MbpBO Non3saHe
HacTpoiika Ha yaca
3 4 5 6
[ —
O v g ¢
S e B e I
1
'BEArorpd s 4l

A |4 | °C
| |

i
12 11 10

ByTton BKN/M3KN

[ucnnen yHKummn

More Ha MHAWKATOpa Ha TEKYLLOTO BpeMe

CumBon 3a BbTpeLLHa TeMMepaTypa BbB

(ypHaTa

More-MHAMKATOP Ha TeMnepaTypara

ByToH cTapT/cTon roTBeHe

ByToH 3a TeMnepatypHa HacTpolika

CumBon 3a NpeABapuTENHO 3arpsisaxe (6bp3o

HarpsiBaHe)

9 ByToH nntoc

10 ByTOH MUHYC

11 HacrpoiieaLy 6yToH

12 ByTOH 3a BpbLLaHe KbM (PYHKLMOHANHUS

nmennen

1. Tpu Ha4anHoOTO CTapTupaHe Ha hypHara cBeTBa
cumBona ~ . [lokocHeTe DyToHUTE v, 3a fia
HacTpouTe yaca.

2. TloTebpaeTe HacTpoiikaTa Ypes [JOKOCBaHe Ha
cumsona (& 1 navaxaitte 4 cekyHam 6e3 na
[nokocaate 6YTOH 3a MOTBBbPKAEHNE.

rwN -

@ N oo,
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KO HE e 33[aLieHO HaCTOSALLOTO BpEME,
WHAMKATOPbT Ha BPEMETO 3arnoyBa Aa ce

BenuyaBa/fa ce fpuxu Hanpeg ot 12:00.
CumsonbT® ce aKTUBMPa, 3a Aa NoKaxe, ve
€ 3a[lafeHo HacToALOTO Bpeme. Toi
134e3Ba BeJHara crep, 3afjaBaHe Ha
BPEMETO.

MbpBOHaYaNHO NOYNCTBAHE Ha ypeaa

MoBBLPXHOCTTa MOXe Aa e NMoBpeay OT
HSIKOW NOYUCTBALLM NpenapaTin U Matepuany.
He n3nonsBaiTe arpecuBHM NOYMCTBALLM
npenapary, npaxoobpasHu/kpemMoobpasHm
npenapary Uy ocTpU NpeameTyt npu
MOYMCTBAHETO.

MpemaxHeTe BCUUKM OMakoBbYHI MaTeEpUan.
C mokbp napuan unu reba 3abbpLueTe BCUYKH
MOBBPXHOCT W NOACYLLETE.

N —



MbpBoOHaYanHo 3arpsBaHe

3arpeiite ypena 3a okono 30 MUHYTM W Crieq ToBa o
u3kmioyeTe. Mo TO3W HaUMH BCAKAKBY yTalkv 1
HacnarsaHusi, OCTaHanu oT NpoLeca Ha
NPOW3BOLCTBO, LU HbAAT NpeMaxHaTu.

NPEQYNPEXAEHWE
l'opeLunTe NOBLPXHOCTW MOTaT Aa NPUUMHAT
narapsiHns!

YpeabT MoXe Aa e ropeLy no Bpeme Ha
ynotpeba. Hukora He nunaiite ropeluute
TOpernky, BbTPELLHNTE YacTu Ha (ypHaTa,
3arpsiBalLnTe eNemMeHT U T.H. [ipbxTe
[Jevara Haganeu.

BwHaru usnonasarire TepMOyCTONYMBM
pbKaBMLY NpU NOCTABSHE UMM U3BaXAaHe Ha
ACTVS B/OT ropeluara gypHa.

Enektpuyecka ypHa
1. W3BageTte OT (hypHaTa BCUYKM TaBU 1 TENEHaTa
ckapa.

2. 3artBopeTe BpaTtara Ha gypHata.

3. Wsbepete noanuus "CratnyHo".

[pun-cypHa

1. W3BapeTe oT hypHaTa BCUUKM TaBW W TeNeHaTa
ckapa.

2. 3artBopeTe BpaTtara Ha gypHata.

3. W3bepeTe Hait-BUCOKaTa MOLLHOCT Ha rpuna;
BUX Kak da pabomume c epuna, cmp. 28.

4. TycHete chypHarta 3a okono 30 MUHYTK.

5. WskntoueTe rpuna; Bux Kak 0a pabomume ¢
2pusna, cmp. 28

Mo Bpeme Ha mbpBaTa ynotpeba 3a HAKOMKO

aca Morar [ja Bb3HWUKHaT UM 1 MUPU3Ma.
ToBa e cbBCEM HopmanHo. Ctasta Tpsibea
Aa e ¢ fobpa BeHTUNaLys 3a Aa ce
npemaxHe nyLueka 1 mupusmara. 13bsarsaite
OMPEKTHO BAMLUBAHE Ha U3NM13aLLms MyLUek 1
Mypu3ma.
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E Kak na pabotute ¢ cbypHata

OcHoBHa MHhopMaLms 3a roTBeHe,
neyeHe U rpuna

MPEOYNPEXOEHNE
opeLynTe NOBBPXHOCTH MOTaT Aa NPUUYMHAT
n3rapsiHus!

YpenbT MOXe Jia € ropeLy No Bpeme Ha
ynotpeba. Hukora He nunaiite ropeluute
rOPEnkM, BbTPELLHMTE YacTW Ha GypHaTa,
3arpsiBaLLMTe ENeMeHTH U T.H. [ipbxTe
[lelara Haganeu.

BuHaru usnonasante TepMoyCcTOAuMBY
PbKaBMLY NpY NOCTABSHE UMK M3BaXAaHE Ha
ACTVA B/OT ropellara gypHa.

ONACHOCT:
BHumaBaliiTe npu oTBapsiHe Ha Bpartara,
Bb3MOXHO e 6brBaHe Ha ropella napa.

i3anu3aLyara napa moxe fa onapu pbleTe,
nvueTo uvnm ounTe BY.

CbBeTH Npu neyeHe

. 113non3BaiTe NOAXOAALLM METarnHN CboBe C
HesanensaLLo MOKPUTHE, anyMUHWUEBM
KOHTEMHepW UMK TOMMOYCTONYMBY CUIMKOHOBH
DOPMUYKN.

*  3nonsBaiiTte Bb3MOXHO Halt-0obpe
MpOCTPaHCTBOTO BbpPXY MOCTaBKaTa.

+  ocraBeTe thopmara 3a NeyeHe Mo cpeaata Ha
pagra.

+  Tpenw fa nycHeTe dypHaTta unu rpuna,
n3bepeTe npasunHara nouums Ha padra. He
NpOMEHSIATE No3nLMsTa Ha padTa [okaTo
ypHarta e ropeLa.

+  [IpwbxTe Bpatata Ha (hypHaTa 3aTBOpeHa.

CbBeTH 3a M3nuyaHe

+  O6paboTBaHeTO Ha NuneTa, Nyik1 1 eapu
napyeTa Meco C IMMOHOB COJT, YepeH Munep
Apyrv nogobHW Npeau roTBeHeTo nopobpsisar
neyYeHeTo.

. [leyeHeTo Ha Meco C KOCTUTE OTHeMa okomno 15
10 30 MWHYTY MOBEYE OTKOMKOTO ChLUOTO
KONM4eCTBO 06E3KOCTEHO MECO.

. Bcekum caHTMMETBP OT AebenuHara Ha Mecoto

OTHema NpubnmanTenHo 4 4o 5 MUHYTH NeyeHe.

+  OcraBeTe MecoTo BbB (PypHaTa 3a OKONo
10 muHyTW cneq kato ro npuroteuTe. CoKbT Ce
pasnpenenst no-Aobpe Mo LAroTo NeYeHo Meco
1 He NOTKYa, KOraTo ro paspsi3Bare.

. Pnbara TpsibBa fa ce noctaew B cpefata Ha
[ONHWS padT B TEPMOYCTORYMB Ch,
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CbBeTH 3a 3annyaHe

Korato mecoTo, pubarta uim nuieLkoTo ce 3anuyar,

Te ObP30 NOTLMHSBAT, MMAT XybaBa Kopuyka u He ce

13cyLwaBar. Mbpxonu, LWKLLYETA U HAZEHUYK ca

0C0BEHO NOMXOASALUM 3@ NEYEHE Ha FPUI, KaKTO 1

3€JIEHYYLIM C BUCOKO BOAHO ChAbpKaHUe KaTo Hanp.

ZOMaTh 1 nyk.

+  Pa3snpepenete napyeTara, KOUTO Le neyeTe
BbPXY TENEHWS TPUI UNK B TaBaTta 3a NeyeHe ¢
TENEHWS rPUN KaTo 3aeTOTO NPOCTPaHCTBO He
OvBa a peBWLLaBa pasmepa Ha Harpesarens.

¢+ Tnb3HeTe TENEHUs rpun UNK Taeata ¢ rpuna
Ha XENaHOTO HUBO Ha dhypHaTa. Ako nevete
BbPXY TENEHWS TpwI, NITb3HETE TaBaTa Ha
[onHus padT 3a Aa cbbupa MasHuHaTa. 3a no-
NECHO noumncTBaHe fobaBeTe BOAA B TaBara 3a
MasHVHaTa.

Henopoxopnsium 3a neveHe Ha rpun
XpaHu BOZST 10 OMAaCcHOCT OT NnoXap.
3a neveHe Ha rpun 13nonaganTe camo
XpaHa, KoSTO € Nopxozsila 3a
13naraHe Ha MHTEH3WBHO NeyeHe.

He nocragsiATe xpaHata MHOrO
HaBbTPe B 3aJHaTa YacT Ha rpuna.
ToBa e Hai-ropeLynaT CeKTop 1
MasHarta xpaHa Moxe Ja ce
Bb3MIaMeHu.

Kak na paboTtute ¢ enektpuyeckata
ypHa

U3kniouBaHe Ha enekTpuyeckata pypHa

BaxHo e oa nocTaBuTe NpaBUMHO TeMneHaTa ckapa
BbPXY TENeHaTa pelueTka. TeneHata ckapa TpsibBa
[a Obie NoCTaBeHa MeXay TeneHuTe peoBe KakTo
€ NoKasaHo Ha urypara.

He ocTassiiTe TeneHara ckapa aa ce obnsra Ha
3afiHata cTeHa Ha (ypHara. [nb3HeTe TeneHara
CKapa B NpeAHaTa YacT Ha padTa v 5 3akpenete ¢
nomoLLTa Ha BpaTaTa 3a fja nonyuure godpu
€3yNTaTi OT NEYEHETO Ha rPu.




Pexumu Ha paboTa 4. Uan rpun
[Noka3aHWSIT TyK pef Ha onepaTuBHUTE PEXUMM
MOXe [la Ce pasnuuasa oT noppeadata Bbpxy
BalLWs ypen.

1. TopeH n foneH Harpesaren

SlpeHeTo ce 3arpsiBa eAHOBPEMEHHO OTTOpE U
OTAONY. Hanpumep e poLXoAALLO 3a KEKCOBe,
6aHWLM MM KEKCOBE W Kaceposn BbB hopmm
3a neyene. lNeyete camo efHa Taga.

Ha ekpaHa ce 13nu1cBat NoaxoasLMTE No3uLmm
Ha padra.

JlonHo/ropHO HarpsiBaHe ¢ BEHTUNATOp

3aTONMEHNAT OT FOPHUS W JONHIUS HAarpeBaTenu
Bb3[yX Ce pasHacs Obp30 1 PaBHOMEPHO B
uanarta dypHa, bnarogaperue Ha BeHTUnaTopa.
[eyeTe egHa TaBa.

Lisin rpun+BenTunarop

3aTONMEHNAT OT LiENs rpun Bb3ayx ce

pasHacst MHOro 6bp3o BbB pypHaTa,

6narofapeHne Ha BeHTunaropa. Mogxoasuy e

3a NnpenuyaHe Ha rofieMu Konu4ecTsa Meco.

+  3asanuyaHe, NocTaBeTe CpeaeH Unm
TONSIM PasMep MopLMM Ha NPaBUIHO
MO3NLMOHMPaHUS padiT, NOf HarpeBaTens
Ha rpuna.

*  Hactpoiire Temnepatypara Ha
MaKCyMarHo H1BO.

. ObbpHeTE XpaHaTa, cnep Karo usreye
MoroBMHaTa OT BPEMETO 3a 3anuyaHe.

FonemusiT rpun Ha TaBaHa Ha ypHata paboTu.
Moaxoasiw e 3a npenuyaHe Ha ronemu
KonnyecTsa Meco.

+  3a3annyaHe, NOCTaBeTE CpeaeH Unn
ronsiM pasmep nopLuu Ha NpaBuUnHo
NO3WNLMOHMPaHKs pachT, NOA HarpesaTens
Ha rpuna.

*  Hacrpoite Temneparypara Ha
MaKCUMarHo HUBO.

. ObbpHeTe xpaHata, Cnep kaTo u3reye
MnoroBMHaTa OT BPEMETO 3 3anuyaHe.

MankvsT rpun Ha TaBaHa Ha ypHata pabotw.

Moaxoaso 3a SICTUS Ha TPUI U OTPETEHM.

¢+ 3a3anuyaHe, NoCTaBETE MasTbK I
CpefeH pasmep NopuMm Ha NpaBuIHO
MO3WLMOHMPaHNs padhT, Nog, Harpesarens
Ha rpuna.

*  Hacrpoite Temneparypara Ha
MaKCUMArHO HUBO.

. ObbpHeTe xpaHata, Cnep kaTo u3reye
MonoBMHaTa OT BPEMETO 3a 3anuyaHe.

JlonHo HarpsiBaHe

PaboTtu camo JonHOTO HarpsiBaHe. Moaxoasuo
€ 3a NnLa 1 3a NOCTENEHHO 3anuyaHe Ha
SCTUETO OTAONY.

MopabpxaHe Tonno

3nonaea ce 3a noaabpXaHe ACTUETO TONNO 3a
IbITbI Nepuop OT Bpewme.
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8. paboTu c BeHTUNATOP

q)YHKLMFITa Nno3BO/isBa Ha 3aMbpcAaBaHUATa

®ypHara He ce 3arpsiBa. Pabotu camo BbB (pypHaTa (KOMTO He Ca OT AbIro Bpeme) fia
BEHTUNaropa ( Ha 3agHaTa cTeHa). OMeKHaT 1 Aia ce noumnctaT 6bp3o. Mons,
3ampaseHara rpaHynupaHa xpaa ce HanpaseTe cnpaBka ¢ pasgena ,llouncTeaHe -
pa3mpa3sBa baBHO Ha CTaiHa Temnepatypa, a NECHO NapHO NOYMCTBaHE" 3a NECHO NapHO
roTBeHara xpaHa ce oxnaxzaa. MOYMCTBAHE.

9. JlecHo napHo noyncTBaHe Kak na pabotute ¢ koHTponepa Ha cypHaTa

(Taswm onuus e no uzdop. Moxe aa He ce
npeanara 3a Bawms npopaykr.)

3 4 5 6
1 |
I E’ii“i:i"il"i P c DIl
e
Pt 1
BAroad s 4l
Pl O v | ~ [ 4 | <
| | | i | |
i | i i i i
12 11 10 9 8 7
1 ByToH BKIM3KN = : CUMBON 32 BPEME Ha FOTBEHE
2 Jvcnneit dyHKummM | . CmBon 3a Kpai Ha BpeMEeTO Ha
3 Mone Ha UHAMKaTOpa Ha TEKYLLOTO Bpeme rOTBEHe
4 Cvmeon 3a BbTpellHa TeMnepaTypa Bba P =B - Homep Ha hyHKuys
5 ﬁyﬁHaTa MTEDATYDAT A : CumBon anapma
one-MHAvMKaTop Ha Temnepatypata o) - CMBON YACOBHUK
6 ByToH cTapT/cTon roTBeHe - C 6 4
7 ByToH 3a TemnepaTypHa HacTpoiika ' C”“"Bon JIOKUPAHE Ha knasuLun
8 CuMBON 3a NPeaBAPUTENHO 3arpsiBaHe (Gbp3o <] - LAMBON 33 OTBOPEHA BpaTa
HarpsiBaHe) = : CumBon 3a npenBapuTenHo
9 ByToH nntoc 3arpsisate (6bp3o HarpsisaHe)
10 ByToH MuHyc : CumBon coHaa 3a Meco
11 HacrpoiieaLy 6yToH | : CumBOn 3a naysa B MPUrOTBSHETO
12 ByToOH 3a BpbLYAHE KbM (YHKLMOHANHMS - CUMBON 33 Ha4ano Ha
pvcnneit MPUrOTBSHETO
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Tabnuua Ha dyHKuuuTe :

Tabnuuarta Ha (yHKLUMUTE NoKkasBa yHKLMuTE,
KOMTO MOraT fja Ce U3non3Bat BbB (pypHaTa 1
TEXHUTE PECNIEKTUBHM MAKCMaHL 1 MUHAMAmNHN
TEeMneparypu.

1 2
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lMonoxeHus Ha ckapata

['opeH Harpesaten

['pun HarpeBaTen

Harpesaten 6bp3o 3arpsiBaqe
BeHTunatop 6bp30 3arpsisaHe
MoaabpxaHe TON0

[oneH HarpesaTten

lMo3nums nouncTaxe

Mo3nums Ha pbaoTa ¢ BeHTUNaTop

OO N~ WN —

YHKLMUTE BapupaT B 3aBUCMMOCT OT
moaenal

OpEH ¥ foneH

Torsam rpurn ¢ 200
BEHTMNATOP

40-280

MakcumanHoTo perynmpyemo Bpeme Ha
rOTBEHE 32 BCUYKW PEXUMM, C M3KMHOYEHNE
Ha pexum "noaabpkaHe Ha xpaHata Tonna"
ca orpaHnyeHu 4o 6 yaca no NpuymnHK Ha
BesonacHocTTa. [porpamara ce npekpatsisa
B CMyyail Ha NOBPea B 3aXPaHBaHETO.
Tpsibea ga npenporpamupate dypHara.

OKaTO NpaBuUTE HACTPOIKA, CbOTBETHUTE
CYMBONW Ha YaCOBHMKA NMPEMUrBar.

TeKyLLOTO BpeMe He MOXe [ Ce HacTpou

0KkaTo paboTh hyHKLMS Ha hypHaTa unu
ako dypHaTa paboTu B peXmM Ha MbIHO Unu
YaCcTU4HO Nporpamupanxe.

amnara Ha (bypHaTa CBETW, koraTo Bparara
e OTBOPEHa, A0PU NP U3KITIoYEHa (ypHa

Kak pa pabotute ¢ cpypHaTa

1. [okocHeTe byToHa ‘.1 32 NoBEYE OT 2 CEKYHAM,
3a [1a 3aKIKYMTE KOHTPOIHUS NaHe.

» Cnep BKNKYBaHe Ha ypHaTa Ha aucnnes ce
nokassa mbpsaTa paboTHa dyHkuus. Korato
LNCNNENT CE HamMMpa B TO3M PEXMM, MOXETE Aa
HaCTpOUTE BPEMETO 3a rOTBEHE, HETOBWS Kpai U
yHKUMsTa 6YCTHP (6BP30 HarpsBaHe).

dypHaTa ce uskrniouBa asTomatuyHo cneg 20

CEKYHAM, aKO Ha expaHa He Ce Hanpasm
HIKaKBa HacTPOMKa.

Pb4HO roTBeHe upe3 u3bop Ha Temneparypa u

paboTHa yHKuuS.

Moxete pa roteute Ypes u3bop Ha Temneparypa n

paboTHa hyHKLmS, CneunduyHn 3a CbOTBETHATA

XpaHa, KaTo pbyHO ynpasnsBare AencTBueTo 6e3 fa

HacTpOBaTE NPOLBIKUTENHOCTTA Ha FTOTBEHETO.
OyHKUMATa 32 6BP3N ONepaLum ce Nokasea Ha

BVCnnes cneg [okocBaHe Ha byToHa \.L/ 3a
OTBapsiHe Ha ypHara.

2. Wsbepete pabotHata yHKLMS Ype3 JOKOCBaHE
Ha BYTOHUTEAN/N.

3. AKo uckate fja NPOMEHUTE TemnepaTypara,
KOSITO Ce NpenopbyBa 3a CbOTBETHATa paboTHa
yHKLWS!, aKTUBIMPAITE TEMMEpaTypHOTO rofe
4pe3 AokocBaHe Ha byToHa C.

» Cumsorst G npumrea.

4. 3apanTe xenaHara Temneparypa 4pes
[OKOCBaHE Ha ByToHUTE AN/

5. TloTBbpAETE TEMNEPATYPHATA HACTPOMKA “pes
BOKOCBaHe Ha b6yToHa L.

6. [ocTaBeTe ACTMETO BBB (hypHaTa.

7. [okocHete byToHa ’ , 33 la cTapTupate
FOTBEHETO, ako Temnepartypara v paboTHata
(hyHKUMS ca noaxopawm. Ha guennes ce
nokassa cumsonal.

» PypHata 3ano4sa paboTa HesabaBHO npw

n3bpaHara yHKLMS W yBenu4yaBa BbTpellHaTa

Temneparypa Ao AoCTUraHe Ha 3apageHara. Beska
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CTEMNEH Ha CMBONA 3a BbTPELLHA Temneparypa ce
OCBETSIBa, KOraTo BbTpeLUHaTa Temneparypa
[OCTUTHE 3adaaeHara CTOMHOCT. JoNbHUTENHUTE
AKTUBHW HarpesaTenu 1 NpenopbYBaHUTE No3uLMM
Ha peLLeTKaTa ce Noka3saT Ha PYHKLMOHAMHMS
Jucnnen.

8. ®ypHara He Ce M3knIYBa aBTOMATMYHO NOpagm
pexuma Ha PbYHO roTBeHe 6€3 HacTpoika Ha
BPEMETO 3a npuroTBsiHe. MoxeTe fja 3aBbpLumMTe
TOTBEHETO Ype3 NOBTOPHO JOKOCBAHE Ha

6YTOHa> ”
» QypHaTa npuKn4Ba rOTBEHETO, a Ha aucnnes ce

nokassa cumsona k.

9. [HokocHete 6yToHa Daa npubnnanTenHo 2
CeKyHAW, 3a Aa 3atBopuTe (hypHata.

['oTBeHe ¢ HacTpoMKa Ha BpemeTo

MoxeTe ga usbepeTe u3knuBaHe Ha ypHara upe3s

136op Ha Temnepatypa 1 paboTHa hyHKLKS, KOUTO

ca cneundnyHmM 3a JadeHaTta xpaHa v Aa HactpouTte

BPEMETO 3a NPUroTBsHE PbyHO, O€3 Aa 3aaaBate

MPOLBIDKUTENHOCT Ha NEYeHeTo.

1. ®yHkumsTa 3a 6bP3W ONepaLymm ce NoKasea Ha

[Jvcnnes cnep [okocBaHe Ha byToHa \L/ 3a
oTBapsiHe Ha (bypHarta.

2. W3bepete paboTtHaTta yHKLMs Ype3 [LOKOCBaHe
Ha byToHNTE AN

3. Ako uckate ja npOMEHUTe Temneparypara,
KOSITO Ce NpenopbyBa 3a CboTBETHATa paboTHa
(hyHKLs!, aKTUBMPAIATE TEMMEPaTYPHOTO fone
4pes AoKoCBaHe Ha byToHa C.

» CumsorsT C npumraea.

4, 3apaiite XenaHaTta Temneparypa upes
[I0KOCBaHe Ha DyTOHUTE AN/,

5. Totebpoete TemneparypHara HacTpomka ypes
[oKocBaHe Ha byToHa L.

6. [okocBaitte (® pokaro cnmsorbTH ce nokaxe
Ha ucnnes Ha BPEMETO 3a rOTBEHE.

7. 3apiiTe BPEMeTO 3a rOTBEHE Ype3 OKOCBaHE Ha
DYTOHUTEAN/N 11 NOTBBPXAABAHE Ha
HacTponkaTa 4Ype3 JOKOCBaHe Ha byToHa ®.

» Cnep kato BpemMeTo 3a roTBeHe Ob/e YCTaHOBEHO,

cumsormsTi= ce nokassa Ha gucnnest 3a nocTosHHO.

8. TlocTaseTe AcTMETO BB (hypHaTa.

9. [HokocHete 6yToHa , 32 ja cTapTupare
TOTBEHETO, aKo Temneparypara v pabotHata
(yHKUMS ca noaxopsLLm. Ha guennes ce
nokassa cumsonar .

» ®ypHara Lue ce HarpsiBa 40 HacTpoeHaTa

Temneparypa v We noaabpxa Tasm remneparypa oo

Kpasi Ha M3bpaHus Nepuog 3a roTBeHe.
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» PypHata 3ano4sa paboTa HesabaBHO npw
n3bpaHarta (hyHKLMS M yBENMYaBa BbTpeLLHaTa
Temneparypa Ao AOCTUraHe Ha 3agapeHara. Tasu
TEMNeparypa ce Noambpxa Ao kpast Ha 3aAafeHoTo
BpeMe 3a roTBeHe. Besika cTeneH Ha cmBona 3a
BbTPELLHa TEMMepaTypa Ce 0CBeTSBa, Korato
BbTpeLLHaTa TeMnepaTtypa [JOCTUTHE 3aaafeHara
CTOWHOCT. [OMbNHUTENHUTE aKTUBHU HarpeBaTenu 1
NpenopbyBaHNTE NO3NLMK Ha peLLeTKaTa ce
MoKasBaT Ha (PYHKLUMOHaNHWS aucnneq.

10. Cnep 3aBbpLUBaHe Ha NpoLeca Ha roTBEHE Ha
pucnnes ce uanucsa "End" ("Kpait") v ce uyBa
anapMeHUSIT CurHar.

11. HatucHete npoussoneH 6yToH, 3a fa cnpete
anapmara.

» Anapmara cnupa u hypHaTa 3aBbpLuBa

onepaumsTa aBTOMaTU4HO.

AKo XenaeTe a HACTPOUTE KpalHMA Yac Ha

roTBeHe 3a No-KbCeH Yac:

MoxeTe aa usbepeTe aBTOMATUYEH PEXMM Ha

pabota v usknyBaHe Ha ypHaTta Ype3 3afaBaHe Ha

TEMneparypa v paboTtHa yHKLMS, cneuudnyHm 3a

XpaHara, BPeMETO 3a NPUrOTBSIHE U Kpasi Ha

BPEMETO 3a NMPUrOTBSIHE U [ M OTIOXUTE BbB

BPEMETO KaTo ynpaBnsiBaTe PbyHO NpoLieca, bes aa

3afiaBate NPOAbKUTENHOCT Ha FOTBEHETO.
OyHKUMsTa 32 6bP3K onepaLun ce nokasea Ha

JVCnres cnep okocBaHe Ha byToHa \L/ 3a
oTBapsiHe Ha thypHara.

2. W3bepete paboTHata yHKLWS Ype3 AOKOCBaHE
Ha ByToHUTE AN

3. Ako uckaTe fja NPOMEHUTE Temnepatypara,
KOSITO Ce MpernopbyBa 3a CboTBETHaTa paboTHa
yHKLWSI, aKTUBUPaIATE TEMMepaTypHOTO none
4pes AoKoCBaHe Ha ByTOHa C.

» CUMBOMBT G npumrea.

4. 3apaiTe xenaHata Temneparypa 4pes
[0KOCBaHE Ha BYTOHUTE AN/

5. MMotebpaete TemneparypHara HaCTpoMka upe3
[0KOCBaHe Ha byToHa C.

6. [Hokocsaitte (® pokaro cnmsorsTI ce nokaxe
Ha AuUcnnest Ha BPEMETO 3a FOTBEHE.

7. 3apiiTe BpeMeTO 3a roTBEHE Ypes [JOKOCBaHe Ha
ByTOHUTE /N 1 NOTBBPXABaHE Ha
HacTpoiikaTa Ype3 JoKocBaHe Ha byToHa (&,

» Crep kato BpeMeTo 3a roTBeHe bbie ycTaHoBEHO,

cumsormsTi= ce nokasea Ha vcnnest 3a nocTosHHO.

8. [lokocsaitre( fokato cumsormsT=| ce nokaxe
Ha Aucnnest 3a kpasi Ha BPEMETO 3a FOTBEHE.



9. 3apaitTe BpemMeTO 3a rOTBEHE Ypes AOKOoCBaHe
Ha BYTOHUTE /N 1 NOTBBPAETE HacTpolkara
4pes AoKoCBaHe Ha ByToHa (5,

» Cnep kato BPemMeTo 3a roTBeHe Objie YCTaHOBEHO,

cumomsT=] ce nokasea Ha avcnnest 3a NoCTOSHHO.

10. MocraBeTe ACTMETO BLB (hypHaTa.

11. OokocHeTe byToHa ’ , 32 ja cTapTupare
TOTBEHETO, aKo Temneparypara v pabotHata
(yHKUMS ca noaxopaLLm. Ha guennes ce

rnokasea CMMBOMTLTP .
» TalmepbT Ha (hypHaTa aBTOMaTUYHO U3YMCnsABa
Ha4anHWs Yac Ha roTBEHETO KaTo M3Baxaa
NPOABITKUTENHOCTTA Ha FOTBEHE OT KpalHUs Yac,
KOWTO CTe 3afanu. M3bpaHusiT pexum ce akTuemMpa
npy BOCTUraHe Ha Yaca 3a CTapTupaHe Ha roTBeHeTo
1 dypHaTa Ce Harpsiea A0 3agafeHarta Temneparypa.
Tasu Temnepatypa Ce NoOAAbPXa A0 kpas Ha
3a4afeHoTo Bpeme 3a roTeeHe. Besika cTeneH Ha
CYMBOMa 3a BbTPELLHA Temneparypa ce OCBETSIBa,
KoraTo BbTpelLHaTa TemMneparypa LOCTUrHe
3apageHara CTOMHOCT. [JOMbHUTENHUTE aKTUBHM
HarpeBaTenu 1 NpenopbYBaHUTe NO3NLMK Ha
peLueTkaTa ce Nokassar Ha PYHKLUMOHaMHNS
anennen.

12. Cnep 3aBbpLUBaHe Ha NpoLeca Ha roTBEHe Ha
avcnnes ce usnucea "End" ("Kpait") n ce uyBa
anapMeHusT curHan.

13. HatucHete npoussoneH ByToH, 3a fja cnpeTe
anapmara.

» Anapmara cnvpa 1 dypHaTa 3aBbpLuBa

onepauusiTa aBTOMarnyHo.

KO UCkaTe fia OTKaxeTe CaMo BPEMETO 3a
rOTBEHE UMK BPEMETO 3a roTBEHE Nitoc
kpaihHOTO Bpeme 3a NPUroTBsIHE, crej KaTo
CTe 1 3aganu, e Heobxoanmo aa Hynupare
BPEMETO 3a roTBeHe.

3apaBaHe Ha 6ycTep (6p30 npeaBapuTENHO
HarpsiBaHe)

V3nonssaiTe yHkumsTa byctep (6bp3o
NpeaBapuTENHO HarpsiBaHe), 3a Aa Hakapate
(hypHaTa Aa focTUrHe no-6bp3o xenaHara
TEMNeparypa.

YHKUMSITa 38 6bP30 NpesBapuUTenHo
HarpsiBaHe He MoxXe Aa ce u3bepe npu
pa3mpassiBate, eko BEHTUNATOPHO
3arpsiBaHe ,MoArpsiBaHe U NOYNUCTBAHE.
Hactpoitkute Ha (yHKuUusTa 3a 6bp30
npeaBapuTENHO HarpsiBaHe ce npekpaTsBar
B CIyyail Ha CrMpaHe Ha 3axpaHBaHeTo.

1. [okocHeTe byToHa = cnep 3afaBaHe Ha
Temneparypara, pabotHaTta ¢hyHLWs, BpEMETO
3a rOTBEHE U Kpasi Ha BPEMETO 3a rOTBEHE.

» CumsorsT =B ce nokasea 3a nocTostHHO 1

(yHKuUnsATa bycTep (6BbP30 NoarpsBaHe) ce akTueumpa.

» Cumeon bycTep us4e3ssa crnef kato ypHata

[OCTUrHe XenaHara TemMneparypa W npogbiiu Aa

(hYHKLMOHMPa Npy (hyHKLMSTA, KOSTO e paboTuna

npean dyHKUMS NpeaBapuUTENHO 3arpsiBaHe.

2. [okocHete 0THOBO 6yTOHA =8, 3a fa
npekbCcHeTe dyHKumaTa bycTep.

» CumeomsT=l nauessa u HacTpowkara 3a bycrep

(6bp30 NoarpsiBaHe) ce AeakTMBMpa.

W3kniouBaHe Ha enekTpuyeckara hypHa

[JoxkocHeTe byToHa @ 3a [ia n3knoumTe dypHara.

AKTUBMpPaHe Ha 3aK/nYBaHeTo Ha OyToHuTe

MoxeTe aa NpefoTBpaTUTE U3MOM3BAHETO HA

(hypHara Ypes aKTUBMpaHe Ha yHKUMsTA 3a

3aKrouBaHe Ha byToHuTe.

1. [lokocBaiite (® pokaro CUMBOSTBTER: Ce noKaxe
Ha aucnnes.

» Ha gucnnes ce nokassa "OFF" (U3KI.).

2. [okocHete 6yTOHa A\, 3a ia aKTuBMpaTe
3aKnYBaHeTo.

» Cnep kato 3aknto4BaHETO Ha OyToHUTE ObLie

aTuBMPaHO, Ha aucnnes ce nokassa "On" (BKI1.), a

CcMBONTBT (£ 0cTaBa Aa ceeTw. MoTBbpaeTe Ype3

pokocsate Ha (&,

ByTOHUTE Ha (ypHaTa He PYHKLMOHMPAT Npu
aKTVBMPAHO 3aknioyBaHe. 3akTo4BaHeTo Ha
6yTOHWUTE He Ce 0Tka3Ba B Cryyal Ha
NnoBpeia B 3aXpaHBaHeTo.

3a fa feakTMBMpaTe 3aKNOYBaHeTo Ha GyToHUTE,

[OKOCHeTe

1. ,Eloxocsame[% [0KaTo CUMBOMTLTCE) Ce nokaxe
Ha mennes.

» "On" ("BkntoyeHo") ce nosiBABa Ha gucnnes.

2. [eaktBupaiite 3aKnio4YBaHeTo Ha byToHUTE
4pe3 HaTu1CKaHe Ha byToHaN.

» "OFF" (3KJ1.) ce nokasBa BefHara crnep,

[leaKTUBMpaHe Ha 3aKItouBaHeTo. MoTBbpaeTe Ypes

pokocsate Ha (O,

ByTOHUTEHa (hypHaTa He PYHKLMOHMPAT Npu
o aKTVBMPaHO 3akniouBaHe. Hactponkara 3a
aknoyBaHe He TpsibBa Aa ce npekbeBa B
cryyar Ha noBpesa B 3axpaHBaHeTo.

HacTtponBaHe Ha anapmara

Moxe fa n3nonssare YacoBHWKa Ha pypHaTa 3a
BCSKaKBO NpeaynpexaeH1e Uk HarnoMHsIHe U3BbH
nporpamata Ha roTBeHe.
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Anapmara He OKa3Ba H1KaKBO BNUSHUE BbPXY
(byHKUMUTE Ha thypHaTa. T4 ce U3nonasa camo kaTto
npegynpexaerue. MoxeTe fa s u3nonseare, Korato
nckate Aa oObpHETE ACTUETO B ONPEAENEH MOMEHT.
TaitMepbT 13aaBa 38YKOBO NPEaYNPEXAEHUE B Kpas
Ha 33AafeHoTo Bpeme.
1. [lokocaaiiTeL) 0KaTo CMBOMLT(S) Ce nokawe
Ha guennes.

MakcumanHoTo Bpeme 3a anapmara
Moxe fa e 23 yaca 1 59 MuHyTM.

2. 3apaiiTe NPOLbIKUTENHOCTTA Ha anapmata
KaTo u3nonaeate ByToHUTE A\ /N

» CUMBOITLTL) 0CTaBa /13 CBETY , @ BPEMETO 33

anapma ce nokassa Ha aucnnes cnep,

YCTaHOBSIBAHETO MY.

3. B «kpas Ha 3aafieHoTo BpeMe 3a anapma
CcMBONTBT £ 3ar04Ba 12 NPUMMIBA U CE YyBa
3BYKOBO NpeaynpexaeHue.

W3knioyBaHe Ha anapmara

1. AnapmenusT curHan 3syun 2 MuHyTH. 3a fia
CnpeTe anapmara, HaTUCHeTE NPOW3BONeH
OyTOH.

» ANapMEHUST CUrHan LUe Crpe W LU Ce Nokaxe

TEKYLLIOTO BPEME.

CnupaHe Ha anapmara;

1. [okocBaitTe () fokato cUMBOMTBTL) ce nokaxe
Ha [mcnnes 1 3a aa cnpeTe anapmara.

2. HartucHete v 3appbxTe 6yTOHA N\ fOKaTO CE
nokaxe"00:00".

Mokassa ce YachbT Ha anapmara. Ako cTe
HaCTPOWIM AHOBPEMEHHO BpeMe Ha
roTBEHe M anapma, Ha AUCTnes Ce Nokassa
MO-KPATKUAT NEpHof.

MpomsiHa Ha yaca oT AeHs

1. Pokocsaitre &) npes kpaTkv WHTEBANM AOKaTO
cumBoNbT(S) Ce MoKaxe Ha avucrnes.

2. [okocHete 6yTOHUTE A\ /N, 32 [1a 3a0aneTe
yaca.

3. TloTBbpaeTe HacTpolikaTa Ypes JOKOCBaHe Ha
cumBona (5 1 navakaiite 4 cekyHam 6e3 na
[Jokocaate 6YTOH 3a NOTBbPKAEHVE.

HacTpomkuTe 3a TekyLLO Bpeme ce
NpexbCBaT B CNyYal Ha cnupaHe Ha

axpaHBaHeTo. TpsibBa OTHOBO Aa ce
HacTposT. TeKyLLMST Yac He Moxe Aa bbae
MPOMEHEH KOraTo Ce MoM3Ba HsKos OT
(yHKUMNTE Ha (bypHaTa.
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HacTpoiiBaHe Ha o6ema

1. Korarto thypHaTta e B pexmum Ha roToBHOCT,
pokocHeTe 6yToHal>) 3a kpaTko Bpeme AoKkato
Ha gucnnes ce nokaxe 'VOL'.

2. Harwckaiite 6yToHMTE A\ / N\, 32 A 3afapeTe
ToHoBe LO, L1 nnm L2.

3. Hamucrerte 6yToHals) unm navaxaiite 4 cekyHam
6e3 fja jokoeate GYTOHM, 3a ja NOTBbPANTE
HacTpolikara.

PerynupaHe Ha HacTpOMKUTE Ha CBETIMHHMSA

nHaukarop Eco
Korarto ¢hypHaTta e B pexum Ha roToBHOCT,
pokocHeTe 6yToHal> 3a kpaTko Bpeme Aokato
Ha auennes ce nokaxe 'LP".

2. Hartwuckaiite 6yToHMTEAN /N, 32 12 BKIHOUMTE
unn 3agapete onumst ECO.

3. HatucHere 6yTona(™ unv nsvakaitte 4 cekyHam
6e3 fa gokocaarte 6yTOHW, 3a [la NOTBbPANUTE
HacTpolikaTa.

4. Tlpw BKMoYBaHe; [OKATO BpaTata Ha ypHaTa e
OTBOPEHA B PEXIM Ha rOTOBOCT W MO BPEME Ha
paboTa CBETNIMHHUAT MHAMKATOP paboTu
HenpeKbCcHaTo.

5. TMpw 3apaBaHe Ha ECO; fokara Bpatara Ha
(hypHaTa € 0TBOPEHa B PEXWUM Ha FOTOBHOCT U
Mo Bpeme Ha paboTa CBETNMHHUSAT UHLMKATOp €
BKITHOYEH M Ce u3kntousa cnep, 15 cexyHam.

AKO [OKOCHETE NPOM3BONEH BYTOH MO Bpeme Ha

paborta ( ¢ uskno4eHue Ha byToHuTE @mE@),

CBETIMHHUAT MHAMKATOP CE BKIIOYBA M M3KMIOYBa

cnen 15 cekyHau.



Tabnuua ¢ BpeMeTo 3a rotBeHe

lMeyeHe u 3anuyaHe

BpemeTpaeHreTo B Ta3w Tabnuua ca ¢
lOpMEHTMPOBBbYHa Lien. B pencteutenHocT

BPEMETPaeHETO MOXe [ia Baphpa B
3aBMCUMOCT OT XpaHarta, nebenvHara, Tna u
npeanoynTaHuaTa B Ha roteeHe.

TbPBTO HMBO Ha (pypHaTa € AONHOTO.

P o W T

CbBeTn Npu nevyeHe Ha KeKC

AKO KEKCHT € TBbPfE CyX, YBenmieTe
Temneparyparta c okono 10°C u Hamanete
BPEMETO Ha roTBEHE.

AKO KEKCHT € BRaxeH, 13noriaeaiTe no-Manko
TEYHOCT UNK HamaneTe TemnepaTtypata ¢

10°C .

AKO KEKCHT MOTbMHEE TBbPAE MHOMO OTTOpE, 1o
nocTaBeTe Ha No-JoneH padT, HamaneTe
TEMnepaTypata v yBenu4yeTe BpEMETO Ha
roTBEHe.

AKo e pobpe oneyeH OTBBLPTE, HO NEMHE OTBBH,
W3nonaBanTe No-Manko TEYHOCT, HamarneTe
TEMnepaTypata v yBenu4yeTe BpEMETO Ha
roTBEHe.

CbBeTH Npu neyeHe Ha 6aHnua

Ako baHnLaTa e TBbpAE Cyxa, yBenuyeTe
Temneparypara ¢ okono 10°C u Hamanete
BPEMETO Ha roTBeHe. Hanoete crioeseTe T6CTO

Makc,
cnen Toa 180 ..

15 MuH. 250/make,
cneg Tosa 180 ...

CbC COC HanpaBeH OT MISKO, OnKO, LA 1
KMUCeno MIsiko.

Ako baHuLaTa ce neve TBbPAE ABIIO,
BHUMaBaliTe febenuHarta Ha baHuyata, KosiTo
CT€ NPUroTBUNMW Jia He HaJBMLLaBa
nobnbounHaTa Ha TaBata.

Ako 6aHuLaTa noYepHee OTrope, a 0TaoNY €
HeponeyeHa, TpsibBa Aa BHUMaBaTe Aa He
“3nonasare TBbPLE MHOIO COC B JONHAaTa Yact
Ha banuuata. OnuTaiiTe fa pasnpegenure
PaBHOMEPHO COCa MEX[Y 1 BbpXY CMOEBETE Ha
DaHuLaTa 33 pa3BOMEPHO M3NUYaHE.

MeyeTe DanuULaTa CbrnacHo pexuma u

emneparypara, Noco4eHu B Tabnuuara 3a
roTBEHE. AKO [JONHAaTa 4acT BCe OLLE He €
W3neyeHa JOCTaTbyHO, 51 NOCTABETE EAMH
padT no-Hagony BbB (hypHaTa CreasaLyms
MbT.
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CbBeTN 3a NPUFOTBSIHE Ha 3eNeHYYLM

*  AKO 3eMeHYyKoBUTE ACTUS OcTaHaT 6e3
TEYHOCT W CTaHaT TBbPAE CYXH, TO T
NpUroTBSIATE B TUraH C Kanak BMECTO B TaBa
cnepgaluys mbT. 3aTBOPEHUTE CbI0BE
3anasBar coka Ha ICTUETO.

¢« AKO 3eMneH4YKOBIUTE SICTUS HE Ce u3nuyar
Lo6pe, v cBapeTe NpeABapUTENHO UMK 1
MOLrOTBETE KATO KOHCEpBUPaHa XpaHa U creq
TOBa NOCTaBeTe BB (hypHaTa.

Kak ga paboTtute ¢ rpuna

MPEOYNPEXOEHVE

INo Bpeme Ha NeveHeTo 3aTBOpETE BpaTaTta
Ha (pypHarta.

l'opeLunTe NOBLPXHOCTH MOTaT Aa NPUYMHAT
uarapsiHus!

BkntouBaHe Ha rpuna
1. ®yHkumsTa 3a 6bP3W ONepaLmm ce NoKasea Ha

Jvcnnes cnep AoKocBaHe Ha byToHa ® 3a
OTBapsiHe Ha (pypHarta.

2. [lokocHeTe AN\, 3a [la U3bepeTe xenaHara
(yHKUMS Ha rpuna.

3. Ako uckate ja npOMEHUTe Temneparypara,
KOSITO Ce NpenopbyBa 3a CboTBETHATa paboTHa
(hyHKLs!, aKTUBMPAIATE TEMMNEPaTYPHOTO Mone
4pes AoKocBaHe Ha byToHa C.

» CumsorsT C npumraea.

4, 3apaiTe XenaHata Temneparypa upes
[0KOCBaHE Ha DyTOHUTE AN/,

5. TMotebpaeTe TEMnepaTypHaTa HacTpoiika Ypes
[0KOCBaHe Ha byToHa C

[oTBapcKa nnoya 3a neveHe

[MeyeHe ¢ eneKTprUYeCcKm rpun

6. [HokocHete byToHa } ” 3a fia cTapTupare
MPUrOTBSIHETO C rpur, ako Temneparypara
paboTHaTta dyHKUMS ca nopxoaawy. Ha

Jmcnnes ce nokassa cuMBOLT .
» PypHata 3ano4sa paboTa HesabaBHO npw
n3bpaHarta (hyHKLMS M yBENMYaBa BbTpeLLHaTa
TEMNeparypa 40 AOCTUraHe Ha 3afafeHara. Beska
CTENEeH Ha CUMBONa 3a BbTPELLHa TemnepaTypa ce
OCBETSIBa, KOraTo BbTpeLLHaTa Temneparypa
[OCTUTHE 3aaaeHara CTONHOCT. [JombIHNTENHUTE
aKTUBHW HarpeBaTenu 1 NPenopbYBaHUTE NO3NLMK
Ha peLueTKaTa Ce NoKasBar Ha (yHKLMOHaNHMs
auenned.

7. MoxeTe [a 3aBbpLUMTE NPUTOTBAHETO C rrmn

ype3 NOBTOPHO [JOKOCBaHe Ha byTOHa
» QypHaTa NpuKmioyBa NPUroTBAHETO C rPUA U
cnmsomT Il ce nokasea a pvcnnes.
W3kniouBaHe Ha rpuna
1. [okocHeTe byToHa Daa NpUBAM3UTENHO 2
CEKyHAW, 3a Aa 3aTBOpUTE (PypHaTa.

Henoaxopsily 3a neyeHe Ha rpun
XPaHu BOAAT [0 OMACHOCT OT Noxap.
3a neyeHe Ha rpun u3nonaeanTe camo
XpaHa, KosITO € NOAXOAsLLa 3a
13naraHe Ha MHTEH3MBHO NeYeHe.

He noctaesiiTe xpaHata MHOrO
HaBbLTPE B 3a[HaTa YacT Ha rpuna.
ToBa e Hai-ropeLynaT CeKTop 1
MasHaTa xpaHa Moxe Aa ce
Bb3MI1aMEHM.

20..25 wt

TerleLuky Korety 25..30 wun *
B 3aBUCUMOCT OT Aebenunata
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[ Nopanpxake u rpuxa

O6wa uHdopmaums

Ol'lepaTI/lBHVIFIT KMBOT Ha ypena e ce yabJiku, a
YeCTO cpeLljaHuTe Npobriemm Le HamarnesT ako
YPEObT Ce MOYNCTBA PELOBHO.

OMACHOCT:

V3kriodeTe ypeaa ot 3axpaHBaHeTo npu
MOYMCTBAHE W NOAAPBXKKA.

ChblUecTByBa PUCK OT TOKOB yaap!

OMNACHOCT:
MNpeqv fia NOYMCTUTE yperia, 1o OCTaBeTe a

U3CTUHE.
l'opeLunTe NOBLPXHOCTH MOTaT Aa NPUYMHAT
uarapsiHus!

. Crep BCAKO Nnon3BaHe NoOYUCTBaiTe ypena
po6pe. 110 To31 HaYMH BCAKAKBM OCTaTbLyW OT
TOTBEHETO Ce MOYMCTBAT NO-NECHO U ce
1365rea M3rapsiHeTo UM Npu CNefBalLLoTo
non3BaHe Ha ypeaa.

¢+ 3amoumMCTBAHETO Ha ypeaa He ca Heobxommmu
creuyarntm noYmcTBalLLm npenapary.
13non3saitte xnaaka Boga v U3MMBEH
npenapart, Mek napuan uiv reba 3a
MoYMCTBaHE Ha thypHaTa U i 3a0bPLLETE CbC
Cyx napuan.

+  BHumagaiite usnuwHata Boga Aa 6bae aodpe
nofCyLLeHa Cref NOYMCTBAHETO, a BCAKAKBU
pasnsaTh TEYHOCTM He3abaBHo fa bbaat
nofCyLIaBaHu.

¢+ He n3nonasaitte TBbpAK METAmMHN YETKM 1
abpasu1BHW NOYNTBALLM MaTepuani 3a fa
MOYNUCTUTE CTBKNEHMS Kanak. ToBa Moxe Aa
MOBPE/N CTHKIIEHATA NOBBPXHOCT.

MoBBLPXHOCTTA MOXeE Aa Ce NOBPean OT
HSIKOM MOYMCTBALLM NpenapaTit v MaTepuar.
He u3non3Baiite arpecuBHW NOYNCTBALLM
npenaparw, npaxoobpasHu/kpemoobpasHu
npenapatu Uy oCTpY NPeaMETH Npu
NOYMCTBAHETO.

He n3nonseanTe napouncTadky 3a novnUCTBaH
Ha ypeaa, Thil kaTo ToBa MOXe Aa
npeawsBuMka TOKOB yaap.

MouncTtBaHe Ha KOHTPONHUA naHen
MoumcTeTe KOHTPOIHUS MaHeN U Kon4eTaTa ¢
BraeH napLan v Noacywete.

He caanaitte byToruTe/koNueTaTa 3a Aa
NOYNCTITE KOHTPONHWSA NaHen.
0Ba MOXe [1a MOBPEAV KOHTPONHNA naxen!

MounucTtBaHe Ha ¢hypHaTa

3a nouucTBaHe Ha CTpaHM4HaTa cTeHa

(Ta3wn onuus e no nsdop. Moxe aa He ce

npepanara 3a Bawws npogykr.)

1. CBarneTe npeaHarta YacT Ha CTpaHuiHaTa
peLueTKa KaTo 5 U3bpnate B nocoka obparHa
Ha CTpaHWJHaTa CTeHa.

2. Wsgbpnaiite kbM Bac 3a Aa M3BaguTe
pelueTkarta fJokpail.

Katanutnyen emaitn
(Ta3wn onuus e no nsdop. Moxe aa He ce
npepanara 3a Bawws npogykr.)

BbTpeLHuTe CTpaHuyHu cTerm (A) nivnu 3apHata
creHa (B) Ha Bawws npogykt morar ga 6vgar
MOKPUTM C KaTannTUYEH eMaiin. KatanuTniHmu cTeHu
MMaT Nlek MaToB LIBST W LLYNMECTa NOBbPXHOCT.
KatanutuynnTe cTenm Ha ypHata He busa aa ce
unctat. Lynnectara noBbPXHOCT Ha KaTanuTUYHUTE
CTEHMW Ce CaMonoYMCTBa aBTOMATUYHO KaTo
abcopbupa 1 npeobpasysa NpbCKMTE MasHWHA (Napa
11 BLIMEPOLEH AMOKCUT).

JlecHo napHo no4ncTBaHe

(Ta3u onuus e no uzdop. Moxe aa He ce
npeanara 3a Bawwms npoaykr.)

OcurypsiBa NECHO NOYMCTBAHE Tbid KATO MPBCOTUATA
(KosiTO He € npeceasna TBbPAE Abro) ce
OMeKoTsIBa OT napara, obpasyBaHa BbB (ypHaTa u
OT KankuTe BOAA KOHAEH3MPaHW MO BLTPELUHMUTE il
NOBBPXHOCTH.

1. W3BageTe BCUYKM NPUHAANEXHOCTW OT pypHaTa.
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2. Haneitre 500 mn Boga B TaBata Ha bypHata 1
nocTaBeTe TaBaTa Ha BTOpUst padT BbB

(ypHara.

3. W3bepeTe dyHKUMATa 3@ NECHO NOYUCTBAHE C
napa. Ha expaHa ce nokassa cbobLLeHme ¢
NPOABIKUTENHOCTTA Ha MOYMCTBAHETO U TO HE
MoXe fa 6bae npomeHeHo. MoxeTe aa
3afjapeTe BpeMe 3a kpait Ha PyHKUMATa 3a
MOYMCTBAHE.

4. QrtBopeTe BpaTara 1 3abbpLueTe BbTpeLLHaTa
MOBBPHOCT Ha (hypHaTa C BaxHa rba unm
napuan.

5. WsnonsBaiiTe xnaaka Bofa M U3MMBEH Npenapar,
MeK napLan unu reba 3a nouncTaaHe Ha
YNOpUTUTE 3aMbpPCsBaHNS 1 3abbpLUETe CbC CYX
napuan.

MouymncTBaHe Ha BpaTaTa Ha hypHata

3a nouncTBaHe Ha Bpatara Ha ypHara,

W3nonasanTe xnagka BoAa U M3MUBEH Npenapar, Mek

napuan unv roba 3a nouMcTBaHe Ha ypeaa u nocrne

3abbpLueTe CbC CyX napuan.

He n3non3gaiite HuKakeu rpybu abpasueHm
NOUMCTBALLM MaTepuani U1 oCTpU MeTanHu
Thprarnky 3a NoYMCTBaHe Ha Bpatara Ha
thypHara. Te MOXe Aa ugpackar
NOBbPXHOCTTA U [1a NOBPEAST CTHKIIOTO.

BbTPELUHOTO CTHKIO Ha BpaTaTta e MoKPUTO ¢

€CHOMOYMCTBALL Ce MaTepuan. He
M3non3BaifTe KakBUTO M [ia e passikaalliy v
abpasviBHyW Npenapary, TBbPAY MeTanHu
CTbpranku, yerbprana unu benuHa sa
MOYMCTBAHE Ha CTHKIOTO, ThiA KATo Te MoraT
[a HappackaT nosbpxHocTTa. ToBa MOXe fa
CbCyNe MOKPUTUETO Ha CTHKNOTO.

CeansiHe Ha BpaTaTa Ha (hypHaTa

1. OtBoperte npepHata Bpara (1).

2. OtBopeTe ckobuTe BbPXY rHe3farta Ha naHTuTe
(2) 0TNSBO M OTASACHO Ha NpeaHaTa Bpara, kato
I HaTUCHETE HaZoMy NO UIKCTPUPaHUs Ha
hurypara HauvH.
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1 2 3
1 lMpenHa BpaTa

2 MaHTa

3 )

! 12 3
MpemecTeTe npeaHaTa Bpara [0 NONoBMHaTa.
MpemaxHeTe NpeHaTa Bpara KaTo f uambpnare
Harope, [lokaTo ce 0cBoGoav OT naBara u
[ACHaTa NaHTa.

B w

CTbNKMTE, M3MBITHEHW NPY CBANSHETO Ha
BpaTaTa ce U3BbpLLUBAT B 0OpaTeH pef 3a Aa
7 MOHTUpaTe. He 3abpassiATe fa 3aTBOpUTE
CckobuTe BbpXy rHE3A0TO Ha NaHTara, korato
nocTaesTe BpaTara OTHOBO.

CBansiHe Ha BbTPELHOTO CTbLKNO Ha

BpaTaTa

(Ta3u onuus e no uzdop. Moxe aa He ce
npeanara 3a Bawwms npoaykr.)

BbTpeluHus CTbkneH naHen Ha Bpatara Ha ypHata
MOXE [ia Ce Maxa 3a MouncTBaHe.

OrtBopere BpataTta Ha (hypHaTa.

‘1 Pamka



2 MnacTmacoBa yact
M3gbpnaitte kbM Cebe v v cBaneTe nnacTmacosara

4acT, MOHTMPaHa B ropHaTta 4acT Ha npeaHarta BpaTta.

1 BbTpeLueH CTbkneH naHen
2 BbHLUEH CTbKIEH naHen

3 MnacTmMacoB NpoLen 3a CTbKIEHUS NaHen-Jony
KakTo e nokasaHo Ha curypara, NOBAUTHETE Hait-
BbTPELUHMS CTbKIEH naHen (1) nexko no nocoka Ha A
¥ u3gbpnaite no nocoka Ha B.

[y MOHTMPAHETO Ha HaN-BbTPELLHMS CTbKMEH
naxen (1), CTpaHaTa OT KOSTO Ca HafinecuTe BbpXy
naHena TpsbBa Aa rnena HaBbTpe.

MHOro e BaXHO [a 3arHe3auTe AONHUS pbb Ha
BbTPELUHMS CTBKIEH NaHen B AOMHUS NAacTMacoB
npopes (5).

ByTHeTe nnactmacoBara YacT KbM pamkara fokaro
uyeTe npuLLpaksaHe.

MoamsHa Ha namnarta BbLB (hypHaTta

OMACHOCT:

[Mpeau oa nogMenuTe namnara b
bypHaTa, ypenbT TpsibBa Aa e M3KIoYeH OT
3axpaHBaHETO 1 OXNajieH 3a Aa ce uberHe
pU1CK OT TOKOB yAap.

lopeLLuTe NOBLPXHOCTY MOTaT fja MPUYUHST
uarapsiHus!

[lamnata BbB (pypHaTa e cneumanta
eNeKTPUYECKa KPYLLIKA, KOSITO U3AbpXa Ha
Temneparypa go 300 °C. 3a noseve getaitnu
BUX TEXHUYECKU cheyugukayuu, cmp. 12.
MoxeTe aa ce cnobuete ¢ namnu 3a
(hypHaTa OT 0TOpM3NpaH CEPBU3EH areHT.

Mo3nuuaTa Ha namnaTa MOXe Aa ce
pasnuyaea oT (urypata.

Namnata, KosTO Ce W3MoM3Ba B TO3W YPes He
e NOAXOZSILL, 3 OCBETIIEHME Ha HUTOBM
cTas.. MpeaHasHaueHMeTo Ha Tasu Namna e
[a NOMOTHe Ha noTpebuTens fa Buau
XpaHuTE.

NamnuTe 3Non3BaHu B TO3M Ypeq, Tpsibea
na U3bpXaT Ha eKCTPEMHM (DU3NYECKM
ycrnosus kaTo Temnepatypa Hag 50°C.

CHSICMS!

Axo dypHaTa BM e 060pyABaHa ¢ Kpbrna namna:

1. VisknioyeTe ypena OT 3axpaHBaHeTo.

2. 3aBbpTeTe CTHbKNEHNS kanak 0bpaTHO Ha
YaCOBHMKOBATa CTPenka 3a Aia ro canure.

3. Ako namnara Ha Bawara cypHa € ot Tvn (A),
nokasaH Ha urypara no-fony, Moxete fa sl
CBanuTe KaTo s BbPTUTE Taka KakTo € NoKasaHo,
¥ ia 9 nogmeHnTe. Ako T8 e 0T Tvn (B), MoxeTe
[a 5 U3abprate U M3BaauTe, Taka kakTo e

noKasaHo Ha durypata, 1 ia i NOAMEHUTE.

4, MoHTupaiTe 00paTHO CTHKNEHMS Kanak.
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[l OtctpansiBane Ha noBpeaw

®ypHata n3nycka napa npu ynotpe6a..
*  HopmarHo e fia u3nu3a napa o Bpeme Ha pabota. >>> Tosa He e nospeda.
Ypennt usnaga Metanuvecku 3BYLM NPU 3arpaBaHe  oxnaxaane,
+  KoraTo MeTanHuTe 4acTu ce 3arpsiBaT, MOXe [ia Ce PasLUMPAT U a NpeausBuKkar Wym. >>> T08a He €
nogpeda.
Ypennt He pabortu.
+  BywoHbT e aedekTeH Uin ce e uskniouun. >>> [lposepeme npednasumenume 8
enekmpuyeckama kymusi. AKo e Heobxodumo au CMeHeme unu 2u npeHacmpoume.
*  YpenbT He € BKIIIOYEH B (3a3eMeH) KOHTaKT. >>> [[posepeme KoHmakma.
Namnara BbB chyphara He pabotu.
+  Namnara Ha dypHarTa e fedekTHa. >>> [TodMeHeme namnama Ha pypHama.
«  ToksT e cripsn. >>> [Ipogepeme uma u mok. [posepeme npednasumesnume e
enekmpuyeckama Kymusi. Ako e Heobxodumo au cMeHeme unu 2u npeHacmpoutme.
®ypHata He ce 3arpagea.
¢ Hama HacTpoHu dyHKumS uiunn Temneparypa. >>> Hacmpolme yHKyusma u memnepamypama
C Konyemo 3a ghyHKyuume u/unu konyemo 3a memnepamypama.
+  ToksT e cnpan. >>> [Ipogepeme uma /iU mok. [posepeme npednasumesnume 8
efiekmpuyeckama kymusi. AKo e Heobxodumo au CMeHeme unu 2u npeHacmpoume.
KO BbMNpeku, 4Ye CTe U3MbIHUNN YKadaHuATa
T TO3M Pa3fien He MOXETE fia peLumnTe
npobnema, ce KOHCynTUpaiiTe ¢
NpefCcTaBuTen Ha OTOPU3MPaHUS CEPBU3 UMK
MarasuHa, OT KOMTO CTe 3aKynunu ypeaa.
Hkora He ce onuTeaiTe camm [a nonpasute
HEeu3npaBHWUA ypea.
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Gelieve eerst deze gebruikershandleiding te lezen!

Beste klant,

Dank u voor het aankopen van een Beko-product. We hopen dat u de beste resultaten verkrijgt uit uw product, dat
vervaardigd is met de allernieuwste technologie van hoge kwaliteit. Lees daarom deze volledige
gebruikershandleiding en alle andere bijgevoegde documenten zorgvuldig door voordat u het product in gebruik
neemt en houd deze ter referentie voor toekomstig gebruik. Als u het product aan iemand anders overdraagt, voeg
daar dan de gebruikershandleiding ook bij. Volg alle waarschuwingen en informatie in deze gebruikershandleiding op.
Vergeet niet dat deze gebruikershandleiding ook van togpassing kan zijn op verschillende andere modellen. De
verschillen tussen de modellen zijn duidelijk aangegeven in de handleiding.

Verklaring van symbolen
In deze gebruikershandleiding worden de volgende symbolen gebruikt:

Belangrijke informatie of nuttige
aanwijzingen over het gebruik.

Waarschuwing voor levensgevaarlijke
situaties en schade aan eigendommen.

Waarschuwing voor een elektrische

,’ schok.

/N
it Waarschuwing voor brandgevaar.

Waarschuwing voor hete oppervlakken.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Ce€ Made in TURKEY
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ﬂ Belangrijke instructies en waarschuwingen voor veiligheid en
milieu

Dit gedeelte bevat
veiligheidsvoorschriften die helpen
persoonlijk letsel of schade aan
eigendommen te voorkomen. Het niet
opvolgen van deze instructies laat alle
garantie vervallen.

Algemene veiligheid

4/NL

Dit apparaat kan worden gebruikt
door kinderen vanaf 8 jaar en
personen met verzwakte fysieke,
zintuiglijke of mentale toestand, of
met een gebrek aan ervaring en
kennis, als deze onder toezicht
staan of instructies zijn gegeven
betreffende het veilige gebruik
van het apparaat en op de hoogte
zijn van de betrokken gevaren.
Laat kinderen niet met het
apparaat spelen. Reiniging en
gebruikersonderhoud dienen niet
zonder toezicht door kinderen
uitgevoerd te worden.

Dit apparaat mag niet worden
gebruikt door personen (kinderen
inbegrepen) in verzwakte fysieke,
zintuiglijke of mentale toestand, of
met een gebrek aan ervaring en
kennis, tenzij ze onder toezicht
staan of instructies hebben
gekregen.

Zie erop toe dat kinderen niet met
het apparaat spelen.

Indien het product voor
persoonlijk of tweedehands
gebruik aan iemand anders wordt
overgedragen, dienen de
gebruikershandleiding,
productetiketten en andere
relevante documenten en
onderdelen ook te worden
overhandigd.

Installatie- en reparatiewerk moet
altijd uitgevoerd worden door
bevoegde serviceagenten. De
fabrikant is niet aansprakelijk voor
schade die voortvloeit uit
werkzaamheden door
onbevoegde personen. Dit kan de
garantie ongeldig maken. Lees
alvorens de installatie de
instructie zorgvuldig door.
Gebruik het apparaat niet als het
defect is of zichtbare schade
vertoont.

Controleer of de functieknoppen
van het product na ieder gebruik
zijn uitgeschakeld.

Elektrische veiligheid

Indien het product een defect
heeft. moet het niet in gebruikt
worden genomen zonder dat het
gerepareerd is door een
bevoegde onderhoudsdienst. Eris
kans op elektrische schokken!



Sluit het product uitsluitend aan
op een geaarde uitgang/lijn met
een voltage en beveiliging zoals
gespecificeerd in de “Technische
specificaties”. Laat de
aardingsinstallatie aanleggen door
een bevoegd elektricien terwijl u
het product met of zonder
transformator gebruikt. Ons
bedrijf is niet aansprakelijk voor
problemen die zijn ontstaan
doordat het product niet geaard is
in overeenstemming met de
plaatselijke voorschriften.

Reinig het product nooit door er
water overheen te gooien! Er is
kans op elektrische schokken!
Het product moet tijdens
installatie, onderhoud, reiniging
en reparatiehandelingen
losgekoppeld zijn.

Als het stroomkabel van het
product beschadigd is, moet deze
om gevaar te voorkomen worden
vervangen door de fabrikant, door
zijn onderhoudsdienst of door
soortgelijke bevoegde personen.
Het apparaat dient dusdanig
geinstalleerd te zijn dat het
volledig van het netwerk
afgesloten kan worden. De
loskoppeling dient te geschieden
door het uittrekken van de stekker
of het uitschakelen van een
schakelaar die in de vaste
elektrische installatie is

ingebouwd, volgens de
constructievoorschriften.
Achterkant van de oven wordt
warm wanneer deze in gebruik is.
Zorg ervoor dat de
elektriciteitsaansluiting de
achterkant niet raakt; dit kan
leiden tot beschadiging van de
aansluitingen.

Zorg dat het netsnoer niet tussen
de oven en het frame
vastgeklemd zit en leidt het niet
over de hete opperviakken.
Anders kan de kabelisolatie
smelten en brand veroorzaken als
gevolg van kortsluiting.

Werk aan elekirische apparatuur
of systemen mag uitsluitend
worden uitgevoerd door bevoegde
en gekwalificeerde personen.

/et in geval van schade het
product uit en sluit het af van het
elektriciteitsnet. Verwijder daartoe
de zekering in huis.

Zorg ervoor dat de stroomwaarde
van de zekering compatibel is met
het product.

Productveiligheid

WAARSCHUWING: Het toestel en
de toegankelijke onderdelen
worden warm tijdens de werking.
Zorg ervoor dat u geen
verwarmingselementen aanraak.
Behalve als ze voortdurend onder
toezicht staan, moeten kinderen
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jonger dan 8 jaar uit de buurt
worden gehouden.

e (Gebruik het product niet wanneer
uw beoordelingsvermogen of
coordinatie nadelig beinvioed
worden door het gebruik van
drugs en/of alcohol.

e Wees voorzichtig bij het
gebruiken van alcoholische
dranken in uw maaltijden. Alcohol
verdampt bij hoge temperaturen
en kan brand veroorzaken
aangezien het vlam vat wanneer
het in contact komt met warme
opperviakken.

e Plaats geen ontvlambare
materialen dichtbij het apparaat
aangezien de zijkanten heet
worden tijdens gebruik.

e Tijdens het gebruik wordt het
apparaat warm. Zorg ervoor dat u
geen verwarmingselementen in
de oven aanraakt.

e Houd alle ventilatiesleuven vrij van
obstakels.

e \erwarm geen gesloten
conservenblikken en glazen
potten in de oven. De druk die
zich in het blik/de pot ontwikkelt
kan ervoor zorgen dat deze barst.

e Plaats geen bakschalen, schotels
of aluminiumfolie rechtstreeks op
de bodem van de oven. De
warmteaccumulatie kan de
bodem van de oven beschadigen.
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Gebruik geen krassende
schuurmiddelen of scherpe
metalen schrapers om het glas
van de ovendeur te reinigen. Deze
kunnen het opperviak krassen,
wat tot barsten van het glas kan
leiden.

Gebruik geen stoomreinigers om
het toestel schoon te maken,
want dat kan elektrische
schokken veroorzaken.

(De functies verschillen per
productmodel.)

Het rooster en de plaat correct op
de draadrekken plaatsen

Het is belangrijk het rooster en/of
de plaat correct op het rek te
plaatsen. Schuif het rooster of de
plaat tussen twee rails en zorg
dat deze stabiel is voordat u er
voedsel op legt (zie de afbeelding
hieronder)




ct niet wanneer
de glazen ovendeur verwijderd of
gebarsten is.

Het handvat van de oven is geen
handdoekenrek. Hang hier geen
handdoeken, wanten of
soortgelijke stoffen voorwerpen
aan als de grill met open deur
werkzaam is.

Gebruik altijd warmtebestendige
ovenhandschoenen wanneer u
schotels in de oven plaatst of
eruit haalt.

Plaats het bakpapier in de
kookpot of op het ovenaccessoire
(plaat, rooster, enz.) samen met
de eetwaren en steek het
allemaal samen in de
voorverwarmde oven. Verwijder
de overtollige gedeelten van het
bakpapier van het accessoire of
de pot om het risico te voorkomen
dat het de verwarmingselementen
van de oven aanraakt. Gebruik
nooit het bakpapier aan een
werkingstemperatuur hoger dan
de vermelde waarde voor het
bakpapier. Plaats het bakpapier
niet direct op de bodem van de
oven.

WAARSCHUWING: Zorg ervoor
dat het apparaat is uitgeschakeld
voordat u de lamp vervangt om
de mogelijkheid van een
elektrische schok te voorkomen.
Het apparaat mag niet achter een
decoratieve deur worden
geinstalleerd om oververhitting te
voorkomen.

Het product moet rechtstreeks op
de vioer worden geplaatst. Het
moet niet worden geplaatst op
een draagvlak of een voetstuk.

Voor de betrouwbaarheid van de
brandbaarheid van het product;

Zorg ervoor dat de stekker past
bij de contactdoos en dat er geen
vonken kunnen ontstaan.

Gebruik geen beschadigde of
gesneden kabel of een
verlengkabel, behalve de originele
kabel.

Zorg ervoor dat er geen vlogistof
of vocht zit op de ingestoken
stekker van het product.

Bedoeld gebruik

Dit product is bedoeld voor
huishoudelijk gebruik.
Commercieel gebruik is niet
toegelaten.

Dit toestel is uitsluitend bedoeld
voor het koken. Het mag niet als
verwarmingstoestel worden
gebruikt".

Dit product dient niet te worden
gebruikt voor het opwarmen van
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platen onder de grill, het drogen

van handdoeken, theedoeken enz.

op de handgrepen, en als
verwarming.

e De fabrikant is niet aansprakelijk
voor schade veroorzaakt door
foutief gebruik of bediening.

e De oven kan gebruikt worden voor
het ontdooien, bakken, roosteren
en grillen van voedsel.

Kindveiligheid

e WAARSCHUWING: Toegankelijke
onderdelen kunnen tijdens
gebruik heet worden. Houd jonge
kinderen uit de buurt.

e De verpakkingsmaterialen kunnen
gevaarlijk zijn voor kinderen. Houd
de verpakkingsmaterialen buiten
het bereik van kinderen. Doe alle
delen van de verpakking weg
volgens de milieunormen.

e FElektrische toestellen zijn
gevaarlijk voor kinderen. Houd
kinderen bij het product vandaan
als het in gebruik is en sta niet
toe dat ze ermee spelen.

e Plaats geen items boven het
toestel binnen het bereik van
kinderen.
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¢ Plaats geen zwaar voorwerp op
een open deur en laat kinderen er
niet op zitten. De oven kan
omkantelen of deurscharnieren
kunnen beschadigd worden.

Het oude product afvoeren

Voldoet aan de WEEE-richtlijn en de richtlijnen
voor afvoeren van het restproduct:

Dit product voldoet aan de EU-richtlijn WEEE
(2012/19/EU). Dit product is voorzien van een
classificatiesymbool voor afvalsortering van elekirische
en elektronische apparatuur (WEEE).

Dit product werd vervaardigd uit onderdelen en
materialen van hoge kwaliteit die hergebruikt kunnen
worden en geschikt zijn voor reclycling. Gooi het
restproduct aan het einde van zijn levensduur niet weg
bij normaal huishoudelijk of ander afval. Breng het
naar het verzamelpunt voor recycling van elektrische
en elektronische apparatuur. Raadpleeg uw
plaatselijke autoriteiten om te weten waar u deze
verzamelpunten aantreft.

Voldoet aan RoHS-richtlijn:

Het door u aangekochte product voldoet aan de EU-
richtliin RoHS (2011/65/EU). Het bevat geen
schadelijke en verboden materialen die in deze richtlijn
Zijn opgenomen.

Verpakkingsmateriaal afvoeren

e Verpakkingsmateriaal is gevaarlijk voor kinderen.
Houd verpakkingsmateriaal op een veilige plek
buiten het bereik van kinderen.
Verpakkingsmateriaal van het product wordt
vervaardigd van recyclebaar materiaal. Voer het
netjes af en sorteer het overeenkomstig de
regels voor recyclebaar afval. Werp het niet weg
bij het normale huisafval.
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Terugtoets naar functiescherm
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Inhoud pakket

De bijgeleverde accessoires kunnen variéren,

fhankelijk van het productmodel. Het is
mogelijk dat uw product niet alle accessoires
bevat die in de gebruikershandleiding worden
beschreven.

Gebruikershandleiding

2. Diepe plaat

Wordt gebruikt voor gebakjes, grote
braadstukken, sappige gerechten en het
opvangen van vet bij het grillen.

—_

3. Cakeplaat
Wordt gebruikt voor gebak zoals koekjes en
hiscuits.

4.  Draadrooster
Gebruikt bij het braden en voor het plaatsen van
te bakken, roosteren of koken voedsel in
stoofgerechten op het gewenste rek.
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5. Het grillrooster en de plaat correct op de

uitschuifrekken plaatsen

(Deze functie is optioneel. Het is mogelijk dat
uw product er niet meer is uitgerust.)
Uitschuifrekken maken het mogelijk de platen en
rooster makkelijk in te schuiven en te verwijderen.
Als u de plaat en het rooster met uitschuifrekken
gebruikt moet u zich ervan verzekeren dat de
pennen aan de achterkant van het uitschuifrek
tegen de zijkanten van het rooster en de plaat
staan.




Technische spegcificaties
Totaal stroomverbruik 2.4 KW
Kabeltype/-functionaliteit min.HO5VV-FG 3 x 1,5 mm

Binnenlamp 15/25 W

Basisgegevens: Informatie over het energielabel van elekirische ovens wordt gegeven overeenkomstig de
norm EN 60350-1 / IEC 60350-1. Die waarden zijn bepaald onder standaardvermogen met onder-
bovenverwarmer of functies voor heteluchtverwarming (indien relevant).
De energie-efficiéntieklasse wordt bepaald overeenkomstig de hierna genoemde volgorde, afhankelijk van
de aanwezigheid van de betreffende functies in het product. 1-Bereiding met eco. hete lucht, 2-
Turbosudderen, 3- Turbobereiding, 4- Bodem-/onderverwarming met hete lucht, 5-Bodem- en
onderverwarming.

**  Zie: Installatie, pagina 12.

De technische specificaties mogen zonder aarden vermeld op de productlabels of in de
oorafgaande kennisgeving gewijzigd worden bijgeleverde documentatie worden verkregen
m de productkwaliteit te verbeteren. onder laboratoriumomstandigheden

- - — overeenkomstig de relevante standaarden.

De afbeeldingen in deze handleiding zijn Deze waarden kunnen schommelen afhankelij
chematisch en komen mogelijk niet exact van de werkings- en
vereen met uw product. omgevingsomstandigheden van het product.
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K Installatie

Product dient geinstalleerd te worden door een
bekwaam persoon in overeenstemming met de van
kracht zijnde voorschriften. De fabrikant is niet
aansprakelijk voor schade die voortvloeit uit
werkzaamheden door onbevoegde personen. Mogelijk
kan dit de garantie ongeldig maken.

De voorbereiding van de locatie en de

elektriciteitsinstallatie voor het product vallen
onder de verantwoordelijkheid van de klant.

l ﬁ GEVAAR:
Het product moet aangesloten worden

overeenkomstig de lokale gas- en
elektriciteitsvoorschriften.

GEVAAR:
Controleer voor installatie van het product of
het zichtbare gebreken heeft.

Z0 ja, laat het dan niet installeren.
Beschadigde producten vormen een gevaar
voor uw veiligheid.
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Voor installatie

Het toestel is bedoeld voor installatie in commercieel

beschikbare keukenkasten. Er moet een

veiligheidsafstand worden gelaten tussen het apparaat
en de keukenwanden en het keukenmeubilair, Zie

afbeelding (waarden in mm).

e Opperviakken, synthetische laminaten en
hechtmiddelen die worden gebruikt, moeten
warmtebestendig zijn. (100° C minimum).

e Keukenkasten moeten vlak en vast worden
geplaatst.

e Indien er een lade is onder de oven moet er een
plaat worden geinstalleerd tussen oven en lade.

e Draag het toestel met minstens twee personen.

Installeer het product niet naast koelkasten of
diepvriezers. De door het product afgegeven

armte zal het stroomverbruik van
koeltoestellen verhogen.

Draag of verplaats het product niet met behulp
an de deur- en/of handgreep.

Indien uw product draadhendels heeft, duw
deze terug tegen de zijwanden, nadat u het
product verplaatst hebt.
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Installatie en verbinding
e Het product moet overeenkomstig de lokale gas-

en elektriciteitsvoorschriften aangesloten worden.

Elektrische aansluiting

Sluit het product aan op een geaarde contactdoos die
beveiligd is door een zekering met geschikte capaciteit
zoals vermeld in de tabel "Technische specificaties".
Laat de aardingsinstallatie aanleggen door een
bevoegd elektricien terwijl u het product met of zonder
transformator gebruikt. Ons bedrif is niet aansprakelijk
voor schade die voortvloeit uit het gebruik van het
product zonder een aardingsinstallatie overeenkomstig
de plaatselijke voorschriften.

GEVAAR:

Het product mag uitsluitend door een

bevoegde en gekwalificeerde persoon op de
netvoeding aangesloten worden. De
garantieperiode van het product gaat
uitsluitend in na correcte installatie.
De fabrikant is niet aansprakelijk voor schade
die voortvloeit uit werkzaamheden door
onbevoegde personen.

GEVAAR:
De stroomkabel mag niet worden
vastgeklemd, verbogen of samengedrukt of in

contact komen met warme onderdelen van het
product.

Een beschadigde stroomkabel moet door een
bevoegde elektricien worden vervangen.
Anders bestaat er een risico op een elektrische
schok, kortsluiting of brand!

e De aansluiting moet voldoen aan de landelijke
voorschriften.

e De gegevens over de stroomvoorziening moeten
overeenkomen met de gegevens vermeld op het
typeplaatje van het product. Open de deur aan
de voorzijde om het typeplaatje te zien.

e De stroomkabel van uw product moet voldoen
aan de waarden in de tabel "Technische
specificaties”.

GEVAAR:
Koppel het product los van het elektriciteitsnet
voordat met werk aan de elektrische installatie
begonnen wordt.
Eris kans op elektrische schokken!

Het aansluiten van de stroomkabel

ijdens het aanleggen van de bedrading dient
o u de nationale/plaatselijke elektrische

oorschriften na te leven en de geschikte
contactdoos en stekker voor de oven te
gebruiken. In het geval de stroomlimieten van
het product de draagcapaciteit van de stekker
en contactdoos overschrijden, dient het
product direct op de vaste elektrische
installatie te worden aangesloten zonder de
stekker en contactdoos te gebruiken.

Indien het niet mogelijk is alle polen in de
stroomtoevoer af te sluiten dient er een
afsluiteenheid met minstens 3 mm
contactdoorlaat (zekeringen,
lijnveiligheidschakelaars, schakelaars)
aangesloten te worden en dienen alle polen van
deze afsluiteenheid zich in de buurt (niet boven)
van het product te bevinden overeenkomstig de
IEE-richtlijnen. Het niet nakomen van deze
instructie kan operationele problemen veroorzaken
en de garantie van het product ongeldig maken.

Aanvullende bescherming door een overblijvende

stroomonderbreker wordt aanbevolen.

Indien er een kabel met het product wordt geleverd:

AANSLUITBLOK

BLAUW
P
BRUN
GROEN/GEEL NETSNOER

2. Sluit voor eenfase aansluiting de draden aan
zoals hieronder aangegeven:
Bruine/Zwarte kabel = L (fase)
Blauwe/Grijze kabel = N (neutraal)

e Groene/gele kabel= (E) @ (Aarde)
» of

e Grijze/Zwarte kabel = L (fase)

e Blauwe/Bruine kabel = N (neutraal)

e Groene/gele kabel= (E) (Aarde)

Het product installeren

1. Schuif de oven in de kast, uitlijn en bevestig deze
terwijl u ervoor zorgt dat de stroomkabel niet
breekt en/of vastgeklemd zit.
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Bevestig uw oven met 2 schroeven zoals afgebeeld.
Voor producten met een koelventilator (Het is
mogelijk dat uw product er niet meer is
uitgerust.)

1 Koelventilator
2 Bedieningspaneel
3 Deur

De ingebouwde koelventilator koelt zowel de
ingebouwde kast als de voorkant van het product.

Koelventilator blijft 20-30 minuten draaien
nadat de oven is uitgeschakeld.

Als u heeft bereid met behulp van de
oventimer wordt aan het einde van de
bereidingstijd ook de koelventilator samen met
alle functies uitgeschakeld.
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Laatste controle
1. Het product bedienen.
2. Controleer de functies.

Toekomstig transport

e Bewaar de originele doos van het product en
vervoer het product daarin. Volg de aanwijzingen
op de doos. Als u de originele doos niet hebt,
verpak het product dan in luchtkussenfolie of dik
karton en tape het goed vast.

e Om te verhinderen dat de draadgrill en de plaat
in de oven de ovendeur beschadigen, plaats een
strip karton op de binnenkant van de ovendeur
zodat deze overeenkomt met de positie van de
plaat. Bevestig de ovendeur aan de zijkanten met
tape.

e Til of verplaats het product niet met behulp van
de deur of handgreep.

Plaats geen voorwerpen op het product en
erplaats het rechtopstaand.

Controleer globaal het uiterlijk van uw product
op eventuele schade die tijdens het transport
erd veroorzaakt.




Bl Voorbereidingen

Tips om energie te besparen

De volgende informatie zal u helpen om uw apparaat

op een ecologische manier te gebruiken en energie te

besparen:

e Gebruik donkerkleurige of gelakte kookwaren in
de oven,; dit zorgt voor een betere
warmtetransmissie.

e Verwarm de oven tijdens het koken van uw
gerechten voor als dit wordt aanbevolen in de
gebruikershandleiding of kookbeschrijving.

e Open de ovendeur zo weinig mogelijk tijdens het
koken.

e Probeer wanneer dit mogelijk is meer dan één
gerecht tegelijkertijd in de oven te bereiden. U
kunt koken door twee pannen op het grillrooster
te plaatsen.

e Bereid meer dan één gerecht na elkaar. De oven
zal al warm zijn.

e U kunt energie besparen door uw oven een paar
minuten voor het einde van de bereidingstijd uit
te schakelen. Zet de ovendeur niet open.

e Ontdooi bevroren gerechten voor u ze bereidt.

Het eerste gebruik
Tijdinstelling

1 3 4 5 6

| e

0 = P T T T [ RSN
ST o o o [
Pi I
BAaog@ s 4l

Pl Ol v [ ~ | 4 | <

I I | | | |

{ i | | i i

12 11 10 9 8 7

1 AANUIT-toets Is de huidige tid niet werd ingesteld, zal de
2 Functiedisplay ijdsindicator vooruitgaan vanaf 12:00. Het
3 Huidige tijdinstellingsveld symbool (5 verschijnt dan op het scherm om
4 Symbool binnentemperatuur oven aan te geven dat de huidige tijd niet werd
5 Aanduidingsveld temperatuur ingesteld. Dit symbool verdwijnt zodra de tijd is
6  Start/stop kooktoets |r1g?st.eld.
7 Toets temperatuurinstelling Eerste reiniging van het toestel
8  Boostersymbool (snelle voorverwarming) Het oppervlak kan beschadigd geraken door
9 Plus-toets sommige detergenten of reinigingsmaterialen.
10 Min-toets Gebruik geen agressieve detergenten,

11 Instellingsknop

12 Terugtoets naar functiescherm

1. Wanneer de oven voor het eerst wordt aangezet,
licht het symbool ¢ op. Raak dan de toetsen A
/~v aan om het uur in te stellen.

2. Om uw tijdsinstelling te bevestigen, raak het
symbool ( aan en wacht 4 seconden zonder een
toets aan te raken.

reinigingspoeder/melk of scherpe voorwerpen
tijdens het reinigen.

Verwijder alle verpakkingsmaterialen.

Veeg de opperviakken van het toestel met een
vochtige doek of spons en droog het met een
doek.
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Eerste opwarming

Warm het product ongeveer 30 minuten op en schakel
het dan uit. Zo worden alle productieresten of -lagen
afgebrand en verwijderd.

WAARSCHUWING
Hete opperviakken veroorzaken brandwonden!

Het product kan heet zijn wanneer het in
gebruik is. Raak de hete branders, de
binnenste delen van de oven, verwarmers enz.
nooit aan. Houd kinderen uit de buurt.
Gebruik altijd warmtebestendige
ovenhandschoenen wanneer u schotels in de
oven plaatst of eruit haalt.

Elektrische oven

1. Neem alle bakschalen en het grillrooster uit de
oven.

2. Sluit de ovendeur.

3. Kies de stand Elektrisch.

Grilloven

1. Neem alle bakschalen en het grillrooster uit de
oven.

2. Sluit de ovendeur.

3. Selecteer de hoogste grillstand; zie Hoe de grill

bedienen, pagina 26.

Laat de oven ongeveer 30 minuten werken.

Draai uw grill uit; zie Hoe de grill bedienen,

pagina 26

ijdens het eerste gebruik kunnen gedurende
enkele uren geur en rook worden afgegeven.
Dit is heel normaal. Zorg ervoor dat de keuken
goed geventileerd is om de rook en geur af te
voeren. Voorkom directe inademing van de
geproduceerde rook en geur.

o~
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E] Hoe de oven te bedienen

Algemene informatie over bakken,
roosteren en grillen

WAARSCHUWING
Hete opperviakken veroorzaken brandwonden!

Het product kan heet zijn wanneer het in
gebruik is. Raak de hete branders, de
binnenste delen van de oven, verwarmers enz.
nooit aan. Houd kinderen uit de buurt.
Gebruik altijd warmtebestendige
ovenhandschoenen wanneer u schotels in de
oven plaatst of eruit haalt.

GEVAAR:

Wees voorzichtig bij het openen van de

ovendeur, want er kan stoom ontsnappen.
Ontsnappende stoom kan uw handen, gezicht
en/of ogen verbranden.

Tips bij het bakken

e Gebruik geschikte metalen schotels met een
anti-kleeflaag, aluminium pannen of
hittebestendige siliconenvormen.

e Maak optimaal gebruik van de ruimte op het rek.

e /et de bakvorm in het midden van het rek.

e Kies de juiste roosterpositie voordat u de oven of
grill aanzet. Wijzig de roosterstand niet wanneer
de oven heet is.

e Houd de ovendeur gesloten.

Tips bij het roosteren

e Het vooraf behandelen van hele kip, kalkoen en
grote stukken vlees met dressings zoals
citroensap en zwarte peper verhoogt de
kookprestatie.

e Vlees met botten heeft ongeveer 15 tot 30
minuten langer nodig om te bakken dan een
braadstuk van dezelfde grootte zonder botten.

e U moet ongeveer 4 tot 5 minuten bereidingstijd
rekenen per centimeter dikte van het viees.

e  Laat het vlees in de oven rusten voor ongeveer
10 minuten na het verstrijken van de kooktijd.
De jus wordt beter verdeeld over het hele
braadstuk en loopt niet weg wanneer het viees
wordt gesneden.

e Vismoetin een vuurvaste schaal in het
middelste of lage rooster worden geplaatst.

Tips voor het grillen

Wanneer vlees, vis en gevogelte wordt gegrild, wordt

dit snel bruin, heeft het een mooie korst en droogt het

niet uit. Platte stukken, vleesspiezen en worst, maar
ook groenten met een hoog watergehalte (bijv.

tomaten en uien) zijn bijzonder geschikt om te worden

gegrild.

e Verdeel de te grillen stukken op de draadgrill of
in de bakschaal met draadgrill zodanig dat de
ingenomen ruimte de afmetingen van de
verwarmer niet overschrijat.

e Schuif de draadgrill of de bakschaal met grill in
de oven op het gewenste niveau. Als u grillt op
de draadgrill, schuif dan de bakschaal naar het
rek eronder om vet op te vangen. Voeg wat water
toe aan de bakschaal om deze gemakkelijk te
reinigen.

Voedsel dat niet geschikt is voor grillen
heeft het risico te verbranden. Gebruik
enkel grillvoedsel dat geschikt is voor
intensieve grillwarmte.

Plaats het voedsel niet te ver naar
achteren in de grill. Dit is het heetste
gebied en hier kan vettig voedsel viam
vatten.

Hoe de elektrische oven te bedienen
Schakel de elektrische oven uit.

Roosterstanden (voor modellen met draadgrill)
Het is belangrijk dat de draadgrill goed in het draadrek
geplaatst wordt. De draadgrill moet tussen de
draadrekken geschoven worden zoals afgebeeld in de
figuur.

Laat de draadgrill niet tegen de achterwand van de
oven rusten. Schuif uw draadgrill naar het voorste deel
van het rooster en duw deze voor goede grillresultaten
met de deur op zijn plaats.

Werkingsmodussen
De volgorde van de hier getoonde werkingsmodi kan
afwijken van de schikking op uw product.
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Boven- en onderverwarming

Het voedsel wordt gelijk van de bovenkant en de
onderkant verwarmd. Bijvoorbeeld geschikt voor
cakes, gebak of cakes en stoofpotijes in
bakvormen. Met één schaal koken.

De geschikte roosterstand wordt op het scherm
weergegeven.

Onder-/bovenverwarming met hetelucht

Hete lucht, verwarmd door de onderste en
bovenste verwarming, wordt gelijkmatig en snel
door de ventilator in de oven verspreid. Kook met
€én schaal.

Volledige grill+Ventilator

Hete lucht, verwarmd door de volledige grill,

wordt zeer snel door de ventilator in de oven

verspreid. Deze is geschikt voor het grillen van

grote hoeveelheden viees.

e Plaats grote en middelmatige porties in de
juiste roosterstand onder de grillverwarmer

om te grillen.

e Stel de temperatuur in op het
maximumniveau.

e Draai het voedsel na de helft van de grilltijd
om.

De grote grill aan het ovenplafond is in werking.
Deze is geschikt voor het grillen van grote
hoeveelheden viees.
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Plaats grote en middelmatige porties in de
juiste roosterstand onder de grillverwarmer

om te grillen.

e  Stel de temperatuur in op het
maximumniveau.

e Draai het voedsel na de helft van de grilltijd
om.

De kleine grill aan het ovenplafond is in werking.

Geschikt voor grillen en gratingerechten.

e Plaats kleine en middelgrote porties in
juiste plaatpositie onder de grillverwarmer

om te grillen.

e  Stel de temperatuur in op het
maximumniveau.

e Draai het voedsel na de helft van de grilltijd
om.

Onder

Alleen de verwarmer onder is in werking.
Bijvoorbeeld geschikt voor pizza en voor verder
bruinen van gerechten aan de onderkant.
Warmhouden

Wordt gebruikt om voedsel op een
serveertemperatuur en voor een langere periode
warm te houden.

Werking met ventilator

De oven is niet verwarmd. Enkel de ventilator (in
de achterzijde) is in werking. Korrelachtig
diepvriesvoedsel wordt traag op
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kamertemperatuur ontdooid en bereid voedsel

wordt afgekoeld.
Eenvoudige stoomreiniging

(Deze functie is optioneel. Het is mogelijk dat

uw product er niet meer is uitgerust.)

Deze functie laat vuil (indien er niet teveel tijd
voorbij is gegaan) in de oven zacht worden om
eenvoudig te reinigen. Raadpleeg hoofdstuk
‘Reiniging - eenvoudige stoomreiniging' voor
eenvoudige stoomreiniging.

o4 » °
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Bl Lot 4
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12 11 10 9 8 7
AAN/UIT-toets il : Symbool bereidingstijd
Functiedisplay -] : Symbool einde bereidingstijd
Huidige tijdinstellingsveld P :E - Functienummer
Symbololl binnentemperatuur oven A : Alarmsymbool
Aanduidingsveld temperatuur ® - Kloksymbool
Start/stop kooklogts @J : Toetsvergrendelingssymbool
Toets temperatuurinstelling :
Boostersymbool (snelle voorverwarming) q + Symbool deur openen
Plus-toets A : Boostersymbool (snelle
Min-toets voorverwarming)
Instellingsknop Ve : Symbool vleesthermometer
Terugtoets naar functiescherm | : Symbool bereidingspauze
- Symbool starten bereiding
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Tabel met de functies:

De functietabel geeft de verschillende functies weer
die met deze oven gebruikt kunnen worden, evenals
hun overeenstemmende minimum- en

maximumtemperaturen.
1 2
I |
! )
5 (= —71°
Ot
3 /\A—1-5
Zl- oo [ 1] SSS____ 6
1( 6 HH
7
9 8
1 Roosterposities
2 Bovenverwarmer
3 Grillverwarmer
4 Boost-verwarmer
5 Boost-ventilator
6 Warmhouden
7 Onderste verwarmer
8 Reinigingspositie
9

Stand met ventilatorwerking

(i

Verwarming
bovenaan en
onderaan

hete lucht

[ Warnhouden [ 60 | 40-100
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De maximale (instelbare) bereidingstijd in de
erschillende standen, behalve warmhouden,
is om veiligheidsredenen beperkt tot 6 uur.
Wanneer er een stroomonderbreking is, wordt
het programma geannuleerd. U moet de oven
dan opnieuw programmeren.

B

anneer u aanpassingen maakt, knipperen de
betreffende symbolen op de klok.

d

De huidige tijd kan niet ingesteld worden als
de oven volgens een functie werkt of als een
semiautomatische of volautomatisch
programma op de oven wordt ingesteld.

Zelfs als de oven uit staat, gaat het lampje van
de oven branden als u de deur opent.

SRS

Hoe de oven te bedienen
1. Raak de toets @ 2 seconden aan om de oven te
openen.

» De eerste werkfunctie verschijnt op het scherm
wanneer de oven aan wordt gezet. Als het scherm in
deze stand staat, kunt u de functies bereidingstijd,
einde bereidingstijd en booster (snelverwarming)
instellen.

De oven zet zichzelf na 20 seconden uit
anneer u hem niet via dit scherm instelt.

Handmatig gerechten bereiden door de
temperatuur en de functie in te stellen

U kunt gerechten handmatig bereiden door de
temperatuur en de functie in te stellen, dus zonder een
bereidingstijd in te stellen.

1. De eerste werkfunctie verschijnt op het scherm

wanneer u de toets @ aanraakt om de oven te
openen.

2. Selecteer de werkfunctie door de toetsen A/~
aan te raken.

3. Wanneer u de temperatuur die voor die functie
wordt aanbevolen, wilt wijzigen, raak dan de toets
Caan.

» Het symbool C knippert.

4. Raak de toetsen ~/~~ aan om de gewenste
temperatuur inote stellen.

5. Raak de tosts Caan om de aldus ingestelde
temperatuur te bevestigen.

6. Plaats uw schotel in de oven.

7. Wanneer de temperatuur en de functie goed

ingesteld zijn, raak dan de toets } ” aan om het



bereiden te starten. Het symbool ’ verschijnt dan
op het scherm.
» Uw oven begint meteen in de gekozen functie te
werken. De temperatuur in de oven zal geleidelijk
toenemen tot de ingestelde temperatuur bereikt is.
Elke schaal van het symbool van de temperatuur in de
oven zal branden wanneer de temperatuur in de oven
de ingestelde temperatuur bereikt. Op het scherm van
de functies verschijnen nu extra actieve verwarmers en
de aanbevolen positie voor de bakplaat.
8. De oven zal zich niet automatisch uitzetten, omdat
u nu handmatig gerechten bereid zonder een
bereidingstijd ingesteld te hebben. Raak opnieuw

de toets aan om te stopi)en met bereiden.

» De oven stopt en het symbool | verschijnt op het
scherm.

9. Raak de toets @ 2 seconden aan om de oven te
sluiten.

Maaltijden bereiden door de bereidingstijd in te

stellen

U kunt ervoor zorgen dat de oven zich automatisch

uitzet door de temperatuur, de functie en de

bereidingstijd in te stellen.

1. De eerste werkfunctie verschijnt op het scherm

wanneer u de toets (D aanraakt om de oven te
openen.

2. Selecteer de werkfunctie door de toetsen A/~
aan te raken.

3. Wanneer u de temperatuur die voor die functie
wordt aanbevolen, wilt wijzigen, raak dan de toets

Caan.

» Het symbool C knippert.

4. Raak de toetsen A/~ aan om de gewenste
temperatuur inote stellen.

5. Raak de toets Caan om de aldus ingestelde
temperatuur te bevestigen.

6. Raak (> aan tot het symbool =1 voor de
bereidingstijd op het scherm verschijnt.

7. Raak de toetsen A/~ aan op de bereidingstijd
in te stellen en bevestig deze instelling door de
toets () aan te raken.

» Zodra de bereidingstijd ingesteld is, verschijnt

continu het symbool I op het scherm.

8. Plaats uw schotel in de oven.

9. Wanneer de temperatuur, de functie en de
bereidingstijd goed ingesteld zijn, raak dan de

toets } aan om het bereiden te starten. Het

symbool ’ verschijnt dan op het scherm.
» De oven zal opwarmen tot wanneer hij de ingestelde
temperatuur bereikt heeft en zal dan deze temperatuur

aanhouden tot het einde van de door u ingestelde

bereidingstijd.

» Uw oven begint meteen in de gekozen functie te

werken. De temperatuur in de oven zal geleidelijk

toenemen tot de ingestelde temperatuur bereikt is. De
oven houdt deze temperatuur aan tot het einde van de
bereidingstijd. Elke schaal van het symbool van de
temperatuur in de oven zal branden wanneer de
temperatuur in de oven de ingestelde temperatuur
bereikt. Op het scherm van de functies verschijnen nu
extra actieve verwarmers en de aanbevolen positie
voor de bakplaat.

10. Aan het einde van het bereidingsproces verschijnt
“Einde” op het scherm en weerklinkt het
alarmsignaal.

11. Raak een toets aan om het alarmsignaal uit te
zetten.

» Het alarmsignaal stopt en de oven zet zichzelf

automatisch uit.

Het einde van de bereidingstijd op een later
tijdstip instellen

U kunt ervoor zorgen dat de oven zich automatisch
uitzet door de temperatuur, de functie, de
bereidingstijd en het einde van het bereiden op een
later tijdstip in te stellen en het bereiden van uw
gerecht verder handmatig te controleren zonder een
bereidingsduurtijd in te stellen.

1. De eerste werkfunctie verschijnt op het scherm

wanneer u de toets @ aanraakt om de oven te
openen.

2. Selecteer de werkfunctie door de toetsen A/
aan te raken.

3. Wanneer u de temperatuur die voor die functie
wordt aanbevolen, wilt wijzigen, raak dan de toets

Caan.

» Het symbool C knippert.

4. Raak de toetsen ~/~ aan om de gewenste
temperatuur in te stellen.

5. Raak de tosts Caan om de aldus ingestelde
temperatuur te bevestigen.

6. Raak ( aan tot het symbool P voor de
bereidingstijd op het scherm verschijnt.

7. Raak de toetsen A/~ aan op de bereidingstijd
in te stellen en bevestig deze instelling door de
toets ( aan te raken.

» Zodra de bereidingstijd ingesteld is, verschijnt

continu het symbool I op het scherm.

8. Raak  aan tot het symbool = voor het einde
van de bereidingstijd op het scherm verschijnt.
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9. Raak de toetsen A/~ aan op de bereidingstijd
in te stellen en bevestig deze instelling door de
toets (=) aan te raken.

» Zodra het einde van de bereidingstijd ingesteld is,

verschijnt continu het symbool = op het scherm.

10. Plaats uw schotel in de oven.

11. Wanneer de temperatuur, de functie, de
bereidingstijd en het einde van de bereidingstijd

goed ingesteld zijn, raak dan de toets } ” aan

om het bereiden te starten. Het symbool ’
verschijnt dan op het scherm.

» De timer van de oven berekent automatisch om welk

uur de oven moet starten door de bereidingstijd af te

trekken van het door u ingesteld einde van de
bereidingstijd. De gekozen werking start wanneer het
uur voor het bereiden aangekomen is en de oven tot
op de ingestelde temperatuur voorverwarmd is. De
oven houdt deze temperatuur aan tot het einde van de
bereidingstijd. Elke schaal van het symbool van de
temperatuur in de oven zal branden wanneer de
temperatuur in de oven de ingestelde temperatuur
bereikt. Op het scherm van de functies verschijnen nu
extra actieve verwarmers en de aanbevolen positie
voor de bakplaat.

12. Aan het einde van het bereidingsproces verschijnt
“Einde” op het scherm en weerklinkt het
alarmsignaal.

13. Raak een toets aan om het alarmsignaal uit te
zetten.

» Het alarmsignaal stopt en de oven zet zichzelf

automatisch uit.

Is u alleen de bereidingstijd of de
bereidingstijd plus het einde van de
bereidingstijd wilt annuleren nadat u deze hebt
ingesteld, moet u de bereidingstijd resetten.

De booster instellen (snel voorverwarmen)
Gebruik de boosterfunctie (snel voorverwarmen) om de
oven sneller op de gewenste temperatuur te laten
komen.

De booster kan niet in de volgende standen
gekozen worden: ontdooien,eco-verwarming
met hete lucht , warm houden en reinigen.
Wanneer er een stroomonderbreking is,
worden de boosterinstellingen gewist.

1. Raak de toets =8 aan nadat u de temperatuur, de
functie, de bereidingstijd en het einde van de
bereidingstijd ingesteld hebt.

» Het symbool =8 verschijnt continu op het scherm en

de booster (snel voorverwarmen) begint te werken.
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» Het symbool van de booster verdwijnt van het

scherm zodra de oven de ingestelde temperatuur

bereikt heeft en de oven werkt dan verder in de functie

van voor de booster.

2. Raak de toets =8 opnieuw aan om de booster te
stoppen.

» Het symbool =4 verdwijnt van het scherm en de

booster (snel voorverwarmen) stopt.

De elektrische oven uitzetten

Druk op de toets @ om de oven uit te zetten.

De toetsen vergrendelen

U kunt voorkomen dat aan de oven gezeten wordt door

de toetsen te vergrendelen.

1. Raak {2 aan tot het symbool & op het scherm
verschijnt.

» “UIT” verschijnt dan op het scherm.

2. Druk op .~ om de toetsen te vergrendelen.

» Als de toetsen vergrendeld zijn, verschijnt “Aan” op

het scherm en het symbool & blijft branden. Raak ®

aan om te bevestigen.

De oventoetsen kunnen niet meer gebruikt
orden zolang de toetsen vergrendeld zijn.
anneer er een stroomonderbreking is, blijven

de toetsen vergrendeld wanneer er opnieuw

stroom is.

Om de toetsen te ontgrendelen,

1. raak @ aan tot het symbool ® op het scherm
verschijnt.

» “Aan” verschijnt dan op het scherm.

2. Druk op de toets v’ om de toetsen te
ontgrendelen.

» “UIT” verschijnt op het scherm wanneer de toetsen

ontgrendeld zijn. Raak () aan om te bevestigen.

De oventoetsen kunnen niet meer gebruikt
orden zolang de toetsen vergrendeld zijn.
anneer er een stroomonderbreking is, blijven

de toetsen vergrendeld wanneer er opnieuw

stroom is.

De alarmklok instellen

U kunt de timer van het product gebruiken om u te

waarschuwen of aan iets te herinneren, behalve voor

het kookprogramma.

De alarmklok heeft geen invioed op de functies van de

oven. Deze timer dient alleen om u te waarschuwen. U

kunt de alarmklok bijvoorbeeld gebruiken om voedsel

op een bepaald moment in de oven om te draaien. Aan

het einde van de op de timer ingestelde tijd weerklinkt

een alarm.

1. Raak £ aan tot het symbool  op het scherm
verschijnt.



De maximum alarmtijd kan 23 uur en 59
minuten bedragen.

2. Stel het alarm in met de toetsen A en s\

» Wanneer de alarmtijd ingesteld is, blijft het

alarmsymbool £ branden en verschijnt de alarmtijd op

het scherm.

3. Aan het einde van de alarmtijd knippert het
symbool £ en weerklinkt het alarmsignaal.

Het alarm uitzetten

1. Het alarmsignaal weerklinkt gedurende 2 minuten.

Om het alarmsignaal te stoppen, druk gewoon op
een willekeurige toets.
» Het alarmsignaal stopt dan en de huidige tijd
verschijnt opnieuw op het scherm.

Het alarm annuleren

1. Om het alarm te annuleren, raak (® aan tot het
symbool £} op het scherm verschijnt.

2. Blijf drukken op de toets ~v tot “00:00” op het
scherm verschijnt.

De alarmtijd verschijnt dan op het scherm. Als
de alarmtijd en de bereidingstijd gelijktijdig

orden ingesteld, verschijnt de kortste tijd op
het scherm.

Het uur van de dag wijzigen

1. Raak de toets () in korte intervallen aan tot het
symbool 5 op het scherm verschijnt.

2. Raak de toetsen A/~ aan om het uur in te
stellen.

3. Om uw tijdsinstelling te bevestigen, raak het
symbool (® aan en wacht 4 seconden zonder een
toets aan te raken.

De huidige tijdsinstellingen worden ongedaan
gemaakt wanneer er een stroomonderbreking
is. Het uur moet dan opnieuw worden
ingesteld wanneer er terug stroom is. De
huidige tijd kan niet worden gewijzigd als een
ovenfunctie in gebruik is.

Het volume instellen

1. Wanneer de oven in stand-by is, raak toets ®
met korte tussenpozen aan tot 'VOL' op het
scherm verschijnt.

2. Druk op toetsen />~ om een van de tonen LO,
L1 of L2 in te stellen.

3. Bevestig de instelling door op toets ( te drukken
of wacht gedurende 4 seconden zonder een toets
aan te raken om de instelling te bevestigen.

De verlichting instellen

1. Wanneer de oven in stand-by is, raak toets &
met korte tussenpozen aan tot ‘LP' op het scherm
verschijnt.

2. Druk op toetsen A/~ om de optie AAN of ECO
in te stellen.

3. Bevestig de instelling door op toets (® te drukken
of wacht gedurende 4 seconden zonder een toets
aan te raken om de instelling te bevestigen.

4. Wanneer u AAN Kiest, zal de verlichting blijven
branden wanneer de oven aan het werken is en
wanneer de deur van de oven open staat terwijl de
oven in stand-by staat.

5. Wanneer u ECO kiest, zal de verlichting AAN gaan
en na 15 seconden terug UIT gaan wanneer de
oven aan het werken is en wanneer de deur van
de oven open staat terwijl de oven in stand-by
staat.

Wanneer u een toets aanraakt (met uitzondering van

toetsen @ en s@) terwijl de oven aan het werken is,
zal de verlichting AAN gaan en na 15 seconden terug
UIT gaan.
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Tabel kooktijden Bakken en roosteren

De tijden in dit schema dienen als richtlijn. 1ste rek van de oven is het onderste rek.
ijden kunnen variéren door de

oedseltemperatuur, dikte, soort en uw eigen
bereidingsvoorkeuren

bakpapier

Gebraden kip Eén niveau E 15 min. 250/max., 55 ... 65
T dan 180 ... 190

Tips voor het bakken van cakes te verdelen tussen de deeglagen en op het gebak
e Als de cake te droog is, verhoog dan de voor gelijkmatig bruinen.
temperatuur met zo'n 10 en verkort de baktijd. o Bereid het gebak conform de modus en

e Als de cake vochtig is, gebruik dan minder vocht emperatuur die in de bereidingstabel staan
of verlaag de temperatuur met 10°C. ermeld. Als het onderste deel niet bruin

e Als de cake bovenop te donker is, zet deze dan genoeg is, plaats het gebak de volgende keer
op een lager rooster, verlaag de temperatuur en dan op een lager rooster.
verleng de baktijd.

Tips voor het bereiden van groenten

e Als het groentegerecht vocht tekort komt en
droog wordt, bereid het dan in een pan met
deksel in plaats van een open schaal. In

e Als de cake goed van binnen gebakken is maar
een plakkerige buitenkant heeft, gebruik dan
minder vocht, verlaag de temperatuur en

. v?rhoog de baktijd. afgesloten pannen blijft het vocht van het gerecht
Tips bij het bakken van gebak behouden.
*  Alsdecake te droog s, verhoog dande e Als een groentegerecht niet gekookt wordt, kook
temperatuur met zo'n 10° en verkort de bakijd. de groenten dan eerst en bereid ze als ingeblikt
Bevocht de deeglagen met een sausje van melk, voedsel en plaats het gerecht in de oven.

olie, eieren en yoghurt. . N
e Als het deeg te lang moet bakken, zorg ervoor Hoe de grill bedienen
dat de dikte van het deeg dat u bereid heeft niet f WAARSCHUWING

hoger is dan de diepte van de schaal. Sluit de ovendeur tijdens het grillen.

e Als de bovenkant van het deeg bruin wordt maar Hete opperviakken kunnen brandwonden
het onderste deel niet, zorg ervoor dat er niet veroorzaken!
teveel van de voor het deeg gebruikte saus
onderin het deeg zit. Probeer de saus gelijkmatig
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De grill aanzetten
1. De eerste werkfunctie verschijnt op het scherm

wanneer u de toets \.L’ aanraakt om de oven te
openen.

2. Raak A/~ aan om de gewenste grillfunctie te
selecteren.

3. Wanneer u de temperatuur die voor die functie
wordt aanbevolen, wilt wijzigen, raak dan de toets
C aan. i

» Het symbool C knippert.

4. Raak de toetsen A/~ aan om de gewenste
temperatuur inote stellen.

5. Raak de toets C aan om de aldus ingestelde
temperatuur te bevestigen.

6. Wanneer de temperatuur en de functie goed

ingesteld zijn, raak dan de toets } | aan om de

grill te starten. Het symbool ’ verschijnt dan op
het scherm.
» Uw oven begint meteen in de gekozen functie te
werken. De temperatuur in de oven zal geleidelijk
toenemen tot de ingestelde temperatuur bereikt is.
Elke schaal van het symbool van de temperatuur in de

Tabel kooktijden voor grillen
_ Grillen met elektrische grill

oven zal branden wanneer de temperatuur in de oven
de ingestelde temperatuur bereikt. Op het scherm van
de functies verschijnen nu extra actieve verwarmers en
de aanbevolen positie voor de bakplaat.

7. Raak opnieuw de toets } || aan om de grill te
stoppen.

» De grill stopt en het symbool " verschijnt op het
scherm.

De grill uitzetten

1. Raak de toets @ 2 seconden aan om de oven te
sluiten.

Voedsel dat niet geschikt is voor grillen
heeft het risico te verbranden. Gebruik
enkel grillvoedsel dat geschikt is voor
intensieve grillwarmte.

Plaats het voedsel niet te ver naar
achteren in de grill. Dit is het heetste
gebied en hier kan vettig voedsel viam
vatten.

Rt 2. 30"
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E Onderhoud en verzorging

Algemene informatie

De levensduur van het product zal worden verlengd en
er zullen minder vaak problemen zijn als het product
regelmatig wordt gereinigd.

GEVAAR:
Sluit het product van de stroom af voor te
beginnen met onderhouds- en reinigingswerk.

Er is kans op elektrische schokken!

GEVAAR:
Laat het product afkoelen voordat u het reinigt,

Hete oppervlakken kunnen brandwonden
veroorzaken!

e Reinig het product grondig na ieder gebruik. Zo
kunt u kookresten gemakkelijker verwijderen, en
voorkomt u dat ze verbranden als u het apparaat
de volgende keer gebruikt.

e Erzijn geen speciale reinigingsmiddelen vereist
om het product te reinigen. Gebruik warm water
met wasvloeistof, een zachte doek of spons voor
het reinigen van het product en een droge doek
om het te drogen.

e /Zorg er steeds voor dat overvioedige vlogistoffen
worden afgeveegd na de reiniging en dat
gemorste vloeistoffen steeds meteen worden
afgeveegd.

e Gebruik voor het reinigen van roestvrijstalen
opperviakken en de handgreep geen
reinigingsmiddelen die zuur of chloride bevatten.
Gebruik een zachte doek met een vioeibaar
detergent (niet-schurend) om deze onderdelen
schoon te vegen, en let erop dat u in één richting
veegt.

Het oppervlak kan beschadigd geraken door
sommige detergenten of reinigingsmaterialen.
Gebruik geen agressieve detergenten,
reinigingspoeder/melk of scherpe voorwerpen
tijdens het reinigen.

Gebruik geen stoomreinigers om het toestel
choon te maken, want dat kan elektrische
chokken veroorzaken.

Het bedieningspaneel reinigen
Reinig bedieningspaneel en knoppen met een vochtige
doek en veeg ze droog.

erwijder om het bedieningspaneel te reinigen
niet de bedieningsknoppen.
Het bedieningspaneel kan beschadigd worden!
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De oven reinigen

Om de zijwand te reinigen

(Deze functie is optioneel. Het is mogelijk dat uw

product er niet meer is uitgerust.)

1. Verwijder het voorste gedeelte van de zijkant
door deze in de tegenovergestelde richting van
de zijwand te trekken.

2. Verwijder het rek aan de zijkant door deze in uw
richting te trekken.

Katalytische wanden
(Deze functie is optioneel. Het is mogelijk dat uw
product er niet meer is uitgerust.)

De binnenwanden (A) en/of achterwand (B) van uw
product heeft mogelijk met een katalytische emaille
afwerking. Katalytische wanden zjn lichtmat van kleur
en hebben en poreus opperviak. De katalytische
wanden van de oven moeten niet worden gereinigd.
Het poreuze opperviak van de katalytische wanden is
zelfreinigend door het absorberen en omzetten van
ttend vet (st koolstofdioxid

Gemakkelijke stoomreiniging
(Deze functie is optioneel. Het is mogelijk dat uw
product er niet meer is uitgerust.)

Het garandeert gemakkelijke reiniging, omdat het vuil
(indien niet te lang wordt gewacht) zacht wordt
gemaakt met de stoom die in de oven wordt gevormd
en het condenseren van de waterdruppels op de
binnenkant van de oven.

1. Verwijder alle accessoires uit de oven.



2. Schenk 500 ml water in de bakplaat en zet deze
op het 2e rek in de oven.

3. Selecteer de functie eenvoudige stoomreiniging.
Reinigingsduur zal op het scherm verschijnen en
dit kan niet worden gewijzigd. U kunt de eindtijd
voor deze reinigingsfunctie instellen.

4. Open de deur en neem de binnenopperviakken
van de oven af met een vochtige spons of doek.

5. Gebruik warm water met wasmiddel, een zachte
doek of spons om hardnekkig vuil te verwijderen
en een droge doek om het te drogen.

Reinig de ovendeur

Gebruik, om de ovendeur te reinigen, warm water met

wasmiddel, een zachte doek of spons om het product

te reinigen en een droge doek om deze droog te
wrijven.

Gebruik geen sterkschurende
reinigingsmiddelen of scherpe harde metalen

chrapers om de ovendeur te reinigen. Zij
kunnen het opperviak en het glas
beschadigen.

Het binnenglas van de deur heeft een coating
odat het eenvoudig gereinigd kan worden.
Gebruik geen sterkschurende
reinigingsmiddelen, harde metalen schrapers,
schuursponsjes of bleekmiddel het binnenglas
van de deur te reinigen, omdat deze het
oppervlak bekrassen. Hierdoor kan de coating
vernield worden.

De ovendeur verwijderen

1. Open de ovendeur (1).

2. Open de clips bij de scharnierbehuizing (2) aan de
rechter- en linkerkant van de ovendeur door ze
naar beneden te duwen zoals aangegeven in de
figuur.

1 2 3
1 Ovendeur
2 Scharnier

Maak de ovendeur half open.

Verwijder de ovendeur door deze omhoog te tillen
waardoor hij loskomt uit de rechter- en
linkerscharnieren.

Om de deur weer terug te plaatsen, voert u de
stappen tijdens het verwijderen in omgekeerde

olgorde uit. Vergeet niet om de clips bij de
scharnierbehuizing te sluiten wanneer u de
deur opnieuw installeert.

Binnenglas deur verwijderen

(Deze functie is optioneel. Het is mogelijk dat uw
product er niet meer is uitgerust.)

Het binnenglas van de ovendeur kan verwijderd
worden om te reinigen.

Open de ovendeur

1 Frame
2 Plastic deel

29/NL



Trek het naar uzelf toe en verwijder het plastic deel dat
op het bovenste gedeelte van de voordeur
geinstalleerd is.

1 Binnenglaspaneel

2 Buitenste glaspaneel

3 Plastic groef voor glaspaneel-Onder
Til, zoals in de afbeelding weergegeven, het binnenste
glaspaneel (1) lichtjes in richting A en trek het uit in
richting B.

Als u het binnenglaspaneel (1) installeert, dient u
ervoor te zorgen dat de geprinte zijde van de
paneelzijden naar het binnenglaspaneel.

Het is belangrijk dat de benedenhoeken van de
binnenglaspanelen in de plastic benedengroeven (5)
geplaatst worden.

Duw het plastic deel naar het frame tot u een “click"
hoort.

De ovenlamp vervangen

ﬁ GEVAAR:
Zorg voordat u de ovenlamp vervangt dat het
product afgesloten is van het elektriciteitsnet
en afgekoeld om het risico op een elektrische
schok te vermijden.

Hete oppervlakken kunnen brandwonden
veroorzaken!
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De ovenlamp is een speciale elektrische
gloeilamp die temperaturen tot 300°C kan
weerstaan. Zie Technische specificaties,
pagina 11 voor gegevens. OQvenlampen
kunnen worden verkregen bij de bevoegde
serviceagenten.

De positie van de lamp kan afwijken van de
afbeelding.

De lamp die in dit apparaat wordt gebruikt, is
niet geschikt voor huishoudelijke
kamerverlichting. Het bedoeld gebruik van
deze lamp is de gebruiker te helpen
levensmiddelen te laten waarnemen.

De lampen die in dit apparaat worden
gebruikt, moeten bestendig zijn aan extreme
fysieke condities, zoals temperaturen hoven de
50°C.

Als uw oven is voorzien van een ronde lamp:

1. Sluit het product af van het elektriciteitsnet.

2. Draai de glazen kap tegen de Klok in om deze te

ICHCCNC)

3. Als u een ovenlampje heeft van het type (A) dat u
in de onderstaande afbeelding zet, verwijdert dit
dan door er zoals aangegeven aan te draaien en
vervang het. Als u een ovenlampje heeft van het
type (B), trek het dan naar buiten en vervang het

4. Plaats het glazen deksel terug.



Problemen oplossen

De oven geeft stoom af als hij in gebruik is.
e Hetis normaal dat er stoom ontsnapt tijdens gebruik. >>> Dit is geen fout.
Als de oven verwarmti en koelt geeft deze metaalachtige geluiden.
e Wanneer de metalen onderdelen worden verwarmd, kunnen deze uitzetten en geluid veroorzaken. >>>
Dit is geen fout.
Het product werkt niet,
e De hoofdzekering is defect of doorgeslagen. >>> Controleer zekeringen in de zekeringenkast.
Vervang of reset deze indien nodig.
e De stekker van het product zit niet in het (geaarde) stopcontact. >>> Controleer de plugkoppeling.
Ovenverlichting werkt niet.
e Qvenverlichting is defect. >>> Vervang ovenlamp.
e De stroom is afgesloten. >>> Controleer of er stroom is. Controleer de zekeringen in de
Zekeringenkast. Vervang of reset de zekeringen indien nodig.
Oven warmt niet op.
e Functie en/of temperatuur zijn niet ingesteld. >>> Stel de functie en de temperatuur in met de
functie- en/of temperatuurknop/foets.
e De stroom is afgesloten. >>> Controleer of er stroom is. Controleer de zekeringen in de
Zzekeringenkast. Vervang of reset de zekeringen indien nodig.
Raadpleeg de bevoegde serviceagent of de
dealer waarbij u het product hebt gekocht als
u, ondanks het doorvoeren van de
aanwijzingen in dit gedeelte, het probleem niet

kunt oplossen. Probeer nooit om een product
met gebreken zelf te repareren.
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