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A termék hasznalatbavétele eldtt kérjiik, olvassa el alaposan a hasznalati Gtmutatét!

Kedves Vasarlonk!

Kdszonijlik, hogy Beko terméket vasarolt. Bizunk benne, hogy nagyszer(i eredményeket érhet el a cstiicsmindségl és
modern technoldgidval késziilt termék segitségével. Ezért kérjik, a készlilék haszndlatba vétele eldtt olvassa végig a
hasznalati Gtmutat6t és minden hozzakapcsolodd dokumentumot. Ezeket ne dobja ki, mert a jév6ben még sziiksége
lehet rdjuk. Ha a terméket tovabbadja, kérjiik, a jelen hasznalati Gtmutatdt is adja at a termék (j tulajdonoséanak.
Figyeljen oda a hasznalati itmutatéban 16vé figyelmeztetésekre és informaciokra.

Ne feledje, hogy a hasznalati tmutatéban tébb modell leirdsa is szerepelhet. Az egyes modellek kozti kiildnbségekre
kiilon felhivjuk a figyelmet.

Jelmagyarazat
A haszndlati Gtmutatoban az alabbi szimbdlumokat haszndljuk:

Fontos informdci6 vagy hasznos tipp a
hasznalatra vonatkozdan.

Figyelmeztetés a személyi sérlilést vagy
vagyoni kart okozd veszélyes helyzetre.

,’ Aramiités veszélye.

/N
it Tz kialakulasanak veszélye.

Forro fellilet.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

Made in TURKEY

€

This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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tl Fontos biztonsagi és kdrnyezetvédelmi utasitasok és
figyelmeztetések

A fejezetben talalhato biztonsagi
utasitasok segitenek a sériilések
elkeriilésében. Ezen utasitasok
figyelmen kivill hagydsa a garancia
elvesztését eredmenyezheti.

Altalanos biztonségi utasitasok
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A készilléket csak abban az
esetben hasznalhatjak 8 év alatti
gyermekek és csokkent fizikai,
érzekszervi vagy mentalis
képességekkel rendelkezd vagy
tapasztalatlan emberek,
amennyiben megfeleld
feliigyeletet vagy a késziilék
biztonsagos hasznalatara
vonatkozo utasitasokat kapnak és
megértik a termékkel kapcsolatos
veszélyeket.

Ne hagyja, hogy a gyermekek a
termekkel jatszanak. A tisztitast
és a felhasznaloi karbantartast a
gyermekek csak feltigyelet mellett
végezhetik el.

Az izembe helyezést és a javitast
minden esetben Képzett
Szerel6nek kell elvégeznie. A
gyartd nem vallal felelfsséget
azokert a karokert, melyek
képzetlen személy altal végzett
javitasi munkak kovetkeztében
jonnek létre és érvénytelenithetik
a garanciat. Az lizembe helyezés

el6tt alaposan olvassa at a
hasznalati Utmutatot.

Ne mikodtesse a berendezést, ha
az meghibasodott, vagy lathato
sertilés van rajta.

Biztositsa, hogy a termek
funkciogombjai minden hasznalat
utan ki legyenek kapcsolva.

Elektromos biztonsag

A termék meghibasodasa esetén
fel kell fliggeszteni annak
hasznalatat, és hivatalos
szervizzel kell megjavittatni.
Aramiités kockazata all fenn!

A terméket mindig a "M(szaki
specifikaciokban" meghatarozott
feszilltségli és vedelm( foldelt
konnektorhoz/vezetékhez
csatlakoztassa. A késziléket
kepzett villanyszereld altal
keszitett foldelt konnektorral
hasznalja. A terméket
transzformatorral és anélkill is
hasznalhatja. Vallalatunk nem
vallal felelGsseget az olyan jellegl
karokeért, melyek abbdl erednek,
hogy a terméket nem a helyi
eldirasok szerint foldelte.

Soha ne tisztitsa Ugy a terméket,
hogy vizet 6nt ral Aramiités
kockdzata all fenn!



A terméket beszerelés,
karbantartas, tisztitas és javitas
soran ki kell huzni.

Amennyiben a termék tapkabele
megsériilt, a veszélyek elkertilése
érdekében azt csak a gyarto,
annak szervizkOzpontja vagy
hasonldan kepzett személyek
cserélhetik ki.

A készliléket ugy kell beszerelni,
hogy az teljesen levalaszthato
legyen a rendszerr6l. A
levalaszthatosagot halozati
csatlakozodugoval, vagy az
elektromos berendezésbe épitett
kapcsoloval kell biztositani, a
szerelési szabalyozasoknak
megfelelGen.

Az elektromos berendezéseken
csak szakképzett és engedéllyel
rendelkez0 személy dolgozhat.
Meghibasodas esetén kapcsolja ki
a készliléket, és hizza ki a
konnektorbdl. Ennek
elvégzesehez kapcesolja le a
biztositékot.

Gy6zGdjon meg rdla, hogy a
biztositék teljesitménye megfelel-
e a terméknek.

Termékbiztonsag

A készillék és annak alkatrészei
hasznalat kdzben
felforrosodhatnak. Ugyeljen arra,
hogy ne érintse meg a s(itd
melegitd részeit. Tartsa a 8 évnél
fiatalabb gyerekeket tavol a

terméktdl, vagy folyamatosan
feligyeljen rajuk annak kozelében.
Ne hasznalja a terméket, ha
alkohol és/vagy drogok befolydsa
alatt all.

Ha az ételekben alkoholos italokat
hasznal, legyen dvatos. Az alkohol
magas hémersekleten elpdrolog,
és tlizet okozhat, forrd
fellletekkel érintkezve ugyanis
meggyullad.

Soha ne helyezzen gyulékony
anyagokat a termék kozelébe,
mivel hasznalat kzben a termék
oldala is felmelegedhet.

Tartson minden szell6z6nyilast
szabadon.

A készlilgk tisztitasahoz ne
hasznaljon g6ztisztitot, mivel az
aramutést okozhat.

Soha ne hagyja Grizetlendl a s(t6t,
ha a f6z6lapon zsirral vagy olajjal
f6z, mert az tlizveszélyes lehet.
SOHA ne probalja a langokat
vizzel eloltani, hanem kapcsolja ki
a készliléket és fedje be a
langokat egy feddvel vagy egy
tlizallé ruhaval.

Tlzveszély: Ne taroljon semmilyen
targyat a st6fellileteken.

Ha a fellilet megreped, az
aramlités elker(ilése érdekében
kapcsolja ki a készilléket.
Hasznalat utan mindig a
szabalyozoval kapcsolja ki a
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f6z6lapot, ne hagyatkozzon az
edény-érzekeldre.

Soha ne helyezzen fémbdl késziilt
targyakat, példaul kést, villat,
kanalat és feddket a f6z6lapra,
mivel azok felforrosodhatnak.

A késziilék nem miikodtethetd
kiils6 iddzitével vagy kilonallo
taviranyitd rendszerrel.

A felszabaduld para
kovetkeztében a f6z6lap felliletén
vagy az edény aljan Iétrejove
nyomas hatasara eléfordulhat,
hogy az edény elmozdul. Ezért
tgyeljen arra, hogy az edény alja
és a f6z6lap felszine mindig
szaraz legyen.

A f6z6lapok "indukcios"
technologidval késziltek. Az
indukcids f6zblap segitségével
id6t és penzt takarithat meg,
azonban kifejezetten indukcios
f6zéshez készillt edényekkel
mikodik; mas edények esetén a
f6z6lap nem miikodik. Az edények
kivalasztasahoz tekintse meg a A
fozéssel kapcsolatos altalanos
informaciok, oldal 14 fejezet.
Mivel az indukcios f6z6lapok
magneses teret hoznak létre,
karos hatast fejthetnek ki olyan
embereknél, akik pl. inzulin
adagolot vagy pacemakert
hasznalnak.

Kizarolag a f6zokésziilék gyartoja
altal tervezett vagy a készlilék

gyartoja altal a hasznalati
Utmutatoban alkalmasnak
feltiintetett, illetve a készilékbe
beépitett f6z6lap-6rz6t hasznaljon!
A nem megfelel§ 6rz6 hasznalata
balesetet okozhat!

A termek kigyulladasanak elkertilése
érdekében:

Ugyelien arra, hogy a dugo
megfelelden illeszkedjen a
konnektorba, hogy ne
képzddhessenek szikrak.

Ne hasznaljon sériilt, elvagott
vagy hosszabbitd kabeleket.
Mindig csak az eredeti kabelt
haszndlja.

Ugyelien arra, hogy a termék
dugdjat és a konnektort ne értje
folyadék vagy nedvesség.

Rendeltetés

Ez a termék kizarolag otthoni
hasznalatra készilt. Kereskedelmi
haszndlata nem engedélyezett.

A készlilék csak fozéshez
hasznalhatd. Egyéb célokra, pl. a
szoba f(itése, nem hasznalhato.
A gyartd nem vallal felel6sséget a
nem megfeleld hasznalatbol vagy
kezelésbdl eredd karokert.

Biztonsagi eldirasok gyermekekre
nézve

A hozzaférhet6 részek hasznalat
kozben felforrésodhatnak. A
kisgyermekeket tartsa tavol a
berendezéstol!



A csomagoloanyag a
gyermekekre nézve veszelyes
lehet. Tartsa tavol a gyermekektdl
a csomagoldanyagot. Kérjik, a
csomagolds valamennyi részét a
kornyezetvédelmi szabvanyoknak
megfelelen selejtezze le.

A villannyal m(ikodé termékek
veszélyesek a gyermekekre.
Tartsa gyermekeit tavol a
terméktdl, amikor az izemel, €s
ne hagyja, hogy jatsszanak azzal.
Ne helyezzen olyan targyakat a
késziilék fole, amelyeket a
gyerekek esetleg meg akarnak
érinteni.

A régi termék leselejtezése

A WEEE-iranyelvnek valé megfelelés és a
hulladék termék megsemmisitése:

A termék megfelel az unids WEEE-iranyelv
(2012/19/EU) kovetelményeinek. A terméken
megtalalhato az elektromos és elektronikus hulladékok
besorolasdra vonatkozo szimbdlum (WEEE).

A terméket magas minéség(i alkatrészekbdl és
anyagokbdl dllitottak eld, amelyek ismételten
felhaszndlhatok és alkalmasak az Ujrahasznositasra. A
hulladék terméket annak élettartamanak végén ne a
szokdsos haztartasi vagy egyéb hulladékkal egyiitt
selejtezze le. Vigye el azt egy az elektromos és
elektronikus berendezések Ujrahasznositdsdra
szakosodott begy(jtéhelyre. A begy(ijtéhelyek kapcséan
kérjlik, tajékozodjon a helyi hatésagoknal.

Az RoHS-iranyelvnek valé megfelelés:

Az On 4ltal megvasarolt termék megfelel az uniés
RoHS-iranyelv (2011/65/EU) kdvetelményeinek. A
termék nem tartalmaz az iranyelvben meghatarozott
karos vagy tiltott anyagokat.

A csomagoléanyag kidobasa

e Acsomagoléanyagok veszélyt jelentenek a
gyermekek szamara. Ezért a csomagoldanyag
gyermekektd| tavol tartandd. A termék
csomagoldanyaga Ujrahasznositott anyagokbol
késziil. Selejtezze le ezeket ennek megfelelden.
A csomagoldanyagot ne haztartasi hulladékkeént
kezelje.
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A Altalénos tajékoztato

Attekintés
1 Indukcids f6z6lap 3 Uvegkeramias feliilet
2 Tartéelem 4 Az alaplemez boritdsa

Miiszaki adatok

Feszilltség/frekvencia 1N ~ 220-240 V/ 2N ~ 380-415V ; 50 Hz

Gazrozsak

Méret 94 x 225 mm) x 4

gép miiszaki adatai mindség fejlesztése
Brdekében el6zetes értesités nélkiil —
megvéltozhatnak. gép cimkein vagy a dokumentumokon
eltlintetett értékek laboratoriumi kdriiimények

jelen haszndlati utasitdshan talalhat értékek kozott keriiltek meghatdrozasra, a vonatkozd

sak példaadatok, igy elképzelhetd, hogy nem szabvanyok szem el6tt tartdsa mellett. A
egyeznek széz szdzalékban az 6n gépénél miikodési kortiiményektdl fiiggéen az értékek
megadott értékekkel. eltér6ek lehetnek.
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k] Beszerelés

A termék kizardlag képzett szakember, a hatalyban
1év6 torvényeknek megfelelden helyezheti izembe.
Ellenkez6 esetben a garancia érvényét vesztheti. A
gyarto nem vallal feleldsséget azokért a karokért,
melyek képzetlen személy altal végzett javitdsi munkdk
kovetkeztében jonnek Iétre és érvénytelenithetik a
garancidt.

hely biztositasa, valamint az elektromos
csatlakozasok kialakitasa az Uigyfél
kotelessége.

\[ESZELY:
Uzembe helyezéshez a készliléket a helyi gaz

gs/vagy elektromos szabvanyoknak
megfeleléen kell csatlakoztatni.

VESZELY:
A beszerelés el6tt szemrevételezéssel
ellendrizze a termék sértetlenségét. Ha a

termék sériilt, ne szerelje azt be.
A sériilt termékek balesetveszélyesek
lehetnek.

e
L=

*

perc

Uzembe helyezés elott

A siit6lapot kereskedelmi forgalomban 1évé

munkalaphoz tervezték. A készilléket a konyha falatol

és az egyeb felszereléstdl biztonsagos tavolsagban kell
elhelyezni. Lasd az abrat (értékek mm-ben)

e Szabadondlld helyzetben is haszndlhatd. A
siit6lap felett minimum 750 mm szabad helyet
hagyjon.

e (") Haa szagelszivGt a siit6 folé kell elhelyezni,
akkor tekintse meg a szagelszivé gyartoja altal
megadott utasitasokat a siit6tél vald minimalis
tavolsagot illetéen (min. 650 mm)

e Tavolitsa el a csomagoldanyagot és egyéb
szallitashoz sziikséges régzitdanyagot.

e Afeliileteknek, szintetikus lemezeknek és
ragasztéanyagoknak héallénak kell lennilik
(100 °C minimum).

e Amunkalapot vizszintesen kell felhelyezni és
rogziteni.

e Vagjon rést a f6z6lap szamdra s munkalapon az
elhelyezés iranyai szerint.
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Uzembe helyezés és csatlakoztatas

o Uzembe helyezéshez a késziiléket a helyi géz és
elektromos szabvanyoknak megfelel6en kell
csatlakoztatni.

Ne helyezze a f6z6lapot hegyes €l vagy sarkd
helyekre.
Eltdrhet az (iveg keramia feliilet!

Elektromos csatlakoztatas

A terméket a "M(iszaki specifikaciok" tablazatban leirt
biztositékkal védett, f6ldelt konnektorhoz
csatlakoztassa. A készliléket képzett villanyszereld altal
készitett foldelt konnektorral haszndlja. A terméket
transzformatorral és anélkiil is haszndlhatja. Cégiink
nem vallal felel6sséget a termék (az orszagaban
érvényes jogszabalyoknak megfeleld) foldelés nélkiil
haszndlatabol eredd karokért.

VESZELY:

A terméket csak szakképzett személy
csatlakoztathatja a hdlézathoz. A termék
garancidlis ideje a helyes beszerelés utan
kezdédik csak el.

A gyarté nem véllal feleldsséget azokért a
kérokért, melyek egy képzetlen személy altal
végzett javitasi munkak kovetkeztében jonnek
étre.

VESZELY:
A vezetéket nem szabad beszoritani,
meghajlitani, és nem érintkezhet a termék

forrd részeivel.

A séar(ilt vezetéket csak szakképzett szereld
cserélheti ki. Ellenkezd esetben dramiités,
rovidzarlat vagy tliz veszélye &ll fenn!

e Acsatlakozasnak meg kell felelnie az orszag
elGirasainak.

e A halézati adatoknak és a terméken talalhatd
tipustablazat adatainak meg kell egyezniiik. A
tipuscimke a a készlilék boritdsanak hatsd
részén talalhato.

e Avezetéknek meg kell felelnie a "Miiszaki
adatok" tabldzatban feltiintetett értékeknek.

VESZELY:

Mielétt barmilyen elektromos beszerelési
munkéat végezne, csatlakoztassa le a terméket
a f6 aramforrasral.

Ezzel aramiitésnek teszi ki magat!

A tapkabel csatlakoztatasa

1. Amennyiben az dramforrds 6sszes polusanak
levalasztasa nem lehetséges, egy levalasztd
egységet kell csatlakoztatni, melynek 3 mm-re
kell lennie a biztositékoktol, biztonsdgi
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kapcsoloktol és érintkezoktdl, tovabba az IEE
iranyelveknek megfelel6en a levalasztd egységnek
a termék mellett (nem felette) kell elhelyezkednie.
Ezen utasitas figyelmen kiviil hagydsa m(ikddési
problémakat és a termék garanciavesztését
okozhatja.

Tovabbi biztonsagi intézkedésként a maradd dram
megszakitasa ajanlott.

A termékhez egy tdpkabel is tartozik

LiL2 U
N \\_L

[2N AC 380-415 V| [1N AC 220-240 V|

Egyfazisos csatlakoztatas esetén, a vezetékeket
a kovetkezé modon kell csatlakoztatni:

Barna/fekete kabel = L (fazis)

Keék/sziirke kabel = N (0 fézis)

Z6ld/sarga kabel = () == (Foldelés)
Kétfazisos csatlakoztatds esetén, a vezetékeket
a kovetkez6 modon kell csatlakoztatni:

Fekete kabel = L (1-es fazis)

Barna kdbel = L2 (2-es fazis)

Kék/sziirke kabel = N (0 fézis)

Z6ld/sarga kabel = () = (Foldelés)

» vagy

Sziirke kabel = L (1-es fazis)
Fekete kdbel = L2 (2-es fazis)
Kék/Barna kabel = N (0 f?zis)

Zold/sarga kabel = () == (Foldelés)



A termékek beszerelése
Amennyiben a siit6 van alul:

T

Lt |
| R O R OV O QUL L U RO CA0N

*

perc
Amennyiben a tabla van alul:

Amennyiben megoldhaté, hagyjon legalabb 180 cm?
helyet a butor hatsd részénél, ahogy az a kdvetkez6
abran is lathat.

450%

*

perc
Az indukciés f6z6lap beszerelésekor helyezze a
terméket parhuzamosan a felilettel. A kévetkez6kben
leirt mddon vigyen fel szigetelGanyagot a f6z6lap és a
munkalap érintkezd felliletére, ezzel
megakadalyozhatja, hogy folyadék kerlljén a termék
és a munkalap kozé.
1. Készitse eld a munkalap felszinét az dbrdn lathatd
maddon.
2. Forditsa fel a f6z6lapot és helyezze sima felliletre.
3. Af6z6lap beszerelésekor a csomagban taldlhatd
szigetel§ anyagot kell felvinni a f6z6lap koré,
ahogy az a kdvetkez képen is lathato.

4.

Rogzitse a csatlakozd rugokat, helyezze be és
csavarja at 6ket a burkolat aljan 1évé lyukakon, az
abra szerint

Helyezze a f6z6lapot pultra, és igazitsa be.
Amikor a siitét a pultra helyezi, a csatok
segitségével konnyen rogzitheti. Ha a pult méretei
nem megfeleldek, a termék elejére két
rogzit6kapcsot is erdsithet az bra szerint

1
2
3

F6z6lap
Kapocs
Munkalap

f6z6lap szekrénybe torténd beszerelésekor
egy olyan polcot kell beépiteni, mely a képen
lathatd modon elvalasztja a f6z6lapot a
szekrénytdl. Beépitett siitre torténd
felszerelés esetén ez nem szlikséges.

Olyan esetekben, amikor a termék aljahoz is hozza
lehet émni, példdul amikor egy fidk folé szereli fel, ezt a
részt egy falemezzel kell lefedni.
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perc 15 mm
Hatsd nézet (csatlakoz6 lyukak)

E &

VESZELY:
A csatlakozasokat nem biztonsagos mas
lyukakban elvégezni, mivel karosithatja a gaz-

és elektromos rendszert.

Utolso ellendrzés
1. Dugja be a vezetéket a kapcsolja be termék
biztositékat.

2. Ellendrizze a funkciokat.

Leselejtezés

A csomagoléanyag kidobasa

e A csomagoldanyagok veszélyt jelentenek a
gyermekek szamdra. Ezért a csomagoléanyag
gyermekektd| tavol tartandd. A termék
csomagoldanyaga Ujrahasznositott anyagokbdl
készill. Selejtezze le ezeket ennek megfelelGen.
A csomagoléanyagot ne hdztartasi hulladékként
kezelje.
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A régi termék leselejtezése

o (irizze meg a termék eredeti csomagolasat, és
abban szallitsa a terméket. Jarjon el a
csomagolason feltlintetett utasitasok szerint. Ha
a termék eredeti csomagoldsa mar nincs meg,
akkor csomagolja a terméket buborékfélidba
vagy vastag kartondobozba, majd zarja azt le
szigszalaggal.

Szemrevételezéssel ellendrizze, hogy a
erméken nem keletkeztek-e sériilések a

szallitas sordn.

A régi termék leselejtezése

A régi terméket kdryezetbarat modon selejtezze le.
A készliléken az elektromos €és elektronikus
berendezések specidlis leselejtezésére (WEEE)
vonatkozd szimbdlum lathatd. Ez azt jelenti, hogy a
készliléket leselejtezéshez vagy szétbontashoz
kérnyezetvédelmi okokbdl a 2002/96/EK eurdpai
direktiva értelmében kell kezelni. Tovabbi informaciot a
helyi vagy regiondlis hatésagoktol kaphat.

A termék leselejtezésével kapcsolatos informaciokeért
forduljon a helyi viszontelad6hoz vagy szemétszallitd
céghez.

A termék leselejtezése el6tt vagja le a dugot a
tapkabelrdl, és tegye hasznalhatatlannd az ajtozarat
(ha van) annak érdekében, hogy a készillék ne
jelentsen veszélyt a gyermekek szdmara.



B Elkészités

Energiatakarékossagi tippek

A kévetkez6 informéaciok segitenek Onnek késziiléke
kornyezetkiméld, energiatakarékos médon valo
hasznalataban:

Siités el6tt olvassza ki a mirelit ételt.

A siitBedényeket feddvel haszndlja. Amennyiben
az edénynek nincs fedele, az energiafogyasztas a
négyszeresére néhet.

Olyan lapot vélasszon, mely a legjobban megfelel
az edény alsd méretének. Mindig a megfeleld
edényméretet vdlassza . A nagyobb edények
tobb energiat igényelnek.

Az elektromos f6z6lapon torténd fazéskor mindig
lapos fenek(i edényeket hasznaljon.

A vastag also résszel rendelkezd edények jobban
vezetik a hét. Ezzel 33%-0s energiamegtakaritast
érhet el.

Az edényeknek minden esetben kompatibilisnek
kell lenniiik a sitési zonakkal. Az edények
aljanak mindig kisebbnek kell lennie a f6z6lap
méreténél.

A siitési zonakat és az edények aljat mindig
tartsa tisztan. A szennyez6dések csdkkentik az
edény alja és a siitési zonak kozti hdatvitelt.

Els6 hasznalat
A késziilék elso tisztitasa

Egyes tisztitdszerek karosithatjak a felliletet.
Ne hasznaljon durva tisztitdszereket,
stroloport/-krémet vagy éles targyakat.

1. Tavolitson el minden csomagoldanyagot.

2. Torblje le a készliléket egy nedves ruhdval vagy
szivaccsal, majd szdraz ruhdval.

Elsé bekapcsolas

mikor els@ alkalommal mikodteti, néhany
Oréan &t flist és szag képzédhet. Ez teljesen
normdlis. A flist és szag eltévolitdsahoz
gy6z6djén meg arrdl, hogy a helyiség
megfelelén szellézik. Kertilje a kilépd fiist és
szag kozvetlen belégzését.

13/HU



B} A f6zélap hasznalata

A fozéssel kapcsolatos altalanos
informaciok

Maximum az edény egyharmadaig
tBltson olajat. Olaj melegitésekor soha
na hagyja azt drizetlendl. A
tdimelegitett olaj tlizveszélyes lehet. Az
esetleges tlizet sose prébdlja vizzel
kioltani! Ha az olaj ldngra kapna, fedje
le t(izallé lepeddvel vagy nedves
ruhdval. Ha hiztonsagosan meg tudja
tenni, kapcsolja ki a féz6lapot, majd
azonnal hivja a tlizoltokat.

o Az életek siitése el6tt mindig szdritsa meg Gket,
és mindig Gvatosan helyezze Gket az olajba. A
slités eldtt mindig ellendrizze, hogy a fagyasztott
élelmiszerek teljesen felolvadtak-e.

e Qlaj melegitésekor soha ne fedje le az edényt.

e Azedényeket és a serpenydket Ugy helyezze a
f6z6lapra, hogy a fogantyut ne a f6z6lap felett
legyenek, mert a f6z6lap feletti fogantydk
felforrésodhatnak. Soha ne helyezzen instabil
vagy kénnyedén felboruld edényeket a féz6lapra.

e Soha ne helyezzen (ires edényeket vagy
serpeny6ket a bekapcsolt f6zési zonakra. Ezek
megseériilhetnek.

e Af6zési zonak edény vagy serpeny6 nélkiili
haszndlata a késziilék sériilését okozhatja. A
f6z6s befejezése utdn kapcsolja le f6zési zonakat.

e Mivel a termék felilete forré marad, soha ne
helyezzen ra mianyag vagy aluminium
edényeket.

A rdolvadt anyagokat azonnal tordlje le a
felliletrdl.

Az ilyen edények az élelmiszerek taroldsahoz
sem hasznalhatok.

e Kizarolag lapos fenekii serpeny6ket és edényeket
hasznaljon.

e Mindig megfeleld mennyiség(i élelmiszert
helyezzen az edényekbe és a serpeny6kbe.
Ezéltal elkerllhet6vé vélik az élelmiszerek
kifutdsa miatt szilkséges tisztitas.

Soha ne fedje le a f6zési zonakon 16v6 edényeket
és serpenyGket.

A serpenyGket mindig a f6zési zéna kozepére
helyezze. Ha a serpenyGt egy masik f6zési zonara
kivanja athelyezni, emelje fel és helyezze at egy
masik f(itési zénara. Soha se cslsztassa.
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A serpeny6 kivalasztasa

e Az ivegkeramia egy h6allo felillet, melyre
nincsenek hatassal a nagy
hémérsékletvaltozasok.

e Az iivegkeramia felilletet soha ne hasznalja
taroldsra vagy vagodeszkanak.

e (sak megmunkalt fenékkel rendelkezé
serpenyGket és edényeket hasznaljon. Az éles
sarkok megkarcolhatjék a felszint.

A kifrcesend étel
karosithatja a keramia
felliletet és tlizet
okozhat.

Ne hasznaljon homort
vagy dombort alju
edényeket.

Csak lapos feneki
serpenyéket és
edényeket haszndljon.
Ezek jobb hévezetdk.

Indukcids f6z6lapok esetén kizarélag indukcids

fozéshez tervezett edények hasznalhatok.

A serpenyd tesztelése

A kdvetkez8 modszer segitségével tesztelheti le, hogy

a serpeny6 haszndlhat6-e a f6z6lapon.

1. Aserpeny6 akkor kompatibilis, ha az also része
vonzza a magnest.

2. Aserpeny6 akkor kompatibilis, ha a f6zési zonara
helyezés és a fézlap elinditdsa utan a =} nem
kezd el villogni.

Olyan, specialis magneses aljjal rendelkezd acél, teflon

vagy aluminium serpenyGket hasznalhat, melyek

cimkgjén fel van tiintetve, hogy indukcids f6zéshez is

hasznalhato. Az liveg és keramia edények, tovabba a

nem magneses, aluminium aljjal rendelkez6

rozsdamentes acél edények nem hasznalhatok.

Serpenydfelismerd, -fokuszalo rendszer
Indukcids f6zés esetén, csak az edény alja altal
lefedett f6zési feliilet ker(il aram ald. Az edény aljat a
rendszer automatikusan felismeri és automatikusan
akkora teriletet fiit fel. Ha f6zés kozben az edényt
leemeli a f6zési zonardl, a f6zés automatikusan ledll. A
kivélasztott f6zési zona és a b=} szimbolum ekkor
felvaltva villog.



Biztonsagos hasznalat

Kevés olajat (vagy olajat nem tartalmazo) teflon
serpeny6 haszndlata esetén soha ne valasszon ki tl
magas melegitési szintet.

A f6z6lapra ne helyezzen fémbdl késziilt targyakat, igy
villat, kést vagy fed6ket, mert atforrésodnak.

A f6zésnél ne hasznaljon aluminium folidt. Soha ne
helyezzen a f6z6lapra aluminium csomagolasba
csomagolt élelmiszereket.

mennyiben a f6z6lap alatt egy miikéds siitd
helyezkedik el, a f6z6lap szenzora
lecsokkentheti a f6zési szintet vagy
lekapcsolhatja a siit6t.

f6z6lap mlikddése esetén, annak méagneses
ulajdonsagai miatt tartsa tavol a hitelkartyakat
gs a kazettdkat a féz6laptdl.

Az edénynek megfeleld fézési zona kivalasztasa

"“@>10cm @<10cm

e A 10 cm-nél szélesebb aljli edényekhez,
hasznalhat 2 vagy tébb f6zési zonat is.

e A 10 cm-nél kisebb aljl edényekhez,
haszndlhatja a f6zési zonakat énalloan is.
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e Ne tegyen edényt a bal és a jobb oldali f6zési
76nak kozé.

e A 10 cm-esnél kisebb aljli edényeket helyezze a
f6zési z6na kdzepére. Maskiilénben probléma
adodhat az edény érzékelésével.

e

A fozolapok hasznalata

\(ESZELY:

Ovja a f6z6lapot minden (it6déstél. Még az

olyan kis raes@ targyak, mint egy sétartd is
karosithatjak a féz6lapot.
Ne hasznaljon megkarcolddott féz6lapot. A viz
beszivaroghat ezeken a repedéseken és
révidzarlatot okozhat.
Barmilyen fellileti sériilés esetén (pl. lathatd
karcolasok), azonnal kapcsolja ki a késziiléket,
hogy minimalisra csékkentse az dramiités
veszélyét.
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Beallité gombok (+/-) a
hémérséklet és az id6 bedllitasahoz
A megfeleld gombok miikddését
fényjelzések jelzik.

A f6zési zéna
kombinalasa/szepardlasa gomb
Plusz gomb

Minusz gomb

Be- / Kikapcsold gomb
Billenty(izar gomb

|d6zit6 aktivald / deaktivald gomb
Gyors melegités gomb

STOP (Allj) gomb

|. Bal/Jobboldali f6zési zéna
kivalaszté gomb

II. Bal/Jobboldali f6zési zéna
kivalasztd gomb

IIl. Bal/Jobboldali f6zési zéna
kivalasztd gomb

IV. Bal/Jobboldali f6zési zéna
kivalasztd gomb

z itt szerepld képek és abrak csak
illusztraciok. A valés megjelenések és a
unkciok a féz6lap modellszamatdl fiiggéen
valtozhat.

F6zési zona kijelzGje

1283

1 Hémérsékletjelz6 (hémérséklet bedllitas O - 9.)
2 |d6zit6 szimbdlum
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3 Fézési zona megklildonboztet vilagitasa
4 A f6zési zona kombinalasa/szeparalasa gomb
5 Fézési zona kivalasztd gomb
6 Fézési zona kivalasztd vilagitas

termék egy érintGpanel segitségével
ezérelhetd. Az érintégombos panelen végzett
miiveleteket egy hangjelzés igazolja vissza.

vezérl6panelt mindig tartsa tisztdn és
szarazon. A nedves és szennyezett fellilet
meghibasodasokat okozhat.

A fozdlap bekapcsolasa
1. Erintse meg a vezérlGpanelen taldlhatd ©
_gombot.

A ® gombon Iév6 lampa bekapcsol. A késziilék most

mar készen all a hasznalatra.

2. Amikor a f6z6lap bekapcsol, automatikus edény-
érzékelést végez. Amennyiben edény van rajta,
annak a F6zési zonanak a kivalaszto vildgitasa
kapcsolddik be 10 masodpercre, amelyiken az
edény van.

Példaul, ha az aldbbi képen lathatd mddon két edénye

van, azoknak a F6zési zonaknak a kivalaszto vildgitasai

kapcsolddnak be 10 méasodpercre, amelyikeken az
edények vannak.

3. Haa 10 masodpercen beliil megnyomja akar a bal
| vagy a bal [ gombokat a példa szerint, kiilén
mUikddtetheti a bal oldali f6z6lapokat.



Ha megérintia @ gombota bal | ésabal |l
gombok kdz6tt, kombinalva miikddtetheti a bal | ¢sa
bal il f6z6lapokat.

Aktivalhatia a jobb oldali féz6lapot a jobb IV
megérintésével.

Az automatikus f6z6lap érzékelést kdvetben,
kivalaszthatja és aktivalhatja azokat a f6z6lapokat is
amelyeken nem érzékelt edényeket.

A F6zési zona kivdlaszto vilagitas kikapcsol ha
2 10 masodpercen beliil nem torténik semmi.
Ha a kovetkez6 10 masodperc elteltéig
semmilyen miiveletet nem végez, a f6z6lap
automatikusan visszakapcsol Készenlgti
izemmaodba.

A fozolap kikapcsolasa

1. Erintse meg a vezériGpanelen taldlhaté @
gombot.

A f6z6lap kikapcsol és visszalép Készenléti

tizemmodba.

f6z6lap kikapcsolasa utan a "H" vagy a "h"
szimbolum vildgit a fézési zona kijelzGjén, az
azt jelzi, hogy a f6zési zona tovabbra is meleg.
Ne érintse meg a f6zési zonakat.

Maradék hd jelzélampa

Ha a f6zési zona kijelz6jén vildgit a "H" szimbdlum azt
jelzi, hogy a f6z6lap még forrd, és egy kismennyiségii
étel melegen tartdsahoz is hasznalhato. A f6z6lap
lehdilésekor ez atvalt "h" szimbdlumra.

késziilék lekapcsolasakor a maradékhd-jelzé
nem kapcsol fel és nem figyelmezteti a
elhasznalot a forrd f6zési zonakra.

A fozési zonak bekapcsolasa (fozési rész)

1. A © gomb segitségével kapcsolja be a f6z6lapot.

2. Erintse meg azt a fézési zéna kivlasztd gombot,
melyet be szeretne kapcsolni.

A f6zési z6nén a "0" felirat jelenik meg és a megfeleld

f6zési zOna lampéja vilagitani kezd.

\[/
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Fézési zona kivalaszto vilagitas
kikapcsol ha a 10 masodpercen beliil
nem torténik semmi. Ha a kdvetkez6 10
masodperc elteltéig semmilyen miiveletet
nem végez, a f6z6lap automatikusan
visszakapcsol Készenléti izemmaddba.

3. A + 652 == gombok megérintésével, dllitsa
be a hémérsékletet "0" és "9" kozott.

A fozési zonak kikapcsolasa

A kivalasztott f6zési zondkat haromféle modon lehet

lekapcsolni:

1. A hémérséklet "0"-ra csokkentésével
A f6zési zonat gy is kikapcsolhatja, ha a
hémérsékletét a "0" szintre csdkkentheti.

2. Akivant f6zési z6na iddzit6jén taldlhatd
kikapcsol6 funkcié hasznélatdval
Az id6 lejarta utan az id6zit6 lekapcsolja a
hozzérendelt f6zési zénat. A "0" érték fog
megjelenni a f6zési zona kijelz6jén. A hatso bal
oldali f6z6zona kijelzGjén eltiinik a O]
szimbolum.
Amikor az id lejar, a f6z6lap hangjelzéssel
figyelmeztet. A hangjelzés elnémitasahoz érintse
meg a vezéridpanelen talalhaté valamely
érintégombot..

3. A megfelel f6zési zéna szimbélum 3
masodpercig tarté megérintésével
Kb. 3 mdsodpercre érintse meg a lekapcsolni
kivant f6zési zona szimbdlumét.

A fozési zonak kombinalasa

1. A © gomb segitségével kapcsolja be a féz6lapot.

2. Frintse meg azt a fézési zona kivalasztd gombot,

melyet kombindlni szeretne.
» A f6z8si z6ndn a 0 felirat jelenik meg és a megfeleld
f6zési z6na lAmodia vildaitani kezd
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3. FErintse mega @ gombot jelen zona és akdzott a
z6na koz6tt, melyeket kombinaini szeretne.

» A megkulnbdztet6 vildgitdsa a kombinalt zondk

kozott kikapesol és a bal oldali f6zési zéna mellett a

"0" szimbdlum bekapcsol/bekapcsolva marad.

4. A + 652 == gOmbok megérintésével,
allitsa be a hémérsékletet "0" és "9" kdzott.

» Most a f6zési zonak kombindlva vannak, hogy egy

f6z6lapként mikddjenek, azonos hémérsékleten.

5. 3. Ha kombinalni szeretné a 3. és a 4. f6zési
z6nét,
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Eqgy 3. és/vagy 4. f6zési zénat szeretne hozza adni

a mas kombindlt 2 f6zési znahoz, érintse meg a
kozottiik talalhaté @ gombot.

» A f6zési zonak kombinalodnak, és a kozottiik levd
megkilénbdztetd vilagitas kikapcsol, és a f6zési zéna
kijelz6 is kozos lesz. A bal széls6 f6zési zona kijelzGje
marad bekapcsolva, és az ahhoz az egy zonahoz
bedllitott hémérsékleten fog tovabb miikddni.

Az aktiv fozési zonak kombinalasa

1. Keét szomszédos f6zési zona kombinaldsa, melyek

6nalléan azonos vagy killonb6z6 hémérsékleten
mUikddnek, érintse mega @ gombot a f6zési
z6nak kozott.,

» Amikor kiilén mikddd f6zési zonakat kombindl, a
koztiik 1év6 megkilénbdztetd vildgitas kikapesol, és a
bal oldali f6zési zona hémérséklete jelenik meg a
kijelz6n. A kombindlt f6zési zonak tovabb miikédnek
eqy f6zési zonaként a kombindlt zonak alacsonyabb
hémérsaklets

e
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kombinalt zénakon barmilyen kordbbi
hémérséklet, vagy ha volt, id6 érték a kisebb
rtéken fog mlikadni.

Példaul, ha kombinal egy 10 percre bedllitott
f6zési z6ndt 6-0s hémérsékleti szinttel és egy
20 percre beallitott f6zési zéndt 2-es
hémérsékleti szinttel, a kombindlt f6zési zonak
10 perces beallitdssal és 2-es hémérsékleti
szinttel fog tovabbm(ikddni.
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A fﬁgési z0nak szétvalasztasahoz;
1. FErintse mega @ gombot jelen zona és akdzétt a
z6na kozGtt, melyeket szét szeretne valasztani.

» A megnyomott @ gomb jobb és bal oldalan
taldlhato f6zési zondk szétvalasztddnak és tovabb
miikddnek. A f6zési zonak kozott levs
megkiildnbdztetd vildgitds bekapesol.
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f6zési zéndk tovabb folytatjak miikodésiiket
lazon a hémérsékleten, melyen kombinalva
miikodtek.

A kombinalt fozési zonak kikapcsolasa:

A kombinalt f6zési zonakat haromféle médon lehet

lekapcsolni:

1. A hémérséklet "0"-ra csokkentésével
A kombinalt f6zési zonat gy is kikapcsolhatja,
ha a hémérsékletét a "0" szintre csokkentheti.

2. A kombindlt f6zési z6na id6zit6jén taldlhatd
kikapcsol6 funkcié hasznélatdval
Az id6 lejarta utan az id6zit6 lekapcsolja a
hozzarendelt fizési zonat. A "0" érték fog
megjelenni a f6zési zona kijelzGjén. A hétsd bal
oldali f6z6z6na kijelz6jén eltlinik a szimbolum.
Amikor az id6 lejar, a f6z6lap hangjelzéssel
figyelmeztet. A hangjelzés elnémitasahoz érintse
meg a vezérlGpanelen talalhatd valamely
érintégombot..

3. A kombinalt f6z6z6nak szimbélumainak 3
mésodperces megérintésével.
Kb. 3 mésodpercre érintse meg a lekapcsolni kivant
kombinalt f6zési zéna barmelyikének szimbolumat.

TURBG

Haszndlhatja a turbd funkciét a maximalis teljesitménnyel

vald melegitéshez. Ezt a funkciét azonban nem ajanljuk

huzamosahb ideig torténd fézéshez.

Az TURBO funkcié kzvetlen kivalasztasahoz:

1. A © gomb segitségével kapcsolja be a féz6lapot.

2. A f6zési zona kivalasztd gombok segitségével

valassza ki a kivant f6zési zonat.




3. Erintse meg a Wy gombot.

A kivalasztott f6zési zona ekkor maximdlis teljesitményre

kapcsal, és a f6zési zéna kijelzjén 16v6 3 jelzés felvaltva

villogni kezd.

Amikor a turbd bedllitott ideje (Iasd, 2. tabldzat: A

miikodési idék tablazata) letelt, a f6zési zona kikapcsol.

Az erdsitd funkcio kivalasztasa aktiv fozdzona

mellett:

1. Amikor a f6zési zéna be van kapcsolva és mar
legaldbb 20 mésodpercigmmﬁkdddtt egy bizonyos

szinten, nyomja meg a &4 gombot.

f6z6z6nanak legaldbb 20 mésodpercig
kell mlikddnie a kivalasztott szinten.

2. Akivalasztott f6zési zéna ekkor maximalis
teljesitményre kapcsol, és a f6zési zona kijelz6jén
|6v6 3 jelzés felvaltva villogni kezd. Az ErGsitési
idGtartam lejart utan a f6zési zona atkapcsol a
bedllitott hmérsékletre, és csak a kivalasztott
hémérséklet értéke lesz lathato a kijelz6n.

Amikor a f6zési zondkat szétvalasztja
i mikozben a kombinalt zonak turbd fokozaton
- (kodnek, a szétvalasztott f6zési zonak

tovabbra is turbd fokozatban folytatjak
mikodésiiket.

Az erdsitd funkcio ido eldtti kikapcsolasa:

A Y gomh megérintésével barmikor kikapcsolhatja a
turbd fokozatot.

Gyors melegités

A gyorsmelegités egy olyan funkcid, mely felgyorsitja a
f6zést. Minden f6zési zéna rendelkezik gyorsmelegités
funkcioval. A Gyorsmelegités funkcié mikodtethet 20
masodperccel azutan, hogy a kivant f6zési zéna
hémérsékleti értékét megadta.

Ez a funkcid egy révid ideig tartd gyors melegitésre vald.
Ahogy a gyorsmelegitési idd letelt, a f6zési zona tovabb
miikédik ugyanazon a hémérsékleten.

gyorsmelegités funkcid a f6zési zéna
bekapcsolasat kovetd 20 masodpercen beliil
allithato be.

A Gyorsfozés funkeio kivalasztasa:

1. A ©® gomb segitségével kapcsolja be a féz6lapot.
2. Afézési zéna kivalasztd gombok segitségével
valassza ki a kivant f6zési zonat.

3. Allitsa be a kivdnt hémérsékletet a + g
gombok segitségével.

4. Erintse mega ¥ gombot.

A kivalasztott zéna egy bizonyos ideig maximalis
teljesitményen fog mikodni, az aldbbi tablazatban
meghatdrozott ideig. 3 fényjelzés és a bedllitott
hémérséklet értéke fog megjelenni a f6zési zona
kijelz6jén.

5. Haa gyorsmelegitési id6tartam lejart, a f6zési zéna
atkapcsol a bedllitott hémérsékletre, és csak a
kivalasztott hémérséklet értéke lesz lathatd a
kijelzon.

Amikor a f6zési zonakat szétvalasztja mikizben
2 kombinalt zonak turbd fokozaton miikddnek,
a szétvalasztott f6zési zonak tovabbra is

gyorsmelegitési fokozatban folytatjak
miikodéstiket.

1. tdbldzat: Turbé miikddési id6k

Homérsékleti szint Miikddési id6limit -
asod

A turbo funkcio kikapcsolasa:
Az Erdisités funkcidta gomb segitségével
barmikor kikapcsolhatja.
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Tisztitasi zar

A tisztitasi zar 20 masodpercre lekapcsolja a
vezérlépanel 6sszes gombjat, igy gyorsan letakarithatja
a haszndlatban |év§ f6z6lapot. Ez idd alatt az eszkéz
nem fogja vissza a teljesitményt.

A tisztitasi zar aktivalasa

g

i
L ol o o W

1. Haaf6z6lap be van kapcsolva, nyomja meg és
tartsa lenyomva a (& gombot, mig egy
hangjelzést nem hall.

A tisztitasi zar jelzése ekkor vilagitani kezd és a f6z6lap

ordja 20-t0l kezdve visszaszamol. A © gombot

leszamitva, a 20 masodperc alatt a vezérlépanel egyik
gombja sem hasznalhatd.

A tisztitasi zar kikapcsolasa

A zdr deaktivalasahoz semmilyen gombot nem kell

megnyomnia. A f6z6lap a 20 mdsodperc letelte utan

egy hangjelzéssel jelez, a billenty(izar [ampdja
kikapcsol és a tisztitasi zar automatikusan
deaktivalddik.

Gyermekzar

Amennyiben a f6z6lap Ki van kapcsolva, a gyerekzar

segitségével megakadalyozhatja, hogy a gyermekek

bekapcsoljak a f6z6lapot. A gyermekzar csak
kikapcsolt (Készenléti) izemmaddban kapcsolhat ki/be.

A gyermekzar bekapcsolasa

1. Ha a f6z6lap Ki van kapcsolva, nyomja meg és
tartsa lenyomva a @ gombot, mig két
hangjelzést nem hall. _

A gyerekzar ekkor aktivalodik és a @ gomb lampdja

bekapcsol.

Ha a f6z6lap és a gyerekzar be van kapcsolva,
la gombok megnyomasakor a & gomb
lampédja villogni kezd.

Ha a f6z6lap készenléti mddban van és a
gyerekzar aktiva @ gomb megnyomésakor a
gomb ldmpaja villogni kezd.

Ha megjelenik a maradékhd-jelzé mikizben a
f6z6lap készenléti dllapotban van, s ha
bérmilyen gombot megnyomnak amikor a
gyerekzar aktiv, akkor a & gomb villogni
kezd.

A gyermekzar kikapcsolasa

1. Ha a Gyerekzdr be van kapcsolva, nyomja meg s
tartsa lenyomva a @ gombot, mig egy
hangjelzést nem hall.
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» A gyerekzar ekkor kikapcsol és a & gomb ldmpéja

kikapcsol.

Billentyiizar

A funkcidk véletlenszer(i médositasanak elkeriilése

érdekében a billentylizarat is aktivdlhatja a f6z6lap

mikddése kdzben.

A billentyiizar bekapcsolasa

1. Avezérl6panel lezarasahoz nyomja meg és tartsa
lenyomva a @ gombot.

El6sz6r egy hangjelzést fog hallani. Ebben az esetben

a f6z0lap Tisztitasi zarja kapcsol be. Hagyja lenyomva

a gombot, ekkor két egymast kovet6 sipolast fog

hallani.

A @ gomb lampaja villogni kezd, és valamennyi f6zési

z0na lezarasra kerill.

billentyiizarat csak normal miikdési
lizemmaodban kapcsolhatja be. Bekapcsolt
billenty(izar esetén csak a © gomb
hasznélhatd. Egyéb gombok megnyomésa
esetén a (& gomb lampdja villogni kezd, mely
azt jelzi, hogy a billenty(izdr aktivdlva van.
Ha bekapcsolt hillenty(izar mellett kapcsolja le
a f6z6lapot, a visszakapcsolasahoz ki kell
kapcsolnia a billenty(izarat.

A billentyiizar kikapcsolasa

1. Nyomja meg és 2 masodpercig tartsa lenyomva a
gombot. _

A milivelet megerdsitését hangjelzés jelzi. A &1 gomb

lampaja lekapcsol, és a vezérlGpanel gombja ismét

hasznalhatdva valnak.

Idébeallitasi funkcio

Ez a funkcid megkonnyiti a f6zést. A funkcié

segitségével nem kell végig jelen lennie a f6zés teljes

id6tartama alatt. A kivalasztott id6tartam utan a f6zési

z6na automatikusan lekapcsol.

Az idozito aktivalasa

1. A ® gomb segitségével kapcsolja be a f6zélapot.

2. Af6zési zona kivdlasztd gombok segitségével
valassza ki a kivant f6zési zonat.

3. Allitsa be a kivant hémérsékletet a + L y—
gombok segitségével.

4, Az id6zitd engedélyezéséhez érintse meg a O]
gombot.

A "00" felirat jelenik meg az id6zit6 kijelzGjén és a O]

szimbdlum villogni kezd a f6zési zona kijelz6jén.

5. Allitsa be a kivant id6tartamot a -
gombok segitségével.

Egy adott idej(i villogas utan a O szimbolum

folyamatosan kezd el villogni. A O szmbolum

folyamatos vilagitasa a funkci¢ aktivalasat jelzi.



z id6zit6 csak a haszndlatban 1éve fozési
6nakhoz allithato be.

eretné dllitani az id6zit6t, ismételje meg a
enti mliveleteket.

m;mennwben maés f6zési zonakhoz is be

z id6zit6 csak a fézési zona és a hémérséklet
rték kivalasztasa utan dllithato be.

mennyiben az iddzit6 aktivalva van, a
kivalasztott f6zési zona kijelz6jén csak a
hatramaradt id6 jelenik meg.

mikor a kombinalt zéndkhoz id6zit6 van
bedllitva, a O szmbslum jelenik meg a bal
76156 f6zési zona kijelzGjén.

kombinalt zéndkon barmilyen korabbi
hémérséklet, vagy ha volt, id6 érték a kisebb
grtéken fog mikadni.

Példdul, ha kombindl egy 10 percre bedllitott
f6zési z6ndt 6-0s hémérsékleti szinttel és egy
20 percre bedllitott f6zési zénat 2-es
hémérsékleti szinttel, a kombinalt f6zési zonak
10 perces bedllitdssal és 2-es hémérsékleti
szinttel fog tovabbmikddni.

Ha csak az egyik f6zési znahoz van iddzit6
bedllitva, az a bedllitas lesz alkalmazva a
kombinalds utan mindkét zéndra.

Az idozito kikapcsolasa

A beallitott id6 letelte utdn a f6z6lap automatikusan

kikapcsol és egy hangjelzés szdlal meg.

A hangjelzés elnémitdsahoz nyomja meg valamelyik

gombot.

Az idozit6 ido eldtti lekapcsolasa

Amennyiben id6 el6tt szeretné lekapcsolni az id6zitét,

a késziilék a lekapcsoldsig a bedllitott h6mérsékleten

lizemel.

Az id6zit6t két killénbdz6 modon kapcsolhatja le

korabban:

1-Az id6zitd lekapcsoldsa az id6 "00" értékre
torténd bedllitdsaval:

1. Valassza ki a lekapcsolni kivant f6zési zonat.

2. A megfelel6 f6zési zona kivalasztasahoz érintse
meg a gombot.

3. Csbkkentse az iddzit6n lathatd értéket amig a
"00" érték nem ldthat6 a kijelz0n 2@ e
gombokkal.

A f6zési zéna kijelz6jén talalhato O szmbélum egy

adott ideig villogni kezd, majd véglegesen lekapcsol,

mely az id6zit6 végleges lekapcsolasat jelenti.

2-Az id6zit6 lekapcsoldsa az id6zit6 gomb kb. 3
mésodpercig tartd lenyomasaval:
1. Valassza ki a lekapcsolni kivant f6zési zonat.
2. A megfelel§ f6zési zona kivalasztasahoz érintse
meg a ©) gombot.
3. Nyomja meg és 3 mdsodpercig tartsa lenyomva a
gombot.
A f6zési zona kijelz6jén talalhatd O szimbolum egy
adott ideig villogni kezd, majd véglegesen lekapcsol,
mely az id6zit6 végleges lekapcsoldsat jelent.
Leallitas funkcio
Ezen funkcio segitségével a mikods f6z6lap dsszes
funkcicjdt lekapcsolhatja egy bizonyos iddre, (kivéve
az id6zitot).
mennyiben idézitd van bedllitva valamelyik
Gzési zonahoz, az iddzit6 az id6 lejartdig fog

1. Af6z6lap miikddése soran érintse mega W
gombot

Az Bsszes aktiv f6zési zona lekapcsol.

2. A & gomb ismételt megnyomasakor a ledllitott
f6zési zondk a korabbi bedllitasokkal Ujraindulnak.

Az indukcids fozési zonak biztonsagos és

hatékony hasznalata

Mikodeési elv: Az indukcios f6z6lap miikddési elvéhdl

eredden kozvetleniil a f6z6edényt melegiti. Ezért a

tobbi f6z6laphoz képest szdmos elénye van. Egyrészt

sokkal hatékonyabban lizemel, és a f6z6feliilet nem

melegszik fel.

Az indukcids fdz6lap kivald biztonsagi rendszerekkel

van elldtva, melyek gondoskodnak az On biztonsagarol.

Féz6lapja indukcids miikodés, 8 f6zési
6nabdl 4l 94 x 225 mm-es méretben. Az
indukcids eljarasnak koszonhetden a f6zési
z6nak automatikusan felismerik a rajuk
helyezett edényeket. Az energia ezutan csak
ott sszpontosul, ahol az edény érintkezik a
f6zési zéndval, igy minimalizalva a fogyasztast.
Miikodési ido korlatok
A f6z6lap el van latva egy miikédési id6 korlatozoval.
Ha egy vagy t6bb fdzési zonat bekapcsolva hagyott, az
egy adott id6 utdn automatikusan lekapcsol (lasd: 1.
tablazat). Ha a f6zési zonahoz be van dllitva id6zit6 is,
akkor az id6kijelz6 szintén kikapcsol.
A m(ikddési idd korlat értéke a kivalasztott
hémérsékleti szinttdl fiigg. A maximalis miikddési id6t
mindig a h6mérsékleti szint hatarozza meg.
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A f6zési zona az automatikus lekapcsoldst kovetden
visszakapcsolhatd, a fentebb leirtak szerint.
2. tabldzat Mikodési id6 korldatok

Homérsékleti szint Miikddési id6korlat -
ora

Talheviilés-védelem

A f6z6lap el van latva néhany érzékelGvel, melyek a
tulheviilés ellen védenek. Tulheviilés esetén az
alabbiakat tapasztalhatja:

e Az aktiv f6zési zéna lekapcsol.

o A hBmérsékleti szint lecsdkken. Ezt azonban nem

jelzi killén a f6z6lap.
Kifutasbiztos rendszer
A f6z6lap el van ldtva kifutdsbiztos rendszerrel is. Ha

valami kifut f6zés kdzben, és az a vezériGpanelre kerll,

akkor a rendszer azonnal dramtalanitja a f6z6lapot.

llyenkor a kijelz6n az "E" figyelmeztetés jelenik meg.

Preciz teljesitmény-beallitas

A mikodési elvébdl addddan az indukcids f6z6lap

azonnal reagal a parancsokra. Rendkiviil gyorsan

képes megvaltoztatni a teljesitmény-beallitdsokat. lly

madon elkeriilhetd, hogy a folyadék (viz, tej) kifusson,

meg akkor is, ha ezt csak az utols6 pillanatban veszi

gszre.

Zajos miikodés

Az indukcios f6z6lap adhat ki magabdl bizonyos

hangokat. E hangok normalisnak tekinthettk; az

indukcios f6zéssel egyitt jamak.

e Azajkilénsen magas hémérsékleti szinteken
valik észrevehet6vé.
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e Ezenkivill a serpeny6 dtvozete is adhat ki
magabol hangokat.

o Amikodési elv kdvetkeztében alacsonyabb
fokozatoknal egy szokvanyos ki-be kapcsold
hang hallhato.

e Ha lires serpeny6t melegit, akkor szintén
hallhatok hangok. Viz vagy étel hozzdaddsaval
azonban ez a hang megsz(inik.

e Az elekiromos rendszer hiitéséért felel6s
ventilatornak is hallhaté a hangja.

Hibakaddok / figyelmeztetd iizenetek és

hibaforrasok

3. tabldzat:

oka

Af6z6lap | A"H" szimbdlum villog | F6zési
tllheviilt z0na
kijelzGje

Hardveres | "Fx**" szimbolum ld6kijelz0
érintGpanel | kigyullad.
kartya hiba

129

Ha szeretne tébbet megtudni az érintdgombos

ezérlGpanelen megjelend hibalizenetekrdl,
lakkor tekintse meg a 2. tablazatot. Ha az Fx és
az Ex hibat nem javul meg, hivia a szakszervizt,

Ha az érintégombos vezérldpanel feliiletét nag
géznek teszi ki, akkor az egész vezérlérendsze
deaktivalodik, egy figyelmeztetd jelzés hallgatd

és egy "E" bet(i villog a kijelz6n.

artsa tisztan az érintégombos vezérlépanel
elliletét. Hibas miikddési figyelmeztetést
adhat.




[ Karbantartas és tisztitas

Altalanos tajékoztato

A termék rendszeres tisztitdsaval megnd a termék
élettartama és cstkkennek a gyakran el6forduld
problémdk.

VESZELY:
Karbantartds és tisztitas elétt valassza le a
késziiléket a tapellatasral.

Ezzel dramiitésnek teszi ki magat!

VESZELY:
Hagyja hogy a kész(ilék kihdiljén mielétt
hozzakezd a tisztitdsahoz.

A forrd fellilet égési sériilést okozhat!

e Minden hasznalat soran alaposan tisztitsa meg a
terméket. llyen mddon kdnnyebben eltavolithatok
a f6zési szennyezGdések, ezaltal elkertilheti, hogy
kovetkez6 hasznalatkor raégjenek a felliletre.

o Atermék tisztitdsahoz nincs szilkség specialis
eszkozokre. A termék tisztitdsahoz mosdszeres
vizbe dztatott puha ruhdt vagy szivacsot
hasznaljon, majd trélje szarazra terméket.

e Afisztitas utdn minden esetben torélje le a
felesleges folyadékot, és a nagymennyiségben
kiomlott folyadékot pedig azonnal tordlje le.

e Arozsdamentes acél vagy inox felilletek, tovabbd
a fogantyl tisztitdsahoz soha ne hasznaljon savat
vagy klort tartalmazd tisztitoszereket. Ezen részek
tisztitdsahoz egy mososzerbe dztatott puha ruhat
haszndljon, és figyeljen, hogy mindig egy iranyba
torélje a felilletet.

Egyes tisztitdszerek karosithatjak a feliiletet.

Ne hasznaljon durva tisztitdszereket,
(roldport/-krémet vagy éles targyakat.

készlilék tisztitdsahoz ne hasznaljon
g6ztisztitét, mivel az aram(itést okozhat.

e

A fozolap tisztitasa

Uvegkeramia feliiletek

Az ivegkeramia felliletet egy hidegvizbe aztatott ruha
segitségével tisztitsa meg, mivel a tisztitoszerek
nyomot hagyhatnak rajta. Egy szdraz ruha segitségével
torolje szarazra. A f6z6lap kovetkezd hasznalatakor a
fellleten maradt anyagok kart tehetnek az
livegkeramia lapban.

Az (ivegkeramia lapra raszaradt anyagokat semmilyen
kériilmények kdzt ne probalja meg dorzsivel vagy
hasonlé eszkozokkel lekaparni.

A kalciumos szennyezGdéseket (sarga foltok)
kismennyiség(i vizk6mentesitd szerrel tavolitsa el, pl.
ecet vagy citromlé. A kereskedelemben kaphatd egyéb
termékeket is hasznalhatja.

Erdsen szennyezett fellilet esetén, vigyen fel
tisztitdszert egy szivacsra, és vdrja meg, mig
megfelelden felszivodik. Ezutan egy nedves ruha
segitségével tisztitsa meg a f6z6lap felilletét.

cukros élelmiszereket, pl. tejszin és szirup,
lazonnal le kell toréini, nem szabad megvarni,
hogy a feliilet leh(iljon. ellenkezd esetben az
{ivegkeramia fellilet véglegesen megsérlilhet.

|d6vel kismértékii elszinezGdés jelentkezhet a
fellleteken. Ez nem befolydsolja a termék miikddését.
Az ivegkeramia lap elszinez6dése és foltjainak
megjelenése teljesen normalis, ez nem utal hibara.
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Hibaelharités

A termék fémes hangokat bocsat ki felmelegedés vagy lehiilés kizben.

e Haa fém alkatrészek felheviilnek, kitdgulhatnak, és ez zajt eredményezhet. >>> £z nem hiba.

A termék nem miikodik.

o Afdbiztositd kiégett vagy lekapcsolodott. >>> Ellendrizze a biztositékokat a biztositékdobozban.
Sziikség szerint cserélje ki vagy kapcsolja vissza a biztositékot.

e Akésziilék nincs bedugva a (foldelt) konnektorba. >>> Ellendrizze a dugasz csatlakozdsat.

e HaaKkijelz6 nem vildgit a f6z6lap ismételt bekapcsolasakor. >>> Vdlassza le a késziileket az dramkor
megszakitordl. 20 masodperc elteltével csatlakoztassa tjra.

e Atllmelegedés elleni védelem aktiv. >>> Hagyja, hogy lehdilién a fdzdlap.

e Nem megfeleld f6zGedény. >>> Ellendrizze az edényt.

A '=! szimbélum jelenik meq a melegentartasi z6na kijelzojén.

e Azedényt nem az aktiv siitési zondra helyezte. >>> Ellendrizze, hogy van-e edény a siitési zonan.

e Az edény nem alkalmas indukcids siitésre. >>> Ellendrizze, hogy a siitéedény hasznalhaté-e indukcios
féz6lapokon.

e AsiitGedény nincs pontosan kdzépen, vagy az edény alja nem elég nagy. >>> Valasszon megfeleld
alaptertilet(i edényt, és helyezze azt a siitési zéna kdzepére.

e Asit6edény vagy a siitési z6na tdimelegedett. >>> Hagyja, hogy leh(iljienek.

A kivalasztott siitési zona menet kiozben hirtelen kikapcsol.

o Lehetséges, hogy az adott siitési zona siitési ideje lejart. >>> Allitsa be Ujra a siitési id6t, vagy fejezze be
a siitést.

e Atllmelegedés elleni védelem aktiv. >>> Hagyja, hogy lehdiljén a f6z6lap.

e | ehet, hogy valami takarja az érint6panelt. >>> Tavolitsa el az adott dolgot a panelrdl.

Az edény nem melegszik, pedig a siitesi zona be van kapecsolva.

e Az edény nem alkalmas indukcids siitésre. >>> Ellendrizze, hogy a siitéedény hasznalhaté-e indukcios
f6z6lapokon.

e Asiit6edény nincs pontosan kdzépen, vagy az edény alja nem elég nagy. >>> Valasszon megfeleld
alapteriilet(i edényt, és helyezze azt a siitési zéna kdzepére.

mennyiben az ebben a fejezetben leirt utasitdsokat betartva sem tudja megsziintetni a hibajelenséget, vegye
el a kapcsolatot a Hivatalos Szervizzel vagy a kereskeddvel, akitdl a terméket vasarolta. Soha ne kisérelie meg
maga megjavitani a hibas kész(iléket.
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Please read this user manual first!

Dear Customer,

Thank you for purchasing this Beko product. We hope that you get the best results from your product which has been
manufactured with high quality and state-of-the-art technology. Therefore, please read this entire user manual and
all other accompanying documents carefully before using the product and keep it as a reference for future use. If you
handover the product to someone else, give the user manual as well. Follow all warnings and information in the user
manual.

Remember that this user manual is also applicable for several other models. Differences between models will be
identified in the manual.

Explanation of symbols

Throughout this user manual the following symbols are used:

Important information or useful hints
about usage.

Warning of hazardous situations with
regard to life and property.

,’ Warning of electric shock.

/N
it Warning of risk of fire.

Warning of hot surfaces.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

Ce€ Made in TURKEY
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tl Important instructions and warnings for safety and

environment
This section contains safety

instructions that will help protect from

risk of personal injury or property

damage. Failure to follow these

instructions shall void any warranty.

General safety

e This appliance can be used by
children aged from 8 years and
above and persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience

and knowledge if they have been

given supervision or instruction
concerning use of the appliance

in a safe way and understand the

hazards involved.

Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made
by children without supervision.

e |nstallation and repair procedures

must always be performed by
Authorized Service Agents. The
manufacturer shall not be held
responsible for damages arising
from procedures carried out by

unauthorized persons which may

also void the warranty. Before
installation, read the instructions
carefully.

e Do not operate the product if it is

defective or has any visible
damage.
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Ensure that the product function
knobs are switched off after every
use.

Electrical safety

If the product has a failure, it
should not be operated unless it
is repaired by an Authorized
Service Agent. There is the risk of
electric shock!

Only connect the product to a
grounded outlet/line with the
voltage and protection as
specified in the “Technical
specifications”. Have the
grounding installation made by a
qualified electrician while using
the product with or without a
transformer. Our company shalll
not be liable for any problems
arising due to the product not
being earthed in accordance with
the local regulations.

Never wash the product by
spreading or pouring water onto it!
There is the risk of electric shock!
The product must be
disconnected during installation,
maintenance, cleaning and
repairing procedures.

If the power connection cable for
the product is damaged, it must
be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly



qualified persons in order to avoid
a hazard.

The appliance must be installed
so that it can be completely
disconnected from the mains
supply. The separation must be
provided by a switch built into the
fixed electrical installation,
according to construction
regulations.

Any work on electrical equipment
and systems should only be
carried out by authorized and
qualified persons.

In case of any damage, switch off
the product and disconnect it
from the mains. To do this, turn
off the fuse at home.

Make sure that fuse rating is
compatible with the product.

Product safety

The appliance and its accessible
parts become hot during use.
Care should be taken to avoid
touching heating elements.
Children less than 8 years of age
shall be kept away unless
continuously supervised.

Never use the product when your
judgment or coordination is
impaired by the use of alcohol
and/or drugs.

Be careful when using alcoholic
drinks in your dishes. Alcohol
evaporates at high temperatures
and may cause fire since it can

ignite when it comes into contact
with hot surfaces.

Do not place any flammable
materials close to the product as
the sides may become hot during
use.

Keep all ventilation slots clear of
obstructions.

Do not use steam cleaners to
clean the appliance as this may
cause an electric shock.
Unattended cooking on a hob with
fat or oil can be dangerous and
may result in fire. NEVER try to
extinguish a fire with water, but
switch off the appliance and then
cover flame e.g. with a lid or a
fire blanket.

Danger of fire: Do not store items
on the cooking surfaces.

If the surface is cracked, switch
off the appliance to avoid the
possibility of electric shock.

After use, switch off the hob
element by its control and do not
rely on the pan detector.

Metallic objects such as knives,
forks, spoons and lids should not
be placed on the hob surface
since they can get hot.

The appliance is not intended to
be operated by means of an
external timer or separate
remote-control system.

Vapour pressure that build up due
to the moisture on the hob
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surface or at the bottom of the
pot can cause the pot to move.
Therefore, make sure that the
oven surface and bottom of the
pots are always dry.

Hotplates are equipped with
“Induction” technology. Your
induction hob that provides both
time and money savings must be
used with pots suitable for
induction cooking; otherwise
hotplates will not operate.

See. General information about
cooKing, page 14, selecting the
pots.

As induction hobs create a
magnetic field, they may cause
harmful impacts for people who
use devices such as insulin pump
or pacemaker.

Use only hob guards designed by
the manufacturer of the cooking
appliance or indicated by the
manufacturer of the appliance in
the instructions for use as
suitable or hob guards
incorporated in the appliance. The
use of inappropriate guards can
cause accidents.

Prevention against possible fire risk!
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Ensure all electrical connections
are secure and tight to prevent
risk of arcing.

Do not use damaged cables or
extension cables.

Ensure liquid or moisture is not
accessible to the electrical
connection point.

Intended use

This product is designed for
domestic use. Commercial use
will void the guarantee.

This appliance is for cooking
purposes only. It must not be
used for other purposes, for
example room heating.

The manufacturer shall not be
liable for any damage caused by
improper use or handling errors.

Safety for children

Accessible parts may become hot
during use. Young children should
be kept away.

The packaging materials will be
dangerous for children. Keep the
packaging materials away from
children. Please dispose of all
parts of the packaging according
to environmental standards.
Electrical products are dangerous
to children. Keep children away
from the product when it is
operating and do not allow them
to play with the product.

Do not place any items above the
appliance that children may reach
for.



Disposing of the old product
Compliance with the WEEE Directive and
Disposing of the Waste Product:

This product complies with EU WEEE Directive
(2012/19/EU). This product bears a classification
symbol for waste electrical and electronic equipment
(WEEE).

This product has been manufactured with high quality
parts and materials which can be reused and are
suitable for recycling. Do not dispose of the waste
product with normal domestic and other wastes at the
end of its service life. Take it to the collection center

for the recycling of electrical and electronic equipment.

Please consult your local authorities to learn about

these collection centers.

Compliance with RoHS Directive:

The product you have purchased complies with EU

RoHS Directive (2011/65/EU). It does not contain

harmful and prohibited materials specified in the

Directive.

Package information

e  Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials in
accordance with our National Environment
Regulations. Do not dispose of the packaging
materials together with the domestic or other
wastes. Take them to the packaging material
collection points designated by the local
authorities.

7/EN



P General information

Overview
1 Induction cooking plate 3 Vitroceramic surface
2 Assembly clamp 4 Base cover

Technical specifications

Voltage / frequency 1N ~ 220-240 V/ 2N ~ 380-415 V ; 50 Hz

Burners

Dimension 94 x 225 mm) x 4

echnical specifications may be changed alues stated on the product labels or in the

ithout prior notice to improve the quality of documentation accompanying it are obtained
he product. in laboratory conditions in accordance with

- — ) relevant standards. Depending on operational
Figures in this manual are schematic and may and environmental conditions of the product,
not exactly match your product. these values may vary.
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K Installation

Product must be installed by a qualified person in
accordance with the regulations in force. The
manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out by
unauthorized persons which may also void the
warranty.

Preparation of location and electrical
installation for the product is under customer’s
responsibility.

DANGER:
The product must be installed in accordance
with all local electrical regulations.

DANGER:
Prior to installation, visually check if the
product has any defects on it. If so, do not

have it installed.
Damaged products cause risks for your safety.

e

*

min.

Installation and connection

e The product must be installed in accordance with

all local gas and electrical regulations.

Before installation

The hob is designed for installation into commercially

available work tops. A safety distance must be left

between the appliance and the kitchen walls and

furniture. See figure (values in mm).

e |tcan also be used in a free standing position.
Allow a minimum distance of 750 mm above the
hob surface.

e (") Ifacooker hood is to be installed above the
cooker, refer to cooker hood manufacturer'
instructions regarding installation height (min
650 mm)

Remove packaging materials and transport locks.
Surfaces, synthetic laminates and adhesives
used must be heat resistant (100 °C minimum).

e The worktop must be aligned and fixed
horizontally.

e Cutaperture for the hob in worktop as per
installation dimensions.

Do not install the hob on places with sharp
ledges or corners.

here is the risk of breaking for glass ceramic
surface!
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Electrical connection

Connect the product to a grounded outlet/line
protected by a fuse of suitable capacity as stated in
the "Technical specifications" table. Have the
grounding installation made by a qualified electrician
while using the product with or without a transformer.
Our company shall not be liable for any damages that
will arise due to using the product without a grounding
installation in accordance with the local regulations.

DANGER:

The product must be connected to the mains

supply only by an authorised and qualified
person. The product's warranty period starts
only after correct installation.
Manufacturer shall not be held responsible for

damages arising from procedures carried out
by unauthorised persons.

DANGER:
The power cable must not be clamped, bent or|

trapped or come into contact with hot parts of
the product.

A damaged power cable must be replaced by
a qualified electrician. Otherwise, there is risk
of electric shock, short circuit or fire!

e Connection must comply with national
regulations.

e The mains supply data must correspond to the
data specified on the type label of the product.
Type label is at the rear housing of the product.

e Power cable of your product must comply with
the values in "Technical specifications” table.

DANGER:

Before starting any work on the electrical
installation, disconnect the product from the
mains supply.

There is the risk of electric shock!

Connecting the power cable

1. Ifitis not possible to disconnect all poles in the
supply power, a disconnection unit with at least 3
mm contact clearance (fuses, line safety switches,
contactors) must be connected and all the poles
of this disconnection unit must be adjacent to (not
above) the product in accordance with IEE
directives. Failure to obey this instruction may
cause operational problems and invalidate the
product warranty.

Additional protection by a residual current circuit

breaker is recommended.
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If a cable is supplied with the product:

[2NAC 380-415 V) [N AC 220-240

2. For single-phase connection, connect the wires
as identified below:
Brown/Black cable = L (Phase)
Blue/Grey cable = N (Neutral)

1
e Green/yellow cable = (E) = (Ground)
3. For double-phase connection, connect the wires
as identified below:
Brown cable = L1 (Phase 1)
Black cable = L2 (Phase 2)
Blue/Grey cable =N (Neutr?l)

Green/yellow cable = (E) = (Ground)
» or

Black cable = L1 (Phase 1)

Grey cable = L2 (Phase 2)

Blue/Brown cable = N (Neu}ral)

e Green/yellow cable = (E) = (Ground)
Installing the product
If the oven is below:
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min.

If the board is below:
It is required to leave a ventilation opening of minimum
180 cm? at the rear section of the furniture as
illustrated in the following figure.

min.

During installation of your induction hob, place the

product parallel to the installation surface. Also, apply

sealing gasket to the parts of the hob contacting the

counter as described below in order to prevent any

liquid from penetrating between the product and the

counter.

1. Prepare the surface of the counter as shown in
the figure.

2. Tuming the hob upside down, place it on a flat
surface.

3. The sealing gasket provided in the package must

be applied on the lower casing bend around the

hob as shown in the figure, during installation of

Fix the mounting springs inserting and screwing
them through the holes of the bottom case as
shown in the figure.

Place the hob on the counter and align it.

When the hob is placed on the counter top it will
be fixed easily with the help of the clamps. If the
counter top dimensions are in appropriate, 2
mounting clamps can be fixed to the front side of
the product as shown in the below figure.

1 Hob
2 Installation clamp
3 Counter

hen installing the hob onto a cabinet, a shelf
must be installed in order to separate the
cabinet from the hob as illustrated in the above]
figure. This is not required when installing ontoj
a built-under oven.

For example, if it is possible to touch the bottom of the
product since it is installed onto a drawer, this section
must be covered with a wooden plate.

*

min. 15 mm

11/EN



Rear view (connection holes)

DANGER:

Making connections to different holes is not a
good practice in terms of safety since it can
damage the gas and electrical system.

Final check
1. Plug in the power cable and switch on the

product's fuse.
2. Check the functions.
Disposal

Package information

e Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials in
accordance with our National Environment
Regulations. Do not dispose of the packaging
materials together with the domestic or other
wastes. Take them to the packaging material
collection points designated by the local
authorities.
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Future Transportation

e Keep the product's original carton and transport
the product in it. Follow the instructions on the
carton. If you do not have the original carton,
pack the product in bubble wrap or thick
cardboard and tape it securely.

Check the general appearance of your product
or any damages that might have occurred
during transportation.

Disposing of the old product

Dispose of the old product in an environmentally
friendly manner.

This equipment bears the selective sorting symbol for
waste electrical and electronic equipment (WEEE). This
means that this equipment must be handled pursuant
to European Directive 2002/96/EC in order to be
recycled or dismantled to minimize its impact on the
environment. For further information, please contact
local or regional authorities.

Refer to your local dealer or solid waste collection
centre in your area to learn how to dispose of your
product.

Before disposing of the product, cut off the power
cable plug and make the door lock (if any) unusable to
avoid dangerous conditions to children.




B Preparation

Tips for saving energy

The following information will help you to use your

appliance in an ecological way, and to save energy:

e Defrost frozen dishes before cooking them.

e Use pots/pans with cover for cooking. If there is
no cover, energy consumption may increase 4
times.

e Select the burner which is suitable for the bottom
size of the pot to be used. Always select the
correct pot size for your dishes. Larger pots
require more energy.

e Pay attention to use flat bottom pots when
cooking with electric hobs.

Pots with thick bottom will provide a better heat
conduction. You can obtain energy savings up to
1/3.

e  Vessels and pots must be compatible with the
cooking zones. Bottom of the vessels or pots
must not be smaller than the hotplate.

e Keep the cooking zones and bottom of the pots
clean. Dirt will decrease the heat conduction
between the cooking zone and bottom of the pot.

Initial use
First cleaning of the appliance

he surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects during
cleaning.
Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

1. Remove all packaging materials.

2. Wipe the surfaces of the appliance with a damp
cloth or sponge and dry with a cloth.

Initial heating

Smoke and smell may emit for a couple of
hours during the initial operation. This is quite
normal. Ensure that the room is well ventilated
to remove the smoke and smell. Avoid directly
inhaling the smoke and the smell that emits.
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E] How to use the hob

General information about cooking

Never fill the pan with oil more than
one third of it. Do not leave the hob
unattended when heating oil.

Overheated oils bring risk of fire. Never
attempt to extinguish a possible fire
with water! When oil catches fire,
cover it with a fire blanket or damp
cloth. Turn off the hob if it is safe to do
s0 and call the fire department.

e Before frying foods, always dry them well and
gently place into the hot oil. Ensure complete
thawing of frozen foods before frying.

e Do not cover the vessel you use when heating oil.

e Place the pans and saucepans in @ manner so
that their handles are not over the hob to prevent
heating of the handles. Do not place unbalanced
and easily tilting vessels on the hob.

e Do not place empty vessels and saucepans on
cooking zones that are switched on. They might
get damaged.

e  Qperating a cooking zone without a vessel or
saucepan on it will cause damage to the product.
Turn off the cooking zones after the cooking is
complete.

e As the surface of the product can be hot, do not
put plastic and aluminum vessels on it.

Clean any melted such materials on the surface
immediately.

Such vessels should not be used to keep foods
either.

e Use flat bottomed saucepans or vessels only.

e Put appropriate amount of food in saucepans
and pans. Thus, you will not have to make any
unnecessary cleaning by preventing the dishes
from overflowing.

Do not put covers of saucepans or pans on
cooking zones.

Place the saucepans in a manner so that they
are centered on the cooking zone. When you
want to move the saucepan onto another cooking
zone, lift and place it onto the cooking zone you
want instead of sliding it.

Saucepan selection

e (lass ceramic surface is heatproof and is not
affected by big temperature differences.

e Do not use the glass ceramic surface as a place
of storage or as a cutting board.
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e Use only the saucepans and pans with machined
bottoms. Sharp edges create scratches on the
surface.

Spills may damage the
glass ceramic surface
and cause fire.

Do not use vessels with
concave or convex
bottoms.

Use only the saucepans
and pans with flat
bottoms. They ensure
easier heat transfer.

For induction hobs, use only vessels suitable for

induction cooking.

Saucepan test

Use following methods to test whether your saucepan

is compatible with the induction hob or not.

1. Your saucepan is compatible if its bottom holds
magnet.

2. Your saucepan is compatible if 11 does not
flash when you place your saucepan on cooking
zone and start the hob.

You can use steel, teflon or aluminium saucepans with

special magnetic bottom that contains labels or

warnings indicating that the saucepan is compatible
with induction cooking. Glass and ceramic vessels,
pots and the stainless steel vessels with non-magnetic
aluminium bottom should not be used.

Saucepan recognition-focusing system

In induction cooking, only the area covered by the

vessel on the relevant cooking zone is energised. The

vessel's bottom is recognised by the system and only
this area is heated automatically. Cooking stops if the
cooking vessel is lifted from the cooking zone during
cooking. Selected cooking zone and LI symbol
flashes alternately.

Safe use

Do not select high heating levels when you will use a

non-sticking (teflon) saucepan with no oil or with very

little oil.

Do not put metal items such as forks, knives or

saucepan covers onto your hob since they can get

heated.

Never use aluminium folio for cooking. Never place

food items wrapped with aluminium folio onto the

cooking zone.



If there is an oven under your hob and if it is
running, sensors of the hob can decrease the
ooking level or turn off the oven.

Using the hobs

hen the hob is running, keep items with
magnetic properties such as credit cards or
assettes away from the hob.

Selecting cooking zone suitable to the vessel

'.M@>1Ocm @<10cm

DANGER:

Do not allow any object to drop on the hob.
Even small objects such as a saltshaker may
damage the hob.

Do not use cracked hobs. Water may leak
through these cracks and cause short circuit.
In case of any kind of damage on the surface
(eg., visible cracks), switch off the product
immediately to minimize the risk of electric
shock.

e For your pots with bases wider than 10 cm, you
can use 2 or more cooking zones combined.

*  You can use each cooking zone separately for
your pots with bases smaller than 10 cm.
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e Do not put pots between the left and right
cooking zones.

e Place your pots with bases smaller than 10 cm
as to center one cooking zone. Otherwise,
problem may occur in pot detection.
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Control panel

S;_)ecifications

¥
io

B8 8, B® B%

|l ol o fl o ¥

Adjustment buttons (+/-) for
temperature and time setting
Light indicating that the relevant
key is functioning

® Cooking Zone
combination/separation key

+ Plus key

—_ Minus key

® On / Off key

Keylock key

©® Timer Activation / Deactivation key

1& Rapid Heating key

o Stop button

| tg;t/Right | Cooking Zone Selection

" Left/Right Il Cooking Zone

==

Selection key
Left/Right lll Cooking Zone
Selection key
Left/Right IV Cooking Zone
Selection key

Graphics and figures are for informational

purposes only. Actual appearances or
unctions may vary according to the model of
your hob.

Cooking Zone display

1283

1 Temperature indicator (temperature setting 0 -
9)
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Timer symbol

Cooking Zone distinction light

Cooking Zone combination/separation key
Cooking Zone Selection key

Cooking Zone Selection light
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his product is controlled by means of a touch
control panel. Each operation you make on

our touch control panel will be confirmed by
an audible signal.

lways keep the control panel clean and dry.
Having damp and soiled surface may cause
problems in the functions.

Turning on the hob

1. Touch the ® key on the control panel.

Light of the ® key comes on. The hob is ready for

use.

2. When the hob is switched on, automatic saucepan
detection is performed. If a saucepan is placed on
it, selection lights of the cooking zones on which
the saucepan is placed will light for 10 seconds.

For example, if you have two saucepans as shown in

the figure below, selection lights of the cooking zones

where the saucepans are on will light for 10 seconds.

3. Ifyou touch either left lorlett Il keysin 10
seconds according to the example, you can
operate left hotplates separately.

If you touch the @ key between the left | and teft 1l

keys, you can operate left | and left |l hotplates as

combined.



You can activate the right hotplate if you touch the
right |} key.

After the automatic pan detection is completed, you
can also select the hotplates where no pan is detected
to activate them.

Cooking zone selection lights will go off if
nothing is performed within 10 seconds. If no
operation is made within the next 10 seconds

at the end of this time, then the hob will switch
back to the Standby mode automatically.

Turning off the hob
1. Touch the @© key on the control panel.
The hob will turn off and return to Standby mode.

If "H" or "h" symbol is lit on the cooking zone
display once the hob is turned off, it means
hat the cooking zone is still hot. Do not touch
the cooking zones.

Residual heat indicator

If "H" symbol is lit on the cooking zone display, it
means that the cooking zone is still hot and may be
used to keep a small amount of food warm. This
symbol will soon turn to "h" symbol meaning less hot.

hen power is cut off, residual heat indicator
ill not light up and does not warn the user
gainst hot cooking zones.

Turning on the cooking zones (cooking section)

1. Touch the © key to turn on the hob.

2. Touch the selection key of the cooking zone you
want to turn on.

"0" appears on the cooking zone display and the light

of the relevant cooking zone comes on

h

o gt e i » IV

(Cooking zone selection lights will go off if
nothing is performed within 10 seconds. If
no operation is made within the next 10
seconds at the end of this time, then the
hob will switch back to the Standby mode
automatically.

3. By touching the + and —= Kkeys, adjust the
temperature level between "0" and "9".

Turning off the cooking zones

A selected cooking zone can be turned off in 3

different ways:

1. By dropping the temperature to "0" level

You can turn the cooking zone off by dropping
the temperature setting to "0" level.

2. By using the switching off function on the
timer for the desired cooking zone
When the time is over, the timer will turn off the
cooking zone assigned to it. "0" value will
appear on the relevant cooking zone display. The

symbol on the cooking zone display will

disappear.
When the time is over, an audible alarm will
sound. Touch any key on the control panel to
silence the audible alarm.

3. By touching the relevant cooking zone symbol
for 3 seconds
Touch the symbol of the cooking zone that you
want to turn off for about 3 seconds.

Combining the cooking zones

1. Touch the @ key to turn on the hob.

2. Touch the selection key of any one of the cooking

zones you want to combine.
» 0 appears on the cooking zone display and the light
of i

|
n

e s il o

etween this cooking zone and

the key of the adjacent one you want to combine.
» The distinction light between the combined cooking
zones will go off and the "0" symbol on the display of
the left cooking zone will come on/remain lit.

4. By touching the + and - Keys, adjust the
temperature level between "0" and "9".

» Now cooking zones are combined to operate as a

single cooking zone at the set temperature level.

5. 3. If you wish to combine the 3rd and 4th
cooking zones,
To add the 3rd and/or 4th cooking zones to the 2
combined cooking zones touch the @ key
between them.
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» Cooking zones will be combined and the distinction

light between them will go off and the cooking zone

displays will also become shared. Temperature

indicator of the leftmost cooking zone will remain lit

and operate at the temperature level which was set as

single cooking zone.

Combining the active cooking zones

1. To combine two neighboring cooking zones that
are operating individually at different or same
temperature levels, touch the @ key between the
cooking zones.

combined, the distinction light between them will go
off and the temperature level will be shown on the
display of the left cooking zone. The combined cooking
zones will continue operating as a single cooking zone
at the lower temperature level of the combined
cooking zones.

ny previous temperature or, if any, time value
n the combined cooking zones will go on
perating in the smaller value after the
combination.

For example, if you combine a cooking zone
set to 10 minutes at temperature level 6 and a
cooking zone set to 20 minutes at temperature
level 2, combined cooking zones will operate
for 10 minutes at temperature level 2.

To split the combined cooking zones;
1. Touch the @ key between the combined cooking
zones you want to split.
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» The cooking zone(s) on the right and the cooking
zone(s) on the left of the @ key you have touched will
be separated and continue to operate. Distinction light
b . .

he separated cooking zones will resume
operating at the temperature values they had
hen they were combined.

Turning off the combined cooking zones
Combined cooking zones can be turned off in 3
different ways:

1. By dropping the temperature to "0" level
You can turn the combined cooking zones off by
dropping the temperature setting to "0" level.

2. By using the switching off function on the
timer for the combined cooking zones
When the time is over, the timer will turn off the
cooking zone assigned to it. "0" value will
appear on the relevant cooking zone display. The
©) symbol on the cooking zone display will
disappear.

When the time is over, an audible alarm will
sound. Touch any key on the control panel to
silence the audible alarm.

3. By touching the symbol of any one of the
combined cooking zones for 3 seconds
Touch the symbol of any one of the combined
cooking zones you want to turn off for
approximately 3 seconds.

BOOSTER

You can use booster function to perform heating at the

maximum power. However, this function is not

recommended for cooking a long time.

Selecting BOOSTER directly:

1. Touch the @ key to turn on the hob.

2. Select the desired cooking zone by touching the

Cooking Zone Selection keys.



3. Touchthe &7 key.

Selected cooking zone will operate at the maximum
power and 3 lights will flash on the cooking zone
display respectively.

When the booster setting time (see, Table-2: Table of
operation time limits) is over, cooking zone will switch
off.

Selecting Boos&er when cooking zone is active:
5§
1. Touch the ¥&7 key after the cooking zone is on

and has operated for at least 20 seconds at a
certain level.

S

L2y
el s el

(Cooking zone should complete operating
or at least 20 seconds on the selected
level.

2. Selected cooking zone will operate at the
maximum power and 3 lights will flash on the
cooking zone display respectively. Once the
Booster period is over, the cooking zone switches
to the set temperature level and only the selected
temperature value is displayed.

hen the cooking zones are separated while
combined cooking zones are operating at
booster setting, separated cooking zones will
also continue operating in the booster setting.

Turning off Booster function prematurely:

By touching the ey key you can turn off the booster
setting any time you want.

Rapid Heating

Rapid heating is a function which facilitates cooking.
All cooking zones are equipped with Rapid Heating
function. The Rapid Heating function can be operated
in 20 seconds after determining the desired cooking
zone temperature value.

This function is used for short-time rapid heating.
Once the rapid heating time is over, cooking zone will
continue operating at the set temperature level.

Rapid Heating function can be set within the
irst 20 seconds after the hob is switched on.

Selecting the Rapid Heating function:

N

[

1 ol o lif « i

1. Touchthe @ key to turn on the hob.

2. Select the desired cooking zone by touching the
Cooking Zone Selection keys.

3. Set the desired temperature level by touching

and - Keys.

4. Touchthe ¥ key.
The cooking zone you have selected will operate
at maximum power for a certain period of time
specified in the table below. 3 lights and the set
temperature value will appear on the cooking
zone display respectively.

5. Once the Rapid Heating period is over, the
cooking zone switches to the set temperature
level and only the selected temperature value is
displayed.

hen the cooking zones are separated while
lcombined cooking zones are operating at
booster setting, separated cooking zones will
also continue operating at the rapid heating
setting.

Table-1: Booster Operation Times

Temperature level Operation time limit -

19/EN



Turning off Booster function:

Touch &y key to turn off the Booster function
whenever you want.

Cleaning lock

The cleaning lock prevents operation of all keys on the
control panel for 20 seconds to allow the user to make
a short cleaning while the hob is in use. Device will not
withdraw any power throughout this time.

g8

e o)
e lislion

key until a single signal sound is heard.
Cleaning lock light will illuminate and the clock display
of the hob will start to count down from 20. None of
the keys on the control panel will be functional
throughout this period except @ key.

Deactivating the cleaning lock

You do not have to press any key to deactivate the
cleaning lock. The hob will give an audio signal after
20 seconds, keylock light will turn off and the cleaning
lock will automatically be deactivated.

Child Lock

When the hob is in Off mode, you can protect the

hob by child lock to prevent children from turning it on.

Child Lock can be activated or deactivated when the

hob is in Off (Standby) mode only.

Activating the Child Lock

1. When the hob is in Off mode, press and hold
key until two signal sounds are heard. _

The Child Lock will be activated and the light of the

key will come on.

If any key is pressed when the hotplate and

he Child Lock is active, the light of the & key
lashes.

If @ key is touched when the hotplate is in

stand-by and the Child Lock is active, the light

of the @ key flashes.

If residual heat indication is displayed while

the hotplate is in stand-by and if any key is

pressed while the child lock is active, light of

key will flash.

Deactivating the Child Lock
1. When the Child Lock is activated, press and hold
key until a single signal sound is heard.
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» Child Lock will be deactivated and the light of the
key will turn off.

Keylock
You can activate the keylock to avoid changing the
functions by mistake when the hob is operating.

Activating the keylock

1. Touch and hold the & key for a long time to lock
the control panel.

Only one signal sound will be heard first. In this case,

your hob is switched to Cleaning Lock. Then, keep on

touching without lifting your finger until you hear two

successive signal sounds.

The light of the 1 key will flash and all cooking zones
will be locked.

ou can activate the keylock in operation mode
only. When keylock is activated, only the ©
key will be functional. When you touch any

other key, the light of the @ key will flash to
indicate that the keylock is active.

If you turn the hob off when the keys are
locked, the keylock must be deactivated to
turn the hob on again.

Deactivating the keylock

1. Keep & key pressed for 2 seconds.

The operation is confirmed with an audible signal. The

light of the & key turns off and the control panel is

unlocked.

Timer function

This function facilitates cooking for you. It will not be

necessary to attend the oven for the whole cooking

period. Cooking zone will be turned off automatically at

the end of the time you have selected.

Activating the timer

1. Touch the ®© key to turn on the hob.

2. Select the desired cooking zone by touching the
Cooking Zone Selection keys.

3. Set the desired temperature level by touching

N0 e Keys.
4. Touch © key to activate the timer.
"00" appears on the timer display and O] symbol
starts flashing on the cooking zone display.

5. Set the desired duration by touching and
- Keys.

After flashing for a certain period of time, the ©)]

symbol lights up permanently. Lighting up of ©)

symbol continuously indicates that the function is

activated.



he timer can only be set for the cooking
ones already in use.

Repeat the above procedures for the other
0oking zones for which you wish to set the
imer.

imer cannot be adjusted unless the cooking
one and the temperature value for the
ooking zone are selected.

hen the timer is activated, only the set time
or the selected cooking zone will appear on
he timer display.

hen the timer is set in the combined cooking
0nes, O symbol appears on the display of
he leftmost cooking zone.

2. Touch © key to select the timer of the relevant
cooking zone.

3. Touch © key for about 3 seconds.

@symbol flashes on the cooking zone display for a

certain time period and then it turns off permanently

and the timer is canceled.

Stop function

Using this function, you may stop all functions
operating on the hob (except timer) for a certain
period of time.

If the timer is set for any cooking zone, timer
ill continue operating during stoppage.

(e o g o8
T el edew

ny previous temperature or, if any, time value
n the combined cooking zones will go on
perating in the smaller value after the
combination.
For example, if you combine a cooking zone
set to 10 minutes at temperature level 6 and a
cooking zone set to 20 minutes at temperature
level 2, combined cooking zones will operate
for 10 minutes at temperature level 2.
If the timer is set in only one of the cooking
zones to be combined, this setting will also
apply for the combined cooking zones after
combination.

Deactivating the timer

Once the set time is over, the hotplate will
automatically turn off and give an audible warning.
Press any key to silence the audio warning.
Turning off the timers earlier

If you turn off the timer earlier, the hob will carry on
operating at the set temperature until it is turned off.

You can turn the timer off earlier in two different ways:

1-Turning off the timer by dropping its value down

t0 "00":

1. Select the cooking zone you want to turn off.

2. Touch © key to select the timer of the relevant
cooking zone.

3. Until "00" is displayed on timer screen decrease
the value by touching the - keys.

@symbol flashes on the cooking zone display for a

certain time period and then it turns off permanently

and the timer is canceled.

2-Turning off the timer by pressing timer key for

approximately 3 seconds:

1. Select the cooking zone you want to turn off.

1. Touch the & key when your hob is operating.

All active cooking zones will stop.

2. Touch & key again to restart all stopped cooking
zones with previous settings.

Using induction cooking zones safely and

efficiently

Operating principles: Induction hob heats directly the

cooking vessel as a feature of its operating principles.

Therefore, it has various advantages when compared

to other hob types. It operates more efficiently and the

hob surface does not heat up.

Induction hob is equipped with superior safety systems

that will provide you maximum usage safety.

our hob is equipped with 8 cooking zones

ith 94x225 mm dimension featured with
induction. With induction feature, each cooking
zone automatically detects the vessel placed
on it. Energy builds up only where the vessel
contacts with the cooking zone and thus,
minimum energy consumption is achieved.

Operation time constraints

The hob control is equipped with an operation time
limit. When one or more cooking zones are left on, the
cooking zone will automatically be deactivated after a
certain period of time (see, Table-1). If there is a timer
assigned to the cooking zone, the timer display will
also turn off later.

Operation time limit depends on the selected
temperature level. Maximum operation time is applied
at this temperature level.

The cooking zone may be restarted by the user after it
is turned off automatically as described above.
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Table-2 Operation time constraints

Temperature level Operation time limit -
hour

Overheating protection

Your hob is equipped with some sensors ensuring

protection against overheating. Following may be

observed in case of overheating:

e Active cooking zone may be turned off.

e Selected level may drop. However, this condition
cannot be seen on the indicator.

Overflow safety system

Your hob is equipped with overflow safety system. If

there is any overflow that spills onto the control panel,

system will cut the power connection immediately and

turn off your hob. "E" warning appears on display

during this period.

Precise power setting

Induction hob reacts the commands immediately as a

feature of its operating principles. It changes the

power settings very fast. Thus, you can prevent a meal

(water, milk) from overflowing even if it was just about

to overflow.

Noisy operation

Some sounds may come from the induction hob.

These sounds are normal and a part of induction

cooking.

e Sound becomes prominent in high temperature
levels.

e Alloy of the saucepan can cause noise.

e Inlow levels, a regular on/off sound can be
heard because of the operating principles.
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e Noise can be heard if an empty saucepan is
heated. When you put water or meal in it, this
sound will clear away.

e The noise of the fan that cools the electric
system can be heard.

Error codes / warning messages and error

sources

Table-3:

error

Hob
overheated

" symbol flashes Cooking
Zone

Timer
display

Touch
control
card
hardware
error

symbol lights up.

X u1’2’”,gn

For further information about error messages
hat may appear on the touch control panel,
see Table-2. If Fx and Ex errors remain
uncorrected, call Authorized Service.

If the surface of the touch control panel is
subjected to vapor, entire control system will
be deactivated, a signal sound will be heard

and "E" will flash on the display.

Keep the surface of the touch control panel
clean. It may give erroneous operation
arning.




[} Maintenance and care

General information

Service life of the product will extend and the
possibility of problems will decrease if the product is
cleaned at regular intervals.

DANGER:

Disconnect the product from mains supply
before starting maintenance and cleaning
works.

There is the risk of electric shock!

DANGER:
Allow the product to cool down before you
clean it.

Hot surfaces may cause burns!

e (lean the product thoroughly after each use. In
this way it will be possible to remove cooking
residues more easily, thus avoiding these from
burning the next time the appliance is used.

e No special cleaning agents are required for
cleaning the product. Use warm water with
washing liquid, a soft cloth or sponge to clean
the product and wipe it with a dry cloth.

e Always ensure any excess liquid is thoroughly
wiped off after cleaning and any spillage is
immediately wiped dry.

e Do not use cleaning agents that contain acid or
chloride to clean the stainless or inox surfaces
and the handle. Use a soft cloth with a liquid

detergent (not abrasive) to wipe those parts clean,

paying attention to sweep in one direction.

Cleaning the hob

Glass ceramic surfaces

Wipe the glass ceramic surface using a piece of cloth
dampened with cold water in a manner as not to leave
any cleaning agent on it. Dry with a soft and dry cloth.
Residues may cause damage on the glass ceramic
surface when using the hob for the next time.

Dried residues on the glass ceramic surface should
under no circumstances be scraped with hook blades,
steel wool or similar tools.

Remove calcium stains (yellow stains) by a small
amount of lime remover such as vinegar or lemon juice.
You can also use suitable commercially available
products.

If the surface is heavily soiled, apply the cleaning
agent on a sponge and wait until it is absorbed well.
Then, clean the surface of the hob with a damp cloth.

Sugar-based foods such as thick cream and
syrup must be cleaned promptly without

aiting the surface to cool down. Otherwise,
glass ceramic surface may be damaged
permanently.

he surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects during
cleaning.
Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

Do not use steam cleaners to clean the
ppliance as this may cause an electric shock.

Slight color fading may occur on coatings or other
surfaces in time. This will not affect operation of the
product.

Color fading and stains on the glass ceramic surface is
a normal condition, and not a defect.
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Troubleshooting

Product emits metal noises while heating and cooling.
e When the metal parts are heated, they may expand and cause noise. >>> This is not a fault.

Product does not operate.
e The mains fuse is defective or has tripped. >>> Check fuses in the fuse box. If necessary, replace or
reset them.

e Product is not plugged into the (grounded) socket. >>> Check the plug connection.

e |[fthe display does not light up when you switch the hob on again. >>> Disconnect the appliance at the
circuit breaker. Wait 20 seconds and then reconnect it.

e Qverheat protection is active. >>> Allow your hob to cool down.

e The cooking pot is not suitable. >>> Check your pot.

I-lsymbol appears on the cooking zone display.

e You have not placed the pot on the active cooking zone. >>> Check if there is a pot on the cooking zone.

e Your pot is not compatible with induction cooking. >>> Check if your cooking pot is compatible with
induction hob.

e The cooking pot is not centered properly or the bottom surface of the pot is not wide enough for the
cooking zone. >>> Choose a pot wide enough and center the pot on the cooking zone properly.

e Cooking pot or cooking zone is overheated. >>> Allow them to cool down.

Selected cooking zone suddenly turns off during operation.

e (Cooking time for the selected cooking zone may be over. >>> You may set a new cooking time or finish
cooking.

e Qverheat protection is active. >>> Allow your hob to cool down.

e Anobject may be covering the touch control panel. >>> Remove the object on the panel.

The pot does not get warm even if the cooking zone is on.

e Your pot is not compatible with induction cooking. >>> Check if your cooking pot is compatible with
induction hob.

e The cooking pot is not centered properly or the bottom surface of the pot is not wide enough for the
cooking zone. >>> Choose a pot wide enough and center the pot on the cooking zone properly.

Consult the Authorised Service Agent or technician with licence or the dealer where you have purchased the
product if you can not remedy the trouble although you have implemented the instructions in this section. Never,
ttempt to repair a defective product yourself.
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Bitte zuerst diese Bedienungsanleitung lesen!

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

vielen Dank flir den Kauf eines Beko-Produktes. Wir hoffen, dass dieses Produkt, das mit hochwertiger und
hochmoderner Technologie hergestellt wurde, beste Ergebnisse erzielt. Daher bitte die gesamte Bedienungsanleitung
und alle beiliegenden Dokumente aufmerksam durchlesen und zum zukiinftigen Nachschlagen aufoewahren. Bei
Weitergabe des Produktes auch die Bedienungsanleitung mit aushandigen. Alle Warnungen und Informationen in der
Bedienungsanleitung einhalten.

Bitte beachten, dass diese Bedienungsanleitung fiir unterschiedliche Modelle geschrieben wurde. Unterschiede
zwischen den verschiedenen Modellen werden nattirlich in der Anleitung erwéahnt.

Die Symbole
In dieser Anleitung verwenden wir folgende Symbole:

Wichtige Informationen oder niitzliche
Tipps zum Gebrauch.

in denen es zu Verletzungen oder
Sachschdden kommen kann.

2 Warnung vor gefdhrlichen Situationen,

6 Warnung vor Stromschldgen.

Warnung vor Brandgefahr.

ft Warnung vor heiBen Flachen.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

c E Made in TURKEY
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t Wichtige Sicherheits- und Umwelthinweise

Dieser Abschnitt enthalt Hinweise, die
flr die Sicherheit des Benutzers und
anderer Personen unerlasslich sind.
Diese Hinweise missen beachtet
werden, damit es nicht zu
Verletzungen oder Sachschaden
kommt.

Bei Nichteinhaltung dieser
Anweisungen erldschen samtliche
Garantieanspriiche.

Allgemeine Sicherheit

e Dieses Gerat darf von Kindern (ab
acht Jahren) oder Personen
bedient werden, die unter
korperlichen, sensorischen oder
geistigen Einschrankungen leiden
oder denen es an der notigen
Erfahrung und Wissen im
Umgang mit solchen Geraten
mangelt, wenn solche Personen
beaufsichtigt werden und, zuvor
grundlich mit der sicheren
Bedienung des Gerates vertraut
gemacht wurden und sich der
damit verbundenen Gefahren voll
und ganz bewusst sind.
Kinder dirfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigungs- und
Wartungsarbeiten diirfen von
Kindern nicht ohne Aufsicht eines
Erwachsenen durchgefiihrt
werden.

¢ |[nstallation und Reparaturen
missen grundsatzlich vom

4/DE

autorisierten Kundendienst
ausgefiihrt werden. Der Hersteller
haftet nicht flir Schaden, die
durch den Eingriff nicht
autorisierter Personen entstehen;
zudem kann dadurch die Garantie
erloschen. Vor der Installation
aufmerksam alle Anweisungen
lesen.

e Gerdt nicht nutzen, falls es nicht
ordnungsgeman funktioniert oder
sichtbare Beschadigungen
aufweist.

e Nach jeder Benutzung prifen, ob
die Funktionskndpfe des
Produktes ausgeschaltet sind.

Elektrische Sicherheit

e Falls das Produkt einen Fehler
aufweist, sollte es bis zur
Reparatur durch einen
autorisierten
Kundendienstmitarbeiter nicht in
Betrieb genommen werden. Es
besteht Stromschlaggefahr!

e SchlieBen Sie das Produkt nur an
eine geerdete Steckdose an,
deren Spannung und Schutz den
Angaben unter , Technische
Daten” entsprechen. Lassen Sie
durch einen qualifizierten
Elektriker eine Erdung vornehmen.
Unser Unternehmen haftet nicht
fur Probleme, die durch ein nicht
entsprechend den ortlichen



Richtlinien geerdetes Produkt
entstehen.

Reinigen Sie das Produkt niemals,
indem Sie Wasser darauf
verteilen oder schitten! Es
besteht Stromschlaggefahr!

Das Produkt darf wahrend
Installation, Wartung, Reinigung
und Reparatur nicht an eine
Steckdose angeschlossen sein.
Falls das Netzkabel des Produktes
beschadigt ist, muss es zur
Vermeidung von Gefahren vom
Hersteller, einem
Kundendienstmitarbeiter oder
vergleichbar qualifizierten
Personen ausgetauscht werden.
Das Gerat muss so installiert sein,
dass es vollstandig vom Netzwerk
getrennt werden kann. Die
Trennung muss entsprechend
den Baurichtlinien entweder
durch einen Netzstecker oder
einen in der festen elektrischen
Installation eingebauten Schalter
ermoglicht werden.

Jegliche Arbeiten an elektrischen
Geraten und Systemen sollten von
autorisierten und qualifizierten
Personen ausgeflhrt werden.
Schalten Sie das Gerdt bei
Schaden aus, unterbrechen Sie
die entsprechende
Stromversorgung. Schalten Sie

dazu die Sicherungen im Haus ab.

Stellen Sie sicher, dass die
Sicherungsangaben mit dem
Produkt kompatibel sind.

Produktsicherheit

Das Gerat und seine zuganglichen
Teile werden wahrend des
Betriebs heiB. Keine Heizelemente
berlihren. Kinder unter 8 Jahren
fernhalten, sofern nicht
kontinuierlich beaufsichtigt.
Produkt niemals nutzen, wenn
Urteilsvermdgen oder
Koordination durch Alkohol
und/oder Drogen beeintrachtigt
sind.

Bei alkoholischen Getranken in
den Gerichten entsprechend
vorsichtig sein. Alkohol verdampft
bei hohen Temperaturen und
kann durch Entzinden bei
Kontakt mit heiBen Oberflachen
Feuer verursachen.

Keine brennbaren Materialien in
der Nahe des Produktes
aufstellen, da die Seiten wahrend
des Gebrauchs heifl werden
konnen.

Darauf achten, dass keine
Beltiftungsschlitze blockiert
werden.

Zur Reinigung des Gerates keine
Dampfreiniger verwenden;
andernfalls besteht
Stromschlaggefahr.
Unbeaufsichtigtes Garen auf
einem Kochfeld mit Fett oder Ol
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kann gefahrlich sein und Brande
verursachen. Niemals versuchen,
ein Feuer mit Wasser zu loschen;
stattdessen das Gerat abschalten
und Flammen z. B. mit einem
Deckel oder einer
Feuerloschdecke abdecken.
Brandgefahr: Keine Gegenstande
auf den Kochoberflachen
aufbewahren.

Falls die Oberflache gesprungen
ist, Gerat zur Vermeidung
maglicher Stromschlaggefahr
abschalten.

Kochfeld nach dem Einsatz Giber
den Regler abschalten und nicht
auf Kochgeschirrdetektor
verlassen.

Metallische Objekte, wie Messer,
Gabeln, Loffel und Deckel, sollten
nicht auf dem Kochfeld abgelegt
werden, da sie heil} werden
konnen.

Das Gerat darf nicht tber externe
Timer oder separate
Fernsteuerungssysteme betrieben
werden.

Dampfdruck, der aufgrund von
Feuchtigkeit an der
Kochfeldoberflache oder an der
Unterseite des Kochgeschirrs
entsteht, kann dazu flihren, dass

Unterseite des Kochgeschirrs
immer trocken sind.

Kochfelder sind mit
Induktionstechnologie
ausgestattet. Das
Induktionskochfeld, das sowonhl
Zeit- als auch
Kosteneinsparungen bedeutet,
muss mit zum Induktionskochen
geeignetem Kochgeschirr
verwendet werden; andernfalls
funktionieren die Kochfelder nicht.
Siehe.Allgemeine Hinweise zum
Kochen, Seite 14,
Kochgeschirrauswanhl.

Da Induktionskochfelder ein
magnetisches Feld erzeugen,
konnen sie fir Menschen, die
Gerate wie Insulinpumpen oder
Herzschrittmacher verwenden,
gefahrlich sein.

Verwenden Sie nur
Kochfeldschutzabdeckungen, die
vom Hersteller des Gerates
entwickelt wurden oder vom
Geratehersteller in der Anleitung
als geeignet angegeben sind, bzw.
die mit dem Gerat gelieferten
Kochfeldschutzabdeckungen. Die
Nutzung nicht geeigneter
Schutzabdeckungen kann Unfalle
verursachen.

sich das Kochgeschirr bewegt. Brandschutzvorkehrungen des
Daher muss sichergestellt werden, Produktes:

dass Kochfeldoberflache und e Sicherstellen, dass die elektrische
Verbindung richtig in die
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Steckdose eingesteckt ist und
keine Funken erzeugt.

e Keine beschadigten oder
abgeschnittenen Kabel bzw.
Verlangerungskabel verwenden;
nur das Originalkabel einsetzen.

e Beim AnschlieBen des Produktes
sicherstellen, dass sich keine
Fliissigkeit oder Feuchtigkeit an
der elektrischen Verbindung
befindet.

BestimmungsgemaBe Verwendung

e Dieses Gerat wurde fiir den
reinen Hausgebrauch entwickelt.
Eine gewerbliche Nutzung ist
nicht zulassig.

e Dieses Gerat dient ausschlieBlich
der Zubereitung von Speisen. Es
darf nicht zu anderen Zwecken
eingesetzt werden.

e Der Hersteller haftet nicht fir
Schaden, die durch
unsachgemabBen Gebrauch oder
falsche Bedienung verursacht
werden.

Sicherheit von Kindern

e \erschiedene Teile des Gerates
werden wahrend des Gebrauchs
heiB. Daher Kleine Kinder vom
Gerat fernhalten.

e \erpackungsmaterialien konnen
eine Gefahr fur Kinder darstellen.
Samtliche
Verpackungsmaterialien an einem

sicheren Ort und auBerhalb der
Reichweite von Kindern
aufbewahren.

e Elektrische Produkte konnen eine
Gefahr fir Kinder darstellen.
Kinder im Betrieb daher
unbedingt vom Gerat fernhalten.
Kinder nicht mit dem Gerat
spielen lassen.

e Keine Gegenstande auf das Gerat
stellen, die Kinder erreichen

konnen.
Altgeréate entsorgen

Erfiillung von WEEE-Vorgaben zur Entsorgung
von Altgeréaten:

Dieses Produkt erfilllt die Vorgaben der EU-WEEE-
Direktive (2012/19/EU). Das Produkt wurde mit einem
Klassifizierungssymbol fir elekirische und
elekironische Altgeréte (WEEE) gekennzeichnet.
Dieses Gerat wurde aus hochwertigen Materialien
hergestellt, die wiederverwendet und recycelt werden
kénnen. Entsorgen Sie das Gerat am Ende seiner
Einsatzzeit nicht mit dem reguldren Hausmiill; geben
Sie es stattdessen bei einer Sammelstelle zur
Wiederverwertung von elektrischen und elekironischen
Altgeréten ab. lhre Stadtverwaltung informiert Sie
gemne (ber geeignete Sammelstellen in Ihrer Néhe.

Einhaltung von RoHS-Vorgaben:

Das von Ihnen erworbene Produkt erfiillt die Vorgaben
der EU-RoHS Direktive (2011/65/EU). Es enthélt keine
in der Direktive angegebenen geféhrlichen und
unzuldssigen Materialien.

Verpackungsmaterialien entsorgen

e Die Verpackung des Gerates besteht aus
wiederverwertbaren Materialien. Entsorgen Sie
diese vorschriftsgemaB und entsprechend
sortiert. Entsorgen Sie solche Materialien nicht
mit dem normalen Hausmdill.
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A Aligemeine Informationen

Gerateiibersicht
1 Induktionskochplatte 3 Glaskeramikkochfeld
2 Montageklemme 4 Basisabdeckung

Technische Daten

Spannung/Frequenz 1N ~ 220-240 V/ 2N ~ 380-415 V ; 50 Hz

Kochzonen

Abmessungen 94 x 225 mm) x 4

Im Zuge der Qualitatsverbesserung kdnnen ngaben am Produkt oder in der begleitenden
ich technische Daten ohne Vorankiindigung Dokumentation wurden unter

andern. Laborbedingungen unter Beriicksichtigung der
- - — - - zutreffenden Richtlinien ermittelt. Solche Werte)

Die Abbildungen in dieser Anleitung dienen kénnen je nach Einsatzumgebung und

lediglich der Veranschaulichung und kdnnen Nutzungsweise des Gerétes abweichen.

etwas vom tatséchlichen Aussehen des

Gerates abweichen.
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K Installation

Gerdt vom ndchstgelegenen autorisierten
Kundendienst geméaB giltigen Bestimmungen
installieren lassen. Andernfalls erlischt die Garantie.
Der Hersteller haftet nicht fiir Schiden, die durch
Aktivitaten nicht autorisierter Personen entstehen;
zudem kann dadurch die Garantie erléschen.

Die Vorbereitung des Aufstellungsortes und
der elektrischen und Anschliisse sind Sache
des Kunden.

GEFAHR:
Die Installation des Gerétes muss in
Ubereinstimmung mit sémtlichen zutreffenden

Vorschriften zur Elektroinstallation erfolgen.

GEFAHR:

Gerat vor der Installation auf eventuelle,
sichtbare Defekte untersuchen. Falls Defekte
vorliegen, darf das Gerat nicht installiert
werden.

Beschadigte Gerate miissen grundsatzlich als
Sicherheitsrisiko betrachtet werden.

*

Minimum

Vor der Installation

Das Kochfeld ist fiir den Einbau in eine handelstibliche

Kiichenarbeitsplatte vorgesehen. Zwischen Gerét und

angrenzenden Kiichenwanden und -mdbeln muss ein

Sicherheitsabstand verbleiben. Siehe Abbildung auf

der ndchsten Seite (Angaben in mm)..

e Der Ofen kann auch freistehend benutzt werden.
Achten Sie auf einen minimalen Abstand von
750 mm oberhalb des Kochfeldes.

e (") Wenn eine Dunstabzugshaube (ber dem Herd
installiert werden soll, beachten Sie die
Anweisungen des Herstellers zur
Installationshéhe (mindestens 650 mm Abstand).

e Verpackungsmaterial und Transportsicherungen
entfernen.

e QOberflachen, Kunststoffbeldge und verwendete
Kleber miissen hitzebestandig sein (bis
mindestens 100 °C).

e Die Kiichenarbeitsplatte muss waagerecht
ausgerichtet und fixiert sein.

e Die Kiichenarbeitsplatte entsprechend den
EinbaumaBen ausschneiden.
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Einbauen und AnschlieBen

e Die Installation des Gerdtes muss in
Ubereinstimmung mit samtlichen zutreffenden
Vorschriften zur Gas- und Elektroinstallation
erfolgen.

Installieren Sie das Kochfeld nicht in der N&he
on scharfen Ecken oder Kanten auf.

mm Kontaktabstand zwischengeschaltet werden.
Die einschlégigen Installationsvorschriften (in
Deutschland VDE 0100) sind dabei einzuhalten.
Bei Nichtbeachtung kann es zu Betrigbsstérungen
und zum Erléschen der Garantie kommen.

Wir empfehlen eine zusatzliche Absicherung mit einem
Fehlerstromschutzschalter (FI-Schutzschalter).
Netzanschluss am Gerét :

Glaskeramik kann bei unsachgeméaBer
Handhabung brechen!

Elektrischer Anschluss

SchlieBen Sie das Geréat an eine geerdete
Schutzkontaktsteckdose/Leitung an, die mit einer
Sicherung passender Stromstérke abgesichert wird,
siehe dazu den Abschnitt , Technische Daten®. Lassen
Sie die Erdung in jedem Fall von einem qualifizierten
Elektriker vornehmen oder (iberpriifen. Der Hersteller
haftet nicht bei Schaden, die durch den Einsatz des
Gerétes ohne vorschriftsméBige Erdung entstehen.

GEFAHR:
Das Geréat darf nur von einer autorisierten
Fachkraft an das Stromnetz angeschlossen

[2N AC 380-415 V) [1N AC 220-240 V)

nicht mit heiBen Geréateteilen in Bertihrung
kommen.

e Der Anschluss muss geméaB nationalen N
Richtlinien erfolgen.

e Der Netzstecker muss nach der Installation frei
zugénglich bleiben, das Netzkabel darf jedoch
nicht (iber das Gerat hinweg verlegt werden.

e Verwenden Sie nur Netzkabel, die den Angaben
im Abschnitt , Technische Daten” entsprechen.

GEFAHR:

Trennen Sie das Gerét vollstandig von der
Stromversorgung, bevor Sie mit der
Elektroinstallation beginnen.

Es besteht Stromschlaggefahr!

Netzkabel anschlieBen

1. Falls der Netzanschluss nicht vollstandig getrennt
werden kann, muss ein Trennschalter (Sicherung,
Netzschalter oder dergleichen) mit mindestens 3
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werden.

Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die 2.
durch Aktivitaten nicht autorisierter Dritter

entstehen.

GEFAHR:

Das Netzkabel darf nicht eingeklemmt, U
geknickt oder gequetscht werden und darf 3.

Bei Einphasenanschluss erfolgt der Anschluss
der Kabel wie folgt:
Braunes/Schwarzes Kabel = L (Phase)
Blaues/graues Kabel = N (Nu!lleiter)

Griines/gelbes Kabel = (F) = (Erde)
Bei Zweiphasenanschluss erfolgt der Anschluss
der Kabel wie folgt:

e Braunes Kabel = L1 (Phase 1)
Beschédigte Netzkabel miissen durch einen e Schwarzes Kabel = L2 (Phase 2)
zugelassenen Elektriker ausgetauscht werden. o Blaues/graues Kabel = N (Nullleiter)
Andernfalls kann es zu Stromschlagen, . P -
Kurzschliissen und Brénden kommen! ¢ ode?runeS/ gelbes Kabel = () = (Erde)
»

Schwarzes Kabel = L1 (Phase 1)
Graues Kabel = L2 (Phase 2)
Blaues/Braunes Kabel = N (Nlullleiter)

Griines/gelbes Kabel = (E) "= (Erde)



Gerat installieren
Wenn sich der Ofen darunter befindet:

Paissiz

Lt |
| R O R OV O QUL L U RO CA0N

*

Minimum

Wenn sich ein Brett darunter befindet:

Beachten Sie eine Beliiftungséffnung von mindestens
180 cm? im hinteren Bereich des Mabels (vgl.
nachstehende Abbildung).

*

Minimum

Platzieren Sie Ihr Induktionskochfeld wahrend der
Installation parallel zur Installationsflache. Tragen Sie
zudem die Dichtung auf die Teile des Kochfelds auf,
welche die Arbeitsplatte berlihren (vgl. nachstehende
Beschreibung); dadurch verhindern Sie, dass
Fliissigkeiten zwischen Produkt und Arbeitsplatte
eindringen.

1. Bereiten Sie die Oberfldche der Arbeitsplatte wie
abgebildet vor.

2. Drehen Sie das Kochfeld herum; platzieren Sie es

auf einem flachen Untergrund.

3. Tragen Sie die beim Produkt mitgelieferte
Dichtung an den Kanten des unteren
Kochfeldgehduses auf, welche die Arbeitsplatte
beriihren (vgl. Abbildung)

Befestigen Sie die Montagefedem, stecken Sie sie
wie abgebildet durch die Locher am unteren
Geha d schrauben sie fest

5

Zentrieren Sie das Produkt auf der Arbeitsplatte.
Wenn das Kochfeld auf der Arbeitsplatte platziert
wird, lasst es sich problemlos mit den Klemmen
befestigen. Falls die Abmessungen der
Arbeitsplatte ungeeignet sind, konnen 2
Montageklemmen an der Vorderseite des
Produktes wie in der nachstehenden Abbildung
gezeigt befestigt werden.

1 Kochfeld
2 Montageklemme
3 Arbeitsplatte
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Bei der Installation des Kochfeldes in einem
Mdbel muss ein Einlegeboden installiert

erden, damit das Mobel vom Kochfeld
getrennt wird (vgl. Abbildung oben). Dies ist
bei der Installation eines integrierten Ofens
nicht erforderlich.

Beispiel: Wenn Sie die Unterseite des Produktes
beriihren kdnnen, da dieses tber einer Schublade
installiert ist, muss dieser Bereich mit einer Holzplatte
abgedeckt werden.

Entsorgung
Verpackungsmaterialien entsorgen

e Die Verpackung des Gerates besteht aus
wiederverwertbaren Materialien. Entsorgen Sie
diese vorschriftsgemaB und entsprechend
sortiert. Entsorgen Sie solche Materialien nicht
mit dem normalen Hausmdill.

Transport

e Bewahren Sie den Originalkarton auf, falls Sie
das Gerdt kiinftig transportieren miissen. Halten
Sie sich an die Hinweise auf dem Karton. Falls
Sie den Originalkarton nicht mehr besitzen
sollten, verpacken Sie das Gerét in
Luftpolsterfolie oder starken Karton,
anschlieBend gut mit Klebeband sichern.

*

Minimum 15 mm
Riickansicht (Anschlusséffnungen)

Uberpriifen Sie das Gerat nach dem Transport
genau, Uberzeugen Sie sich davon, dass es
nicht zu Beschédigungen gekommen ist.

GEFAHR: i
Der Anschluss (iber mehrere Offnungen sollte
vermieden werden, da es unter Umstanden zu

Beschadigungen des Gas- und elektrischen

Systems kommen kann.

Endkontrolle
1. Schalten Sie die entsprechende Sicherung ein.
2. Priifen Sie die Funktion.
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Altgerite entsorgen

Entsorgen Sie Altgeréte grundsatzlich auf
umweltfreundliche Weise.

Dieses Gerat ist mit dem Sammelsymbol fiir
elekirische und elektronische Altgerate (WEEE)
gekennzeichnet. Das bedeutet, dass das Gerét nach
den Vorgaben der EG-Richtlinie recycelt und zerlegt
werden muss, damit die Umwelt mdglichst wenig
beeintrichtigt wird. Weitere Informationen erhalten Sie
bei Ihrer Stadtverwaltung.

Hinweise zur richtigen Entsorgung des Gerates
erhalten Sie von Ihrem Handler oder bei
entsprechenden Sammelstellen in lhrer Nahe.

Bevor Sie das Gerat entsorgen, schneiden Sie das
Netzkabel ab und machen die Tirverriegelung (sofern
vorhanden) unbrauchbar, damit Kinder nicht in Gefahr
geraten.



I Vorbereitungen

Tipps zum Energiesparen

Mit den folgenden Hinweisen nutzen Sie Ihr Gerét

umweltbewusst und energiesparend:

e Tauen Sie gefrorene Gerichte vor der
Zubereitung auf.

e Kochen Sie mit Deckel. Beim Kochen ohne
Deckel kann der Energieverbrauch auf das
Vierfache ansteigen.

e \Wahlen Sie stets die zum Bodendurchmesser
des Kochgeschirrs passende Kochstelle.
Entscheiden Sie sich immer fiir Kochgeschirr in
der passenden GroBe. GroBeres Kochgeschirr
verbraucht mehr Energie.

e Achten Sie darauf, beim Kochen mit
Elektroherden grundsétzlich Kochgeschirr mit
flachem Boden zu verwenden.

Kochgeschirr mit dickem Boden leitet die Wérme
besser und speichert diese eine Weile. Auf diese
Weise kdnnen Sie bis zu ein Drittel Energie
einsparen.

e Die GroBe des Kochgeschirrs muss grundséatzlich
zur Kochzone passen. Der Boden des
Kochgeschirrs darf nicht kleiner als die
Kochstelle sein.

e Halten Sie das Kochfeld und den Boden des
Kochgeschirrs sauber. Verschmutzungen
verschlechtern die WarmeUbertragung zwischen
Kochfeld und Kochgeschirrboden.

Erste Inbetriebnahme
Erstreinigung des Gerates

Durch bestimmte Reinigungsmittel konnen die
Oberflachen des Geréates beschadigt werden.

erwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine Scheuermittel und
keine scharfen oder spitzen Gegenstande bei
der Reinigung.

1. Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial.

2. Geréteoberfldchen mit einem feuchten Tuch oder
Schwamm abwischen und mit einem Tuch
trocknen.

Erstaufheizung

Bei der ersten Inbetriebnahme kann es (ber
mehrere Stunden zu Rauch- und
Geruchsentwicklung kommen. Dies ist véllig
normal. Liiften Sie den Raum gut durch, damit
Rauch und Geriiche schnell abziehen kénnen.
Atmen Sie die Ddmpfe mdglichst nicht ein.
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B Bedienung Kochfeld

Aligemeine Hinweise zum Kochen

Fiillen Sie Kochgeschirr maximal bis zu
einem Drittel mit Ol. Lassen Sie das
Kochfeld niemals unbeaufsichtigt,

wenn Sie mit heiBem Ol arbeiten.
Uberhitzte Ole und Fette kénnen
Brdnde verursachen. Versuchen Sie
niemals, Fettbrénde mit Wasser zu
I6schen! Falls Ole oder Fette Feuer
fangen, ersticken Sie die Flammen mit
einer Loschdecke, notfalls mit einem
leicht feuchten Tuch. Trennen Sie den
Herd von der Stromversorgung, falls
dies gefahrlos méglich ist, rufen Sie die
Feuerwehr.

e Vor dem Frittieren trocknen Sie die Lebensmittel
griindlich und lassen sie langsam in das heiBe Ol
hinab. Achten Sie darauf, dass gefrorene
Lebensmittel vor dem Frittieren restlos aufgetaut
sind.

e Decken Sie das Kochgeschirr beim Frittieren
nicht ab.

e Platzieren Sie das Kochgeschirr so auf dem
Kochfeld, dass dessen Griffe oder Stiele nicht
von anderen Kochstellen erhitzt werden. Stellen
Sie keine Behdlter auf das Kochfeld, die zum
Kippen neigen.

e  Stellen Sie kein leeres Kochgeschirr auf
eingeschaltete Kochzonen. Es kann zu
Beschédigungen kommen.

e Wenn Sie eine Kochzone verwenden, ohne
Kochgeschirr darauf zu platzieren, verursacht
dies Schaden am Gerdt. Schalten Sie die
Kochzonen nach dem Gebrauch aus.

e Dasich die Oberfldche des Geréates erhitzt, legen
Sie niemals Gegenstinde aus Kunststoff oder
Aluminium darauf ab.

Entfernen Sie geschmolzene Riickstande solcher
Materialien sofort von der Oberflache.

Ubrigens sollten Lebensmittel grundsitzlich nicht
in solchen GefaBen gelagert werden.

e Verwenden Sie ausschlieBlich Kochgeschirr mit
flachem Boden.

e (Geben Sie die richtige Menge an Lebensmitteln
in das jeweilige Kochgeschirr; nicht dberftillen.
Dadurch ersparen Sie sich unnétige
Reinigungsarbeit durch tiberlaufende Speisen.
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Legen Sie die Deckel des Kochgeschirrs nicht
auf den Kochzonen ab.

Stellen Sie Kochgeschirr so auf das Kochfeld,
dass es exakt in der Mitte der Kochzone steht.
Wenn Sie Kochgeschirr von einer Kochzone zur
nichsten bewegen méchten, heben Sie das
Kochgeschirr an, anstatt es (iber das Kochfeld zu
schieben, da es ansonsten zu Schéden der
Glaskeramik kommt.

Kochgeschirr wéhlen

e (laskeramik ist hitzefest und bestindig gegen
starke Temperaturdifferenzen.

e Missbrauchen Sie die Glaskeramik nicht als
Ablage oder als Schneidbrett.

e Verwenden Sie ausschlieBlich Kochgeschirr mit
entsprechend bearbeitetem Boden. Scharfe
Kanten verursachen Kratzer auf der Oberfliche.

Uberlaufende Speisen
kénnen die Glaskeramik
beschadigen und
Brénde verursachen.

Kein Kochgeschirr mit
gewolbtem Boden
verwenden.

AusschlieBlich
Kochgeschirr mit
ebenem Boden
verwenden. Dadurch
wird die Hitze optimal
Uibertragen.

Verwenden Sie bei Induktionsherden nur
Kochgeschirr, das zum Kochen mit Induktion
geeignet ist.

Kochgeschirr testen

Priifen Sie anhand folgender Methoden, ob Ihr

Kochgeschirr mit dem Induktionskochfeld kompatibel

ist.

1. Ihr Kochgeschirr ist kompatibel, wenn an dessen
Unterseite ein Magnet haften bleibt.

2. Ihr Kochgeschirr ist kompatibel, wenn 1 nicht
blinkt, sobald Sie Ihr Kochgeschirr auf der
Kochzone abstellen und das Kochfeld einschalten.

Sie kénnen Kochgeschirr aus Stahl, Teflon oder

Emaille mit spezieller magnetischer Unterseite

verwenden, an denen sich Angaben befinden, die

darauf hinweisen, dass das Kochgeschirr zum Kochen



mit Induktion eingesetzt werden kann. Glas- und
Keramikkochgeschirr sowie Topfe und
Edelstahlkochgeschirr ohne magnetische Unterseite
kénnen nicht verwendet werden.

Kochgeschirrerkennungssystem

Beim Kochen mit Induktion wird nur der Bereich
aktiviert, der auf der entsprechenden Kochzone durch
das Kochgeschirr abgedeckt ist. Der Unterseite des
Kochgeschirrs wird vom System erkannt;
ausschlieBlich dieser Bereich wird automatisch erhitzt.
Die Kochzone wird deaktiviert, sobald das
Kochgeschirr von der Kochzone heruntergenommen
wird. Die ausgewdhlte Kochzone und das () -Symbol
blinken abwechselnd.

Sichere Benutzung

Wahlen Sie keine hohen Temperaturenstufen, wenn
Sie ein antihaftbeschichtetes (Teflon) Kochgeschirr
ohne bzw. mit nur wenig Ol verwenden.

Platzieren Sie keine metallischen Gegenstande, wie z.
B. Gabeln, Messer oder Deckel von Kochgeschirr auf
der Kochstelle; andernfalls werden diese erhitzt.
Verwenden Sie zum Kochen keinesfalls Aluminiumfolie.
Platzieren Sie niemals in Aluminiumfolie eingewickelte
Lebensmittel auf der Kochzone.

Falls sich unter lhrem Kochfeld ein Ofen

befindet und dieser in Betrieh ist, konnen die
ensoren des Kochfeldes die Kochstufe

verringern oder den Ofen ausschalten.

Halten Sie Gegenstande mit magnetischen
Eigenschaften (z. B. Kreditkarten oder
Kassetten) vom Kochfeld fern, solange dieses
in Betrieb ist.

Kochzone passend zum Kochgeschirr wéhlen

W@>100m

e Bei Kochgeschirr mit Boden, die breiter als 10
cm sind, kdnnen Sie 2 oder mehr Kochzonen
kombiniert verwenden.

e Bei Kochgeschirr mit Béden, die weniger als 10
cm breit sind, kdnnen Sie jede Kochzone separat

verwenden.
P ey
,’ e
I8 £)
o
» 7
"N 7
tapo e X
o
Y .
Ty 1/ P -
e BN el
B G
P S
» i
& A\
. R
* @
Y 3 ]
NG ST
Sl I
#
-
v By
\\ /‘

e Stellen Sie kein Kochgeschirr zwischen die linken
und rechten Kochzonen.

e Stellen Sie Ihr Kochgeschirr mit Béden, die
weniger als 10 cm breit sind, in die Mitte einer
Kochzone. Andernfalls kdnnen Probleme bei der
Kochgeschirrerkennung auftreten.

Kochfeld verwenden

GEFAHR:

Lassen Sie keine Gegenstande auf das

Kochfeld fallen. Selbst kleine Gegenstande wie
Salzstreuer kdnnen das Kochfeld beschédigen.
Verwenden Sie keine Kochfelder, die
gesprungen sind. Durch die Spriinge kann
Wasser eindringen und einen gehérigen
Kurzschluss verursachen.
Falls Sie Beschadigungen der Glaskeramik (z.
B. sichthare Spriinge) bemerken sollten,
unterbrechen Sie sofort die Stromversorgung,

damit es nicht zu Stromschlagen kommt.
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Bedienfeld
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3 Kochzonenunterscheidungsleuchte

4 Taste zur Kochzonen-Kombination/Separation
5

6

io und Zeiteinstellung) Kochzonenauswahltaste
— Die Leuchte zeigt an, dass die Kochzonenauswahlleuchte
jeweilige Taste aktiv ist.
® Taste zur Kochzonen- Das Produkt wird tiber ein Sensorbedienfeld
Kombination/Separation bedient. Bei jeder Ber(ihrung der Sensortasten
+ Plus-Taste ird ein kurzer Quittungston ausgegeben.
: Bedienfeld stets sauber und trocken halten.
-_— Minus-Taste Ein feuchtes und/oder verschmutztes
) Bedienfeld kann Funktionsstérungen
® Ein-/Austaste verursachen.
Tastenspen’e Kochfeld elnschalten
1. O© -Taste am Bedienfeld beriihren.
® Timer-Taste (zum Ein- und Die Licht der © -Taste leuchtet auf. Das Kochfeld ist
Abschalten) jetzt einsatzbereit.
1& Schnellaufheizung-Taste 2. Wenn das Kochfeld eingeschaltet ist, wird die
automatische Kochgeschirrerkennung
M Stopp-Taste durchgefiihrt. Wenn ein Kochgeschirr auf das
Kochfeld gestellt wird, leuchten die
I Kochzonenauswahltaste: Auswahlleuchten der Kochzonen, auf denen sich
links/rechts | das Kochgeschirr befindet, 10 Sekunden auf.
" Kochzonenauswanhltaste: Beispiel: Bei zwei Kochgeschirren wie in der
links/rechts Il nachstehenden Abbildung gezeigt leuchten die
"| Kochzonenauswahltaste: Auswahlleuchten der Kochzonen, auf denen sich die
links/rechts IIl Kachgeschirre befinden, 10 Sekunden auf.
IV Kochzonenauswahltaste:

links/rechts IV

amtliche Abbildungen dienen lediglich der

eranschaulichung. Das Aussehen des
Kochfeldes kann je nach Modell etwas
abweichen.

Kochzonenanzeige

3. Die linken Kochfelder lassen sich durch Berlihren
der linken Tasten | oder der Il in 10 Sekunden
entsprechend dem Beispiel separat in Betrieb

1 Temperaturanzeige (0 — 9) nehmen.

2 Timer-Symbol
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Durch Berlhren der Taste @ zwischen den linken
Tasten | und Il kénnen die linken Kochfelder | und
H in Kombination genutzt werden.

Das rechte Kochfeld kann durch Beriihren der rechten
Taste IV aktiviert werden.

Nach Abschluss der automatischen
Kochgeschirrerkennung kénnen auch die Kochfelder
gewdhlt werden, auf denen kein Kochgeschirr zur
Aktivierung erkannt wird.

Die Kochzonenauswahlleuchten erléschen,
alls innerhalb von 10 Sekunden keine Tasten
betatigt werden. Falls innerhalb der nachsten
10 Sekunden nach Ablauf dieses Zeitraums
kein Betrieb erfolgt, wechselt das Kochfeld
automatisch in den Bereitschaftsmodus.

Kochfeld abschalten

1. © -Taste am Bedienfeld beriihren.

Das Kochfeld schaltet sich ab und wechselt in den
Bereitschaftsmodus.

enn das Symbol ,H* oder ,h“ nach dem

bschalten in der Kochzonenanzeige
erscheint, bedeutet dies, dass die jeweilige
Kochzone noch heiB ist. Kochzonen nicht
beriihren!

Restwirmeanzeige

Das Symbol ,H* in der Kochzonenanzeige signalisiert,
dass die jeweilige Kochstelle noch heiB ist und zum
Warmhalten kleinerer Speisen verwendet werden kann.
Beim Abkiihlen verwandelt sich das Symbol in ein
Kleines ,h*“.

Bei unterbrochener Stromversorgung leuchtet
die Restwarmeanzeige nicht, warnt also auch
nicht vor heiBen Kochstellen.

Kochzonen einschalten

1. Kochfeld mit der Taste ® einschalten.

2. Auswahltaste der Kochzone beriihren, die
eingeschaltet werden soll.

Das Symbol 0 erscheint in der Kochzonenanzeige, die

I
n’

o el s WV

Die Kochzonenauswahlleuchten erloschen,
alls innerhalb von 10 Sekunden keine Tasten
betatigt werden. Falls innerhalb der nachsten
10 Sekunden nach Ablauf dieses Zeitraums
kein Betrieb erfolgt, wechselt das Kochfeld
automatisch in den Bereitschaftsmodus.

3. Durch Beriihren der Tasten + UNd —— die
Temperaturstufe auf ,,0 bis ,9“ anpassen.

Kochzonen abschalten

Ausgewahlte Kochzonen lassen sich auf drei

unterschiedliche Weisen abschalten:

1. Durch Einstellen der Temperaturstufe auf 0
Kochzone durch Einstellen deren
Temperaturstufe auf 0 abschalten.

2. Durch Timer-gesteuerte Abschaltung der
ausgewdahlten Kochzone
Nach Ablauf der vorgegebenen Zeit schaltet der
Timer die ihm zugewiesene Kochzone selbsttétig
ab. Der Wert 0 erscheint in der entsprechenden
Kochzonenanzeige. Das Symbol ©)
verschwindet aus dem Kochzonendisplay.

Nach Ablauf der Zeit erklingt ein Signalton. Zum
Abstellen des Signaltons einfach eine beliebige
Taste am Bedienfeld beriihren.

3. Durch 3 Sekunden langes Berlihren des
jeweiligen Kochzonensymbols
Etwa 3 Sekunden lang das Symbol der Kochzone
bertihren, die abgeschaltet werden soll.

Kochzonen kombinieren

1. Kochfeld mit der Taste @ einschalten.

2. Auswahltaste einer der zu kombinierenden

Kochzonen beriihren.

» Das Symbol 0 erscheint in der Kochzonenanzeige,

die Anzeigeleuchte der jeweiligen Kochzone leuchtet

e s il o

3. Die @ -Taste zwischen dieser Kochzone und die
Taste der angrenzenden zu kombinierenden
Kochzone beriihren.

» Die Unterscheidungsleuchte zwischen den

kombinierten Kochzonen erlischt, das Symbol 0 im

Display der linken Kochzone leuchtet auf/leuchtet

4. Durch Beriihren der Tasten + UNJ e dli€
Temperaturstufe auf ,0“ bis ,9“ anpassen.
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» Nun werden Kochzonen zum Betrieb als einzelne
Kochzone beim eingestellten Temperaturwert
kombiniert.

5. 3. Wenn die 3te und 4te Kochzone kombiniert
werden soll

Zum Hinzufligen der 3ten und/oder 4ten
Kochzone zu den beiden kombinierten Kochzonen,
® -Taste zwischen diesen beriihren.

» s

Unterscheidungsleuchte zwischen ihnen erlischt und

auch die Kochzonenanzeigen werden geteilt. Die

Temperaturanzeige der Kochzone links auBen leuchtet

weiterhin, die Zone arbeitet bei der Temperaturstufe,

die als Einzelkochzone eingestellt war.

Aktive Kochzonen kombinieren

1. Zur Kombination zweier benachbarter Kochzonen,
die einzeln bei verschiedenen oder identischen
Temperaturstufen arbeiten, @ -Taste zwischen

den Kochzonen berihren.

» Wenn individuell arbeitende Kochzonen kombiniert
werden, erlischt die Unterscheidungsleuchte zwischen
ihnen; die Temperaturstufe wird im Display der linken
Kochzone angezeigt. Die kombinierten Kochzonen
setzen den Betrieb als Einzelkochzone bei der
geringeren Temperaturstufe der kombinierten
Kochzonen fort.

_ c /o
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Jegliche vorausgegangenen Temperatur- oder
(falls vorhanden) Zeitwerte der kombinierten
Kochzonen arbeiten nach der Kombination mit
dem geringeren Wert.

Beispiel: Wenn eine auf 10 Minuten bei
Temperaturstufe 6 eingestellte Kochzone und
eine auf 20 Minuten bei Temperaturstufe 2
eingestellte Kochzone kombiniert werden,
arbeiten die kombinierten Kochzonen 10
Minuten bei Temperaturstufe 2.

Kombinierte Kochzonen trennen
1. @ -Taste zwischen kombinierten Kochzonen
berlihren, die getrennt werden sollen.

» Die Kochzone(n) rechts und die Kochzone(n) links
der berlihrten @ -Taste werden separiert und setzen
den Betrieb fort. Die Unterscheidungsleuchte zwischen

Die separierten Kochzonen setzen den Betrieb
bei den Temperaturwerten fort, die sie zum
Zeitpunkt der Kombination nutzten.

Kombinierte Kochzonen abschalten

Kombinierte Kochzonen lassen sich auf drei

unterschiedliche Weisen abschalten:

1. Durch Einstellen der Temperaturstufe auf 0
Kombinierte Kochzonen durch Einstellen deren
Temperaturstufe auf 0 abschalten.

2. Durch Timer-gesteuerte Abschaltung der
kombinierten Kochzonen
Nach Ablauf der vorgegebenen Zeit schaltet der
Timer die ihm zugewiesene Kochzone selbsttétig
ab. Der Wert 0 erscheint in der entsprechenden
Kochzonenanzeige. Das Symbol ©)
verschwindet aus dem Kochzonendisplay.

Nach Ablauf der Zeit erklingt ein Signalton. Zum
Abstellen des Signaltons einfach eine beliebige
Taste am Bedienfeld beriihren.

3. Durch 3 Sekunden langes Beriihrung des
Symbols einer der kombinierten Kochzonen
Etwa 3 Sekunden lang das Symbol der Kochzone
bertihren, die abgeschaltet werden soll.




Turboheizen

Die Turboheizen-Funktion dient der Aufheizung bei
maximaler Leistung. Wir raten davon ab, diese
Funktion l&ngere Zeit zu nutzen.

Turboheizen direkt auswahlen:

1. Kochfeld mit der Taste @ einschalten.

2. Gewiinschte Kochzone durch Beriihren der

S
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3. Taste @& berlihren.
Die ausgewahlte Kochzone arbeitet nun mit maximaler
Leistung, 3 Leuchten blinken in der Kochzonenanzeige.
Wenn die Turboheizen-Einstellungszeit (siehe Tabelle
2: Tabelle der Betriebszeitenbeschrankungen)
abgelaufen ist, schaltet sich die Kochzone aus.
Turboheizen bei aktiver Kochzone auswahlen:

1. Nach Einschalten der Kochzone und einer
Betriebszeit von mindestens 20 Sekunden bei
einer bestimmten Leistungsstufe, WY -Taste
berlhren.

7
B
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Die jeweilige Kochzone sollte zuvor
mindestens 20 Sekunden lang mit einer
bestimmten Leistungsstufe arbeiten.

2. Die ausgewdhlte Kochzone arbeitet nun mit
maximaler Leistung, 3 Leuchten blinken in der
Kochzonenanzeige. Nach Ablauf der Turboheizen-
Zeit schaltet die Kochzone auf die zuvor
eingestellte Temperaturstufe zurtick, die
ausgewdhlte Temperaturstufe wird angezeigt.

enn Kochzonen getrennt werden, wéahrend
kombinierte Kochzonen bei der Turboheizen-
Einstellung arbeiten, setzen auch die
separierten Kochzonen den Betrieb unter
Einhaltung der Turboheizen-Einstellung fort.

Turboheizen-Funktion vorzeitig abschalten:
Durch Beriihren der & -Taste kann die Turboheizen-
Einstellung zu jedem gewiinschten Zeitpunkt
abgeschaltet werden.

Schnellaufheizung

Die Schnellaufheizung sorgt dafiir, dass sich die
Kochzonen besonders schnell aufheizen. Sdmtliche

Kochzonen sind mit der Schnellaufheizung
ausgestattet. Die Schnellaufheizung-Funktion kann in
20 Sekunden nach Bestimmung des gewtinschten
Kochzonen-Temperaturwertes genutzt werden.

Diese Funktion dient der kurzfristigen
Schnellaufheizung. Sobald die Schnellaufheizung
abgelaufen ist, setzt die Kochzone den Betrieb beim
eingestellten Temperaturwert fort.

Die Schnellaufheizung-Funktion 1asst sich
innerhalb der ersten 20 Sekunden nach dem

Einschalten des Kochfeldes auswahlen.

1. Kochfeld mit der Taste ® einschalten.

2. Gewlnschte Kochzone durch Berlihren der
Kochzonenauswahltasten wahlen.

3. Gewlnschte Temperaturstufe durch Beriihren

der Tasten und — einstellen.

4. Taste ¥ berihren.

Die ausgewahlte Kochzone arbeitet nun eine
bestimmte Zeit lang (vgl. nachstehende Tabelle)
mit maximaler Leistung. In der
Kochzonenanzeige leuchten 3 Leuchten und die
eingestellte Temperaturstufe auf.

5. Nach Ablauf der Schnellaufheizung-Zeit schaltet
die Kochzone auf die zuvor eingestellte
Temperaturstufe zurlick, die ausgewéahlte
Temperaturstufe wird angezeigt.

enn Kochzonen getrennt werden, wahrend
kombinierte Kochzonen bei der Turboheizen-
Einstellung arbeiten, setzen auch die
separierten Kochzonen den Betrieb unter
Einhaltung der Schnellaufheizung-Einstellung
fort.
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Tabelle 1: Turboheizen-Betriebszeiten

Temperaturstufe Betriebszeitbegrenzung
in Sekunden

Turboheizen-Funktion abschalten:

Die Turboheizen-Funktion kann mit der Taste &
jederzeit ausgeschaltet werden.

Reinigungssperre

Die Reinigungssperre setzt 20 Sekunden lang
samtliche Tasten am Bedienfeld auBer Kraft — eine
praktische Funktion, wenn im laufenden Betrieb einmal
kurz tber das Bedienfeld gewischt werden soll. Das
Gerét zieht zu diesem Zeitpunkt keinen Strom.
Reinigungssperre einschalten

g
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1. Bei eingeschaltetem Kochfeld die Taste @ so
lange beriihrt halten, bis ein einzelner Signalton
ertont.

Das Tastensperre-Symbol leuchtet auf, iiber dem

Uhrensymbol zahlt ein Countdown von 20 abwérts. Mit

Ausnahme der Taste @ sind die Tasten am

Bedienfeld wéahrend dieser Zeit nicht verfligbar.

Reinigungssperre aufheben

Zum Aufheben der Reinigungssperre muss keine Taste

betatigt werden. Nach 20 Sekunden erklingt ein

Tonsignal, die Tastensperre-Leuchte schaltet sich ab,

die Reinigungssperre wird danach automatisch

aufgehoben.

20/DE

Kindersicherung

Wenn das Kochfeld abgeschaltet ist, kann das

Kochfeld gegen unerwiinschtes Einschalten durch

Kinder gesperrt werden. Die Kindersicherung kann nur

bei abgeschaltetem (Bereitschaftsmodus) Kochfeld de-

/aktiviert werden.

Kindersicherung einschalten

1. Die Taste @ im abgeschalteten Zustand so lange
bertihrt halten, bis zwei Signalténe ausgegeben
werden.

Die Kindersicherung schaltet sich ein, die

Anzeigeleuchte der Taste & leuchtet auf.

Falls bei aktivem Kochfeld und aktiver
Kindersicherung Tasten betatigt werden, blinkt
die Anzeigeleuchte der Taste @ .

Falls bei im Bereitschaftsmodus befindlichem
Kochfeld und aktiver Kindersicherung die Tastej
@ berdhrt wird, blinkt die Anzeigeleuchte der
Taste @ .

Falls die Restwdrmeanzeige angezeigt wird,
wahrend sich das Kochfeld im
Bereitschaftsmodus befindet und bei aktiver
Kindersicherung eine Taste betétigt wird, blink{

die Anzeigeleuchte der Taste @ .

Kindersicherung abschalten

1. Bei aktiver Kindersicherung die Taste & so lange
bertihrt halten, bis ein einzelner Signalton ertont.

» Die Kindersicherung schaltet sich aus, die

Anzeigeleuchte der Taste @ erlischt

Tastensperre

Mit der Tastensperre kann das Kochfeld im Betrieb

gegen unabsichtliche Bedienung gesperrt werden.

Tastensperre einschalten

1. Zum Sperren des Bedienfeldes die Taste (&
langere Zeit gedriickt halten.

Zuerst erklingt ein einzelner Signalton. Nun ist die

Reinigungssperre eingeschaltet. Die Taste weiter

berlhrt halten, bis zwei Signaltdne hintereinander

ertonen. _

Die Anzeigeleuchte der Taste @ blinkt, sdmtliche

Kochzonen werden gesperrt.

Die Tastensperre lasst sich nur im Betrieb
einschalten. Bei aktiver Tastensperre reagiert

das Kochfeld nur noch auf die Taste @ . Falls
andere Tasten bertihrt werden, blinkt die

Anzeigeleuchte der Taste @ und zeigt damit
an, dass die Tastensperre aktiv ist.

Falls das Kochfeld bei aktiver Tastensperre
abgeschaltet wird, muss die Tastensperre zum
Einschalten des Kochfeldes wieder aufgehoben
werden




Tastensperre ausschalten

1. Taste @ 2 Sekunden lang gedriickt halten.

Ein Signalton erklingt zur Bestétigung. Die

Anzeigeleuchte der Taste @ erlischt, das Bedienfeld

ist wieder freigegeben.

Timerfunktionen

Diese praktische Funktion nimmt lhnen ein bisschen

Kocharbeit ab. Bei der Zubereitung musst das

Kochfeld nicht stndig beaufsichtigt werden. Die

Kochzone schaltet sich am Ende der von lhnen

ausgewdhlten Zeit automatisch aus.

Timer einschalten

1. Kochfeld mit der Taste @ einschalten.

2. Gewiinschte Kochzone durch Beriihren der
Kochzonenauswahltasten wahlen.

3. Gewiinschte Temperaturstufe durch Beriihren der

Tasten UNd - einstellen.
4. Zum Aktivieren des Timers die Taste ©
berthren.
00 erscheint in der Timeranzeige, das Symbol ©)
blinkt in der Kochzonenanzeige.
5. Gewiinschte Dauer durch Bertihren der Tasten

Und - einstellen.
Nach einer Weile leuchtet das bisher blinkende Symbol
©) permanent. Sobald das Symbol O daverhaft
leuchtet, ist die Funktion aktiv.

Der Timer kann nur bei bereits aktiven
Kochzonen verwendet werden.

@]

Die obigen Schritte bei Bedarf mit weiteren
Kochzonen wiederholen, fir die ebenfalls ein
imer eingestellt werden soll.

S|

Der Timer kann erst dann eingestellt werden,
enn zuvor Kochzone und Temperaturstufe
usgewahlt wurden.

&

Bei aktivem Timer wird lediglich die fiir die
ieweilige Kochzone eingestellte Zeit auf der
imeranzeige dargestellt.

)

enn der Timer in kombinierten Kochzonen

eingestellt ist, erscheint das O -Symbol im
Display der Kochzone links auBen.

©]

Jegliche vorausgegangenen Temperatur- oder

(falls vorhanden) Zeitwerte der kombinierten

Kochzonen arbeiten nach der Kombination mit
dem geringeren Wert.
Beispiel: Wenn eine auf 10 Minuten bei
Temperaturstufe 6 eingestellte Kochzone und
eine auf 20 Minuten bei Temperaturstufe 2
eingestellte Kochzone kombiniert werden,
arbeiten die kombinierten Kochzonen 10
Minuten bei Temperaturstufe 2.
Falls der Timer nur bei einer der kombinierten
Kochzonen eingestellt wurde, wird diese
Einstellung nach der Kombination auch auf die
kombinierten Kochzonen angewandt.

Timer ausschalten

Nach Ablauf der eingestellten Zeit schaltet sich das

Kochfeld automatisch ab, ein Signalton erklingt.

Der Signalton kann durch Berlhren einer beliebigen

Taste abgeschaltet werden.

Timer vorzeitig beenden

Bei vorzeitiger Abschaltung des Timers arbeitet das

Kochfeld mit der zuvor eingestellten Temperaturstufe

bis zum Abschalten weiter.

Der Timer I8sst sich auf zwei unterschiedliche Weisen

vorzeitig abschalten:

1 — Timer durch Nullstellen ( "00") der Timerdauer

abschalten:

1. Die abzuschaltende Kochzone wahlen.

2. Timer der Kochzone durch Beriihren der Taste
O wihlen.

3. Wert mit den Tasten = Verringern, bis ,00" in
der Timeranzeige angezeigt wird.

Das Symbol O blinkt eine Weile auf der

Kochzonenanzeige, anschlieBend erlischt es

vollstindig: Der Timer ist aufgehoben.

2 — Timer durch ca. 3 Sekunden langes Beriihren

der Timertaste abschalten:

1. Die abzuschaltende Kochzone wahlen.

2. Timer der Kochzone durch Beriihren der Taste
O wahlen.

3. Taste © etwa 3 Sekunden lang beriihren.

Das Symbol O plinkt eine Weile auf der

Kochzonenanzeige, anschlieBend erlischt es

vollsténdig: Der Timer ist aufgehoben.

Stoppfunktion

Mit dieser Funktion kénnen sémtliche laufenden

Funktionen des Kochfeldes (mit Ausnahme des

Timers) eine bestimmte Zeit lang unterbrochen

werden.
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Falls Timer gestartet wurden, laufen diese
uch beim Stopp unbeeinflusst weiter.

1. Im laufenden Betrieb die Taste ¥ ber(ihren.
Samtliche aktiven Kochzonen werden voriibergehend
abgeschaltet.

2. Durch erneutes Bertihren der Taste & werden
sémtliche abgeschalteten Kochzonen wieder
eingeschaltet; die vorherigen Einstellungen
bleiben dabei erhalten.

Induktionskochzonen sicher und effizient

verwenden

Funktionsweise: Als Merkmal seiner Funktionsweise

erhitzt das Induktionskochfeld das Kochgeschirr selbst.

Daher bietet es im Vergleich zu anderen Kochfeldarten

verschiedene Vorteile. Es arbeitet effizienter und die

Oberflache des Kochfeldes erhitzt sich nicht.

Induktionskochfelder sind mit ausgezeichneten

Sicherheitssystemen ausgestattet, die beim Einsatz

maximale Sicherheit bieten.

Das Kochfeld ist mit 8 Kochzonen mit
Induktion und einer Abmessungen von 94 x
225 mm ausgestattet. Per Induktion wird
automatisch erkannt, auf welcher Kochzone
Kochgeschirr platziert wurde. Energie wird nur
dort erzeugt, wo das Kochgeschirr mit der
Kochzone in Kontakt steht; dadurch wird ein
minimaler Energieverbrauch gewahrleistet.

Betriebszeithegrenzung

Das Kochfeld ist mit einer praktischen
Betriebszeitbegrenzung ausgestattet, die zur Sicherheit
beitragt und auch gehdrig Energie sparen kann. Wenn
bei einer oder mehreren Kochzonen das Abschalten
vergessen wird, werden die Kochzonen nach Ablauf
einer bestimmten Zeit (siehe Tabelle 1) automatisch
abgeschaltet. Falls die Kochzone mit einem Timer
arbeitet, wird auch die Timeranzeige mit abgeschaltet.
Die Betriebszeitbegrenzung ist von der ausgewéahlten
Temperaturstufe abhdngig. Die maximale Betriebszeit
wird bei dieser Temperaturstufe angewandt.

Nachdem eine Kochzone auf diese Weise abgeschaltet
wurde, kann sie natirlich auch wieder eingeschaltet
werden.

22/DE

Tabelle 2 Betriebszeitbegrenzung

Temperaturstufe Betriebszeitbegrenzung
in Stunden

Uberhitzungsschutz

Das Kochfeld ist mit einigen Sensoren ausgestattet,

die einen guten Schutz gegen Uberhitzung bieten.

Folgendes gilt bei Uberhitzung:

e Aktive Kochzonen kdnnen abgeschaltet werden.

e Die Temperaturstufe kann verringert werden.
Dies wird allerdings nicht angezeigt.

Uberlaufsicherheitssystem

Das Kochfeld ist mit einem Uberlaufsicherheitssystem

ausgestattet. Falls Uberlaufende Speisen auf das

Bedienfeld gelangen, trennt das System umgehend die

Stromversorgung und das Kochfeld schaltet sich aus.

Dabei erscheint die Warnung ,E* im Display.

Prézise Leistungseinstellungen

Ein Merkmal seiner Arbeitsweise ist, dass das

Induktionskochfeld umgehend auf die Befehle reagiert.

Es dndert die Leistungseinstellungen sehr schnell.

Dadurch lasst sich verhindern, dass Speisen (Wasser,

Milch) (iberkochen; selbst wenn dies kurz bevorstent.

Gerduschvoller Betrieb

Das Induktionskochfeld gibt im Betrieb Gerdusche aus.

Diese Gerdusche sind normal und beim Kochen mit

Induktion typisch.

e Je hoher die Temperatur, desto markanter das
Gerdusch.

e Die Legierung des Kochgeschirrs kann
Gerdusche verursachen.



e Aufgrund der Funktionsweise wird bei geringen eitere Informationen tiber Fehlermeldungen,

Stufen ein reguldres Gerdusch beim Ein- die am Sensorbedienfeld erscheinen kénnen,
/Ausschalten ausgegeben. stehen in Tabelle 2. Autorisierten
»  Wenn ein leeres Kochgeschirr erhitzt wird, kann Kundendienst kontaktieren, falls die Fehler Fx
dies Gerdusche verursachen. Sobald Wasser und Ex nicht behoben werden kénnen.
oder Lebensmittel hineingegeben werden, : - -
verschwindet auch das Gerausch. Falls die Oberﬂachg des.SensorbedlenfeIdes
o Der Lilfter, der die Elekirik kiihlt, gibt Gerdusche Dampf ausgesetzt ist, wird das gesamte

Steuerungssystem deaktiviert, ein Signalton

aus. ; R
Fehlercodes, Warnmeldungen und Ursachen erklingt und ,E" blinkt im Display.
Tabelle 3: Oberflache des Bedienfeldes sauber halten.
o Maoglicherweise wird eine
Funktionsstrungswarnung ausgegeben.

Kochfeld (iberhitzt H- Kochzonenanzeige
Symbol

Sensorbedienfeld- e | Timeranzeige
Hardwarefehler. Symbol

X129
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[ Reinigung und Wartung

Aligemeine Hinweise

Durch regelméBiges Reinigen verldangern Sie die
Lebenserwartung Ihres Gerétes und beugen
Fehlfunktionen vor.

GEFAHR:
Trennen Sie das Geréat von der
Stromversorgung, bevor Sie es reinigen.

Es besteht Stromschlaggefahr!

GEFAHR:
Lassen Sie das Gerat vor dem Reinigen
grindlich abkihlen.

Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!

e Reinigen Sie das Gerét nach jedem Gebrauch
griindlich. Dadurch lassen sich Speisereste
leichter entfernen und kdnnen sich beim
nichsten Einsatz des Backofens nicht
ginbrennen.

e Zur Reinigung bendtigen Sie keine
Spezialreiniger. Verwenden Sie am besten
warmes Wasser mit etwas herkdmmlichem

Reiniger, ein weiches Tuch oder einen Schwamm.

AnschlieBend mit einem Tuch trocknen.

e Achten Sie stets darauf, liberschiissige und
verschiittete Fliissigkeiten nach der Reinigung
griindlich ab- bzw. aufzuwischen.

e Wenn Sie Edelstahl und Griffe reinigen verzichten
Sie auf Reinigungsmittel, die Sauren oder Chlor
enthalten. Reinigen Sie diese Teile mit einem
weichen Tuch und etwas Fllissigreiniger (kein
Scheuermittel); wischen Sie dabei am besten nur
in eine Richtung.

Durch bestimmte Reinigungsmittel kdnnen die
Oberflachen des Gerates beschadigt werden.

erwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine Scheuermittel und
keine scharfen oder spitzen Gegenstande bei
der Reinigung.

Nutzen Sie keine Dampfreiniger zur Reinigung
des Gerdtes — es besteht Stromschlaggefahr.
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Kochfeld reinigen

Glaskeramik

Wischen Sie die Glaskeramik mit einem mit kaltem
Wasser angefeuchteten Tuch sauber. AnschlieBend
mit einem weichen Tuch trocknen. Achten Sie darauf,
dass keine Riickstande auf der Glaskeramik verbleiben;
andernfalls kann das Kochfeld bei der néchsten
Nutzung beschédigt werden.

Versuchen Sie niemals, Riickstdnde mit Messern,
Stahlwolle und dhnlichen Hilfsmitteln von der
Glaskeramik zu entfernen.

Entfernen Sie Kalkflecken (beige bis gelbe Flecken) mit
etwas Kalkentferner; Essig oder Zitronensaft
funktionieren ebenfalls. Alternativ kénnen Sie
entsprechende handelstibliche Produkte verwenden.
Bei hartndckigen Verschmutzungen tragen Sie
Reinigungsmittel mit einem Schwamm auf und warten
ab, bis das Mittel richtig in den Schmutz eingezogen
ist. AnschlieBend wischen Sie die Glaskeramik des
Kochfeldes mit einem feuchten Tuch sauber.

Stark zuckerhaltige Lebensmittel miissen
sofort entfernt werden, bevor die Glaskeramik
abkiihlt. Andernfalls kann die Glaskeramik
dauerhaft beschadigt werden.

Mit der Zeit kann es zu leichten Farbverdnderungen
der Glaskeramik und der Markierungen kommen. Die
Funktion des Geréates wird dadurch nicht beeintrachtigt.
Farbverdnderungen und sonstige leichte optische
Verdnderungen sind bei Glaskeramik normal; es
handelt sich nicht um einen Defekt.



Problemldsungen

Beim Aufheizen und Abkiihlen sind metallische Gerdusche zu héren.

e Wenn sich die Temperatur von Metallteilen dndert, dehnen sich diese aus oder ziehen sich zusammen —
dabei entstehen Gerdusche. >>> Digs ist kein Fehler.

Das Gerat funktioniert nicht.

e Die Sicherung ist durchgebrannt oder ausgeldst. >>> Kontrollieren Sie die Sicherungen im
Sicherungskasten. Bei Bedarf austauschen oder zuriicksetzen.

e Das Gerdt ist nicht richtig an die (geerdete) Steckdose angeschlossen. >>> Uberpriifen Sie die
Steckerverbindung.

e Die Anzeige leuchtet beim erneuten Einschalten des Kochfeldes nicht auf. >>> Trennen Sie das Gerét
vollsténdig von der Stromversorgung (Netzstecker ziehen oder Sicherung abschalten). 20
Sekunden abwarten, anschlieBend wieder anschlieBen.

e Der Uberhitzungsschutz ist aktiv. >>> Lassen Sie das Kochfeld abkihlen.

e Das Kochgeschirr ist nicht gesignet. >>> Priifen Sie Ihr Geschirr.

Nun erscheint das Symbol '-! auf der Kochzonenanzeige.

e Sie haben das Kochgeschirr nicht auf der aktiven Kochzone aufgestellt. >>> Priifen Sie, ob sich ein
Kochgeschirr auf der Kochzone befindet.

e |hr Kochgeschirr nicht zum Kochen mit Induktion geeignet. >>> Priifen Sie, ob Ihr Kochgeschirr mit
Induktionsherden kompatibel ist.

e Das Kochgeschirr ist nicht richtig zentriert oder die Unterseite des Kochgeschirrs ist nicht breit genug fiir
die Kochzone. >>> Wahlen Sie ein Kochgeschirr, das breit genug ist; zentrieren Sie es auf der Kochzone.

e Kochgeschirr oder Kochzone sind Uberhitzt. >>> Lassen Sie sie abkiihlen.

Die ausgewahite Kochzone schaltet sich im Betrieb plotzlich ab.

e FEventuell ist der Timer der ausgewahlten Kochzone abgelaufen. >>> Sie kénnen den Timer neu einstellen,
das Kochen beenden oder die Kochstelle auf normale Weise wieder einschalten.

e Der Uberhitzungsschutz ist aktiv. Lassen Sie das Kochfeld abkiihlen.

e Mdglicherweise liegt ein Gegenstand auf dem Bedienfeld. Nehmen Sie den stérenden Gegenstand vom
Bedienfeld herunter.

Das Kochgeschirr wird nicht gleichmiBig warm, wenn die Kochzone eingeschaltet ist.

e |hr Kochgeschirr nicht zum Kochen mit Induktion geeignet. >>> Priifen Sie, ob Ihr Kochgeschirr mit
Induktionsherden kompatibel ist.

e Das Kochgeschirr ist nicht richtig zentriert oder die Unterseite des Kochgeschirrs ist nicht breit genug fiir
die Kochzone. >>> Wahlen Sie ein Kochgeschirr, das breit genug ist; zentrieren Sie es auf der Kochzone.

Falls sich ein Problem nicht mit den obigen Hinweisen 16sen lassen sollte, wenden Sie sich bitte an den

utorisierten Kundendienst oder an den Handler, bei dem Sie das Gerat gekauft haben. Versuchen Sie niemals,
ein defektes Gerat selbst zu reparieren.
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