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Lue ensin timé kéyttdopas!

Hyvé asiakkaamme

Kiitos, kun tilasit Beko tuotteen. Toivomme, ettd saat parhaan tuloksen, joka on valmistettu korkealaatuisella ja
nykyaikaisella teknologialla. Lue siis joko kdyttdopas ja kaikki liittyvat dokumentit tarkasti ennen tuotteen kdyttod ja
sdilytd se mydhempé kaytta varten. Jos luovutat laitteen eteenpdin toiselle, anna mukaan kéyttéopas. Noudata
kaikkia varoituksia ja tietoja kdyttGoppaassa.

Muista, ettd tima kayttdopas koskee myds useita muita malleja. Mallien véliset erot on kuvattu tarkkaan oppaassa.

Merkkien selitykset
Téss4 kayttooppaassa kaytetddn seuraavia symboleja:

Térkea tietoa tai hyddyllisia
kéyttovinhjeitd.

Varoittaa hengelle ja omaisuudelle
vaarallisista tilanteista.

!
/&\ Varoitus sahkdiskun vaarasta.

ft Varoitus kuumista pinnoista.
Arcelik A.S.

Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY

q3

This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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[l Tarkeitd turvallisuutta ja ympéristoa koskevia ohjeita ja

varoituksia

Tama osa sisaltaa turvaohjeita, joiden  Sahkoturvallisuus

avulla suojelet henkilovammojen ja .
vahinkojen vaaralta. Naiden ohjeiden
noudattamisen laiminlydnti mitatoi
takuun.

Yleinen turvallisuus .

« Yli 8-vuotiaat lapset ja fysiikaltaan,
tuntoaisteiltaan tai henkiselta
kunnoltaan heikentyneet henkilGt
saavat kayttaa tata laitetta, kun
he ovat saaneet ohjauksen tai
opastuksen laitteen kaytosta
kayttajan turvallisuudesta
vastaavalta henkilglta.

Lapset eivat saa leikkia laitteella.
Lapset eivat saa puhdistaa tai
huoltaa laitetta ilman valvontaa.

« Asennuksen ja korjauksen saa
suorittaa ainoastaan valtuutettu .
huoltoedustaja. Valmistaja ei ota
vastuuta mistaan vahingoista,
jotka johtuvat valtuuttamattoman
henkilon suorittamista
toimenpiteista. Ne aiheuttavat
my0s takuun raukeamisen. Lue
ennen asennusta ohjeet tarkkaan.

« &la kayta laitetta, jos siind on vika
tai nakyvia vaurioita.

« (Ohjaa, ettd tuotteen toimintonapit
on kytketty pois jokaisen kayton
jalkeen.
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Jos tuote vioittuu, sita ei saisi
kayttad ilman Valtuutetun
huoltoinsindorin korjausta.
Sahkoiskun vaaral

Liita tuote vain maadoitettuun
lahtoon/linjaan, jossa on
"Teknisiset tiedot" jaksossa
maadritelty jannite ja suoja. Jata
maadoitusasennus patevan
sahkoteknikon tehtavaksi
kayttaessasi tata laitetta
muuntajan kanssa tai ilman.
Yrityksemme ei ole vastuussa
mistaan ongelmista, jotka johtuvat
siitd, ettei tuotetta maadoiteta
paikallisten saadostojen
mukaisesti.

ala koskaan pese tuotetta
valuttamalla vetta sen paalle!
Sahkoiskun vaaral

Tuote on poistettava
virtalahteesta asennuksen,
huollon, puhdistus- ja
korjaustoimenpiteiden aikana.
Jos tuotteen sahkojohto on
vahingoittunut, valmistajan,
huoltoedustajan tai vastaavan
valtuutetun henkildn on
vaihdettava se, jotta valtetaan
vaaratekijat.

Laite on asennettava siten, etta
se voidaan kytkea taysin pois



verkostosta. Erotuksen on
tapahduttava joko paavirtajohdon
poistamisella, tai kytkimelld, joka
rakennetaan kiinnitettyyn
sahkdasennukseen,
rakennussaadosten mukaisesti.
Kaikki tyot sahkolaitteilla ja
jarjestelmilla on jatettava
valtuutettujen, ammattitaitoisten
henkiliden tehtavaksi.

Minka tahansa vahingon
sattuessa sammuta laite ja irrota
se verkkovirrasta. Voit tehda
taman kytkemalla kotona
sulakkeen pois paalta.

Varmista, ettd sulakkeen virta on
yhteensopiva tuotteen kanssa.

Tuoteturvallisuus

Laite ja sen helppopadsyiset osat
kuumenevat hyvin kuumiksi
kayton aikana.
Kuumennuselementteihin
koskemista on valtettava. Alle 8-
vuotiaat lapset on aina pidettava
erossa laitteesta, jollei heita
jatkuvasti valvota.

Al4 koskaan kéytd tata laitetta, jos
harkintakykysi tai
koordinaatiokykysi ovat
heikentyneet alkoholin,
huumeiden ja/tai vahvojen
lagkkeiden kayton vuoksi.

Ole varovainen kayttaessasi
alkoholijuomia ruoanlaitossa.
Alkoholi hoyrystyy korkeissa
lampatiloissa ja voi aiheuttaa

tulipalon, silla se syttyy tuleen
joutuessaan kosketuksiin
kuumien pintojen kanssa.

Al4 aseta laitteen viereen
tulenarkoja materiaaleja, silld sen
sivut kuumenevat kaytossa.

Pida kaikki tuuletusaukot vapaina
esteista.

Al3 kéyta laitteen
puhdistamisessa
hoyrypuhdistimia, silla ne voivat
aiheuttaa sahkoiskun.
Valvomaton ruoanlaitto liedella
rasvaa tai 0ljya kaytettaessa voi
olla vaarallista ja saattaa
aiheuttaa tulipalon. ALA
milloinkaan yritd sammuttaa
keittiopaloa vedelld, vaan kytke
laite pois virransy6tosta ja peita
sitten liekki esim. kannella tai
sammutuspeitteella.

Tulipalon vaara: Al sailyta
tavaroita keittotason pinnoilla.
Jos pinta on haljennut, kytke laite
pois virransyotosta sahkoiskun
valttamiseksi.

Kytke liesielementti pois paalta
kayton jalkeen ohjaimesta, dla
luota yksin kattilantunnistimeen.
Metalliesineitd, kuten veitsia,
haarukoita, lusikoita tai kansia, ei
saa asettaa keittotason pinnalle,
silla ne voivat kuumentua.
Laitetta ei ole tarkoitettu
kaytettavaksi ulkoisella ajastimella
tai erillisella kaukosaatimella.
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HOyrynpaine, jota muodostuu
lieden pinnan tai astian pohjan
kosteudesta, voi saada astian
hypahtamaan paikaltaan.
Varmista sen vuoksi, etta lieden
pinta ja astioiden pohjat ovat aina
Kuivia.

Uunin salamalevyt kayttavat
induktioteknologiaa. Talld aikaa ja
rahaa saastavalla induktioliedella
on kaytettava astioita, jotka
soveltuvat induktiokayttoon;
muuten salamalevyt eivat toimi.
Katso veisia tietoja ruoanlaitosta, sivu 13,
astioiden valitseminen.

Koska induktioliedet luovat
magneettikentan, ne voivat
aiheuttaa haittavaikutuksia
ihmisille, jotka kayttavat
insuliinipumpun tai sydamen
tahdistimen kaltaisia laitteita.
Kayta vain lieden valmistajan
suunnittelemia tai valmistajan
laitteen kayttdohjeissa sopivaksi
suosittelemia keittotasosuojia tai
laitteeseen kuuluvia
keittotasosuojia. Laitteeseen
sopimattomien suojien kaytto
saattaa aiheuttaa onnettomuuksia.

Tuotteen sahkoturvallisuus ja
tulipalon esto:
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Varmista, etta tulppa istuu
pistokkeeseen eika aiheuta
Kipinoita.

Al4 kayta vahingoittuneita tai
leikattuja johtoja tai jatkojohtoja
paitsi alkuperdista johtoa.
Varmista ettei sahkotulpassa ole
nestettd tai kosteutta, kun se
litetaan laitteeseen.

Kayttotarkoitus

Tama laite on suunniteltu
ainoastaan kotitalouskayttoon.
Kaupallinen kaytto ei ole sallittu.
Tama laite on tarkoitettu vain
ruoanlaittoon. Sita ei saa kayttaa
muihin tarkoituksiin, esim.
huoneen lammittamiseen.
Valmistaja ei ole vastuussa
mistaan vahingoista, jotka
aiheutuvat vaarasta kaytosta tai
kasittelysta.

Lasten turvallisuus

Kaytettavissa olevat osat voivat
kuumeta kayton aikana. Lapset
on pidettava loitolla laitteesta.
Pakkausmateriaalit voivat olla
lapsille vaarallisia. Pida
pakkausmateriaalit lasten
ulottumattomissa. Havita kaikki
pakkauksen osat
ymparistostandardien mukaisesti.
Sahkolaitteet ovat vaarallisia
lapsille. Pida lapset erossa
laitteesta sen ollessa kaytossa,
alaka anna heidan leikkia laitteella.
ala sailyta mitaan esineita lieden
ylapuolella lasten ulottuvilla.



Vanhan laitteen havittaminen

Sahko- ja elektroniikkaromua koskevan
direktiivin (WEEE) vaatimustenmukaisuus ja
tuotteen héavittdminen:

Tama tuote noudattaa Euroopan unionin séhké- ja
elektroniikkaromua koskevaa direktiivid 2012/19/EY
(WEEE-direktiivi). TAssa tuotteessa on sihko- ja
elektroniikkalaitteiden (WEEE) kierrdtyssymboli.

Téama laite on valmistettu korkealuokkaisista osista ja
materiaaleista, jotka voidaan kayttad uudelleen ja jotka
soveltuvat kierratettdviksi. Al4 hdvitd tata tuotetta
normaalin kotitalousjatteen mukana sen kayttoian
paatyttyd. Vie se sahko- ja elektroniikkaromun
kierratyspisteeseen. Kysy paikallisilta viranomaisilta
lahimman kierratyspisteen sijaintipaikka.
RoHS-direktiivin vaatimustenmukaisuus:
Valitsemasi tuote noudattaa Euroopan unionin tiettyjen
vaarallisten aineiden kyton rajoittamisesta séhko- ja
elektroniikkalaitteissa koskevaa direktiivid 2011/65/EY
(RoHS-direktiivi). Laite ei sisdlld direktiivissa
madritettyjd haitallisia ja kiellettyja materiaaleja.

Pakkausmateriaalin havittdminen

e Pakkausmateriaalit ovat vaarallisia lapsille.
Sailyta pakkausmateriaalit turvallisessa paikassa
lasten ulottumattomissa. Laitteen
pakkausmateriaalit on valmistettu kierratettavista
materiaaleista. Havitd ne oikealla tavalla, ja
lajittele ne kierratysjateohjeiden mukaisesti. Ald
havita niitd tavallisen kotitalousjatteen mukana.
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A Yieiset tiedot

Yleiskatsaus

2 4
1 Induktiokeittolevy
2 Kiristysside
3 Vitrokeraaminen pinta
Tekniset tiedot

Jénnite/taajuus
Kokonalsviiankuluius
Sulake
Kaapelityppi/poikkilelkkaus
Kaapelin pituus

Ulkomitat (korkeus/leveys/syvyys
Asennusmitat (leveys/sywys
Polttimet

Takana vasemmalia

Mitta

1eho

Edessd vasemmalla

Mita

Teho

Edossa olkealla

Mitta

Teho

Takana oikealla

Mitla

Teho

2

4 Alustan suojus
5 Induktiokeittolevy

maks. 2200 W

min 16 Ax2/32A

HOSBR-E 3x25um /Bxibmm
maks. 2 m

55 mm/580 mm/510 mm

560 mm/490 mm

Indiktiokeittolay
180 mm
1800/2500 W
Induktiokeittolev
180 mm
1800/2500 W
Induktiokeittolew
145mm
140011800 W
Induktiokeittolev
210 o

ekniset tiedot voivat muuttua ilman edeltavaa
iimoitusta tuotteen laadun parantamisen
johdosta.

aman kayttdoppaan numerotiedot ovat
iitteellisia eivatka ne ehka vastaa taysin
uotettasi.

uotekilvissa tai tuotteen toimitukseen
kuuluvissa asiakirjoissa olevat arvot on saatu
laboratorio-olosuhteissa asiaankuuluvien
standardien mukaisesti. Ndma arvot voivat
vaihdella tuotteen kaytté- ja
ympdristdolosuhteiden mukaan.
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k) Asennus

Patevéan henkilon on asennettava tuote voimassa

olevien sdaddsten mukaisesti. Muuten takuu mittdityy.

Valmistaja ei ota vastuuta mistdén vahingoista, jotka
johtuvat valtuuttamattoman henkil6n suorittamista
toimenpiteistd. Ne aiheuttavat myds takuun
raukeamisen.

Laitteen sijoituspaikan valmistelu ja
sahkdasennusten jarjestdminen on asiakkaan
vastuulla.

VAARA:
Laite on asennettava paikallisten kaasu- ja/tai
sahkomaaraysten mukaisesti.

VAARA:

Tarkista silmamaéaraisesti ennen asennusta
onko laitteessa vikoja. Jos on, laitetta ei saa
asentaa.

Vaurioituneet laitteet aiheuttavat vaaran
turvallisuudelle.

* min

Asennus ja liitanta

e |aitteen saa asentaa ja liittdd ainoastaan
lakisdateisten asennussdanttjen mukaisesti.

Ennen asennusta

Keittotaso on suunniteltu asennettavaksi kaupallisesti

saatavilla olevaan tydtasoon. Lieden ja keittion seinien

ja kalusteiden véliin on jatettdva turvavali. Katso kuva

(arvot millimetreind).

e Liettd voi kayttad myds vapaasti seisovana. Jata
vahintddn 750 mm etdisyys lieden yldpuolelle.

e () Jos liesikupu asennetaan lieden yldpuolelle,
katso liesikuvun valmistajan ohjeista
asennuskorkeus (min. 650 mm).
Poista pakkausmateriaalit ja kuljetuslukitukset.
Kaytettavien pintojen, synteettisten laminaattien
ja sideaineiden on oltava kuumuudenkestévia
(vahintdan 100 °C).

e  Tybtaso on suunnattava ja kiinnitettdva
vaakasuoraan.

e  |eikkaa keittotasoa varten reikd keittion
tytasoon asennuksen mittojen mukaisesti.

Ala asenna liettd tilaan, jossa on teravia kulmial
ai nurkkia.

Ne voivat aiheuttaa lasikeraamisen pinnan
rikkoutumisen!
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Sahkoliitanta

Liit4 laite maadoitettuun pistorasiaan/johtoon, jota
suojaa kapasiteetiltaan riittdva sulake, kuten on
madritetty "Technical specifications" [Tekniset tiedot] -
taulukossa. Jét4 maadoitusasennus patevan
séhkoteknikon tehtdvaksi kayttaessasi tata laitetta
muuntajan kanssa tai ilman. Yrityksemme &i ota
vastuuta mistdén vahingoista, jotka johtuvat laitteen
kéytostd ilman paikallisten sdddosten mukaista
maadoitusasennusta.

VAARA:
Laitteen saa liittda verkkovirtaan vain
valtuutettu ja péateva henkild. Tuotteen

takuuaika alkaa vasta asianmukaisen
asennuksen jalkeen.

Valmistaja ei ota vastuuta mistaan vahingoista,
jotka johtuvat valtuuttamattoman henkilon
suorittamista toimenpiteista.

VAARA:
Sahkajohto ei saa olla kiristyneend, taitoksilla
tai puristuksissa tai joutua kosketuksiin laitteen
kuumien pintojen kanssa.
Vaurioituneen sahkajohdon saa vaihtaa vain

pateva sahkoasentaja. Sahkoiskuvaara,
oikosulku tai tulipalo.

e Sihkaliitantdjen on noudatettava paikallisia
S&adoksia.

e Verkkovirran on vastattava laitteen tyyppikilvessa
madritettyjd tietoja. Tyyppikilpi sijaitsee laitteen
kotelon takana.

e |aitteen virtakaapelin on oltava "Technical
specifications" [Tekniset tiedot] -taulukon arvojen
mukainen.

VAARA:
Ennen kuin aloita mitaén séhkdasennustyéts,

irrota laite verkkovirrasta.
Séhkdiskun vaara!

Virtakaapelin liittdminen

1. Jos ei ole mahdollistaa irrottaa kaikkia napoja
virtaldhteestd, erotusyksikko on liitettdva
vahintdn 3 mm:n kontaktietdisyydell (sulakkeet,
johdon turvakytkimet, koskettimet) kaikkiin
napoihin, joiden tulee olla lahelld liettd (mutta ei
ylapuolella) IEE-sdaddsten mukaisesti. Tamén
ohjeen laiminlydnti voi johtaa kéyttongelmiin ja
mitatoida laitteen takuun.

Lis&suojausta jadnndsvirtapiirikatkaisimella

suositellaan.
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Jos tuotteen mukana on toimitettu virtajohto:

{2N AC 380-415 V| [ 1N AC 220-240 V|

2. Liit4 yksivaiheliitinn&ssa johtimet, kuten alla on
yksiloity:
Ruskea/Musta johdin = L (Vaihe)
Sininen/Harmaa kaapeli = N (neutraali)

e Vitred/keltainen johto = () = (Maa)
3. Liitd kaksivaiheliitinndssa johtimet, kuten alla
on yksilGity:
Ruskea johdin = L1 (Vaihe 1)
Musta johdin = L2 (Vaihe 2)
Sininen/Harmaa kaapeli = N (neutraali)
e Vitred/keltainen johto = () = (Maa)
» fai
e Musta johdin = L1 (Vaihe 1)
e Harmaa johdin = L2 (Vaihe 2)
e Sininen/Ruskea kaapeli = N (neutraali)
e Vitred/keltainen johto = () = (Maa)
Laitteen asennus
Jos uuni on alla:




* min
Jos ryhmd on alla:
On valttAmatonta jattad 180 cm? tuuletusaukko

kalusteen takaosaan, kuten seuraavassa kuvassa.

* min

Aseta induktiolieden asennuksen aikana laite

samansuuntaisesti asennuspinnan kanssa. Aseta

myds tiiviste lieden osiin, jotka koskettavat tydtasoa,

kuten kuvassa, estdaksesi nesteiden joutumisen

laitteen ja tyGtason vliin.

1. Valmistele tyGtason pinta, kuten kuvassa.

2. Kaanni keittotaso ylosalaisin ja aseta se tasaiselle
pinnalle.

3. Keittotason asennuksessa pakkauksessa oleva
tiiviste on asetettava keittotason alapinnan
ympdrille, kuten kuvassa.

. Aseta liesitaso tydtasolle ja kohdista se.
5. Kiinnité keittotaso asennuskiinnikkeilld littdmalla
ne reikien ldpi alakoteloon.

1 Keittotaso
2 Asennuskiinnike
3 Tybtaso

o« YKun keittotaso asennetaan kaappiin, on
1 asennettava hylly, jolla erotetaan kaappi
keittotasosta, kuten ylla olevassa kuvassa.

Tama ei ole tarpeen, jos keittotaso asennetaan
sisadnrakennetun uunin paalle.

Esimerkiksi, jos on mahdollistaa koskettaa laitteen
pohjaa sen ollessa asennettuna kaappiin, timéa osa on
peitettava puulevylld.

*

min 15 mm
Nékyma takaa (liitAntdaukot)

I

« QKiinnityspuristimet toimitetaan ligteen
l asennettuna.
Liittaminen eri reikiin ei ole turvallisuuden
kannalta suotavaa, koska se voi vahingoittaa
kaasu- ja sahkojarjestelmia.

Lopullinen tarkistus
1. Liitd virtakaapeli ja kytke laitteen sulake paalle.
2. Tarkista toiminnot.

Vanhan laitteen havittaminen

e Shilyta tuotteen alkuperéinen pakkauslaatikko ja
kuljeta se siind. Noudata laatikossa olevia ohjeita.
Jos alkuperaistd pakkauslaatikkoa ei ole, pakkaa
tuote kuplamuoviin tai paksuun pahviin ja teippaa
hyvin.

arkista laitteen ulkoasu mahdollisten
kuljetuksen aikana tapahtuneiden vaurioiden
aralta.
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[ vaimistelut

Energiansaastovihjeita
Seuraavien tietojen avulla voit kyttaa laitetta
taloudellisesti ja sddstad energiaa;

e  Sulata pakasteannokset ennen niiden valmistusta.

e Kdyta ruoanlaitossa kannellisia
paistinpannuja/kattiloita. llman kantta
energiankulutus voi kohota nelinkertaiseksi.

e Valitse poltin, joka on sopiva kdytettdvan pannun
pohjan koolle. Valitse aina annokselle sopiva
pannukoko. Suuret pannut kuluttavat enemmén
energiaa.

e Muista kdyttad tasapohjaisia pannuja
kypsentdessasi ruokaa sahkdliedelld.
Paksupohjaiset pannut johtavat paremmin
lAampda. Voit sdéstdd energiaa jopa 1/3.

e  Kattiloiden ja astioiden on oltava soveliaita
ruoanlaittovydhykkeille. Astioiden tai kattiloiden
pohjat eivét saa olla pienempid kuin salamalevy.

e Pidd ruoanlaittovydhykkeet ja kattiloiden pohjat
puhtaina. Lika pienentdd lammdnjohtumista
ruoanlaittovy6hykkeen ja kattilan pohjan vélill.
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Ensimmainen kayttokerta
Tuotteen ensimmainen puhdistus

Jotkut pesuaineet tai puhdistusmateriaalit
voivat vahingoittaa pintoja.

18 kayta puhdistukseen sy6vyttavia
pesuaineita, puhdistusjauheita/-voiteita tai
mitaan terdvid esineita.

1. Poista kaikki pakkausmateriaalit

2. Pyynhi tuotteen pinnat kostealla liinalla tai sienelld
ja kuivaa liinalla.

Ensimmadinen kuumennus

Savua ja hajua voi esiintya parin tunnin ajan
lensimmaéisen kaytén aikana. Tdmé on aivan
normaalia. Varmista, et huone tuuletetaan
hyvin savun ja hajun poistamiseksi. Valta
hengittdmasta savua ja savunhajua.




B Keittotason kiytto

Yleisia tietoja ruoanlaitosta

Alé téyta kattilaa oljylla koskaan yli
kolmasosan sen vetotilavuudesta. Ald
jata liettd valvonnatta, kun kuumennat
Oljya. Ylikuumentunut 6ljy aiheuttaa
tulipalovaaran. Ald koskaan yritd
sammuttaa dljypaloa vedella! Kun dljy
syttyy tulee, peitd se
sammutuspeitteell tai kostealla
vaatteella. Sammuta liesi, jos sen
tekeminen on turvallista ja soita
palokunta paikalle.

e Ennen ruokien uppopaistamista kuivaa ne hyvin
ja aseta varovasti kuumaan dljyyn. Varmista, ettd
pakasteruoat ovat taysin sulia ennen
uppopaistamista.

o Ald peitd kdyttdmaasi astiaa, kun kuumennat
Oljya.

e Aseta kattilat ja kasarit siten, ettd niiden kahvat
eivat ole keittotason paélld, jotta kahvat eivat
kuumenisi. Al4 aseta epavakaita tai helposti
kaatuvia astioita tasolle.

o /4 aseta tyhjid astioita tai kasareita keittoalueille,
jotka on kytketty pdélle. Ne voivat vahingoittua.

e Keittoalueen kdyttdminen iiman astiaa tai kasaria
sen paalld vahingoittaa tuotetta. Sammuta
keittoalueet kun ruoanlaitto on pdattynyt.

e Laitteen pinta voi olla kuuma, joten a4 aseta
muovisia tai alumiinisia astioita sen paalle.
Puhdista mahdollisesti sulaneet materiaalit
pinnalta valittdmasti.

Ruokaa ei pitdisi mydskaan sdilyttad tallaisissa
astioissa.

e Kyt ainoastaan tasapohjaisia kasareita tai
astioita.

e |aita kasariin tai kattilaan sopiva madra ruokaa.
Néin valtat ylimadrdisen puhdistuksen estamalld
ruokia kiehumasta yli.

Al peitd kasareita tai kattiloita kansilla
keittoalueilla.

Aseta kasarit siten, ettd ne ovat keskitetty
keittoalueen keskelle. Kun haluat siirtdd kasarin
toiselle keittoalueelle, nosta se ja aseta se
uudelle keittoalueelle sen sijaan, ettd vedat sen
sinne.

Kasarin valitseminen

e Lasikeraaminen pinta on kuumuutta kestavé eikd
suuret lampdtilagrot vaikuta siihen.

e Alj kéyta lasikeraamista pintaa sdilytyspaikkana
4laka kayta sitd leikkuupintana.

e Kiytd vain koneistetulla pohjalla varustettuja
kasareita ja kattiloita. Terdvét reunat
naarmuttavat pintaa.

Roiskeet vahingoittavat
lasikeraamista pintaa ja
aiheuttavat tulipalon.

Al4 kéytd kupera- tai
koverapohjaisia astioita.

Kéytd vain tasapohjaisia
kasareita ja kattiloita. Se
varmistaa hyvan
[{amménsiirron.

Induktioliesill4 saa kéyttd4 vain
induktioruoanlaittoon sopivia astioita.
Kasarin testaaminen
Kéyta seuraavia menetelmid testatessasi onko kasari
yhteensopiva induktiolieden kanssa.
1. Kasari on yhteensopiva, jos sen pohjaan jaa
magneetti kiinni.
2. Kasari on yhteensopiva, jos o vdlahdd, kun
asetat kasarin keittoalueelle ja kdynnistat lieden.
Voit kdytta terds-, teflon- tai alumiinikasareita, joissa
on erityinen magneettipohja merkinndill4, joissa
iimoitetaan kasarin soveltuvan induktioruoanlaittoon.
Lasisia ja keraamisia astioita, kattiloita ja
ruostumattomasta teréksesté valmistettuja astioita,
joissa on magnetisoimaton alumiinipohja, ei saa
kéyttaa.
Kasarin tunnistusjarjestelma
Induktioruoanlaitossa vain astian vastaavalla
keittoalueella peittdma alue energisoidaan. Jarjestelmé
tunnistaa astian pohjan ja vain kyseinen alue
kuumenee automaattisesti. Ruoanlaitto keskeytyy, jos
keittoastia nostetaan keittoalueelta ruoanlaiton aikana.
Valittu keittoalue ja "L—'"-symboli vilkkuvat vuorotellen.
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Ala valitse korkeita kuumennustasoja, kun Kéytat non- kéynnissd, lieden tunnistimet saattavat

Turvallinen kayttd Jos keittolieden alla on uuni, ja se on
stick-pohjaisia (teflon) kasareita ilman 6ljya tai hyvin 1 lyhentad keittoaikaa tai sammuttaa uunin.

vahalla 6ljymaaralla. — . .
A4 aseta metallisia esineitd, kuten haarukoita, veitsia Kun liesi on kayt0ssd, pidd magnetisoidut
tai kasarin kansia liedelle, koska ne voivat kuumeta. esineet kuten luottokortit tai kasetit erossa
Al kéyta alumiinifolioita ruoanlaitossa. Al aseta lledesta.

keittoalueelle alumiinifoliolla peitettyjd ruoka-astioita.
Astialle sopivan keittoalueen valitseminen

Normaali Keittoalue
- O
Suuri keittoalue Normaali keittoalue Pieni keittoalue
e SHatyy automaattisesti kasarin Saatyy automaattisesti e Kdytetddn hitaassa
mukaan. kasarin mukaan. ruoaniaitossa
Jakaa tehoa mahdollisimman hyvin. Jakaa tehoa (kastikkeet, soseet)
Tarjoaa taydellisen kuumuuden mahdollisimman hyvin. Kéytetadn pienten
jakautumisen. Kaytetdén ruokien Tarjoaa taydellisen annosten tai
kuten suurten ohukaisten tai suurten kuumuuden ruokailijoiden
kalojen (raakojen tai hyvin raakojen) jakautumisen. Kaytetdan lukumé&araan
valmistuksessa. kaikenlaiseen perustuvien annosten
ruoanlaittoon. valmistamiseen.
Kattiloiden kayttiminen laajapintaisella keittoa- Kattila peittda
lueella laajapintaisen
keittoalueen
Voit kéyttad molemmar keskiosat.
laajapintaista Ala kéyta keittoaluetta
G keittoaluetta kahtena muilla tavoin.
puolikkaana
A erotettuna
vasempaan taka- ja
\/ etukeittoalueisiin. Liesien kayttiminen
Voit kﬁyttﬁé VAARA:
)| laajapintaista AAIE\ pudota mitdan esinett liedelle. Pienetkin
keittoaluetta suurille gsinget, esim. suolasirotin, voivat vahingoittaa
Kattiloille. lietta.
2 AlA kayta liettd, jossa on halkeamia. Vesi voi
| Q valua halkeamiin ja aiheuttaa oikosulun.
V Jos pinta on milldan tavoin vahingoittunut
(esim. nakyvid halkeamia), sammuta laite
valittdmasti, jotta minimoidaan sahkdiskun
vaara.
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Ohjauspaneeli
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Tekniset tiedot

AT R

Sadtdalue (I&mpdtila-asetuksen ja aika-asetuksen)
Valo osoittaa, ettd vastaava ndppain
toimii.

On/Off-ndppdin

Néppéinlukon n&ppéin

(=P |

Ajastimen aktivointi-

/deaktivointindppain

Pikakuumennusnéppain /

Tehostinndppéin

L&mpiménd pito -ndppdin

Pyséytysndppéin

Virransaastotilan nidppéin

Laajapintaisen keittoalueen

valintandppdin

Edessd vasemmalla olevan

keittoalueen valintandppain

Takana vasemmalla olevan

keittoalueen valintandppain

9 Takana oikealla olevan keittoalugen
valintandppéin

A Edessé oikealla olevan keittoalueen

valintandppéin

Grafiikka ja kuvat ovat tarkoitettu vain tiedoksi.
odelliset naytot ja toiminnot vaihtelevat lieden
mallin mukaan.

Keittoalueen néyttd

:
|
=
@ 1o

P
6 5 4

I @

o =

5 P10

2
1
i

|

1 Lampdtila-alueen nayttd (ampétila-asetus O ...
19)

2 Keittoalueen valo
Keittoalueen valintandppdin
4 L&mpiméana pito -toiminnon symboli ()

5 Ajastinsymboli
6 Moniosaisen keittoalueen symboli (¥)
Vaihtelee mallikohtaisesti.

ata laitetta ohjataan kosketusohjauspaneelilla,
Jokainen kosketusohjainpaneelilla suorittamasi

oiminto vahvistetaan aanimerkilla.

Pida ohjauspaneeli aina puhtaana ja kuivana.
Kostea ja likainen pinta saattaa aiheuttaa
oimintahairioita.

E

Lieden paalle kytkeminen
1._Kosketa ohjauspaneelin "@"-néppéinté.
(Dr -ndppdimen valo syttyy. Liesi on kayttdvalmis.

0s mitdan toimintoa ei suoriteta 20 sekuntiin,
iesi palaa automaattisesti valmiustilaan.

SF

Kun mita tahansa nappainta ("&I"—néppéin)
painetaan pitk&an, laite sammuu
automaattisesti turvallisuussyista.

IS

Lieden pois paalta kytkeminen

1. Kosketa ohjauspaneelin "@"-néppéinté.
Liesi sammuu ja palaa valmiustilaan.

"H"- tai "h"-symbolit, jotka nakyvat
keittoalueen ndytdssa, kun liesi on
ammutettu, iimaisevat, ettd keittoalue on
vield kuuma. Al koske keittoalugisiin.

E

Jaannoéslammon merkkivalo
"H"-symboli, joka tulee nakyviin keittoalueen néytossa,
osoittavat ettd liesi on edelleen kuuma, ja sitd voidaan
kyttad pitdmadn pientd ruokamadrad lampimana.
Téméa symboli muuttuu kohta symboliksi “h"
tarkoittaen jadhtyvaa lampoétilaa.

Kun virta on sammutettu, jadnndslammaon
merkkivalo ei syty eika varoita kayttajaa
kuumista keittoalueista.

)
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Keittoalueiden paalle kytkeminen

&
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1. Kytke liesi padlle koskettamalla "\LJ"-ndppdinta.
2. Kosketa keittoalueen valintandppdintd, ja kytke
haluttu keittoalue péalle.

n n “ " . woan "o
0" tulee nakyviin keittoalueen ndytossd, ja
vastaavan keittoalueen valo syttyy.

0s mitdan toimintoa ei suoriteta 20
ekuntiin, liesi palaa automaattisesti
almiustilaan.

Lampotilatason asettaminen

Séada lampotilataso valille "0" — "19" koskettamalla

sédtbaluetta tai liu'uttamalla sormeasi alueen paalla.

Keittoalueiden sammuttaminen:

Keittoalue voidaan sammuttaa 3 eri tavalla:

1. Laskemalla I&mpétilaksi "0".
Keittoalue voidaan sammuttaa myds laskemalla
[ampotilatasoksi "0".

2. Kéyttdméll4 halutun keittoalueen
ajastinsammutusta.
Kun aika on ohi, ajastin sammuttaa sille
madratyn keittoalueen. "0" tai "00" tulee

nakyviin kaikissa néytdissa. Lieden ndyton @

symboli havida.
Ajan pédtyttya kuuluu &nimerkki. Sammuta
adnimerkki koskettamalla jotain ohjauspaneelin
nappéinta.
3. Koskettamalla vastaavan keittoalueen
symbolia 3 sekunnin ajan.
Kosketa sammutettavan keittoalueen symbolia 3
sekunnin ajan.
Laajapintaisen keittoalueen kdynnistaminen:
1. Kytke liesi padlle koskettamalla "@"-néppéinté.
2. Kosketa laajapintaisen keittoalueen
valintandppéinta
» "0" tulee ndkyviin vasemman takakeittoalueen
ndytdssd, ja laajapintaisen keittoalueen valo syttyy.

.

<
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3. Saida lAmpdtilataso valille 0 — 19 koskettamalla
sdatdaluetta tai liu'uttamalla sormeasi alueen
paalla.
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» Keittoalue kdynnistyy. Jos toinen keittoalue on valittu
tai mitdén toimintoa ei suoriteta 10 sekuntiin,
laajapintaisen keittoalueen valo palaa jatkuvasti.
Laajapintaisen keittoalueen kytkeminen péalle,
kun yksi tai molemmat vasemmanpuoleisista
keittoalueista ovat kaytossa.

Kun yksi tai molemmat vasemmanpuoleisista
keittoalueista ovat kéytdssa, voit yhdistdd keittoalueet
aktivoimalla laajapintaisen keittoalueen. Voit silloin
kéyttdd laajempaa Keittoaluetta samoilla arvoilla.

-
. &
BT RR

1. Valitse toinen vasemmanpuoleisista keittoalueista,
kun yksi tai molemmat vasemmanpuoleisista
keittoalueista ovat kéytossa.

2. Kosketa laajapintaisen keittoalueen
valintandppdinti

» Aiemmin valitun keittoalueen ldmpotila-arvo tulee

nakyviin vasemman takakeittoalueen ndytossd ja

laajapintaisen keittoalueen valo vilkkuu.

» Yhdistetyt keittoalueet jatkavat toimintaansa

vasemmanpuoleisen keittoalueen valituilla [ampdtila- ja

ajastinarvoilla (jos kéytettvissd). Vasemmanpuoleisen
keittoalueen, jota ei valittu ennen keittoalueiden
yhdistdmistd, arvo peruutetaan.

L ®
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Jos kosketat jotain vasemman keittoalueen

alintandppainta laajapintaisen keittoalueen
ollessa aktiivinen, keittoalueet erotetaan ja
sammutetaan.

» Muuta ldmpétila-arvoa mydhemméassa vaiheessa

koskettamalla laajapintaisen keittoalueen

valintandppéinta ja aktivoi keittoalue. S&ada haluttu

lampdtila sadtoalueella.

Laajapintaisen keittoalueen sammuttaminen

Laajapintainen keittoalue voidaan sammuttaa 4 eri

tavalla:

1. Laskemalla IAmpédtilaksi "0".

Laajapintainen keittoalue voidaan sammuttaa myds

laskemalla lampdtilatasoksi "0,

2. Kéyttdméll4 laajapintaisen keittoalueen
ajastinsammutusta.

Kun aika on ohi, ajastin sammuttaa laajapintaisen

keittoalueen. 0 nakyy vasemmanpuoleisen




keittoalueen ndytdssa ja 00 ndkyy ajastimen ndytossd.

Vasemman takakeittoalueen ndyton "@"-symboli

sammuu.

3. Koskettamalla jotain vasemmanpuoleisen
keittoalueen symbolia.

Jos kosketat jotain vasemman keittoalueen symbolia

laajapintaisen keittoalueen ollessa aktiivinen,

keittoalueet erotetaan ja sammutetaan.

4. Koskettamalla laajapintaisen keittoalueen
symbolia 3 sekunnin ajan.

Keittoalue sammutetaan, jos kosketat laajapintaisen

keittoalueen symbolia 3 sekunnin ajan.

Korkea teho (Tehostin) -toiminto

Pikakuumennusta varten voit kdyttdd tehostintoimintoa.

Tét4 toimintoa ei kuitenkaan suositella pitkdaikaiseen

kuumentamiseen. Tehostintoiminto ei ehk ole

kéytettavissa kaikilla keittoalueilla.

Tehostimen valitseminen suoraan:

1. Kytke liesi padlle koskettamalla "@"-néppéinté.

2. Valitse haluttu keittoalue koskettamalla
keittoalueen valintandppdimia.

§§
3. Kosketa "T&it™"-nappaintd.
Valittu keittoalue toimii enimmdisteholla, ja 3 valoa
vilkkuu vuorotellen keittoalueen néytossa. Kun
tehostinaika paattyy, keittoalue kytkeytyy pois palta.
Tehostimen valitseminen keittoalueen ollessa
aktiivinen: .
1. Kosketa "= -ndppéintd, kun keittoalue on

toiminut vahintadn 20 sekuntia tietylld tasolla.

Keittoalueen tulee toimia taysilla valitulla
asolla vahintaan 20 sekunnin ajan.

2. Valittu keittoalue toimii enimmaisteholla, ja 3 valoa
vilkkuu vuorotellen keittoalueen ndytdssa. Kun
tehostinjakso on pédttynyt, keittoalue vaihtuu
asetetulle 1dmpdtilatasolle ja vain valittu [ampotila-
arvo ndytetadn.

Tehostintoiminnon sammuttaminen aiemmin:

15
Sammuta tehostintoiminto koskettamalla " &~
nappdintd milloin tahansa.

Pikakuumennus

Pikakuumennus on ruoanlaittoa helpottava toiminto.
Sitd voidaan kdyttda lyhyen aikaa nopeaan
kuumentamiseen. Kaikki keittoalueet on varustettu
pikakuumennustoiminnolla. Tata toimintoa voidaan
kayttad asettamalla lampotilataso etukdteen.

Pikakuumennustoiminto voidaan asettaa 20
ekunnin sisalla siita, kun keittoalue on
kytketty padlle ja lampdétila saddetty.

Pikakuumennustoiminnon valitseminen:

=

‘ =
. % -

1. Kytke liesi pdélle koskettamalla ""-néppéinté.

2. Valitse haluttu keittoalue koskettamalla
keittoalueen valintandpp&imid.

3. S&4d4 haluttu lampdtilataso koskettamalla
sdatoaluetta tai liu'uttamalla sormeasi alueen
paalla. .

4. Kosketa "t=i"-ndppainta.

Valitsemasi ruoanlaittoalue toimii
enimméisteholla tietyn aikaa (ks. seuraava
taulukko). Asetettu lampétila-arvo ja 3 valoa
nakyvat vuorotellen keittoalueen naytdssa.

5. Kun pikakuumennus on paattynyt, keittoalue
vaihtuu asetetulle I&mpdtilatasolle ja vain valittu
|ampétila-arvo néytetdan.

Taulukko: Pikakuumennuksen toiminta-ajat

Pikakuumennustoiminnon pois kytkeminen:

§1
Sammuta pikakuumennustoiminto koskettamalla "t
"-ndppéintd milloin tahansa.
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Puhdistuslukko

Puhdistuslukko estd ohjauspaneelin kaikkien
nappéimien kayton 20 sekunnin ajaksi, ja kdytt4jd voi
suorittaa pikapuhdistuksen lieden ollessa kéytdssa.

Puhdistuslukon aktivoiminen

. - ‘o
® % B 363w MR

1. Lieden ollessa On-tilassa pida "[2]"-ndppaintd
painettuna, kunnes yksittdinen aénimerkki
kuuluu.

Puhdistuslukon valo syttyy ja lieden kellondytto laskee

alaspdin luvusta 20. Mik&én ohjauspaneelin

nappaimista ei ole toiminnassa tdmén jakson aikana,
paitsi "@"-néppéin.

Puhdistuslukon pois kédytosta asettaminen

Puhdistuslukon deaktivoimista varten ei tarvitse painaa

mitddn ndppaintd. Liesi antaa danimerkin 20 sekunnin

kuluttua, nappainlukon valo sammuu, ja
puhdistuslukko on deaktivoitu automaattisesti.

Lapsilukko

Voit suojata lieden tahattomalta kéytdlta se ollessa

valmiustilassa ja estdé lapsia kytkeméasta keittotasoja

pédlle. Lapsilukon voi aktivoida tai poistaa kéytosta
vain valmiustilassa.

Lapsilukon aktivoiminen
1. Pidd "E]“-néppéinté painettuna lieden ollessa
valmiustilassa, kunnes kaksi dénimerkkia kuuluu.

(]
Lapsilukko on aktivoitu, ja ""—n'app'aimen valo
sammuu.

Jos jotain ndppéinta painetaan lapsilukon

ollessa aktiivinen, "@"-néppéimen valo
vilkkuu.

Lapsilukon pois kadytosta asettaminen

1. Pid4 lapsilukon ollessa aktivoitu "@"—néppéint'a
painettuna, kunnes yksittdinen danimerkki
kuuluu.

» Lapsilukko on deaktivoitu, ja ""-néppéimen valo
sammuu.
Néppainlukko

Voit aktivoida nappéainlukon, jotta toimintoja ei
vahingossa muuteta lieden ollessa kéytdssa.

18/H

Nappainlukon aktivoiminen

1. Lukitse ohjauspaneelin pitdméalla "E]“-néppéint'a
painettuna pitk&an.

Aluksi kuuluu vain yksi danimerkki. Tdssé vaiheessa

liesi on kytketty puhdistuslukolle. Jatka néppéimen

painamista sormea nostamatta, kunnes kuulet

kaksi perdkkdistd danimerkkid.

)
""-néppéimen valo vilkkuu, ja kaikki keittoalueet on
Jukittu.

oit aktivoida ndppainlukon vain kayttotilassa.

Kun néppainlukko on aktivoitu, vain @
néppain toimii. Jos kosketat jotain muuta

nappainta, "&I"—néppéimen valo vilkkuu
merkiksi siitd, ettd ndppainlukko on aktiivinen.
Jos kytket lieden pois paalta, kun ndppdimet
on lukittu, nappainlukko on poistettava
kéytosta, jotta voi kytked lieden péalle
uudelleen.

Nappainlukon pois kiytosta asettaminen
1. Pida "Igl"—néippéintéi painettuna 2 sekunnin ajan.

Toiminto vahvistetaan &animerkilld. ""-néppéimen
valo sammuu ja ohjauspaneeli on avattu.
Ajastintoiminto

Témé toiminto helpottaa ruoanlaittoa. Uunia ei tarvitse

valvoa koko ruoanlaittoaikaa. Keittoalue sammutetaan

automaattisesti valitun ajan paatyttya.

Ajastimen aktivoiminen
Kytke liesi padlle koskettamalla "@"-néppéinté.
Valitse haluttu keittoalue koskettamalla
keittoalueen valintandppéimia.

3. S&4da haluttu lampdtilataso koskettamalla
sédtbaluetta tai liu'uttamalla sormeasi alueen
paalla.

4. Ota ajastin kéyttéon koskettamalla D
nappéinta.

"00" tulee ndkyviin ajastinndytdssd, ja "@"symboli

alkaa vilkkua keittoalueen ndytossa.

5. S&4da haluttu ajanjakso koskettamalla
sédtbaluetta tai liu'uttamalla sormeasi alueen
padlla.

Jonkin aikaa vilkuttuaan "@"-symboli jaa pysyvasti

palamaan. "@"-symbolin jatkuva palaminen tarkoittaa,

ettd toiminto on aktivoitu.

Keittoalueiden ajastimet voidaan asettaa vain
jo kéytdssa oleville keittoalueille.




- oista edelld mainitut toimenpiteet niiden
1 muiden keittoalueiden osalta, joihin haluat

asettaa ajastimen.

o« qKeittoalue jatkaa toimintaa matalalla lammalla.
1 - ja "u"-symbolit nakyvét keittoalueen

ndytdssa.

jastinta ei voi s&ataa, ellei keittoaluetta ja
keittoalueen lampdétila-arvoa ole valittu.

Kun ajastin on aktiivinen, vain valitun
keittoalueen asetettu aika nékyy
jastinnaytossa.
Ajastimen pois kdytosta asettaminen
Kun asetettu aika on kulunut, liesi kytkeytyy
automaattisesti pois ja antaa adnimerkin.
Sammuta &4nimerkki painamalla jotain ndppdinta.
Ajastimien kytkeminen pois paaltd aiemmin
Jos sammutat ajastimen aikaisemmin, liesi jatkaa
toimintaansa asetetussa lampdtilassa kunnes liesi
kytketdn pois paalta.
Voi kytked ajastimen pois pdélta kahdella eri tavalla:
1-Ajastimen kytkeminen pois péélt4 laskemalla sen

i 1]

arvoksi 00" :

1. Kosketa sammutettavaa keittoaluetta.

2. Kosketa "@"—néippéiint'a, kun haluat aktivoida
vastaavan keittoalueen ajastimen.

3. Laske arvoa kunnes "00" tulee ndkyviin
ajastinndytdssé koskettamalla sdtbaluetta tai
liu'uttamalla sormeasi alueen paalla.

"@"-symboli vilkkuu keittoalueen ndytossa tietyn

aikaa, ja sammuu sitten pysyvasti ja ajastin on

peruutettu.

2-Ajastimen sammuttaminen painamalla

ajastinnéppdinti 3 sekunnin ajan:

1. Kosketa sammutettavaa keittoaluetta.

2. Kosketa "@"—néippéiinté, kun haluat aktivoida
vastaavan keittoalueen ajastimen.

3. Pida "@"—néppéinté painettuna 3 sekunnin ajan.

"@"—symboli vilkkuu keittoalueen nédytdssa tietyn

aikaa, ja sammuu sitten pysyvésti ja ajastin on

peruutettu.

Lampimana pito -toiminto (jos kaytossa)

Voit kéyttad tat4 toimintoa ruokien lAmpiménd

pitdmiseen kun ruoanlaittaminen on pédttynyt.

LAmpiména pito -toimintoa voidaan kéyttad kahdella

eri tavalla: ajastinasetuksella tai ilman ajastinta.

Ldmpimana pito -toiminnon aktivoiminen ajastinta

asettaminen

1. Valitse keittoalue, joka on asetettu tiettyyn
|ampdtilaan, ja jonka haluat pitad [Ampimand.

2. Kosketa "1#"-ndppéintd, kun haluat aktivoida
|ampimand pito -toiminnon vastaavalla
keittoalueella.

Ldmpimané pito -toiminnon aktivoiminen ajastimen
asetuksella

1. Valitse haluttu keittoalue, jolle [Ampdtila ja ajastin
on asetettu, ja jolle aiot kdynnistad Idmpiména
pito -toiminnon.

2. Kosketa "U}"-ndppaintd, kun haluat aktivoida
[dmpim&nd pito -toiminnon vastaavalla
keittoalueella.

L5 -symboli nakyy keittoalueen naytdssa.

Keittoalue jatkaa toimintaa asetetulla limpdtilalla

asetetun ajanjakson keston ajan. Kun aika on paattynyt,

se kytkee pédlle 1ampimén pito -toiminnon ja alkaa
toimia matalassa lampétilassa. "u"-symboli nakyy
keittoalueen naytdssa.

Lampiména pito -teiminnon sammuttaminen

1. Jos ajastin on aktivoitu, valitse keittoalue, jossa
[ampimana pito -toiminto on aktivoitu.

Sammuta LAdmpimana pito -toiminto koskettamalla

" nappaint.

Keittoalue jatkaa toimintaa edelliselld aika- ja

|ampdtila-asetuksella.

2. Jos ajastin on asetettu pois kdytdstd, valitse
keittoalue, jossa lampiméné pito -toiminto on
aktivoitu. Aseta haluttu lampdtilataso
koskettamalla saétdaluetta tai liu'uttamalla
sormeasi alueen paalld, ja aseta [Ampiméana pito -
toiminto pois pdalta.

Keittoalue jatkaa toimintaa uudessa

asetuslampotilassa.

oit peruuttaa pida lAmpimana -toiminnon

koskettamalla "\.L/"-nappainta ja
ammuttamalla lieden kokonaan.

Pysaytystoiminto
Télla toiminnolla voit pysdyttad kaikki lieden toiminnot
(paitsi ajastimen) tietyksi ajaksi.

Jos ajastin on asetettu jollekin keittoalueelle,
ajastin jatkaa toimintaansa pysaytyksen
aikana.
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toiminnassa.

Kaikki aktiiviset keittoalueet pysahtyvat.

2. Kéynnista kaikki pyséytetyt keittoalueet uudelleen
entisilla asetuksilla painamalla uudelleen D -
nappéinta.

Eco-tila [Virransaasto]

Voit kytked kaikki keittoalueet alemmalle energiatasolle

tdman toiminnon avulla.

irransaastotilan voi aktivoida vain aktiivisille
keittoalueille.

1. Kosketa "eco"-ndppdintd keittoalueen ollessa
toiminnassa.
» Aktiivinen keittoalue vaihtaa energiansadstétilaan ja
sen taso putoaa puolella.
Induktiolieden keittoalueiden kayttaminen tur-
vallisesti ja tehokkaasti
Kéyttdperiaatteet: Induktioliesi kuumentaa
keittoastian valittdmasti, silld ominaisuus kuuluu sen
toimintaperiaatteisiin. Siksi induktioliedelld on lukuisia
etuja muihin liesityyppeihin verrattuna. Se toimii
tehokkaammin eiki lieden pinta kuumene.
Induktioliesi on varustettu ensiluokkaisilla
turvajérjestelmilld, joiden ansiosta sen kéyttdminen on
mahdollisimman turvallista.

Liesi on varustettu induktiokeittoalueille, joiden
halkaisija on mallin mukaan 145, 180, 210 ja
280 mm. Induktio-ominaisuuden ansiosta
jokainen keittoalue tunnistaa sille asetetun
astian pohjan halkaisijan. Energiaa muodostuu
vain alueilla joissa astia on kosketuksissa
keittoalueen kanssa ja siten saavutetaan
mahdollisimman vahéainen energiankulutus.

Kayttoajan rajoitukset

Lieden ohjaus on varustettu kéyttoajan
aikarajoituksella. Jos yksi tai useampi keittoalue on
jaanyt paalle, keittoalue otetaan automaattisesti pois
kéytostd tietyn ajan kuluttua (ks. taulukko 1). Jos
keittoalueelle on asetettu ajastin, ajastinnéyttd
sammuu myds myShemmin.

Kéyttbajan rajoitus vaihtelee valitun lampdtilatason
mukaan. Talld lAmpdtila-asetuksella kdytetddn
enimmaiskéyttdaikaa.

Kéyttdja voi kdynnistad keittoalueen sen automaattisen
sammuttamisen jalkeen, kuten edelld on kuvattu.
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Taulukko 1: Kéyttdajan rajoitukset

Lampétilataso Kéyttdajan rajoitus —
sekuntia
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Korkea teho (Tehosting

foiminto

Ylikuumenemissuoja

Liesi on varustettu tunnistimilla ylikuumenemista

vastaan. Seuraava voidaan havaita ylikuumenemisen

yhteydessa:

e Aktiivinen keittoalue voidaan sammuttaa.

e Valittu taso saattaa pudota. T4ta tilaa ei voi pitdd
kuitenkaan ilmaisimena.

Ylivirtauksen turvajarjestelma

Keittoliesi on varustettu ylivirtauksen turvajarjestelmalla.

Ohjauspaneelille roiskuvan ylivirtauksen sattuessa

jarjestelma katkaisee virran vélittdmasti ja sammuttaa

lieden. "E"-varoitus tulee ndkyviin tdman jakson

aikana.

Téasmallinen tehoasetus

Induktioliesi reagoi komentoihin valittdmasti, silld

ominaisuus kuuluu sen toimintaperiaatteisiin. Liesi

muuttaa tehoasetukset erittdin nopeasti. Siksi voit

estdd ruokaa (vettd, maitoa) kiehumasta yli, vaikka se

olisi juuri kishahtamassa yli.

Kayttoaanet

Induktioliesistd saattaa kuulua &anid. Nam4 dénet ovat

normaali osa induktiolieden kayttoa.

o Adnet tulevat kuuluvammiksi korkeissa
lampdtiloissa.

e Kasarin metalliseos saattaa aiheuttaa 4anta.
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toimintaperiaatteisiin kuuluva sdanndllinen

p@élile/pois-ééni. _ "Ex"-viestit tulevat nakyviin toistuvasti, ota
»  Adni voidaan kuulla, jos kuumennetaan tyhjaa yhteys valtuutettuun huoltoon.

L4 Matalilla tasoilla saatetaan kuulla Lisatietoja kosketusohjauspaneelin

irheviesteista on taulukossa 2. Jos "Fx"- ja

kasaria. Adni katoaa, kun laitat kasariin vetta tai

ruokaa. Jos kosketusohjauspaneelin pinta on altistunut
e Sahkojarjestelmdd jadhdyttévén tuulettimen &éni runsaalle hoyrylle, koko ghljlau_SJarJgstelmg
voi kuulua. saattaa kaatua ja antaa "E"-virhesignaalin.

Signaaliaanet kuuluvat.
Virhe-/varoituskoodit ja virheiden ldhteet .

Taulukko 2: Pida kosketusohjauspaneelin pinta puhtaana.

irhetoimintoja voi olla havaittavissa.

lo

Kahtd tal tseampaa "B Keittoalusen

nappaintd palnetaan | symbol] navito

1al nappaimille ilkkuy

kuohuu riiokaa,

Liesitaso "H"- Keittoalueen

ylikuumentunut symboli naytto
vilkkuu

Alueella &l ole sopivaa Kelftoalicen
astian symbell nayio

Sy
Kosketusohjauslaitteis | "Fx**"- Ajastinnéytto
ton virhe. symbcull

Induktiolaitteiston "Ex**” Keittoalueen
yirhe, symboll navis
Sy
Kosketusnappdimen "F2"- Ajastinnaytto
palaa
Yhieysvirhe k3L Alastihnayto
Kosketusohiatksessa. | symboll
palaa
Induktiolaitteiston "Bx*r Ruoanlaittoalue
virhe. symboli en nayttd
vilkkuu

XLte 9
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[ Kunnossapito ja huolto

Yleisia tietoja
Laitteen kayttoika pitenee ja yleiset ongelmat
vahenevat, jos tuote puhdistetaan sddnndllisesti.

VAARA:
Kytke laitteesta sahko pois ennen
puhdistamista ja huoltoa.

Sahkoiskun vaara!

VAARA:
Anna laitteen jadhtya, ennen kuin puhdistat
sen.

Kuumat pinnat voivat aiheuttaa palovammoja!

e Puhdista tuote sadnndllisesti jokaisen
kéyttokerran jalkeen. Ndin ruokajadmét on
mahdollista poistaa helpommin ja valttad niiden
palaminen kiinni, kun liettd kdytetdan seuraavan
kerran.

e Lieden puhdistamiseen ei tarvita erityisia
puhdistusaineita. On suositeltavaa kdyttaa
[Aammintd vettd ja pesuaineliuosta, pehmeda
liinaa tai sienté ja kayttad kuivaukseen kuivaa
liinaa.

e Varmista aina ettd ylimdardinen neste pyyhitadn
aina hyvin pois puhdistuksen jalkeen ja roiskeet
kuivataan valittdméasti.

o Ala kayta happoja tai kloridia ruostumattoman

teréksen tai lasipintojen ja kahvan puhdistukseen.

Kéytd pehmeda liinaa ja nestepesuainetta (ei

hankaavaa) noiden osien puhtaaksi pyyhkimiseen.

Muista pyyhkid vain yhteen suuntaan.

otkut pesuaineet tai puhdistusmateriaalit
voivat vahingoittaa pintoja.

la kéyta puhdistukseen sydvyttavia
pesuaineita, puhdistusjauheita/-voiteita tai
mit&an terdvia esineita.

- Al4 kaytd laitteen puhdistamisessa
1 hoyrypuhdistimia, silld ne voivat aiheuttaa
ahkoiskun.
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Lieden puhdistaminen

Lasikeraamiset pinnat

Pyyhi lasikeraamiset pinnat kylmalla vedella
kostutetulla liinalla niin, ettei siind ole endd pesuainetta.
Kuivaa kuivalla, pehmedlld liinalla. Jadmét saattavat
vahingoittaa lasikeraamista pintaa keittolevyn
seuraavalla kdyttokerralla.

Kuivuneita jaamid lasikeraamisella pinnalla ei saa
missaan olosuhteissa raapia veitsilld, terasvillalla tai
vastaavilla ty6kaluilla.

Poista kalkkitahrat (keltaiset tahrat) pienelld maaralla
kalkinpoistoainetta, kuten etikka tai sitruunamehu. Voit
myos kayttad soveliaita kaupallisia aineita.

Jos pinta on erittéin likainen, kdyt4 pesuaineella
kostutetulla sienell ja odota kunnes puhdistusaine on
imeytynyt hyvin. Puhdista sitten keittolevyn pinta
kostealla liinalla.

Sokeripohjaiset elintarvikkeet, kuten kerma ja
Siirappi tulee pyyhkié pois odottamatta pinnan
jadhtymista. Muussa tapauksessa
lasikeraaminen pinta saattaa vahingoittua
pysyvasti.

Ajan kansa pinnoitteiden tai muiden pintojen varit
saattavat haalistua. TAm4 ei vaikuta tuotteen kayttoon.
Lasikeraamisen pinnan haalistuminen ja tahrat ovat
normaaleja eivatka vika.



Vianetsinti

Veden tippumista tapahtuu ruoanpaistamisen aikana.

e Ruoanpaistamisen aikana syntyva vesi voi tiivistyd ja muodostaa vesipisaroita, kun hdyry osuu laitteen
kylmiin pintoihin. >>> Tdmd ei ole vika.

Laitteesta kuuluu metallisia 44nia, kun se kuumenee tai jaahtyy.

e Kun metalliosat kuumenevat, ne laajenevat ja voivat aiheuttaa adntd. >>> Tdmd ei ole vika.

Huni ei toimi.

e Sulake on viallinen tai palanut. >>> Tarkista Sulaketaulun sulakkeet. Vaihda sulake tai aktivoi se
uudelleen tarvittagssa.

e |aitetta ei ole kytketty (maadoitettuun) pistorasiaan. >>> Tarkista pistokeliitinta.

e Jos ndyttoon ei syty valoa, kun kytket lieden paalle. >>> Kytke laite irti virtakatkaisijasta. Odota 20
sekuntia ja kytke takaisin.

e Yiikuumenemissuoja on akfiivinen. >>> Anna lieden jééhtya.

e Ruoanlaittoaistia ei ole sopiva. >>> Tarkista astia.

ul-hi_symboli niakyy keittoalueen naytossa.

e  Etole asettanut kattilaa aktiiviselle keittoalueelle. >>> Tarkista onko keittoalueella kattila.
Ruoanlaittoaistia ei ole yhteensopiva induktiolieden kanssa. >>> Tarkista onko ruoanlaittoastia
induktiolieden kanssa yhteensopiva.

e Ruoanlaittoastiaa ei ole keskitetty oikein tai astian alapohjan pinta ei ole riittdvén leved keittoalueelle. >>>
Valitse riittavén leved astia ja keskitd astia oikein keittoalueelle.

e Ruoanlaittoastia tai keittoalue on ylikuumentunut. >>> Anna niiden jadhtyd.

Valittu keittoalue kytkeytyy pois paalta kesken kaytén.

e Valitun keittoalueen ruoanlaittoaika voi olla kulunut. >>> Voit asettaa uuden ruoanlaittoajan ja paattaa
ruoanlaiton.

e Ylikuumenemissuoja on aktiivinen. >>> Anna lieden jaihtya.

e  Esine saattaa peittdd kosketuspaneelin. >>> Ota esine pois paneelilta.

Astia el kuumene, vaikka keittoalue on paalla.

e Ruoanlaittoaistia ei ole yhteensopiva induktiolieden kanssa. >>> Tarkista onko ruoanlaittoastia
induktiolieden kanssa yhteensopiva.

e Ruoanlaittoastiaa ei ole keskitetty oikein tai astian alapohjan pinta ei ole riittdvén leved keittoalueelle. >>>
Valitse riittvén leved astia ja keskitd astia oikein keittoalueelle.

Jaahdytystuuletin jatkaa toimintaansa kun liesi on sammutettu.

e Tamdi ei ole vika. Jadhdytystuuletin jatkaa toimintaansa kunnes lieden séhkdosat jadhtyvat sopivaan
[dmpotilaan.

os et pysty korjaamaan ongelmaa
noudatettuasi tdman osan ohjeita, ota yhteytta

altuutettuun huoltoedustajaan tai
jalleenmyyjaan. Ald yrité korjata viallista laitettal
itse.
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Avant de commencer, bien vouloir lire ce manuel d'utilisation !

Chere cliente, cher client,

Nous vous remercions d'avoir porté votre choix sur un produit Beko. Nous espérons que vous tirerez le meilleur parti
de votre produit, qui a été fabriqué avec une technologie de pointe et de qualité supérieure. C'est pourquoi nous vous
prions de lire attentivement le présent manuel et tous les autres documents connexes dans leur intégralité avant
d'utiliser le produit et de les conserver ensuite car vous pourrez avoir besoin de vous en servir ultérieurement. Si vous
cédez I'appareil a une tierce personne, n'oubliez pas de lui fournir le Manuel d'utilisation également. Respectez tous
les avertissements et informations contenus dans le manuel d'utilisation.

Souvenez-vous que ce Manuel d'utilisation s'applique également a plusieurs autres modeles. Les différences entre
les modeles seront identifiées dans le manuel.

Explication des symboles
Vous trouverez les symboles suivants dans ce Manuel d'utilisation :

Informations importantes ou astuces
utiles sur I'utilisation.

Avertissement de situations dange-
reuses relatives a la santé et aux biens.

Avertissement de risque de choc élec-
trique.

n Avertissement de risque d'incendie.
ii Avertissement de surfaces brllantes.

Arcelik A.S.
Karaagas caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

CE€ Made in TURKEY
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[l Instructions importantes et mises en garde relatives a la sécu-
rité et a I'environnement

Ce chapitre contient les instructions
de sécurité qui vous aideront a éviter
les risques de blessure corporelle ou
de dégats mateériels. Le non respect
de ces instructions entrainera |'annu-
lation de toute garantie.

Sécurité générale
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Cet appareil peut étre utilisé par
des enfants de 8 ans et plus et
des personnes aux capacités
physiques, sensorielles ou men-
tales réduites ou des personnes
dénuées d’expérience ou de con-
naissance si elles ont pu bénéfi-
cier d’une surveillance ou
d’instructions concernant
I'utilisation de I'appareil en toute
sécurité et comprennent les
risques encourus.

Les enfants ne doivent pas jouer
avec I'appareil. Le nettoyage et
I'entretien ne doivent pas étre ef-
fectués par un enfant sans sur-
veillance.

Les procédures d'installation et
de réparation doivent en tout
temps étre effectuées par des
agents d'entretien qualifiés. Le
fabricant ne sera pas responsable
des dommages causés a la suite
d'une utilisation faite par des per-
sonnes non qualifiées, situation
susceptible d'annuler aussi la ga-

rantie. Avant I'installation, lisez
attentivement les instructions.

Ne faites pas fonctionner |'appa-
reil s'il est défectueux ou pré-
sente des dégats visibles.
Assurez-vous que les boutons de
fonctionnement de I'appareil sont
en position d'arrét apres chaque
utilisation.

Sécurité électrique

Si le produit est en panne, ne
I'utilisez pas, a moins qu'il ne soit
réparé par un Agent d'entretien
agréeé. Vous risqueriez un choc
électrique !

Branchez I'appareil uniqguement a
une sortie/ligne avec mise a la
terre ainsi que la tension et la
protection spécifiées dans le cha-
pitre « Spécifications techniques ».
Faites installer la mise a la terre
par un électricien qualifié lorsque
vous utilisez 'appareil avec ou
sans transformateur Notre entre-
prise décline sa responsabilité par
rapport a tout probleme consécu-
tif a la non mise a la terre de
I'appareil suivant la réglementa-
tion locale en vigueur.

Ne lavez jamais |'appareil en 'y
versant de |'eau. Vous risqueriez
un choc électrique !



Débranchez I'appareil pendant les
opérations d'installation, d'entre-
tien, de nettoyage et de répara-
tion.

Si le cordon d’alimentation est
endommage, il doit étre remplacé
par le fabricant, I'un de ses tech-
niciens ou une personne de quali-
fication similaire afin d’éviter tout
risque.

Installez I'appareil de sorte que
I'on puisse le déconnecter com-
pletement du réseau. La sépara-
tion doit étre effectuée par une
prise secteur ou un commutateur
intégré a l'installation électrique
fixe, suivant la réglementation en
matiere de construction.

Toutes les opérations sur des
équipements et des systemes
électriques ne peuvent étre réali-
sées que par des personnes habi-
litées et qualifiées.

En cas de dégats, éteignez I'ap-
pareil et débranchez-le du sec-
teur. Pour ce faire, coupez le fu-
sible domestique.

Vérifiez que la tension du fusible
est compatible avec I'appareil.

Sécurité du produit

Les parties accessibles de
I'appareil deviennent chaudes au
cours de son utilisation. Des me-
sures doivent étre prises pour évi-
ter de toucher aux éléments de
chauffage. Les enfants de moins

de 8 ans doivent étre maintenus a
I"écart, sauf s'ils sont continuel-
lement surveillés.

Ne jamais utiliser I'appareil lors-
que le jugement ou la coordina-
tion est affectée par I'alcool et/ou
la drogue.

Prenez garde lorsque vous utilisez
des boissons alcoolisées dans vos
plats. L'alcool s'évapore a tempé-
ratures €levees et peut provoquer
un incendie étant donné qu'il peut
s'enflammer lorsqu'il entre en
contact avec des surfaces
chaudes.

Assurez-vous qu’aucune subs-
tance inflammable ne soit placée
a proximité de 'appareil étant
donné que les cotés peuvent
chauffer pendant son utilisation.
épargnez les ouvertures de venti-
lation d'éventuelles obstructions.
N'utilisez pas de nettoyeurs a
vapeur pour le nettoyage de I'ap-
pareil, car ceux-ci présentent un
risque d'électrocution.

Le fait de cuire les aliments con-
tenant de I'huile ou des matieres
grasses sur une table de cuisson
sans surveillance peut s'avérer
dangereux, au point de provoquer
un incendie. N'essayez JAMAIS
d'éteindre le feu avec de I'eau.
Coupez plutdt I'alimentation de
I'appareil, puis couvrez la flamme
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avec un couvercle ou une couver-
ture pare-flammes.

Danger d'incendie : ne rien con-
server sur les surfaces de cuisson.
En cas de fissure au niveau de la
surface, mettre I'appareil hors
tension pour étre a I'abri d'une
éventuelle électrocution.

Apres avoir utilisé 'appareil, étei-
gnez-le en appuyant sur sa com-
mande et ne vous fiez pas a son
détecteur de casserole.

évitez de poser des objets métal-
liques comme les couteaux, les
fourchettes, les cuilleres, les cou-
vercles et bien d'autres, sur la
surface de la table de cuisson
dans la mesure ou ils peuvent
chauffer.

L'appareil n’est pas prévu pour
fonctionner avec une minuterie
externe ou un systeme de télé-
commande distinct.

La pression de vapeur qui s'ac-
cumule a cause de I'humidité a la
surface de la table de cuisson ou
sur le bas de la casserole peut
déplacer cette derniere. Toutefois,
assurez-vous que la surface du
four et le bas des casseroles sont
toujours secs.

Les plaques de cuisson sont do-
tées de la technologie a « Induc-
tion ». Votre table de cuisson a
induction, qui vous permet de
faire des économies de temps et

d'argent, doit étre utilisée avec
des casseroles appropriées pour
la cuisson a induction ou les
plaques chauffantes ne fonction-
neront pas. Reportez-vous a Gené-
ralités concernant la cuisson, page 14, sélec-
tion des casseroles.

Les tables de cuisson a induction
créant un champ magnétique,
elles peuvent entrainer de graves
dommages aux personnes utili-
sant des dispositifs tels qu'une
pompe a insuline ou un pacema-
ker.

Utilisez uniquement les dispositifs
protecteurs congus par le fabri-
cant des appareils de cuisson, ou
ceux indiqués par ce dernier
comme adéquats, dans le manuel
d'utilisation, ou encore des dispo-
sitifs protecteurs fournis avec
I"appareil. L'utilisation des dispo-
sitifs protecteurs inappropriés
peut causer des accidents.

Pour que le feu produit par votre ap-
pareil soit fiable,

veillez a ce que la fiche soit bien
branchée dans la prise afin que
des étincelles ne se produisent
pas.

Utilisez uniquement les cables de
rallonge d'origine, et veillez a ce
qu'ils ne soient pas coupés ou
autrement endommageés.
Assurez-vous également que la
prise ne contient pas de liquide ni



de moisissure avant de brancher
I'appareil.

Utilisation prévue

o Cet appareil est congu pour un
usage domestique. L'utilisation
commerciale est interdite.

« Cet appareil sert uniqguement a
des fins de cuisson. Il ne doit pas
étre utilisé a d’autres fins, par
exemple le chauffage du local.

 Le fabricant ne saurait étre tenu
responsable des dégats causés
par une utilisation ou une mani-
pulation incorrecte.

Sécurité des enfants

« Les parties accessibles peuvent
s'échauffer pendant I'utilisation.
Les enfants doivent étre tenus a
I'écart.

« Les matériaux d’emballage peu-
vent présenter un danger pour les
enfants. Gardez les matériaux
d'emballage hors de portée des
enfants. Veuillez jeter les pieces
de I'emballage en respectant les
normes écologiques.

« Les appareils €électriques sont
dangereux pour les enfants. Te-
nez les enfants a I'écart de I'ap-
pareil lorsqu'il fonctionne et inter-
disez-leur de jouer avec.

« Ne rangez pas d’objets au dessus
de I'appareil que les enfants
pourraient atteindre.

Mise au rebut de I'ancien appareil

Conformiteé avec la directive DEEE et mise au
rebut des déchets :

Ce produit est conforme a la directive DEEE
(2012/19/UE) de I'Union européenne). Ce produit porte
un symbole de classification pour la mise au rebut des
équipements électriques et électroniques (DEEE).

Le présent produit a été fabriqué avec des pieces et
du matériel de qualité supérieure susceptibles d'étre
réutilisés et adaptés au recyclage. Par conséquent,
nous vous conseillons de ne pas le mettre au rebut
avec les ordures ménageres et d'autres déchets a la
fin de sa durée de vie. Au contraire, rendez-vous dans
un point de collecte pour le recyclage de tout matériel
électrique et électronique. Veuillez vous rapprocher
des autorités de votre localité pour plus d'informations
concernant le point de collecte le plus proche.
Conformiteé avec la directive LdSD :

L'appareil que vous avez acheté est conforme a la
directive LdSD (2011/65/UE) de I'Union européenne. Il
ne comporte pas les matériels dangereux et interdits
mentionnés dans la directive.

Elimination des emballages

e Les emballages sont dangereux pour les enfants.
Conservez les emballages en lieu sir a I'écart
des enfants. Les emballages de I'appareil sont
fabriqués a partir de matériaux recyclés. Elimi-
nez-les de maniére appropriée et triez-les en
fonction des instructions de recyclage des dé-
chets. Ne les jetez pas avec les déchets domes-
tiques normaux.
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P Généralités

Vue d'ensemble

1 Plague de cuisson a induction
2 Bride de montage
3 Surface vitrocéramique

Caractéristiques techniques
Tension/fréquence

Consommation d'énergie totale
Fusible

Type de cable/section

Longueur de cable

Dimensions extérieures (hauteur/longueur/profondeur
Dimensions d installation longueur/profondeir
Brileurs

Artiere gauche

Dimension

Puissance

Avant gauche

Dimension

Puissance

Avant droll

Dimension

Pulssance

Arrigre droit

Dimension

Puissance

4 Fond
5 Plague de cuisson a induction

max. 200 W

min. 16 Ax 2/ 32A

HOBBRE 3x25mm /5x1bmm
max. 2m

55 mm/580 mm/510 mm

560 mm/490 mm

Plague de cuisson a induction
180 mm

1800/2500 W

Plague de cuisson a induction
180 mm

1800/2500 W

Plagiie de clisson 2 Induction
145mm

1400/1800 W

Plague de cuisson a induction
210 mm

2200/3200 W

Les caractéristiques techniques peuvent
hanger sans avis préalable afin d'améliorer la
qualité de I'appareil.

Les illustrations comprises dans ce manuel
ont schématiques et peuvent ne pas corres-
pondre exactement & I'appareil.
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Les valeurs mentionnées sur les étiquettes de
I'appareil ou dans la documentation qui
|'accompagnent sont obtenues dans des
conditions de laboratoire conformément aux
normes correspondantes. En fonction des
conditions de fonctionnement et de I'environ-
nement de |'appareil, ces valeurs peuvent
varier.




K installation

Le produit doit étre installé par une personne qualifiée
conformément a la réglementation en vigueur. Dans le
cas contraire, la garantie n'est pas valable. Le fabri-
cant se sera pas tenu pour responsable des dégats
consécutifs a des procédures réalisées par des per-
sonnes non autorisées et pourra annuler la garantie
dans ce cas.

La préparation de I'emplacement et I'installa-
tion de I'électricité pour I'appareil sont sous la
responsabilité du client.

DANGER:
Installez I'appareil conformément aux régle-
mentations en matiére de gaz et d'électricité

en vigueur dans votre localitg.

DANGER:

Avant 'installation, regardez si I'appareil

présente des défauts. Si tel est le cas, ne le
faites pas installer.

Les appareils endommageés présentent des
risques pour votre sécurité.

Avant l'installation
Cette table de cuisson est destinée a étre installée sur
un plan de travail en vente dans le commerce. UQE/

min.

distance de sécurité doit étre laissée entre I'appareil et

les parois de la cuisine et des meubles. Voir le schéma

(valeurs en mm).

e |l peut aussi étre utilisé en position debout, de
maniere autonome. Laissez une distance mini-
mum de 750 mm au-dessus de la surface de la
table de cuisson.

e (% S'il faut encastrer une hotte au-dessus de la
cuisiniére, reportez-vous aux consignes du fabri-
cant de la hotte concernant la hauteur
d'installation (Min 650 mm)

e Retirez les matériaux d'emballage et les sécuri-
tés de transport.

e |essurfaces, les feuilles laminées synthétiques
et les adhésifs doivent résister a la chaleur (jus-
qu'a 100 °C min.).

e Le plan de travail doit étre a niveau et fixé hori-
zontalement.

e Découpez une ouverture pour la table de cuisson
dans le plan de travail en fonction des dimen-
sions d'installation.

9/FR



Installation et branchement
e |Installez I'appareil conformément a toutes les
réglementations en matiére de gaz et
d’électricité en vigueur.
N'installez pas la table de cuisson a des

lendroits avec rebords et coins tranchants.
Cela peut briser la surface vitrocéramique !

Raccordement électrique

Branchez I'appareil a une ligne de terre protégée par
un fusible de capacité suffisante tel qu'indiqué dans le
tableau "Caractéristiques techniques". Faites installer
la mise a la terre par un électricien qualifié lorsque
vous utilisez I'appareil avec ou sans transformateur
Notre société ne sera pas tenue pour responsable des
dégats qui surviendraient de I'utilisation de I'appareil
sans une installation de mise a la terre conforme aux
réglementations locales en vigueur.

DANGER:

L 'appareil doit uniquement étre raccordé a
|'alimentation électrique par une personne
autorisée et qualifiée. La période de garantie
de I'appareil démarre uniquement apres son
installation correcte.

Le fabricant se sera pas tenu pour respon-
sable des dégats consécutifs & des procédures
réalisées par des personnes non autorisées.

DANGER:

Le céble d'alimentation ne doit pas étre serré,

plié ou pincé ou entrer en contact avec des
pieces chaudes de I'appareil.
Un céble d'alimentation endommagé doit étre
remplacé par un électricien qualifié. Dans le

cas contraire, il présente un risque d'électro-
cution, de court-circuit ou d'incendie !

e |aconnexion doit étre conforme aux réglementa-
tions nationales en vigueur.

e  |esvaleurs de I'alimentation électrique doivent
correspondre aux valeurs figurant sur la plague
signalétique de I'appareil. La plaque signalétique
est a l'arriere du produit.

e |ecable d'alimentation de I'appareil doit étre
conforme aux valeurs du tableau "Caractéris-
tiques techniques".

DANGER:

Avant d'effectuer tout travail sur I'installation
glectrique, I'appareil doit étre débranché du
réseau d’alimentation électrique.

Vous risqueriez un choc électrique !
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Raccordement du cable d'alimentation

1. S'il n'est pas possible de débrancher tous les
poles de la source d'alimentation, une unité de
déconnexion avec une ouverture minimale de 3
mm (fusibles, interrupteurs de sécurités, contacts)
doit étre connectée et tous les poles de cette unité
de déconnexion doivent étre adjacents au produit
(et non au-dessus), conformément aux directives
IEE. Le non respect de ces instructions risque de
causer des problemes de fonctionnement et d'in-
valider la garantie du produit.

Une protection supplémentaire par un disjoncteur de

courant résiduel est recommandgée.

Si un céble est fourni avec |'appareil :

{2N AC 380-415 V| [ 1N AC 220-240 V|

2. Pour une connexion monophasée, branchez les
fils comme indiqué ci-dessous:
Cable marron/noir = L (phase)
Cable Bleu/gris = N (Neutre)

e (able vert/jaune = (F) — (Terre)
3. Pour une connexion biphasée, branchez les fils
comme indiqué ci-dessous:
Cable marron = L1 (phase 1)
Cable noir = L2 (phase 2)
Cable Bleu/gris = N (Neutre)
e (Cable vert/jaune = () = (Terre)
» 0U
e (able noir = L1 (phase 1)
e (able gris = L2 (phase 2)
e (able Bleu/marron = N (Neutre)

Cable vert/jaune = (E) —é_ (Terre)



Installation des produits
Si le four est en bas:
gy -

min.

Si le tableau est en bas:

Il est nécessaire de laisser une ouverture pour la
ventilation d'au minimum 180 cm? & I'arriére du
meuble comme illustré sur la figure suivante.

min.

Pendant l'installation de votre plaque de cuisson a

induction, placez le produit paralléllement a la surface

d'installation. Appliquez aussi le joint d'étanchéité sur

les parties de la plague de cuisson en contact avec le

plan de travail comme décrit ci-dessous pour empé-

cher tout liquide de pénétrer entre le produit et le plan

de travail.

1. Préparez la surface du plan de travail comme
indiqué sur le schéma.

2. Retournez la table de cuission et placez la sur une

surface plane.

3. Le joint d’étanchéité fourni dans I'emballage doit

étre fixé autour de la table de cuisson a partir de
la surface inférieure, comme illustré, au cours de
I'installation de votre plaque de cuisson

Placez la table de cuisson sur le plan de travail et
alignez-la.

5. Utiliser des colliers d'installation fixe la plague en
ajustant les orifices sur I'emplacement inférieur.

1 Table de cuisson
2 Colliers de serrage de 'installation
3 Plan de travail

Quand vous installez la table de cuisson sur un|
meuble encastré, vous devez mettre une
planche pour séparer le meuble de la table de
cuisson, comme illustré dans la figure sui-
vante. Cela n'est pas nécessaire quand vous
installé un four encastré.

Par exemple, s'il est possible de toucher le bas du
produit car il est installé sur un tiroir, cette partie doit
étre couverte par une plague en bois.

v } 5*

*

min. 15 mm
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Vue de derriére (orifices de raccord)

J

I I

Vérification finale

1. Branchez le cable d'alimentation et enclenchez le
fusible de I'appareil.

2. Veérifiez les fonctions.

Déplacement ultérieur

e  (Conservez le carton d'origine de I'appareil et
utilisez-le pour déplacer le produit. Suivez les
instructions figurant sur le carton. Sl vous n'avez
plus le carton original, emballez I'appareil dans
du film a bulles ou du carton épais avec du ru-
ban adhésif pour maintenir le tout.

Inspectez 'aspect général de I'appareil pour
déceler les dégats potentiellement dus au
Tansport.

i

Des colliers de serrage seront fournis tels
qu’installés sur la table de cuisson.

La réalisation des raccords dans d'autres
orifices n'est pas une pratique recommandée
en termes de sécurité, car cela pourrait
endommager le circuit de gaz ou le circuit
glectrique.
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B Préparations

Conseils pour faire des économies

d'énergie

Les conseils suivants vous permettront d'utiliser votre

appareil de fagon écologique et d'économiser ainsi de

I'énergie :

e Décongelez les plats surgelés avant de les cuire.
Utilisez des récipients munis de couvercles. Sans
couvercle, la consommation d'énergie peut étre
4 fois plus importante.

e Sglectionnez le brlleur le mieux adapté a la taille
du bas de la casserole utilisée. Sélectionnez tou-
jours la casserole a la taille la plus appropriée
pour vos plats. Les grandes casseroles nécessi-
tent davantage d'énergie.

e Veillez a utiliser des casseroles a fond plat pour
la cuisson sur une table de cuisson électrique.
Les casseroles avec un fond épais offrent une
meilleure conduction de la chaleur. Vous pouvez
économiser jusqu'a 1/3 de I'énergie.

e |esrécipients et casseroles doivent étre compa-
tibles avec les zones de cuisson. Le fond des ré-
cipients ou des casseroles ne doit pas étre plus
petit que la plaque chauffante.

e \Veillez a ce que les zones de cuisson et le fond
des casseroles soient toujours propres. La saleté
réduit la conduction de la chaleur entre la zone
de cuisson et le fond de la casserole.

Premiére utilisation
Premier nettoyage de I'appareil

La surface pourrait étre endommagée par
certains détergents ou produits de nettoyage.
N'utilisez pas de détergents agressifs, de
poudre/cremes de nettoyage ou d'objets
tranchants pour le nettoyage.

1. Retirez tous les matériaux d'emballage.

2. Essuyez les surfaces de I'appareil & I'aide d'un
chiffon humide ou d'une éponge et terminez avec
un chiffon.

Premiére cuisson

o QUne odeur et de la fumée peuvent se dégager
pendant quelques heures au cours de la
premiére utilisation. Ce phénomene est tout a
fait normal. Assurez-vous que la piéce est bien

aérée pour évacuer |'odeur et la fumée. Evitez
d'avaler la fumée et I'odeur qui se dégagent.
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B utilisation de Ia table de cuisson

Généralités concernant la cuisson

d'un tiers. Ne laissez pas la table de
cuisson sans surveillance lorsque vous
chauffez de I'huile. Une huile surchauf-
fée expose au risque d'incendie. Ne
tentez jamais d'éteindre un éventuel
incendie avec de I'eau ! Lorsque
I'huile s'enflamme, couvrez-la avec une
couverture pare-flammes ou un chiffon
humide. Eteignez la table de cuisson si
cela ne pose aucun risque et appelez
les sapeurs-pompiers.

C Ne remplissez jamais la poéle a plus

e Avant de faire frire des aliments, séchez-les
toujours avant de les tremper dans I'huile
chaude. Assurez-vous que les aliments surgelés
soient hien décongelés avant de les faire frire.

e Ne couvrez pas le récipient lorsque vous faites
chauffer de I'huile.

e Disposez les poéles et casseroles de maniére a
ce que leur poignée ne se trouve pas au-dessus
de la table de cuisson afin d'éviter de faire
chauffer les poignées. Ne placez pas de réci-
pients instables et pouvant se renverser facile-
ment sur la table de cuisson.

e Ne placez pas de récipients et de casseroles
vides sur les foyers qui sont allumés. lls pour-
raient étre endommages.

e Faire chauffer un foyer en I'absence d'un réci-
pient ou d'une casserole peut entrainer des
dommages pour I'appareil. Arrétez les foyers de
cuisson une fois la cuisson terminée.

e Lasurface de I'appareil peut étre brilante, évitez
donc de poser des récipients en plastique ou en
aluminium dessus.

Nettoyez immédiatement tout matériau de ce
type ayant fondu sur la surface de I'appareil.
Evitez également d'utiliser ce type de récipients
pour y conserver de la nourriture.

N'utilisez que des casseroles a fond plat.

Placez la quantité de nourriture appropriée dans
les casseroles utilisées. Ainsi, vous n'aurez pas a
effectuer un nettoyage superflu en évitant que
vos plats ne débordent.

Ne posez pas les couvercles de vos poéles et
casseroles sur les foyers de cuisson.

Placez les casseroles de maniére a ce qu'elles
soient centrées sur le foyer de cuisson. Lorsque
vous voulez déplacer la casserole sur un autre
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foyer de cuisson, soulevez-la et placez-la sur le
foyer de cuisson souhaité au lieu de la faire glisser.

Choix de vos casseroles

e Lasurface vitrocéramique est a I'épreuve de la
chaleur et n'est pas soumise aux différences de
températures importantes.

e N'utilisez pas la surface vitrocéramique comme lieu
de rangement ou comme planche & découper.

e N'utilisez que des poéles et casseroles avec un fond
usiné. Les bords tranchants peuvent rayer la sur-

Les débordements
peuvent endommager la
surface vitrocéramique et
entrainer un risque
d'incendie.

N'utilisez pas de réci-
pients avec un fond creux
ou incurve.

N'utilisez que des poéles

et casseroles avec un

fond plat. Elles assurent

un meilleur transfert de

chaleur.

Pour les tables a induction, n'utilisez que des réci-

pients congus pour la cuisson & induction.

Testez vos casseroles

Les méthodes suivantes vous permettent de savoir si

votre casserole est compatible ou non avec la table &

induction.

1. Votre casserole est compatible si vous pouvez coller
un aimant sur le fond.

2. Votre casserole est compatible si el g clignote
pas lorsque vous placez la casserole sur un foyer de
cuisson et allumez la table de cuisson.

Vous pouvez utiliser des casseroles en acier, en Téflon ou

en aluminium avec un fond magnétique spécial mention-

né sur les étiquettes ou les avertissements indiquant que
la casserole est compatible avec la cuisson a induction.

Les récipients en verre et en céramique, les cocottes et

les casseroles en acier inoxydable dont le fond en alumi-

nium n'est pas magnétique ne devraient pas étre utilisés.

Systéme permettant la reconnaissance de la casse-

role

Dans la cuisson a induction, seule la zone couverte par le

récipient sur le foyer adéquat est alimentée en énergie.

Le bas du fond du récipient est reconnu par le systéme et

seule cette zone est chauffée automatiquement. La

cuisson s'arréte si le récipient de cuisson est retiré du
foyer pendant la cuisson. Le foyer de cuisson sélectionné
et le symbole el clignotent en alternance.



Utilisation sans danger

Ne sélectionnez pas de niveaux de chauffe élevés lorsque
vous utilisez une casserole anti- adhésive (en Téflon) sans
huile ou avec trés peu d'huile.

Ne posez pas d'ustensiles métalliques tels que des

fourchettes, couteaux ou couvercles de casserole sur la

table de cuisson car ils pourraient chauffer.

N'utilisez jamais de papier aluminium pour la cuisson.
Ne placez jamais d'aliments emballés dans du papier

aluminium sur le foyer de cuisson.
Sélection du foyer de cuisson adapté au récipient

Grand foyer de cuisson

24
e 021 cm

Grand foyer de cuisson

II s'adapte automatiquement a la

casserole.
L'énergie est répartie de maniére
idéale.
La répartition de la chaleur est
parfaite. Permet de préparer des
plats comme de grandes crépes ou
de grands poissons a point ou au

bleu.
Utilisation des marmites sur le foyer a grande

surface

V

S
G
()

O

Foyer de cuisson moyen
(normal) L

.

Vous pouvez utiliser
les deux moiti's du
foyer ' grande surface
s'par'ment, notam-
ment le foyer arriére
gauche et le foyer
avant gauche.

Vous pouvez faire
recours au foyer a
grande surface lors-
que vous utilisez de
grandes marmites.

Foyer de cuisson moyen
218cm

o N cas de présence d'un four sous la table de
cuisson, et que le four fonctionne, les capteurs
de la table de cuisson peuvent diminuer le
niveau de chauffe ou arréter le four.

Lorsque la plaque de cuisson fonctionne, tenez]
les objets dotés de propriétés magnétiques
(cartes de crédits, cassettes...) a I'écart de la
table de cuisson.

Petit foyer de cuisson
0145cm

Petit foyer de cuisson
Utilisé pour les cuissons
lentes (sauces, cremes)
Utilisé pour préparer de
petites portions ou des
portions en fonction du
nombre de personnes.

Il s'adapte automati-
quement a la casserole.
L'énergie est répartie de
maniére idéale.

L.a répartition de la
chaleur est parfaite. Uti-
lisé pour tous les types
de cuissons.

Votre marmite doit
recouvrir les deux
centres du foyer a
grande surface.
N'utilisez pas des
m'thodes autres que
celles susmentionn'es
pour utiliser le foyer.

Utilisation des tables de cuisson

DANGER:

Evitez de laisser tomber un objet sur la table
de cuisson. Méme de petits objets comme la
saligre peuvent endommager la table de
cuisson.

Evitez d'utiliser des tables de cuisson fissu-
rées. De I'eau peut s'y infiltrer et provoquer un
court-circuit.

Si la surface est endommagée d'une maniére
quelconque (fissures visibles par exemple),
éteignez immédiatement |'appareil pour
réduire les risques d'électrocution.
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Bandeau de commande

EE
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Caracterlsn?ues techniques

(T §l§!§3§§§§§§§§EE§E§EE§E§§ EM

Zone de réglage (pour le réglage du niveau

rature et de I'heure)

Un témoin lumineux indique que la
touche appropriée fonctionne.

D Touche Marche/Arrét

ﬁ Touche de verrouillage des touches

‘2 Touche d'activation/désactivation de la
minuterie

&% Touche Chauffage rapide / Touche
Booster

1) Touche Garde-au-chaud

>l Touche Arrét

eco Touche Mode éco

[é] Touche de sélection du foyer a grande
surface

= Touche de sélection du foyer avant
gauche

7 Touche de sélection du foyer arriére
gauche

g Touche de sélection du foyer arriére
droit

La Touche de sélection du foyer avant
droit

Les schémas et représentations ont unique-
ment un but informatif. Les écrans et fonctions|
réels peuvent différer selon le modéle de votre
table de cuisson.

Ecran du foyer

© O
e
6 5 4 3

1 Indicateur de température (réglage de la tempé-

rature 0 ... 19)
Témoin du foyer
3 Touche de sélection de foyer

N
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Symbole de la fonction garde—au—chaud *
Symbole de la minuterie

Symbole de foyer extensible (*)

Varie selon le modeéle.

* Oy O

Cet appareil est contr6lé par un bandeau de
commande tactile. Chaque opération effectuée
sur votre bandeau de commande tactile sera
confirmée par un signal sonore.

Le bandeau de commande doit toujours étre
propre et sec. Des surfaces humides et souil-

I6es peuvent entrainer des problemes de
fonctionnement.

Allumage de la table de cuisson

1. Appuyez sur la touche (D" sur le bandeau de
commande. _

Le voyant de la touche (D" s'allume. La table de

cuisson est préte a |'emploi.

i vous n'effectuez aucune opération dans les
20 secondes, la table de cuisson revient
utomatiquement en mode Veille.

IC]

)

Lorsque vous appuyez sur n'importe quelle

ouche (Touche "L&I") pendant longtemps, le
produit s'éteint automatiquement pour des
raisons de sécurité.

Arrét de la table de cuisson

1. Appuyez sur la touche (D sur le bandeau de
commande.
La table de cuisson s'arréte et revient en mode Veille.

Les symboles "H" ou "h" qui s'affichent a
I'écran du foyer aprés l'arrét de la table de
uisson indiquent que le foyer est toujours
brillant. Ne touchez pas les foyers.

E

E

Voyant de chaleur résiduelle

Le symbole "H" qui apparait sur I'écran de la zone de
cuisson indique que la plague est encore chaude et
peut étre utilisée pour garder au chaud un peu de
nourriture. Ce symbole passera ensuite & "h" pour
indiquer une chaleur moindre.

Lors d'une coupure de courant, le voyant de
chaleur résiduelle ne s'allume pas et I'utilisa-
eur ignore que les foyers sont briilants.

E




Allumage des foyers
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1. Appuyez sur la touche "
de cuisson.
2. Appuyez sur la touche de sélection du foyer que
vous souhaitez allumer.
"0" s'affiche sur I'écran du foyer et le voyant du foyer
approprié s'allume.
Si vous n'effectuez aucune opération dans les
20 secondes, la table de cuisson revient
lautomatiquement en mode Veille.

Réglage du niveau de température

En touchant la zone de réglage ou en passant votre

doigt sur cette zone, réglez le niveau de température

entre "0" et "19".

Arrét des foyers

Un foyer peut étre arrété de 3 manieres différentes :

1. Enramenant le niveau de température & "0"
Vous pouvez arréter le foyer en ramenant le ni-
veau de température a "0".

2. En utilisant I'option d'arrét de la minuterie
pour le foyer souhaité
Lorsque la durée de cuisson définie est terminée,
la minuterie arréte le foyer approprié. "0" ou

"00" s'affichent sur tous les écrans. Le sym-

bole "@ disparait de I'écran de la table de
cuisson.
Lorsque la durée de cuisson définie est terminée,
une alerte sonore retentit. Appuyez sur n'importe
quelle touche du bandeau de commande pour
arréter |'alerte sonore.

3. En appuyant sur le symbole du foyer appro-
prié pendant 3 secondes
Appuyez sur le symbole du foyer que vous voulez
arréter pendant environ 3 secondes.

Allumage du foyer a grande surface

1. Appuyez sur la touche (D pour allumer la table
de cuisson.

2. Appuyez sur la touche de sélection du foyer a
grande surface

» 0 s'affiche sur I'écran du foyer arriére et le voyant

du foyer a grande surface s'allume.

" pour allumer la table

3. Entouchant la zone de réglage ou en passant
votre doigt sur cette zone, réglez le niveau de
température entre 0 et 19.

» Le foyer commence a fonctionner. Si vous sélection-

nez un autre foyer ou que vous n'effectuez aucune

autre opération pendant 10 secondes, le voyant du
foyer a grande surface restera allumé.

Allumage du foyer a grande surface pendant que
I'un ou les deux foyers gauches fonctionnent

Pendant que I'un ou les deux foyers gauches fonction-
nent, vous pouvez réunir les deux foyers en activant le
foyer a grande surface. Avec les mémes valeurs, vous
pouvez ainsi utiliser un plus large foyer.

1. Sélectionnez I'un des foyers gauches pendant que
I'un ou les deux fonctionnent.

2. Appuyez sur la touche de sélection du foyer a
grande surface

» La valeur de température du foyer précédemment

sélectionné apparait a I'écran du foyer arriere et le

voyant du foyer a grande surface clignote.

» Les foyers réunis continuent de fonctionner avec la

valeur de température et du minuteur (le cas échéant)

du foyer gauche que vous avez sélectionné. La valeur

du foyer gauche qui n'a pas été sélectionnée avant de

réunir les foyers est annulée.

o o
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Si vous appuyez sur une touche de sélection
du foyer gauche pendant que le foyer a grande
surface est actif, les foyers se sépareront et
s'éteindront.

» Pour modifier la valeur de température ultérieure-
ment, appuyez sur la touche de sélection du foyer a
grande surface et activez le foyer. Réglez la tempéra-
ture & la valeur souhaitée, a partir de la zone de
réglage.
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Mise hors tension du foyer a grande surface

II'est possible d'arréter le foyer a grande surface de 4

manieres différentes :

1. En ramenant le niveau de température a "0"

Vous pouvez arréter le foyer a grande surface en

ramenant le niveau de température & "0".

2. En utilisant I'option d'arrét de la minuterie
pour le foyer a grande surface

Lorsque la durée de cuisson définie est terminée, la

minuterie arréte le foyer a grande surface. 0 s'affiche-

ra a I'écran du foyer gauche et 00 s'affichera a I'écran

de la minuterie. Le "@" symbodle situé sur I'écran du

foyer arriere disparaitra.

3. En appuyant sur le symbole d'un des foyers
gauches

Si vous appuyez sur le symbole d'un des foyers

gauches pendant que le foyer a grande surface est

actif, les foyers se sépareront et s'éteindront.

4. En appuyant sur le foyer a grande surface
pendant 3 secondes.

Si vous appuyez sur le foyer a grande surface pendant

3 secondes, il s'éteindra

Fonction Booster (intensité élevée)

Pour une chaleur rapide, vous pouvez utiliser la fonc-
tion Booster. Toutefois, cette fonction n'est pas re-
commandeée pour cuire sur une longue période de
temps. La fonction Booster peut ne pas étre disponible
dans toutes les zones de cuisson.

Pour sélectionner la fonction Booster directe-
ment :

1. Appuyez sur la touche O pour allumer la table
de cuisson.

2. Sélectionnez le foyer souhaité en appuyant sur les
touches de sélection de foyer.

51§
3. Appuyez sur la touche ",
Le foyer sélectionné fonctionnera a la puissance
maximale et 3 témoins clignoteront lumineux sur
I'écran du foyer respectivement. Une fois la durée de
la fonction Booster terminée, la zone de cuisson
s'éteint.
Pour sélectionner la fonction Booster lorsque la
zone de cuisson est active :

§1
1. Appuyez sur la touche "1&1" aprés que la zone de
cuisson a fonctionné pendant au moins 20 se-
condes sur un certain niveau.

La zone de cuisson doit cesser de fonctionner
pendant au moins 20 secondes sur le niveau
sélectionné.

18/FR

2. Le foyer sélectionné fonctionnera a la puissance
maximale et 3 témoins clignoteront lumineux sur
I'écran du foyer respectivement. Une fois la pé-
riode Booster terminée, le foyer passe au niveau
de température défini et seule la valeur de tempé-
rature sélectionnée s'affiche.

Pour arréter la fonction Booster avant
I'échéance :

§5
Appuyez sur la touche "= pour arréter la fonction
Booster a tout moment de votre choix.

Chauffage rapide

Cette fonction vous facilite la cuisson. Il peut étre
utilisé pour un chauffage rapide pendant une courte
période de temps. Toutes les zones de cuisson sont
équipées de la fonction Chauffage rapide. Pour utiliser
cette fonction, définir le niveau de température au
préalable.

La fonction de chauffage rapide est réglable
dans un intervalle de 20 secondes aprés
|'allumage de la zone de cuisson et le réglage
du niveau de température.

Pour sélectionner la fonction de chauffage ra-
pide :

e

1. Appuyez sur la touche
de cuisson.

2. Sélectionnez le foyer souhaité en appuyant sur
les touches de sélection de foyer.

3. Réglez le niveau de température souhaité en
touchant la zone de réglage ou en passant le
doigt sur la zone.

15

4, Appuyez sur la touche "t
Le foyer que vous avez sélectionné fonctionnera
a la puissance maximale pendant une durée
donnée (se reporter au tableau ci-apres). 3 té-
moins lumineux et la valeur de la température
définie s'affichent respectivement sur I'écran du
foyer.

5. Une fois la période Chauffage rapide terminée, le
foyer passe au niveau de température défini et
seule la valeur de température sélectionnée s'af-
fiche.




Tableau : Horaires de la fonction Chauffage rapide

Niveau de la tempé- | Limite de durée de
rature fonctionnement -
seconde
S

Arrét de la fonction Chauffage rapide :

Appuyez sur la touche T%T pour arréter la fonction
Chauffage rapide quand vous le souhaitez.

Verrou de nettoyage

Le verrou de nettoyage empéche |'activation des
touches du bandeau de commande pendant 20 se-
condes pour permettre a I'utilisateur de nettoyer
rapidement la table de cuisson pendant qu'elle fonc-
tionne.

Activation du verrou de nettoyage

o
i @'\
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1. Lorsque la table de cuisson est en marche (On),

appuyez sur la touche "[&]" et maintenez-la en-
foncée jusqu'a ce que vous entendiez un signal
sonore unique.
Le voyant du verrou de nettoyage s'allume et I'écran
de I'horloge de la table de cuisson lance un compte a
rebours a partir de 20. Aucune des touches du ban-
deau de commande ne peut étre activée pendant cette

durée, a I'exception de la touche (D,

Désactivation du verrou de nettoyage

I 'est inutile d'appuyer sur une touche pour désactiver
le verrou de nettoyage. La table de cuisson émet un
signal sonore apres 20 secondes, le verrouillage des
touches et le verrou de nettoyage se désactivent
automatiquement.

Verrouillage enfants

Lorsque la table de cuisson est en mode Veille,
vous pouvez empécher |'activation des foyers de la
table de cuisson par vos enfants. La fonction « Ver-
rouillage enfants » peut uniquement étre acti-
vée/désactivée en mode Veille.

Activation du Verrouillage enfants

1. Lorsque la table de cuisson est en mode Veille,

appuyez sur la touche "[&]" et maintenez-la en-
foncée jusqu'a ce que vous entendiez deux si-
gnaux sonores.

Le Verrouillage enfants est ainsi activé et le voyant de

)
la touche "{8]" s'éteint.

Si une touche est actionnée lorsque le
errouillage enfants est activé, le voyant

de la touche &I clignote.

Désactivation du Verrouillage enfants
1. Lorsque le Verrouillage enfants est activé, ap-

puyez sur la touche "[#]" et maintenez-la enfon-
cée jusqu'a ce que vous entendiez un signal so-
nore unique.

» Le Verrouillage enfants est ainsi désactivé et le

voyant de la touche s'éteint.

Verrouillage des touches

Vous pouvez activer le verrouillage des touches afin
d'éviter de changer de fonction accidentellement
lorsque la table de cuisson fonctionne.
Activation du verrouillage des touches

1. Appuyez sur la touche "L2]" et maintenez votre
doigt dessus un certain temps pour verrouiller le
bandeau de commande.

Un seul signal sonore retentit alors. Dans ce cas, votre

table de cuisson passe en Verrou de nettoyage.

Laissez alors votre doigt sur la touche jusqu'a ce

que vous entendiez deux signaux sonores consé-

cutifs.

Le voyant de la touche clignote ensuite et tous
les foyers sont verrouillés.
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- ous pouvez activer le verrouillage des
1 ouches uniquement si |'appareil est en
marche. Lorsque le verrouillage des touches

est activé, seule la touche @ fonctionne. Si
vous touchez une autre touche, le voyant de la

iR
touche clignote pour indiquer que le
verrouillage des touches est activé.
Si vous arrétez la table de cuisson lorsque les
touches sont verrouillées, le verrouillage des
touches doit étre désactivé pour rallumer la
table de cuisson.

Désactivation du verrouillage des touches

1. Maintenez votre doigt sur la touche IE] pendant
2 secondes.
Un signal sonore confirme I'opération. Le voyant de la

)
touche s'éteint et le bandeau de commande est
déverrouillé.

Fonction Minuterie

Cette fonction vous facilite la cuisson. Il est inutile de
rester devant le four pendant toute la durée de la
cuisson. Le foyer s'éteint automatiquement a la fin de
la durée sélectionnée.

Activation de la minuterie

1. Appuyez sur la touche O pour allumer la table
de cuisson.

2. Sélectionnez le foyer souhaité en appuyant sur les
touches de sélection de foyer.

3. Réglez le niveau de température souhaité en
touchant la zone de réglage ou en passant le doigt
sur la zone.

4. Appuyez sur la touche D pour activer la minu-
terie.

"00" s'affiche sur I'écran de la minuterie et le symbole

“@" commence 4 clignoter sur I'écran du foyer.

5. Réglez la durée souhaitée en touchant la zone de
réglage ou en passant le doigt sur la zone.

Apres avoir clignoté pendant un certain temps, le

symbole @ reste allumé. Le symbole @ reste

allumé pour indiquer que la fonction est activée.

La minuterie peut uniquement étre réglée pour
les foyers déja allumés.

Répétez les opérations ci-dessus pour les
utres foyers nécessitant une minuterie.

La minuterie ne peut pas étre réglée avant
d'avoir sélectionné le foyer et la valeur de la
empérature de ce dernier.
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o QLorsque la minuterie est activée, seule la
1 durée définie pour le foyer sélectionné s'af-

iche & I'écran de la minuterie.

Désactivation de la minuterie

Une fois la durée définie écoulée, la table de cuisson
s'arréte automatiquement et émet un signal sonore.

Appuyez sur n'importe quelle touche pour arréter le

signal sonore.

Arrét anticipé des minuteries

Si vous arrétez la minuterie avant son terme, la table

de cuisson continue de fonctionner a la température

définie jusqu'a ce que vous I'arrétiez.

Vous pouvez arréter la minuterie de deux maniéres :

1- Arrét de la minuterie en ramenant sa valeur a

00" :

1. Sélectionnez le foyer a arréter.

2. Appuyez sur la touche D pour sélectionner la
minuterie du foyer approprié.

3. Diminuez la valeur jusqu'a ce que "00" s'affiche a
I'écran de la minuterie en appuyant ou en passant
le doigt sur la zone de réglage.

Le symbole @ clignote sur I'écran du foyer pendant

un certain temps, puis s'éteint définitivement et la

minuterie est annulge.

2- Arrét de la minuterie en appuyant 3 secondes

sur la touche de la minuterie :

1. Sélectionnez le foyer a arréter.

2. Appuyez sur la touche D pour sélectionner la
minuterie du foyer approprié.

3. Appuyez environ 3 secondes sur la touche D,

Le symbole @ clignote sur I'écran du foyer pendant
un certain temps, puis s'éteint définitivement et la
minuterie est annulée.

Fonction garde-au-chaud (le cas échéant)

Vous pouvez utiliser cette fonction pour garder un plat

au chaud une fois la cuisson terminée. La fonction

garde-au-chaud peut étre utilisée de deux manieres :

avec et sans la minuterie.

Activation de la fonction garde-au-chaud sans

minuterie

1. Sélectionnez le foyer réglé a une certaine tempé-
rature et que vous souhaitez utiliser pour la fonc-
tion garde-au-chaud.

2. Appuyez sur la touche "1 pour activer la
fonction garde-au-chaud pour le foyer approprié.

Le foyer continue a fonctionner & une tempé-
rature réduite.

Les symboles "1™ et "U" s'affichent sur
I'écran du foyer.




Activation de la fonction garde-au-chaud avec
minuterie

1. Sélectionnez le foyer pour lequel la température et
la minuterie ont été définies et pour lequel vous
comptez utiliser la fonction garde-au-chaud.

2. Appuyez sur la touche "1™ pour activer la
fonction garde-au-chaud pour le foyer approprig.

Le symbole "1 s'affiche sur I'écran du foyer.

Le foyer continue de fonctionner a la température

définie pendant la durée choisie. Lorsque la durée est

écoulée, il passe en fonction garde-au-chaud et
commence a fonctionner & température réduite. Le

symbole "U" s'affiche sur I'écran du foyer.

Arrét de la fonction garde-au-chaud

1. Sila minuterie est activée, sélectionnez le foyer
pour lequel la fonction garde-au-chaud est activée.

Appuyez sur la touche """ pour arréter la fonction

garde-au-chaud.

Le foyer continue de fonctionner pour la durée prévue

a la température définie précédemment.

2. Sila minuterie est désactivée, sélectionnez le
foyer pour lequel la fonction garde-au-chaud est
activée. Réglez la température souhaitée en ap-
puyant ou en passant le doigt sur la zone de ré-
glage afin de désactiver la fonction garde-au-
chaud.

Le foyer continue de fonctionner a la nouvelle tempé-

rature définie.

ous pouvez annuler la fonction garde-au-
chaud en appuyant sur la touche @ eten

arrétant la table de cuisson.

Fonction Arrét

Cette fonction vous permet d'arréter momentanément
toutes les fonction de la table de cuisson (a I'excep-
tion de la minuterie).

i la minuterie est définie pour un foyer, elle
ontinue de fonctionner pendant I'arrét.

_ . o .
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1. Appuyez sur la touche DI alors que la table de
cuisson fonctionne.

Tous les foyers actifs s'arrétent.

2. Appuyez a nouveau sur la touche "D Il pour
redémarrer tous les foyers arrétés a leurs ré-
glages antérieurs.

Mode économique

Vous pouvez ramener toutes les zones de cuisson a

des niveaux plus bas grace a cette fonction.

e mode éco peut uniquement étre activé pour
les foyers actifs.

1. Appuyez sur la touche "eco" alors que la zone de
cuisson fonctionne. )

» La zone de cuisson active passe en mode Economie

et son niveau chute de moitié.

Utilisation siire et efficace des foyers a induction
Principes de fonctionnement : La particularité du
fonctionnement de la table de cuisson a induction est
qu'elle chauffe directement le récipient de cuisson.
Par conséquent, les avantages sont multiples par
rapport aux autres types de table de cuisson. Elle est
plus efficace et la surface de la table de cuisson ne
chauffe pas.

La table de cuisson a induction est équipée de sys-
temes de sécurité de pointe pour vous fournir une
sécurité maximale a I'utilisation.

Selon le modeéle, votre table de cuisson peut
Btre équipée de foyers a induction d'un dia-
meétre de 145, 180, 210 et 280 mm. Avec
I'induction, chaque foyer détecte le diameétre
du récipient posé dessus. L'énergie se con-
centre sur les points de contact du récipient
avec le foyer, ce qui permet de réduire la
consommation énergétique.

Limites de durée de fonctionnement

La commande de la table de cuisson est équipée
d'une limite de durée de fonctionnement. Lorsque un
ou plusieurs foyers restent allumés, le foyer de cuisson
est automatiquement désactivé aprés un certain temps
(voir tableau 1). Si une minuterie est assignée a un
foyer, I'écran de la minuterie s'éteint également plus
tard.

La limite de durée de fonctionnement dépend du
niveau de température sélectionné. Ce niveau de
température requiert la durée de fonctionnement
maximale.

Le foyer peut étre redémarré par |'utilisateur aprés
avoir été arrété automatiquement comme susmention-
ne.
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Tableau-1 : Limites de durée de fonctionnement

Niveau de la tempé- | Limite de durée de

rature fonctionnement -
seconde

16

11

12

13

1

15

16

17

18

19

Eonction Booster

intensite elevee

Protection contre la surchauffe

La table de cuisson est équipée de capteurs qui assurent

la protection contre la surchauffe. En cas de surchauffe,

VOUS POUVeZ remarquer ce qui suit :

e Le foyer actif peut étre éteint.

e Le niveau sélectionné peut baisser. Cependant, cet
état ne se voit pas sur I'indicateur.

Systéme de sécurité anti-débordement

Votre table de cuisson est équipée d'un systéme de

sécurité anti-débordement. En cas de débordement

pouvant se répandre sur le bandeau de commande, le

systeme arréte la table de cuisson et coupe |'alimentation
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immédiatement. Le message "E" s'affiche alors a I'écran.

Réglage précis de la puissance

Le fonctionnement de la table de cuisson a induction

entraine une réponse immédiate aux commandes. Elle

peut changer tres rapidement de réglages de puissance.

Vous pouvez par conséquent éviter qu'une préparation

(eau, lait...) ne déborde, méme si elle était sur le point de

e faire.

Bruits de fonctionnement

La table de cuisson a induction peut émettre de petits

bruits. Ces bruits font partie de la cuisson & induction et

sont tout a fat normaux.

e Le bruit peut étre important & des niveaux de
température élevés.

e |'alliage d'une casserole peut générer des bruits.
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e Afaible température, le fonctionnement de la
plaque peut entrainer un bruit & intervalles réguliers.

e Faire chauffer une casserole vide peut générer des
bruits. Si vous y versez de I'eau ou une préparation
culinaire, le son s'évanoulit.

e \ous pouvez entendre le bruit du ventilateur qui
refroidit le systeme électrique.

Codes d'erreur / messages d'erreur et sources

d'erreur

Tableau-2 :
Vouls appuvez sir | | e symhole

plusietrs fouches
au des deborde-
ments sy répan-

Ecran du
foyer
dront.

table de cuisson "H" clignote foyer
Alcun recipient le symbole Ecran du
foyer

adéaquat sir la 4P eallume
Ecran de la

"E' clionote

Z0ne.

Erreur de la Le symbole

commande “Fx**" s'al- minuterie
tactile. lume

Erretirde ln L e symbole Eeran du
techinologie & e
induction. lime

Erreur de sensibi- | Le symbole Ecran de la

lité de la touche "F2" s'allume | minuterie
tactile

Frreur de com-
minication sur la
commande
factile,

Erreur de la

minuterie
technologie 4
induction.

Ecran du
foyer
x**: 1(1 )2,‘ .,9”

Pour de plus amples informations concernant les
messages d'erreur pouvant s'afficher sur le bandeau
de commande tactile, reportez-vous au Tableau-2. Si
les messages "Fx" et "Ex" s'affichent constamment,
contactez le service agréé.

Le symbole Ecranoe g

"E3' s allumie

Le symhole
IIEX‘**II Cli’
gnote

Si la surface du bandeau de commande tactile est
soumise a une source de vapeur intense, le systeme
de commande peut se désactiver et renvoyer un
signal d'erreur “E”. Des signaux sonores se font
entendre.

La surface du bandeau de commande tactile doit
oujours étre propre. Dans le cas contraire, le
onctionnement pourrait s'en trouver altéré.




() Maintenance et entretien

Généralités
Un nettoyage régulier de I'appareil en rallongera la
durée de vie et diminuera |'apparition de problemes.

DANGER:

Débranchez I'appareil de la prise d'alimenta-
tion avant de commencer le nettoyage et
I'entretien.

Vous risqueriez un choc électrique !

DANGER:
Laissez I'appareil refroidir avant de le nettoyer.
Les surfaces chaudes peuvent briler !

o Nettoyez |'appareil aprés chaque utilisation. Il
vous sera ainsi possible d'6ter plus facilement
les résidus de nourriture éventuels, évitant ainsi
qu'ils ne brdlent lors de I'utilisation suivante.

e Aucun produit nettoyant particulier n'est néces-
saire pour nettoyer I'appareil. Utilisez de I'eau
tiede avec du détergent, un chiffon doux ou une
éponge pour nettoyer |'appareil et essuyez-le a
I'aide d'un chiffon sec.

e \Veillez toujours a bien essuyer les exces de
liquide apres le nettoyage et essuyez immédia-
tement tout déversement.

e N'utilisez pas de détergents contenant de I'acide
ou du chlore pour nettoyer les surfaces en acier
inoxydable et la poignée. Utilisez un chiffon doux
avec un détergent liquide non abrasif pour net-
toyer ces parties, en prenant soin de toujours
frotter dans le méme sens.

« L@ surface pourrait &tre endommagée par
1 ertains détergents ou produits de nettoyage.
N'utilisez pas de détergents agressifs, de

poudre/cremes de nettoyage ou d'objets
tranchants pour le nettoyage.

N'utilisez pas de nettoyeurs a vapeur pour le
nettoyage de |'appareil, car ceux-ci présentent
un risque d'électrocution.

Nettoyage de la table de cuisson

Surfaces vitrocéramiques

Essuyez la surface vitrocéramique a |'aide d'un chiffon
humidifié a I'eau froide pour ne pas laisser de traces
du produit de nettoyage. Séchez a I'aide d'un chiffon
doux et sec. Les résidus peuvent endommager la
surface vitrocéramique lors de I'utilisation suivante de
la table de cuisson.

Les résidus séchés sur la surface vitrocéramique ne
doivent en aucun cas étre grattés au moyen de lames
a crochet, de laine d'acier ou d'outils similaires.
Eliminez les traces de calcaire (taches jaunatres) avec
un détartrant comme le vinaigre ou le jus de citron.
Vous pouvez également utiliser les produits appropriés
disponibles dans le commerce.

Si la surface est fortement souillée, appliquez le
produit de nettoyage avec une éponge et attendez qu'il
soit bien absorbé. Nettoyez ensuite la surface de la
table de cuisson avec un chiffon humide.

Les aliments sucrés, crémes épaisses et
sirops par exemple, doivent étre nettoyés
rapidement avant que la surface ne refroidisse|
Dans le cas contraire, la surface vitrocéra-
mique peut étre endommagée de maniere
irrémédiable.

Avec le temps, une légeére décoloration peut se pro-
duire sur les revétements ou d'autres surfaces. Cela
n'affecte en rien le fonctionnement du produit.

La surface vitrocéramique se décolore et se tache
dans des conditions normales d'utilisation, il ne s'agit
pas d'un défaut.
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Recherche et résolution des pannes

De I'eau s'écoule durant Ia cuisson.

e Lavapeur qui se forme durant la cuisson peut se condenser et former des gouttes d'eau quand elle touche
les surfaces froides du produit. >>> Cela n'est pas un defaut.

Le four emet des bruits metalliques lors des phases de chauffage et de refroidissement.

e Lorsque les pieces métalliques sont chauffées, elles peuvent se détendre et émettre ces bruits. >>>
Cela n'est pas un defaut.

Le four ne fonctionne pas.

e Le fusible d'alimentation est défectueux ou grillé. >>> Vérifiez les fusibles dans la boite a fusibles.
Remplacez ou réactivez-les le cas échéant.

e |'appareil n'est pas reli¢ & la prise de mise a la terre. >>> Vérifiez le branchement de la prise.

e Sil'écran ne s'allume pas lorsque vous rallumez la table de cuisson. >>> Débranchez I'appareil au
niveau du disjoncteur. Attendez 20 secondes et rebranchez-le.

e Laprotection contre le sur chauffage fonctionne. >>> Laissez votre table de cuisson refroidir.

e Le plat de cuisson ne convient pas. >>> Veérifiez votre plat.

Le symbole "' giatfiche sur Pécran du foyer.

e Vous n'avez pas placé le pot sur la zone active de cuisson. >>> Vérifiez s'il y a un plat sur la zone de
cuisson.

e Votre plat n'est pas compatible avec la cuisson a induction. >>> Vérifiez si votre plat est compatible avec
la plague a induction.

e |eplat de cuisson n'est pas centré correctement ou le fond du plat n'est pas assez large pour la zone de
cuisson. >>> Choisissez un plat assez large et centrez le plat correctement sur la zone de cuisson.

e e plat de cuisson ou la zone de cuisson sont surchauffées. >>> Laissez votre table de cuisson refroidir.

La zone de cuisson sélectionnee s'éteint subitement durant le fonctionnement.

e |adurée de cuisson pour la zone de cuisson sélectionnée est peut-étre achevée. >>> Vous pouvez régler
une nouvelle durée de cuisson ou achever la cuisson.

e La protection contre le surchauffage fonctionne. >>> Laissez votre table de cuisson refroidir.

e |l se peut qu'un objet recouvre le bandeau de controle des touches. >>> Enlevez I'objet sur le bandeau.

Le plat ne chauffe pas méme si la zone de cuisson est allumee,

e Votre plat n'est pas compatible avec la cuisson a induction. >>> Vérifiez si votre plat est compatible avec
la plague a induction.

e e plat de cuisson n'est pas centré correctement ou le fond du plat n'est pas assez large pour la zone de
cuisson. >>> Choisissez un plat assez large et centrez le plat correctement sur la zone de cuisson.

Le ventilateur de refroidissement continue a fonctionner hien que la plaque soit éteinte.

e  (elan'est pas un défaut. Le ventilateur de refroidissement continuera a fonctionner jusqu’a ce que les
composantes électroniques de la table de cuisson refroidissent en passant a une température adaptée.

Consultez le technicien autorisé ou le reven-
deur qui vous a vendu I'appareil si vous ne
parvenez pas a résoudre le probleéme aprés
avoir suivi les instructions comprises dans ce
chapitre. N'essayez jamais de réparer un
appareil défectusux vous-méme.
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Gelieve eerst deze gebruikershandleiding te lezen!

Beste klant,

Dank u voor het aankopen van een Beko-product. We hopen dat u de beste resultaten verkrijgt uit uw product, dat
vervaardigd is met de allernieuwste technologie van hoge kwaliteit. Lees daarom deze volledige
gebruikershandleiding en alle andere bijgevoegde documenten zorgvuldig door voordat u het product in gebruik
neemt en houd deze ter referentie voor toekomstig gebruik. Als u het product aan iemand anders overdraagt, voeg
daar dan de gebruikershandleiding ook bij. Volg alle waarschuwingen en informatie in deze gebruikershandleiding op.
Vergeet niet dat deze gebruikershandleiding ook van toepassing kan zijn op verschillende andere modellen. De
verschillen tussen de modellen zijn duidelijk aangegeven in de handleiding.

Verklaring van symbolen
In deze gebruikershandleiding worden de volgende symbolen gebruikt:

» Belangrijke informatie of nuttige
1 aanwijzingen over het gebruik.
!

Waarschuwing voor levensgevaarlijke
situaties en schade aan eigendommen.

Waarschuwing voor een elekirische
5 schok.

n Waarschuwing voor brandgevaar.
ft Waarschuwing voor hete oppervlakken.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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[l Belangrijke instructies en waarschuwingen voor veiligheid en
milieu

Dit gedeelte bevat
veiligheidsvoorschriften die helpen
persoonlijk letsel of schade aan
eigendommen te voorkomen. Het niet
opvolgen van deze instructies laat alle
garantie vervallen.

Algemene veiligheid

4/NL

Dit apparaat kan worden gebruikt
door kinderen vanaf 8 jaar en
personen met verzwakte fysieke,
zintuiglijke of mentale toestand, of
met een gebrek aan ervaring en
kennis, als deze onder toezicht
staan of instructies zijn gegeven
betreffende het veilige gebruik
van het apparaat en op de hoogte
zijn van de betrokken gevaren.
Laat kinderen niet met het
apparaat spelen. Reiniging en
gebruikersonderhoud dienen niet
zonder toezicht door kinderen
uitgevoerd te worden.

Installatie- en reparatiewerk moet
altijd uitgevoerd worden door
bevoegde serviceagenten. De
fabrikant is niet aansprakelijk voor
schade die voortvloeit uit
werkzaamheden door
onbevoegde personen. Dit kan de
garantie ongeldig maken. Lees
alvorens de installatie de
instructie zorgvuldig door.

Gebruik het apparaat niet als het
defect is of zichtbare schade
vertoont.

Controleer of de functieknoppen
van het product na ieder gebruik
Zijn uitgeschakeld.

Elektrische veiligheid

Indien het product een defect
heeft. moet het niet in gebruikt
worden genomen zonder dat het
gerepareerd is door een
bevoegde onderhoudsdienst. Eris
kans op elektrische schokken!
Sluit het product uitsluitend aan
op een geaarde uitgang/lijn met
een voltage en beveiliging zoals
gespecificeerd in de “Technische
specificaties”. Laat de
aardingsinstallatie aanleggen door
een bevoegd elektricien terwijl u
het product met of zonder
transformator gebruikt. Ons
bedrijf is niet aansprakelijk voor
problemen die zijn ontstaan
doordat het product niet geaard is
in overeenstemming met de
plaatselijke voorschriften.

Reinig het product nooit door er
water overheen te gooien! Eris
kans op elektrische schokken!
Het product moet tijdens
installatie, onderhoud, reiniging



en reparatiehandelingen
losgekoppeld zijn.

Als het stroomkabel van het
product beschadigd is, moet deze
om gevaar te voorkomen worden
vervangen door de fabrikant, door
zijn onderhoudsdienst of door
soortgelijke bevoegde personen.
Het apparaat dient dusdanig
geinstalleerd te zijn dat het
volledig van het netwerk
afgesloten kan worden. De
loskoppeling dient te geschieden
door het uittrekken van de stekker
of het uitschakelen van een
schakelaar die in de vaste
elektrische installatie is
ingebouwd, volgens de
constructievoorschriften.

Werk aan elektrische apparatuur
of systemen mag uitsluitend
worden uitgevoerd door bevoegde
en gekwalificeerde personen.

/et in geval van schade het
product uit en sluit het af van het
elektriciteitsnet. Verwijder daartoe
de zekering in huis.

Zorg ervoor dat de stroomwaarde
van de zekering compatibel is met
het product.

Productveiligheid

Het toestel en de toegankelijke
onderdelen worden warm tijdens
de werking. Zorg ervoor dat u
geen verwarmingselementen
aanraakt. Behalve als ze

voortdurend onder toezicht staan,
moeten kinderen jonger dan 8
jaar uit de buurt worden
gehouden.

Gebruik het product niet wanneer
uw beoordelingsvermogen of
codrdinatie nadelig beinvioed
worden door het gebruik van
drugs en/of alcohol.

Wees voorzichtig bij het
gebruiken van alcoholische
dranken in uw maaltijden. Alcohol
verdampt bij hoge temperaturen
en kan brand veroorzaken
aangezien het vlam vat wanneer
het in contact komt met warme
opperviakken.

Plaats geen ontvlambare
materialen dichtbij het apparaat
aangezien de zijkanten heet
worden tijdens gebruik.

Houd alle ventilatiesleuven vrij van
obstakels.

Gebruik geen stoomreinigers om
het toestel schoon te maken,
want dat kan elektrische
schokken veroorzaken.
Onbeheerd koken op een
kookplaat met vet of olie kan
gevaarlijk zijn en kan leiden tot
brand. Probeer NOOIT een brand
met water te blussen, maar
schakel het apparaat uit en bedek
vervolgens de vlam met
bijvoorbeeld, een deksel of een
branddeken.
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Brandgevaar: Bewaar geen items
op de kookplaten.

Als het oppervlak gebarsten is,
schakel het apparaat uit om de
mogelijkheid van een elektrische
schok te voorkomen.

Na gebruik, schakel de kookplaat
uit met de bedieningscontrole en
vertrouw niet op de pandetector.
Metalen voorwerpen zoals
messen, vorken, lepels en
deksels mogen niet op de
kookplaat worden geplaatst,
omdat deze heet kunnen worden.
Dit apparaat is niet bedoeld om
bediend te worden d.m.v. een
externe timer of een afzonderlijke
afstandsbediening.

Stoomdruk die zich ophoopt door
vocht op het kookplaatoppervlak
of op de bodem van de pot kan
de pot doen bewegen. Verzeker u
er daarom van dat het
fornuisopperviak en de onderkant
van de pannen altijd droog zijn.
Kookplaten van uw fornuis zijn
uitgerust met "“Inductie”-
technologie. Uw inductiefornuis,
dat tijd- en geldbesparing
oplevert, dient gebruikt te worden
met pannen die geschikt zijn voor
inductiekoken; anders zullen de
kookplaten niet werken.
Zie.A/gemene informatie over koken, pagina 14,
selecteren van pannen.

Omdat inductieplaten
magnetische velden creéren,
kunnen deze schade berokkenen
aan mensen die apparaturen
gebruiken zoals een insulinepomp
of pacemaker.

Gebruik uitsluitend
fornuisbeschermers die door de
fabrikant van het kooktoestel zijn
ontworpen of die door de
fabrikant van het toestel in de
gebruiksaanwijzing geschikt zijn
verklaard of fornuisbeschermers
die onderdeel zijn van het toestel.
Het gebruik van ongeschikte
beschermers kan ongelukken
veroorzaken.

Voor de betrouwbaarheid van de
brandbaarheid van het product;

Zorg ervoor dat de stekker past
bij de contactdoos en dat er geen
vonken kunnen ontstaan.

Gebruik geen beschadigde of
gesneden kabel of een
verlengkabel, behalve de originele
kabel.

Zorg ervoor dat er geen vlogistof
of vocht zit op de ingestoken
stekker van het product.

Bedoeld gebruik

Dit product is bedoeld voor
huishoudelijk gebruik.
Commercieel gebruik is niet
toegelaten.

Dit toestel is uitsluitend bedoeld
voor het koken. Het mag niet als



verwarmingstoestel worden
gebruikt".

« De fabrikant is niet aansprakelijk
voor schade veroorzaakt door
foutief gebruik of bediening.

Kindveiligheid

« Toegankelijke onderdelen kunnen
tijdens gebruik heet worden.
Houd jonge kinderen uit de buurt.

« De verpakkingsmaterialen kunnen
gevaarlijk zijn voor kinderen. Houd
de verpakkingsmaterialen buiten
het bereik van kinderen. Doe alle
delen van de verpakking weg
volgens de milieunormen.

« Elektrische toestellen zijn
gevaarlijk voor kinderen. Houd
kinderen bij het product vandaan
als het in gebruik is en sta niet
toe dat ze ermee spelen.

« Plaats geen items boven het
toestel binnen het bereik van
Kinderen.

Het oude product afvoeren

Voldoet aan de WEEE-richtlijn en de richtlijnen
voor afvoeren van het restproduct:

Dit product voldoet aan de EU-richtlijn WEEE
(2012/19/EU). Dit product is voorzien van een
classificatiesymbool voor afvalsortering van elekirische
en elektronische apparatuur (WEEE).

Dit product werd vervaardigd uit onderdelen en
materialen van hoge kwaliteit die hergebruikt kunnen
worden en geschikt zijn voor reclycling. Gooi het
restproduct aan het einde van zijn levensduur niet weg
bij normaal huishoudelijk of ander afval. Breng het
naar het verzamelpunt voor recycling van elektrische
en elektronische apparatuur. Raadpleeg uw
plaatselijke autoriteiten om te weten waar u deze
verzamelpunten aantreft.

Voldoet aan RoHS-richtlijn:

Het door u aangekochte product voldoet aan de EU-
richtlijn RoHS (2011/65/EU). Het bevat geen
schadelijke en verboden materialen die in deze richtlijn
Zijn opgenomen.

Verpakkingsmateriaal afvoeren

e Verpakkingsmateriaal is gevaarlijk voor kinderen.
Houd verpakkingsmateriaal op een veilige plek
buiten het bereik van kinderen.
Verpakkingsmateriaal van het product wordt
vervaardigd van recyclebaar materiaal. Voer het
netjes af en sorteer het overeenkomstig de
regels voor recyclebaar afval. Werp het niet weg
bij het normale huisafval.
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P Algemene informatie

Overzicht

1 Inductiekookplaat
2 Montageklem
3 Keramisch opperviak

Technische spegcificaties
Elektrische spanning / frequentie
Totaal stroomverbriik

Zekering

Kabeltype/ functionaliteit
Kabellengte

Buitenste afmetingen (hoogte/breedte/diepte)
Toesielatmetingen breedie/diepte
Branders

Links achierasn

Afmetingen

Stroom

Links vooraan
Afmetingen
Stroom

Bechls vooraan
Afmetingen
Stroom

Rechts achteraan
Almelingen
Stroom

2

4 Basisdeksel
5 Inductiekookplaat

1N ~ 220-240 V/ 2N ~ 380-415 V ~ 50 Hz
max 200 W

min. 16 Ax 2/ 32A

HOSBBE 3% D5 mm JE v 15 mm
max. 2 m

55 mm/580 mm/510 mm

560 mm/490 mm

Inductiekookplaat
180 mm
18002500 W
Inductiekookplaat
180 mn
1800/2500 W
Inductiekookplaat
145mm
14060/1806 W
Inductiekookplaat
210 mnm

2200/3200 W

De technische specificaties mogen zonder
oorafgaande kennisgeving gewijzigd worden
m de productkwaliteit te verbeteren.

« NCe afbeeldingen in deze handleiding zijn
1 chematisch en komen mogelijk niet exact

overeen met uw product.
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aarden vermeld op de productlabels of in de
bijgeleverde documentatie worden verkregen
onder laboratoriumomstandigheden
overeenkomstig de relevante standaarden.
Deze waarden kunnen schommelen afhankeliji
van de werkings- en
omgevingsomstandigheden van het product.




K Installatie

Product dient geinstalleerd te worden door een

bekwaam persoon in overeenstemming met de van
kracht zijnde voorschriften. De fabrikant is niet
aansprakelijk voor schade die voortvioeit uit
werkzaamheden door onbevoegde personen. Mogelijk
kan dit de garantie ongeldig maken.

De voorbereiding van de locatie en de
elektriciteitsinstallatie voor het product vallen
onder de verantwoordelijkheid van de klant.

GEVAAR:
Het product moet aangesloten worden
overeenkomstig de lokale gas- en

elektriciteitsvoorschriften.

GEVAAR:
Controleer voor installatie van het product of
het zichtbare gebreken heeft.

Z0 ja, laat het dan niet installeren.
Beschadigde producten vormen een gevaar
voor uw veiligheid.

*

min.

Installatie en verbinding
e Het product moet overeenkomstig de lokale gas-

en elektriciteitsvoorschriften aangesloten worden.

Voor installatie
De kookplaat is ontworpen voor installatie in een
commercieel werkblad. Er moet een veiligheidsafstand
worden gelaten tussen het apparaat en de
keukenwanden en het keukenmeubilair. Zie afbeelding
(waarden in mm).

e Het fornuis kan ook losstaand worden geplaatst.
Voorzie een minimumafstand van 750 mm boven
het kookopperviak.

e (" Indien boven het fornuis een afzuigkap wordt
geplaatst, dient u de instructies van de fabrikant
te raadplegen met betrekking tot de
installatiehoogte (minstens 650 mm)

e Verwijder verpakkingsmateriaal en
transportsloten.

e Opperviakken, synthetische laminaten en
hechtmiddelen die worden gebruikt, moeten
warmtebestendig zijn. (100° C minimum).

e Het werkblad moet uitgelijnd zijn en horizontaal
bevestigd zjn.

e Maak een opening voor de kookplaat in het

werkblad volgens de installatieafmetingen.

\

Installeer de kookplaat niet op plaatsen met
scherpe randen of hoeken.

Er bestaat een risico dat het keramische
oppervlak breekt!
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Elektrische aansluiting

Sluit het product aan op een geaarde uitgang/lijn die
beveiligd is door een zekering met de capaciteit zoals
vermeld in de tabel "Technische specificaties”. Laat de
aardingsinstallatie aanleggen door een bevoegd
elektricien terwijl u het product met of zonder
transformator gebruikt. Ons bedrijf is niet aansprakelijk
voor schade die voortvloeit uit het gebruik van het
product zonder een aardingsinstallatie overeenkomstig
de plaatselijke voorschriften.

GEVAAR:

Het product mag uitsluitend door een

bevoegde en gekwalificeerde persoon op de
netvoeding aangesloten worden. De
garantieperiode van het product gaat
uitsluitend in na correcte installatie.
De fabrikant is niet aansprakelijk voor schade
die voortvloeit uit werkzaamheden door
onbevoegde personen.

GEVAAR:
De stroomkabel mag niet worden
vastgeklemd, verbogen of samengedrukt of in

contact komen met warme onderdelen van het
product.

Een beschadigde stroomkabel moet door een
bevoegde elektricien worden vervangen.
Anders bestaat er een risico op een elektrische]
schok, kortsluiting of brand!

e De aansluiting moet voldoen aan de landelijke
voorschriften.

e De gegevens over de stroomvoorziening moeten
overeenkomen met de gegevens vermeld op het
typeplaatje van het product. Het modellabel bevindt
zich op de achterkant van het product.

e De stroomkabel van uw product moet voldoen aan
de waarden in de tabel "Technische specificaties".

GEVAAR:

Koppel het product los van het elektriciteitsnet
voordat met werk aan de elektrische installatie
begonnen wordt.

Er is kans op elektrische schokken!

Het aansluiten van de stroomkabel

1. Indien het niet mogelijk is alle polen in de
stroomtoevoer af te sluiten dient er een
afsluiteenheid met minstens 3 mm
contactdoorlaat (zekeringen,
lijnveiligheidschakelaars, schakelaars)
aangesloten te worden en dienen alle polen van
deze afsluiteenheid zich in de buurt (niet boven)
van het product te bevinden overeenkomstig de
|EE-richtlijnen. Het niet nakomen van deze
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instructie kan operationele problemen veroorzaken
en de garantie van het product ongeldig maken.
Aanvullende bescherming door een overblijvende
stroomonderbreker wordt aanbevolen.
Indien er een kabel met het product wordt geleverd:

{2N AC 380-415 V| [ 1N AC 220-240 V|

2. Sluit voor eenfase aansluiting de draden aan
zoals hieronder aangegeven:
Bruine/Zwarte kabel = L (fase)
Blauwe/Grijze kabel = N (neutraal)

e Groene/gele kabel= (E) — (Aarde)
3. Sluit voor tweefase aansluiting de draden aan
zoals hieronder aangegeven:
Bruine kabel = L1 (fase 1)
Zwarte kabel = L2 (Fase 2)
Blauwe/Grijze kabel = N (neutraal)

e Groene/gele kabel= (E) = (Aarde)

e Zwart kabel = L1 (fase 1)
e Grijzee kabel = L2 (Fase 2)
e Blauwe/Bruine kabel = N (neutraal)

e Groene/gele kabel= (E) 4:- (Aarde)



Het product installeren
Indien de oven zich beneden bevindt:
gy -

min.

Indien de plank zich beneden bevindt:

Men dient een ventilatieopening van minimaal 180
cm? aan het achtergedeelte van de meubels open te
laten, zoals geillustreerd in de volgende afbeelding.

min.

Plaats het product tijdens de installatie van de
inductiekookplaat parallel op het installatieopperviak.
Breng ook dichtingspakking aan op de delen van de
kookplaat die in contact staan met het aanrecht, zoals
hieronder beschreven, om te voorkomen dat enige
vloeistof tussen het product en het aanrecht kan

doordringen.
1. Maak het opperviak van het werkblad klaar zoals
afgebeeld op de figuur.

2. Draai de kookplaat om en leg deze op een viak
oppervlak.

3. De dichtingspakking, geleverd in het pakket, moet
tijdens de installatie van de kookplaat worden

aangebracht op de onderste behuizing rond de

kookplaat, zoals getoond in de afbeeldi

Plaats de kookplaat op het aanrecht en lijn deze »
uit.

5. Maak de kookplaat vast met gebruik van de
installatieklemmen door deze door de gaten op de
onderste behuizing te passen.

1 2 3
1 Kookplaat
2 Installatieklem
3 Werkblad

Bij de installatie van de kookplaat op een
kastje dient er een plank geinstalleerd te

orden om de kast van de kookplaat af te
scheiden, zoals weergegeven in de
bovenstaande afbeelding. Dit is niet nodig
indien er geinstalleerd wordt op een
inbouwoven.

Indien het bijvoorbeeld mogelijk is de onderkant van
het product aan te raken bij installatie op een lade
dient dit gedeelte afgedekt te worden met een houten
plank.

*

min. 15 mm
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Achteraanzicht (aansluitopeningen) Laatste controle
§ 1. Steek de stroomkabel in het stopcontact en zet de

zekering van het product om.
2. Controleer de functies.

Toekomstig transport

e Bewaar de originele doos van het product en
vervoer het product daarin. Volg de aanwijzingen
op de doos. Als u de originele doos niet hebt,
verpak het product dan in luchtkussenfolie of dik
karton en tape het goed vast.

Controleer globaal het uiterlijk van uw product
op eventuele schade die tijdens het transport

erd veroorzaakt.

I I

De aansluitingsklemmen worden geleverd
oals geinstalleerd op de kookplaat.
erbindingen maken naar verschillende

openingen is geen goede veiligheidsoefening,

aangezien het het gas -en elektriciteitssysteem
kan beschadigen.

i
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Bl Voorbereidingen

Tips om energie te besparen

De volgende informatie zal u helpen om uw apparaat
op een ecologische manier te gebruiken en energie te
besparen:

Ontdooi bevroren gerechten voor u ze bereidt.
Gebruik potten/pannen met deksels om te koken.
Als u geen deksel gebruikt kan het
energieverbruik met 4 keer toenemen.

Kies de brander die geschikt is voor de
bodemmaat van de te gebruiken pan. Kies altijd
de juiste pannemaat voor uw gerechten. Grotere
pannen behoeven meer energie.

Let erop plattebodempannen te gebruiken als u
met elektrische kookplaten kookt.

Pannen met een dikke bodem voorzien in een
betere warmtegeleiding. U kunt tot een 1/3
energie besparen.

Schalen en pannen moeten compatibel zijn met
de kookzones. De bodem van de schalen of
pannen mogen niet kleiner zijn dan de kookplaat.
Houd de kookzones en de bodem van de pannen
schoon. Vuil zal de warmtegeleiding tussen de

kookzones en de bodem van de pan verminderen.

Het eerste gebruik
Eerste reiniging van het toestel

Het oppervlak kan beschadigd geraken door
sommige detergenten of reinigingsmaterialen.
Gebruik geen agressieve detergenten,
reinigingspoeder/melk of scherpe voorwerpen
tijdens het reinigen.

1. Verwijder alle verpakkingsmaterialen.

2. Veeg de oppervlakken van het toestel met een
vochtige doek of spons en droog het met een
doek.

Eerste opwarming

« Yidens het eerste gebruik kunnen gedurende

enkele uren geur en rook worden afgegeven.
Dit is heel normaal. Zorg ervoor dat de keuken

goed geventileerd is om de rook en geur af te

voeren. Voorkom directe inademing van de
geproduceerde rook en geur.
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B De kookplaat gebruiken

Algemene informatie over koken

eenderde met olie. Laat de kookplaat
niet onbewaakt achter als u olie verhit.
Oververhitte olie geeft brandgevaar.
Probeer een mogelijk vuur nooit te
doven met water! Bedek olie als het in
brand vliegt met een branddeken of
een vochtige doek. Zet de kookplaat,
als dit veilig kan, uit en bel de
brandweer.

n Vul de de pan nooit voor meer dan

e Droog eten steeds goed af voor het koken en
plaats het voorzichtig in de hete olie. Zorg ervoor
dat etenswaren volledig zijn ontdooid voor het
koken.

Dek de kookpot niet af als u olie verwarmt.
Plaats potten en steelpannen zo op de kookplaat
dat de handvatten niet over de kookplaat hangen
om te voorkomen dat ze opwarmen. Plaats geen
kookpotten op de kookplaat die gemakkelijk
overhellen of omvallen.

e  Plaats geen lege kookpotten en steelpannen op
kookzones die zijn ingeschakeld. Ze kunnen
beschadigd raken.

e Een kookzone bedienen zonder kookpot of

steelpan zal schade veroorzaken aan het product.

Schakel de kookzone uit nadat u klaar bent met
koken.

e Plaats geen plastic of aluminium kookpotten op
het oppervlak omdat dat heet kan zjn.

Reinig dergelijke gesmolten materialen meteen
van het opperviak.

Dergelijke potten worden best ook niet gebruikt
om voedsel in te bewaren.

e (ebruik enkel steelpannen of kookpotten met
een viakke bodem.

e  Plaats de aangewezen hoeveelheid voedsel in
steelpannen en pannen. Zo hoeft u niet onnodig
te reinigen door het overvloeien van voedsel te
voorkomen.

Plaats geen deksels van steelpannen of pannen
op kookzones.

Plaats steelpannen zo dat ze gecentreerd staan
op de kookzone. Als u een steelpan van één
kookzone naar een andere wenst te verplaatsen,
heft u ze op in plaats van ze naar de andere
kookzone te schuiven.
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Keuze van de steelpan

e (Glazen keramische opperviakken zijn
hittebestendig en worden niet aangetast door
grote temperatuursverschillen.

e Gebruik het glazen keramische opperviak niet als
opslagplaats of snijopperviak.

e (Gebruik enkel steelpannen en pannen met

thermodiffusor bodem. Scherpe randen

veroorzaken krassen op het opperviak.

f, i _ Gemorste vioeistoffen
kunnen het glazen

keramische opperviak

beschadigen en vuur

veroorzaken.

Gebruik geen

kookpotten met concave

of convexe bodems.

Gebruik enkel

steelpannen en pannen

met vlakke bodem. Deze

verzekeren een betere
warmteverdeling.

Gebruik voor inductieplaten enkel kookpotten die

geschikt zijn voor inductiekoken.

Test van de steelpan

Gebruik de volgende methodes om te testen of uw

steelpan compatibel is met inductieplaten of niet.

1. Uw steelpan is compatibel als er een magneet in
de bodem verwerkt is.

2. Uw steelpan is compatibel als "Lt piet flikkert
wanneer u de steelpan op de kookzone plaatst
en de kookplaat aanzet.

U kunt steelpannen in staal, teflon of aluminium

gebruiken met een speciale magnetische bodem die

labels of waarschuwingen bevatten dat de steelpan
compatibel is met inductieplaten. Glazen en
keramische kookpotten en kookpotten uit roestvrij
staal zonder magnetische aluminium bodem mogen
niet worden gebruikt.

Systeem voor herkenning en focus van de

steelpan

Bij koken met inductie wordt enkel het opperviak onder

de pan van energie voorzien. De bodem van de

kookpot wordt herkend door het systeem en enkel dit
gebied wordt automatisch verwarmd. Het koken stopt
wanneer de kookpot van de kookzone wordt verwijderd.

Het "hul symbool van de geselecteerde kookzone

flikkert.




Veilig gebruik ' e WAis er een oven onder uw kookplaat is en deze
Gebruik geen hoge kookniveaus als u een J Jeen staat, kan het zin dat de kookplaat een
antiaanbakpan (teflon) gebruikt zonder olie of met zeer erminderd kookvermogen heeft of wordt
weinig olie. uitgeschakeld.
Plaats geen voorwerpen zoals vorken, messen of ,
deksels van pannen op de kookplaat omdat deze dan Houdt voorwerpen met magnetische
kunnen verwarmen eigenschappen zoals kredietkaarten en

. . Py : . ttes weg van de kookplaat wanneer deze
Gebruik nooit aluminiumfolie om te koken. Plaats nooit %assé%ruik is
voedsel dat in aluminiumfolie ingewikkeld is op de g i
kookzone.
Kies een kookzone die geschikt is voor de kookpot

Grote kookzone Normale kookzone

Kleine kookzone

O

Grote kookzone

Normale kookzone

e Pastzich automatisch aan de e Pastzch automatisch
steelpan aan. aan de steelpan aan.
Verdeelt de energie optimaal. Verdeelt de energie
Voorziet een perfecte verdeling van optimaal.
de hitte. Wordt gebruikt voor grote Voorziet een perfecte
gerechten zoals grote pannenkoeken verdeling van de hitte.
of grote vissen (kort gebakken). Wordt gebruikt voor

allerlei soorten

gerechten.

Het gebruik van pannen op de kookzone met
groot opperviak

U kunt de kookzone
met groot opperviak
gebruiken in twee
aparte helften als

Kleine kookzone

kookzone linksachter
en linksvoor.

Wordt gebruikt voor
traag koken (sauzen,
room)

Wordt gebruikt voor de
bereiding van kleine
porties of porties
gebaseerd op het aantal
gasten.

Uw pan dient beide
middelpunten van de
kookzone met groot
opperviak te
bedekken. Gebruik de
kookzone niet op een
andere manier.

Gebruik van de kookplaten

U kunt de kookzone

met groot opperviak
gebruiken voor grote
pannen.

GEVAAR:

Laat geen voorwerpen op de kookplaat vallen.

Zelfs kleine voorwerpen zoals een zoutvaatje
kunnen de kookplaat beschadigen.
Gebruik geen gebarsten kookplaten. Er kan
water door deze barsten lekken en kortsluiting
veroorzaken.
Als u enige schade op het oppervlak aantreft
(bijv. zichtbare barsten) dient u het product
onmiddelijk uit te zetten om het risico op een
elektrische schok te minimaliseren.
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Bedieningspaneel

BE
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Specificaties

TR T TR T TR

Regelzone (voor temperatuur en tijdsinstelling)

Licht dat aangeeft dat de betreffende
toets werkt

Aan/uit-toets

Toetsenvergrendeling

(PO |

Toets om timer te
activeren/deactiveren
Snelverwarmtoets / boostertoets
Warmhoudtoets

Stoptoets

Toets voor spaarmodus

Keuzetoets kookzone met groot
opperviak

Keuzetoets voor kookzone linksvoor
Keuzetoets voor kookzone linksachter
Keuzetoets voor kookzone
rechtsachter

Keuzetoets voor kookzone rechtsvoor

=ZEH

e}

0 A5 @0

Grafieken en getallen dienen enkel om
informatie te verschaffen. De eigenlijke
chermen en functies kunnen verschillen al

naargelang uw kookplaatmodel.

6 Symbool voor kookzones met meerdere
segmenten (*)

Hangt af van het model.

*

Dit apparaat wordt bediend via een
aanraakpaneel. Elke handeling die u op de
aanraakbediening uitvoert wordt door een
hoorbaar geluid bevestigd.

Houd het bedieningspaneel steeds zuiver en
droog. Vocht en vuil op het opperviak kunnen
later functieproblemen veroorzaken.

@

De kookplaat inschakelen

1. Raak de "@"_toets op het bedieningspaneel aan.
Het licht van de "(" toets gaat aan. De kookplaat is
klaar voor gebruik.

Is er binnen de 20 seconden geen bediening
gebeurt, zal de kookplaat automatisch weer in
de standby-modus gaan.

Is een willekeurige toets ("L&]" toets) lang
ingedrukt wordt schakelt het product om
eiligheidsredenen automatisch uit.

ISl

De kookplaat uitschakelen

1. Raak de " toets op het bedieningspaneel aan.
De kookplaat zal uitschakelen en teruggaan naar de
standby-modus.

8

T

6 5 4

Kookzonescherm
|
I

2
e
-

i

1 Temperatuurindicator (temperatuurinstelling O ...
19)

Licht van kookzone

Keuzetoets voor kookzone

Symbool van de functie warmhouden ()
Timersymbool
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De symbolen "H" of "h" die na het
uitschakelen van de kookplaat op het scherm
an de kookzone verschijnen, geven aan dat
de kookzone nog steeds heet is. Raak die
kookzones dus niet aan.

&

Indicator restwarmte

"H"-symbool dat op het kookzonescherm verschijnt
geeft aan dat de kookplaat nog heet is en gebruikt kan
worden om een kleine hoeveelheid voedsel warm te
houden. Dit symbool verandert even later in "h"-
symbool wat minder heet inhoudt.

Is de stroom is uitgeschakeld zal de indicator
oor restwarmte niet oplichten en wordt de
gebruiker dus niet gewaarschuwd voor (nog
steeds) warme kookzones.

[l




De kookzones inschakelen

&
!lEE§ilEIlEiil&ElllliiEﬂlﬁ

1. Raakde"
schakelen.
2. Raak de keuzetoets aan voor de kookzone die u
wilt inschakelen.
"o" verschijnt op het scherm van de kookzone en het
licht van de betreffende kookzone gaat aan.
« Als er binnen de 20 seconden geen
bediening gebeurt, zal de kookplaat
automatisch weer in de standby-modus
gaan.

" toets aan om de kookplaat in te

De temperatuur instellen
Door de regelzone aan te raken of door met uw vinger
over de zone te bewegen, kunt u het

. nAn n ",
temperatuurniveau tussen 0" en " 19" instellen.

De kookzones uitschakelen:

Een kookzone kan op 3 verschillende manieren

worden uitgeschakeld:

1. Door de temperatuur op "0" te zetten
U kunt de kookzone uitschakelen door het

temperatuurniveau te verlagen tot "0".

2. Door de timer in te stellen en op die manier
de gewenste kookzone uit te schakelen.
Als de tijd om is, schakelt de timer de

toegewezen kookzone uit. "0" en"00" zullen

op alle schermen verschijnen. Het @ symbool
op het kookplaatscherm zal verdwijnen.
Er zal een alarm afgaan als de tijd voorbij is.
Raak eender welke knop aan op het
bedieningspaneel om het alarm uit te schakelen.
3. Door het symbool van de betreffende
kookzone drie seconden aan te raken.
Raak het symbool van de kookzone die u wilt
uitschakelen gedurende ongeveer drie seconden
aan.
De kookzone met groot oppervlak inschakelen
1. Raak de "®" toets aan om de kookplaat in te
schakelen.
2. Raak de keuzetoets kookzone met groot opperviak
aan
» 0 verschijnt op het scherm van de kookzone
linksachter en het lampje van de kookzone met groot
opperviak gaat knipperen.

3. Door de regelzone aan te raken of door met uw
vinger over de zone te bewegen, kunt u het
temperatuurniveau tussen 0 en 19 instellen.

» De kookzone gaat in werking. Als een andere

kookzone wordt geselecteerd of er gedurende 10

seconden geen handeling wordt uitgevoerd, gaat het

lampje van de kookzone met groot opperviak continu
branden.

De kookzone met groot oppervlak aanzetten
terwijl één of beide linker kookzones werkzaam
zijn

Tijdens de werking van één of beide kookzones, kunt u
beide kookzones combineren door de kookzone met
groot opperviak te activeren. Zo kunt u een grotere
kookzone gebruiken met dezelfde waarden.

- o &
@ % BEl % TR

1. Selecteer één van de kookzones terwijl één of
beide linker kookzones werkzaam zijn.

2. Raak de keuzetoets kookzone met groot opperviak
aan

» De temperatuurwaarden van de vorig selecteerde

kookzone verschijnt op het scherm van de kookzone

linksachter en het lampje van de kookzone met groot

opperviak knippert.

» De gecombineerde kookzones blijven werken met de

waarde van de temperatuur en de timer (indien

beschikbaar) die u heeft geselecteerd op de linker

kookzone. De waarde van de linker kookzone die niet

werd geselecteerd voordat de kookzones

gecombineerd werden, wordt geannuleerd.

L

_ o
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Als u enige keuzetoets van de linker kookzone
aanraakt terwijl de kookzone met groot
oppervlak actief is, worden de kookzones
gescheiden en uitgeschakeld.

» Om de temperatuurwaarde in een later stadium te
veranderen, raakt u de keuzetoets voor de kookzone
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met groot oppervlak aan en activeert u de kookzone.
Pas de gewenste temperatuurwaarde aan in de
regelzone.

De kookzone met groot oppervlak uitschakelen
De kookzone met groot opperviak kan op 4
verschillende manieren worden uitgeschakeld:

1. Door de temperatuur op "0" te zetten

U kunt de kookzone met groot opperviak uitschakelen

door het temperatuurniveau te verlagen tot "0".

2. Door de timer in te stellen en op die manier de
gewenste kookzone met groot oppervlak uit te
schakelen.

Als de tijd om is, schakelt de timer de kookzone met

groot oppervlak uit. 0 verschijnt op het scherm van de

linker kookzone en Q0 verschijnt op het scherm van de
timer. Het "@" symbool op het scherm van de
kookzone linksachter verdwijnt.

3. Door het aanraken van het symbool van een
willekeurige linker kookzone

Als u het symbool van een willekeurige linker kookzone

aanraakt terwijl de kookzone met groot opperviak

actief is, worden de kookzones gescheiden en
uitgeschakeld.

4. Door het symbool van de kookzone met groot

opperviak gedurende 3 seconden aan te raken.

Indien u het symbool van de kookzone met groot

opperviak gedurende 3 seconden aanraakt, wordt de

kookzone uitgeschakeld.

Hoog vermogen(booster)-functie

Voor snelle verwarming kunt u de boosterfunctie

gebruiken. Deze functie is echter niet aanbevolen voor

een lange bereiding. De boosterfunctie is mogelijk niet

beschikbaar in alle kookzones.

Het direct selecteren van de booster:

1. Raak de "®" toets aan om de kookplaat in te
schakelen.

2. Kies de gewenste kookzone door de keuzetoetsen
voor de kookzone aan te raken.

§5§
3. Raak de "t toets aan.
De gekozen kookzone zal op maximaal vermogen
werken en er zullen respectievelijk drie lichtjes op het
kookzondescherm oplichten. Als de boostertijd tot een
einde komt schakelt de kookzone uit.
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Het selecteren van de booster als de kookzone
ingeschakeld is:

51
1. Raak "t&" aan nadat de kookzone minstens 20
seconden op een bepaald niveau heeft gewerkt.

o YPe kookzone dient minstens 20 seconden
op het geselecteerde niveau te hebben
gewerkt.
De gekozen kookzone zal op maximaal vermogen
werken en er zullen respectievelijk drie lichtjes op
het kookzondescherm oplichten. Als de Boostertijd
om is zal de kookzone op de ingestelde
temperatuur overgaan en wordt enkel de gekozen
temperatuur nog weergegeven.

De boosterfunctie voortijdig uitschakelen:

515
Raak "¥*f" aan om de booster wanneer u maar wilt
uit te schakelen.

Snelverwarming

Snelverwarmen is een functie die het bereiden
vergemakkelijkt. Het kan gebruikt worden voor snel
verwarmen in een korte tijd. Alle kookzones zijn
uitgerust met een snelverwarmfunctie. Deze functie
kan in werking worden gesteld door vooraf het
temperatuurniveau in te stellen.

De snelverwarmfunctie kan ingesteld worden
binnen 20 seconden na het inschakelen van
de kookzone en het aanpassen van het
temperatuurniveau.

Snelverwarmfunctie selecteren:

- o
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1. Raak de "(" toets aan om de kookplaat in te
schakelen.

2. Kies de gewenste kookzone door de
keuzetoetsen voor de kookzone aan te raken.

3. Pas de temperatuur aan door de regelzone aan
te raken of door uw vinger over de zone te
bewegen.

5

4. Raak de "t toets aan.
De kookzone die u hebt gekozen zal voor een
bepaalde tijd op hoog vermogen werken (zie
navolgende tabel). Op het scherm van de
kookzone verschijnen resp. drie lichtjes en de
ingestelde temperatuurwaarde.

5. Als de snelverwarmtijd om is zal de kookzone op
de ingestelde temperatuur overgaan en wordt
enkel de gekozen temperatuur nog weergegeven.



Tabel: Tijden voor snelverwarmwerking

Werktijdbegrenzing -
seconde
s

Het uitschakelen van de snelverwarmfunctie:

§55
Raak de "%t toets aan om de snelverwarmfunctie uit
te schakelen wanneer u dat wilt.

Schoonmaakvergrendeling

De 'schoonmaakvergrendeling' zorgt ervoor dat alle
toetsen op het bedieningspaneel 20 seconden lang
niet op aanraking reageren, waardoor de gebruiker het
paneel zuiver kan maken tijdens het gebruik van de
kookplaat.

De schoonmaakvergrendeling activeren

" toets

1. Als de kookplaat op Aan staat, houd de "
ingedrukt tot er een enkel geluidssignaal klinkt.

Het lichtje van de schoonmaakvergrendeling licht op

en het klokje begint af te tellen van 20. Op het

bedieningspaneel zal geen enkele toets nog reageren

tijdens die twintig seconden, met uitzondering van de
" toets.

De schoonmaakvergrendeling uitschakelen

U moet geen enkele toets aanraken om de
schoonmaakvergrendeling te deactiveren. De
kookplaat geeft na 20 seconden een geluidssignaal,
het lichtje van de vergrendeling gaat uit en de
schoonmaakvergrendeling schakelt automatisch uit.
Kinderbeveiliging

Als de kookplaat op standby staat kunt u de
kinderbeveiliging van de kookplaat inschakelen om te
voorkomen dat kinderen de kookzones inschakelen.
Kinderbeveiliging kan enkel in standby-modus worden
in- en uitgeschakeld.

De kinderbeveiliging activeren

1. Als de kookplaat op standby staat, houd de lgl
toets ingedrukt tot er twee geluidssignalen
Klinken.

De kinderbeveiliging is nu actief en het licht van de

()
toets gaat uit.

Is er een toets wordt aangeraakt tijdens
dat de kinderbeveiliging actief is, zal het

licht van de "[2]" toets oplichten.

De kinderbeveiliging deactiveren
1. Als de kinderbeveiliging ingeschakeld is, houd de

" toets ingedrukt tot er een enkel
geluidssignaal klinkt.
» De kind_erbeveiliging is nu uitgeschakeld en het licht

)
van de toets gaat uit.

Toetsvergrendeling

U kunt de toetsvergrendeling activeren om te
voorkomen dat u of iemand anders per ongeluk de
regelingen verandert als de kookplaat in werking is.

De toetsvergrendeling activeren

1. Houd de toets een tijdje in om het
bedieningspaneel te vergrendelen.

Eerst hoort u slechts één geluidssignaal. Dat betekent

dat de Schoonmaakvergrendeling van uw kookplaat

nu actief is. Houd uw vinger nog wat langer op de

toets tot u twee opeenvolgende geluidssignalen

hoort.

Daarop zal het lichtje van de IE] toets oplichten en
zijn alle kookzones vergrendeld.
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« QU kunt de toetsenvergrendeling alleen
1 inschakelen als de kookplaat in werking is.
Als de toetsen zijn vergrendeld, reageert enkel
de @ toets nog. Als u een andere toets

aanraakt zal het licht van de "L&]" toets
oplichten om aan te geven dat de
toetsenvergrendeling actief is.

Als u de kookplaat uitzet terwijl de toetsen zijn
vergrendeld, moet de vergrendeling worden
uitgeschakeld om de kookplaat terug aan te
kunnen zetten.

De toetsvergrendeling inactiveren

1. Houd de I%l toets twee seconden in.
De handeling wordt bevestigd met een geluidssignaal.

Het licht van de &I toets gaat uit en het

bedieningspaneel is ontgrendeld.

Timerfunctie

Deze functie vergemakkelijkt het kookproces voor u. U

hoeft niet de hele tijd bij de oven te staan. De

kookzone schakelt automatisch uit als de door u

gekozen tijd is afgelopen.

De timer instellen

1. Raak de "®" toets aan om de kookplaat in te
schakelen.

2. Kies de gewenste kookzone door de keuzetoetsen
voor de kookzone aan te raken.

3. Pas de temperatuur aan door de regelzone aan te

raken of door uw vinger over de zone te bewegen.

4. Raak de "®" knop aan om de timer te activeren.
"00" verschijnt op het timerscherm en het @
symbool begint te flikkeren op het scherm van de
kookzone.

5. Pas de gewenste kooktijd aan door de regelzone
aan te raken of door uw vinger over de zone te
bewegen.

Nadat een bepaalde tijd te hebben geflikkerd, licht het

"@" symbool blijvend op. Dat voortdurende oplichten

van het "@" symbool wijst erop dat de functie is
geactiveerd.

De timer kan enkel worden ingesteld voor de
kookzones die al in gebruik zijn.

Herhaal de bovenstaande procedures voor de
ndere kookzones waarvoor u de timer wilt
instellen.
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« YDe timer kan niet worden aangepast tenzij u
1 de kookzone en de temperatuurwaarde

gekozen hebt.

Is de timer loopt zal enkel de tijd die voor de
gekozen kookzone is ingesteld op het
imerscherm worden weergegeven.

De timer uitschakelen

Eens de ingestelde tijd is afgelopen zal de kookplaat

automatisch uitschakelen en een hoorbare verwittiging

geven.

Raak eender welke toets aan om het geluidssignaal uit

te schakelen.

De timers voortijdig afzetten

Als u de timer voor het verlopen van de tijd afzet, zal

de kookplaat op de ingestelde temperatuur blijven

werken tot hij wordt uitgeschakeld.

U kunt de timer op twee verschillende manieren

uitschakelen:

1-De timer afzetten door de waarde in te stellen op

00" :

1. Kies de kookzone die u wilt uitschakelen.

2. Raak de " toets aan om de timer van de
betreffende kookzone te selecteren.

3. Verminder de waarde totdat "00" op het
timerscherm verschijnt door de regelzone aan te
raken of door uw vinger over de zone te bewegen.

Het @ symbool knippert gedurende een bepaalde

tijd op het kookzonescherm en schakelt dan

permanent uit, waarmee het aftellen is geannuleerd.

2-De timer uitschakelen door de timertoets 3

seconden in te houden:

1. Kies de kookzone die u wilt uitschakelen.

2. Raak de "" toets aan om de timer van de
betreffende kookzone te selecteren.

3. Raak de "®" toets ongeveer 3 seconden aan.

Het "@" symbool knippert gedurende een bepaalde

tijd op het kookzonescherm en schakelt dan

permanent uit, waarmee het aftellen is geannuleerd.

Warmhoudfunctie (indien beschikbaar)

U kunt deze functie gebruiken om uw maaltijd warm te

houden nadat u klaar bent met koken. De

warmhoudfunctie kan op twee verschillende manieren

worden gebruikt: met of zonder gebruik van de timer.

De warmhoudfunctie activeren zonder de timer in

te stellen

1. Kies de kookzone die op een bepaalde
temperatuur is ingesteld en die u wilt gebruiken
om uw bereiding warm te houden.

2. Raak de "t#4" toets aan om de warmhoudfunctie
voor de betreffende kookzone te activeren.




» Qe kookzone zal verder blijven werken op een
1 lage temperatuur.
U en IIU"-symbolen verschijnen op het
kookzonescherm.

De warmhoudfunctie activeren door de timer in te
stellen
i
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1. Kies de gewenste kookzone waarvoor de
temperatuur en timer zijn ingesteld en die u wilt
gebruiken voor de warmhoudfunctie.

2. Raak de "1#}" toets aan om de warmhoudfunctie
voor de betreffende kookzone te activeren.

"L symbool verschijnt op het scherm van de

kookzone.

De kookzone blijft gedurende de ingestelde tijd werken

op de ingestelde temperatuur. Als de tijd is verlopen,

treedt de warmhoudfunctie in werking en blijft de
kookzone werken op lage temperatuur. "u"-symbool
verschijnt op het scherm van de kookzone.

De warmhoudfunctie uitschakelen

1. Als de timer is geactiveerd moet u de kookzone
kiezen waarvoor de warmhoudfunctie werd
geactiveerd.

Raak de ""1#/"" toets aan om de warmhoudfunctie uit

te schakelen.

De kookzone zal blijven werken volgens de vorige

instellingen voor tijd en temperatuur.

2. Als de timer is uitgeschakeld, moet u de kookzone
kiezen waarvoor de warmhoudfunctie werd
geactiveerd. Stel de gewenste temperatuur in
door de regelzone aan te raken of door uw vinger
erover te bewegen om de warmhoudfunctie uit te
schakelen.

De kookzone blijft werken op de nieuwe temperatuur

die u hebt ingesteld.

U kunt het warmhouden opheffen door de @
"-toets aan te raken en de kookplaat volledig
it te schakelen.

Stopfunctie
Via deze functie kunt u alle actieve kookplaatfuncties
(behalve de timer) voor een bepaalde tijd stopzetten.

Is de timer is ingesteld voor een bepaalde
kookzone zal hij tijdens de pauze verderlopen.
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werking is.

Alle actieve kookzones stoppen.

2. Raak de "D Il toets opnieuw aan om alle
gepauzeerde kookzones verder te laten werken
met de vorige instellingen.

Spaarmodus

U kunt met deze functie alle kookzones op een lager

niveau zetten.

De spaarmodus kan enkel worden geactiveerd
oor actieve kookzones.

1. Raak de "eco" toets aan als de kookzone in
werking is.

» In werking zijnde kookzone schakelt naar de

spaarmodus waarbij het niveau gehalveerd wordt.

Zones voor inductiekoken veilig en efficiént

gebruiken

Werkingsprincipes: Een kenmerk van de

werkingsprincipes van de inductiekookplaat is dat hij het

kookgerei rechtstreeks verwarmt. Er zijn dus verschillende

voordelen ten opzichte van andere soorten kookplaten. Hij

werkt efficiénter en het oppervlak wordt niet heet.

De inductiekookplaat is uitgerust met hoogstaande

veiligheidssystemen die maximale gebruiksveiligheid

bieden.

Uw kookplaat kan worden uitgerust met
inductiekookzones met een diameter van 145,
180, 210 en 280 mm, afhankelijk van het
model. Met de inductiefunctie detecteert
iedere kookzone de diameter van eender welkej
pot of pan. Er bouwt zich enkel energie op
waar het kookgerei de kookzone raakt en zo
wordt er zo weinig mogelijk energie verbruikt.

Beperkingen in werkingstijd

De kookplaatbediening is uitgerust met
werktijdoegrenzing. Als een of meer kookzones aan
blijven, zal de kookzone na een bepaalde tijd
automatisch worden gedeactiveerd (zie tabel-1). Als er
aan de kookzone een timer is toegewezen zal het
timerscherm wat later ook uitschakelen.

De werktijd is afhankelijk van de gekozen temperatuur.
De maximale werktijd wordt op dit temperatuurniveau
toegepast.

De gebruiker kan de kookzone herstarten nadat die
automatisch werd uitgeschakeld zoals hierboven
beschreven.
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Tabel-1: Beperkingen in werkingstijd Geluiden tijdens de werking
De inductiekookplaat kan bepaalde geluiden maken.

Werktijdbegrenzing - Die geluicen zijn normaal en horen bij het proces van
seconde inductiekoken.
e

e Het geluid wordt luider bij hoge temperaturen.

e De legering van een steelpan kan geluid
veroorzaken.

e Bijlage temperatuur kan men regelmatig een
aan/uit-geluid horen, dat hoort bij de
basiswerking van een inductiekookplaat.

e U zult geluid horen als u een lege steelpan
opwarmt. Als u water of een bereiding toevoegt
zal het geluid niet meer te horen zijn.

e Het geluid van de ventilator die het elektrische
systeem koelt is ook hoorbaar.

Foutcodes / waarschuwingen en foutbronnen
Tabel-2:

Oorzaak van fout Scherm

Twee of meet Het "B Kookzoneschenm
toetsen worten symbaol

ingednikt of er licht op

wortt gemorst op

de toetsen bij

overkoken

Kookplaat Het "H"- | Kookzonescherm
oververhit symbool
licht op

yermogen(booster)-
functie

Goen jiiste pan el Kookzonescherm
Bescherming tegen oververhitting 0p de zoite. symbool
Uw kookplaat is uitgerust met sensors die beschermen licht op

tegen oververhitting. In geval van oververhitting

Hardwarefout "Bx**"- | Timerscherm
gebeurt er het volgende: aanraakbediening. | symbool
»  De actieve kookzones schakelen eventueel uit. licht op

e Het gekozen temperatuumiveau kan zakken. Die | Hardwarefout ‘Ex**" | Kookzonescherm
toestand is echter niet te zien op de indicator. Inductie. symbool
Veiligheidssysteem tegen overlopen licht op

Uw kookplaat is uitgerust met een beveiliging tegen Fout DI'J bl "F2";-0 l Timerscherm
overlopen. Als er iets overloopt en op het e SN0

bedieningspanee! terecht komt, zal het systeem aanraakioets !Echt“op
onmiddellijk de stroomverbinding onderbreken en uw Communicatiefout | "F3" Timerschierm
kookplaat uitschakelen. Gedurende die tijd wordt er 0 syimboot

een "E"-waarschuwing weergegeven op het scherm. Eed:jeainfsatneel. licht op =
Precieze vermogensinstelling aldim e e

Een van de kenmerken van de inductiekookplaat is dat e
hij onmiddellijk op commando's reageert. De kookplaat
kan het vermogen zeer snel aanpassen. Op die manier
kunt u voorkomen dat een bereiding (water, melk)

overkookt, zelfs als dat op het punt stond te gebeuren.

x**: 1‘1 )2,‘ .,9”
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- oor meer informatie over foutmeldingen die « Youd het opperviak van het aanraakpaneel
- het bedieningspaneel kunnen verschijnen, uiver. Er kunnen storingen zijn aan de
raadpleed tabel 2. Indien "Fx" en "Ex" erking ervan.
meldingen constant worden weergegeven,

neem contact op met een bevoegde
onderhoudsdienst.

Is het opperviak van het aanraakpaneel wordt
blootgesteld aan dikke damp, kan het hele
bedieningssysteem uitvallen en een foutsignaal
“E" geven. Geluidssignalen klinken.
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[ Onderhoud en verzorging

Algemene informatie

De levensduur van het product zal worden verlengd en
er zullen minder vaak problemen zijn als het product
regelmatig wordt gereinigd.

GEVAAR:
Sluit het product van de stroom af voor te
beginnen met onderhouds- en reinigingswerk.

Er is kans op elektrische schokken!

GEVAAR:

Laat het product afkoelen voordat u het reinigt,

Hete oppervlakken kunnen brandwonden
veroorzaken!

e Reinig het product grondig na ieder gebruik. Zo
kunt u kookresten gemakkelijker verwijderen, en
voorkomt u dat ze verbranden als u het apparaat
de volgende keer gebruikt.

e Erzijn geen speciale reinigingsmiddelen vereist
om het product te reinigen. Gebruik warm water
met wasvloeistof, een zachte doek of spons voor
het reinigen van het product en een droge doek
om het te drogen.

e /Zorg er steeds voor dat overvioedige vlogistoffen
worden afgeveegd na de reiniging en dat
gemorste vioeistoffen steeds meteen worden
afgeveegd.

e Gebruik voor het reinigen van roestvrijstalen
opperviakken en de handgreep geen
reinigingsmiddelen die zuur of chloride bevatten.
Gebruik een zachte doek met een vioeibaar
detergent (niet-schurend) om deze onderdelen
schoon te vegen, en let erop dat u in één richting
veegt.

« et opperviak kan beschadigd geraken door
1 ommige detergenten of reinigingsmaterialen.
Gebruik geen agressieve detergenten,

reinigingspoeder/melk of scherpe voorwerpen
tijdens het reinigen.

Gebruik geen stoomreinigers om het toestel
choon te maken, want dat kan elektrische
chokken veroorzaken.
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Reiniging van de kookplaat

Glazen keramische oppervlakken

Veeg over het glazen keramische oppervlak met een
koude vochtige doek om te voorkomen dat er
reinigingsmiddel achterblijft. Droog af met een zachte
en droge doek. Resten kunnen het glazen keramische
oppervlak beschadigen bij het volgende gebruik van de
kookplaat.

Gedroogde restjes mogen nooit van het glazen
keramische oppervlak worden gekrast met gebogen
messen, staalwol of gelijkaardige gereedschappen.
Verwijder calciumvlekken (gele viekken) met een kleine
hoeveelheid ontkalker zoals azijn of citroensap. U kunt
ook geschikte commercieel beschikbare producten
gebruiken.

Breng het reinigingsmiddel aan op een spons en wacht
tot het goed ingetrokken is als het opperviak erg
vervuild is. Reinig daarna het oppervlak van de
kookplaat met een vochtige doek.

oedingswaren op basis van suiker, zoals volle
room en siroop moeten meteen worden
gereinigd zonder te wachten tot het opperviak
is afgekoeld. Anders kan het glazen
keramische oppervlak permanent worden
beschadigd.

Na verloop van tijd kan de kleur van de deklaag of
andere opperviakken licht vervagen. Dit heeft geen
effect op de werking van het product.

Vervaging van de kleur en viekken op het glazen
keramische opperviak zijn normaal en dus geen defect.



Problemen oplossen

Er ontstaan waterdruppels tijdens het bereiden.
e The stoom die tijdens de bereiding ontstaat kan condenseren en waterdruppels vormen als het in
aanraking komt met koude oppervlakken van het product. >>> Dit is geen fout.
Als de oven verwarmt en koelt geeft deze metaalachtige geluiden.
e Wanneer de metalen onderdelen worden verwarmd, kunnen deze uitzetten en geluid veroorzaken. >>>
Dit is geen fout.
Het product werkt niet.
e De hoofdzekering is defect of doorgeslagen. >>> Controleer zekeringen in de zekeringenkast.
Vervang of reset deze indien nodig.
e De stekker van het product zit niet in het (geaarde) stopcontact. >>> Controleer de plugkoppeling.
e Indien de display niet oplicht als u de kookplaat weer aanzet. >>> Koppel het apparaat los bij de
stroomonderbreker. Wacht 20 seconden en sluit deze weer aan.
e Oververhittingbeveiliging is ingeschakeld. >>> Laat uw fornuis afkoelen.
e The kookpan is niet geschikt. >>> Controleer uw pan.
al-ts symhool verschijnt op het scherm van de kookzone.
e U heeft geen pan op de actieve kookzone geplaatst. >>> Controleer of er een pan op de kookzone staat.
e Uw panis niet geschikt voor inductiekoken. >>> Controleer of uw kookpan geschikt is voor inductie.
e De kookpan is niet juist gecentreerd of het bodemoppervlak van de pan is niet wijd genoeg voor de
kookzone. >>> Kies een pan die wijd genoeg is en centreer de pan juist op de kookzone.
e De kookpan of de kookzone is oververhit. >>> Laat deze afkoelen.
De gekozen kookzone gaat plotseling uit tijdens gebruik.
e De bereidingstijd voor de gekozen kookzone kan verstreken zijn. >>> U kunt een nieuwe bereidingstijd
instellen of het bereiden beéindigen.
e Qververhittingbeveiliging is ingeschakeld. >>> Laat uw fornuis afkoelen.
e  Mogelijk bedekt een voorwerp het aanraakpaneel. >>> Verwijder het voorwerp van het paneel.
De pan wordt, ondanks het aanstaan van de kookzone, niet warm.
e Uw panis niet geschikt voor inductiekoken. >>> Controleer of uw kookpan geschikt is voor inductie.
e De kookpan is niet juist gecentreerd of het bodemoppervlak van de pan is niet wijd genoeg voor de
kookzone. >>> Kies een pan die wijd genoeg is en centreer de pan juist op de kookzone.
De koelventilator blijft werken ookal is het fornuis uitgeschakeld.
e Ditis geen fout. De koelventilator blijft werken totdat de elektronica in het fornuis tot een geschikte
temperatuur zijn afgekoeld.
Raadpleeg de bevoegde serviceagent of de
dealer waarbij u het product hebt gekocht als
u, ondanks het doorvoeren van de
aanwijzingen in dit gedeelte, het probleem niet

kunt oplossen. Probeer nooit om een product
met gebreken zelf te repareren.
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