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Tutvuge palun esmalt kesoleva kasutusjuhendiga!

Lugupeetud klient!

Aitéh, et otsustasite Bekou toote kasuks. Loodetavasti jaéte selle kaasaegse tehnoloogia jérgi valmistatud kvaliteetse
toote td6ga rahule. Selleks tutvuge enne toote kasutamist hoolikalt kasutusjuhendi ja kdigi kaasasolevate
dokumentidega ja hoidke need alles. Kui annate toote Ule uuele omanikule, pange kaasa ka kasutusjuhend. Jargige
koiki kasutusjuhendis toodud hoiatusi ja juhiseid.

Pidage meeles, et kasutusjuhendis vdib olla juttu mitmest mudelist. Mudelite erinevused on kasutusjuhendis vélja
toodud.

Siimbolite tdhendused

Kasutusjuhendis kasutatakse jargmisi simboleid:

E Oluline teave voi kasulikud nduanded.

Hoiatus eluohtlike vi vara kahjustavate
olukordade kohta.

6 Hoiatus elektrilodgi kohta.

iﬁ Hoiatus tulekahju kohta.
ft Hoiatus tuliste pindade kohta.
Argelik A.S.

Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/1stanbul /TURKEY

Made in TURKEY

Ce

This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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H Olulised hoiatused ning juhised ohutuse tagamiseks ja
keskkonna saastmiseks

Kéesolev peatiikk sisaldab
ohutusjuhiseid, mis aitavad teil valtida
kehavigastusi ja varalist kahju. Nende
juhiste eiramisel kaotab garantii
kehtivuse.

Uldine ohutus
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Ule 8-aastased lapsed ja fiiisilise,

meele- vOi vaimupuudega
inimesed voi isikud, kellel
puuduvad vastavad kogemused
v0i teadmised, voivad seadet
kasutada juhul, kui nad teevad
seda jarelevalve all voi on saanud
seadme kasutamiseks vajalikud
juhised ning moistavad sellega
kaasnevaid ohte.

Lapsed ei tohi seadmega
méangida. Lapsed ei tohi omapead
seadet puhastada ja hooldada.
Kui toode antakse kellelegi teisele
isiklikuks kasutamiseks voi uuele
omanikule, tuleb anda kaasa ka
kasutusjuhend, toote etiketid ja
muud olulised dokumendid ja
osad.

Toodet ei tohi asetada vaibaga
kaetud pdrandale. Sel juhul on
ohuringlus toote all takistatud,
mistottu elektriosad voivad Ule
kuumeneda. See vdib pohjustada
toote kasutamisel probleeme.
Paigaldus- ja remontt6od tuleb
alati jatta volitatud teeninduse

hooleks. Tootja ei vastuta kahjude
eest, mis tulenevad volitamatute
isikute tehtud protseduuridest ja
voivad muuta garantii kehtetuks.
Enne paigaldamist tutvuge
hoolikalt juhistega.

Arge kasutage toodet, kui see on
rikkis voi sellel on nahtavaid
vigastusi.

Kontrollige parast iga
kasutuskorda, et toote
funktsiooninupud on valja lllitatud.

Elektriohutus

Rikkis toodet ei tohi kasutada,
vaid see tuleb lasta volitatud
teeninduses korda teha.
Elektriloogi oht!

Toote voib thendada ainult
maandatud elektrikontakti/-liiniga,
mille pinge ja kaitse vastavad
tabelile “Tehnilised andmed”.
Laske maandus paigaldada
kvalifitseeritud elektrikul
olenemata sellest, kas kasutate
toodet transformaatoriga voi ilma.
Meie ettevote ei vastuta
probleemide eest, mis on tingitud
toote kasutamisest ilma
kohalikele eeskirjadele vastava
maanduseta.

Arge kunagi peske toodet veega
uhtudes voi lle kallates!
Elektriloogi oht!



Paigaldamise, hoolduse,
puhastamise ja remondi ajaks

tuleb toode vooluvorgust lahutada.

Kui toote toitejuhe saab viga,
peab tootja, hooldusfirma voi
vastava kvalifikatsiooniga elektrik
ohu véaltimiseks selle vélja
vahetama.

Kasutage ainult Ghendusjuhet,
mis vastab tabelile “Tehnilised
andmed”.

Seade tuleb paigaldada nii, et
selle saab vorgust taielikult lahti
thendada. Lahtiihendamise
voimalus tuleb tagada
voolupistikuga voi
pusielektrististeemi paigaldatud

|ilitiga, mis vastab ehitusnouetele.

Kasutamisel ahju tagakdlg
kuumeneb. Veenduge, et
elektrijuntmed ei puutu vastu ahju
tagaklge, sest kuumus voib neid
kahjustada.

Arge muljuge toitejuhet ahjuukse
ja korpuse vahele ja drge asetage
seda tuliste pindade peale.
Juhtme isolatsioon voib sulada
ning luhise tottu voib tekkida
tulekahiju.

Elektriseadmetel ja -stisteemidel
peaksid t0id teostama ainult
volitatud ja vastava
kvalifikatsiooniga isikud.
Kahjustuste tekkimisel lllitage
toode vélja ning lahutage see

vooluvdrgust. Selleks lilitage valja
kaitsekork.

Veenduge, et kaitsme
voolutugevus vastab toote
niminaitajatele.

Toote ohutu kasutamine

Seade ja selle valispinnad
muutuvad kasutamise kaigus
tuliseks. Kindlasti tuleb hoiduda
kokkupuutest
kuumutuselementidega. Alla 8-
aastased lapsed tuleb seadmest
eemal hoida, valja arvatud juhul,
kui nad on taiskasvanu pideva
jalgimise all.

Arge kasutage toodet, kui
matlemisvoime voi koordinatsioon
on alkoholi ja/vdi uimastite
tarbimise tagajarjel halvenenud.
Olge toitudesse alkohoolseid
jooke lisades ettevaatlik. Korgel
temperatuuril alkohol aurustub
ning voib tuliste pindadega kokku
puutudes pohjustada tulekahju.
Arge asetage toote ldhedusse
kergestisuttivaid materjale, kuna
selle kiljed voivad kasutamise
ajal kuumeneda.

Kasutamise kaigus seade
kuumeneb. Kindlasti tuleb
hoiduda kokkupuutest ahju sees
paiknevate
kuumutuselementidega.

Arge tokestage
ventilatsiooniavasid.
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Arge kuumutage ahjus suletud
konservikarpe ja klaaspurke.
Purgis tekkida voiva surve
tagajarjel voib see 10hkeda.

Arge asetage kiipsetusplaate,
nousid voi fooliumit ahju pohja.
Kogunev kuumus voib ahju pohja
kahjustada.

Arge kasutage ahju ukseklaasi
puhastamiseks tugevatoimelisi
abrasiivseid puhastusvahendeid
ega teravaid metallkraabitsaid,
sest need voivad pinda
Kriimustada ning pohjustada
klaasi purunemise.

Arge kasutage puhastamiseks
aurupuhasteid, muidu voite saada
elektriloogi.

(Varieerub olenevalt toote
mudelist.)

Traatresti ja ahjuplaadi asetamine
siinidele

Traatrest ja/vdi ahjuplaat tuleb
kindlasti asetada siinidele digesti.
LUkake traatrest voi
klpsetusplaat kahe siini vahele ja
enne sellele toidu asetamist
veenduge, et see pusib kindlalt
paigal (vt allolevat joonist).

Arge kasutage toodet, kui selle
esiukse klaas on eemaldatud voi
maoranenud.

Uksekéaepide ei ole moeldud
kéterattide kuivatamiseks. Arge
riputage ahju kiilge ratikuid,
kindaid vms riideesemeid, kui uks
on lahti ja grillifunktsioon tootab.
Toitu kuuma ahju pannes voi valja
vottes kasutage alati
kuumuskindlaid pajakindaid.
Katke pann voi ahjutarvik (nt plaat
vOi rest) klipsetuspaberiga,
asetage selle peale toit ning
pange koik eelsoojendatud ahju.
Ule ahjutarviku voi panni &4re
ulatuv kiipsetuspaber tuleb
eemaldada, et see ei puutuks
kiitteelementidega kokku. Arge



kunagi kasutage kipsetuspaberit
klipsetuspaberi jaoks ettenahtud
temperatuurist korgemal
temperatuuril. Arge kunagi
asetage kipsetuspaberit vahetult
ahjupdhjale.

Enne lambipirni vahetamist
veenduge, et seade on valja
|lulitatud — muidu voite saada
elektriloogi.

Rasva voi 0li sisaldava anuma
jatmine pliidile jarelevalveta on

ohtlik ja voib pohjustada tulekahju.

ARGE iiritage tuld kustutada
veega, vaid lilitage seade valja ja
seejarel katke leek nt pajakaane
vOi tuletekiga kinni.

Tuleoht; Arge hoidke
keedupindadel esemeid.

Kui pind on pragunenud, lllitage
seade vélja, et valtida elektrilodgi
ohtu.

Klaasist pliidiplaadi purunemisel
tehke jargmist. Liilitage otsekohe
valja koik poletid ja elektrilised
kitteelemendid ning eemaldage
seade vooluvdrgust. Arge
puudutage seadme pinda. Arge
kasutage seadet.

Seade ei ole moeldud
kasutamiseks valise taimeri voi
eraldi kaugjuhtimisststeemiga.
Rohk, mis tekib keeduplaadi
pinnal voi keedundu pohja all
oleva niiskuse aurustumisel, voib

keedundu paigast nihutada.
Seepadrast jalgige alati, et pliidi
pind ja keedunoude pohjad
oleksid kuivad.

Kasutage ainult seadme kiilge
paigaldatud, tootja poolt
valmistatud voi kasutusjuhendis
soovitatud kaitsepiirdeid.
Ebasobivate kaitsepiirete
kasutamine voib [0ppeda
onnetusega.

Toote tuleohutuse tagamine:

Veenduge, et pistik on kindlalt
pesas, et ei tekiks sademeid.
Arge kasutage kahjustatud voi
vigastatud juhet. Samuti ei tohi
kasutada pikendusjuhet.
Valtige niiskuse voi vedeliku
sattumist toote Gihendamiseks
kasutatud pistikupesale.

Ettenahtud otstarve

Toode on moeldud ainult
kodukasutuseks. Kasutamine
ettevotluses ei ole lubatud.
Seade on mdeldud ainult toidu
valmistamiseks. Seda ei tohi
kasutada muuks otstarbeks,
naiteks ruumi kitmiseks.

Toodet ei tohi kasutada taldrikute
soojendamiseks grillielemendi all,
kéteratikute ja ndudepesulappide
vms Kuivatamiseks (riputades
need kaepidemete killge) ja
kitmiseks.

Tootja ei vota mingit vastutust
ebaoige kasutamise VOi
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késitsemise tagajarjel tekkinud
kahjude eest.

Ahju voib kasutada toidu
sulatamiseks, kiipsetamiseks,
hautamiseks ja grillimiseks.

Laste ohutuse tagamine
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Ligipadsetavad osad voivad
kasutamisel kuumeneda.
Vaikelapsed tuleb eemal hoida.
Pakkematerjalid on lastele
ohtlikud. Hoidke pakkematerjale
valjaspool laste kaeulatust.
Kaidelge koiki pakendijaatmeid
vastavalt keskkonnastandarditele.

Elektriseadmed on lastele ohtlikud.

Hoidke lapsed t00tavast seadmest
eemal ja arge laske neil
seadmega mangida.

Arge asetage seadme kohale asju,

mida lapsed voiksid (ritada katte
saada.

Kui uks on avatud, arge toetage
sellele raskeid asju ja arge lubage
lastel selle peal istuda. Muidu

voib uks alla vajuda voi hinged
kahjustada saada.

Toote korvaldamine kasutuselt

WEEE direktiivi tditmine ja romuseadme korval-
damine:

Seade vastab Euroopa Liidu WEEE direktiivile
(2012/19/EL). Seadmel on elektri- ja
elektroonikaseadmete jadtmete (WEEE) liigiti kogumise
tahis.

Seade on valmistatud kvaliteetsetest osadest ja
materjalidest, mis sobivad ringlussevotmiseks ja
taaskasutamiseks. Arge visake tarbetuks muutunud
seadet tavalise olmepriigi ega muude jéatmete hulka.
Viige see elektri- ja elektroonikajadtmete
kogumispunkti. Kogumispunktide kohta saate
tapsemat teavet kohalikust omavalitsusest.
RoHS-direktiivi taitmine:

Seade vastab Euroopa Liidu RoHS-direktiivile
(2011/65/EL). See ei sisalda direktiivis mainitud
kahjulikke ja keelatud materjale.

Pakkematerjali korvaldamine

e Pakkematerjalid on lastele ohtlikud. Hoidke
pakkematerjale ohutus kohas, kust lapsed neid
katte ei saa. Toote pakend on valmistatud
taaskasutatavatest materjalidest. Korvaldage
pakkematerjalid nGuetekohaselt ja sorteerige
vastavalt taaskasutatavate jaétmete kogumise
geskirjadele. Arge visake neid olmeprigi hulka.



A Oldine teave

Ulevaade

[ N N

Eesuks
Kaepide
Alumine osa
Kandik
Traatrest

— O 0o N o

Juhtpaneel

Poletiplaat

Tuli

Grilli kuumutuselement
Riiuli asendid

1 2 3 4

6 7 8 9

[ N N

Hoiatustuli

Uhesaériline kiipsetusplaat Vasak tagumine
Uhesaoriline kiipsetusplaat Vasak esimene
Uhes@ériline kiipsetusplaat Parem esimene
Uhesaoriline kiipsetusplaat Parem tagumine

Mehaaniline taimer
Funktsiooninupp
Termostaadilamp
Termostaatnupp
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Pakendi sisu

Lisavarustus voib soltuvalt toote mudelist
arieeruda. Koiki kasutusjuhendis kirjeldatud

lisasid ei pruugi teie tootel olla.

—_

Kasutusjuhend

2. Ahjuplaat

Kasutatakse kiipsetiste, kilmutatud toitude ning
suurte praadide valmistamiseks.

3. Kiipsetusplaat
Kasutatakse kilpsetiste, nditeks kiipsiste ja
hiskiitide valmistamiseks.

4. Traatrest
Kasutatakse praadide valmistamiseks voi
haudendus valmistatavate roogade asetamiseks
soovitud korgusega siinile.
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Traatresti ja kiipsetusplaadi asetamine
teleskoopsiinidele

(See funktsioon on valikuline. Teie tootel ei
pruugi seda olla.)

Teleskoopsiinid voimaldavad kiipsetusplaate ja
traatresti hGlpsasti ahju panna ja ahjust vélja
votta.

Kui kasutate kiipsetusplaati ja traatresti
teleskoopsiinidega, peavad tihvtid
teleskoopsiinide tagaosas toetuma traatresti ja
kiipsetusplaadi servade vastu.




ehnilised andmed

220-240 /380-415V 3N ~ 50Hz
16Ax3/25A

PLIT
Poletid

Voimsus

1700 W
AHI/GRILL

Pohialused: teave elektriahjude energiamérgise kohta on eS|tatud vastavalt standardile EN 60350-1 / IEC
60350-1. Need vaartused on saadud standardkoormusel alumise-ilemise kuumutiga vai ventilaatoriga
kuumutusreZiimis (kui see on olemas).

Energiathususe klass médratakse vastavalt jargmistele prioriteetidele olenevalt sellest, kas vastav
funktsioon on tootel olemas véi mitte. 1 — Okonoomne ventilaatoriga kuumutamine, 2 — Uliaeglane
kuumutamine, 3 — Kiire kuumutamine, 4 — Ventilaatoriga kuumutamine (lilemine ja alumine kiittekeha), 5 —
Ulemise ja alumise kiittekehaga kuumutamine.

oote kvaliteedi parandamiseks voidakse ootel olevatel etikettidel vdi tootega kaasas

ehnilisi andmeid efteteatamiseta muuta. levas dokumentatsioonis toodud véartused on
aadud laboritingimustes vastavalt

asjaomastele standarditele. Olenevalt toote

Kasutusjuhendis toodud joonised on 166- ja keskkonnatingimustest vdivad tegelikud
skemaatilised ning ei pruugi teie tootega vairtused varieeruda.

apselt kokku langeda.
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K] Paigaldamine

Toode tuleb lasta paigaldada padeval spetsialistil
vastavalt kehtivatele eeskirjadele. Muidu muutub
garantii kehtetuks. Tootja ei vastuta kahjude eest, mis
tulenevad volitamatute isikute tehtud protseduuridest
ja vdivad muuta garantii kehtetuks.

Toote paigalduskoha ning elektrististeemi
ettevalmistamine on kliendi Glesanne.

OHT:

Toote paigaldamisel tuleb jargida kdiki gaasi-
ia elektrististeemidele kehtestatud kohalikke
eeskirju.

OHT:

Enne paigaldamist vaadake (le, kas tootel ei
ole defekte. Defektide esinemisel arge laske
toodet paigaldada.

Kahjustatud toode voib kujutada ohtu.

Enne paigaldamist

Et seadme all oleks tagatud vajalik 6huvahe, soovitame
selle paigaldada kindlale pinnale ja jélgida, et seadme
jalad ei vajuks vaiba v0i pehme pdrandakatte sisse.
Kddgipdrand peab vastu pidama seadme ja lisaks
koogi- ja kipsetustarvete ning toidu raskusele.

| s o

[

t
i
§
t 65 mm min

GO M min

65 mm min
s

400 mm min, |
() 750 mm min

e Seadet vOib kasutada kddgikappide vahel, kuid
selleks, et pliidiplaadi kohal oleks vahemalt
400 mm vaba ruumi, paigutage seade nii, et see
asetseks seintest, vaheseintest ja kdrgetest
kappidest vahemalt 65 mm kaugusel.
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e  Seda voib kasutada ka vabalt seisvas asendis.
Jatke pliidi pinna kohale vahemalt 750 mm vaba
ruumi.

e (%) Kui kavatsete paigaldada pliidi kohale
dhupuhasti, valige selle paigalduskdrgus
vastavalt tootja juhistele (vdhemalt 650 mm).

e Seade vastab 1. seadmeklassi nduetele, mis
tdhendab, et seda vdib paigutada tagaosa ja lihe
kiiliega vastu seinu, koogimaoblit voi igas
suuruses seadmeid. Teisel kiiljel paiknev
ko6gimaobel voi seade voib olla kas sama suur
voi vaiksem.

e |gasugune seadme korval asuv kodgimdobel
peab olema kuumuskindel (véhemalt 100 °C).

Ohutuskett

Seade tuleb imbermineku valtimiseks kinnitada,

kasutades kahte ahju juurde kuuluvat ohutusketti.

Kinnitage konks (1) sobiva tiitibli abil kddgiseina (6)

kiilge ja tihendage ohutuskett (3) lukustusmehhanismi

(2) kaudu konksuga.

Fikseerimiskonks

Lukustusmehhanism

Ohutuskett

Kinnitage kett kindlalt seadme tagaosa kiilge
Seadme tagakiilg

Kddgisein

D O B~ W NN

tabiliseerimiskett peab olema véimalikult
liihike ja paiknema diagonaalselt, et ahi ei
kalduks efte ega kiljele.

Pliidi stabiliseerimisketil pole ava kronsteini
kinnitamiseks.

Paigaldamine ja iihendamine
Toodet tohib paigaldada ja (ihendada ainult vastavalt
ametlikele paigalduseeskirjadele.




Arge paigaldage toodet killmkappide ega
stigavkillmikute korvale. Tootest eralduv soojus

suurendab jahutusseadmete energiatarvet.

e Kandke toodet vdhemalt kahe inimesega.
e Toode tuleb paigutada otse pérandale. Seda ei
tohi asetada aluse vdi postamendi peale.

Arge kasutage toote tSstmiseks vi
liigutamiseks ust ega uksekaepidet. Uks,
kéepide voi hinged voivad kahjustada saada.

Elektriiihendused

Uhendage toode maandatud elektrikontakti/-liiniga,
millel on sobivate néitajatega kaitse (vt "Tehniliste
andmete" tabelit). Laske maandus paigaldada
kvalifitseeritud elektrikul olenemata sellest, kas
kasutate toodet transformaatoriga voi ilma. Meie
ettevdte ei vastuta kahjude eest, mis on tingitud toote
kasutamisest ilma kohalikele eeskirjadele vastava
maanduseta.

OHT:

Toote voivad vooluvdrku ihendada ainult
autoriseeritud ja kvalifitseeritud isikud. Toote
garantiiaeg algab alles parast nduetekohast
paigaldamist.

Tootja ei vastuta kahjude eest, mis tulenevad
volitamatute isikute tehtud protseduuridest.

OHT:

Toitejuhet ei tohi kinnitada klambritega,
adnata ega muljuda ning see ei tohi puutuda

kokku toote kuumenevate osadega.

Kahjustatud toitejuhtme peab valja vahetama

kvalifitseeritud elektrik. Muul juhul tuleb

arvestada elektrilodgi, lihise voi tulekahju

ohuga!

Vorgutoite néitajad peavad vastama seadme

tldbisildile mérgitud andmetele. Reitinguplaati on néha,

kui uks vi alumine kate on avatud, vdi kui see asub
seadme tagakiiljes, sbltuvalt seadme tiibist.

Toote toitejuhe peab vastama tehniliste andmete
tabelis toodud vaartustele.

OHT:

Enne elektritédde tegemist (ihendage toode
ooluvorgust lahti.

Elektrilodgi oht!

Toitejuhtme iihendamine

1. Kui tootega ei ole kaasas toitejuhet, tuleb
sellega (ihendada toitejuhe, mis valitakse tabelist
(Tehnilised andmed, Ik 17) vastavalt teie kodus

olevale elektrististeemile, jargides tihendusskeemil

toodud juhiseid.
Kui toitevoolu koiki poolusi ei ole voimalik lahutada,
tuleb tihendada vdhemalt 3 mm kontaktivahega
voolukatkestusseade (kaitse, liinikatkestusliliti,
kontaktor) ja kdik voolukatkestusseadme poolused
peavad vastavalt IEE direktiividele paiknema toote
korval (mitte kdrgemal). Selle juhise eiramine voib
pohjustada probleeme toote kasutamisel ja muuta
garantii kehtetuks.

Soovitatav on kasutada lisakaitseks
jadkvoolukatkestit.

O

Avage kruvikeeraja abil klemmikarbi kaas.

Pange toitejuhe Iabi juhtmeklambri terminali all ja
kinnitage see juhtmepinguti kaudu sisseehitatud
kruviga pdhiseadme Kilge.

4. Uhendage juhtmed kaasasoleva diagrammi abil.

w

Kl
4 2

Lt N

1 Maandus—'

220/230/240V A ANAC 380/400/416 V

5

IRE
S]]

—
-

Maandus

2NAC 380/400/415 V

5. Pérast juntmete dhendamist sulgege klemmikarbi
kaas.

6. Paigutage toitejuhe nii, et see ei puutu vastu
toodet, ning véltige selle surumist toote ja seina
vahele.

Ohutuse tagamiseks ei tohi juhe olla
pikem kui 2 meetrit.

e Liikake toode kddgiseina juurde.

e Ahju jalgade reguleerimine
Tootava seadme vibreerimisel voivad
kiipsetusndud paigast ninkuda. Seadme
loodimise ja tasakaalustamisega on vdimalik
niisugust ohtlikku olukorda véltida.
Kasutajate ohutuse tagamiseks tuleb toode
loodida. Selleks keeratakse nelja jalga (pdhja all)
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vasakule vdi paremale ja rihitakse ahi téGpinnaga sisekljele papiriba, mis oleks

thele joonele. kiipsetusplaatidega thel joonel. Teipige ahju uks
Loppkontroll kiilgseinte kiilge.
1. Uhendage toode uuesti vooluvdrku. e Arge kasutage toote tdstmiseks vi liigutamiseks
2. Kontrollige elektrifunktsioone. ust ega uksekaepidet.
Toote korvaldamine kasutuselt Arge asetage tootele esemeid ja hoidke seda

e Hoidke toote originaalkarp alles ja kasutage eisaldamise ajal pistiasendis.

seada toote transportimiseks. Jérgige karbile
margitud juhiseid. Kui teil originaalkarpi pole, Kontrollige toote (ildiimet, et avastada
pakkige toode mullikilesse v6i paksu kargongi Bimalikke transpordi kaigus tekkinud defekte.
sisse ja kinnitage kindlalt teibiga.

e  FEttraatrest ja ahjus asuv kilpsetusplaat ei saaks
kahjustada ahju ust, asetage ahju ukse
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[l Ettevalmistused

Nouandeid energia saastmiseks
Alljargnevad nduanded aitavad teil oma seadet
kasutada koloogilisel viisil ja sdésta energiat:

e  Kasutage ahjus tumedaid ja emailkattega
kiipsetusndusid, kuna need juhivad paremini
soojust.

e Roogade valmistamisel eelkuumutage ahju, kui
nii on soovitatud kasutusjuhendis voi retseptis.

e  Kilpsetamise ajal valtige ahjuukse sagedast
avamist.

e Kui vahegi voimalik, kilpsetage ahjus korraga
mitut rooga. Traatrestile vdib asetada kaks
hautamisanumat.

e Samuti vdib valmistada mitu rooga iiksteise jérel.
Ahi on juba eelnevalt kuum.

e Saate sddsta energiat, kui lClitate ahju vélja
mdned minutid enne kiipsetusaja 6ppu. Arge
avage ahjuust.

e Kilmutatud road sulatage enne kuumutamist
Ules.

e  Kasutage hautamisel kaantega potte/panne. llma
kaaneta vdib kuluda kuni 4 korda rohkem
energiat.

e Valige pdleti, mille 1&himd&t vastab kasutatava
poti/panni 1&bim6ddule. Kasutage roogade
valmistamisel alati sobiva suurusega kastrulit.
Suuremad potid/pannid vajavad rohkem energiat.

e Elektripliidi puhul kasutage lameda pohjaga potte.

Paksu pdhjaga potid juhivad paremini soojust.
Saate sédsta kuni kolmandiku elektrist.

e Keedundud ja pannid peavad vastama keeduala
suurusele. Poti vdi panni pdhi ei tohi olla
keeduplaadist vaiksem.

e Hoidke keedualad ja pottide/pannide pohjad
puhtad. Mustus halvendab soojustilekannet
keeduala ja keedundu pohja vahel.

e  Pikema valmistusaja korral lilitage keeduala 5
kuni 10 minutit enne valmistusaja I6ppu vélja.
Jadkkuumuse kasutamisel saate sdésta kuni
20% energiat.

Esimene kasutuskord
Seadme esmane puhastamine

Moned puhastusained véi -vahendid vdivad
pinda kahjustada.

rge kasutage tugevatoimelisi puhastusaineid,
puhastuspulbrit voi -pastat ega teravaid
esemeid.

1. Eemaldage kdik pakkematerjalid.

2. Piihkige seadme pindu niiske lapi voi kdsnaga ja
kuivatage lapiga.

Esmane kuumutamine

Kuumutage toodet umbes 30 minutit ning seejérel

|lilitage see vélja. Selle kéigus pdlevad &ra voimalikud

tootmisjadgid voi méardekihid.

HOIATUS

Kuumad pinnad tekitavad poletusi!
"Toode voib kasutamisel olla kuum. Arge
kunagi puudutage kuumi pdleteid, ahju
sisekdilgi, kiitteelemente jne. Hoidke lapsed
eemal!

Toite kuuma ahju pannes voi valja vottes
kasutage alati kuumuskindlaid pajakindaid.

Elektriahi

1. Votke koik kiipsetusplaadid ja traatrest ahjust vélja.

2. Sulgege ahjuuks.

3. Valige staatiline asend.

4. Valige kdige voimsam grilli kuumutusaste, vt
Elektriahju kasutamine, Ik 18.

5. Laske ahjul todtada umbes 30 minutit.

6. Lllitage ahi valja, vt Elektriahju kasutamine, Ik 18.

Grillahi

1. Votke koik kiipsetusplaadid ja traatrest ahjust vélja.

2. Sulgege ahjuuks.

3. Valige kdige véimsam grilli kuumutusaste, vt
Kuidas grilli kasutada, Ik 21.

4. Laske ahjul todtada umbes 30 minutit.

5. Lilitage grill vélja, vt Kuidas grilli kasutada, Ik 21.

eadme esimesel kasutuskorral voib paari
unni véltel esineda suitsu ja ebameeldivat
[6hna. See on normaalne. Suitsu ja Iohna
eemaldamiseks tuulutage ruumi. Valtige
tekkiva suitsu ja I6hna sissehingamist.
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B Pliidiplaadi kasutamine

Uldine teave toiduvalmistamise kohta

Arge kunagi pange pannile 6li rohkem
kui kolmandiku ulatuses. Oli
kuumutamisel drge jatke pliti
jarelevalveta. Oli llekuumenemisega
kaasneb tulekahju oht. Arge kunagi
liritage kustutada tuld veega! Oli
stittimisel summutage leegid tuleteki
vOi mérja lapiga. Llitage pliit valja, kui
seda saab ohutult teha, ja helistage
tuletbrjesse.

A

e Enne toiduainete praadimist kuivatage need
hoolikalt ja asetage ettevaatlikult kuuma 0li sisse.
Kilmutatud toiduained tuleb enne praadimist
taielikult Giles sulatada.

e Oli kuumutamisel &rge katke anumat kaanega.

*  Jalgige, et pottide ja pannide sangad ei jddks
pliidi kohale, et véltida nende kuumenemist. Arge
asetage pliidile kdikuvaid ja kergesti
tUmberminevaid keedundusid.

e Arge asetage sisselillitatud keedualadele tiihje
potte vdi panne. See vaib neid kahjustada.

e Kui keedualal ei ole potti v6i panni ja see toGtab
tlihjalt, vdivad tagajérjeks olla toote kahjustused.
Kui olete toidu valmistamise 1dpetanud, lilitage
keedualad vélja.

e Kuna toote pind vaib olla tuline, &rge asetage
sellele plastist vdi alumiiniumist ndusid.

Sulanud materjal tuleb pinnalt kohe eemaldada.
Sellistes ndudes ei tohiks hoida ka toitu.

e  Kasutage ainult lameda pohjaga potte v6i panne.

e Pange potti vdi pannile sobiv kogus toitu. Nii i
voola toit (ile &4ra ja sdéstate end pliidi
puhastamisest.

Arge asetage poti- v0i pannikaasi keedualadele.
Jalgige, et potid ja pannid asetseksid keeduala
keskel. Kui soovite panna poti teisele keedualale,
&rge libistage seda, vaid tdstke (les ja asetage
soovitud keedualale.

Soovitusi klaaskeraamiliste pliitide kasutami-

seks

e Klaaskeraamiline pind on kuumuskindel ja
tundetu suurte temperatuurierinevuste suhtes.

e Arge kasutage klaaskeraamilist pinda esemete
hoidmiseks voi lGikelauana.

e Kasutage ainult sileda pdhjaga todstuslikke potte
ja panne. Teravad servad kriimustavad pinda.
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»  frge kasutage alumiiniumist potte ja panne.
Alumiinium kahjustab klaaskeraamilist pinda.

Pritsmed vdivad
klaaskeraamilist pinda
kahjustada ja
pohjustada tulekahju.

Arge kasutage ndgusa
vGi kumera péhjaga
potte/panne.

Kasutage ainult lameda
pbhjaga potte ja panne.
Need tagavad parema
soojusiilekande.

Kui poti 1&bimddt on liiga
véike, 1&heb energia
raisku.

Pliidi kasutamine

1 4

3

Uhes@oriline kiipsetusplaat 14-16 cm
Uhes@oriline kiipsetusplaat 18-20 cm
Uhes@oriline kiipsetusplaat 14-16 cm

Uhes@ériline kiipsetusplaat 18-20 cm on
nimekiri vastavatele poletitele sobivate pottide
diameetritest.

SN ow o =

OHT:

Arge pillake esemeid pliidile. Isegi
diksemoddulised esemed (nt soolatoos)
vGivad pliiti kahjustada.

Arge kasutage pragunenud pliiti. Pragudesse
v6ib tungida vesi, mis voib péhjustada liihise.
Kui toote pind on kahjustatud voi vigastatud (nt
selles on silmaga nahtavad praod), liilitage see
elektrilodgi ohu vahendamiseks kohe vélja.




Klaaskeraamiline plaat on varustatud to6tule ja tulise Keraamiliste plaatide sisseliilitamine

pinna hoiatusnéidikuga. Plaadi juhtnuppe kasutatakse plaatide reguleerimiseks.

Tulise pinna hoiatusnaidik néitab sisselilitatud ala Soovitud kuumuse saamiseks keerake nupud

asukohta ning jadb plaadi véljalllitamise jarel pblema. vastavasse asendisse.

Kui plaadi temperatuur langeb, nii et seda saab juba

kéega puudutada, lllitub hoiatusnaidik vélja. Tulise
inna hoiatusnaidiku vilkumine ei viita rikkele

te

Keraamiliste plaatide valjaliilitamine
Keerake plaadi nupp véljalllitatud (llemisse) asendisse.
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[} Kuidas ahju kasutada

Uldine teave kiipsetamise, rostimise ja
grillimise kohta

HOIATUS
Kuumad pinnad tekitavad poletusi!
Toode voib kasutamisel olla kuum. Arge

kunagi puudutage kuumi pdleteid, ahju
sisekdilgi, kiitteelemente jne. Hoidke lapsed
eemal!

Toite kuuma ahju pannes voi valja vottes
kasutage alati kuumuskindlaid pajakindaid.

OHT:

Ahjuukse avamisel olge ettevaatlik, sest ahjust
Gib valja paiskuda auru.

Véljuv aur véib kérvetada kasi, nagu ja/voi

silmi.

Nouanded kiipsetamiseks

e  Kasutage kilgevotmatu kattega sobivaid metall-
voi alumiiniumndusid voi kuumuskindlaid
silikoonvorme.

e  Kasutage raami pinda nutikalt.

e Asetage kiipsetusvorm resti keskele.

e Enne ahju vai grilli sisselllitamist valige Gige
riiulivahe. Arge vahetage riiulivahet, kui ahi on
kuum.

e Hoidke ahjuuks suletuna.

Nouanded rostimiseks

e Terve kana, kalkun ja suured lihatiikid kiipsevad
paremini labi, kui neid immutada kastmega, nt
sidrunimahla ja musta pipraga.

e Kontidega liha kilpsetamiseks kulub samas
md0dus kontideta lihaga vorreldes umbes 15-30
minutit kauem aega.

e Lihaiga sentimeetri kohta (paksus) tuleb
kiipsemisaega arvestada umbes 4-5 minutit.

e |laske lihal pérast kiipsetusaja IGppu umbes
10 minutit ahjus jahtuda. Mahl jaguneb paremini
Ule kogu liha ja ei jookse liha Idikamisel vélja.

e  Kalatuleb asetada kuumuskindla alusega
keskmisele voi alumisele siinile.

Noéuanded grillimiseks

Liha, kala ja linnuliha muutuvad grillimisel kiirelt
pruuniks, saavad kena kooriku ja ei muutu kuivaks.
Eriti hésti sobivad grillimiseks lapikud tiikid, lihavardad
ja vorstid, aga ka suure veesisaldusega koogiviljad (nt
tomatid ja sibulad).
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e Jaotage grillitavad tilkid traatrestile voi
kiipsetusplaadile nii, et nad ei jadks kuumuti
vélispiiridest vélja.

e |iikake traatrest voi restiga kilpsetusplaat ahjus
soovitud siinile. Kui kasutate grillimisel traatresti,
llikake alumisele siinile kiipsetusplaat, et rasv
maha ei tilguks. Lisage kipsetusplaadile veidi
vett, et seda oleks kergem puhastada.

A\

Grillimiseks sobimatud toiduained
vBivad pdhjustada tulekahju. Grillige
ainult suurel kuumusel grillimiseks
sobilikku toitu.

Arge paigutage grillitavat toitu liiga
kaugele ahju tahaossa. See on kéige
kuumem piirkond ning rasvane toit voib

stittida.

Elektriahju kasutamine
Valige temperatuur ja todreziim

—

Funktsiooninupp

Termostaatnupp
Seadke ahju taimer soovitud kiipsetusajale; vt
Ahju kella kasutamine, Ik 19.
2. Seadke funktsiooninupp soovitud todreziimile.
3. Seadke temperatuurinupp soovitud temperatuurile.
» Ahi kuumeneb eelseatud temperatuurini ja jaab
sellele piisima. Kuumenemise ajal on temperatuurituli
Sees.

Elektriahju véljaliilitamine
Liilitage ahju taimer valjallilitatud asendisse.

Kui taimer on seatud kindlale ajale, liilitub see
utomaatselt valja; vt. Ahju kella kasutamine,
k19

Keerake funktsiooninupp ja temperatuurinupp
véljalllitatud (llemisse) asendisse.

Oluline on asetada traatrest traatriiulile igesti.
Traatrest tuleb asetada traatriiulite vahele, nagu
joonisel néidatud.

Arge Ilikake traatresti vastu ahju tagaseina. Et grill
toGtaks tohusalt, likake traatrest riiuli esiserva juurde
ja fikseerige see ukse abil.

—_ N




Tooreziimid
Siin ndidatud té6reZiimide jarjekord véib erineda teie
toote sisteemist.

Ulemine ja alumine kuumutus

— Tootavad nii tlemine kui ka alumine

kittekeha. Toitu kuumutatakse

— korraga nii pealt kui ka alt. Sobib
naiteks kookide ja taignatoodete voi
vormikookide ja -roogade
valmistamiseks. Kasutage
klipsetamiseks korraga ainult Uihte
panni.

Alumine/iilemine kuumutus koos ventilaatoriga

= Too6tavad dlemine kuumutus, alumine

&7 kuumutus ja ventilaator (tagaseinas).

— Kuumutatud 6hk kandub ventilaatori
toimel kiiresti (le terve ahju. Kasutage
klipsetamiseks korraga ainult Uihte
panni.

Ulemine kuumutus koos ventilaatoriga

= Téo6tavad dlemine kuumutus ja
& ventilaator (tagaseinas). Ventilaatoriga
jaotub kuum 6hk tihtlasemalt kui
ainult tlemise kuumutusega.

Alumine kuumutus koos ventilaatoriga
Téo6tavad alumine kuumutus ja
&7 ventilaator (tagaseinas). Ventilaatoriga
— jaotub kuum 6hk tihtlasemalt kui
o ainult alumise kuumutusega.
Seda funktsiooni tuleb kasutada ka
holpsaks auruga puhastamiseks.

ry

Kasutamine ventilaatoriga
Ahju ei kuumutata. Tootab ainult
')3% ventilaator (tagaseinas). Sobib
kiilmutatud peenestatud toidu
aeglaseks sulatamiseks
toatemperatuurini ja kilpsetatud toidu
jahutamiseks.

Ventilaatorkuumutus
] Tagumise kuumuti poolt kbetud soe
@ 0hk kandub ventilaatori toimel kiiresti
N ja Uhtlaselt (e terve ahju. Sobib toidu
— kiipsetamiseks erinevates
&,
Yl

riiulivahedes ja enamasti pole
eelkuumutus vajalik. Véimaldab
kiipsetada mitme panniga.
Seda funktsiooni tuleb kasutada ka
holpsaks auruga puhastamiseks.
Taisgrill
vz Téo6tab suur grill ahju laes. See sobib

suure hulga liha grillimiseks.

e Pange suured vGi keskmise
suurusega portsjonid
grillimiseks grilli all Gigesse

riiulivahesse.

e Seadke temperatuur
maksimumtasemele.

e Pérast poolt grillimisaega
pddrake toitu.

Ahju kella kasutamine

/' 10

([
d 20
100
9 30
40
80 ‘o

70 60

Kiipsetamise kaivitamine

hju kasutamiseks peate valima
kiipsetusreziimi ja soovitud temperatuuri
ning sisestama aja. Vastasel juhul ahi
todle ei lahe.
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1. Keerake kipsetusaja médramiseks aja seadmise Ahju véljaliilitamine enne ettenadhtud aega

nuppu péripaeva. 1. Keerake aja seadmise nuppu vastupéeva, kuni see
2. Pange toit ahju. peatub.
3. Valige té6reziim ja temperatuur, vt: Elektriahju 2. Lilitage ahi funktsiooninupu ja

kasutamine, Ik 18. temperatuurinupuga vélja.

» Ahi soojeneb seatud temperatuurini ning jaab sellele  Kiipsetusaegade tabel

temperatuurile kuni seatud kiipsemisaja 16puni.

4. Kui kiipsetusaeg on labi, keerab ?‘Ja sead~rT1ise egelik aeg vib varieeruda olenevalt toidu
nupp enr]ast autorpa_atselt V'f_lstupgeva. Ko!ab emperatuurist, paksusest, tiiiibist ja teie enda
seatud aja 16ppu tahistav hoiatussignaal ning vool toiduvalmistuseelistustest.

|ilitatakse vélja. - . .
Kui te ei soovi kasutada taimeri Kipsetamine ja rostimine

unktsiooni, keerake nupp vastupéeva kde o 1. siiniks loetakse ahju alumist riiulivahet.

abelis esitatud ajad on mdeldud orientiiriks.

kujutise juurde.

5. Lilitage ahi aja seadmise nupu, funktsiooninupu
ja temperatuurinupuga valja.

Plaatide arv (tepsi - Siini asend Temperatuur (°C) Kiipsetusaeg
adeti Igikaudne, min

Biskviitkook™ Uks plaat O 1 3 1 s oo 10..20

T plt =

Lambakints Uks plaat 2 25 min 220, 70..90
(pajaroog) seejarel 190
Kalkun (tlikeldatud)

Kui kasutate kilpsetamiseks korraga kahte ahjuplaati, asetage stigavam ahjuplaat lemisele siinile ja teine plaat alumisele siinile.

* Kdigi toitude puhul on soovitatav eslkuumutamine.

Kui kiipsetamise juurde kuulub eelsoojendamine, soojendage kipsetamist alustades ahju, kuni termostaadi tuli
kustub.

Nouandeid kookide kiipsetamiseks Nouandeid kiipsetiste tegemiseks

e Kui kook on liiga kuiv, suurendage temperatuuri e Kui kiipsetis on liga kuiv, suurendage
umbes 10 °C vdrra ja llihendage kiipsetusaega. temperatuuri umbes 10 °C vorra ja llihendage

e Kui kook on liiga niiske, kasutage vahem kiipsetusaega. Niisutage taignakihte piimast,
vedelikku voi vahendage temperatuuri 10 °C dlist, munast ja jogurtist tehtud kastmega.
vorra. e Kui kiipsemine votab liiga kaua aega, siis

e Kui kook on pealt liiga pruun, asetage see vaadake, et taigen ei ulatuks ule plaadi servade.
madalamale siinile, vahendage temperatuuri ja e Kui kiipsetise pealispind pruunistub, aga alumine
pikendage kiipsetusaega. osa ei kiipse, siis veenduge, et te pole kiipsetise

e Kui kook on seest hasti 1abi kiipsenud, kuid pealt alaosas liiga palju kastet kasutanud. Pilidke
toores, kasutage vahem vedelikku, vahendage jaotada kastet taignakintide vahele ja peale
temperatuuri ja pikendage kiipsetusaega. vordsetes kogustes, et need pruunistuks

Uhtlaselt.
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Kiipsetage vastavalt kiipsetustabelis toodud
reziimile ja temperatuurile. Kui alumine osa
pole ikka piisavalt pruunistunud, asetage see
jargmine kord madalamale siinile.

Nouandeid kodgiviljade kiipsetamiseks

e Kui kdogiviliade kiipsetusndus saab mahl otsa ja
need hakkavad kuivama, siis tasub kdogivilju
kiipsetada ahjuplaadi asemel kaanega pannil.
Kaanega suletud ndus jaab toit mahlaseks.

e Kui kdogiviliaroog jadb tooreks, keetke kodgiviljad
eelnevalt &b voi valmistage neid nagu purgitoitu
ja asetage siis ahju.

Kuidas grilli kasutada

HOIATUS
Sulgege grillimise ajaks ahjuuks.
Kuumad pinnad véivad tekitada péletusi!
e Grillimisel keerake aja seadmise nupp
vastupéeva kée kujutise juurde.

Kiipsetamisaegade tabel grillimiseks

Grillimine elektrigrilliga

Grilli sisseliilitamine

1. Keerake funktsiooninupp soovitud grillitdhisele.

2. Segjérel valige soovitud grillimistemperatuur.

3. Vajadusel eelkuumutage ahju umbes 5 minutit.

» Suttib temperatuuri margutuli.

Grilli valjaliilitamine

1. Keerake funktsiooninupp véljalilitatud (llemisse)
asendisse.

Grillimiseks sobimatud toiduained
vBivad pdhjustada tulekahju. Grillige
ainult suurel kuumusel grillimiseks
sobilikku toitu.

Arge paigutage grillitavat toitu liiga
kaugele ahju tahaossa. See on kdige
kuumem piirkond ning rasvane toit voib
sittida.
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Hoidmine ja hooldus

Uldine teave
Toote kasutusiga pikeneb ja probleeme tekib harvem,
kui toodet regulaarselt puhastada.

OHT:
Enne hooldus- ja puhastustéode alustamist
lihendage toode vooluvérgust lahti.

Elektrilodgi oht!

OHT:
Enne toote puhastamist laske sellel maha
ahtuda.

Kuumad pinnad véivad tekitada péletusi!

e Puhastage toodet pohjalikult pérast iga
kasutuskorda. Sel viisil on lihtsam eemaldada
toiduvalmistusjaéke, véltides nende kdrbemist
seadme jargmisel kasutuskorral.

e Toote puhastamiseks pole vaja spetsiaalseid
puhastusvahendeid. Kasutage toote
puhastamiseks sooja vett koos vedela
pesuvahendiga, pehmet lappi voi k&sna ning
kuivatamiseks kuiva lappi.

e Liigne vedelik tuleb parast puhastamist alati &ra
pihkida ja pritsmed kohe kuivatada.

e Arge kasutage roostevabast terasest vi inoxist
pindade ja k&epideme puhastamiseks
puhastusvahendeid, mis sisaldavad hapet vdi
Kloriidi. Nende osade puhastamiseks kasutage
pehmet lappi ja vedelat puhastusvahendit
(mitteabrasiivset), tdmmates lapiga ainult (ihes
suunas.

Mdned puhastusained véi -vahendid vdivad
pinda kahjustada.

rge kasutage tugevatoimelisi puhastusaineid,
puhastuspulbrit voi -pastat ega teravaid
esemeid.

Arge kasutage puhastamiseks aurupuhasteid,
muidu voite saada elekirilédgi.

Pliidi puhastamine

Klaaskeraamilised pinnad

Puhkige klaaskeraamilist pinda kiilma vette kastetud
riidetiikiga, et eemaldada puhastusvahendi jadgid.
Kuivatage pind pehme lapiga. Ja4gid voivad pliidli
jargmisel kasutuskorral klaaskeraamilist pinda
kahjustada.
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Mitte mingil juhul ei tohi klaaskeraamilisele pinnale
kuivanud jaéke kraapida noatera, traatnuustiku vms
abivahenditega.
Kaltsiumiplekid (kollased plekid) eemaldatakse vahese
koguse katlakivieemaldusvahendiga (néiteks &adikas
voi sidrunimahl). Samuti vdite kasutada kauplustes
mUldavaid tooteid.
Kui pind on tugevalt mé&ardunud, kandke
puhastusvahend pesukasnale ja oodake, kuni see
korralikult imendub. Seejérel puhastage pliidi pind
niiske lapiga.
uure suhkrusisaldusega toidud nagu
kondenspiim voi siirup tuleb eemaldada kohe,
mitte jadda ootama pinna jahtumist. Muidu
voivad need klaaskeraamilist pinda
p6érdumatult kahjustada.

Kattekihid voi muud pinnad voivad aja jooksul
mdnevorra pleekida. See ei mojuta toote t6dd.
Pleekimine ja plekid klaaskeraamilisel pinnal on
normaalsed ilmingud, mitte defektid.

Juhtpaneeli puhastamine
Puhastage juhtpaneeli ja nuppe niiske lapiga ning
segjdrel plihkige need kuivaks.

Arge eemaldage juhtpaneeli puhastades ahju
nuppe.
Muidu voite juhtpaneeli kahjustada!

Ahju puhastamine

Kiilgseina puhastamine

(See funktsioon on valikuline. Teie tootel ei pruugi

seda olla.)

1. Eemaldage kiiljeraami eesmine 0sa, témmates
seda kilgseinast eemale.

2. Votke kiiljeraam vdlja, témmates seda enda

suunas

S e

Kataliiiitilised seinad
(See funktsioon on valikuline. Teie tootel ei pruugi
seda olla.)



Teie toote killgseinad (A) ja/voi tagasein (B) voivad
seestpoolt olla kaetud katalliitilise emailiga.
Katal(iltilised seinad on heledat matti vérvi ja poorse
pinnnaga. Anhju kataliiditilisi seinu ei tohiks puhastada.
Kataluitiliste seinte poorne pind puhastub
automaatselt, imedes pritsivat rasva sisse ning
muundades seda (auruks ja stsinappegaasiks)

Hdlbus auruga puhastamine

Muudab puhastamise hdlpsaks, kuna mustus (mis ei

ole liiga kauaks puhastamata jaénud) pehmeneb ahju

sisemuses tekkiva auru ja sisepindadele

kondenseeruvate veepiiskade toimel.

1. Vétke ahjust vélja kik lisad.

2. Asetage ahju pdhja metallist anum. Valage
anumasse 400 ml vett.

3. Seadke ahju lihtne puhastamine auru reziim ja
kéivitada 200 ° C juures 25 minutit.

4. Avage uks ja plhkige ahju sisepindu niiske kdsna
vGi lapiga.

5. Kasutage torksa mustuse eemaldamiseks sooja
vett koos vedela pesuvahendiga, pehmet lappi voi
késna ning kuivatamiseks kuiva lappi.

Ahjuukse puhastamine
Kasutage ahjuukse puhastamiseks sooja vett koos
vedela pesuvahendiga, pehmet lappi voi kisna ning
kuivatamiseks kuiva lappi.
Arge kasutage ukse puhastamiseks karedaid
abrasiivseid puhastusvahendeid voi teravaid

metallkraabitsaid. Need vdivad pinda
kriimustada ning klaasi I6hkuda.

Ahjuukse eemaldamine
1. Avage eesuks (1).

2. Avage eesukse paremal ja vasakul kiiljel asuva
hingede pesa (2) klambrid, vajutades neid alla
joonisel kujutatud viisil.

1 Eesuks
2 Hing
Ahi

1 2 3

3. Liigutage eesust pooles ulatuses.

4. Eemaldage eesuks seda ilespoole tdmmates ja
paremast ning vasakust hingest vabastades.

kse tagasipanemisel tuleb

emaldamistoiminguid korrata vastupidises
jarjekorras. Arge unustage ukse
taaspaigaldamisel sulgeda hinge pesa juures
olevaid klambreid.

Ukse siseklaasi eemaldamine

(See funktsioon on valikuline. Teie tootel ei pruugi
seda olla.)

Ahjuukse sisemist klaaspaneeli saab puhastamiseks
eemaldada.

Avage ahjuuks.
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1 Sakk
2 Raam

3 Profiil

Nagu on eespool toodud joonisel ndidatud, vajutage
eesukse llemise osa Kiilge kinnitatud profiili
eemaldamiseks korraga sakke (1) ja tdmmake profiili

(3) enda poole.
> B

Kdige seespoolsem klaaspaneel
Sisemine klaaspaneel*
Vélimine klaaspaneel

(Teie tootel ei pruugi seda olla.)

* W N —
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Kergitage koige seespoolsemat klaaspaneeli (1) veidi
tahise A suunas ja tdmmake see tahise B suunas valja,
nagu joonisel ndidatud.

Kui teie toode on varustatud sisemise klaaspaneeliga,
Tommake keskel asuvaid klaasihoidiku
ihenduselemente nende vabastamiseks klaaspanegli
kiljest, nagu joonisel ndidatud

4 Klaasihoidiku Gihenduselement*

*

(Teie tootel ei pruugi seda olla.)

Eemaldage samamoodi ka teine sisemine klaaspaneel
(2). Ukse kokkumonteerimisel tuleb esimese asjana
paigaldada sisemine klaaspaneel (2).

Nagu joonisel ndidatud, asetage klaaspaneel nii, et see
siseneb plastpessa.

Muidu ei ole klaaspaneel tdielikult paigas ja
Gib kokku puutuda vibratsiooniga voi
puruneda.

dige seespoolsema klaaspaneeli (1) paigaldamise
jatke trilkiga kiilg sisemise klaaspaneeli suunas.
Sisemise klaaspaneeli alumised nurgad peavad olema
korralikult asetatud plastpesadesse.

Muidu ei ole klaaspaneel tdielikult paigas ja

Gib kokku puutuda vibratsiooniga voi
puruneda.

Pange klaasihoidiku tihendusosad kindlasti nende

pesadesse.

Lépuks vajutage profiili sakke, et need oleksid jélle
pesades.




Ahjuvalgusti pirni vahetamine

OHT:

FEt valtida elektrilédgi ohtu, vaadake enne ahju
lambi vahetamist, et toode oleks vooluvdrgust
lahti ihendatud ning maha jahtunud.

Kuumad pinnad véivad tekitada péletusi!

Ahjuvalgustil on spetsiaalne kuumuskindel
(kuni 300 °C) elektripirn. Tapsemat teavet vt
Tehnilised andmed, Ik 11. Ahjuvalgusti pime

saab hankida volitatud teenindusest.

Valgusti asukoht ei pruugi olla sama mis
joonisel.

Sellel seadmel kasutatud lamp pole sobiv

koduse majapidamise valgustamiseks. Selle

lambi eesmérk on aidata kasutajal toiduaineid
paremini naha.

ISellel seadmel kasutatud lambid peavad vastu
pidama ekstreemsetele tingimustele, nt le

0 °C temperatuurile.

Kui ahjul on iimar valgusti:
1. Lahutage toode vooluvdrgust.

Keerake ahjuvalgusti pirn vastupéeva
asendage see uue pirniga.
4. Paigaldage klaaskate tagasi.
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£ Probleemide lahendamine

e Vorgukaitse on rakendunud vai libi pdlenud. >>> Kontrollige elektrikilbi korke. Vajadusel vahetage
Vi ldhtestage need.
*  Toode ei ole thendatud (maandatud) pistikupessa. >>> Kontrollige pistiku (ihendust.

e Ahjupirnon vibane. >>> |ahetage pim vélja.
e Voolukatkestus. >>> Kontrollige, kas vool on olemas. Kontrollige elektrikilbi kaitsmeid. Vajadusel
vahetage voi léhtestage kaitsmed.

e Funktsioon ja/vdi temperatuur on sisestamata. >>> Médrake funktsiooni- ja/Véi temperatuurinupuy/-
klahvi abil funktsioon ja temperatuur.

e Taimer on seadistamata (taimeriga mudelitel). >>> Sisestage kellaaeg.
(Mikrolaineahjuga toodetel juhib taimer ainult mikrolaineahju.)

e Voolukatkestus. >>> Kontrollige, kas vool on olemas. Kontrollige elektrikilbi kaitsmeid. Vajadusel

o Vahepeal on toimunud voolukatkestus. >>> Pange kell igeks / lilitage toode vélia ja seejérel uuesti
sisse.

Kui teil ei Gnnestu probleemi kdesolevas Idigus
antud juhiste kohaselt lahendada,
konsulteerige volitatud teenindusega vGi
edasimiiljaga, kellelt te toote ostsite. Arge
kunagi Uritage rikkis toodet ise parandada.
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Gelieve eerst deze gebruikershandleiding te lezen!

Beste klant,

Dank u voor het aankopen van een Beko-product. We hopen dat u de beste resultaten verkrijgt uit uw product, dat
vervaardigd is met de allernieuwste technologie van hoge kwaliteit. Lees daarom deze volledige
gebruikershandleiding en alle andere bijgevoegde documenten zorgvuldig door voordat u het product in gebruik
neemt en houd deze ter referentie voor toekomstig gebruik. Als u het product aan iemand anders overdraagt, voeg
daar dan de gebruikershandleiding ook bij. Volg alle waarschuwingen en informatie in deze gebruikershandleiding op.
Vergeet niet dat deze gebruikershandleiding ook van toepassing kan zijn op verschillende andere modellen. De
verschillen tussen de modellen zijn duidelijk aangegeven in de handleiding.

Verklaring van symbolen
In deze gebruikershandleiding worden de volgende symbolen gebruikt:

Belangrijke informatie of nuttige
aanwijzingen over het gebruik.

Waarschuwing voor een elektrische
schok.

Waarschuwing voor levensgevaarlijke
situaties en schade aan eigendommen.

! Waarschuwing voor brandgevaar.
fi Waarschuwing voor hete opperviakken.

>

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

c € Made in TURKEY
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ﬂ Belangrijke instructies en waarschuwingen voor veiligheid en
milieu

Dit gedeelte bevat
veiligheidsvoorschriften die helpen
persoonlijk letsel of schade aan
eigendommen te voorkomen. Het niet
opvolgen van deze instructies laat alle
garantie vervallen.

Algemene veiligheid
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Dit apparaat kan worden gebruikt
door kinderen vanaf 8 jaar en
personen met verzwakte fysieke,
zintuiglijke of mentale toestand, of
met een gebrek aan ervaring en
kennis, als deze onder toezicht
staan of instructies zijn gegeven
betreffende het veilige gebruik
van het apparaat en op de hoogte
zijn van de betrokken gevaren.
Laat kinderen niet met het
apparaat spelen. Reiniging en
gebruikersonderhoud dienen niet
zonder toezicht door kinderen
uitgevoerd te worden.

Indien het product voor
persoonlijk of tweedehands
gebruik aan iemand anders wordt
overgedragen, dienen de
gebruikershandleiding,
productetiketten en andere
relevante documenten en
onderdelen ook te worden
overhandigd.

Plaats het product nooit op een
vloer met vloerbedekking. Anders

kan gebrek aan luchtstroom
onder het product oververhitting
van elektrische onderdelen
veroorzaken. Dit geeft problemen
met uw product.

Installatie- en reparatiewerk moet
altijd uitgevoerd worden door
bevoegde serviceagenten. De
fabrikant is niet aansprakelijk voor
schade die voortvloeit uit
werkzaamheden door
onbevoegde personen. Dit kan de
garantie ongeldig maken. Lees
alvorens de installatie de
instructie zorgvuldig door.
Gebruik het apparaat niet als het
defect is of zichtbare schade
vertoont.

Controleer of de functieknoppen
van het product na ieder gebruik
zijn uitgeschakeld.

Elektrische veiligheid

Indien het product een defect
heeft. moet het niet in gebruikt
worden genomen zonder dat het
gerepareerd is door een
bevoegde onderhoudsdienst. Er is
kans op elektrische schokken!
Sluit het product uitsluitend aan
op een geaarde uitgang/lijn met
een voltage en beveiliging zoals
gespecificeerd in de “Technische
specificaties”. Laat de



aardingsinstallatie aanleggen door
een bevoegd elektricien terwijl u
het product met of zonder
transformator gebruikt. Ons
bedrijf is niet aansprakelijk voor
problemen die zijn ontstaan
doordat het product niet geaard is
in overeenstemming met de
plaatselijke voorschriften.

Reinig het product nooit door er
water overheen te gooien! Eris
kans op elektrische schokken!
Het product moet tijdens
installatie, onderhoud, reiniging
en reparatiehandelingen
losgekoppeld zijn.

Als het stroomkabel van het
product beschadigd is, moet deze
om gevaar te voorkomen worden
vervangen door de fabrikant, door
zijn onderhoudsdienst of door
soortgelijke bevoegde personen.
Gebruik uitsluitend de
stroomkabel zoals gespecificeerd
in de “Technische specificaties”.
Het apparaat dient dusdanig
geinstalleerd te zijn dat het
volledig van het netwerk
afgesloten kan worden. De
loskoppeling dient te geschieden
door het uittrekken van de stekker
of het uitschakelen van een
schakelaar die in de vaste
elektrische installatie is
ingebouwd, volgens de
constructievoorschriften.

Achterkant van de oven wordt
warm wanneer deze in gebruik is.
Zorg ervoor dat de
elektriciteitsaansluiting de
achterkant niet raakt; dit kan
leiden tot beschadiging van de
aansluitingen.

Zorg dat het netsnoer niet tussen
de oven en het frame
vastgeklemd zit en leidt het niet
over de hete opperviakken.
Anders kan de kabelisolatie
smelten en brand veroorzaken als
gevolg van kortsluiting.

Werk aan elektrische apparatuur
of systemen mag uitsluitend
worden uitgevoerd door bevoegde
en gekwalificeerde personen.

Zet in geval van schade het
product uit en sluit het af van het
elektriciteitsnet. Verwijder daartoe
de zekering in huis.

Zorg ervoor dat de stroomwaarde
van de zekering compatibel is met
het product.

Productveiligheid

Het toestel en de toegankelijke
onderdelen worden warm tijdens
de werking. Zorg ervoor dat u
geen verwarmingselementen
aanraakt. Behalve als ze
voortdurend onder toezicht staan,
moeten kinderen jonger dan 8
jaar uit de buurt worden
gehouden.
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Gebruik het product niet wanneer
uw beoordelingsvermogen of
coordinatie nadelig beinvioed
worden door het gebruik van
drugs en/of alcohol.

Wees voorzichtig bij het
gebruiken van alcoholische
dranken in uw maaltijden. Alcohol
verdampt bij hoge temperaturen
en kan brand veroorzaken
aangezien het vlam vat wanneer
het in contact komt met warme
opperviakken.

Plaats geen ontvlambare
materialen dichtbij het apparaat
aangezien de zijkanten heet
worden tijdens gebruik.

Tijdens het gebruik wordt het
apparaat warm. Zorg ervoor dat u
geen verwarmingselementen in
de oven aanraakt.

Houd alle ventilatiesleuven vrij van
obstakels.

Verwarm geen gesloten
conservenblikken en glazen
potten in de oven. De druk die
zich in het blik/de pot ontwikkelt
kan ervoor zorgen dat deze barst.
Plaats geen bakschalen, schotels
of aluminiumfolie rechtstreeks op
de bodem van de oven. De
warmteaccumulatie kan de
bodem van de oven beschadigen.
Gebruik geen krassende
schuurmiddelen of scherpe
metalen schrapers om het glas

van de ovendeur te reinigen. Deze
kunnen het oppervlak krassen,
wat tot barsten van het glas kan
leiden.

Gebruik geen stoomreinigers om
het toestel schoon te maken,
want dat kan elektrische
schokken veroorzaken.

(De functies verschillen per
productmodel.)

Het rooster en de plaat correct op
de draadrekken plaatsen

Het is belangrijk het rooster en/of
de plaat correct op het rek te
plaatsen. Schuif het rooster of de
plaat tussen twee rails en zorg
dat deze stabiel is voordat u er
voedsel op legt (zie de afbeelding
hieronder).




Gebruik het product niet wanneer
de glazen ovendeur verwijderd of
gebarsten is.

Het handvat van de oven is geen
handdoekenrek. Hang hier geen
handdoeken, wanten of
soortgelijke stoffen voorwerpen
aan als de grill met open deur
werkzaam is.

Gebruik altijd warmtebestendige
ovenhandschoenen wanneer u
schotels in de oven plaatst of
eruit haalt.

Plaats het bakpapier in de
kookpot of op het ovenaccessoire
(plaat, rooster, enz.) samen met
de eetwaren en steek het
allemaal samen in de
voorverwarmde oven. Verwijder
de overtollige gedeelten van het
bakpapier van het accessoire of
de pot om het risico te voorkomen
dat het de verwarmingselementen
van de oven aanraakt. Gebruik
nooit het bakpapier aan een
werkingstemperatuur hoger dan
de vermelde waarde voor het
bakpapier. Plaats het bakpapier
niet direct op de bodem van de
oven.

Zorg ervoor dat het apparaat is
uitgeschakeld voordat u de lamp
vervangt om de mogelijkheid van
een elektrische schok te
voorkomen.

Onbeheerd koken op een
kookplaat met vet of olie kan
gevaarlijk zijn en kan leiden tot
brand. Probeer NOOIT een brand
met water te blussen, maar
schakel het apparaat uit en bedek
vervolgens de vlam met
bijvoorbeeld, een deksel of een
branddeken.

Brandgevaar: Bewaar geen items
op de kookplaten.

Als het oppervlak gebarsten is,
schakel het apparaat uit om de
mogelijkheid van een elektrische
schok te voorkomen.

In geval van een breuk van de
glazen kookplaat: Sluit
onmiddellijk alle branders en het
elektrisch verwarmingselement af
en trek de stekker uit het
stopcontact. Raak het
apparaatoppervlak niet aan.
Gebruik het apparaat niet.

Dit apparaat is niet bedoeld om
bediend te worden d.m.v. een
externe timer of een afzonderlijke
afstandsbediening.

Stoomdruk die zich ophoopt door
vocht op het kookplaatopperviak
of op de bodem van de pot kan
de pot doen bewegen. Verzeker u
er daarom van dat het
fornuisoppervlak en de onderkant
van de pannen altijd droog zijn.
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Gebruik uitsluitend
fornuisbeschermers die door de
fabrikant van het kooktoestel zijn
ontworpen of die door de
fabrikant van het toestel in de
gebruiksaanwijzing geschikt zijn
verklaard of fornuisbeschermers
die onderdeel zijn van het toestel.
Het gebruik van ongeschikte
beschermers kan ongelukken
veroorzaken.

Voor de betrouwbaarheid van de
brandbaarheid van het product;

Zorg ervoor dat de stekker past
bij de contactdoos en dat er geen
vonken kunnen ontstaan.

Gebruik geen beschadigde of
gesneden kabel of een
verlengkabel, behalve de originele
kabel.

Zorg ervoor dat er geen vloeistof
of vocht zit op de ingestoken
stekker van het product.

Bedoeld gebruik
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Dit product is bedoeld voor
huishoudelijk gebruik.
Commercieel gebruik is niet
toegelaten.

Dit toestel is uitsluitend bedoeld
voor het koken. Het mag niet als
verwarmingstoestel worden
gebruikt".

Dit product dient niet te worden
gebruikt voor het opwarmen van
platen onder de grill, het drogen

van handdoeken, theedoeken enz.

op de handgrepen, en als
verwarming.

De fabrikant is niet aansprakelijk
voor schade veroorzaakt door
foutief gebruik of bediening.

De oven kan gebruikt worden voor
het ontdooien, bakken, roosteren
en grillen van voedsel.

Kindveiligheid

Toegankelijke onderdelen kunnen
tijdens gebruik heet worden.
Houd jonge kinderen uit de buurt.
De verpakkingsmaterialen kunnen
gevaarlijk zijn voor kinderen. Houd
de verpakkingsmaterialen buiten
het bereik van kinderen. Doe alle
delen van de verpakking weg
volgens de milieunormen.
Elektrische toestellen zijn
gevaarlijk voor kinderen. Houd
kinderen bij het product vandaan
als het in gebruik is en sta niet
toe dat ze ermee spelen.

Plaats geen items boven het
toestel binnen het bereik van
Kinderen.

Plaats geen zwaar voorwerp op
een open deur en laat kinderen er
niet op zitten. De oven kan
omkantelen of deurscharnieren
kunnen beschadigd worden.



Het oude product afvoeren

Voldoet aan de WEEE-richtlijn en de richtlijnen
voor afvoeren van het restproduct:

Dit product voldoet aan de EU-richtlijn WEEE
(2012/19/EU). Dit product is voorzien van een
classificatiesymbool voor afvalsortering van elektrische
en elektronische apparatuur (WEEE).

Dit product werd vervaardigd uit onderdelen en
materialen van hoge kwaliteit die hergebruikt kunnen
worden en geschikt zijn voor reclycling. Gooi het
restproduct aan het einde van zijn levensduur niet weg
bij normaal huishoudelijk of ander afval. Breng het
naar het verzamelpunt voor recycling van elekirische
en elektronische apparatuur. Raadpleeg uw

plaatselijke autoriteiten om te weten waar u deze
verzamelpunten aantreft.

Voldoet aan RoHS-richtlijn:

Het door u aangekochte product voldoet aan de EU-
richtlijn RoHS (2011/65/EU). Het bevat geen
schadelijke en verboden materialen die in deze richtlijn
Zijn opgenomen.

Verpakkingsmateriaal afvoeren

e Verpakkingsmateriaal is gevaarlijk voor kinderen.
Houd verpakkingsmateriaal op een veilige plek
buiten het bereik van kinderen.
Verpakkingsmateriaal van het product wordt
vervaardigd van recyclebaar materiaal. Voer het
netjes af en sorteer het overeenkomstig de
regels voor recyclebaar afval. Werp het niet weg
bij het normale huisafval.
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P Algemene informatie

Overzicht

1 Ovendeur 6 Bedieningspaneel

2 Handgreep 7 Branderplaat

3 Onderste deel 8 Lamp

4 Plaat 9 Grillverwarmingselement
5 Draadrooster 10 Roosterposities

1 2 3 4 5 6 7 8 9
1 Waarschuwingslamp 6 mechanische timer
2 Single-circuit kookplaat Links achteraan 7 Functieknop
3 Single-circuit kookplaat Links vooraan 8 Thermostaatlamp
4 Single-circuit kookplaat Rechts vooraan 9 Thermostaatknop
5 Single-circuit kookplaat Rechts achteraan
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Inhoud pakket

De bijgeleverde accessoires kunnen variéren,
afhankelijk van het productmodel. Het is
mogelijk dat uw product niet alle accessoires
bevat die in de gebruikershandleiding worden
beschreven.

1. Gebruikershandleiding

2. Ovenplaat
Wordt gebruikt voor gebakjes, bevroren voedsel
en grote braadstukken.

3. Cakeplaat
Wordt gebruikt voor gebak zoals koekjes en
biscuits.

4. Draadrooster

Gebruikt bij het braden en voor het plaatsen van
te bakken, roosteren of koken voedsel in
stoofgerechten op het gewenste rek.

5. Het grillrooster en de plaat correct op de
uitschuifrekken plaatsen
(Deze functie is optioneel. Het is mogelijk dat
uw product er niet meer is uitgerust.)
Uitschuifrekken maken het mogelijk de platen en
rooster makkelijk in te schuiven en te verwijderen.
Als u de plaat en het rooster met uitschuifrekken
gebruikt moet u zich ervan verzekeren dat de
pennen aan de achterkant van het uitschuifrek
tegen de zijkanten van het rooster en de plaat
staan.
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Technische specificaties

Elektrische spanning / frequentie 220-240 V/380-415V 3N ~ 50 Hz
16Ax3/25A

KOOKPLAAT
Branders

1700 W

OVEN/GRILL

Basisgegevens: Informatie over het energielabel van elektrische ovens wordt gegeven overeenkomstig de
norm EN 60350-1 / IEC 60350-1. Die waarden zijn bepaald onder standaardvermogen met onder-
bovenverwarmer of functies voor heteluchtverwarming (indien relevant).

De energie-efficiéntieklasse wordt bepaald overeenkomstig de hierna genoemde volgorde, afhankelijk van
de aanwezigheid van de betreffende functies in het product. 1-Bereiding met eco. hete lucht, 2-
Turbosudderen, 3- Turbobereiding, 4- Bodem-/onderverwarming met hete lucht, 5-Bodem- en
onderverwarming.

De technische specificaties mogen zonder aarden vermeld op de productlabels of in de
oorafgaande kennisgeving gewijzigd worden bijgeleverde documentatie worden verkregen
om de productkwaliteit te verbeteren. nder laboratoriumomstandigheden
- - — overeenkomstig de relevante standaarden.
De afbeeldingen in deze handleiding zijn Deze waarden kunnen schommelen afhankelijk
schematisch en komen mogelijk niet exact van de werkings- en
overeen met uw product. omgevingsomstandigheden van het product.
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B Installatie

Product dient geinstalleerd te worden door een
bekwaam persoon in overeenstemming met de van
kracht zijnde voorschriften. De fabrikant is niet
aansprakelijk voor schade die voortvloeit uit
werkzaamheden door onbevoegde personen. Mogelijk
kan dit de garantie ongeldig maken.

De voorbereiding van de locatie en de
elektriciteitsinstallatie voor het product vallen
onder de verantwoordelijkheid van de klant.

GEVAAR:
Het product moet aangesloten worden
overeenkomstig de lokale gas- en

elektriciteitsvoorschriften.

GEVAAR:
Controleer vodr installatie van het product of
het zichtbare gebreken heeft.

Z0 ja, laat het dan niet installeren.
Beschadigde producten vormen een gevaar
voor uw veiligheid.

Voor installatie

Om ervoor te zorgen dat alle luchtopeningen onder het
toestel vrij blijven, moet dit toestel worden geplaatst op
een harde ondergrond zodat de voetjes niet in vast
tapijt of in een zachte vioerbekleding wegzakken.

De keukenvioer moet in staat zijn het gewicht van het
toestel te dragen plus het extra gewicht van
kookwaren en bakwaren en voedsel.

o

|

65 mm min

een vrije ruimte van 65 mm voorzien tussen het
toestel en een muur, een keukendeel of een
grote kast.

e Het fornuis kan ook losstaand worden geplaatst.
Voorzie een minimumafstand van 750 mm boven
het kookopperviak.

e () Indien boven het fornuis een afzuigkap wordt
geplaatst, dient u de instructies van de fabrikant
te raadplegen met betrekking tot de
installatiehoogte (minstens 650 mm).

e Het toestel komt overeen met toestelklasse 1,
d.w.z. het kan worden geplaatst met de
achterzijde en éénzijde naar de keukenwanden,
keukenmeubilair of uitrusting van eender welke
grootte. Het keukenmeubilair of of de uitrusting
aan de andere zijde mag enkel van dezelfde
grootte of kleiner zijn.

e Flk keukenmeubilair naast het toestel moet
warmtebestendig zijn (tot 100 °C min).

Veiligheidsketting

Het toestel moet beveiligd zijn tegen omslaan via de

twee bijgeleverde veiligheidskettingen.

Bevestig de haak (1) met gebruik van een geschikte

plug aan de keukenwand (6) en verbind de

veiligheidsketting (3) aan de haak door middel van het

vergrendelmechanisme (2).

400 mm m_i_n,
*} 750 mm min

e Het kan worden gebruikt met elementen aan
beide zijden maar om een minimumafstand van
400 mm te hebben boven de kookplaat moet u

Stabiliteitshaak
Vergrendelmechanisme
Veiligheidsketting

Bevestig de ketting stevig aan de achterzijde van
het fornuis

Achterzijde van het fornuis
6 Keukenwand

S w o =
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Stabiliteitsketting zo kort mogelijk houden om
e voorkomen dat de oven voorover kantelt en
diagonaal om te voorkomen dat de oven opzij
kantelt.

Stabiliteitsketting voor fornuizen die niet zijn uitgerust
met een sleuf voor beugelverbinding.

Installatie en verbinding
Het product mag slechts worden geinstalleerd en
aangesloten volgens de statutaire installatienormen.

Installeer het product niet naast koelkasten of
diepvriezers. De door het product afgegeven

armte zal het stroomverbruik van
koeltoestellen verhogen.

Draag het product met minstens twee personen.
Het product moet rechtstreeks op de vioer
worden geplaatst. Het moet niet worden
geplaatst op een draagvlak of een voetstuk.

Draag of verplaats het product niet met behulp
an de deur- en/of handgreep. De deur,
hendel of scharnieren beschadigen.

Elektrische aansluiting

Sluit het product aan op een geaarde uitgang/lijn die
beveiligd is door een zekering met de capaciteit zoals
vermeld in de tabel "Technische specificaties". Laat de
aardingsinstallatie aanleggen door een bevoegd
elektricien terwijl u het product met of zonder
transformator gebruikt. Ons bedrijf is niet aansprakelijk
voor schade die voortvlogit uit het gebruik van het
product zonder een aardingsinstallatie overeenkomstig
de plaatselijke voorschriften.

GEVAAR:

Het product mag uitsluitend door een
bevoegde en gekwalificeerde persoon op de
netvoeding aangesloten worden. De
garantieperiode van het product gaat
uitsluitend in na correcte installatie.

De fabrikant is niet aansprakelijk voor schade
die voortvloeit uit werkzaamheden door
onbevoegde personen.

GEVAAR:
De stroomkabel mag niet worden
astgeklemd, verbogen of samengedrukt of in

contact komen met warme onderdelen van het
product.

Een beschadigde stroomkabel moet door een
bevoegde elektricien worden vervangen.
Anders bestaat er een risico op een elektrische
schok, kortsluiting of brand!
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De gegevens over de stroomvoorziening moeten
overeenkomen met de gegevens vermeld op het
typeplaatje van het product. Het typeplaatje is
zichtbaar wanneer de deur geopend wordt of bevindt
zich op de achterkant van de eenheid afhankelijk van
het type eenheid.

De stroomkabel van uw product moet voldoen aan de
waarden in de tabel "Technische specificaties".

GEVAAR:

Koppel het product los van het elektriciteitsnet
oordat met werk aan de elektrische installatie

begonnen wordt.

Eris kans op elektrische schokken!

Het aansluiten van de stroomkabel
1. Als uw product niet met een stroomkabel
geleverd is dient u een stroomkabel uit de tabel
(Technische specificaties, pagina 12) te kiezen die
overeenkomt met de elektrische installatie bij u
thuis en dient u deze aan te sluiten op uw product
volgens de instructies in het kabeldiagram.
Indien het niet mogelijk is alle polen in de
stroomtoevoer af te sluiten dient er een afsluiteenheid
met minstens 3 mm contactdoorlaat (zekeringen,
lijnveiligheidschakelaars, schakelaars) aangesloten te
worden en dienen alle polen van deze afsluiteenheid
zich in de buurt (niet boven) van het product te
bevinden overeenkomstig de IEE-richtlijnen. Het niet
nakomen van deze instructie kan operationele
problemen veroorzaken en de garantie van het product
ongeldig maken.

anvullende bescherming door een
overblijvende stroomonderbreker wordt
aanbevolen.

2. Open de klembeschermer met een
schroevendraaier.

3. Steek de stroomkabel door de kabelklem onder de
sluitklem en maakt deze vast aan het
hoofdgedeelte met de geintegreerde schroef op
het kabelklemdeel.

4. Verhind de kabels volgens het geleverde diagram.
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Sluit, na de voltooiing van de draadaansluitingen,
de klembeschermer.

Leid de stroomkabel dusdanig dat het geen
contact met het product maakt en dat het niet
beklemd raakt tussen het product en de muur.

De stroomkabel mag om
eiligheidsredenen niet langer zijn dan 2
m.

Verzeker u er voor uw eigen veiligheid van dat
het product vlak staat door de vier voetjes aan de
onderkant te stellen door deze naar links of
rechts te draaien en zo de bovenkant uit te lijnen.

Laatste controle

1.

Sluit het product weer aan op het net.

2. Controleer elektrische functies.
Toekomstig transport

Bewaar de originele doos van het product en
vervoer het product daarin. Volg de aanwijzingen
op de doos. Als u de originele doos niet hebt,
verpak het product dan in luchtkussenfolie of dik
karton en tape het goed vast.

Om te verhinderen dat de draadgrill en de plaat
in de oven de ovendeur beschadigen, plaats een
strip karton op de binnenkant van de ovendeur
zodat deze overeenkomt met de positie van de
plaat. Bevestig de ovendeur aan de zijkanten met
tape.

Til of verplaats het product niet met behulp van
de deur of handgreep.

Duw het product naar de keukenmuur.

Stel de poten van de oven

Trillingen tijdens het gebruik kan verschuiving
van pannen veroorzaken. Deze gevaarlijke
situatie kan voorkomen worden als het product
vlak en waterpas staat.

Plaats geen voorwerpen op het product en
erplaats het rechtopstaand.

Controleer globaal het uiterlijk van uw product
p eventuele schade die tijdens het transport
erd veroorzaakt.
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I Voorbereidingen

Tips om energie te besparen

De volgende informatie zal u helpen om uw apparaat op

een ecologische manier te gebruiken en energie te

besparen:

e Gebruik donkerkleurige of gelakte kookwaren in de
oven,; dit zorgt voor een betere warmtetransmissie.

e \Verwarm de oven tijdens het koken van uw
gerechten voor als dit wordt aanbevolen in de
gebruikershandleiding of kookbeschrijving.

e (Open de ovendeur zo weinig mogelijk tijdens het
koken.

e Probeer wanneer dit mogelijk is meer dan één
gerecht tegelijkertijd in de oven te bereiden. U kunt
koken door twee pannen op het grillrooster te
plaatsen.

e Bereid meer dan één gerecht na elkaar. De oven zal
al warm zijn.

e Ukunt energie besparen door uw oven een paar
minuten voor het einde van de bereidingstijd uit te
schakelen. Zet de ovendeur niet open.

e Ontdooi bevroren gerechten voor u ze bereidt.

e Gebruik potten/pannen met deksels om te koken.
Als u geen deksel gebruikt kan het energieverbruik
met 4 keer toenemen.

e Kies de brander die geschikt is voor de bodemmaat
van de te gebruiken pan. Kies altijd de juiste
pannemaat voor uw gerechten. Grotere pannen
behoeven meer energie.

e Leterop plattebodempannen te gebruiken als u met
elektrische kookplaten kookt.

Pannen met een dikke bodem voorzien in een
betere warmtegeleiding. U kunt tot een 1/3 energie
besparen.

e Schalen en pannen moeten compatibel zijn met de
kookzones. De hodem van de schalen of pannen
mogen niet kleiner zijn dan de kookplaat.

e Houd de kookzones en de bodem van de pannen
schoon. Vuil zal de warmtegeleiding tussen de
kookzones en de bodem van de pan verminderen.

e Voor lang koken draait u de kookzone 5 of 10
minuten voor het eind van de kooktijd uit. U kunt tot
20% energie besparen door de resterende warmte
te gebruiken.

Het eerste gebruik
Eerste reiniging van het toestel

1. Verwijder alle verpakkingsmaterialen.

2. Veeg de opperviakken van het toestel met een
vochtige doek of spons en droog het met een
doek.

Eerste opwarming

Warm het product ongeveer 30 minuten op en schakel

het dan uit. Zo worden alle productieresten of -lagen

afgebrand en verwijderd.

WAARSCHUWING

Hete oppervlakken veroorzaken brandwonden!
Het product kan heet zijn wanneer het in
gebruik is. Raak de hete branders, de
binnenste delen van de oven, verwarmers enz.
nooit aan. Houd kinderen uit de buurt.
Gebruik altijd warmtebestendige
ovenhandschoenen wanneer u schotels in de
oven plaatst of eruit haalt.

Elektrische oven

1. Neem alle bakschalen en het grillrooster uit de
oven.

Sluit de ovendeur.

Kies de stand Elektrisch.

Selecteer de hoogste grillstand; zie Hoe de
elektrische oven te bedienen, pagina 19.

Laat de oven ongeveer 30 minuten werken.
Draai uw oven uit; zie Hoe de elektrische oven te
bedienen, pagina 19

Grilloven

1. Neem alle bakschalen en het grillrooster uit de
oven.

o

ISERS

2. Sluit de ovendeur.

3. Selecteer de hoogste grillstand; zie Hoe de grill
bedienen, pagina 22.

4. Laat de oven ongeveer 30 minuten werken.

5. Draai uw grill uit; zie Hoe de grill bedienen,

pagina 22

ijdens het eerste gebruik kunnen gedurende

nkele uren geur en rook worden afgegeven.
Dit is heel normaal. Zorg ervoor dat de keuken
goed geventileerd is om de rook en geur af te
voeren. Voorkom directe inademing van de
geproduceerde rook en geur.

Het opperviak kan beschadigd geraken door
sommige detergenten of reinigingsmaterialen.
Gebruik geen agressieve detergenten,
reinigingspoeder/melk of scherpe voorwerpen
tijdens het reinigen.
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[ De kookplaat gebruiken

Algemene informatie over koken

Vul de de pan nooit voor meer dan
eenderde met olie. Laat de kookplaat
niet onbewaakt achter als u olie verhit.
Oververhitte olie geeft brandgevaar.
Probeer een mogelijk vuur nooit te
doven met water! Bedek olie als het in
brand vliegt met een branddeken of
een vochtige doek. Zet de kookplaat,
als dit veilig kan, uit en bel de
brandweer.

e Droog eten steeds goed af voor het koken en

plaats het voorzichtig in de hete olie. Zorg ervoor
dat etenswaren volledig zijn ontdooid voor het

koken.
e Dek de kookpot niet af als u olie verwarmt.

e Plaats potten en steelpannen zo op de kookplaat
dat de handvatten niet over de kookplaat hangen
om te voorkomen dat ze opwarmen. Plaats geen

kookpotten op de kookplaat die gemakkelijk
overhellen of omvallen.

e Plaats geen lege kookpotten en steelpannen op

kookzones die zijn ingeschakeld. Ze kunnen
beschadigd raken.
e Een kookzone bedienen zonder kookpot of

steelpan zal schade veroorzaken aan het product.
Schakel de kookzone uit nadat u klaar bent met

koken.

e Plaats geen plastic of aluminium kookpotten op

het opperviak omdat dat heet kan zijn.

Reinig dergelijke gesmolten materialen meteen

van het oppervlak.

Dergelijke potten worden best ook niet gebruikt

om voedsel in te bewaren.

e (Gebruik enkel steelpannen of kookpotten met
een viakke bodem.

e  Plaats de aangewezen hoeveelheid voedsel in

steelpannen en pannen. Zo hoeft u niet onnodig
te reinigen door het overvioeien van voedsel te

voorkomen.

Plaats geen deksels van steelpannen of pannen

op kookzones.

Plaats steelpannen zo dat ze gecentreerd staan

op de kookzone. Als u een steelpan van één

kookzone naar een andere wenst te verplaatsen,

heft u ze op in plaats van ze naar de andere
kookzone te schuiven.

Tips voor glazen keramische kookplaten

Glazen keramische oppervlakken zijn
hittebestendig en worden niet aangetast door
grote temperatuursverschillen.

Gebruik het glazen keramische oppervlak niet als
opslagplaats of snijopperviak.

Gebruik enkel steelpannen en pannen met
thermodiffusor bodem. Scherpe randen
veroorzaken krassen op het opperviak.

Gebruik geen aluminium kookpotten en pannen.
Aluminium beschadigt het glazen keramische
opperviak.

Gemorste vioeistoffen
kunnen het glazen
keramische opperviak
beschadigen en vuur
veroorzaken.

Gebruik geen
kookpotten met concave
of convexe bodems.

Gebruik enkel
steelpannen en pannen
met viakke bodem. Deze
verzekeren een betere
warmteverdeling.

Als de diameter van de
steelpan te Klein is, zal
er energie verloren
gaan.

Gebruik van de kookplaten

1 4

3

Single-circuit kookplaat 14-16 cm
Single-circuit kookplaat 18-20 cm
Single-circuit kookplaat 14-16 cm
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4 Single-circuit kookplaat 18-20 cm s een lijst lijst
van aanbevolen kookpotdiameters om te
gebruiken op de overeenkomstige branders.

GEVAAR:

Laat geen voorwerpen op de kookplaat vallen.
Zelfs kleine voorwerpen zoals een zoutvaatje
kunnen de kookplaat beschadigen.

Gebruik geen gebarsten kookplaten. Er kan
water door deze barsten lekken en kortsluiting
veroorzaken.

Als u enige schade op het oppervlak aantreft
(bijv. zichtbare barsten) dient u het product
onmiddelijk uit te zetten om het risico op een
elektrische schok te minimaliseren.

De keramische kookplaat is uitgerust met een
bedieningslampje en een waarschuwingsindicator voor
hete zones.

De waarschuwingsindicator voor hete zones bepaalt de
status van de actieve zone en blijft branden nadat de
kookplaat werd uitgezet. De waarschuwingsindicator
wordt uitgeschakeld als de kookplaat voldoende is
afgekoeld om hem veilig met de hand aan te raken.
Een flikkerende waarschuwingsindicator voor hete
Zones is geen storing.
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De keramische kookplaten inschakelen

De kookplaatknoppen worden gebruikt om de platen te
bedienen. Om het gewenste kookvermogen te
verkrijgen, draait u de kookplaatknoppen naar het
overeenkomstige niveau.

Kookniveau | 1 2—3 4—6
opwarmen | stoven, bakken,
sudderen | roosteren,
koken

De keramische kookplaten uitschakelen
Draai de kookplaatknop naar de uit-positie (boven).



[ Hoe de oven te bedienen

Algemene informatie over bakken,
roosteren en grillen

WAARSCHUWING
Hete oppervlakken veroorzaken brandwonden!

Het product kan heet zijn wanneer het in
gebruik is. Raak de hete branders, de
binnenste delen van de oven, verwarmers enz.
nooit aan. Houd kinderen uit de buurt.
Gebruik altijd warmtebestendige
ovenhandschoenen wanneer u schotels in de
oven plaatst of eruit haalt.

GEVAAR:
Wees voorzichtig bij het openen van de
ovendeur, want er kan stoom ontsnappen.

Ontsnappende stoom kan uw handen, gezicht
en/of ogen verbranden.

Tips bij het bakken

e (Gebruik geschikte metalen schotels met een
anti-kleeflaag, aluminium pannen of
hittebestendige siliconenvormen.

e Maak optimaal gebruik van de ruimte op het rek.

e Zetde bakvorm in het midden van het rek.

e Kies de juiste roosterpositie voordat u de oven of
grill aanzet. Wijzig de roosterstand niet wanneer
de oven heet is.

e Houd de ovendeur gesloten.

Tips bij het roosteren

e Het vooraf behandelen van hele kip, kalkoen en
grote stukken viees met dressings zoals
citroensap en zwarte peper verhoogt de
kookprestatie.

e Vlees met botten heeft ongeveer 15 tot 30
minuten langer nodig om te bakken dan een
braadstuk van dezelfde grootte zonder botten.

e U moet ongeveer 4 tot 5 minuten bereidingstijd
rekenen per centimeter dikte van het viees.

e Laat het viees in de oven rusten voor ongeveer
10 minuten na het verstrijken van de kooktijd.
De jus wordt beter verdeeld over het hele
braadstuk en loopt niet weg wanneer het viees
wordt gesneden.

e Vis moetin een vuurvaste schaal in het
middelste of lage rooster worden geplaatst.

Tips voor het grillen

Wanneer viees, vis en gevogelte wordt gegrild, wordt
dit snel bruin, heeft het een mooie korst en droogt het
niet uit. Platte stukken, vleesspiezen en worst, maar
ook groenten met een hoog watergehalte (bijv.

tomaten en uien) zijn bijzonder geschikt om te worden

gegrild.

e Verdeel de te grillen stukken op de draadgrill of
in de bakschaal met draadgrill zodanig dat de
ingenomen ruimte de afmetingen van de
verwarmer niet overschrijdt.

e Schuif de draadgrill of de bakschaal met grill in
de oven op het gewenste niveau. Als u grillt op
de draadgrill, schuif dan de bakschaal naar het
rek eronder om vet op te vangen. Voeg wat water
toe aan de bakschaal om deze gemakkelijk te
reinigen.

A\

Voedsel dat niet geschikt is voor grillen
heeft het risico te verbranden. Gebruik
enkel grillvoedsel dat geschikt is voor
intensieve grillwarmte.

Plaats het voedsel niet te ver naar
achteren in de grill. Dit is het heetste
gebied en hier kan vettig voedsel viam

vatten.

Hoe de elektrische oven te bedienen
Selecteer temperatuur en werkingsmodus.

—

Functieknop

Thermostaatknop

1. Draai de timer van de oven naar de gewenste
bereidingstijd; zie Het gebruik van de ovenklok,
pagina 21.

2. Stel de thermostaatknop in op de gewenste
werkingsmodus.

3. Stel de temperatuurknop in op de gewenste
temperatuur.

» De oven verwarmt tot de ingestelde temperatuur en

behoudt deze. Tijdens het verwarmen blijft de

temperatuurlamp aan.

Schakel de elektrische oven uit.

Draai de timer van de oven naar de stand “off” (uit).

anneer de timer op een bepaalde tijd is

ingesteld, gaat deze automatisch uit; zie Het
gebruik van de ovenklok, pagina 21

)
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Draai de functieknop en temperatuurknop naar uit-
positie (bovenste stand).

Roosterstanden (voor modellen met draadgrill)
Het is belangrijk dat de draadgrill goed in het draadrek
geplaatst wordt. De draadgrill moet tussen de
draadrekken geschoven worden zoals afgebeeld in de
figuur.

Laat de draadgrill niet tegen de achterwand van de
oven rusten. Schuif uw draadgrill naar het voorste deel
van het rooster en duw deze voor goede grillresultaten
met de deur op zijn plaats.

Werkingsmodussen

De volgorde van de hier getoonde werkingsmodi kan
afwijken van de schikking op uw product.

Boven- en onderverwarming

— Boven- en onderverwarming zijn in
werking. Het voedsel wordt gelijk van
de bovenkant en de onderkant
verwarmd. Bijvoorbeeld geschikt
voor cakes, gebak of cakes en
stoofpotjes in bakvormen. Met één
schaal koken.

Onder-/bovenverwarming met hetelucht

= Boven- en onderverwarming en

& ventilator (in de achterwand) zijn in

— werking. Door de ventilator wordt
hete lucht snel gelijkmatig door de
oven verspreid. Met één schaal
koken.

Bovenverwarming met hete lucht

= De bovenverwarming en ventilator (in
&7 de achterwand) zijn in werking. Met
de ventilator wordt de hete lucht beter
verdeeld dan wanneer alleen de
bovenverwarming in werking is.
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Onderverwarming met hete lucht

&%

e

De onderverwarming en ventilator (in
de achterwand) zijn in werking. Met
de ventilator wordt de hete lucht beter
verdeeld dan wanneer alleen de
onderverwarming in werking is.

Deze functie moet ook gebruikt
worden voor gemakkelijke
stoomreiniging.

Werking met ventilator

*,

Hete lucht

Grill

De oven is niet verwarmd. Enkel de
ventilator (in de achterzijde) is in
werking. Korrelachtig
diepvriesvoedsel wordt traag op
kamertemperatuur ontdooid en bereid
voedsel wordt afgekoeld.

Alleen de hete lucht (in de
achterzijde) is in werking. Door de
ventilator wordt hete lucht snel
gelijkmatig door de oven verspreid. In
de meeste gevallen is voorverwarmen
niet nodig. Geschikt voor bereiding
van uw gerechten op verschillende
roosterhoogtes. Geschikt voor koken
met meerdere schalen.

Deze functie moet ook gebruikt
worden voor gemakkelijke
stoomreiniging.

De grote grill aan het ovenplafond is

in werking. Deze is geschikt voor het

grillen van grote hoeveelheden vlees.

e  Plaats grote en middelmatige
porties in de juiste roosterstand
onder de grillverwarmer om te
grillen.

e Stel de temperatuur in op het
maximumniveau.

e Draai het voedsel na de helft
van de grilltijd om.



Het gebruik van de ovenklok de ingestelde tijd verstreken is en de stroom is

uitgeschakeld.
Draai, indien u de timer-functie niet wilt
/ ° 10 gebruiken, de knop tegen de klok in naar
| 20 het handsymbool.
100 5. Schakel de oven uit met de tijdinstellings-,
00 30 functie- en temperatuurknop.
40 Het uitzetten van de oven voordat de ingestelde
80 50 tijd is verstreken
7060 1. Draai de tijdregelknop tegen de klok in totdat deze
stopt.
Het starten van de bereiding 2. Schakel de oven uit met de temperatuur- en
Om de oven in werking te zetten dient u funotlekn_(_)p.
de bereidingsmodus en de gewenste Tabel kooktijden
emperatuur te kiezen en de tid in te De tijden in dit schema dienen als richtlijn.
stellen. Anders zal de oven niet werken. iiden kunnen variéren door de
1. Draai de tijdregelknop met de klok mee om de oedseltemperatuur, dikte, soort en uw eigen

bereidingstijd in te stellen. bereidingsvoorkeuren.
2. Plaats uw schotel in de oven.
3. Selecteer werkingsmodus en temperatuur; zie.
Hoe de elektrische oven te bedienen, pagina 19. 1ste rek van de oven is het onderste rek.
» De oven zal opwarmen tot de vooraf ingestelde
temperatuur en zal deze temperatuur behouden tot op
het einde van de kootijd die u selecteerde.
4. Wanneer de bereidingstijd is afgelopen, draait de
knop voor de tijdsinstelling automatisch terug. U
hoort een waarschuwingsgeluid dat aangeeft dat

Aantal bakplaten - Roosterstanden Temperatuur (°C) Kooktijd (ong. in

Fén bokplact &7 - e @

Bakken en roosteren

Decgoebal” Fén bokplact =7 @ o |

Fén bokplact o= 7 i o

Lamsbout 3 25 min. 220, dan 70 .90
j : 90

Kalkoen (gesneden) | Eén bakplaat “ 25 min. 220, dan 70..120
190

Wanneer er bij de bereiding twee platen tegelijkertijd worden gebruikt, plaatst u de diepe schaal bovenin en de ondiepe schaal onderin,
*Voor alle etenswaren geldt: eerst voorverwarmen.

(**) Wanneer voor bereiding voorverwarmen nodig is, verwarm de oven dan voor totdat de thermostaatiamp uit
gaat.
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Tips voor het bakken van cakes

Als de cake te droog is, verhoog dan de
temperatuur met zo'n 10 en verkort de baktijd.
Als de cake vochtig is, gebruik dan minder vocht
of verlaag de temperatuur met 10°C.

Als de cake bovenop te donker is, zet deze dan
op een lager rooster, verlaag de temperatuur en
verleng de baktijd.

Als de cake goed van binnen gebakken is maar
een plakkerige buitenkant heeft, gebruik dan
minder vocht, verlaag de temperatuur en
verhoog de baktijd.

Tips bij het bakken van gebak

Als de cake te droog is, verhoog dan de
temperatuur met zo'n 10 en verkort de baktijd.
Bevocht de deeglagen met een sausje van melk,
olie, eieren en yoghurt.

Als het deeg te lang moet bakken, zorg ervoor
dat de dikte van het deeg dat u bereid heeft niet
hoger is dan de diepte van de schaal.

Als de bovenkant van het deeg bruin wordt maar
het onderste deel niet, zorg ervoor dat er niet
teveel van de voor het deeg gebruikte saus
onderin het deeg zit. Probeer de saus gelijkmatig
te verdelen tussen de deeglagen en op het gebak
voor gelijkmatig bruinen.

Bereid het gebak conform de modus en
emperatuur die in de bereidingstabel staan
ermeld. Als het onderste deel niet bruin

genoeg is, plaats het gebak de volgende keer

dan op een lager rooster.

Tips voor het bereiden van groenten

Als het groentegerecht vocht tekort komt en
droog wordt, bereid het dan in een pan met
deksel in plaats van een open schaal. In

Tabel kooktijden voor grillen
Grillen met elektrische grill
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afgesloten pannen blijft het vocht van het gerecht

behouden.

e Als een groentegerecht niet gekookt wordt, kook

de groenten dan eerst en bereid ze als ingeblikt
voedsel en plaats het gerecht in de oven.

Hoe de grill bedienen

WAARSCHUWING

Sluit de ovendeur tijdens het grillen.

Hete opperviakken kunnen brandwonden
veroorzaken!

A

e Draai bij het grillen de tijdregelknop tegen de

klok in naar het handsymbool.

Aanzetten van de grill

1. Draai de functieknop naar het gewenste
grillsymbool.

2. Stel dan de gewenste grilltemperatuur in.

3. Verwarm, indien gewenst, ongeveer 5 minuten
voor.

» Het temperatuurlampije gaat aan.

Het uitzetten van de grill
1. Draai de functieknop naar uit-positie (top).

Voedsel dat niet geschikt is voor grillen
heeft het risico te verbranden. Gebruik
enkel grillvoedsel dat geschikt is voor
intensieve grillwarmte.

Plaats het voedsel niet te ver naar
achteren in de grill. Dit is het heetste
gebied en hier kan vettig voedsel viam
vatten.

Varkensvlees roosteren 25..30 min. ”




Onderhoud en verzorging

Algemene informatie

De levensduur van het product zal worden verlengd en
er zullen minder vaak problemen zijn als het product
regelmatig wordt gereinigd.

GEVAAR:
Sluit het product van de stroom af voor te
beginnen met onderhouds- en reinigingswerk.

Eris kans op elektrische schokken!

GEVAAR:

Laat het product afkoelen voordat u het reinigt.
Hete opperviakken kunnen brandwonden
veroorzaken!

e Reinig het product grondig na ieder gebruik. Zo
kunt u kookresten gemakkelijker verwijderen, en
voorkomt u dat ze verbranden als u het apparaat
de volgende keer gebruikt.

e Erzjn geen speciale reinigingsmiddelen vereist
om het product te reinigen. Gebruik warm water
met wasvloeistof, een zachte doek of spons voor
het reinigen van het product en een droge doek
om het te drogen.

e Zorg er steeds voor dat overvioedige vloeistoffen
worden afgeveegd na de reiniging en dat
gemorste vloeistoffen steeds meteen worden
afgeveegd.

e (Gebruik voor het reinigen van roestvrijstalen
opperviakken en de handgreep geen
reinigingsmiddelen die zuur of chloride bevatten.
Gebruik een zachte doek met een vloeibaar
detergent (niet-schurend) om deze onderdelen
schoon te vegen, en let erop dat u in één richting
veegt.

Het opperviak kan beschadigd geraken door
sommige detergenten of reinigingsmaterialen.
Gebruik geen agressieve detergenten,
reinigingspoeder/melk of scherpe voorwerpen
tijdens het reinigen.

Gebruik geen stoomreinigers om het toestel
schoon te maken, want dat kan elektrische
schokken veroorzaken.

Reiniging van de kookplaat

Glazen keramische opperviakken

Veeg over het glazen keramische opperviak met een
koude vochtige doek om te voorkomen dat er
reinigingsmiddel achterblijft. Droog af met een zachte
en droge doek. Resten kunnen het glazen keramische

opperviak beschadigen bij het volgende gebruik van de
kookplaat.

Gedroogde restjes mogen nooit van het glazen
keramische opperviak worden gekrast met gebogen
messen, staalwol of gelijkaardige gereedschappen.
Verwijder calciumvlekken (gele viekken) met een kleine
hoeveelheid ontkalker zoals azijn of citroensap. U kunt
ook geschikte commercieel beschikbare producten
gebruiken.

Breng het reinigingsmiddel aan op een spons en wacht
tot het goed ingetrokken is als het opperviak erg
vervuild is. Reinig daarna het oppervlak van de
kookplaat met een vochtige doek.

oedingswaren op basis van suiker, zoals volle
room en siroop moeten meteen worden

ereinigd zonder te wachten tot het opperviak
is afgekoeld. Anders kan het glazen
keramische opperviak permanent worden
beschadigd.

Na verloop van tijd kan de kleur van de deklaag of
andere opperviakken licht vervagen. Dit heeft geen
effect op de werking van het product.

Vervaging van de Kleur en viekken op het glazen
keramische oppervlak zijn normaal en dus geen defect.

Het bedieningspaneel reinigen
Reinig bedieningspaneel en knoppen met een vochtige
doek en veeg ze droog.

erwijder om het bedieningspaneel te reinigen
niet de bedieningsknoppen.
Het bedieningspaneel kan beschadigd worden!

De oven reinigen

Om de zijwand te reinigen

(Deze functie is optioneel. Het is mogelijk dat uw

product er niet meer is uitgerust.)

1. Verwijder het voorste gedeelte van de zijkant
door deze in de tegenovergestelde richting van
de zijwand te trekken.

2. Verwijder het rek aan de zijkant door deze in uw
richting te trekken.
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Katalytische wanden
(Deze functie is optioneel. Het is mogelijk dat uw
product er niet meer is uitgerust.)

De binnenwanden (A) en/of achterwand (B) van uw
product heeft mogelijk met een katalytische emaille
afwerking. Katalytische wanden zijn lichtmat van kleur
en hebben en poreus opperviak. De katalytische
wanden van de oven moeten niet worden gereinigd.
Het poreuze oppervlak van de katalytische wanden is
zelfreinigend door het absorberen en omzetten van
spattend vet (stoom en koolstofdioxide)

Gemakkelijke stoomreiniging

Het garandeert gemakkelijke reiniging, omdat het vuil

(indien niet te lang wordt gewacht) zacht wordt

gemaakt met de stoom die in de oven wordt gevormd

en het condenseren van de waterdruppels op de

binnenkant van de oven.

1. Verwijder alle accessoires uit de oven.

2. Plaats een metalen bak op de bodem van de oven.
Voeg 400 ml water toe aan de bak.

3. Stel de oven in op gemakkelijke stoomreiniging-
modus en laat deze gedurende 25 minuten
draaien op 200°C.
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4. Open de deur en neem de binnenopperviakken
van de oven af met een vochtige spons of doek.

5. Gebruik warm water met wasmiddel, een zachte
doek of spons om hardnekkig vuil te verwijderen
en een droge doek om het te drogen.

Reinig de ovendeur

Gebruik, om de ovendeur te reinigen, warm water met
wasmiddel, een zachte doek of spons om het product
te reinigen en een droge doek om deze droog te
wrijven.

Gebruik geen sterkschurende
reinigingsmiddelen of scherpe harde metalen
schrapers om de ovendeur te reinigen. Zij

kunnen het oppervlak en het glas
beschadigen.

De ovendeur verwijderen

1. Open de ovendeur (1).

2. Open de clips bij de scharnierbehuizing (2) aan de
rechter- en linkerkant van de ovendeur door ze
naar beneden te duwen zoals aangegeven in de
figuur.

1 2 3
Ovendeur
2 Scharnier
3 Oven

12 3

Maak de ovendeur half open.
Verwijder de ovendeur door deze omhoog te tillen
waardoor hij loskomt uit de rechter- en
linkerscharnieren.

W



Om de deur weer terug te plaatsen, voert u de
stappen tijdens het verwijderen in omgekeerde

olgorde uit. Vergeet niet om de clips bij de
scharnierbehuizing te sluiten wanneer u de
deur opnieuw installeert.

Binnenglas deur verwijderen

(Deze functie is optioneel. Het is mogelijk dat uw
product er niet meer is uitgerust.)

Het binnenglas van de ovendeur kan verwijderd
worden om te reinigen.

Open de ovendeur.

Zie bovenstaande afbeeldingen: druk op de lipjes (1)
en trek tegelijkertijd het profiel (3) naar u toe om het
profiel te verwijderen dat op de bovenkant van de
voordeur is bevestigd.

Binnenste glaspaneel
Glazen binnenpaneel*
Buitenste glaspaneel
(Het is mogelijk dat uw product er niet meer is
uitgerust.)

Til, zoals in de afbeelding weergegeven, het binnenste
glaspaneel (1) lichtjes in richting A en trek het uit in
richting B.

Als uw product is uitgerust met een glazen
binnenpaneel;

Trek aan de elementen die het glas vasthouden in het
midden, zoals getoond in de afbeelding om ze vrij te
maken van de glazen panelen

* W N —

4 Element dat het glas vasthoudt*

(Het is mogelijk dat uw product er niet meer is
uitgerust.)

Herhaal deze handeling om het glazen binnenpaneel te
verwijderen (2). De eerste stap om de deur te
herstellen is het herinstalleren van het glazen
binnenpaneel (2).

Plaats, zoals weergegeven in de afbeelding, het glazen
paneel dusdanig dat het rust op de plastic groef.

IAnders wordt het glazen paneel niet goed
astgezet en kan het bloot worden gesteld aan

rillingen en breken.
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Als u het binnenste glazen paneel (1) installeert dient u
ervoor te zorgen dat de geprinte zijde van de paneel
naar het tweede glazen binnenpaneel gedraaid is.

Het is belangrijk dat de benedenhoeken van het
hinnenste glazen paneel in de plastic benedengroeven
geplaatst wordt.

nders wordt het glazen paneel niet goed
astgezet en kan het bloot worden gesteld aan
rillingen en breken.

Let erop dat u de elementen die het glas vasthouden
in hun groeven plaatst.

Druk daarna op de lipjes van het profiel om ze weer in
hun groeven te bevestigen.

De ovenlamp vervangen

GEVAAR:

Zorg voordat u de ovenlamp vervangt dat het
product afgesloten is van het elektriciteitsnet
en afgekoeld om het risico op een elektrische
schok te vermijden.

Hete opperviakken kunnen brandwonden
veroorzaken!

De ovenlamp is een speciale elektrische

gloeilamp die temperaturen tot 300°C kan

\weerstaan. Zie Technische specificaties,
pagina 12 voor gegevens. Ovenlampen

kunnen worden verkregen hij de bevoegde
serviceagenten.
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De positie van de lamp kan afwijken van de
lafheelding.

De lamp die in dit apparaat wordt gebruikt, is
niet geschikt voor huishoudelijke
kamerverlichting. Het bedoeld gebruik van

deze lamp is de gebruiker te helpen
levensmiddelen te laten waarnemen.

De lampen die in dit apparaat worden gebruikt,
moeten bestendig zijn aan extreme fysieke
ondities, zoals temperaturen boven de 50°C.

Als uw oven is voorzien van een ronde lamp:
1. Sluit het product af van het elekiriciteitsnet.
2. Draai de glazen kap tegen de klok in om deze te

in te draaien en vervang deze door een nieuwe
lamp.
4. Plaats het glazen deksel terug.



E Problemen oplossen

®  Hetis normaal dat er stoom ontsnapt tijdens"gebruik. >>> it is geen fout.

e Wanneer de metalen onderdelen worden verwarmd, kunnen deze uitzetten en geluid veroorzaken. >>>
Dit is geen fout.

e De hoofdzekering is defect of doorgeslagen. >>> Controleer zekeringen in de zekeringenkast,
Vervang of reset deze indien nodig.
De stekker van het product zit niet in het (geaarde) stopcontact. >>> Controleer de plugkoppeling.

. Ovenverlichting is defect. S>> Vervang ovenlamp.
e De stroom is afgesloten. >>> Controleer of er stroom is. Controleer de zekeringen in de
zekeringenkast, Vervang of reset de zekeringen indien nodig.

e Functie en/of temperatuur zijn niet ingesteld. >>> Stel de functie en de temperatuur in met de
functie- en/of temperatuurknop/toets.

e Bij modellen met een timer is de timer niet aangepast. >>> Pas de fjjd aan.
(In producten met een magnetron bedient de timer alleen de magnetron.)

e De stroom is afgesloten. >>> Controleer of er stroom is. Controleer de zekeringen in de
zekeringenkast, Vervang of reset de zekeringen indien nodig.

e Erheeft zich eerder een stroomstoring voorgedaan. >>> £as de tjjd aan / schakel het product uit en
weer aan.

Raadpleeg de bevoegde serviceagent of de
dealer waarbij u het product hebt gekocht als
u, ondanks het doorvoeren van de
aanwijzingen in dit gedeelte, het probleem niet
kunt oplossen. Probeer nooit om een product
met gebreken zelf te repareren.
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MpouwuTajTe ro oBa ynatcTeo npeo!

lMounTyBaH noTpoLuysayy,

Bu 6narogapume wto u3bpasTe npon3soa Ha Beko. Ce HaneBame Aeka Npou3BOLOT Ke BM CyXiN Hajaobpo 3a
HameHaTa 3a Koja € NpouU3BeEH CO BUCOK KBaNUTET M CO BpBHA TeXHONorMja. 3atoa, BHUMATENHO NPOYMTajTe M
LienoTo ynaTcTBO 3a KOPUCHUKOT M CUTE APYT NPUAPYXHA JOKYMEHTU MPe Aa ro KOPUCTUTE NPOM3BOAOT W
3ayyBajTe o 3a WAHW 0CBPTU. AKO ro iaBaTe NpOM3BOAOT Ha HEKO] APYT, AajTE My O M ynaTcTBOTO 3a ynotpeba.
CriepeTe v cuTe NpepynpenyBara 1 MHopMaLMW BO OBa YNATCTBO 3@ KOPUCHHUKOT.

3anomHeTe fieka 0Ba ynaTcTBO MOXE Aa € UCTO U 3a HEKONKY Apyr Mogenw. Pasnukute mefy Mogenute ke bupgat
MOCOYEHM BO YNaTCTBOTO.

O6jacHyBatbe Ha cumbonute

CrnepHute cumbonm ce ynotpebeHu BO 0Ba ynaTcTeo 3a ynotpeba:

BaxxH1 MHhopMaLm Um KOpUCHM
COBETY 3a ynoTpeda.

lMpepynpepyBatba 3a onacHm
CMTyaLmK BO OHOC Ha XWBOTOT M

WMOTOT.

MpeaynpepyBat-e 3a enekTpruyeH

6 yAap.

ﬁ lMpenynpeayBatbe 3a pU3NK O OraH.
MpenynpepyBarse 3a Bpenu
NOBPLUNHN.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Ce€ Made in TURKEY
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l Baxun ynatcrea u npeaynpeaysatba 3a 6e36eaHocTa 1 3a
XWBOTHATa cpeauHa

Osa nornasje cogpxu 6e36eHOCHM
ynaTcTBa LITO Ke BW NOMOTHaT Aa ce
3aLUTUTUTE OA PU3MNK 33 NNYHA
noBpeaa WUnn oLITETYBakE Ha
MMOTOT. HenounTyBakeTo Ha OBHe
ynaTCcTBa ja MOHWLLTYBA rapaHumjata.

OnwTa 6e36eaHocCT

OBoj ypea Moxe aa ro kopucrat
aeua wro nmaart 6apem 8
FOAVHM 1 NNLA CO HamarneHa
cmamnyka, YyBCTBUTENHA UMK
MeHTanHa cnocobHOCT Mnm co
HEeA0CTaTOK Ha MCKYCTBO UMK
No3HaBaka Camo aKo He ce Noj
HaJ30p UM ako UM ce gapar
ynaTcTtea 3a ynotpeba Ha
anapatorT 3a 4a MOXe Aa ro
kopucTat Ha 6e3beeH HaumH
caMo ako ru pasbparne cute
OMacHoCTM.

[leuata He cmee fa cu urpaart
CO anapatoT. YncTeweTo n
OLPKYBaKETO He cMear fa ro
npaear geua 6e3 Haasop.
[lokonky npon3BoAoT ce JaBa Ha
HeKoj Apyr 3a nuyHa ynotpeba
WV 3a NOBTOpPHa ynoTpeba (Ha
CTapo), Toj ce AaBa 3aefHo Co
MPUPAYHNKOT 3@ KOPUCTEHLE,
O3HaKWTe Ha NPOM3BOLOT M
OpYTATE peneBaHTHN AOKYMEHTH
W 0enoBu.
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Hukorall He cTaBajTe ro
NPOM3BOAOT Ha NMOZ MOKPUEH CO
KunuM. HeocTaToKoT Ha NPOTOK
Ha BO34yX Noz Npou3sogoT
MOXe Ja npeansBuka
nperpeBare Ha enekTpudH1TE
Aenosu. Taka Moxe Aa ce
npeawssukaat npobnemm kaj
NpOM3BOAOT.

lMocTaByBakeTO 1 NONpaBkaTa
Mopa [a v u3sese oBnacTeH
cepsucep. MNponssoautenot
HeMa [ja ce CMeTa 3a OJroBOPeH
3a OLUTeTyBaa LUTO Cce
nojaBune 3apagu nocTanku LWTo
M U3BESE HEOBMACTEHM NULa 1
UCTOTO MOXE [a ja NOHMLUTK
rapaHuujata. BHumartenHo
NpoyuTajTe ro ynaTcTeoTo npes
nocTaByBae.

He BKy4yBajTe ro npomssogoT
aKo e pacunaH unm uma BuaIMBo
owITETYBaKE.

lMpoBepeTe fanu perynatopure
3a yHKLMUTE Ha NPOM3BOAOT Ce
UCKITy4eHn No cekoja ynoTpeba.

EnektpnyHa 6e3begHocT

AKo npoun3BoaoT MMa AeeKT, He
Tpeba fa ce BKMy4yBa OCBEH aKo
He 6un nonpaseH Bo OBnacTeH
cepswc. MocTom pusmk of

cTpyeH yaap!



lMoBp3eTe ro Npou3BoLOT Camo
3a Wwrekep/nuHuja co
3a3eMjyBam€ CO HanoH K
3alTWTa KaKo LWTO € HaBedeHo
BO , TEXHWYKM CrieumdmrkaLmm®,
WHcTanauyyjaTa 3a
3a3eMjyBameTo Tpeba fa ja
HanpaBu KBannMuKyBaH
enekTpuYap ako ro KopucTuTe
Npon3BoLOT CO uu 6e3
TpaHcgopmaTop. Hawara
KoMnaHuja Hema fa buge
OAroBOpHa 3a kakem Buno
npobnemu WTo ke ce cnyyar
3apaaw Toa WTO NPOU3BOAOT He
Bun 3a3emjeH BO COMMacHOCT Co
noKanHuTe perynatmsm.
Hukorall He MujTe ro
NPOW3BOLOT CO UCTYparEe Un
npckare Boga no Hero! Moctou
PU3VK O CTPYEH yaap!
lMpon3soaoT Mopa fa ce
WCKIy4m of CTpyja 3a BpEME Ha
nocTaByBak€e, OAPXKYBake,
YNCTEHE NN NONpaBka.

Ako kabesnoT 3a HanojyBate Ha
NPOW3BOLOT € OLITETEH, Mopa Aa
Buae 3ameHeT o CTpaHa Ha
NPOW3BOAMUTENOT, OBNACTEHMOT
CepBucep UM CIIMYHO
KBanuukyBaHo nuue 3a a ce
n3berHe onacHoCT Of CEKakoB
BMA,

KopucteTe camo kaben 3a
NoBp3yBak-€ NOCOYEH BO

» TEXHWUYKM cneumdumkaumm’.

lMpou3BogoT Mopa Aa ce
MOCTaBW Ha HAYWH KOjLUTO Ke
OBO3MOXYBa KOMMIIETHO
UCKITy4yBakbe CO CTpYja.
PasgenHnkoT mopa Aa noctasu
Kaj rnaBHUOT NPUKITYYOK MK
Kako NpeKknHyBaY BrpadeH BO
(h1KCHaTa eneKkTpuiHa
WHCTanauuja BO COrnacHoCT Co
perynartusute 3a rpaaba.
3agHaTa noBpLUMHA Ha pepHaTa
e Bpena kora ce ynotpebysa.
lMpoBepeTe fanu noBp3yBakeTo
CO CTpYja He gonupa co 3agHata
noBpLUMHa. Bo cnpoTuBHo,
NoBp3yBakEeTO MOXE Aa Ce
owTeTn.

He 3arnaByBajTe ro kabenort 3a
CTpyja Mefy BpaTaTa Ha pepHata
W pamkaTta 1 He NpeBuTKyBajTe
ro Npeky BpenuTe nospLUnHK. Bo
CMpOTMBHO, U3onauujata Ha
kabenoT ke ce CTonu U ke
npean3BuMKa noxap Kako
pesynTar Ha KpaTok croj.

Cekoja paboTa Ha enekTpuyHaTa
onpemMa 1 Ha CUCTEMUTE CMee
[a ja u3segyBa camo OBNacTEHO
W KBanuuKyBaHo nuue.

Bo cnyyaj Ha owuTeTyBamE,
UCKIyYeTe ja pepHata u
UCKNyYeTe ja of A0BOA Ha en.
HanojyBatrbe. 3a Aa ro
HanpasuTe 0Ba, UCKITyYeTe M
ocurypyeauute goma.
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lNpoBepeTe fany HOMUHaNHaTa
BPEAHOCT Ha OCUTYpyBa4oT €
komnaTubunHa co npon3soaorT.

BesbeaHocT Ha Npon3BoaoT

YpeaoT v goctanHnuTe 4enosu
CTaHyBaaT BpeSiv BO TEKOT Ha
ynotpebara. Tpeba aa
BHMMaBaTe AelaTta a He
AOnMpaart BPenuTe eNeMeHTH.
[euata nomanw og 8 roanHun
Tpeba aa ce Apxat HacTpaHa
OCBEH aKo He CTe NoA Haa3op.
He kopucTeTe ro npomsBogoT
Kora pe3oHMPaETO UMK
KoopauHaumjaTta ce nonpeyeHm
oa ynotpeba Ha ankoxon uunu
nekapcraa.

BHumaBajTe Kora Kopuctute
arnKkoxosH1 Nujanaum Bo
jagerata. AfKoxosoT ucnapysa
Ha BUCOKM TEMMNEPATYPU N MOXE
[a npeamssuka oraH buaejku ke
ce 3ananu kora ke gojae Bo
KOHTaKT CO BPENW NMOBPLLNHM.
lMpoBepeTe ganv uma 3ananuemn
MaTepujanm 6nusy go
npon3BogoT buaejkn cTpaHuTe

CTaHyBaaT Bpenu npu ynotpeba.

AnapartoT ce cBpenyBa Kora ce
kopuctun. Tpeba aa BHMMaBaTe
[euata aa He v gonvpaat
BpenuTE €NeMEHTH BO pepHaTa.
OcraBeTe v cute 0TBOPY 3a
BeHTUnaumja cnobogHu n 6es
npenpeku.
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He 3arpeBajte 3aTBOpeHH
KOH3€pBW W CTaKIEH Ternm Bo
pepHata. Moxe ga ce Habve
MPUTUCOK BO
KOH3epBaTa/Ternata LUTO
Npean3BuKyBa NyKame.

He craBajTe r1 TaBuTe 3a
neyere, CagoBuTe U
anymumHuymckata gosnuja
OMPEKTHO Ha JHOTO Ha pepHaTa.
AkymynaumjaTa Ha TonsmHa
MOXe [a ro OLUTETN JHOTO Ha
pepHara.

He kopucTeTe octpu abpasnsHm
CPeACTBa 3a YNCTEHE UMK OCTPU
MeTasnHW CyHrepy 3a YNCTEeHE
Ha CTaKIoTo 0f BpaTaTa Ha
pepHaTta buaejkv Moxe aa ja
nsrpebat nospLuMHaTa Unu aa
npeavsBuMKaaT nykawe Ha
CTaKmnoTo.

He kopucTeTe uncTaum Ha napea
3a Aia ro ucuncTuTe anaparor
Buaejkn Te Moxe aa
NpeansBuKaaT enekTpuyeH yaap.
(Bapwpa 3aBucHoO oa mogenoT
Ha NPOM3BOAOT.)

[MpaBKUIHO CTaBakbe Ha
pelLeTkaTa 1 TaBaTa Ha
peLLeTkacT1Te Nonmum

BaxHo e npaBunHo da ce CTaBu
pelLeTkata 1 / unu TaBaTa Ha
peleTkata. JlusHeTe rm
pelLeTkaTa unu Taeata Mery 2
LUMHW 1 NpOBEPETE Aanu ce
paMHM Npeq Aa CTaBuTe XpaHa



Ha HUB (BUAETE ja CnegHaTa
Cnnka)

He kopucTeTe ro nponssogoT
aKo npejHaTta CTakneHa BpaTta e
W3BafeHa Unu HanykHaTa.
PauykaTa Ha pepHata He e
cyluapa 3a kpnu. He 3akadvyBsajTe
Kprnu, pakaBuuy Unu CIIMYHK
NPOM3BOAM O TEKCTUN KOra
(PyHKLUMjaTa 3a rpun e BKNyyeHa
CO OTBOpEeHa Bpara.

Cekorall KopuCTeTe pakasuuy
3a pepHa LUTO Ce OTMOPHM 3a
TOMMUHA Kora cTaBaTte unm
BaauTe cafoBM BO / 0 Bpenara
pepHa.

CraBeTe xapTuja 3a neyewe BO
CafioT 3a roTBEH:E U BO
[0AAToKOT 3a pepHaTa (TaBa,

peLueTka U CI.) 3aefHo Co
XpaHata v noToa cTaBeTe cé
3ae[Ho BO BeKe 3arpeaHara
pepHa. OTceyeTe ro
NpeKyMepHUOT fen o XapTujarta
3a neyeme LUTO U3nerysa og
[0AaTOKOT UV Of CafoT 3a Aa
ro cnpeyunTe pUsKKOT Taa da ce
[onupa co rpejauunte Bo
pepHara. Hukoraw He kopucteTe
XapTuja 3a neyere npu paboTHU
TEMNepaTypu NOBUCOKMN 0f
nocoyeHaTa BpeAHOCT Ha
XapTujata 3a neyete. He
CTaBajTe ja xapTvjaTa 3a neyewe
OVPEKTHO Ha JoNiHaTa CTpaHa BO
pepHara.

lNpoBepeTe fJanu pepHara e
UCKIyYeHa nped Aa ja MeHysaTe
ceeTunkata 3a ga ja usberHete
MOXHOCTa 3a efTeKTpUYeH yaap.
[OTBEHE HA NIOTHA CO MAcT Unn
Macrio v 6e3 Haasop Moxe Aa
Buae onacHo 1 Aa npeaussuka
noxap. HUKOTALL He
obuayBajte ce fa ro usracHete
OTHOT CO BOAA, TYKY UCKNy4eTe
ro anapaToT U NoToa NOKpujTe ro
NNaMeHoT, Ha Np. CO Kanak unm
NPOTMBNOXapHO Kebe.

OnacHocT o noxap: He
CcTaBajTe npeaMeTy Ha
MOBPLUMHUTE 3a FOTBEHSE.

AKo noBpLUMHaTa € HanykHaTa,
UCKIyYeTe ro anapatorT 3a Aa ja
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n3berHeTe MOXHOCTa 0f
E€NEKTPUYEH yaap.

AKO ce CKpLUM CTakneHaTa nnova:

BepgHaw ucknyyete rm cute
FOPUITHALYM 1 CUTE eSTOBM LUTO
Ce Harnojysaar Co efl. cTpyja
W30nMpajTe ro NPoM3BOA0T 0
cTpyja. He gonupajte ja
NoBpLUMHATA Ha Npom3BodoT. He
KOpuCTeTe ro Npou3BOAOT..

YpenoT He e HamMeHeT Aa ce
KOHTpOMNMpa CO HaaBOpPELLEH
TajMep unm co 3acebeH cuctem
3a AaneynHcka KoHTpona.
[MpUTUCOKOT Ha Napeara LTo ce
nojaByBa 3apaay Brnarata Ha
MOBpLUMHATA Ha NNOTHaTa UK
Ha HOTO Ha TEeHLiepeTo MoXe Aa
Npean3BuMKaaT ABUKEHE Ha
TeHepeTo. 3aToa, NpoBepeTe
[anwv noBpLUMHaTa Ha pepHaTa 1
OHOTO Ha TeHlleputbaTa ce
ceKorall CyBM.

KopucTeTe camo 3alutuTy 3a
nnovarta LTo v AuaajHupan unm
M npenopayyBa
NPOM3BOAMTENOT Ha LUNOPETOT
BO ynaTCTBOTO 3a ynoTpeba kako
COO/BETHA 3aLUTUTa.
Ynotpebata Ha HeCcO0ABETHA
3alWTMTa MOXe Ja foBeae 4o
Hecpeku.
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3a na 0be3beaute anapaToT Aa He
npeaunsBuka noxap:

MpoBepeTe aanu NPUKIy4oKOT
COOBETCTBYBA CO LUTEKEPOT W
He NPean3BUKyBa UCKPEHE,

He kopucTeTe oLTeTEH,
NpeceyeH Ui NPOAOCIIKEH kabern.
KopucTerte ro camo
OpuUrMHanHu1oT kaben,
MpoBepeTe Aanu uMa TeYHOCT
WM Briara BO LUTEKePOT kaje
LUTO € NPYKITy4eH NPOM3BO/IOT,

HawmeHeTa ynotpeba

OB0j NpoM3B0OA € HaMeHeT 3a
fomatuHa ynotpeba. He e
[03BOJIEHA KOMepLpjanHa
ynotpeba.

OBoj anapart e HaMeHeT camo 3a
roteemwe. He cmee fa ce
KOPWCTM 3a ApYrn HAMEHM, Ha
IMpumep 3a 3arpeBame Ha
npocropuja.

OBoj npounssog He Tpeba aa ce
KOPWCTM 3a 3aTONsyBake Ha
YWMHWW NOA TPUNOT, 3a CyLLEHE
KPMW 1 NELLKUPK 1 CA. CO
Becere Ha payknuTe 1 3a rpeeme.
lMpon3soanTeNoT HeMa Aa buge
OAroBOpPEH 3a kakea burno wreTa
LTO ke 6uae npeamsBukaHa oa
HenpasunHa ynotpeba nnm
paKyBaHe.

PepHaTa MOXe Aa ce KopucTu 3a
OOMP3HYBakE, NeYere TeCTo,



neyete Meco Unm neyetse Ha
rpuUnoT.

besbegHocT 3a geuara

 [locTanHuTe 4enoBu CTaHyBaar
Bpenv BO TEKOT Ha ynoTpebara.
[euata Tpeba ga ce gpxar
HacTpaHa.

+ MartepujanuTe 3a nakysame ce
onacHu 3a geuarta. [ipxete rm
MaTepujanuTe 3a nakyBake
HacTpaHa of feuata. ®pnete rm
CUTe [ENOBM Ha NaKyBakETO BO
COrNacHOCT CO CTaHaapauTe 3a
XMBOTHa CpeayHa.

*+  EnekTpuyHuTe npoussoauTe ce
onacHu 3a geuarta. [ipxete rm
[euata noganeky og
NPOW3BOLOT Kora Toj paboTu n
He [03BOMyBajTE UM Aa CH
urpaart co Hero.

* He cTaBajTe HUKaKBW NpeameTH
BP3 anaparoT LUTO MOXeE fa M
podparar geuara.

+ Kora BpaTara e 0TBOp€eHa, He
CTaBajTe TELLKW NpeaMeTH Ha
Hea 1 He [03BONyBajTe Jeuara
[a cenat Ha Hea. Moxe fa ce
NPEBPTY MW LUAPK1TE Ha
BpaTaTa MOXe Aa ce owTeTar.

®pnakbe Ha CTapuUoT NPOU3BOA

Ycornacysate co [lupektuBara 3a prname Ha
eNIeKTPOHCKA M eneKkTpMyYHa onpema u 3a
oanarate Ha OTNagoT:

OBoj oTnap e ycornaceH co [inpektveata Ha EY 3a
(hpnarse Ha enekTPOHCKa M enekTpuyHa onpema
(2012/19/EU). OBoj npou3sog ro Hocy cumbonoT 3a
KnacvdukaLmja Ha OTnazoT Of enekTpuYHa 1
enekTtpoHcka onpema (WEEE).

OBoj Mpou3Boz € NPoN3BEaEH CO MHOTY KBaIMTETHM
[eroBN 1 MaTepujani KouLITO MOXe Aa ce kopuctar
0JHOBO 11 Ce COOfBETHM 3a peLmknmuparse. He
(pnajTe ro NpoM3Bo0T CO HOPMAMNHNOT AOMALLEH
oTnag v Co Apyr 0Tnag Kora Beke Hema fja ro
kopucTute. OfiHeceTe ro Bo COBMPEH LieHTap 3a
PeLynKInpare Ha enekTpuyHa 1 enekTPOHCKa
onpema. KoHcynTupajTe ce Co oBnacTeHnTe Tena Bo
OMNITMHATa 3a Aa o3HaeTe kade “ma CoBUpHH
LieHTpU.

Ycornacysate co [lupektuBara 3a
orpaHuyyBarbe Ha OnacHuTe Matepum:
[MpON3BOAOT LUTO O KYNWBTE € YCOrnaceH co oTnap e
ycornaceH co [lupektusara 3a orpaHudyBare Ha
onacHute matepun (2011/65/EU). He cogpm
LUTETHW 1 3abpaHeTH MaTepujani KoWLLTO ce
HaBe[eHu BO [lupekTuBara.

®pnatbe Ha MaTepujanor 3a nakyBabe

*  Marepujanot og nakyBareTO € onaceH 3a
peuara. Yysajte ro Ha 6e36eaHo MeCTO 1
nojaneky o godat Ha peva. MNakyBarweTo Ha
NPOM3BOSOT € NPON3BESEH O PELMKNUPAYKM
matepujan. ®pneTe ro NpaBuIHO 1 copTupajTe
ro BO COMMacHOCT CO ynaTcTBara 3a
peuuknmpatse otnag. He dpnajte ro co
[OMaLUHMOT OTnaa.
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EOnurm nHgopmaLuu
Mpernen

G BN -

[MpeaHa Bpata
Pauka

[onex pen

TaBa

Monuua co peLueTkm

KoHTporeH naven

lnoTHa co ropunHmK
CseTunka

EnemeHT co rpejay 3a rpunot
Mo3nuum Ha nonuumte

1 2 3 4 5

6 7 8 9

B w N -

Mpenynpenysayka cBeTUrKa
MnoTHa 3a roTBekse €O eAeH Kpyr Mosaam neso
MnoTHa 3a roTBekse CO eaeH kpyr Hanpes neso

MnoTHa 3a roTBetse €O eAeH kpyr Hanpes
AECHO
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MnoTHa 3a roTeee Co eaeH kpyr Mosaan
[ECHO

MexaHun4ku Tajmep
Perynatop co yHKLuM
CBseTunka 3a TepMocTaTot
Perynatop 3a Tepmocratot



COAp)KMHa Ha NaKyBaweTo

OCTaBeHata [LOMNOHUTENHa onpema Moxe

a 3aBuCK 04 MOAENOT Ha NPOM3BOAOT.
LlenaTa [0nonHWTENHa onpema LWwTo e
OonuilaHa BoO ynaTCTBOTO 3a yn0Tpe6a MoXxe
[a ce JocraByBa CO NPOU3BOAOT.

1. YnarcTBO 3a KOPUCHUKOT
TaBa 3a pepHa
KopucTeTe ja 3a TecTo, 3amMp3HaTa xpaHa 1
neyetrbe Ha ronemm napyukba Meco.

3. Tasa 3akonaum
KopucTeTe ja 3a TecTa Kako LITO Ce Kornayu n
OucKBUTY.

4. Monuua co peleTku
KopucTeTe ja 3a neyerse 1 3a CTaBatbe xpaHa
[Ja Ce Neve N roTem Bo TENCUM Ha cakaHaTa
nonuua.

MpaBunHO cTaBake Ha pelieTkaTa U TaBaTa
Ha TeNecKONCcKUTe MONuULM

(OBaa ¢hyHKumja e onumoHanHa. Moxe ga He
€ BKITy4eHa CO BallMoT Npou3Bog.)
TeneckonckuTe peLueTKy B 403BONYBaaT fia
nocTaByBaTe W BaAUTe TaBUTE M peLleTkaTa
NeCHo.

Kora kopucTuTe TaBa 1 pelLeTka co
TENEeCKONCKM PELLeTKM, NPOBepeTe aanu
COjKMUTE Ha 3aJHMOT AEN Ha Teneckonckata
peLueTKa CTojaT Ha paboBuTe Ha pelueTkaTa 3a
TPWIOT U TaBaTa.
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TexHu4Kku cneumdukaumm

220-240 VI380-415 V 3N ~ 50 Hz
16Ax3/25A

MMOYA
[opununumn

Hanpen neso [InoTHa 3a roTBeH:E CO eAEH Kpyr
HanojyBatse 1700 W
JumeHanja

1700 W

PEPHA / TPUN

[ToTpoLuyBayka Ha efl. eHeprija Ha rpunot

#  OcHoBa: VHhopMaLmmTe Ha Tabnuykata Co EHEPreTCKN BPELHOCTU Ha ENEKTPUYHUTE PEPHU Ce AafieHn
BO cornacHocT co ctahapaoT EN 60350-1 / IEC 60350-1. Tue BpegHOCTU Ce 0apeneHn cnopen
NpUMEHaTa Ha CTaHgapLoT CO FOPHW W JOMNHM Ipejayn uiv yHKLWKM 3a 3arpeBarse NOTNOMOrHaTo Co
BEHTUNAaTop (ako uma).
EHepreTckata knaca 3a epukacHOCT € ofpeieHa BO COTNacHOCT CO CNEAHWOT NPUOPUTET BO 3aBUCHOCT
0[] TOa janu peneBaHTHUTE (yHKLMN NOCTOjaT Kaj MpousBogoT Ui He. 1-I0TBere CO eko-BeHTMnaTop,
2- Typbo 6aBHo roteetbe, 3- Typbo rotBetse, 4- FOpHO /AONHO 3arpeBakbe NOTNOMOMHATO €O
BeHTUnaTop, 5-FOpHO 1 JONHO 3arpeBatbe.

eXHUYKUTE cneumrduKkaLmMn Moxe fa ce BpeaHOCTUTE LUTO Ce AadeHM Ha Tabnndkute
MeHyBaaT 6e3 NPETXOAHO M3BECTYBAILE CO Ha MPOM3BOAMUTE UMM BO NPUAPYXHATA
Lien fa ce nogobpu KBanuTEToT Ha OkyMeHTaLuja ce Ao6ueHN BO
MPOU3BOZOT. naBopaToPUCKM YCNIOBM BO COMMACHOCT CO

C COOABETHUTE CTaHAapau. Osue BPEOHOCTH
JINKUTE BO OBa YNaTCTBO CE LeMaTCKu U MOXe fja BapupaaT BO 3aBUCHOCT 07

Moxebu Hema fa CO0ABeTCTBYBaaT CoO paGOTHVITe 1 CpEeLMLLHITE YCIIoBM 3a
BaLLUMOT NPOM3BOA. Npou3BOAOT.
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WHcTanaumja

[Mpon3BogoT Mopa fja ro MHCTanupa KBanudmukyBaHo
NLe BO COMMACcHOCT BO perynatusuTe 3a en.
lMpon3BoANTENOT HEMA [1a Ce CMeTa 3a OffOBOPEH
3a OLUTETYBarba LUTO Ce NojaBUMe 3apaau nocTankm
LUTO I M3BENE HEOBIACTEHM LA,

[pon3Bof0T MOpa fia ro NocTasi
KBanuuKyBaHO NuLie BO COMMACHOCT CO
Ba)keukuTe perynatuen. Bo cnpotueHo,
rapaHuujaTa ke ce noHUWTy. MogroToBkaTa
Ha nokauujaTta 1 enekTpuyHaTa MHcTanaumja
3a NPOW3BOSOT € OATOBOPHOCT Ha
MOTPOLLYBAYOT.

OMNACHOCT:
Tpoun3Bos0T Mopa fia ce NoCTaBM BO
COrMaCcHOCT CO OKANHUTE 3aKOHM 3a NINH 1

HanojyBate CO efl. eHepruja.

OMNACHOCT:
Tpes noctasysatse, NposepeTe ro
MPOM3BOZOT BU3YENHO 3a 4a BUAUTE Sanu

“Ma oLTeTyBakba. AKO UMa, He NoCTaByBajTe
ro.

OwwTeTeHUTe NPOU3BOLAM NPean3BIKyBaaT
6e3beiHOCEH pU3NK.

lMpen noctaByBae

3a pa 0besbeauTe Aeka OTBOPUTE 3a KPUTUYEH
BO3JYX CE OJpXKYBaaT Mog, Npou3BOLOT,
npenopayyBame 0BOj NPOW3BOA fia Ce NMOCTaBy Ha
LiBPCTa OCHOBA W HOrapKkuUTE Aa He NOTOHYBaaT BO
TENuX Unn Mex nop.

MopoT BO KyjHaTa Mopa fja buze BO MOXHOCT Aa ja
W3pXXyBa TEXMHATA Ha anapaTtoT nnyc
JONONHUTENHATA TEXMHA Ha CaJIOBUTE 3a TOTBEH:E W
neyerse.

£
£
[ c— o ]
5 1 E S
= i
EI 3 |
£ 65 mmmin ™~ 65 mm min
= — e
(=3 *
ﬁ" 3 -
—

. Moxe pa ce KopUCTM CO enemMeHTH Ha Koja
61no cTpaHa, Ho 33 MUHUMANHOTO pacTojaHue
on 400 Mm Hag nnovaTa co puHrnm, Tpeba fa
0CTaBuTe CTPaHNYHO pacTojaHne of 65 Mm
Mery anapatoT W koj Buno sug, pasgenHuk unu
TOpeH KpeseHeL.

. Moxe pa ce KOpUCTM M CamOCTOJHO MOCTaBEH.
OcTaBeTe MMHUMANHO pacTojaHne o 750 Mm
Ha[l NoBpLUMHATa Ha nroyarta.

* (%) Axo ce nocTaByBa acnmpaTtop Hap LLNopeToT,
norneAHeTe r ynaTcteata Ha NpOU3BOAUTENOT
3a acnMpaTopoT BO OfIHOC Ha BUCKHATA 3a
noctasyBate (MUHUMYM 650 MM).

¢ AnapaTtoT cooABETCTBYBA CO YpeauTe oA knaca
1, T.€. MOXe Jja Ce NoCcTaBu Co 3afiHaTa CTpaHa
11 CO egHaTa CTpaHa o SUOBUTE BO KyjHaTa,
[0 KyjHCKM enemeHTV 1nn o onpema of Koja
6uno ronemuHa. EnemeHTuTe Ha KyjHata unm
onpemarta of Apyrara cTpaHa Moxe aa bupat
€aMo CO MCTa rofieMMHa Unn Noman.

+  Cekoj enemeHT BO KyjHaTa BeHaLl 10
anapatoT Mopa Ja buge oTnopeH Ha TonnnHa
(8o 100 °C muHumym).

Be3begHoceH cuHMp

IMpouseopoT Mopa fa ce 06e3beam o HULLake Co

NOMOLL Ha JBaTa JOCTAaBEHM CUHLIMPY Ha pepHaTa.

HamecTerte ja kykata (1) Co COOABETEH KNUH Ha

KyjHckuoT sug (6) u noBpaeTe ro 6e36eAHOCHUOT

CHHLIMP (3) CO KykaTa Mpeky MexaHu3MoT 3a

3aKnyyyBarse (2).
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Kyka 3a ctabunHoct
MexaHn3am 3a 3akny4yBate
BesbenHoceH cnHLmMp

LprCTO 3aKayeTe ro CMHLIMPOT 3a 3afHaTta
CTpaHa Ha LWnopeToT

3apaHa cTpaHa Ha LwnopeToT
KyjHCkm supg

B w N -
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[CuHLmpoT 3a cTabunHoct Tpeba aa buae
LUITO € MOXHO NOKPATOK 3a fja ce u3berHe
3aKoCyBatbe Ha pepHaTa HaHanpep, 1
HacTpaHa.

CMHLIMPOT 3a CTaBMIHOCT Ha LUNOPETOT He €
HaMEHET 3a OTBOPM CO KyKa 3a 3aKauyBate.

MocTaByBate U NOBP3yBak:e

I'Ipowssonm CMee [ja ce NocTaBn U nNoBp3e Camo BO
COrMacHOCT CO CTaTyTapHuTe npasuna 3a
NnoCTaBYBatLE.

He nocrasysajTe ro npousBofoT BEAHAL 40

AANMHALM UM 3aMp3HyBaun. TonnuHaTa
LUTO Ce MCNyLUTa O NPOM3BOZOT Ke ja
3rofemMu NoTpoLLyBadkaTa Ha cTpyja kaj
anapaTuTe 3a nagete.

«  HoceTe ro npon3sogoT co ywite 6apem age
nmua.

«  [pon3BoaoT Mopa Aa Ce NoCTaBU AMPEKTHO Ha
nopot. He cMee Aa ce nocTaByBa Ha OCHOBA
WIn NOJHOXjE.

He kopucteTe ja BpataTa unu padkara 3a
HOCEH:E UM NOMECTYBakLE Ha NPOU3BOZOT.
Bpatara, paukata unv LuakuTe Moxe 4a ce
owrTetar.

EnektpnyHo nosp3yBame

[NoBp3eTe ro NPoM3BOLOT 3a 3a3eMjeH wTekep /
[0BOJ Ha CTpyja KojLuTo e 06e3beaeH co ocurypyBay
CO COOABETEH KanauuTeT KaKo LUTO € MOCOYEHO BO
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Tabenara , TEXHWYKM creumdmkaLmm’,
VHcTanauvjaTa 3a 3asemjyBareTo Tpeba aa ja
Hanpaeu KBanuMKyBaH enekTpudap ako ro
KOpUCTUTE NPOM3BOAOT CO UM Be3 TpaHcopmaTop.
Hawwata komnanuja Hema aa buae oaroBopHa 3a
kakeu 610 owwTeTyBaka LWTO Ke Ce CryyaT 3apaam
ynotpeba Ha npoun3BoaoT 6e3 UHCTanaumja co
3a3eMjyBatbe BO COTMACHOCT CO NOKanHuTe
perynatuem.

OMACHOCT:

TponseoaoT Mopa fia ce NoBp3e Co CUCTEM
3a AncTpubyLmja Ha CTpyja camo og, cTpaHa
Ha 0BNacTeHO KBanunKyBaHo nuLie.
['apaHTHMOT NPOM3BOZ Ha NPOU3BOAOT
3anoyHyBa no NpaBUIHO BKITy4YBaH-E.
lponsBoauTenoT Hema Aa ce cMeTa 3a
0ArOBOPEH 3a OLUTETYBakE LUTO Ce NojaBnno
3apajiy nocTanku LWTo rv uasene
HEOBNACTEHM Nnua.

ONACHOCT:

Kabenot 3a HanojyBate He cMee aa ce
NPUKNeLLTYBa, NPEBUTKYBA UMK NPUTMCHYBA
WM fa ce Jonupa co BpenuTe AenoBn Ha
anapartor.

OwreTeHuoT kaben 3a Hanojysake Mopa Aa
Ce 3aMeHV 0f CTpaHa Ha KBanudukysaH
enektpuyap. WHaky, nocton pusmk of,
eneKTPUYEH yaap, KpaTok Cnoj Unu noxap co
HenpoecnoHanHN nonpaskm!

lMopaTouuTe 3a [OBOA Ha €. eHeprvja Mopa Aa
COOABETCTBYBAAT CO MOAATOLMTE LUTO Ce AafieHn Ha
nnoykaTa co HOMUHaIHW BpeAHOCTY Ha anapaTor.
[roykaTta co HOMMHAMHU BPEAHOCTM Ce ITefa kora
ke ce OTBOpM BpaTaTta Wi A0NHUOT Kanak unv e
CMECTEHa Ha 33[H1OT SW Ha anapaToT BO
3aBWCHOCT 071 BUAOT.

Kabenot 3a HanojyBatbe 3a Npou3BOA0T MOpa Aa €
ycorrnaceH co BpeAHOCTUTE BO Tabenata , TeXHUYKM
cneumngukaumm’.

OMACHOCT:

IMpep 3anoyHyBarbe Ha kaksa buno pabota
CO erneKTpUYHaTa MHCTanawmja, uckrnyyeTe ro
anapatoT 0f} J0BOf, Ha en. eHepruja.

[MocTom puank oa cTpyeH yaap!

MoBp3yBarbe Ha kabenoT 3a HanojyBake

1. Ako kabenot 3a HanojyBate He ce
AOCTaBYBa 3aefiHO CO NPONU3BOAOT, kabenoT
LTo Ke ro u3bepete of Tabenara BO COrMacHoCT
CO eneKTpuYHaTa MHCTanaLmja Bo BaLLMOT A0Ma,



Mopa [ia ce NoBp3e CO NPOM3BOAOT crieaejkv m
ynaTtcTBaTa BO AujarpamoT 3a kabnute. TexHUYKu
cneyucbukayuu, cmpaHuya 12

AKO He e MOXHO Aa ce uckmyyat cute nono0su Bo
kabenoT, Mopa Aa ce NoBp3e ype[ 3a UCKITy4yBake
CO Hajmarky of 3 MM. 3a30p Mery KOHTaKTUTe
(ocurypyBauu, 6e30eaHOCHM NPEKMHYBaYM, KOHTaKTH)
1 CuTe MOMOBYM BO OBOj YPen 3a UCKITy4yBare MOpa
[Ja BO OMCeroT Ha (He NoBeKe) 0BOj ypes BO
COIMacHOCT Co perynatueuTe Ha EBponckarta yHuja.
HenouuTyBareTo Ha 0Ba ynaTcTBO MOXe Aa
npeau3suka npobnemm Bo paboTata v aa ja
MOHMILTY rapaHLpjaTa 3a NPON3BOAOT.

Ce npenopadysa LONOMHUTENHA
3alUTUTa 0} NpeocTaHaTa cTpyja BO

NPEKNHYBA4OT Ha KONOTO.

2. OtBOpeTe ro KanakoT Ha BIIOKOT CO TePMUHAIH

3.

€0 wpaduurep.

BmeTHeTe ro kaGenoT Bo LuTUNKaTa 3a kabenot
nog TepMuHanoT u obesbeaeTe ja 3a TenoTo co
WwpadoT WTO Beke Ce Haora Ha KOMMOHeHTaTa
3a npudakare Ha kabenor.

[NoBp3eTe M kabnuTe BO COrMacHOCT Co
JafeHnoT aujarpam.
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6.

CrageTe ro kanakoT Ha TepMUHaNHKOT BNIoK No
3aBpLUyBatbe Ha KOMMNETMPAH-ETO Ha KuLTE.
HacoueTe ro kabenot 3a Hanojyate Taka LUTo
TOj HEMa 12 MMa KOHTaKT CO MPON3BOAOT W HeMa
pa buge cTuCHaT Mery NpoN3BOAOT W SUAOT.

Kabenot 3a HanojyBate He cmee aa
Ouae nogonr of 2 M. of, 6e3beHOCHM

NPUYUHA.

ByTHeTe ro npon3Boao0T KOH SWAOT Ha KyjHaTa.
MpunaroayBake Ha HOrapkuTe Ha pepHata
BnbpaumuTe 3a Bpeme Ha paGotaTa Moxe fia
npeau3BuKaaT aBWKetbe Ha capoBuTe. OBaa
onacHa coctojoa Moxe Aa ce 13berHe ako
NpOM3BOSOT € PAMHOMEPHO NOCTABEH W
n3banaHcupaH.

3a Balwwara nnyHa 6e3benHoCT, NpoepeTe
[Janv NpousBoaoT e PaMHOMEPHO NMOCTaBEH CO
NpWnarofyBatbe Ha YETUPUTE HOrapku ory co
BpTete HaneBo NN HaZleCHO W MOPaMHETE CO
paboTHaTa NoBpLUMHA.

KoHeuHa npoBepka

MpHKITy4eTe ro MPOMBOAOT 3a CTpYja.

2. TlposepeTe m yHKLMMTE Ha CTpyjaTa.
®pnate Ha cTapmoT NPou3BoA

YyBajTe ro OpurMHanHoTO NaKyBakbe 1
TpaHCMopTMpajTe ro NPOU3BOAOT BO HETO.
CnepeTe v ynatcTtaTa Ha nakyBareTo. AKO
HemaTe OpuUrMHanHo nakyBarse, CnakyBajTe ro
NpOM3BOSOT BO MEYpPECTa NNacTyHa OMakoBka
N TBPL KApTOH W 3aneneTe ro co CenoTejn
LBpCTO.

3a 1a cnpeynTe rpunoT M peLLEeTKIUTE BO
pepHaTa fa ja olTeTaT Bparata, CTaBeTe
napye KapTOH Ofl BHATpeLLHaTa CTpaHa Ha
BpaTaTta Ofi pepHaTa BO 1CTa BUCUHA Kako 1
peleTkuTe. 3aneneTe ja Bpatata Ha pepHaTta
3a CTPaHUYHUTE SUZ0BM.

He kopucTeTe ja BpaTata unm paykata 3a
NOLMIHyBatbe NN NOMECTYBak-€ Ha
NpoM3BOLOT.

He ctaBajTe NpeaMeTH Ha NPOU3BOAOT U
nocTaseTe ro BO UCpaBeHa nosuuuja.

I'IpOBepeTe r0 ONWTWUOT U3MeEL Ha
NPOM3BOAOT 3a Aa BUauUTE Aanu uma

oLuTeTyBakba LUTO HACTaHare npu
TPaHCNOPTOT.
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P Noprotoeka

CoBeTu 3a WwWTeaeH:e eHepruja

CnepHute COBETM Ke B MOMOTHAT Aa ro KopucTute

NPOM3BOSOT Ha eKOMOLLKM HAYMH W Aa LTeauTe

eHepruja:

«  KopucTeTe TeMHW ¥ rnasupaHm cafjoBy 3a
roTBetse buaejkn NpeHoCcoT Ha TonnuHaTa e
noaobap.

. [Mpu roTBetbe Ha japersara, u3BpLUETe ja
onepauujata 3a NPETXOAHO 3arpeBakse ako e
npenopayaHo BO yNaTCTBOTO 3a KOPUCTEHE
WK BO PELIENTOT 3a FOTBEHE.

*  He oTBOpajTe ja BpaTaTta Ha pepHaTa 4ecTo 3a
BPEME Ha F0TBEHETO.

. ['oTBETE NOBEKE 0 €HO jafere BO pepHaTa
ceKoraLl Kora e Toa MoxHo. Moxe fa roteute
CO CTaBatb€ ABa Cafia 3a FOTBEHE Ha KUYEHNOT
rpun.

. ['oTBETE NOBEKE 0 AHO janere
nocrnegosaTenHo. PepHaTa e Beke Bpena.

*  Moxe fa wregute eHepruja co UCKNyYyBare
Ha pepHaTa HEKONKy MUHYTM Npef, fia uctede
BpeMeTo 3a roteete. He oTBOpAjTE ja BpaTata
Ha pepHara.

«  Opmp3HeTe v 3aMp3HaTUTe jaaera npeg fa m
roTBuTE.

+  KopucTeTe TeHyiepuiba / TaBM CO Kanauy 3a
roTBete. AKO Hema kanak, noTpoLLyBaykaTa Ha
eHepryja ce 3ronemysa 3a 4 natu.

¢« VI3bepeTe ro ropunHUKOT LUTO € COOABETEH 3a
JOIHaTa CTpaHa Ha TEHIepeTo LWTO ro
kopuctute. Cexorall n3bupajTe ja TouHaTa
rofeMMHa Ha TEeHLEpUbaTa 3a jagerarta.
[Noronemute TeHyepua GapaaT noseke
eHepruja.

«  VI3bupajTe TEHepuba CO pamMHM AHa kora
FOTBUTE Ha ENEKTPUYHA NNOTHA.

TeHyeputba co Aebeno aHo 0besbenysaat
nopobpa UCKOpUCTEHOCT Ha TonnmuHata. Moxe
[Ja NoCTUrHeTe eHepreTcka 3awTeaa 4o 1/3.

«  CapoBuTe 1 TEHepu-aTa Mopa fia ce
KOMNaTUOMIHN CO 30HMTE 3a roTBEHE. [IHOTO
Ha CafloBUTE UMM TEH/epntbaTa He CMee aa
6mae nomano of NnoTHaTa.

«  OnpxyBajTe v 30HUTE 3a rOTBEHE W JHOTO Ha
TeHLepuaTta yucTu. Heunctotujara ja
3rofieMyBa NnoTpoLLyBayKaTa Ha TONNMHa Mery
30HaTa 3a roTBetse W AHOTO Ha TEHLIEpeTo.

+  3a ponro roteetse, UCKNyYeTe ja 30HaTa 3a
roteerse 5 unm 10 MuHyTV Npea UCTeKyBakbe Ha
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BPEMETO 3a roTBetse. Moxe fa NocTurHeTe
eHepreTcka 3awwTeaa ao 20% co KopucTere Ha
npeocTaHatara TonnmHa.

MpBu4Ha ynotpeba

MpBO YMcTEHE Ha NPOM3BOAOT

nOBpLIJVIHaTa MOXe [ia Ce OLTETH CO
ETEPreHTN U CPEACTBA 3a YACTEHE.

He KOpucTeTe arpecuBHM CpeacTea 3a

YNCTEHE, NPALLOK 32 YNCTEHE | Te4HOCTM

Unn oCTpu NpeameTu Npu YNCTEHETO.

1. VsBageTe ro uennoT matepujan 3a nakyBarbe.

2. WsbpuiweTte m NoBpLIMHITE Ha NPOM3BOAOT CO
BRaxHa Kpna unu CyHrep u ucyLueTe i co Kpna.

BoBegHo 3arpeBate

3arpesajTe ja pepHata okony 30 MuHYTH 1 NOTOA

vcknyyete ja. Taka, cuTe 0CTaTOLM UK Hacnar of

MPOM3BOACTBOTO KE COropart u ke ce Tpryar.

MPEOYNPELYBAHE

BpenuTe noBpLuMHYM Npean3BukyBaaT
n3ropermLm!

lMpoussogoT e Bpen kora ce ynotpebysa.
Hukoral He gonupajTe rv Bpenute
FOPUMHULM, BHATPELLHUTE AENOBM Ha
pepHara, rpejauute, UTH. [ipxeTe rv feuata
HacTpaHa.

Cekorall kopuCTeTe pakaBULY 3a pepHa LITo
ce OTMOPHY 3a TOMNWHA Kora cTaBarte U
BaJuTe CafoBM BO / Of BperaTta pepHa.

EnektpuyHa pepHa

V13BaneTe v cuTe TaBM 3a NEYEHE W KNYEHNOT

rpun og pepHarta.

3aTBopeTe ja BpaTa Ha pepHarta.

V36epeTe ja nosuumjata CtatuyHo.

V136epeTe ja Hajronemata MOKHOCT Ha rpunoT,

BupeTe Kako ce pabomu co erekmpuyHama

pepHa, cmpanuya 20.

5. Bknyyete ja pepHata ga pabotu okony 30
MUHYTH.

6. Wcknyyete ja pepHata, Bupete Kako ce pabomu
CO eflekKmpuYyHama pepHa, cmpaHuya 20

PepHa co rpun

1. M3BageTe v cuTe TaBm 3a NEYEH:E W KMHEHNOT
rpun og pepHarta.

2. 3atBopere ja BpaTa Ha pepHarta.

3. VisbepeTe ja Hajronemata MOKHOCT Ha IpuioT,
BupeTe Kako ce pabomu co epuiiom,
cmpaHuua 24.

o



4. BknyyeTe ja pepHata ga pabotu okony 30
MUHYTH.

5. Wcknyyete ro rpunot, Bugete Kako ce pabomu
€0 2punom, cmpaHuya 24

Moxe Aa ce nojaeat Yag u Mupuaba BO TEKOT
Ha HekonKky Yaca npu npeata paboTa. Osa e
cocema HopmanHo. O6e3bepneTte fobpa
BEHTUNaLMja Ha NpocTopujaTa 3a Aa uanesat
4apoT 1 Mupusbata. V13berHeTe AMPEKTHO
BAMLLYBatbE Ha Yaf0T M MUpU3baTa LWTo ce
uenywTa.
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E Kako Ce Kopuctu lNnoyara

OnwTtn UHhopMaLmm 3a roTBeHeTo

Hukoralu He nomnHeTe ro cafoT 3a
TOTBEHE CO Macro noBeke oA eaHa
TpeTuHa. He ocTasajTe ja nnovata
6e3 Haa30p Kora 3arpeeaTe Macro.
lperpeaHoTo Macno npeTcTaBysa
pn3uK oA oraH. Hukoraw He
obuaysajTe ce aa n3racHere
MOXHMOT oraH co Boaa! Ako
MacroTo ce 3ananu, NoKpujTe ro co
NPOTMBNOXapHO kebe nnu BriaxHa
kpna. Mcknyyete ja nnovata ako e
6e36eaHo ¥ noBuKajTe
NpoTMBNOXapHa cnyxba.

IMpen pa NpxwTe XpaHa, Cekorall ucyLleTe ja
[06pO 1 BHUMATENHO CTABETE ja BO BPENOTO
Macno. Obe3befeTe KOMNIETHO PacToNyBake
Ha 3amp3aHaTaTa xpaHa npeg NpXereTo.

He nokpwBajTe ro capoT LT ro KopucTUTE 3a
3arpeBatbe Maco.

lMocTaBeTe v TaBUTE U TEHepUtb-aTa Taka LWTo
paykuTe Hema Ja ja NpekpuBaat nnovata 3a aa
Ce CMpeyu HUBHO 3arpeBar-e. He cTaBajte

HepamMHW 1 CaaoBK LITO Ce KnaTaT Bp3 nnoyara.

He cTtaBajTe npasHu TaBu 1 TeHLEPUbA Ha
BKIy4€HM 30HU 3a roTBe-€. Moxe aa ce
owTetar.

BknyuyBatbe 30Ha 3a roTeetbe 6e3 caf unum
TaBa Bp3 Hea ke Npean3BuMKa OLUTETYBAkE Ha
Npou3BoaoT. VcknyyeTe v 30HUTE 3a rOTBEHE
OTKaKo ke 3aBpLUMTe CO roTBEH:E.

He cTaBajTe nnacTn4Hm n anymMmHUyMcKki
Ca[l0BM BP3 NOBPLUMHATA Buaejkv uctata Moxe
[Ja CTaHe Bpena.

BepHaLy vicuncTeTe v cute CTONEHM
MaTepujanu Bp3 NoBpLUMHaTa.

TakBuUTE CaZj0BM He CMee [ia Ce KOpUCTaT HUTY
3a YyBarbe XpaHa.

KopucTeTe camo caposm v TaBu o pamHa
NnoBpLUKHA.

CraBeTe COOABETHA KOMMYMHA XpaHa BO
TaBWUTE W TEHeputbaTa. Taka, Hema Aa uma
notpeba o HeMoTPEGHO UNCTEHE aKo
CNpeyuTe M3neBarse Ha cafjoBuTe.

He cTaBajTe kanauu Ha TaBuTe 1nm
TEHLepUbaTa Ha 30HUTE 3a FOTBEHE.
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CraBeTe v TaBUTE BO LIEHTAPOT Ha 30HaTa 3a
roTBere. AKO cakaTe 1a NOMeCTUTe TaBa Ha
Jpyra 30Ha 3a rOTBEH:E, NOAUTHETE ja 1
CTaBETE ja Bp3 cakaHaTa 30Ha 3a roTBeHe
HamecTo Jia ja Breyerte.

CoBeTH 3a CTaK0-KepaMUyKM NIOYU

Crakro-kepamuykaTa noBpLUMHa € OTNOpHa Ha
TONMMHA 1 He € NOBNWjaeHa of ronemm
TEMNepaTypHU pasnuku.

He kopucTeTe ja cTakno-kepammykara
NOBPLUMHA KaKO MECTO 3a CKnaamparse HUTY
Kako Nroyva 3a Ceyetbe.

KopucTeTe camo TaBu 1 TEHepHtba co
MalLMHCKn oBpaboTenn oHa. OcTpute paGosu
MOXe Aa npeanssmkaat rpebaHuLm Ha
noBpLUMHaTA.

He kopucTeTe anyMMHuymckm CafioBy W TaBMm.
AnyMMHUYMOT ja OLUTETYBa CTakKMno-kepammyka
nnouva.

/cTekyBamwara moxe
Ja ja owrTeTar cTakno-
Kepammuukara niova u
[Ja npeauaBukaar
noxap.

He kopucTeTe cagosu
€O UCMaKHaTV Unn
BAnabHaTu aHa.

KopucTeTe camo TaBu 1
TEHLIEPUHA CO PaMHM
aHa. Tue
o0be3benyBaat nonecHo
pacnpegenyBate Ha
TonnuHara.

3anypHo ke ce TpoLum
eHepruja ako
JvjamMeTapoT Ha TaBaTa
€ MHOry Man.



Ynotpeba Ha nnoyara
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[noTHa 3a roTBere Co efeH kpyr 14-16 um.
[noTHa 3a roTBere co eaeH kpyr 18-20 um.
[noTHa 3a roTBere Co efeH kpyr 14-16 um.

[noTHa 3a roTBerse co eaeH kpyr 18-20 um. e
CMMCOK CO NpernopayaHyu AujameTpu Ha cagoBu
3a roTeetbe WTO Tpeba aa ce kopucrat co
COOfIBETHN FOPUITHULM.

OMACHOCT:

He nossonysajTe fa naraat npeameTy Bp3
nrnoyarta. [lypu v Manu npeamMeTH, Kako LTo
€ COMapHUKOT, MOXe Aa ja oLTeTaT nnovara.
He ynotpebyBajTte HanykHaTh nnouu. Bogata
MOXe [1a HaBne3e BO MyKHATUHUTE U fia
npean3BuKa KpaTok cnoj.

Bo cnyuyaj Ha kakBo BKUno oLTETYBakE Ha
MOBPLUMHATA (Ha Np. BUAMMBM NYKHATUHM),
WCKIy4eTe ro NPOM3BOAOT BEAHALL 3a fia Ce
Hamanw pusuKoT Of eneKTPUYEH yaap.

CrakneHo-kepaminikarTa nrio4a e onpemeHa co
cijanudka 3a paboTa 1 CO MHOMKaTOop 3a
npeaynpeayBake 3a Bpena 3oHa.

MpeaynpeayBaukuoT MHAMKATOP 32 Bpena 30Ha ro
MOCOYyBa CTaTYCOT Ha aKTVBHaTa 30Ha W CBETU Aypy
¥ Kora Ke ce ucknyym nnoyata. Kora temneparypata
Ha nnoyara Ke ce Hamanu 0 HYBO KOELLTO MOXe fa
ce fjonpe co paka, npefynpeayBaYkmoT curHan ce
racu. TpenkaweTo Ha npeaynpeayBaykvoT
MHOVMKaTOP 32 BPpena 30Ha He e fiedhekT

BknyuyBarse Ha KepaMUUKUTE NNOYU
PerynaTopuTe 3a KOHTpONa Ha nyioyaTta ce kopuctat
3a paboTa co 30HuTe. 3a Aa ro AobueTe cakaHoTo
HUBO 3a FOTBEHE, CBPTETE [0 PerynaTopoT 3a
KOHTpONa Ha 30HaTa Ha COOABETHOTO HUBO.

HuBo Ha
roTBeHe

WcknyyyBake Ha KepamMuyKuTe Noum
CaprteTe ro perynartopoT 3a 30HaTa BO nosuuyja 3a
WMCKINYYEHO (nHarope).
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[} Kako ce pakyea co pepHara

OnwTt uHhopmMaLmm 3a neyeme,
AUHCTaH€ U NeYeH-E Ha FPUIOT.

MPEOYNPELYBAHE
BpenuTe noBpLUMHK Npean3BuKyBaaT
n3ropermLm!
lMpoussogoT e Bpen kora ce ynotpebysa.
Hukoral He gonupajTe rv Bpenute
FOPUMHULM, BHATPELLHUTE AENOBM Ha
pepHara, rpejauute, UTH. [ipxeTe rv feuata
HacTpaHa.
Cekorall kopuCTeTe pakaBULY 3a pepHa LITo
ce OTMOPHY 3a TOMNWHA Kora cTaBarte U
BaJuTe CafoBM BO / Of BperaTta pepHa.

OMACHOCT:
BrumagajTe kora ja oTBOpaTe BpaTata Ha
pepHata bugejkm usnerysa napea.

Mapeata MOXe Aa BY 1 nonapy pavere,
FIMLETO UMM ouuTe.

CoBeTu 3a nevewe

¢« KopucTeTe cOOBETHIN METAMHW YKHWM LLTO HE
Ce nenat unv anyMMHUYMCKM CafioBu I
CMIMKOHCKM Kananw OTNOPHU Ha TONMnHa.

«  VckopucTeTe ja Hajnobpo BHaTpeLHOCTa Ha
pamkata.

«  CraBeTe ro kananot 3a neyete Ha cpeanHaTa
Ha pelLeTkaTa.

«  VI3bepeTe ja npaBunHaTa nosvumja Ha
pelueTKaTa npeg Aa v BKIyuuTe pepHara unm
rpunoT. He MeHyBajTe ja nonoxbata Ha
pelueTKaTa Kora pepHata € Bpena.

+  [pxeTe ja Bpatara Ha pepHaTa 3aTBOpeHa.

CoBeTH 3a neyewe meco

«  OGpaboTkaTa Ha LenoTo Nune, MucupkaTa unm
roneM1Te Napymiba Meco CO NPENMBM Kako LITO
Ce NMMOH wnu LpH Bubep ro nogobpysaart
pe3ynTaToT Off FOTBEHETO.

«  Tpeba 15 no 30 MuHyTV NOBEKE f1a Ce ucneve
MECTO CO KOCKM CMOPELIEHO CO NEYEHE Ha ucTa
roremmHa meco 6e3 Kocku.

*  Ha cekoj LeHTMMETap 04 MECOTO BO CMOEBUTE
My Tpeba okory 4-5 MUHYTM BpeME 3a FOTBEHE.

«  OcraBeTe ro MECOTO BO pepHaTa Koy
10 MUHYTVM OTKaKO ke 3aBpLUM BPEMETO 3a
rotBerse. CokoT nogobpo ce ancTpubympa His
LienoTo Meco W He UCTEKYBA KOra Ce Ceve
MecoTo.

+  Pwubara Tpeba Aa ce CTaBM Ha cpeauHa unm
JONHaTa peLueTka Bo cafj OTNOPEH Ha TONMMHa.
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CoBeTw 3a neyere Ha rpun

Kora mecoTo, pubata 1 nuneTo ce neyat Ha rpun,

The 6p30 NOTEMHyBaaT, MMaaT BKYCHa KpLikaea kopa

W He Cce cywwaT. PamHu napunkba, paxeH miba co

Meco 1 kornbacy ce 0cobeHO NOroaHM 3a rpui, Kako 1

3€MEHYYKOT LUTO COAPXKM MHOTY BOAA, KaKo IoMaTh 1

NUNEPKM.

«  Pacnopepete m napunkbata LTO Ke ce nevat
Ha rpun Ha peLueTkaTa 3a rpun unv Bo Taea 3a
neyetbe CO PELLETKACT rPUN Taka LWTo
ondaTeHnoT NPOCTOp He ja HaAMKHYBa
ronemMuHaTa Ha rpejayor.

¢« Jlu3HeTe ro peleTkacTMoT rpun Unu TaBara 3a
neyetbe CO rPUN Ha CakaHOTO HUBO BO pepHata.
AKO neveTe CO pelLeTKacT rpun, CTaBeTe ja
TaBaTa 3a Nevetbe Ha NofonHara peLeTka aa
1 cobupa macHotuuTe. [logajte Boga BO cagoT
3a NeYetbe 3a NONECHO YNCTERE.

XpaHaTa LUTO He e cooaBeTHa 3a
neyetbe Ha rpun Hoca pUank of
noxap. Kopuctete camo xpaHa co
FPUINOT LUTO € COOABETHA 3a
WHTEH3NBHATa TOMNMHA Of FPUMOT.
He cTaBajTe ja xpaHara npepaneky
Hasag Bo rpunoT. Toa e HajBpenvoT
[en v MacHaTa xpaHa MoXe fia ce
3ananm.

Kako ce paboTu co enekTpumyHaTa pepHa
M36op Ha TemnepaTypa v paboTeH pexum

1 Perynatop co yHKLuM
2 Perynarop 3a Tepmocratot

[NocTaBeTe ro TajMepoT Ha CakaHOTO BpeMme 3a
roTBekE, BUAETe Ynompeba Ha 4aco8HUKOM Ha
pepHama, cmpaHuya 22

2. TlocTaBeTe ro perynaropor 3a yHKLMM Ha
cakaHaTa Temneparypa.

3. TlocTaBeTe ro perynaropor 3a yHKLMM Ha
cakaHata paboTHa Temnepatypa.



» PepHata ce 3arpea 10 npunarogeHata
Temneparypa u ja ogpxysa. 3a Bpeme Ha
3arpeBarbEeTo, CUjannykata 3a Temnepatypa CBeTH.

WcknydyBake Ha enekTpuyHaTa pepHa
CraBeTe ro TajMepoT 3a pepHaTa BO nosuumja 3a
WCKIy4EHOCT.

Kora TajMepoT e nocTaBeH Ha 0apeaeHo
BpEME, Ke Ce UCKMY4W aBTOMAaTCKH, BULETE
Ynompeba Ha YacosHUKOM Ha pepHama,
cmpaHuya 22

CapteTe m perynaropoT 3a yHKLMM 1 perynatopot
3a Temnepartypa BO No3uLyja 3a UCKITy4eHOCT (rope).
BaHo e fa ro cTaBuTe peLleTkacTmoT rpun
NpaBWUHO Ha NexuiuTaTa. PelweTkacTmoT rpun Mopa
[a ce BMETHE Mery NexuLITaTa Kako LWTo €
NpyKaxaHo Ha crvkara.

He ocTaBajTe pelueTkacTnoT rpun aa ce noTnmpa Ha
3a7HNOT SUZ BO pepHaTa. JIM3HETE ro peLleTkacTmoT
TPUN HW3 NPEHMOT AEN Ha NEXMULITATa U HaMeCTeTe
ro CO NMOMOLL Ha BpaTa 3a fia ce NoCTurHe aobpa
paboTa Ha rpuroT.

Pa6oTtHu pexumu

PenocnenoT Ha paboTHUTE PEXMMM LITO & NPUKaXKaH
Tyka MOXe Ja Ce pasnukyBa o opraHusauyjara Ha
BaLLMOT NPOM3BO,

[opeH v goneH rpejay

Pabotat ropHMOT 1 JONMHKMOT rpejau.
XpaHara ce 3arpeBa UCTOBPEMEHO W
of rope v og gony. Ha

npyUMep, COOABETHO € 3a TOPTH,
TECTO WK KOray 1 TOTBEHU jafetba
BO Kananw 3a roteetse. [0TBETE
camo Co efiHa TaBa.

[opeH/poneH rpejay NOTNOMOrHaTo €o
BEHTUNaTop

BknyyeHw ce ropHUOT 1 JONHMOT
rpejay nnyc BEHTMNATopoT (BO

[l

3agHvoT sug). Bpervot Bo3ayx
pamMHOMEpHO 1 Bpry ce
pacnpefenyBa Hu3 pepHaTa co
MOMOLL Ha BeHTUnaTopoT. [oTBETE
caMo CO eJHa TaBa.

[opeH rpejay noTNOMOrHaT Co BEHTUNATOp
BknyyeHu ce ropHMoT rpejay n
BEHTWIATOPOT (BO 3a[HNOT SKA).
BpenuoT BO3ayx ce pacnpepenysa
noaobpo co BEHTMNATOPOT
CNOpeaeHo Co cuTyaumjaTa Kora
paboTi camo FOpHUOT rpejay.

o

[loneH rpejay nOTNOMOrHaT co BeHTMnaTop
BknyyeHu ce pomHMOT rpejay n
BEHTWIATOPOT (BO 3a[HNOT SKA).
BpenuoT BO3ayx ce pacnpepenysa
noaobpo co BEHTMNATOPOT
CNOpeaeHo Co cuTyaumjaTa Kora
paboTi camo AOMHUOT rpejay.

OBaa ¢hyHKumja Mopa fja ce KopucTy
1 3a NECHO YUCTEHE CO Napea.

ry

Pa6ota co BeHTURaTOp
% Peprara He ce 3arpesa. BkryyeH e
O

CaMo BEHTUNATOPOT (BO 38[IHMOT
sun). CooziBeTHO 3a 6aBHO
0OMP3HYBatbe 3aMp3HaTa 3pHecTa
XpaHa Ha coGHa Temnepatypa 1
nafete Ha 3roTBeHaTa xpaHa.
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3arpeBare Co BeHTUnarop

TonnwmoT Bo3ayx 3arpeBaH co

3a[HMOT rpejad ce pacnpeaenysa

€[HaKBo 1 6pry HW3 pepHaTa co
(&9
=2

MOMOLL Ha BEHTUATOPOT.
Coo/BETHO € 3a roTBEH:E Ha
japetbata Ha pasnuyH1 HUBOA Ha
MonuLMTE 1 He e NoTpebHo
NPETXOLHO 3arpeBat-€ BO NOBEKETO
cnyyaun. CoofBETHO 3a rOTBEHE CO
noeke TaBMm.

OBaa ¢hyHKumja Mopa fja ce KopucTy
1 3a NECHO YUCTEHE CO Napea.

LienoceH rpun

/| PaboTi roneMuoT rpun Ha ropHata

cTpaHa Bo pepHata. CooaBeTHO € 3a

neyetbe Ha rpun Ha roremm

KOMMUYMHN MECO.

«  CraBeTe ronemm 1nu cpesHu
NopLMK BO TOYHaTa nosuumja
3a monuuata nog rpejayor 3a
TPUNOT 3a Nevetbe.

+  [locTaBeTe ja Temnepatyparta
Ha MaKCUMarHo HUBO.

+  CepreTe ja xpaHata no
MnonoBKHa Off BPEMETO 3a
neyetbe Ha rpun.

Ynotpe6a Ha 4aCOBHMKOT Ha pepHaTa

8
W °
20
100
9 80
80 -
70 60
3anoyHyBatbe CO roTBeHE

3a fa ja BKNy4uTE pepHarta, Mopa Aa rm

MsGepeTe PEXuUM 3a roTBEH:E U CakaHaTa

Temnepatypa 1 aa ro nocTasuTe
BpemeTo. MHaky, pepHaTa Hema fa
pabotu.

1. Bprerte ro perynatopot 3a npunaroflyBare Ha
BPEMETO BO NpaBeL, Ha CTPerkuTe Ha
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YaCOBHMKOT 3a [ia ro NOCTaBuMTe BPEMETO 3a
rOTBEHE.

CraBeTe ro cagoT BO pepHara.

V136epeTe paboTeH pexum 1 Temnepatypa,
BupeTe Kako ce pabomu co erekmpuyHama
pepHa, cmpanuya 20.

» PepHaTa ke ce 3arpeBa 10 NPeTX0AHO
noctaBeHaTa Temneparypa u ke ja ogpxya Taa
Temnepatypa [0 KpajoT Ha BPEMETO 3a FOTBEHE LUTO
€ u3bpaHo.

4.

LLITom ke ucTeye BPeMETO 3a rOTBEHE,
perynaTopoT 3a NocTaByBake Ha BpEMeTO Ke ce
CBPTW aBTOMATCKM 06paTHO 0ff CTPErKuTE Ha
yacosHukoT. Ce crnylua 3ByK 3a
npeaynpesyBatse koj NoCouyBa feka
NOCTABEHOTO BPEME € UCTEYEHO U fieka CTpyjaTa
€ VCKINyYeHa.

Ko He cakaTe Aa ja kopuctute
byHKUMjaTa 3a Tajmep, cBpTeTE 0
perynaTtopoT 06paTHO 0f CTpenkuTe Ha
4aCoBHMKOT Ha CUMBOIOT €O paka.

VcknyyeTe ja pepHaTa npeky perynatopor 3a
NnocTaByBak-e Ha BPEMETO, PEryNaTopoT 3a
(OYHKLMW W perynaTopoT 3a Temneparypa.

WcknyuyBatbe Ha pepHaTa npe NOCTaBEHOTO
Bpeme

1,

BpTeTe ro perynatopoT 3a npunarofysatse Ha
BPEMETO 0BPaTHO 0f CTPENKIUTE Ha YACOBHUKOT
[ofeka He 3acTaHe.

VcknyyeTe ja pepHaTa npeky perynatopor 3a
(OYHKLMW W perynaTopoT 3a Temneparypa.



Meyerbe TECTO U MECO

Tabena co BpeMuiba 3a FOTBEHE

1-BaTa nonuLa B0 pepHata e AonHara
nonuua.

BpeMVIH:aTa Ha Tabenarta ce HaMeHeTu camo
KaKO BOAUITKU. BpeMVIH:aTa MOXe Aa
Bapupaat BO OQHOC Ha TemnepartypaTta Ha
XpaHarta, ryctuHara, TunoT, Kako U Baluute
HaBWKK 32 rOTBEHE.

Jagewe

Bpoj Ha TaBu Mo3snumja Ha

Temneparypa Bo Bpeme Ha
peuwerkara (°c)

roteete
(npnénuxHo BO

)
| Konaupowanan | Egwevess | @B 4 0 2} W5 ] W0
)

Mpu roTBerse CO ABE TaBYM UCTOBPEMEHO, CTABETE ja NoAnabokata TaBa Ha ropHaTa Monuua, a apyrata Ha nogonHata nonuua
* Ce nperopadyBa pepHaTa Aa ce 3arpeBa npef roTeekse Ha koja buno xpaHa.

(**) Mpm roTeetbE Kaae WTo € NoTPebHO NPETXOAHO
3arpeBatbe, 3arpeBajTe Ha NOYETOKOT Ha FOTBEHETO

C€ [i0feka He Ce UCKIyum CBEeTUMKaTa Ha .
TEPMOCTaTOT.

CoBeTu 3a neyere Konaum
*  AKO KOMayoT e MHOry CyB, 3rofiemeTe ja

CoeBuTe TECTO CO CMeca O/ MMeKo, Macno,
jajte u jorypr.

AKo Ha TecToTO My Tpeba MHOTy BpeMe Ja ce
ucneye, obpHeTe BHMMaHue aebennHata Ha
TECTOTO LUTO CTe O MOArOTBUME [ia He ja
HagMVHyBa AnabouMHaTa Ha TaBata.

Temneparypata 3a okony 10 v Hamanete ro
BpEMETO 3a r0TBEHE.

AKO KoraJoT e BriaxeH, ynotpebeTe nomarky
TEYHOCT WK HaMmarneTe ja Temnepatypata 3a
10.

AKO KOMayoT e MHOTY TEeMeH Ha NoBpLUKHATA,
CTaBeTe ro Ha AonHaTa nonuua, Hamanete ja
Temnepatypata W 3ronemeTe ro BpemeTo 3a
TOTBEHE.

Ako e ,06pO 3roTBEHO BHATPE, HO NENMNBO
oaHazBop, ynotpebeTe NOMarKy TEYHOCT,
HamaneTe ja Temnepartypara 1 aronemeTe ro
BpEMETO 3a r0TBEHE.

CoBeTu 3a neyere TeCTO

AKO TECTOTO € MHOTY CyBO, 3rofiemMeTe ja
Temneparypata 3a okony 10 v Hamanete ro
BpemeTo 3a roTBetbe. HaBnaxHeTe rm

*  AKO ropHaTa noBpLLUMHa Ha TECTOTO CE 3aLipHM,

HO [IONHMOT fIeN He € 3r0TBEH, NPOBEepeTe Aanm
KOnuunHaTa coc LWTo cTe ja ynotpeGune Bo
TECTOTO € NpemHory 61M3y Ao AonHaTa cTpaqa
Ha TecToto. OGuaeTe Ce aa ro pasHecete
COCOT €JHAKBO BO CPEAMHATA 1 B3 CrIOEBUTE
TECTO 38 M3EIHAYEHO NEYEH-E.

[leyeTe ro TECTOTO BO COMMACHOCT CO
PEXMMOT M TEMNepaTypuTe LWTO Ce AafeHU
B0 Tabenara 3a roteere. AKO JOMHKOT Aen
He € JOBOTHO UCneYeH, ctaBeTe o 3a efHa
nonuua noaony cnegHuoT nart.

CoBeTH 3a roTBeH€ 3eNeHYYK

AKO japeHeTo CO 3eneHuyK CHeMa COK 1 ce
WCYLUW, rOTBETE O BO TEHLIEPE CO Kanak
HaMeCTO BO TaBa. 3aTBOPEHNTE CafIoBM Ke T0
3afpKat COKOT BO jafieHeTo.
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*  AKO jafnemeTo CO 3eNeHYYK He Ce 3roTBM,
CBApETE [0 3eMEHYYKOT NPETXOAHO UK
MNOATOTBETE O KaKo KOH3epBUpaHa XpaHa 1
CTaBeTe [0 BO pepHaTa.

Kako ce pabotu co rpunot

MPEOYNPELYBAHE

3atBOpeTe ja BpataTa Ha pepHaTa npu
notpeba Ha rpunor.

BpenuTe noBpLUMHK Npean3BuKyBaaT

n3ropermum!

+  CapTeTe ro perynatopot 3a npunarogyBatme
Ha BpemeTo 06paTHO 0 CTPENKuTe Ha
YaCOBHUKOT Ha cMMBONOT CO paKa Kora ro
KOPUCTUTE rpUnorT.

BxnyuyBatmse Ha rpunot
1. CapTeTe ro perynatopot 3a (pyHKLUW Ha
CaKaHMOT CUMOON 3a Ipurl.

Tabena co BpeMutba Ha roTBek:E 3a rpun
Meyetbe Ha rpun co enekTPUYeH rpun

2. Totoa, n3bepere ja cakaHaTa TemMnepaTypa 3a
rpunoT.

3. Axo e noTpebHo, NpeTxoaHo 3arpesajte 5
MUHYTH.

» Ce BKkny4yBa cujanuykaTa 3a Temnepatypa.

WcknyvyBamre Ha rpunot

1. CapreTe ro perynatopot co (hyHKLMK Ha
no3uumja 3a UCKNyYeHOCT (rope).

XpaHaTa LUTO He e cooaBeTHa 3a
neyetbe Ha rpun Hoca pUank of
noxap. Kopuctete camo xpaHa co
FPUINOT LUTO € COOABETHA 3a
WHTEH3NBHATa TOMNMHA Of FPUMOT.
He cTaBajTe ja xpaHara npepaneky
Hasag Bo rpunoT. Toa e HajBpenvoT
[en v MacHaTa xpaHa MoXe fia ce
3ananm.

[ Xpana = HuBO Ha BMeTHyBake BpeMe Ha nevetse Ha rpun (NpUBNNKHO
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U OnpxyBatbe 1 rpuxa

OnwTtun uHchopmaumm

BekoT Ha Tpaetbe ke ce MpOAoIKY, a YecTuTe
npobremu ke ce Hamanar ako NpoN3BOAOT CE YKCTM
PEAOBHO.

ONACHOCT:
McknyyeTe ro npou3BopoT Of AOBOA Ha en.

eHeprija Npes OfPXKyBate 1 YACTEHE.
[MocTom puank oa cTpyeH yaap!

OMACHOCT:

OcraseTe anapaToT fja Ce u3naau npeg
uctere.

BpenuTe noBpLUMHK Npean3BuKyBaaT

n3ropermum!

*  YucTeTe ro Npom3BOLOT TEMENHO MO CeKoja
ynotpeba. Ha Toj HaunH ocTaTouuTe og
rOTBEHE Ke Ce OTCTpaHaT NONECHO W ke ce
n30erHe HUBHO rOperE NPU CNEAHNOT NaT Ha
BKIy4yBatbe Ha anapator.

«  He ce noTpebHu cneyujanHu cpeacTea 3a
uncTerbE 3a NpoussogoT. Kopuctete Tonna
BOZA CO CPEACTBO 3a MUetse, Meka Kpna unm
CyHrep 3a YMCTEHE Ha NPONU3BOAOT W
n3bpuLeTe O CyBa Kpna.

¢« Cexoralu 13bpuLLeTE ja NpekyMepHaTa TEYHOCT
TEMEIHO MO YNCTEHETO, @ CEKOE NPETEKYBake
Mopa BefHalll fia ce n3bpuiue.

*  He KopucTeTe CpecTBa 3a YMCTEHE LITO
COLpXKaT KMCENMHa UNu XNopu 3a YNCTEHE HA
MOBPLLMHUTE Off HE ProCyBayKkM YenvK unm o
MHOKC, Kako W padkuTe. KopucTteTe Meka kpna
CO TEYEH AETEPreHT (HO He abpasue) 3a ja
MCYMUCTUTE OBME NOBPLUMHN 0OPHYBajkM
BHUMaHKe fa OpuLLeTe BO efieH NpaBeLl.

nOBpLIJVIHaTa MOXe [ia Ce OLTETH CO
ETEPreHTN U CPEACTBA 3a YACTEHE.

He KOpucTeTe arpecuBHM CpeacTea 3a

YNCTEHE, NPALLOK 32 YNCTEHE | Te4HOCTM

Unn oCTpu NpeameTu Npu YNCTEHETO.

He kopucTeTe uncTaum Ha napea 3a fa ro
McumcTUTe anapatoT buaejku Tve Moxe Aa
npeamaBmMkaaT enekTpuyeH yaap.

Yucrere Ha nnoyvata

Crakno-kepamMuyKu Nnoyun
V36puLLeTe ja cTakno-kepamuykara nrova co kpna
HaToneHa BO nagHa Boaa 1 BHUMaBajTe a He

0CTaBMTe CPEACTBO 3a YNCTEHE Ha Hea. M3bpuiueTe
€0 Meka v cyBa kpna. OcTaTouuTe Moxe fa ja
OLUTeTaT CTaKno-KepammnykaTta noBpLUMHA Kora Ke ja
KOpUCTUTE NrioyaTta CeaH1oT nar.

VcywwernTe ocTaToLm Ha CTakno-kepammykaTa
MOBPLLMHa He cMee Aa ce rpebat co ocTpuuy,
YETMYHY KWLM NN CIIMYHN anaTku.

OtcTpaHeTe rm gamkuTe 04 Kanuuym (xonture
JaMKu) CO Mara KoNuYMHa Ha 0TCTpaHyBay Ha burop
KaKo OL|eT U COK oA NIMOH. Moxe aa kopuctute n
COOABETHM, KOMepLMjanHo A0CTanHW NPOU3BOaY.
AKO NOBPLUMHATA € MHOTY M3BarKaHa, CTaBeTe
CPefCTBO 32 YMCTEH:E Ha CYHIep U noyekajTe aa ce
Bnue. [NoToa, ncumncTeTe ja NoBpLUMHATA Ha nnoYaTa
CO BIIaXHa Kpria.

paHa BO YMJLLTO COCTaB MMa LUeKep, kako
o [YCTW KPEMOBM M CHPYNYM MOpa BeaHaLL fa ce
ucuncrar 6es fa yekarte fa ce uanagm
noBpLunHaTa. Bo cnpoTueHo, cTakno-

KepammuykaTa nnoya Moxe Aa ce oLTeTy
TpajHo.

Co Bpeme, MOXe fia ce nojaBn AENyMHO
n3bnepyBatbe Ha bojaTa Ha obrnorata unn Ha
Apyrvte nosplwinHi. OBa He Bnvjae Bp3 paboTata Ha
NpoM3BOLOT.

V136nenyBareTo Ha bojata 1 JamkuTe Ha CTakno-
Kepamuukata NoBpLUMHA € HOPMaIHa nojaBa 1 He
npeTcTaByBa fedexT.

Yucrere Ha KOHTPONHWUOT naHen
MlcumcTeTe ™ KOHTPOIHUOT NaHen 1 perynaTopute
CO Bra)kHa Kpna v n3bpuLueTe r co cysa.

He Bagete m KOHTPONMHUTE
Konqmba/perynaTopM 3a YUCTEHE Ha
KOHTPONMHWUOT naHen.

KOHTpOJ’IHVIOT naHen Moxe Aa ce owTeTn!

YucTerbe Ha pepHaTta

YucTerse Ha CTPaHUYHUTE SUO0BU

(OBaa ¢hyHKumja e onuuoHanHa. Moxe ga He e

BKNyYeHa CO BalLMOT NPOU3BOA.)

1. TprHeTe ro npegHNoT Aen Ha CTpaHnYHaTa
pamKa CO Brieyete Bo 00paTeH npaseL, of
CTPaHWUYHUOT S,

2. 3BapeTe ja cTpaHuyHaTa pamka ce Brievere
[JOKpaj KOH Bac.
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Katanutuyku snaosu

(OBaa ¢hyHKumja e onuuoHanHa. Moxe ga He e
BKNyYeHa CO BalLMOT NPOU3BOA.)

BHatpeLunuTe cTpaHnyHn sugosw (A) nunu 3agHUoT
sua (B) Ha BaLWMOT NPON3BOA MOXE Aa ce
npemavkaHn co KaTannT4K1 eHamer.
Katanutuukute suposu umaat ceetna mat 6oja u
noposHa nosplumHa. He Tpeba ga ce umctat
KaTanuTu4Kk1Te SUOOBM Ha pepHaTa. MoposHuTe
MOBPLLMHM Ha KaTanuTUYK1Te SUOBUTE CE YncTaT
camu co ancopbupatse 1 NpeobpasyBatbe Ha
VCTypeHaTa MacHoTHja (napea v jarnepog Anokcua)

JlecHo yncTere co napea

OB03MOXYyBa NECHO YncTerE Onaejkn HeunctoTHjata

(nom ycroB ako He CTe yekarne Npegonro) ce

OMeKHYBa CO Napeara LUTO Ce CO3AaBa BO pepHaTa,

a BOZIEHWTE KanKu Ce KOHeHaupaaT Ha

BHaTPeLLHUTE MOBPLUMHM.

1. VsBagere ja LuenaTa onpema of pepHata.

2. CraBeTe ro MeTarnH1oT caj Ha IHOTO Ha
pepHara. Jogajte 400 mn. Boga BO CapoT.
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3. TlocTaBeTe ja pepHaTa BO peXmM 3a NECHO
uncTere co napea v Bkiydete ja Ha 200° C 25
MUHYTH.

4. OrtBopeTe ja BpaTata 1 u3bpuweTe
BHaTpeLLHMTe MOBPLLUMHM Ha PEPHATa CO BNAXEH
CyHrep unv Kpna.

5. KopucteTte Tonna Boaa o CpeACTBO 3a MUEH:E,
MeKa Kpna unv CyHrep 3a Aa ja ucumcture
3aKopaBeHaTa HeYucToTHja u n3bpueTe co
cyBa kpna.

YucTetse Ha BpaTaTa Ha pepHata

3a pa ja ucuncTuTe BpataTa Ha pepHara, KopucteTe

TONMa Bofa Co CPEACTBO 33 MUEHE, Meka Kpna 1nm

CyHrep 3a [ia ro UCUMCTATE NPOM3BOLOT W M3bpULLETE

1o CO CyBa Kpna.

He kopucTeTe rpybu abpasnshu cpeacTsa
UMM OCTPU METaMHN XULM 3a YMCTEHE Ha
BpataT Ha pepHaTa. Moxe fa ja usrpebaat
MOBPLLMHATA W Aa T0 YHULITAT CTaKnoTo.

Bapere Ha BpaTaTta Ha pepHaTta

1. OtBoperte ja npepHata Bpara (1).

2. OtBoOpeTe MM CNOjHULMTE Ha KYKMLITETO 33
LwapkuTe (2) [eCHO 1 NeBo Hanpes CTPaHN4HO
CO NPUTUCHYBakE HaZoNY KaKo LITO e
NMpUKakaHo Ha crvkara.

1 [MpeaHa Bpata
2 LLlapka
3 PepHa



3. TlomecTe ja npegHaTa Bpata NOMOBUYHO.

4. 3BapeTe ja npegHaTa Bpata Co Bnevee
Harope 3a Aa ja ocnoboauTe of LWapkuTe NEBO U
JIECHO.

[HekopuTe LWTO ke v HanpasuTe 3a BpeMe Ha
noctankata Ha Bagete, Tpeba aa ce
noeTopaT no obpateH pefocnes 3a Aa
noctaeuTe BpaTtata Ha mecto. He
3abopaBajTe 4a M 3aTBOPUTE CNOJHULMTE Ha
KYKULLTETO Ha LUapKuUTE Npu NOBTOPHO
nocTaByBatb€e Ha Bpatara.

Bapeme Ha BHATPELWHOTO CTAKIO Ha

BpaTarta

(OBaa ¢hyHKumja e onuuoHanHa. Moxe ga He e
BKNyYeHa CO BalLMOT NPOU3BOA.)
BHaTpeLwHOTO CTakneHo OkHO Ha BpaTaTta Ha
pepHaTa MoXe Aa Ce U3Bau 3@ YNCTEHE.
OtBopeTe ja Bparata Ha pepHarta.

1 Jasnve

Kako LUT0 e nnycTpupaHo Ha crvkute rope Tpeba fia
NpUTUCHETE Ha jasnuurbata (1) v Bo ncTo Bpeme aa
ro noBneyete npocunoT (3) KOH Bac 3a fa ce
OTCTPaHu NPoKNOT KOJLUTO € MPUKaYeH Ha ropHata

CTpaHa Ha npefiHaTa spara.
B

HajHaTpeLLHO CTakneHo OKHO

BHaTpeLLHO CTakneHo OkHO®

HazBopeLLHO CTakrneHo OkHO

(Moxe pa He e BKNy4eHa CO BaLLMOT NPOU3BOL,.)

Kako LUTO e npukakaHo Ha crvkaTa, NofrHeTe ro
HajBHaTPELLHOTO CTakno (1) AenyMHO BO NpaBeL, Ha
A v noBneveTe ro KOH HaBOp BO npaeel B.

AKO BaLUMOT NPOM3BOA € OMPEMEH CO BHATPELLHO
CTaKMeHO OKHO;

loBreyeTe MM NOBP3yBaYKUTE ENEMEHTU Ha ApKaYoT
3a CTaKro BO CpeamHaTa Kako LUTO e UMyCcTpypaHo Ha
crvkata 3a fia MoxeTe fia v ocnoboaute of
CTaKrneHuTe oKHa

* LW N —

4 [MoBp3yBauku eneMeHT Ha Apxay 3a CTakno*

*

(Moxe pa He e BKNy4eHa CO BaLLMOT NPOU3BOL,.)

[NoBTOpETE ja MCTaTa nocTanka 3a a ro ussaauTe
BHATPELUHOTO BHATPELUHO CTakno (2). MpBroT yekop
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[a ja cocTaBuTE BpaTata e Aa ro noctaBuTe
BHATPELUHOTO CTaKMEHO OKHO Ha CBOE MECTO (2).
Kako LUTO e npukakaHo Ha cnvkara, cTaBeTe ro
CTaKMEeHOTO OKHO 3a [a HaBMe3e BO NNacTUYHNOT
OTBOP.

Bo CMPOTMBHO CTAKNEHOTO OKHO HEMa

KOMMMETHO f1a NerHe U MoXe fa Guae
MNOANOXHO Ha BUGPALMM 1 KpLIEH:E.

Kora ro noctaByBate HajBHAaTPELLHOTO CTaKIEHO
OKHO (1), MpoBepeTe aanu nevarteHaTa cTpaHa Ha
OKHOTO € Haco4eHa KOH BHATPELLHOTO CTaKIEHO OKHO.
BaHo e ponHuTE arnu Ha HajBHaTPELLHOTO
CTaKMEHO OKHO fia NErHaT BO NNACTUYHUTE OTBOPM.

Bo CnpoTHBHO CTAKNEHOTO OKHO HeMa
KOMMMETHO f1a NerHe U MoXe fa Guae
MNOANOXHO Ha BUGPALMM 1 KpLIEH:E.

Be monvme umajte Ha ym aa v ctaute
NOBP3yBaYKUTE ENOBY 3a APXKEHE HA CTAKNOTO BO
HUBHWUTE OTBOPU.

Ha kpajoT nputucHeTe m jasndumnmata Ha npodunot
3a NOBTOPHO i@ NErHaT BO HUBHUTE OTBOPM.

3ameHa Ha cBeTunKarta BO pepHata

OMACHOCT:

Mpen na ja 3amMeHuTe cBETUMKATA BO
pepHarta, npoBepeTe Aanu Npou3soaoT e
WUCKNyYeH Of CTpYja M M3nageH 3a fa
n3berHeTe puU3mK of eneKTpuYeH yaap.
BpenuTe noBpLUMHK Npean3BuKyBaaT
n3ropermum!
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(CBeTUNKaTa BO pepHaTa e cneuujanHa
lenekTpUYHa CHjanmyka LWTO MOXe 4a U3LPXKM
1 Ha 300 °C. Bupete TexHuuku
cneyugukayuu, cmpaHuya 12 3a noseke
neTanu. CBETUNKUTE 3a pepHaTa MOXe fa ce
KynaT Kaj OBMaCTEHUTE CEPBUCEPM.

MoauuujaTa Ha cBeTUNKaTa MoXe Aa Bapupa
i OHaa Ha CnvKaTa.

WjanuuaTa LLITO Ce KOPUCTX BO OBOj Ypea He

COOfiBETHA 3@ OCBETIYBak-E MPOCTOPUN BO

OMaKMHCTBOTO. HameHeTaTta ynotpeba Ha
0Baa cujanuua e Aa My nomara Ha
KOPMCHUKOT Aa ja rnepa xpaHata.

WjanuuuTe LTO Ce KOpUCTaT BO OBO]
npou3Bop, Tpeba Aa v usapxysaat

KCTPEMHUTE (DU3NYKM YCIIOBM, KaKO LUTO Ce
Temnepatypute Hag 50 °C.

Ako pepHaTa MMa TpkanesHa CBeTUnKa:

1. VicknyyeTe ro nponssopoT of CTpyja.

2. CepTeTe ro CTakneHnoT Kanak obpaTHo of
LBWKEHETO Ha CKasankuTe Ha YaCOBHUKOT 3a Aa

3. Ortwpadere ja cBeTMNKaTa BO pepHaTta BpTejku
ja 0bpaTHO of CKasankuTe Ha YaCOBHUKOT
3amMeHeTe ja Co HoBa.

4. CraBeTe ro CTakneHuoT Kanak 0fIHOBO.



E PewaBarbe npobnemu

epHaTa ucnywTa napea goaeka paboti

Osa He e 2pewka.

. Kora ke ce 3arpejat meTanHuTe A€oy, TMe MOXe Aa ce npOLﬁillpaT 1 Ja npeaunssukaat Oyka. >>>

. OsaHe e epeuika.

Tpoussogor He padotn.

+  OcurypyBa4oT 3a en. HanojyBare e pacunaH unu nagxarn. >>> [ipogepeme au ocuaypysayume 0
Kymujama. AKO e HeonXxo0HO, 3aMeHeme au Unu akmugupajme a2u 00HO80.

«  Tlpou3BogoT He e NpukITyYeH Bo (3asemjeH) WwTekep. >>> [lpogepeme 20 nosp3ysaremo Ha

Cujanukara Bo pepHara e paboru.
«  Cujanndkarta Bo pepHara e nperopena. >>> CMeHeme ja cujanuykama.

*  Hema cTpyja. >>> [Iposepeme Oanu uma cmpyja. [pogepeme au ocuzypysayume 80
Kymujama. AKo e Heonxo0Ho, 3ameHeme 2u Unu akmueupajme au ocueypysayume.

e ce nocTaeenn yHKLMjaTa wiunu Temnepatypara. >>> [locmaseme au hyHKUUjama u
memnepamypama co peaysiamopom/kondyemo 3a hyHKUuja/memnepamypa.

+  TajMepoT He € HaMECTeH Kaj MOfIeNnuTe LUTO Ce OnpemMeHy co Tajmep. >>> [lpunazodeme 20
gpememo.
(Kaj nponsBoauTe CO MMKpONEYKka, TajMePOT ja KOHTPONMpa Camo MUKponeYkaTa.)

*  Hema cTpyja. >>> [Iposepeme Oanu uma cmpyja. [pogepeme au ocuzypysayume 80

Kymujama. AKko e Heonxo0Ho, 3aMmeHeme au uTu akmusupajme 2u ocuaypysayume

Ma MpekUH Ha CTpyja.
8KIy4eme 20 00H08O0.

KoHcynTupajte ce co oBnacTeH areHT 3a
cepBuCHpatbe UK CO 3acTanHUKOT Of Kafe
LUTO CTe ro Kynumne NpoM3BOAOT aKo He
MOXETE Camu fia ro pelunTe npobnemoT nako
CTe M NPUMEHWUNe ynaTcTeaTta Bo 0Ba
nornasje. Hukoraw He obuaysajte ce camu
/a ro nonpasaTe pacunaHuoT ypes.

punazooceme 20 pemMemao/npekuHysa4yom Ha npouzeooom u
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