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Laes denne brugervejledning farst!

Keere kunde!

Tak, fordi du har valgt et Beko produkt. Vi haber, at du vil opna de bedste resultater med dette kvalitetsprodukt, som
er blevet fremstillet efter den nyeste teknologi. Laes venligst omhyggeligt hele brugervejledningen og alle andre
medfglgende dokumenter, far du tager produktet i brug, og hold dem som en reference fil fremtidig benyttelse. Hvis
du overdrager produktet til en anden person, giv ogsa denne brugervejledning. Felg alle advarsler og informationer i
brugervejledningen.

Husk, at denne brugervejledning ogsa geelder for andre modeller. Forskelle mellem modellerne vil blive angivet i
vejledningen.

Forklaring af symboler

| hele brugervejledningen anvendes falgende symboler:

Vigtige oplysninger eller nyttige tips om
brug.

Advarsel om farlige situationer med
hensyn til liv og ejendom.

,’ Advarsel om elekirisk stad.

AN
it Advarsel om brandrisiko.

Advarsel om varme overflader.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitliice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY

q3

This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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ﬂ Vigtige sikkerheds- og miljemaessige instruktioner og
advarsler

Dette afsnit indeholder
sikkerhedsanvisninger, der vil
medvirke til at undga risiko for
personskade eller skade pa ejendom.
Manglende overholdelse af disse
anvisninger vil annullere garantien.

Generelle sikkerhedsregler

Dette apparat kan anvendes af
bgrn i alderen 8 &r og derover og
personer med nedsatte fysiske,
sensoriske eller mentale evner
eller mangel pa erfaring og viden,
hvis de er under opsyn eller
instrueres om brug af apparatet
pa en sikker made, og forstar de
farer, der er involveret.

Barn ma ikke lage med apparatet.

Barn ma ikke udfgre rengaring og
vedligeholdelse uden opsyn.
Installationen og reparationer ma
kun udferes af en autoriseret
serviceagent. Producenterne
fraskriver sig ethvert ansvar for
skader fordrsaget af handlinger
udfert af ikke autoriserede
personer, som 0gsa kan
ugyldiggere garantien. Leaes
vejledninger omhyggeligt, far du
installerer apparatet.

Tag ikke produktet i brug hvis det
er defekt eller hvis det har synlige
fejl.
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Kontrollér, om produktets
funktionsknapper er slukket efter
hver brug.

Elektrisk sikkerhed

Hvis produktet har fejl, bgr det
ikke bruges, for det er blevet
repareret af en autoriseret
serviceagent. Der er risiko for
elektrisk stad!

Tilslut kun produktet til en jordet
stikkontakt med den spanding og
beskyttelse som angivet i de
"Tekniske specifikationer".
Jordforbindelsen skal udfgres af
kvalificeret elektriker til brug af
produktet med eller uden en
transformer. Vores firma kan ikke
stilles til ansvar for eventuelle
skader, der opstar som fglge af,
at produktet ikke er installeret
med jordforbindelse, der er i
overensstemmelse med lokale
regler.

Vask aldrig produktet ved at
sprede eller heelde vand ud over
det! Der er risiko for elektrisk stgd!
Under installation, vedligeholdelse,
rengering og reparation skal
produktets stik veere trukket ud af
strgmkilden.

Hvis ledningen er beskadiget, skal
den udskiftes af producenten,
forhandleren eller lignende



kvalificerede personer for at
undgé farer.

Apparatet skal installeres, sa det
kan kobles helt fra nettet.
Adskillelsen skal leveres enten
med et netstik eller en indbygget
kontakt til den faste elektriske
installation i henhold til bygge-
regulativer.

Bagsiden af ovnen bliver varm nar
apparatet er under benyttelse.
Serg for, at netledning ikke rarer
bagsiden, da det kan medfare
skader pa forbindelser.

Set ikke netledningen mellem
ovndgren og rammen og laeg den
ikke pa varme overflader.
Isoleringen pé netledningen kan
smelte og medfere kortslutning.
Al arbejde pa elektrisk udstyr mé
kun udfgres af autoriserede
fagpersoner.

| tilfeelde af skader skal produktet
slukkes og frakobles strgmmen.
S1a sikringen fra.

Serg for, at sikringen er passende
til apparatet.

Produktsikkerhed

Apparatet og dets tilgeengelige
dele bliver varme under brug. Der
ber udvises forsigtighed for ikke
at rgre ved varmeelementer. Bgrn
under 8 &r skal holdes veek,
medmindre de er under konstant
opsyn.

Brug aldrig produktet nar din
demmekraft eller
koordinationsevner er pavirkede
af alkohol og/eller stoffer.

Veer forsigtig nar du bruger
alkoholiske drikke i dine retter.
Alkohol fordamper i hgje
temperaturer og kan forarsage
brand, da den kan selvantande,
nar den kommer i kontakt med
varme overflader.

Stil ikke breendbare materialer i
naerheden af produktet, da
siderne kan blive meget varme.
Apparatet bliver varmt under brug.
Der bar udvises forsigtighed for
ikke at rgre ved varmeelementer
inden i ovnen.

Hold alle ventilationsabninger frie
for forhindringer.

Seet ikke lukkede daser og glas til
opvarmning i ovnen. Der kan
opstar et tryk inde i dasen/glasset,
der far den/det til at eksplodere.
Placer ikke bageplader, service
eller aluminiumsfolie direkte pa
bunden af ovnen. Den
akkumulerede varme kan
beskadige bunden af ovnen.
Undgé at bruge harde
skuremidler eller skarpe
metalskrabere til rengaring af
ovnens dgrglas, da de kan ridse
overfladen og resultere i, at
glasset splintres.
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¢ Undgé at bruge damprensere for
at rengere apparatet, da de kan
medfare et elektrisk stad.

o Set tradhylden og risten fast i
rillerne
Det er vigtigt at placere
trddhylden og/eller bradepanden i
rillerne ordentligt. Skub
tradhylden eller bradepanden
mellem to riller og serg for, at den
sidder fast inden du stiller maden
oven pa den. Se billeder
nedenfor./Paragraph

e Brug ikke apparatet hvis glasset i
deren er fiernet eller beskadiget.

¢ (Ovnens handtag er ikke en
handkledetgrrer. Undgd at
hange handkleeder, handsker
eller lignede tekstilprodukter, nar
grillfunktionen foregér ved aben
l&ge.

e Brug altid varmebeskyttende
handsker, nar du satter retter ind
eller ud af en varm ovn.

e Sprg for, at apparatet er slukket,
for du udskifter lampen, for at
undga risikoen for elektrisk stad.
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For produktets palidelighed i tilfeelde

af brand;

e Sgrg for, at stikket passer godt til
stikkontakten, og at der ikke
kommer gnister.

e Brug ikke beskadigede eller

knaekkede kabler eller

forleengerledninger; brug kun det
originale kabel.

Sarg for, at ingen veeske eller fugt

kommer i kontakt med stikket.

Brug af ovnen

e Apparatet er fremstillet til brug i
private husholdninger. Brug i
erhvervsmaessigt gjemed er ikke
tilladt.

e Dette apparat er kun il
madlavning. Det kan ikke
anvendes til andre formal, for
eksempel til opvarmning af
rummet.

e Apparatet er ikke beregnet til
opvarmning af tallerkener, tarring
af handkleeder, opvaskekluder og
lignede ved heengning dem pé
handtag og til opvarmning.

e Producenten fraskriver sig ethvert
ansvar for skader forarsaget af
forkert brug eller handtering af
maskinen.

e (Qvnen kan bruges til optening,
bagning, stegning og grilning af
mad.



Sikkerhed for barn

e Tilgengelige dele kan blive varme
under brug. Smé bgrn bgr holdes
veak.

e Emballagematerialerne kan vere
farlige for bern. Hold
emballagematerialerne veek fra
bern. Serg for at bortskaffe alle
emballagedelene i henhold fil
miljgstandarderne.

e Elprodukter produkter er farlige
for bgrn. Hold barn veek fra
produktet, nar det karer, og lad
dem ikke lege med produktet.

e Placér ikke noget over apparatet,
som bern gerne vil have fat i.

e Nar lagen er aben, skal du ikke
lzegge tunge genstande oven pé
den, og ikke lade bgrn sidde pa
den. Det kan forarsage veeltning,
eller ldgehangslerne kan blive
beskadigede.

Bortskaffelse af gammelt apparat

Overholdelse af WEEE-direktivet og bortskaffelse
af affald:

Dette produkt er i overensstemmelse med WEEE-
direktiv (2012/19/EU). Dette produkt baerer et symbol
for klassificering af bortskaffelse af elektrisk og
elektronisk udstyr (WEEE).

Dette produkt er fremstillet af dele og materialer af hej
kvalitet, der kan bruges igen, og som er egnede for
genbrug. Smid ikke produktet med husholdningsaffald
0g andet affald ved slutningen af dets levetid. Bring
det til et opsamlingssted for genbrug af elekironiske
0g elekriske apparater. Kontakt dine lokale
myndigheder for at finde naermeste opsamlingssted.
Overholdelse af RoHS-direktivet:

Det produkt, du har kebt, er i overensstemmelse med
EU RoHS-direktivet (2011/65/EU). Det indeholder ikke
skadelige og forbudte materialer angivet i direktivet.

Bortskaffelse af transportemballage

e Transportemballagen kan vere farlig for barn.
Opbevar emballagen et sikkert sted uden for
bams reekkevidde. Transportemballagen bestér
af materialer, der kan genbruges. Sorter dem i
henhold til genbrugsanvisninger. Bleend dem ikke
sammen med husholdningsaffald.
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P Generelle informationer

Oversigt

1 Betjeningspanel 6 Blaesermotor (bag ved stélplade)
2 Tradhylde 7 Lampe

3 Bradepande 8 Overvarmeelement

4 Handtag 9 Hyldeskinnepositioner

5 Lage

1 Funktionsdrejeknap 3 Termostatdrejeknap
2 Digital timer 4 Termostatlampe
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: 3. Dyb bradepande
Pakkens indhold Bruges til bagveerk, store stege, saftige retter og

Udvalg af tilbehersdele kan variere afhangig aff til samling af fedt fra grillen.
produktmodellen. lkke alle beskrevne
ilbehgrsdele findes pa dit produkt.

Brugsvejledning

2. Bradepande
Bruges il bagveerk, frosne retter og store stege.

—_

4,  Tradhylde
Bruges til stegning og til at placere retter til
bagning, stegning og kogning i gryder pé den
onskede rille.

Tekniske specifikationer

Sikring
Ledningslzengde

Eksterne mél (hejde/bredde/dybde) 595 mm/594 mm/567 mm
Hovedovn Multifunktionsovn

Grundregler: Information om energimaerkning af elektrisk ovn er givet i henhold til EN 60350-1 / IEC 60350-
1 standarder. Disse veerdier er fastsat i henhold til standard belastning med over- og undervarme eller
varmluft (hvis indbygget) funktioner.
Energiklassen er fastsat i henhold til falgende prioritering afheengig af, hvorvidt de relevante funktioner
findes i produktet eller ej. 1-Madlavning med eco-varmluft, 2- Turbo langtidsstegning/kogning, 3-
Varmeblsning (varm luft, 4- Over- under varmluft, 5- Over- og undervarme.

**Se. Installation, side 10.

ekniske specifikationer kan blive &ndret uden rdier angivet i produktmeerkat eller i
orvarsel med henblik pa forbedring af dokumentationen vedlagt produktet er malt i
produktets kvalitet. laboratorium i overensstemmelse med

- - relevante standarder. Afhaengig af drifts- og
allene i manualen er skematiske og kan miljgforhold kan disse vaerdier variere.

fvige fra det aktuelle produkt.
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K Installation

Produktet skal installeres af en kvalificeret person i
overensstemmelse med geeldende regler. | modsat fald
bortfalder garantien. Producenten fraskriver sig ethvert
ansvar for skader forarsaget af handlinger udfert af
ikke autoriserede personer og ugyldiggere garantien.

Forberedelse af opstilllingsplads og elektrisk
0g gasinstallation er kundens ansvar.

FARE:
Apparatet skal installeres i overensstemmelse
med geeldende regler.

FARE:

Forud for installationen skal apparatet

undersgges 0g beses om det ikke er
beskadiget. Hvis ja, installer ikke apparatet.

Beskadigede produkter kan udggre fare for din
sikkerhed.

Inden installering

Apparatet er beregnet til installation i kgkkenkabinetter,

der kan fés i handlen. Der skal efterlades en sikkert

afstand mellem apparatet og kekkenvag og mabler.

Se billede (mél angivet i mm.)

e Qverflader, syntetiske laminater og kleebemidler,
der anvendes, skal vaere varmebestandige
(mindst 100 °C)

e Kpkkenkabinetter skal sattes i vater og fastgares.

e Huvis der er en skuffe under ovnen, skal der
installeres en hylde mellem ovnen og skuffen.

e (Ovnen skal lgftes af mindst to personer.
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Installer ikke oven i neerheden af kaleskab eller
ryser. Varmen, ovnen afgiver, kan forgge
lenergiforbrug af disse kegleapparater.

Brug ikke lagen og/eller handtaget til at lafte
eller flytte apparatet.

Hvis produktet har tradgreb, skub dem tilbage
il sideveeggene efter flytningen af ovnen.
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590

* min.

Installation og tilslutning

e Produktet kan kun installeres og tilsluttes i
overensstemmelse med de lovmaessige regler for
installation.

Elektrisk tilslutning

Tilslut produktet til jordforbundet stikkontakt beskyttet
af en sikring med passende kapacitet som beskrevet i
tabellen "Tekniske specifikationer". Jordforbindelsen
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skal udferes af kvalificeret elektriker il brug af
produktet med eller uden en transformer. Vores firma
kan ikke stilles til ansvar for eventuelle skader, der
opstar som falge af forkert brug af produktet eller af
forkert installeret jordforbindelse.




FARE:

Produktet mé kun tilsluttes stremforsyningen

af en autoriseret og kvalificeret person.
Produktets garantiperiode starter kun efter
udfgrelsen af korrekt installation.
Producenten fraskriver sig ethvert ansvar for
skader fordrsaget af handlinger udfart af ikke
autoriserede personer.

FARE:
Stremforsyningsledningen mé ikke blive
beskadiget, bajet eller fanget eller komme i
kontakt med varme dele pa produktet.
En beskadiget strgmledning skal udskiftes af

en kvalificeret elektriker. Ellers er der risiko for
elektrisk stgd, kortslutning eller brand!

e Tilslutningen skal vaere i overensstemmelse med
de nationale regulativer.

»  Stromtilferselsdataene skal svare til de data, der
er angivet pd enhedens typeskilt. Abn den
forreste I&ge for at se typeskiltet.

e Produktets strgmkabel skal overholde veerdierne i
tabellen "Tekniske specifikationer”.

FARE:

Inden der startes noget arbejde med den
elektriske installation, skal produktet afbrydes
fra stramforsyningsnettet.

Der er risiko for elektrisk stad!

Tilslutning af stremkabel

1. Hvis det ikke er muligt at aforyde alle polerne i
forsyningsstrammen, skal der tilsluttes en
afbrydelsesenhed med mindst 3 mm
bergringsfrigang (sikringer,
ledningssikkerhedskontakter, kontaktorer), og alle
polerne til denne afbrydelse skal veere tilstadende
til (ikke over) produktet i overensstemmelse med
|EE direktiverne. Undladelse af at fglge denne
instruktion kan forérsage driftsmassige problemer
0g udgyldiggare produktgarantien.

Der anbefales ekstra beskyttelse ved en

reststromsafbryder.

Hvis der falger et kabel med produktet:

RAKKEKLEMME

BRUN ]

FORSYNINGSLE
DNING

GRON / GUL

2. Ved enkeltfaset tilslutning skal ledningerne
tilsluttes som identificeret nedenfor:

e Brunt/sort kabel = L (fase)

e  Blat/gra kabel = N (neutr|a|t)

e Gron/gul ledning = (F) = (Jord)

Installation af produktet

1. Lad ovnen glide ind i kabinettet, ret den op og
fastger den, samtidig med at du sikrer dig, at
kraftkablet ikke er knaekket og/eller fanget.

Fastger ovnen med 2 skruer som illustreret.
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For produkter med ventilator

1 Ventilator
2 Betjeningspanel
3 Lage

Den indbyggede ventilator keler bade udstyrets
indbyggede kabinet og front.

entilatoren bliver ved med at kgre 20-30
minutter, efter ovnen er slukket.

Hvis du har tilberedt mad ved at indstille
ovnens timer, vil kelebleeseren ogsa blive
slukket ved enden af tilberedningen sammen
med alle andre funktioner
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Slutkontrol

1. Set stramkablet i stikket og tilslut produktets
sikring.

2. Kontroller funktionerne.

Transport

e Behold original emballage til at transportere
produktet. Folg instruktioner pd emballagen. Hvis
du mangler den originale emballage, pak
apparatet i bobleplast eller tyk pap og tape det
forsvarligt.

e  For at sikre, at grillrist og bradepander ikke
gdeleegger ovndgren, placer en stribe pap pa
indersiden af dgren sa det holder riste pé plads.
Tape ovndgren til sidevaegge.

e Brug ikke dgren eller héndtaget til at lafte eller
flytte apparatet.

Placér ikke nogen genstande pé produktet og
Stil det i opret position.

Undersgg, om der opstod eventuelle skader pa
apparatet under transporten.




I Forberedelser

Gode rad om energibesparelser

Brugsanvisningen hjlper dig med at bruge produktet

pé en energibesparende mode:

e Brug markfarvet eller emaljebelagt kokkentgj i
ovnen for at forbedre varmeoverferslen.

e Brug opvarmningen af ovnen hvis det er
pakreevet i brugermanualen eller kogebogen.

e Undg4 at dbne deren under tilberedning af mad.

e Forsgg at tilberede flere retter p& en gang. Du
kan placere to gryder pa grillriste.

e Du kan tilberede flere retter lige efter hinanden
0g udnytte ovnens varme i leengere tid.

e Du kan spare energi ved at slukke ovnen nogle
minutter inden retten er feerdig. Abn ikke

ovndaren.
e Opto frosne retter inden tilberedelsen.
Forste anvendelse

Tidsindstilling

Mens der foretages justeringer, vil de
dertilhgrende symboler pé displayet blinke.

Tryk pa tasterne =/ for at indstille tiden, efter
ovnen er aktiveret farste gang. Bekreeft indstillingen
ved at berare & -symbol, og vent i 4 sekunder uden
at bergre nogen taster.

12 i1 10 9 8 7

Justeringstast

Symbol for tastelds

Symbol for ur

Symbol for alarmvolumen
Symbol for gkonomi-tilstand
Plustast

Minustast

Symbol for tidsskive
Alarmsymbol.

10 Symbol for slut for madlavningstid
11 Symbol for koge-/stegetid
12 Programtast

O©OoO~NO O wWwhN —

Hvis tiden ikke indstilles, vil uret starte fra
kiokken 12:00, og der vil blive vist (-
symbol. Symbolet vil forsvinde, nér tiden er
sat,

Aktuelle tidsindstillinger annulleres i tilfeelde af
stremsvigt. Den skal genindstilles.

Farste renggring af produktet

Overfladen kan blive @delagt af nogle
renggringsmidler eller renggringsmaterialer.
Brug ikke aggressive renggringsmidler,
skurepulver/rensemeelk eller nogle skarpe
genstande.

1. Fjern al emballage.

2. Tar produktets overflader med en fugtig klud eller
svamp og ter med en klud.

Farste opvarmning

Varm ovnen op i ca. 30 minutter, og sluk sa for det. Pa

den made vil produkter anvendt til beskyttelse blive

breendt og fiernet.

ADVARSEL
Varme overflader kan forérsage forbreendinger!

'Apparatet kan veere varmt under brugen. Rar
aldrig de varme kogeplader, ovnens
indersektioner, osv. Hold barn veek.

Brug altid varmebeskyttende handsker, nér du
setter retter ind eller ud af en varm ovn.

Elektrisk ovn

1. Tag alle bageplader og riste ud af ovnen.

2. Luk ovndgren.

3. Velg indstillingen "Statisk"

4, Velg den hejeste grilltemperatur. Se Brug af den

elektriske ovn, side 16.

Lad ovnen kere i ca. 30 minutter.

Sluk for ovnen; se Brug af den elektriske ovn,

side 16

Grill

1. Tag alle bageplader og riste ud af ovnen.

2. Luk ovndgren.

3. Velg den hgjeste grilltemperatur. Se Betjening af
grillen, side 20.

4. Lad den kgre i ca. 30 minutter.

5. Sluk for grillen; se Betjening af grillen, side 20

Der kan udsendes rgg og lugt et par timer
under farste drift. Dette er ganske normalt.
Sgrg for, at rummet er velventilleret for at
fierne rggen og lugten. Undga at indénde
denne rgg og lugt.

5.
6.
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B} Betjening af ovnen

Generelle informationer om bagning,
stegning og grillning

ADVARSEL

Varme overflader kan forérsage forbraendinger!
Apparatet kan veere varmt under brugen. Rar
aldrig de varme kogeplader, ovnens
indersektioner, osv. Hold barn veek.

Brug altid varmebeskyttende handsker, nar du
seetter retter ind eller ud af en varm ovn.

FARE:
Veer opmaerksom pé, at der ved abning af
ovnlagen kan udslippe damp.

Dampen kan skolde dine hander, ansigt
og/eller gjne.

Tips til bagning

e Anvend egnede metalplader eller
aluminiumsbeholdere eller varmebestandige
silikoneforme med slip-let beleegning.

e Udnyt pladsen pa bagepladestativet bedst muligt.

e Placer bageformen i midten af ovnen.

e Velg den rette hyldeposition, inden der teendes
for ovn eller grill. Undlad at andre
hyldepositionen, ndr ovnen er varm.

e Hold ovnlagen lukket.

Tips om stegning

e Hvis hel kylling, kalkun og store kadstykker
behandles med dressinger, s& som citronsaft og
sort peber, inden stegningen, vil det forbedre det
feerdige resultat.

e Det tager omkring 15 til 30 minutter l&ngere tid
at stege ked med ben i forhold til at stege den
samme storrelse kad uden ben.

e Hver centimeter af kodets tykkelse kraever
omkring 4 til 5 minutter stegetid.

e Lad kedet hvile i ovnen i omkring 10 minutter
efter, det er stegt. Saften fordeles bedre over
hele stegen og I@ber ikke ud, nér kedet skares.

o Fisk bgr placeres p& midterste eller nederste
hylde i et ildfast fad.

Tips om grillning

Nar kad, fisk og kylling grilles, bliver de hurtigt brune,

bliver godt sprade uden at blive trre. Flade stykker,

kadspyd og palser er specielt velegnede til grill samt
grentsager med et hgjt vandindhold som f.eks. tomater
og lag.

e Fordel stykkerne, der skal grilles, pa trddgrillen
eller i bagepladen med tradgrill sidan, at det
deekkede omrade ikke overskrider starrelsen af
grillvarmeren.
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e Lad tradgrillen eller bagepladen med grill glide
ind i det enskede niveau i ovnen. Hvis du griller
pé tradgrillen, s& st bagepladen pé nederste
hylde til at opsamle fedt. Tilfgj noget vand i
bagepladen for nem rengaring.

Madvarer, der ikke er egnet til grill,
udger brandrisiko. Brug kun mad til
grill, der er egnet til intensiv grillvarme.

Placér ikke maden alt for langt tilbage i
grillen. Det er det varmeste omréde og
fedtholdig mad kan antaendes.

Brug af den elektriske ovn
Valg temperatur og betjeningsmade

1 Funktionsdrejeknap

2 Termostatdrejeknap

1. Indstil Temperaturknappen pa den gnskede
temperatur.

2. Indstil funktionsknappen til den gnskede
funktionsmade.

» Qvnen varmer op til den justerede temperatur og

holder den. Under opvarmning forbliver

temperaturlampen taendt.

Sluk for den elektriske ovn

Drejt funktions- og temperaturknappen over p slukket

(averste) position.

Hyldepositioner (for modeller med tradgrill)

Det er vigtigt at placere tradgrillen korrekt oven pa

tradhylden. Tradgrill skal isettes mellem trédhylderne

som illustreret i figuren.

Lad ikke tradgrille std mod ovnens bagveeg. Lad

tradgrillen glide til hyldens forreste afsnit og sank den

ned vha. lagen for at opna et godt grillresultat.




Betjeningsmodus
Raekkefglgen af betjeningsmodus, der er vist her, kan
afvige fra arrangementet pa dit produkt.

Over- og

undervarme
Over- og undervarme kerer. Maden
varmes pa samme tid fra oven og fra
neden. For eksempel egner det sig til
kager, mardej, eller kager og
gryderetter i bageforme. Madlavning
med kun en plade.

Undervarme

=

Fuld grill
N\AN

Kun undervarme kerer. Er egnet til
pizza og il efterfglgende bruning af
med fra bunden.

Ventilator-understattet over-/undervarme

Over- og undervarme plus ventilator (i
bagvaeggen) er tendt. Varm luft
fordeles jeevnt og hurtigt over alt i
ovne vha. ventilatoren. Madlavning
med kun en plade.

Stor grill i ovnens loft er teendt. Dette
er velegnet til at grille en stor

maengde kad.
e Put store eller mellemstore
portioner pa korrekt

hyldeposition under
grillvarmeren for grillning.

e Szt temperaturen pa hgjeste
niveau.

e Drej maden, nér halvdelen af
grilltiden er gaet.

Grill+ventilator

A4

b

Grilleffekten er ikke sé steerk som ved

fuld grill

e Put sma eller mellemstore
portioner pa korrekt
hyldeposition under
grillvarmeren for grillning.

e Sat den gnskede temperatur.

e Drej maden, nér halvdelen af
grilltiden er gaet.

Booster

=l

Denne funktion bruges til at opvarme
ovnen hurtigt, den er ikke egnet til
madlavning.

e Velg den anskede temperatur
efter at have valgt denne
funktion. Temperaturlyset
teender og ovnen varmes.

e Lyset slukker, nar
varmeprocessen er afsluttet.
Veelg nu den gnskede funktion
il at lave din mad.

Anvendelse af ovnens ur

1 23z|1 ? 6
= BEEYXN) 4

O ey -

12 11 10 9 8 7
1 Justeringstast
2 Symbol for tastelas
3 Symbol for ur
4 Symbol for alarmvolumen
5 Symbol for gkonomi-tilstand
6 Plustast
7 Minustast
8 Symbol for tidsskive
9 Alarmsymbol.

10 Symbol for slut for madlavningstid
11 Symbol for koge-/stegetid
12 Programtast

Den maksimale tid, der kan indstilles til
slutningen af madlavningen, er 5 timer og 59
minutter.

Programmet bliver annulleret i tilfelde af
strgmudfald. Du skal genprogrammere ovnen.

Mens der foretages indstillinger, vil de
dertilhgrende symboler pa displayet blinke. Du
skal vente et gjeblik p, at indstillingerne
treeder i kraft.

Hvis der ikke foretages kogeindstillinger, kan
man ikke indstille tid og dato.

CHCHS!

Resterende tid vil blive vist, nar
ilberedningstiden er sat mens tilberedningen
starter.

©

17/DA



Tilberedning ved at indstille tilberedningstid:

Du kan indstille ovnen, s den stopper ved slutningen

af den angivne tid, ved at indstille tilberedningstiden

pa timeren.

1. Beror &, indtil P-symbolet vises pé displayet
for tilberedningstid.

2. Indstil tilberedningstid med tasterne =i / ™.

» » Nar tilberedningstiden er indstillet, vil |‘)|—symbolet

0g tidsskiven lyse konstant.

» Tilberedningstiden starter nedtalling pa displayet

nar tilberedningen starter, og alle dele af tidsskiven

lyser. Den indstillede tilberedningstid er delt i 4 lige

store dele, og nar tiden i hver del slutter, slukkes

symbolet for denne del. P& den made kan du nemt se

forholdet mellem resterende tilberedningstid og samlet

tilberedningstid.

Indstille slutningen pa tilberedningstiden til et

senere tidspunkt:

Nar tilberedningstiden er sat pa timeren, kan du

indstille slut pa tilberedningstid til et senere tidspunkt.

1. Bergr &, indtil I—)l—symbolet vises pa displayet
for tilberedningstid.

2. Indstil tilberedningstid med tasterne = / we.

» » Nar tilberedningstiden er indstillet, vil |—)|-symbolet

lyse konstant.

3. Berer (), ingtil —)l—symbolet vises pa displayet for
slut pé tilberedningstid.

4. Tryk pa tasterne I /™= for at indstille slut pa
tilberedningstid.

» Nar tilberedningstiden er indstillet, vil l-)l—symbolet

og =-symbolet og tidsskiven lyse konstant. =}

symbolet vil forsvinde, nar tidberedningen gar i gang.

5. St retten i ovnen.

6. Velg funktionsméde og temperatur.

» Qvntimeren udregner starttiden ved at traekke

tilberedningstiden fra sluttiden, som du har sat.

Valgt funktionsmade aktiveres, nar starttiden for

tilberedningen oprinder, og ovnen varmes op til den

indstillede temperatur. Den bevarer denne temperatur,

indtil tilberedningstiden er ovre.

» Tilberedningstiden starter nedteelling pa displayet,

nar tilberedningen starter, og alle dele af tidsskiven

lyser. Den indstillede tilberedningstid er delt i 4 lige

store dele, og nér tiden i hver del slutter, slukkes

symbolet for denne del. Pa den made kan de nemt se

forholdet mellem resterende tilberedningstid og samlet

tilberedningstid.

7. Nar tilberedningsprocessen er fuldendt, vil »Ends«
fremkomme pé displayet, og timeren vil give et
lydsignal.
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8. Alarmsignalet vil lyde i 2 minutter. For at stoppe
alarmen, skal du blot trykke pa en hvilken som
helst tast. Alarmen slukkes, og den aktuelle tid
bliver vist.

Hvis du trykker pa en hvilken som helst tast

ed slutningen af alarmperioden, vil ovnen
genstarte funktionen. Drej temperaturknappen
og funktionsknappen til "0" (slukket) position
for at slukke ovnen og dermed forhindre
genstart af ovnen ved slutningen af
alarmperioden.

Aktivering af tastelas

Du kan forhindre, at der pilles ved ovnen ved at
aktivere tastelésfunktionen.

1. Bergr:=, indtil E]—symbolet vises pa displayet.
» "OFF" vil fremkomme pé displayet.

2. Tryk pa =¥ for at aktivere tastel&sen.

» NAr tasteldsen er aktiveret, kommer "On" frem pa
displayet, og E-symbolet forbliver taendt.

Ovntasterne fungerer ikke, nar tastelésen er
aktiveret. Tastelds bliver ikke annulleret i
ilfeelde af strgmudfald.

For at deaktivere tastelasen, berar

1. Bergr =, indtil I?J—symbolet vises pa displayet.

» "0n" vil fremkomme pa displayet.

2. Deaktivér tasteldsen ved at trykke pd ™-tasten.
» "OFF" vil blive vist, nar tastelésen er deaktiveret.
Indstilling af alarmklokken

Du kan bruge produktets timer til enhver advarsel eller
reminder udover madlavningsprogrammet.
Alarmklokken har ingen indflydelse pa ovnens funktioner.
Den bruges kun som en advarsel. For eksempel er dette
brugbart, hvis du vil vende maden i ovnen pé et bestemt
tidspunkt. Timeren vil give en lydadvarsel ved slutningen
af den indstillede tid.

1. Bergr &, indtil £-symbolet vises pa displayet.

Den maksimale alarmtid er 23 timer og 59
minutter.

2. Indstil alarmens varighed med tasterne "= / ™.

» O-symbolet vil forblive tendt, og alarmtiden vil

fremkomme pa displayet, nar alarmtiden er sat.

3. Ved slutningen af alarmtiden vil -symbolet
begynde at blinke, og alarmsignalet kan heres.

Slukke alarmen

1. Alarmsignalet vil lyde i 2 minutter. For at stoppe
alarmen, skal du blot trykke pa en hvilken som
helst tast.

» Alarmen slukkes, og den aktuelle tid bliver vist.



Annullering af alarm;

1. Bergr &, indtil £-symbolet vises pa displayet, for
at annullere alarmen.

2. Tryk og hold ™=-tasten, indtil "00:00" vises.

larmtiden vil blive vist. Hvis alarmtiden og
ilberedningstiden sattes sidelgbende, vil den
korteste tid blive vist.

Endring af alarmtone
1. Bergr =, indtil »-symbolet vises pa displayet.

2. Indstil den gnskede alarmtone med = / ™= _taster.

3. Denindstillede tone vil blive aktiveret i lgbet af
kort tid.

» Den valgte alarmtone vil fremkomme som "b-01",

"b-02" eller "b-03" pa displayet.

£Endring af klokkeslaet

Séledes aendres klokkeslattet, som du tidligere har

stillet:

1. Berr i, indtil &)-symbolet vises p displayet.

2. Indstil klokkeslaet med tasterne e /mm.

3. Den indstillede tid vil blive aktiveret i Igbet af kort
tid.

Tabel over koge-/stegetider

iderne i dette skema er vejledende. Tiderne
kan variere afhangig af madens temperatur,
kkelse, type og dine
madlavningspreeferencer.
Bagning og stegning

1. rist i ovnen er den nederste rist.

(**) Hvis madlavningen kraever en forvarmet ovn, sa forvarmes der i starten af madlavningen, indtil
termostatlampen slukker.

Okonomi-tilstand

Du kan spare energi med gkonomi-tilstand i lgbet af

tilberedningen ved at indstille tilberedningstid.

Denne tilstand fuldender madlavning med den

indvendige temperatur i ovnen ved at slukke for

varmelegemerne inden udgangen af tilberedningstiden.

Indstilling af skonomi-tilstand

1. Bergr iZ, indtil eco-symbolet vises pa displayet.

» "OFF" vil fremkomme pé displayet.

2. Aktiver gkonomi-tilstand ved at berare .

» NAr tasteldsen er aktiveret, kommer "On" frem pa

displayet, og sko-symbolet forbliver teendt.

Deaktivering af skonomi-tilstand

1. Bergr i, indtil eco-symbolet vises pa displayet.

» "0On" vil fremkomme pa displayet.

2. Deaktiver gkonomi-tilstand ved at bergre .

» "OFF" vil blive vist, nér tasteldsen er deaktiveret.

Indstilling af skarmens lysstyrke

1. Bergr:==, indtil d-01 eller d-02 eller d-03
kommer frem pa displayet for skeermens lysstyrke.

2. Set den gnskede temperatur med tasterne =/m.

» Den indstillede tid vil blive aktiveret i Igbet af kort tid.
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Tips til at bage kager

Hvis kagen er for ter, foreg temperaturen ca.
10°C og forkort bagetiden.

Hvis kagen er fugtig, brug mindre vaeske eller
saenk temperaturen med 10°C.

Hvis kagen er for mgrk ovenpd, placer den pa en
lavere hylde, s&nk temperaturen og forag
bagetiden.

Hvis den er bagt godt indvendigt med klistret
uden, brug mindre vaeske, senk temperaturen
og forgg bagetiden.

Tips til bagning af butterdej

Hvis butterdejen er for tar, forag temperaturen ca.

10°C og nedsat bagetiden. Fugt dejlagene med
en sovs lavet af melk, olie, &g og youghurt.

Hvis det tager for lang tiden at bage butterdejen,
sprg for at butterdejens tykkelse ikke gar ud over
bakkens dybde.

Hvis den gverste side af butterdejen brunes, men
den nederste del ikke bages, s serg for, at
maengden af sovs, du har brugt til butterdejen,
ikke er for stor pa butterdejens bund. Prav at
sprede sovsen jeevnt mellem dejlagene og
ovenpd pa butterdejen for en jeevn bruning.

Bag butterdejen i overensstemmelse med de

nvisninger og den temperatur, der stér i
bagetabellen. Hvis den nederste del stadig ikkej
brunes nok, skal den placeres pé hylden et trin
lengere nede i ovnen naeste gang.

Tabel for madtilberedningtider for grillning

Grillning med elektrisk grill

Tips til tilberedning af grentsager

Hvis grentsagsretten lgber ter for saft og bliver
for tart, skal den tilberedes i en pande med l&g i
stedet for i en bakke. Lukkede beholdere vil
holde pé rettens saft.

Hvis en grentsagsret ikke bliver tilberedt, skal
grontsagerne koges pé forhand eller tilberedes
som dasemad og derefter puttes i ovnen.

Betjening af grillen

ADVARSEL
Luk ovnlagen under grillning.
\arme overflader kan forérsage forbreendinger!

Teende grillen

1.

2.
3.

Drej funktionsknappen hen pa det gnskede
grillsymbol.

Veelg derpd den gnskede grilltemperatur.

Om ngdvendigt, udfer en foropvarmning i omkring
5 minutter.

» Temperaturens lys teender.
Slukke for grillen

1.

Drej funktionsknappen til slukket position (averst).

Madvarer, der ikke er egnet til grill, udger
brandrisiko. Brug kun mad til grill, der er
egnet til intensiv grillvarme.

Placér ikke maden alt for langt tilbage i
grillen. Det er det varmeste omréde og
fedtholdig mad kan antendes.

Grilltid (ca.
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[ Vedligeholdelse og pleje

Generelle informationer

Produktets levetid @ges og frekvente problemer vil
nedsattes, hvis produktet rengeres med regelmassige
intervaller.

FARE:

Traek stikket ud af stikontakten far du
begynder vedligeholdelses- eller
renge@ringsarbejde.

Der er risiko for elektrisk stad!

FARE:
Lad produktet kgle ned, far du renger den.
Varme overflader kan fordrsage forbreendinger!

e Renger produktet grundigt efter hver brug. P&
den méade vil det vaere muligt at fierne
madlavningsrester nemmere, og pa den méde
undgé, at de breender pa naste gang, komfuret
bruges.

e Der skal ikke bruges specielle rengaringsmidler
for at renggre enheden. Brug varmt vand med
opvaskemiddel, en blad klud eller svamp til at
renggre produktet og ter det efter med en tor
Klud.

e Sprg altid for, at al overskydende veeske bliver
tarret grundigt af efter renggring og at spild bliver
torret af straks.

e Undlad at bruge renggringsmidler, der indeholder
syre eller klor, til at rengere rustfri stal overflader
og handtaget. Brug en blgd klud med et flydende
rengeringsmiddel (ikke skurende) til at tgrre disse
dele rene, idet man skal veere opmaerksom pé
kun at tgrre i én retning.

Overfladen kan blive gdelagt af nogle
renggringsmidler eller reng@ringsmaterialer.
Brug ikke aggressive rengaringsmidler,
skurepulver/rensemelk eller nogle skarpe
genstande.

Undga at bruge damprensere for at rengare
pparatet, da de kan medfare et elekirisk stgd.

Rengering af kontrolpanel
Tar betjeningspanelet og drejeknapper med en fugtig
Klud.

Fiern ikke kontrolknapper/drejeknapper for at
rengere betjeningspanelet.
Det kan @deleegge betjeningspanelet.

Rengoring af ovnen

For renggring af siden

1. Tag frontsektion af sidestativet ud ved at treekke
det i modsat retning af sideveeggen.

2. Tag sidestativet helt ud ved at treekke det mod

Rens ovnlagen

For at rengare ovnlagen, brug varmt vand med
opvaskemiddel, en blad klud eller svamp til at renggre
produktet og ter det efter med en tgr klud.

Undlad at bruge hard skuremidler eller skarpe
metalskrabere til at rengare ovnlagen. De ville
ridse overfladen og @deleegge glasset.

Saledes tages ovnlagen af.

1. Abn frontigen (1).

2. Abn klemmerne pa hangselboksen (2) pd hgjre og
venstre side af frontldgen ved at trykke dem ned
som illustreret pd figuren.

1 2 3
1 Frontlage
2 Heengsel
3 Ovn
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1 2 3

3. Flyt frontldgen til halvvejs.

4, Tag frontlagen af ved at treekke den opad for at

Igsne den af de hgjre og venstre hangsler.
Funktionerne, der er udfart under afmontering,
ber udferes i modsat reekkefglge for at
montere lagen. Husk at lukke klemmerne pa
haengselsboksen, nar lagen installeres igen.

Afmontering af lagens inderste glas

Ovnlagens inderste glasparti kan tages af for rengering.

Abn ovnlagen.

1 Ramme

2 Plasticdel

Traek hen imod dig selv og tag plasticdelen af, der er
installeret pd den everste del af frontlagen (1).
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1 Det inderste glasparti
2 Yderste glasparti
3 Plasticrille glasparti - nederste

Som illustreret i figuren lgftes det inderste glasparti (1)
!et i retning Aog treekkes ud i retning B.

Nar det inderste glasparti (1) monteres, sa var sikker
pé at den trykte side af panelet vender mod det
inderste glasparti.

Det er vigtigt at placere det nederste hjgrne pa det
inderste glasparti i den nederste plasticrille.

Skub plasticdelen mod rammen, indtil du herer et
"KIiK".



Udskiftning af ovnpaere

FARE:

Fer du skal udskifte ovnpeeren, sgrg for at
apparatet er slukket og kalet ned for at undga
risikoen for elektrisk stad.

Varme overflader kan fordrsage forbreendinger!

Lampen bestér af en speciel paere, der kan
tale opvarmning op til 300 °C. Se Tekniske
specifikationer, side 9 for detaljer. Paeren kan
fas hos autoriserede serviceagenter.

Hvis din ovn er udstyret med en rund lampe:
1. Afbryd produktet fra lysnettet.
|

.ampens position kan variere fra den viste.

d uret og skift

3. Fjern ovnpaeren ved at dreje den mo
den ud.
4. Set glasdekslet tilbage pé plads.
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Fejlafhjzlpning

Ovnen udlede damp, nar den er i brug.

e Deter normalt, at der kommer damp ud under betiening. >>> Dette er ikke en fgjl.

Produktet afgiver metallyde, under opvarmning og afkeling.

e Nar metaldelene varmes op, kan de udvide sig og lave lyde. >>> Dette er ikke en fej.

Produktet virker ikke.

e Hovedsikringen er defekt eller er slaet fra. >>> Kontroller sikringerne i sikringsskabet. Udskift eller
nulstil dem, hvis det er ngdvendigt.

e Produktet er ikke sat i stikkontakten (jordforbundet). >>> Kontroller stikkets tilslutning.

Ovnlyset virker ikke.

e Ovnlampen er defekt. >>> Udskift ovnlampen.

e Stremmen er afbrudt. >>> Kontroller om der er stram. Kontroller sikringerne i sikringsskabet.
Udskitt eller nulstil dem, hvis det er nadvendigt.

Ovnen varmer ikke.

e Funktion og/eller Temperatur er ikke indstillet. >>> Indstil funktion og temperatur med
Knappen/tasten Funktion og/eller Temperatur,

e | modeller, der udstyret med en timer, er timeren ikke indstillet. >>> Indstil tiden.
(I produkter med mikroovn kontrollerer timeren kun mikrobglgeovnen.)

e Strgmmen er afbrudt. >>> Kontroller om der er stram. Kontroller sikringerne i sikringsskabet.
Udskitt eller nulstil dem, hvis det er ngdvendigt.

{| modeller med timer) Urets display blinker eller ursymbolet er aktiveret.

e Der er opstaet et forudgaende stremudfald. >>> Indstil tiden / Sluk for produktet og teend det igen.

Konsulter den autoriserede servicemand eller forhandler, hvor du har kabt produktet, hvis du ikke kan
afhjeelpe problemet, selv om du har udfert instruktionerne i dette afsnit. Forsgg aldrig selv at reparere et
defekt produkt.
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Em primeiro lugar, por favor, leia este manual!

Caro Cliente,

Obrigado por preferir um produto Beko. Esperamos que consiga obter os melhores resultados do seu produto, o qual
foi fabricado com alta qualidade e tecnologia de ponta. Entretanto, leia totalmente este manual do utilizador e todos
0S outros documentos que o acompanham antes de utilizar o produto e guarde-a para qualquer consulta posterior.
Se transferir o produto para outra pessoa, entregue também o manual do utilizador. Atente a todos 0s avisos e
informagcGes deste manual do utilizador.

Lembre-se que este manual do utilizador poderd também ser aplicavel para varios outros modelos. As diferengas
entre 0s modelos estardo identificadas no manual.

Explicacao dos simbolos

Ao longo deste manual do utilizador sao utilizados os seguintes simbolos:

Informagdes importantes ou conselhos
Uteis acerca do uso.

Aviso para situagOes perigosas em
relacdo a vida e & propriedade.

,’ Aviso sobre choques eléctricos.

/N
it Aviso para risco de incéndio.

Aviso para superficies quentes.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Ce€ Made in TURKEY
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t Avisos e instrugdes importantes sobre seguranca e meio-

ambiente
Esta secgdo contém importantes

instruges sobre segurancga que Ihe

ajudardo a evitar perigos de
ferimentos pessoais ou danos a
propriedade. O desrespeito a estas

instrucdes poderd invalidar a garantia.

Seguranca geral

e Este equipamento pode ser usado

por criangas maiores de anos e
por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais

reduzidas ou sem experiéncia e

conhecimento, desde que lhes
sejam dadas supervisdo e
instrucao sobre 0 uso do

equipamento de forma segura e
entendam os perigos envolvidos.
As criangas nao devem brincar
com 0 equipamento. A limpeza e
manutengao a cargo do utilizador
nao devem ser realizadas por
criangas sem supervisao.

Os procedimentos de instalacao e
reparagao devem ser sempre
realizados por agentes da
assisténcia autorizada. O
fabricante ndo deve ser
responsabilizado por danos
oriundos de procedimentos
realizados por pessoas nao
autorizadas que podem invalidar
a garantia. Antes da instalagao,

leia cuidadosamente as
instrugoes.

Nao funcione o produto se houver
algum defeito ou dano visivel.
Certifique-se de desligar 0s
botdes de funcionamento do
produto apds cada utilizagdo.

Seguranca eléctrica

Se 0 produto tiver uma falha, ele
nao devera ser operado a ndo ser
que seja reparado pelo Agente de
Assisténcia Autorizado Ha risco
de choque eléctrico!

Apenas ligue o produto a uma
tomada/linha com terra com a
voltagem e a orotecgao como
especificado nas “Especificacdes
técnicas”. A instalacéo a terra
deve ser realizada por um
electricista qualificado, ao usar o
produto com ou sem um
transformador. A nossa empresa
ndo devera ser responsabilizada
por quaisquer problemas que
surjam devido ao produto ndo ter
sido ligado a terra de acordo com
0s regulamentos locais.

Nunca lave o produto derramando
ou vertendo agua sobre ele! Ha
risco de choque eléctrico!

O produto ndo devera estar com a
ficha ligada a tomada durante os
procedimentos de instalacdo, de



manutengao, de limpeza e de
reparacao.

Se o cabo de ligagdo a
alimentagéo para o produto
estiver danificado, devera ser
substituido pelo fabricante, pelo
seu agente de assisténcia ou por
pessoas igualmente qualificadas
para evitar um perigo.

O equipamento devera ser
instalado de modo a que possa
ser totalmente desligado da rede.
A separacdo devera ser fornecida
por uma ficha de corrente ou por
um interruptor integrado na
instalacdo eléctrica fixa, de
acordo com os regulamentos de
construgao.

A superficie traseira do forno fica
muito quente quando em
utilizagdo. Certifique-se de que a
ligacao do elétrica ndo contacte a
superficie traseira; caso contrario,
as ligacGes podem ficar
danificadas.

Nao comprima o0 cabo de
alimentagéo entre a porta do
forno e a estrutura e ndo o passe
por cima de superficies quentes.
Caso contrario, o isolamento do
cabo pode derreter e provocar
incéndio, como resultado de um
curto-circuito.

Qualquer tarefa com sistemas e
equipamentos eléctricos deve ser

executada por pessoas
qualificadas e autorizadas.

e Em caso de algum dano, desligue
0 produto e corte a alimentagéo
eléctrica. Para fazer isso, desligue
o fusivel domestico.

e (ertifique-se de que a poténcia
do fusivel seja compativel com o
produto.

Seguranca do produto

e (O aparelho e as suas partes
acessiveis tornam-se quentes
durante a utilizagéo. Procure
evitar tocar nos elementos de
aquecimento. Criangas menores
de 8 anos devem ser afastadas, a
menos que estejam sob
supervisao constante.

e Nunca utilize o produto quando o
seu raciocinio ou coordenacgao
estiverem debilitados pelo uso de
alcool e/ou medicamentos.

e Tenha cuidado quando usar
bebidas alcodlicas nos seus
pratos. O dlcool evapora-se a
altas temperaturas e pode
provocar incéndio, ja que se
incendeia quando entra em
contacto com superficies quentes.

¢ N3o coloque materiais inflamaveis
junto do produto, pois 0s seus
lados podem ficar quentes durante
a utilizagéo.

e Durante a utilizagdo o aparelho
aquece. Procure evitar tocar nos
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elementos de aquecimento dentro
do forno.

Mantenha todas as ranhuras de
ventilagdo desobstruidas.

Nao aqueca latas fechadas e jarras
de vidro no forno. A pressdo que
se pode acumular na lata/jarra
pode fazer com que expluda.

Nao coloque tabuleiros para cozer
no forno, pratos ou folhas de
aluminio directamente no fundo do
forno. A acumulagao do calor
podera danificar o fundo do forno.
NAao use limpadores abrasivos
asperos ou raspadores de metal
duros para limpar a porta de vidro
do forno, ja que podem riscar a
superficie, 0 que pode resultar em
rachadura do vidro.

NAao use limpadores a vapor para
limpar o aparelho, ja que podem
provocar um choque eléctrico.
Colocar correctamente a prateleira
de arame e o tabuleiro nos
suportes de arame

E importante colocar a prateleira
e/ou tabuleiro correctamente no
suporte. Deslize a prateleira de
arame ou o tabuleiro entre os 2
frisos e certifique-se que esta
estavel antes de colocar algum
alimento sobre a mesma (consulte
a figura sequinte).

Nao utilize o produto se o vidro da
porta da frente estiver removido ou
quebrado.

Esta péga ndo € um secador de
toalhas. Nao pendure toalhas,

luvas ou produtos téxteis similares
quando a funcéo grelhador estiver
com a porta aberta.

Use sempre luvas para forno
resistentes ao calor quando colocar
ou retirar os pratos no/do forno
quente.

Verifique se o aparelho esta
desligado antes de substituir a
lampada, para evitar a posshilidade
de choque eléctrico.

Para que a chama funcione
correctamente:

Certifique-se que a ficha esta bem
encaixada na tomada e que nao
provoque faisca.

Nao utiliza um cabo danificado,
cortado ou com extensao, mas
apenas o cabo original.

Verifique se ndo ha liquidos ou
humidade na tomada em que 0
produto € ligado.



Utilizacéo pretendida

e Este produto foi concebido para
utilizagdo domestica. O uso
comercial ndo é admissivel.

e Este equipamento destina-se
apenas a cozedura. Nao deve ser
usado para outros fins, como por
exemplo, aquecimento do
comodo."

e Este produto ndo devera ser usado
para aquecer pratos por baixo do
grelhador, secar toalhas e panos
de prato, etc., pendurando-0s nos
manipulos e para fins de
aquecimento.

e () fabricante ndo sera responsavel
por qualquer dano cusado por uso
Ou manuseio incorrectos.

e (O forno pode ser usado para
descongelar, assar e grelhar
alimentos.

Seguranca para criangas

e As partes acessiveis podem tornar-
se quentes durante a utilizagdo. As
criangas deverdo ser mantidas
afastadas.

e (s materiais da embalagem serdo
perigosos para as criangas.
Mantenha os materiais de
embalagem afastados das
criangas. Por favor, elimine todas
as partes da embalagem de
acordo com as normas
ambientais.

e (s produtos eléctricos sao
perigosos para as criangas.
Mantenha as criangas afastadas do

produto quando em funcionamento
e ndo as deixe brincar com o
mesmo.

e NAao coloque quaisquer itens por
cima do equipamento que as
criangas possam alcancar.

e (Quando a porta estiver aberta, ndo
coloque qualquer objecto pesado
sobre ela e ndo permita que as
criangas se sentem sobre ela.
Pode virar ou pode danificar as
dobradicas.

Eliminacéo do produto velho

Conformidade com a Directiva WEEE e Elimi-
nacao de Residuos:

Este produto estd em conformidade com a Directiva
WEEE da UE (2012/19/EU). Este produto porta um
simbolo de classificagdo para residuos de
equipamentos eléctricos e electronicos (WEEE).

Este produto foi fabricado com materiais e pecas de
alta qualidade, que podem ser reutilizados e reciclados.
No fim da sua vida dtil, ndo elimine o residuo com o
lixo doméstico normal ou outro lixo. Leve-0 a um
centro de recolha para reciclagem de equipamentos
eléctricos e eletrdnicos. Consulte as autoridades locais
para se informar sobre estes centros de recolha.

Cumprimento com a Directiva RoHS:

0 produto que adquiriu esta em conformidade com a
Directiva RoHS da UE (2011/65/EU). Ele ndo contém
materiais perigosos e proibidos especificados na
Directiva.

Eliminacao do material da embalagem

e (s materiais da embalagem sdo perigosos para
as criangas. Mantenha os materiais no lugar
seguro fora do alcance das criangas. 0s
materiais da embalagem do produto s&o
fabricados a partir de materiais reciclados.
Elimine-os de forma adequada e separe-0s de
acordo com as instruges de lixo reciclado. Ndo
os elimine com o lixo doméstico normal.
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A Informacéo geral

Visao geral

1 Painel de controlo 6 Motor da ventoinha (disco de ago por detras)
2 Prateleira de arame 7 Lampada

3 Tabuleiro 8 Elemento de aquecimento superior

4 Pega 9 Posicbes da prateleira

5 Porta

1 2 3 4
1 Botdo da fungéo 3 Botdo do terméstato
2 Temporizador digital 4 Ldmpada do termdstato
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Contetido da embalagem

0s acessorios fornecidos podem variar

dependendo do modelo do produto. Nem todos
S acessorios descritos no manual do

utilizador poderéo fazer parte do seu produto.

—_

Manual do utilizador

2. Tabuleiro do forno

Usado para pastelaria, alimentos congelados e
grandes assados

Especificacoes técnicas

Dimens0es externas (altura / largura / profundidade)

3. Tabuleiro fundo
Usado para pastelaria, grandes assados, pratos
sumarentos e para recolher a gordura ao grelhar.

4. Prateleira de arame
Usada para assar e para colocar o alimento a ser
estufado, assado ou cozinhado em cagarolas, na
prateleira desejada.

595 mm/594 mm/567 mm

Coisas essenciais: A informagao no rétulo de energia dos fornos eléctricos é dada de acordo com a norma
EN 60350-1 / IEC 60350-1. Esses valores sdo determinados sob a carga padrdo comas funges do
aquecedor inferior-superior ou do aquecimento assistido por ventoinha (caso exista).

A classe de eficiéncia energética é determinada de acordo com a seguinte polarizagdo dependendo da
existéncia ou ndo de funcdes relevantes no produto. 1-Cozinhar com ventoinha-eco, 2- Cozinhar a turbo
lento, 3- Cozinhar a turbo, 4- Aquecimento inferior/superior assistido por ventoinha, 5-Aquecimento

superior e inferior.
Consultar. Instalagéo, pdgina 10.

s especificagdes técnicas poderdo ser
lteradas sem aviso prévio para melhorar a
qualidade do produto.

s figuras neste manual sdo esquematicas e
poderdo ndo corresponder exactamente ao
eu produto.

Os valores apresentados nos rétulos do
produto ou na documentagéo que o
lacompanha s&o obtidos em condigdes de
laboratério de acordo com as normas
relevantes. Dependendo das condigdes
ambientais e operacionais do produto, estes
valores poderdo variar.
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K Instalacéo

0 produto deve ser instalado por pessoal qualificado,
conforme 0s regulamentos vigentes. Caso contrdrio, a
garantia ficard sem efeito. O fabricante ndo deve ser
responsabilizado por danos oriundos de
procedimentos realizados por pessoas nao autorizadas
¢ pode invalidar a garantia.

A preparagdo dolocal e a instalaggo eléctrica
para o produto é da responsabilidade do
cliente.

gas e/ou eléctricos.

PERIGO:

Antes da instalagdo, verifique visualmente se 0
produto possui algum defeito. Se tal for o
€aso, ndo permita a sua instalagao.

Os produtos danificados provocam riscos para
a sua seguranga.

Instalacao prévia

0 aparelho esta concebido para instalagdo em

armarios de cozinha disponiveis comercialmente. Deve

ser deixada uma distancia de seguranca entre o

equipamento e as paredes e mdveis. Ver figura

(valores em mm).

e Assuperficies, 0s laminados sintéticos e 0s
adesivos utilizados devem ser resistentes ao
calor (100 °C no minimo).

e (s armérios da cozinha devem estar nivelados e
fixados.

e Se houver uma gaveta por debaixo do forno,
devera ser instalada uma prateleira entre o forno
e a gaveta.

e 0 equipamento deve ser transportado, pelo
menos, por duas pessoas.

PERIGO:
0O produto devera ser instalado de acordo com
todas as normas locais sobre equipamentos a
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NZo instale o produto junto a frigorificos ou
congeladores. O calor emitido pelo produto
levara a um aumento no consumo de energia
dos aparelhos de refrigeracéo.

NZo utilize a porta e/ou 0 manipulo para
levantar ou mover o produto.

Se 0 produto possuir algas de arame, empurre
as algas de volta para dentro das paredes
laterais, apos deslocar o produto.
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590

* min. electricista qualificado, ao usar o produto com ou sem
= . = um transformador. A nossa empresa ndo se
InStalagao ¢ Ilgagao responsabilizara por quaisquer danos originados pelo

¢ Oproduto pode apenas ser instalado e ligado de 45 4 produto sem uma instalagdo de terra, de
acordo com as regras de instalagdo estatutdrias. acordo com os regulamentos locais. ’

Ligacao eléctrica

Ligue o produto a uma saida/linha de terra, protegida

por um fusivel com capacidade adequada conforme o

estabelecido na tabela "especificagdes técnicas". A

instalagéo a terra deve ser realizada por um
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PERIGO:

0 produto deve ser ligado a instalagdo
eléctrica apenas por uma pessoa qualificada e
autorizada. O periodo de garantia do produto
inicia-se apenas apés a instalagdo correcta.

0 fabricante ndo deve ser responsabilizado po
danos oriundos de procedimentos realizados
por pessoas nao autorizadas.

[ ﬁ PERIGO:
0 cabo eléctrico ndo deve ser prensado,
obstruido ou comprimido ou ficar em contacto
com as partes quentes do produto.
Um cabo danificado deve ser substituido por
um electricista qualificado. Caso contrario, ha
risco de choque eléctrico, curto-circuito ou
incéndio!

e Aligagao deve cumprir com 0s regulamentos
nacionais.

e (s dados de fornecimento eléctrico devem
corresponder aos dados especificados na placa
de caracteristicas do produto. Abra a porta fontal
para verificar a placa de caracteristicas.

e (0 cabo de alimentacéo do seu produto deve
cumprir com os valores da tabela "Technical
specifications” (Especificagdes técnicas).

PERIGO:

Antes de iniciar qualquer trabalho na
instalagdo eléctrica, desligue o produto da
corrente eléctrica.

H risco de choque eléctrico!

Ligar o cabo de alimentacao

1. Se ndo for possivel desligar todos os polos na
alimentagéo eléctrica, devera ser ligada uma
unidade de interrupgéo de energia com, pelo
menos, 3 mm de espaco (fusiveis, interruptores
de seguranga, interruptores) e todos os pélos
desta interrupcdo de energia deverdo estar
adjacentes (ndo acima) ao produto de acordo com
as directivas IEE. O ndo cumprimento destas
instrugdes, podera resultar em problemas de
funcionamento e na invalidagio da garantia do

. produto.

E recomendada uma protecgao adicional através de

um interruptor de circuito de corrente residual.

Se for fornecido um cabo com o produto:

AZUL
Az
CASTANHO _
VERDE / AMARELO| -7~ }@y | CABO DE ALIMENTAGAO!

no

Para ligagdo monofdsica, ligue os fios como
indicado a seguir:

Fio castanho/preto = L (Fase)

Fio azul/cinza = N (Neutro)

i
e Fioverde/amarelo = (F) = (Terra)
Instalar o produto
1. Deslize o forno para dentro do armério, alinhe-o e
prenda-o certificando-se, a0 mesmo tempo, que 0
cabo de alimentagéo ndo esta danificado e/ou
comprimido.

Prenda o forno com 2 parafusos como ilustrado.
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Para produtos com ventoinha de arrefecimento

1 Ventoinha de arrefecimento
2 Painel de controlo
3 Porta

A ventoinha de arrefecimento incorporada arrefece
tanto o compartimento embutido como a frente do
produto.

Verificacao final

1.

Introduza a ficha do cabo de alimentagio na
tomada e ligue o fusivel do produto.

2. Verifique as fungdes.
Eliminacao do produto velho

Guarde a caixa original do produto e transporte
nela o produto. Siga as instrucdes expressas na
caixa. Se ndo tiver a caixa original, embrulhe o
produto em plastico de bolha ou cartdo grosso e
passe fita adsesiva para o prender firmemente.
Para impedir que a grelha de arame ¢ o tabuleiro
dentro do forno danifiquem a porta do forno,
coloque uma tira de cartdo por dentro da porta
do forno, nos locais que coincidem com a
posicéo dos tabuleiros. Passe fita adesiva sobre
a porta do forno até as partes laterais.

N4o utilize a porta ou 0 manipulo para levantar
OU mover o produto.

N&o pouse qualquer objecto sobre o produto e
desloque-0 na posigo vertical.

erifique a aparéncia geral do seu produto
para verificar se existem alguns danos que
possam ter ocorrido durante o transporte.

ventoinha de arrefecimento continua a
uncionar cerca de 20-30 minutos depois do
orno ter sido desligado.

Se tiver cozinhado através da programagao do|

temporizador do forno, a ventoinha de
arrefecimento sera também desligada do final
do tempo de cozedura, juntamente com todas
as fungdes.
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B Preparacdes

Conselhos para poupar energia

As informagdes seguintes ajuda-lo(a)-do a utilizar o

seu equipamento de uma forma ecoldgica e a poupar

energia:

e Utilize utensilios revestidos a esmalte ou de cor
escura no forno, visto que a transmissao de calor
sera melhor.

e Ao cozinhar as suas refeigdes, realize uma
operagao de pré-aquecimento se for
aconselhavel no manual do utilizador ou na
descricéo da cozedura.

e Durante a cozedura, ndo abra frequentemente a
porta do forno.

e Sempre que possivel, tente cozinhar mauis do
que um prato no forno, a0 mesmo tempo. Pode
cozinhar colocando dois tachos de cozedura na
grelha de arame.

e (Cozinhe mais algum prato apés o outro. O forno
ainda estara quente.

e Pode poupar energia desligando o seu forno
eléctrico alguns minutos antes do fim do tempo
de cozedura. N&o abra a porta do forno.

e Descongele os pratos congelados antes de 0s
cozinhar.

Uso inicial

Ajuste da hora

o fazer qualquer ajuste, os simbolos
relacionados piscardo no visor.

Prima as teclas =}/ para definir a hora apds o forno
ter sido ligado a corrente elétrica pela primeira vez.
Confirme a definigio tocando no simbolo & e espere
4 segundos sem tocar em qualquer tecla, para
confirmar.

1 ?345 6

20 g eco |

T
I 3

12 11 10

Tecla de ajuste

Simbolo do teclado

Simbolo do reldgio

Simbolo de alarme de volume
Simbolo de modo ecoldgico
Tecla mais

Tecla menos

0
I
9

o0 —
~

~NOo O~ WN =

8 Simbolo da tarte do tempo

9 Simbolo do alarme

10 Simbolo do tempo de fim de cozedura
11 Simbolo do tempo de cozedura

12 Tecla do programa

Se a hora inicial ndo for definida, o reldgio
iniciard a partir das 12:00 e sera exibido o
simbolo (. Este simbolo desaparecera
quando a hora estiver ajustada.

s definigbes de hora atuais sdo canceladas
lem caso de falha de energia. Precisardo de
ser reajustadas.

Primeira limpeza da unidade

superficie pode ficar danificada por alguns
detergentes ou materiais de limpeza.
NZo use detergentes ou cremes/pos de
limpeza agressivos ou qualquer objecto
pontiagudo durante a limpeza.

1. Remova todos os materiais de embalagem.

2. Limpe as superficies da unidade com um pano
himido ou esponja e seque com um pano.

Aquecimento inicial

Aquega o produto por cerca de 30 minutos e depois

desligue-o0. Desse modo, qualquer residuo da

produgao serd queimado e removido.

ATENCAQ
As superficies quentes causam queimaduras!

0 produto pode aquecer quando em utilizag&o.
Nunca toque nos queimadores quentes, nas
secges internas do forno, nos aquecedores,
etc. Mantenha as criangas afastadas.

Use sempre luvas para forno resistentes ao
calor quando colocar ou retirar os pratos no/doj

forno quente.

Forno eléctrico

1. Retire todos os tabuleiros € a grelha de arame do
forno.

Feche a porta do forno.

Seleccione a posicéo Estatica.

Seleccione a poténcia mais alta da grelha;
consulte Como usar o forno eléctrico, pdgina 17.
Funcione o forno por cerca de 30 minutos.
Desligue o seu forno; consulte Como usar o forno
eléctrico, pdgina 17

>N

oo
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Forno com grelhador

1.

2.
3.

o~

Retire todos os tabuleiros € a grelha de arame do
forno.

Feche a porta do forno.

Seleccione a poténcia mais alta da grelha;
consulte Operar o grelhador, pdgina 22.
Funcione o forno por cerca de 30 minutos.
Desligue o seu grelhador; consulte Operar o
grelhador, pdgina 22

Podera ocorrer maus odores e fumaga por um
par de horas durante o funcionamento inicial.
Isto é perfeitamente natural. Assegure que 0
comodo esteja bem ventilado para extrair o
fumo e o cheiro. Evite inalar directamente o
fumo e os odores emitidos.
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B Funcionar com o forno

Informacdes gerais sobre cozer, assar e
grelhar no forno

ATENCAO

As superficies quentes causam queimaduras!
0 produto pode aquecer quando em utilizagéo.
Nunca toque nos queimadores quentes, nas
secgdes internas do forno, nos aquecedores,
etc. Mantenha as criangas afastadas.

Use sempre luvas para forno resistentes ao
calor quando colocar ou retirar 0s pratos no/doj
forno quente.

PERIGO:
Tenha cuidado ao abrir a porta do forno, visto
que pode sair vapor.

0 vapor exalado pode escaldar as suas maos,
rosto e/ou olhos.

Dicas para cozer no forno

e Use placas demetal apropriadas com
revestimento nao aderente, vasilhas de aluminio
ou formas de silicone resistentes ao calor.

e Use da melhor maneira possivel 0 espago na
prateleira.

e (Cologque a forma de assar no forno no centro da
prateleira.

e Seleccione a posicdo correcta da prateleira antes
de ligar o forno ou o grelhador. Ndo altere a
posicao da prateleira quando o forno estiver
quente.

e Mantenha a porta do forno fechada.

Conselhos para assar

e Temperar o frango inteiro, o perd e grandes
pecas de carne com molhos tais como sumo de
liméo e pimenta preta antes da cozedura,
melhorard os resultados da mesma.

e Demora mais 15 a 30 minutos para assar a
carne com 0sso se comparada com a carne do
mesmo tamanho sem 0Ss0s.

e  (ada centimetro da espessura da carne exige
aproximadamente 4-5 minutos do tempo de
cozedura.

e Deixe a carne repousarr no fono por cerca de
10 minutos apds terminar o tempo de cozedura.
0 suco é melhor distribuido por todo 0 assado e
ndo escorre quando a carne ¢ cortada.

e ( peixe deve ser colocado na prateleira média ou
inferior, numa placa resistente ao calor.

Conselhos para grelhar

Ao grelhar carne, peixe e aves, eles ficam

rapidamente com uma cor acastanhada, levemente

tostados e ndo ficam secos. Postas, espetadas de

came e salsichas, bem como 0s legumes com um

elevado teor de agua, tais como os tomates e as
cebolas, sdo particularmente apropriados para serem
grelhados.

e Distribua as pecas a serem grelhadas na grelha
de arame ou no tabuleiro de pastelaria com a
grelha de arame, de tal forma que o espago
coberto no exceda o tamanho do aquecedor.

e Deslize a grelha de arame ou o tabuleiro de
pastelaria para o nivel pretendido no forno. Se
estiver a grelhar na grelha de arame, deslize o
tabuleiro de pastelaria até a prateleira inferior
para recolher a gordura. Adicione alguma agua
no tabuleiro para uma limpeza mais facil.

para grelhar provocam o risco de
incéndio. Grelhe apenas alimentos que
sejam apropriados para o calor intenso
do grelhador.

N&o coloque os alimentos muito longe
no fundo da grelha. Esta drea é muito
quente e os alimentos com gordura
podem incendiar-se.

ij 0Os alimentos que ndo sao apropriados

Como usar o forno eléctrico
Seleccionar a temperatura e o modo de funcio-
namento

—_

Botdo da fungéo

BotAo do terméstato
Defina o0 botdo de temperatura para a temperatura
pretendida.
2. Defina o botdo de funcéo para 0 modo de

funcionamento pretendido.

» O forno aquece até a temperatura ajustada e
mantém-se ali. Durante o aquecimento, a lampada da
temperatura permanece acesa.
Desligar o forno eléctrico
Rode o botao da fungéo e o0 botdo de temperatura para
a posigao off (superior).
Posigoes da prateleira (para modelos com grel-
ha de arame)
E importante colocar a grelha de arame correctamente
na prateleira de arame. A grelha de arame deve ser

— N
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inserida entre as prateleiras de arame, conforme
ilustrado na figura.

N&o deixe a grelha de arame encostada contra
aparede traseira do forno. Deslize a sua grelha de
arame até a secco frontal da prateleira e ajuste-a
com a ajuda da porta, para obter um bom
desempenho no grelhado.

'Full grill' (Grelhador completo)

W

Modos de funcionamento

A ordem dos modos de funcionamento mostrada aqui
pode diferir da organizag&o no seu produto.

'Top and bottom heating' (Aquecimento
superior e inferior)

0Os aquecimentos superior e inferior
estdo em funcionamento. O alimento
¢ aquecido simultaneamente a partir
de cima e de baixo. Por exemplo, é
apropriado para bolos, pastelaria ou
bolos e estufados em formas de
assar. 'Cook with one tray only'
(Fogéo com um s6 tabuleiro).

‘Bottom heating' (Aquecimento inferior)

Apenas o aquecimento inferior estd
em funcionamento. E apropriado para
pizza e 0 consequente alouramento
dos alimentos a partir de baixo.

'Fan supported bottom/top heating'
(Aquecimento inferior/superior ajudado pela
ventoinha)

o

0 aquecimento superior, inferior e
mais a ventoinha (na parede
posterior) estdo em funcionamento. O
ar quente é uniforme e rapidamente
distribuido pelo forno através da
ventoinha. 'Cook with one tray only'
(Fogéo com um s6 tabuleiro).
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A grelha larga no tecto do forno esta
em funcionamento. E apropriado para
grelhar grandes quantidades de
alimento.

e (Cologue porgOes grandes ou de
médio tamanho na posi¢ao
correcta da prateleira sob o
aquecedor do grelhador para

grelharem.

e Ajuste a temperatura para o
nivel maximo.

e Volte os alimentos a meio do
tempo de grelhar.

‘Grill+Fan’ (Grelhador + ventoinha)

AN

b

Booster

=l

0 efeito de grelhar ndo é téo forte

como com o grelhador completo

e (Cologue porghes pequenas ou
de médio tamanho na posigao
correcta da prateleira sob o
aquecedor do grelhador para

grelharem.

e Defina a temperatura
pretendida.

e Volte os alimentos a meio do
tempo de grelhar.

Esta fungéo é usada para aguecer
rapidamente o forno, néo é
apropriada para cozer alimentos.

e Seleccione a temperatura
pretendida apds seleccionar
esta funcdo. A luz da
temperatura acende e o forno é
aquecido.

e Aluz apaga-se ap6s 0 processo
de aquecimento estar
concluido. Agora seleccione a
funcéo pretendida para cozer 0s
seus alimentos.



Usar o reldgio do forno

1 ?345 6

12 i1 10 9 8 7

Tecla de ajuste

Simbolo do teclado

Simbolo do reldgio

Simbolo de alarme de volume
Simbolo de modo ecoldgico
Tecla mais

Tecla menos

Simbolo da tarte do tempo

9 Simbolo do alarme

10 Simbolo do tempo de fim de cozedura
11 Simbolo do tempo de cozedura
12 Tecla do programa

O N OO~ W NN =

0 tempo maximo que pode ser definido para o
inal da cozedura é de 5 horas e 59 minutos.
0 programa sera cancelado em caso de falha
eléctrica. Tera que reprogramar o forno.

E

o fazer qualquer ajuste, os simbolos
relacionados piscardo no visor. Devera esperar,
lgum tempo para que as definiges sejam
aplicadas.

E

e ndo for feita uma definigo de cozedura, a
hora do dia ndo pode ser ajustada.

E

0 tempo restante sera exibido, logo que seja
iniciada a cozedura.

@]

Cozinhar especificando o tempo de cozedura;

Pode ajustar o forno para que pare no final do tempo

especificado, definindo o tempo de cozedura no

temporizador.

1. Toque em C até que o simbolo I aparega no
mostrador do tempo de cozedura.

2. Ajustar o tempo de cozedura com as teclas ™= /

» » Uma vez definido o tempo de cozedura, o simbolo
[l e a fatia de tempo seréo exibidos no mostrador de
forma continua.

» 0 tempo de cozedura comega a decrescer no
mostrador quando o cozinhado se inicia e todas as
partes do simbolo da fatia de tempo sdo acesas. 0
tempo de cozedura definido ¢ dividido em 4 partes
iguais e quando o tempo de cada uma delas termina,
0 simbolo dessa parte deslig-se. Assim, podera ficar a
saber facilmente a proporgéo de tempo de cozedura
que ainda lhe resta.

Definir o final do tempo de cozedura para uma

hora mais tardia;

Apés definir o tempo de cozedura no temporizador,

pode definir o final do tempo de cozedura para uma

hora mais tardia.

1. Toque em ( até que o simbolo Pl aparega no
mostrador do tempo de cozedura.

2. Ajustar o tempo de cozedura com as teclas "= /

» » Uma vez definido o tempo de cozedura, o simbolo

1= serd exibido no mostrador de forma continua.

3. Toque em (2 até que o simbolo = aparega no
mostrador do final de tempo de cozedura.

4. Para ajustar a hora de fim de cozedura, pressione
as teclas = / ™=,

» Uma vez definido o tempo de cozedura, o simbolo

[ mais o simbolo = e a fatia de tempo serdo

exibidos no mostrador de forma continua. Logo que a

cozedura comece, 0 simbolo = desaparecera.

5. Cologue os seus alimentos no forno.

6. Selecione 0 modo de funcionamento e a
temperatura.

» O temporizador do forno calcula

automaticamente o tempo de inicio subtraindo o

tempo de cozedura & hora de fim de cozedura que

definiu. O modo de funcionamento selecionado é

ativado quando comega o tempo de inicio da cozedura

e o forno aquece até a temperatura definida. Mantera

esta temperatura até o fim do tempo da cozedura.

» 0 tempo de cozedura comega a decrescer no

mostrador quando o cozinhado se inicia e todas as

partes do simbolo da fatia de tempo sdo acesas. 0

tempo de cozedura definido é dividido em 4 partes

iguais e quando o tempo de cada uma delas termina,

0 simbolo dessa parte desliga-se. Assim, podera ficar

a saber facilmente a proporgao de tempo de cozedura

que ainda lhe resta.

7. Apos o processo de cozedura estar terminado,
aparecera "Fim" no visor € o sinal de alarme
soard.
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8. 0 sinal audivel soara durante 2 minutos. Para
parar o alarme, basta premir qualquer tecla. O
alarme serd silenciado e passara a ser exibida a
hora atual.

Se premir qualquer tecla no final do periodo dof
e alarme, o forno recomegard a funcionar. Rode

o boto da temperatura e o botdo de fungéo

para a posicao "0" (desligado) para desligar o

forno de forma a evitar que volte a funcionar
no final do aviso.

Ativar o bloqueio das teclas

Pode evitar a utilizagdo do forno ativando a fungéo de

bloqueio das teclas.

1. Toque em = até que o simbolo & aparega no
mostrador.

» "OFF" (Desligado) aparecera no visor.

2. Toque na tecla = para ativar o blogueio de teclas.

» Uma vez ativado o blogueio das teclas, "On"

(Ligado) aparece no visor e o simbolo de (&

permanece aceso.

s teclas do forno n&o funcionam quando a
ung&o de blogueio das teclas esta ativada. O
bloqueio das teclas ndo sera cancelado em
caso de falha elétrica.

Para desativar o bloqueio de teclas, toque em

1. Toque em = até que o simbolo (X apareca no
mostrador.

» "0n" (Ligado) aparecerd no visor.

2. Desative 0 bloqueio de teclas premindo a tecla "=,

» "OFF" sera exibido depois de desativado o blogueio

das teclas.

Ajustar o reldgio de alarme

Pode usar o temporizador do produto para qualquer

aviso ou lembrete, para além do programa de

cozedura.

0 reldgio de alarme néo influencia as fungdes do forno.

E usado apenas como aviso. Por exemplo, € (til

quando quer virar o alimento no forno num certo ponto

da cozedura. O temporizador fara um sinal audivel no

final do tempo definido.

1. Toque em (2 até que o simbolo £ apareca no
mostrador.

0 tempo maximo do alarme pode ser de 23
horas e 59 minutos.

2. Defina a duracdo do alarme usando as teclas =
-

» 0 simbolo £ permancera aceso e 0 tempo do

alarme aparecerd no visor, uma vez definida a hora do

alarme.
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3. No fim do tempo do alarme, o simbolo £
comegara a piscar ¢ o sinal do alarme sera ouvido.

Desligar o alarme

1. 0 sinal audivel soaré durante 2 minutos. Para
parar 0 alarme, basta premir qualquer tecla.

» 0 alarme sera silenciado e passara a ser exibida a

hora atual.

Cancelar o alarme;

1. Togue em ( até que o simbolo £ apareca no
mostrador, para cancelar o alarme.

2. Mantenha premida a tecla ™™ até que apareca
“00:00".

hora do alarme serd exibida. Se a hora do
alarme e o tempo de cozedura forem definidos
lconjuntamente, sera exibido o tempo mais
curto.

Alterar o tom do alarme

1. Toque em = até que o simbolo <) apareca no
mostrador.

2. Ajuste o tom de alarme desejado com as teclas
/-

3. 0 tom que definiu serd ativado dentro de um curto
periodo de tempo.

» 0 tom do alarme seleccionado aparecerd como "b-

01", "b-02" ou "b-03 no visor.

Alterar a hora do dia

Para mudar a hora que definiu anteriormente:

1. Togue em i= até que o simbolo (2 apareca no
mostrador.

2. Defina a hora do dia com as teclas == / ™=,

3. Ahora que definiu serd ativada dentro de um
curto periodo de tempo.

Modo econdmico

Pode poupar energia com 0 modo econémico ao

cozinhar, definindo o tempo de cozedura no forno.

Este modo completa a cozedura com a temperatura

interna do forno, desligando os elementos de

aquecimento antes de terminar o tempo de cozedura.

1. Togue em == até que o simbolo eco apareca no
mostrador.

» "OFF" (Desligado) aparecerd no visor.

2. Ative 0 modo econémico tocando na tecla .

» Uma vez ativado o bloqueio das teclas, "On"

(Ligado) aparece no visor € 0 simbolo eco permanece

aceso.

Desativar o Modo econdmico

1. Toque no simbolo :== até que o simbolo eco
aparega no mostrador.

» "0n" (Ligado) aparecerd no visor.

2. Desative 0 modo econémico tocando na tecla ™,



» "OFF" sera exibido depois de desativado o blogueio
das teclas.

Definir o brilho do mostrador

1. Toque := Até que d-01 ou d-02 ou d-03

aparegam no mostrador para acertar o seu brilho.

Tabela de tempos de cozedura

Os tempos neste capitulo servem como guia.
Os tempos podem variar devido a temperatura
do alimento, espessura, tipo e a sua
preferéncia de cozedura.

Cozer no forno e assar

A 12 prateleira do forno € a prateleira do
undo .

2. Defina o brilho desejado com as teclas == / ==
» O brilho que definiu sera ativado dentro de um curto
perfodo de tempo.

Prato Nimero do nivel de Posicdo da Temperatura (°C) Tempo de
cozedura prateleira cozedura (aprox.
em min.,

| “Massagepan jbmael o ) [ ¢ 2 ¢ 20 ] 3040

**Massa com Um nivel 2 200 35 .45
fermento

Peru (5.5 kg) Um nivel 1 25 min. 250/méax., 150 ... 210
depois 180 ... 190

(**) Num fogdo que requer pré-aquecimento, pré-aqueca no inicio da cozedura até que a lampada do termdstato

apague.

Conselhos para cozer bolos

e Se o bolo for demasiado seco, aumente a
temperatura em cerca 10 e reduza o tempo de
cozedura.

e Se 0 bolo for himido, use menos liquido ou
diminua a temperatura em 10°C.

e Se 0 holo estiver escuro em cima, coloque-a na
prateleira inferior, baixe a temperatura e
aumente o tempo de cozedura.

e Se bem cozido no interior, mas mole no exterior,
use menos liquido, diminua a atemperatura e
aumente o tempo de cozedura.

Conselhos para cozer massa de pastelaria

e Se 0 pastel for demasiado seco, aumente a
temperatura em cerca 10 e reduza o tempo de

cozedura. Humedega as camadas da massa com
um molho composto de leite, 6leo, ovo e iogurte.

e Se 0 pastel demorar muito a assar, preste

atencdo se a espessura do pastel que preparou
ndo excede a profundidade do tabuleiro.

e Se a parte superior do pastel estiver castanha,

mas a parte inferior ndo estiver cozida, verifique
se a quantidade de molho que usou para o
pastel ndo estd muito concentrada no fundo do
mesmo. Tente espalhar o molho de forma igual
entre as camadas da massa e no topo do pastel
para um acastanhado uniforme.
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Cozinhe o pastel de acordo com 0 modo e
emperatura dados na tabela de cozedura. Se
parte do fundo continuar a ndo ficar
acastanhada o suficiente, coloque-a numa
prateleira mais baixa da préxima vez.

Conselhos para cozinhar legumes

e Seos pratos de legumes liberarem demasiado
sumo e ficarem muito secos, cozinhe-0s num
tacho com tampa, ao invés de tabuleiro. Os
tachos fechados preservardo o sumo do prato.

e Se um prato de legumes ndo ficar cozido, coza
antecipadamente o0s legumes ou prepare-0s

como alimentos enlatados e coloque-0s no forno.

Operar o grelhador

ATENCAO

Feche a porta do forno ao grelhar.

As superficies quentes podem causar
queimaduras!

Tabelas de tempos de cozedura para grelhar

Grelhar com grelhador eléctrico
Alimento

Frango fatiado
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Ligar o grelhador

1. Rode o botdo de fungio até o simbolo de
grelhador pretendido.

2. Depois, seleccione uma temperatura do grelhador
desejada.

3. Se necessario, realize um pré-aquecimento de
cerca de 5 minutos.

» A luz da temperatura acende-se.

Desligar o grelhador
1. Rode o botdo da fungio para a posigdo Off (topo).

0Os alimentos que ndo sao apropriados
para grelhar provocam o risco de
incéndio. Grelhe apenas alimentos que
sejam apropriados para o calor intenso
do grelhador.

N&o coloque os alimentos muito longe
no fundo da grelha. Esta drea é muito
quente e os alimentos com gordura
podem incendiar-se.

Nivel de insercéo Tempo de grelhar (aprox




[} Manutenco e cuidados

Informacdes gerais

A vida dltil do produto serd estendida e os problemas
frequentes diminuirdo se o produto for limpo em
intervalos regulares.

PERIGO:
Desligue o produto da corrente eléctrica antes
de iniciar as tarefas de limpeza e manutengéo.

H risco de choque eléctrico!

PERIGO:
Deixe que o produto arrefeca antes de o
limpar.

As superficies quentes podem causar
queimaduras!

e  Limpe totalmente o produto a cada utilizagao.
Desta forma, sera possivel remover mais
facilmente os residuos da cozedura, evitando
assim que estes se queimem da préxima vez que
0 equipamento for utilizado.

e N&o é necessario qualquer agente especial de
limpeza para limpar o produto. Para limpar o

produto, use agua morna com liquido de limpeza,

um pano ou esponja macia e seque-0 com um
pano Seco.

e Apos a limpeza, verifique sempre se qualquer
excesso de liquido foi completamente limpo e
remova imediatamente qualquer derrame.

e N&o use agentes de limpeza que contém acido
ou cloro para limpar as superficies de inox € a
pega de ago inoxiddvel. Use um pano macio com
liquido detergente (ndo abrasivo) para limpar
estas partes e procure passar 0 pano apenas
numa direccao.

superficie pode ficar danificada por alguns
detergentes ou materiais de limpeza.
NZo use detergentes ou cremes/pds de
limpeza agressivos ou qualquer objecto
pontiagudo durante a limpeza.

NAo use limpadores a vapor para limpar o
parelho, ja que podem provocar um choque
eléctrico.

Limpar o painel de controlo
Limpe o painel e os botdes de controlo com um pano
humido e seque-os.

Limpar o forno

Para limpar a parede lateral

1. Retire a parte frontal da prateleira lateral,
puxando-a na direcgéo contraria a da parede
lateral.

2. Retire completamente a prateleira lateral,
puxando-a para si

Limpar a porta do forno

Para limpar a porta do forno, use dgua morna com
liquido de limpeza, um pano ou esponja macia e
Seque-0 CoM Um pano Seco.

NZo use limpadores &speros abrasivos ou
raspadores metdlicos pontiagudos para limpar
a porta do forno. Eles podem riscar a
superficie e destruir o vidro.

Remover a porta do forno

1. Abra a porta frontal (1).

2. Abra os grampos do compartimento da dobradica
(2) dos lados esquerdo e direito da porta frontal,
pressionando-0s para baixo, conforme ilustrado
na figura.

N&o remova os botdes/teclas de controlo para
limpar o painel de controlo.
0 painel de controlo pode ficar danificado!

1 2 3
1 Porta frontal
2 Dobradica
3 Forno
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1 2 3

3. Desloque a porta fronial até ao meio.
4. Remova a porta frontal puxando-a para cima para
a soltar das dobradicas esquerda e direita.

Os passos executados durante o processo de
remogao devem ser realizados em ordem
inversa para instalar a porta. Nao se esquega
de fechar os grampos no compartimento da
dobradiga ao reinstalar a porta.

Remover o vidro interno da porta

0 painel de vidro interno da porta do forno pode ser
removido para limpeza.

Abra a porta do forno

3 12

1 Painel de vidro interior
2 Painel de vidro mais exterior
3 Ranhura plastica do painel de vidro-Inferior

Como ilustrado na figura, levante ligeiramente o painel
de vidro (1) mais interior na direcgao A e empurre-o

na direccdo B.
j

1 Moldura

2 Parte de plastico

Empurre para si e remova parte plastica instalada na
sec¢ao superior da porta frontal..
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Ao instalar o painel de vidro interior (1), certifique-se
que a parte pintada do painel fica voltada para o
interior.

E importante assentar o canto inferior do painel de
vidro interior dentro da ranhura de plastico inferior (5).
Empurre a parte de plastico contra a estrutura até
ouvir o ruido de um “clique”.



Substituir a lampada do forno Se o seu forno estiver equipado com uma

lampada redonda:

PERIGO: o 1. Desligue o produto da corrente.

Antes de substituir a lampada do forno, 2. Rode a tampa de vidro no sentido horério, para a

certifique-se que o produto esté desligado da
tomada e arrefecido, de forma a evitar o risco
de um choque eléctrico.
As superficies quentes podem causar
queimaduras!

A lampada do forno possui um bulbo especial
que pode resistir até 300°C. Consulte
Especificagbes técnicas, pdgina 9 para

detalhes. As lampadas do forno podem ser
obtidas nos agentes de assisténcia autorizada.

A posicéo da lampada pode variar daquela da horério e substitua-a por uma nova.
figura. 4. Instale a tampa de vidro.
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Resolucao de problemas

0 forno emite vapor quando em utilizacao.

e Enormal que se liberte vapor durante o funcionamento. >>> /ss0 ndo é uma avaria.

0 produto provoca um ruido metalico ao aquecer e arrefecer.

e Quando as partes metalicas sdo aquecidas, podem se expandir e causar ruido. >>> /SSo ndo 6 uma
avaria.

0 produto ndo funciona.

e 0O fusivel principal esta queimado ou com defeito. >>> Verifique os fusiveis na caixa de fusiveis. Se
necessario, substitua-os ou recoloque-0s.

e 0 produto ndo esta ligado na tomada (de terra). >>> Verifique a ligagdo da ficha.

A luz do forno nao funciona.

e Alampada do forno esta fundida. >>> Substitua a ldmpada do forno.

e Aalimentagéo esta cortada. >>> Verifique se hd energia. Verifique os fusiveis na caixa de fusiveis.
Se necessdrio, substitua-os ou recoloque 0s fusiveis.

0 forno nao aquece.

e AFungdo e/ou Temperatura ndo estdo definidas. >>> Defina a fungao e a temperatura com a
tecla/botéo Fungdo e/ou Temperatura.

¢ Nos modelos dotados de temporizador, 0 mesmo ndo esta ajustado. >>> Ajuste o tempo.
(Nos produtos com forno de microondas, o temporizador controla apenas o forno de microondas.)

e Aalimentagio esta cortada. >>> Verifique se hd energia. Verifique os fusiveis na caixa de fusiveis.
Se necessdrio, substitua-os ou recoloque 0s fusiveis.

{Em modelos com temporizador) 0 visor do reldgio esta a piscar ou o simbolo do relégio esta

aceso.

e Anteriormente, ocorreu alguma falha eléctrica. >>> Ajuste a hora/ Desligue e ligue novamente o
produto.

Consulte 0 agente da assisténcia técnica autorizada ou o revendedor onde adquiriu o produto se néo puder
resolver os problemas, embora tenha seguido as instrugdes desta secgdo. Nunca tente reparar um produto
defeituoso por conta propria.
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Gelieve eerst deze gebruikershandleiding te lezen!

Beste klant,

Dank u voor het aankopen van een Beko-product. We hopen dat u de beste resultaten verkrijgt uit uw product, dat
vervaardigd is met de allernieuwste technologie van hoge kwaliteit. Lees daarom deze volledige
gebruikershandleiding en alle andere bijgevoegde documenten zorgvuldig door voordat u het product in gebruik
neemt en houd deze ter referentie voor toekomstig gebruik. Als u het product aan iemand anders overdraagt, voeg
daar dan de gebruikershandleiding ook bij. Volg alle waarschuwingen en informatie in deze gebruikershandleiding op.
Vergeet niet dat deze gebruikershandleiding ook van togpassing kan zijn op verschillende andere modellen. De
verschillen tussen de modellen zijn duidelijk aangegeven in de handleiding.

Verklaring van symbolen
In deze gebruikershandleiding worden de volgende symbolen gebruikt:

Belangrijke informatie of nuttige
aanwijzingen over het gebruik.

Waarschuwing voor levensgevaarlijke
situaties en schade aan eigendommen.

Waarschuwing voor een elektrische

,’ schok.

/N
it Waarschuwing voor brandgevaar.

Waarschuwing voor hete oppervlakken.

Arcelik A.S.
Karaagage caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

c E Made in TURKEY
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ﬂ Belangrijke instructies en waarschuwingen voor veiligheid en
milieu

Dit gedeelte bevat
veiligheidsvoorschriften die helpen
persoonlijk letsel of schade aan
eigendommen te voorkomen. Het niet
opvolgen van deze instructies laat alle
garantie vervallen.

Algemene veiligheid
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Dit apparaat kan worden gebruikt
door kinderen vanaf 8 jaar en
personen met verzwakte fysieke,
zintuiglijke of mentale toestand, of
met een gebrek aan ervaring en
kennis, als deze onder toezicht
staan of instructies zijn gegeven
betreffende het veilige gebruik
van het apparaat en op de hoogte
zijn van de betrokken gevaren.
Laat kinderen niet met het
apparaat spelen. Reiniging en
gebruikersonderhoud dienen niet
zonder toezicht door kinderen
uitgevoerd te worden.

Installatie- en reparatiewerk moet
altijd uitgevoerd worden door
bevoegde serviceagenten. De
fabrikant is niet aansprakelijk voor
schade die voortvloeit uit
werkzaamheden door
onbevoegde personen. Dit kan de
garantie ongeldig maken. Lees
alvorens de installatie de
instructie zorgvuldig door.

Gebruik het apparaat niet als het
defect is of zichtbare schade
vertoont.

Controleer of de functieknoppen
van het product na ieder gebruik
zijn uitgeschakeld.

Elektrische veiligheid

Indien het product een defect
heeft. moet het niet in gebruikt
worden genomen zonder dat het
gerepareerd is door een
bevoegde onderhoudsdienst. Eris
kans op elektrische schokken!
Sluit het product uitsluitend aan
op een geaarde uitgang/lijn met
een voltage en beveiliging zoals
gespecificeerd in de “Technische
specificaties”. Laat de
aardingsinstallatie aanleggen door
een bevoegd elektricien terwijl u
het product met of zonder
transformator gebruikt. Ons
bedrijf is niet aansprakelijk voor
problemen die zijn ontstaan
doordat het product niet geaard is
in overeenstemming met de
plaatselijke voorschriften.

Reinig het product nooit door er
water overheen te gooien! Eris
kans op elektrische schokken!
Het product moet tijdens
installatie, onderhoud, reiniging



en reparatiehandelingen
losgekoppeld zijn.

Als het stroomkabel van het
product beschadigd is, moet deze
om gevaar te voorkomen worden
vervangen door de fabrikant, door
zijn onderhoudsdienst of door
soortgelijke bevoegde personen.
Het apparaat dient dusdanig
geinstalleerd te zijn dat het
volledig van het netwerk
afgesloten kan worden. De
loskoppeling dient te geschieden
door het uittrekken van de stekker
of het uitschakelen van een
schakelaar die in de vaste
elektrische installatie is
ingebouwd, volgens de
constructievoorschriften.
Achterkant van de oven wordt
warm wanneer deze in gebruik is.
Zorg ervoor dat de
elektriciteitsaansluiting de
achterkant niet raakt; dit kan
leiden tot beschadiging van de
aansluitingen.

Zorg dat het netsnoer niet tussen
de oven en het frame
vastgeklemd zit en leidt het niet
over de hete opperviakken.
Anders kan de kabelisolatie
smelten en brand veroorzaken als
gevolg van kortsluiting.

Werk aan elektrische apparatuur
of systemen mag uitsluitend

worden uitgevoerd door bevoegde
en gekwalificeerde personen.

/et in geval van schade het
product uit en sluit het af van het
elektriciteitsnet. Verwijder daartoe
de zekering in huis.

Zorg ervoor dat de stroomwaarde
van de zekering compatibel is met
het product.

Productveiligheid

Het toestel en de toegankelijke
onderdelen worden warm tijdens
de werking. Zorg ervoor dat u
geen verwarmingselementen
aanraakt. Behalve als ze
voortdurend onder toezicht staan,
moeten kinderen jonger dan 8
jaar uit de buurt worden
gehouden.

Gebruik het product niet wanneer
uw beoordelingsvermogen of
codrdinatie nadelig beinvioed
worden door het gebruik van
drugs en/of alcohol.

Wees voorzichtig bij het
gebruiken van alcoholische
dranken in uw maaltijden. Alcohol
verdampt bij hoge temperaturen
en kan brand veroorzaken
aangezien het vlam vat wanneer
het in contact komt met warme
opperviakken.

Plaats geen ontvlambare
materialen dichtbij het apparaat
aangezien de zijkanten heet
worden tijdens gebruik.
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Tijdens het gebruik wordt het
apparaat warm. Zorg ervoor dat u
geen verwarmingselementen in
de oven aanraakt.

Houd alle ventilatiesleuven vrij van
obstakels.

Verwarm geen gesloten
conservenblikken en glazen
potten in de oven. De druk die
zich in het blik/de pot ontwikkelt
kan ervoor zorgen dat deze barst.
Plaats geen bakschalen, schotels
of aluminiumfolie rechtstreeks op
de bodem van de oven. De
warmteaccumulatie kan de
bodem van de oven beschadigen.
Gebruik geen krassende
schuurmiddelen of scherpe
metalen schrapers om het glas
van de ovendeur te reinigen. Deze
kunnen het opperviak krassen,
wat tot barsten van het glas kan
leiden.

Gebruik geen stoomreinigers om
het toestel schoon te maken,
want dat kan elektrische
schokken veroorzaken.

Het rooster en de plaat correct op
de draadrekken plaatsen

Het is belangrijk het rooster en/of
de plaat correct op het rek te
plaatsen. Schuif het rooster of de
plaat tussen twee rails en zorg
dat deze stabiel is voordat u er
voedsel op legt (zie de afbeelding
hieronder).

product niet wanneer
de glazen ovendeur verwijderd of
gebarsten is.

Het handvat van de oven is geen
handdoekenrek. Hang hier geen
handdoeken, wanten of
soortgelijke stoffen voorwerpen
aan als de grill met open deur
werkzaam is.

Gebruik altijd warmtebestendige
ovenhandschoenen wanneer u
schotels in de oven plaatst of
eruit haalt.

Zorg ervoor dat het apparaat is
uitgeschakeld voordat u de lamp
vervangt om de mogelijkheid van
een elektrische schok te
voorkomen.

Voor de betrouwbaarheid van de
brandbaarheid van het product;

Zorg ervoor dat de stekker past
bij de contactdoos en dat er geen
vonken kunnen ontstaan.

Gebruik geen beschadigde of
gesneden kabel of een
verlengkabel, behalve de originele
kabel.



e /org ervoor dat er geen vloeistof
of vocht zit op de ingestoken
stekker van het product.

Bedoeld gebruik

e Dit product is bedoeld voor
huishoudelijk gebruik.
Commercieel gebruik is niet
toegelaten.

e Dit toestel is uitsluitend bedoeld
voor het koken. Het mag niet als
verwarmingstoestel worden
gebruikt".

e Dit product dient niet te worden
gebruikt voor het opwarmen van
platen onder de grill, het drogen

van handdoeken, theedoeken enz.

op de handgrepen, en als
verwarming.

e De fabrikant is niet aansprakelijk
voor schade veroorzaakt door
foutief gebruik of bediening.

e De oven kan gebruikt worden voor
het ontdooien, bakken, roosteren
en grillen van voedsel.

Kindveiligheid

e Toegankelijke onderdelen kunnen
tijdens gebruik heet worden.

Houd jonge kinderen uit de buurt.

e De verpakkingsmaterialen kunnen
gevaarlijk zijn voor kinderen. Houd
de verpakkingsmaterialen buiten
het bereik van kinderen. Doe alle
delen van de verpakking weg
volgens de milieunormen.

e Elektrische toestellen zijn
gevaarlijk voor kinderen. Houd

kinderen bij het product vandaan
als het in gebruik is en sta niet
toe dat ze ermee spelen.

e Plaats geen items boven het
toestel binnen het bereik van
kinderen.

e Plaats geen zwaar voorwerp op
een open deur en laat kinderen er
niet op zitten. De oven kan
omkantelen of deurscharnieren
kunnen beschadigd worden.

Het oude product afvoeren

Voldoet aan de WEEE-richtlijn en de richtlijnen
voor afvoeren van het restproduct:

Dit product voldoet aan de EU-richtlijn WEEE
(2012/19/EU). Dit product is voorzien van een
classificatiesymbool voor afvalsortering van elekirische
en elektronische apparatuur (WEEE).

Dit product werd vervaardigd uit onderdelen en
materialen van hoge kwaliteit die hergebruikt kunnen
worden en geschikt zijn voor reclycling. Gooi het
restproduct aan het einde van zijn levensduur niet weg
bij normaal huishoudelijk of ander afval. Breng het
naar het verzamelpunt voor recycling van elektrische
en elektronische apparatuur. Raadpleeg uw
plaatselijke autoriteiten om te weten waar u deze
verzamelpunten aantreft.

Voldoet aan RoHS-richtlijn:

Het door u aangekochte product voldoet aan de EU-
richtlijn RoHS (2011/65/EU). Het bevat geen
schadelijke en verboden materialen die in deze richtlijn
Zijn opgenomen.

Verpakkingsmateriaal afvoeren

e Verpakkingsmateriaal is gevaarlijk voor kinderen.
Houd verpakkingsmateriaal op een veilige plek
buiten het bereik van kinderen.
Verpakkingsmateriaal van het product wordt
vervaardigd van recyclebaar materiaal. Voer het
netjes af en sorteer het overeenkomstig de
regels voor recyclebaar afval. Werp het niet weg
bij het normale huisafval.
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P Algemene informatie

Overzicht

1 Bedieningspaneel 6 Ventilatormotor (achter staalplaat)
2 Draadrooster 7 Lamp

3 Plaat 8 Bovenste verwarmingselement

4 Handgreep 9 Roosterposities

5 Deur

1 Functieknop 3 Thermostaatknop
2 digitale timer 4 Thermostaatlamp
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Inhoud pakket

De bijgeleverde accessoires kunnen varigren,

fhankelijk van het productmodel. Het is
mogelijk dat uw product niet alle accessoires
bevat die in de gebruikershandleiding worden
beschreven.

3. Diepe plaat

Wordt gebruikt voor gebakjes, grote
braadstukken, sappige gerechten en het
opvangen van vet bij het grillen.

—_

Gebruikershandleiding

2. Ovenplaat

Wordt gebruikt voor gebakjes, bevroren voedsel
en grote braadstukken.

Draadrooster

Gebruikt bij het braden en voor het plaatsen van
te bakken, roosteren of koken voedsel in
stoofgerechten op het gewenste rek.

Technische specificaties

Elektrische spanning / frequentie 220-240V ~ 50 Hz

Kabellengte max.2m

bmaxom ]
Buitenste afmetingen (hoogte/breedte/diepte 595 mm/594 mm/567 mm

Hoofdoven

Stroomverbruik

Multifunctionele oven

Basisgegevens: Informatie over het energielabel van elektrische ovens wordt gegeven overeenkomstig de

norm EN 60350-1 / IEC 60350-1. Die waarden zijn bepaald onder standaardvermogen met onder-
bovenverwarmer of functies voor heteluchtverwarming (indien relevant).

De energie-efficiéntieklasse wordt bepaald overeenkomstig de hierna genoemde volgorde, afhankelijk van
de aanwezigheid van de betreffende functies in het product. 1-Bereiding met eco. hete lucht, 2-
Turbosudderen, 3- Turbobereiding, 4- Bodem-/onderverwarming met hete lucht, 5-Bodem- en

onderverwarming.
** Zie: Installatie, pagina 10.

De technische specificaties mogen zonder
oorafgaande kennisgeving gewijzigd worden
m de productkwaliteit te verbeteren.

De afbeeldingen in deze handleiding zijn
schematisch en komen mogelijk niet exact
vereen met uw product.

aarden vermeld op de productlabels of in de
bijgeleverde documentatie worden verkregen
onder laboratoriumomstandigheden
overeenkomstig de relevante standaarden.
Deze waarden kunnen schommelen afhankelij
van de werkings- en
omgevingsomstandigheden van het product.
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K Installatie

Product dient geinstalleerd te worden door een
bekwaam persoon in overeenstemming met de van
kracht zijnde voorschriften. De fabrikant is niet
aansprakelijk voor schade die voortvloeit uit
werkzaamheden door onbevoegde personen. Mogelijk
kan dit de garantie ongeldig maken.

De voorbereiding van de locatie en de
elektriciteitsinstallatie voor het product vallen
onder de verantwoordelijkheid van de klant.

GEVAAR:
Het product moet aangesloten worden
overeenkomstig de lokale gas- en

elektriciteitsvoorschriften.

GEVAAR:
Controleer voor installatie van het product of
het zichtbare gebreken heeft.

Z0 ja, laat het dan niet installeren.
Beschadigde producten vormen een gevaar
voor uw veiligheid.

Voor installatie

Het toestel is bedoeld voor installatie in commercieel

beschikbare keukenkasten. Er moet een

veiligheidsafstand worden gelaten tussen het apparaat
en de keukenwanden en het keukenmeubilair. Zie

afbeelding (waarden in mm).

e (Oppervlakken, synthetische laminaten en
hechtmiddelen die worden gebruikt, moeten
warmtebestendig zijn. (100° C minimum).

e Keukenkasten moeten vlak en vast worden
geplaatst.

e Indien er een lade is onder de oven moet er een
plaat worden geinstalleerd tussen oven en lade.

e Draag het toestel met minstens twee personen.
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Installeer het product niet naast koelkasten of
diepvriezers. De door het product afgegeven

armte zal het stroomverbruik van
koeltoestellen verhogen.

Draag of verplaats het product niet met behulp
an de deur- en/of handgreep.

Indien uw product draadhendels heeft, duw
deze terug tegen de zijwanden, nadat u het
product verplaatst hebt.
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590

*

min.

Installatie en verbinding
e Het product moet overeenkomstig de lokale gas-

en elektriciteitsvoorschriften aangesloten worden.

Elektrische aansluiting

Sluit het product aan op een geaarde uitgang/lijn die
beveiligd is door een zekering met de capaciteit zoals
vermeld in de tabel "Technische specificaties”. Laat de
aardingsinstallatie aanleggen door een bevoegd
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elektricien terwijl u het product met of zonder
transformator gebruikt. Ons bedrijf is niet aansprakelijk
voor schade die voortvloeit uit het gebruik van het
product zonder een aardingsinstallatie overeenkomstig
de plaatselijke voorschriften.



GEVAAR:

Het product mag uitsluitend door een
bevoegde en gekwalificeerde persoon op de
netvoeding aangesloten worden. De
garantieperiode van het product gaat
uitsluitend in na correcte installatie.

De fabrikant is niet aansprakelijk voor schade
die voortvloeit uit werkzaamheden door
onbevoegde personen.

GEVAAR:

De stroomkabel mag niet worden
vastgeklemd, verbogen of samengedrukt of in
contact komen met warme onderdelen van het
product.

Een beschadigde stroomkabel moet door een
bevoegde elektricien worden vervangen.
Anders bestaat er een risico op een elektrische
schok, kortsluiting of brand!

e De aansluiting moet voldoen aan de landelijke
voorschriften.

e De gegevens over de stroomvoorziening moeten
overeenkomen met de gegevens vermeld op het
typeplaatje van het product. Open de deur aan
de voorzijde om het typeplaatje te zien.

e De stroomkabel van uw product moet voldoen
aan de waarden in de tabel "Technische
specificaties”.

GEVAAR:

Koppel het product los van het elektriciteitsnet
voordat met werk aan de elektrische installatie
begonnen wordt.

Eris kans op elektrische schokken!

Het aansluiten van de stroomkabel

1. Indien het niet mogelijk is alle polen in de
stroomtoevoer af te sluiten dient er een
afsluiteenheid met minstens 3 mm
contactdoorlaat (zekeringen,
lijnveiligheidschakelaars, schakelaars)
aangesloten te worden en dienen alle polen van
deze afsluiteenheid zich in de buurt (niet boven)
van het product te bevinden overeenkomstig de
|EE-richtlijnen. Het niet nakomen van deze
instructie kan operationele problemen veroorzaken
en de garantie van het product ongeldig maken.

Aanvullende bescherming door een overblijvende

stroomonderbreker wordt aanbevolen.

Indien er een kabel met het product wordt geleverd:

AANSLUITBLOK

BLAUW
.
BRUIN
GROEN/GEEL NETSNOER

2. Sluit voor eenfase aansluiting de draden aan
zoals hieronder aangegeven:

Bruine/Zwarte kabel = L (fase)

Blauwe/Grijze kabel = N (r:eutraal)

e Groene/gele kabel= (F) = (Aarde)

Het product installeren

1. Schuif de oven in de kast, uitlijn en bevestig deze
terwijl u ervoor zorgt dat de stroomkabel niet
breekt en/of vastgeklemd zit.

Bevestig uw oven met 2 schroeven zoals afgebeeld.
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Voor producten met een koelventilator

1 Koelventilator
2 Bedieningspaneel
3 Deur

De ingebouwde koelventilator koelt zowel de
ingebouwde kast als de voorkant van het product.

Koelventilator blijft 20-30 minuten draaien
nadat de oven is uitgeschakeld.

Als u heeft bereid met behulp van de
oventimer wordt aan het einde van de
bereidingstijd ook de koelventilator samen met
alle functies uitgeschakeld.
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Laatste controle

1. Steek de stroomkabel in het stopcontact en zet de
zekering van het product om.

2. Controleer de functies.

Toekomstig transport

e Bewaar de originele doos van het product en
vervoer het product daarin. Volg de aanwijzingen
op de doos. Als u de originele doos niet hebt,
verpak het product dan in luchtkussenfolie of dik
karton en tape het goed vast.

e Om te verhinderen dat de draadgrill en de plaat
in de oven de ovendeur beschadigen, plaats een
strip karton op de binnenkant van de ovendeur
zodat deze overeenkomt met de positie van de
plaat. Bevestig de ovendeur aan de zijkanten met
tape.

e Til of verplaats het product niet met behulp van
de deur of handgreep.

Plaats geen voorwerpen op het product en
erplaats het rechtopstaand.

Controleer globaal het uiterlijk van uw product
op eventuele schade die tijdens het transport
erd veroorzaakt.




Bl Voorbereidingen

Tips om energie te besparen

De volgende informatie zal u helpen om uw apparaat

op een ecologische manier te gebruiken en energie te

besparen:

e Gebruik donkerkleurige of gelakte kookwaren in
de oven,; dit zorgt voor een betere
warmtetransmissie.

e Verwarm de oven tijdens het koken van uw
gerechten voor als dit wordt aanbevolen in de
gebruikershandleiding of kookbeschrijving.

e QOpen de ovendeur zo weinig mogelijk tijdens het
koken.

e Probeer wanneer dit mogelijk is meer dan één
gerecht tegelijkertijd in de oven te bereiden. U
kunt koken door twee pannen op het grillrooster
te plaatsen.

e Bereid meer dan één gerecht na elkaar. De oven
zal al warm zijn.

e Ukunt energie besparen door uw oven een paar
minuten voor het einde van de bereidingstijd uit
te schakelen. Zet de ovendeur niet open.

e Ontdooi bevroren gerechten voor u ze bereidt.

Het eerste gebruik
Tijdinstelling

Bij het maken van aanpassingen knipperen de
betreffende symbolen in het scherm.

Druk de toetsen J=/== om het uur van de dag in te
stellen nadat de oven voor het eerst in gebruik is
genomen. Om uw tijdsinstelling te bevestigen, raak het
symhbool (5 aan en wacht 4 seconden zonder een
toets aan te raken.

Instellingsknop
Toetsvergrendelingssymbool
Kloksymbool

Symbool alarmvolume
Symbool spaarmodus
Plus-toets

D O~ W N =

7 Min-toets
8 Symbool tijdcirkel
9 Alarmsymbool

10 Symbool einde bereidingstijd
11 Symbool bereidingstijd
12 Programmatoets

Is de begintijd niet wordt ingesteld, begint de
klok te lopen vanaf 12:00 en wordt het
isymbool ® weergeven. Dit symbool verdwijnt
zodra de tijd wordt ingesteld.

Instellingen van de huidige tijd worden
ongedaan gemaakt in geval van stroomstoring.
Het uur moet dan opnieuw worden ingesteld
als de stroomstoring over is.

Eerste reiniging van het toestel

Het oppervlak kan beschadigd geraken door
sommige detergenten of reinigingsmaterialen.
Gebruik geen agressieve detergenten,
reinigingspoeder/melk of scherpe voorwerpen
tijdens het reinigen.

1. Verwijder alle verpakkingsmaterialen.

2. Veeg de oppervlakken van het toestel met een
vochtige doek of spons en droog het met een
doek.

Eerste opwarming

Warm het product ongeveer 30 minuten op en schakel

het dan uit. Zo worden alle productieresten of -lagen

afgebrand en verwijderd.

WAARSCHUWING
Hete opperviakken veroorzaken brandwonden!

Het product kan heet zijn wanneer het in
gebruik is. Raak de hete branders, de
binnenste delen van de oven, verwarmers enz.
nooit aan. Houd kinderen uit de buurt.
Gebruik altijd warmtebestendige
ovenhandschoenen wanneer u schotels in de

oven plaatst of eruit haalt.

Elektrische oven

1. Neem alle bakschalen en het grillrooster uit de
oven.

Sluit de ovendeur.

Kies de stand Elekirisch.

Selecteer de hoogste grillstand; zie Hoe de
elektrische oven te bedienen, pagina 17.

Laat de oven ongeveer 30 minuten werken.
Draai uw oven uit; zie Hoe de elektrische oven te
bedienen, pagina 17

o

oo
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Grilloven

1. Neem alle bakschalen en het grillrooster uit de
oven.

2. Sluit de ovendeur.

3. Selecteer de hoogste grillstand; zie Hoe de grill

bedienen, pagina 22.

Laat de oven ongeveer 30 minuten werken.

Draai uw grill uit; zie Hoe de grill bedienen,

pagina 22

o~

ijdens het eerste gebruik kunnen gedurende
enkele uren geur en rook worden afgegeven.
Dit is heel normaal. Zorg ervoor dat de keuken
goed geventileerd is om de rook en geur af te
voeren. Voorkom directe inademing van de
geproduceerde rook en geur.
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E] Hoe de oven te bedienen

Algemene informatie over bakken,
roosteren en grillen

WAARSCHUWING
Hete opperviakken veroorzaken brandwonden!

Het product kan heet zijn wanneer het in
gebruik is. Raak de hete branders, de
binnenste delen van de oven, verwarmers enz.
nooit aan. Houd kinderen uit de buurt.
Gebruik altijd warmtebestendige
ovenhandschoenen wanneer u schotels in de
oven plaatst of eruit haalt.

GEVAAR:

Wees voorzichtig bij het openen van de

ovendeur, want er kan stoom ontsnappen.
Ontsnappende stoom kan uw handen, gezicht
en/of ogen verbranden.

Tips bij het bakken

e Gebruik geschikte metalen schotels met een
anti-kleeflaag, aluminium pannen of
hittebestendige siliconenvormen.

e Maak optimaal gebruik van de ruimte op het rek.

e /et de bakvorm in het midden van het rek.

e Kies de juiste roosterpositie voordat u de oven of
grill aanzet. Wijzig de roosterstand niet wanneer
de oven heet is.

e Houd de ovendeur gesloten.

Tips bij het roosteren

e Het vooraf behandelen van hele kip, kalkoen en
grote stukken vlees met dressings zoals
citroensap en zwarte peper verhoogt de
kookprestatie.

e Vlees met botten heeft ongeveer 15 tot 30
minuten langer nodig om te bakken dan een
braadstuk van dezelfde grootte zonder botten.

e U moet ongeveer 4 tot 5 minuten bereidingstijd
rekenen per centimeter dikte van het viees.

e  Laat het vlees in de oven rusten voor ongeveer
10 minuten na het verstrijken van de kooktijd.
De jus wordt beter verdeeld over het hele
braadstuk en loopt niet weg wanneer het viees
wordt gesneden.

e Vismoetin een vuurvaste schaal in het
middelste of lage rooster worden geplaatst.

Tips voor het grillen

Wanneer vlees, vis en gevogelte wordt gegrild, wordt

dit snel bruin, heeft het een mooie korst en droogt het

niet uit. Platte stukken, vleesspiezen en worst, maar
ook groenten met een hoog watergehalte (bijv.

tomaten en uien) zijn bijzonder geschikt om te worden

gegrild.

e Verdeel de te grillen stukken op de draadgrill of
in de bakschaal met draadgrill zodanig dat de
ingenomen ruimte de afmetingen van de
verwarmer niet overschrijat.

e Schuif de draadgrill of de bakschaal met grill in
de oven op het gewenste niveau. Als u grillt op
de draadgrill, schuif dan de bakschaal naar het
rek eronder om vet op te vangen. Voeg wat water
toe aan de bakschaal om deze gemakkelijk te
reinigen.

Voedsel dat niet geschikt is voor grillen
heeft het risico te verbranden. Gebruik
enkel grillvoedsel dat geschikt is voor
intensieve grillwarmte.

Plaats het voedsel niet te ver naar
achteren in de grill. Dit is het heetste
gebied en hier kan vettig voedsel viam
vatten.

Hoe de elektrische oven te bedienen
Selecteer temperatuur en werkingsmodus.

—_

Functieknop

Thermostaatknop
Stel de temperatuurknop in op de gewenste
temperatuur.
2. Stel de thermostaatknop in op de gewenste

werkingsmodus.

» De oven verwarmt tot de ingestelde temperatuur en
behoudt deze. Tijdens het verwarmen blijft de
temperatuurlamp aan.
Schakel de elektrische oven uit.
Draai de functieknop en temperatuurknop naar uit-
positie (bovenste stand).
Roosterstanden (voor modellen met draadgrill)
Het is belangrijk dat de draadgrill goed in het draadrek
geplaatst wordt. De draadgrill moet tussen de
draadrekken geschoven worden zoals afgebeeld in de
figuur.
Laat de draadgrill niet tegen de achterwand van de
oven rusten. Schuif uw draadgrill naar het voorste deel
van het rooster en duw deze voor goede grillresultaten
met de deur op zijn plaats.

— N
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Werkingsmodussen

De volgorde van de hier getoonde werkingsmodi kan

afwijken van de schikking op uw product.

Boven- en onderverwarming

— Boven- en onderverwarming zijn in
werking. Het voedsel wordt gelijk van

—_— de bovenkant en de onderkant
verwarmd. Bijvoorbeeld geschikt
voor cakes, gebak of cakes en
stoofpotjes in bakvormen. Met één
schaal koken.

Onder

Alleen de verwarmer onder is in
werking. Bijvoorbeeld geschikt voor
e pizza en voor verder bruinen van
gerechten aan de onderkant.

Onder-/bovenverwarming met hetelucht
_Q Boven- en onderverwarming en

ventilator (in de achterwand) zijn in
— werking. Door de ventilator wordt
hete lucht snel gelijkmatig door de
oven verspreid. Met één schaal
koken.

Grill
AN De grote grill aan het ovenplafond is
in werking. Deze is geschikt voor het
grillen van grote hoeveelheden vlees.
e  Plaats grote en middelmatige
porties in de juiste roosterstand
onder de grillverwarmer om te
grillen.
e  Stel de temperatuur in op het
maximumniveau.
e Draai het voedsel na de helft
van de grilltijd om.
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Grill+Ventilator

A
% Het grilleffect is niet zo sterk als op
volledige grill
e Plaats kleine en middelgrote
porties in juiste plaatpositie
onder de grillverwarmer om te
grillen.
e Stel de gewenste temperatuur
in.
e Draai het voedsel na de helft
van de grilltijd om.
Booster

oven snel te verwarmen; niet geschikt

om gerechten te bereiden.

e Kies de gewenste temperatuur
na deze functie geselecteerd te
hebben. De
temperatuurverlichting gaat aan
en de oven wordt verwarmd.

e De verlichting gaat uit als het
verwarmingsproces voltooid is.
Kies nu de gewenste functie om
uw gerecht te bereiden.

Het gebruik van de ovenklok

@ Deze functie wordt gebruikt om de

1

|

O Iy

| | :
12 11 10 9 8 7

Instellingsknop
Toetsvergrendelingssymbool
Kloksymbool

Symbool alarmvolume
Symbool spaarmodus
Plus-toets

Min-toets

Symbool tijdcirkel
Alarmsymbool

10 Symbool einde bereidingstijd
11 Symbool bereidingstijd

12 Programmatoets
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De maximaal in te stellen bereidingseindtijd is
5 uur en 59 minuten.

Het programma wordt in geval van een
stroomstoring geannuleerd. De oven moet
opnieuw geprogrammeerd worden.

Bij het maken van aanpassingen knipperen de
betreffende symbolen in het scherm. U moet
leven wachten voordat de instellingen zijn
effect sorteren.

IR

Is er geen bereidingsinstelling is gedaan kan
de tijd niet worden ingesteld.

&

De resterende tijd wordt weergegeven op het
cherm zodra het koken begint.

)

Maaltijden bereiden door de bereidingstijd in te

stellen

U kunt de oven dusdanig instellen dat deze aan het

einde van de bepaalde tijd stopt door de bereidingstijd

in te stellen op de timer.

1. Raak ( aan tot het symbool = voor de
bereidingstijd op het scherm verschijnt.

2. Stel de bereidingstijd in met toetsen = / ™.

» » Nadat de bereidingstijd is ingesteld verschijnen het

symbool|‘)| en de klok voortdurend op het scherm.

» De bereidingstijd begint met aftellen als de bereiding

van start gaat en alle delen van het kloksymbool

verlicht zijn. De ingestelde bereidingstijd is opgedeeld

in 4 gelijke delen en als de tijd van ieder deel voorbij is,

gaat het symbool voor dat deel uit. Zo kunt u de ratio

van de resterende bereidingstijd naar de totale

bereidingstijd makkelijk zien.

Het einde van de bereidingstijd op een later

tijdstip instellen;

Na het instellen van de bereidingstijd op de klok kunt u

de bereidingseindtijd naar een later tijdstip instellen.

1. Raak ™ aan tot het symbool 2 voor de
bereidingstijd op het scherm verschijnt.

2. Stel de bereidingstijd in met toetsen = / =,

» Zodra de bereidingstijd ingesteld is, verschijnt

continu het symbool = op het scherm.

3. Raak & aan tot het symbool =3 voor het einde
van de bereidingstijd op het scherm verschijnt.

4. Druk op toetsen == /== om de bereidingseindtijd
in te stellen.

» Nadat de bereidingstijd is ingesteld, verschijnen het

symbool = en = op het scherm en gaat de klok

voortdurend branden. Dit symbool = verdwiint zodra

de bereiding wordt gestart.

5. Plaats uw schotel in de oven.

6. Selecteer werkingmodus en temperatuur.

» De oventimer berekent de starttijd door de

bereidingstijd van de bereidingseindtijd die u heeft

ingesteld af te trekken. De gekozen werking wordt
geactiveerd bij de uitgerekende tijd voor de bereiding
en als de oven tot op de ingestelde temperatuur
voorverwarmd is. De oven behoudt deze temperatuur
tot het einde van de bereidingstijd.

» De bereidingstijd begint met aftellen als de bereiding

van start gaat en alle delen van het kloksymbool

verlicht zijn. De ingestelde bereidingstijd is opgedeeld
in 4 gelijke delen en als de tijd van ieder deel voorbij is,
gaat het symbool voor dat deel uit. Zo kunt u de ratio
van de resterende bereidingstijd naar de totale
bereidingstijd makkelijk zien.

7. Aan het einde van het bereidingsproces verschijnt
“Einde” op het scherm en weerklinkt het
geluidssignaal.

Het alarmsignaal weerklinkt gedurende 2 minuten.
Om het alarmsignaal te stoppen, druk gewoon op
een willekeurige toets. Het alarmsignaal stopt dan
en de huidige tijd verschijnt opnieuw op het
scherm.

Is u op een willekeurige knop duwt aan het
einde van het geluidssignaal, gaat de oven

eer werken. Draai de knoppen voor de
temperatuur en functie naar stand "0" (uit) om
de oven uit te schakelen om te voorkomen dat
deze weer in werking treedt aan het einde van
het geluidssignaal.

De toetsen vergrendelen

U kunt voorkomen dat aan de oven gezeten wordt door

de toetsen te vergrendelen.

1. Raak :z= aan tot het symbool & op het scherm
verschijnt.

» “UIT” verschijnt dan op het scherm.

2. Druk op "I+ om de toetsen te vergrendelen.

» Als de toetsen vergrendeld zijn, verschijnt “Aan” op

het scherm en het symbool (5} blijft branden.

De oventoetsen kunnen niet meer gebruikt
orden zolang de toetsen vergrendeld zijn.
anneer er een stroomonderbreking is, blijven

de toetsen vergrendeld wanneer er opnieuw

stroom is.

Raak, om de toetsen te ontgrendelen,

1. Raak := aan tot het symbool & op het scherm
verschijnt.

» “Aan” verschijnt dan op het scherm.

2. Druk op de toets ™= om de toetsen te
ontgrendelen.
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» "UIT" zal worden getoond op het scherm nadat de

toetsvergrendeling is uitgeschakeld.

De alarmklok instellen

U kunt de timer van het product gebruiken om u te

waarschuwen of aan iets te herinneren, behalve voor

het kookprogramma.

De alarmklok heeft geen invioed op de functies van de

oven. Deze timer dient alleen om u te waarschuwen. U

kunt de alarmklok bijvoorbeeld gebruiken om voedsel

op een bepaald moment in de oven om te draaien. Aan

het einde van de op de timer ingestelde tijd weerklinkt

een alarm.

1. Raak (- aan tot het symbool £ op het scherm
verschijnt.

De maximum alarmtijd kan 23 uur en 59
minuten bedragen.

2. Stel het alarm in met de toetsen == en ™.

» Wanneer de alarmtijd ingesteld is, blijft het

alarmsymbool £ branden en verschijnt de alarmtijd op

het scherm.

3. Aan het einde van de alarmtijd knippert het
symbool £ en weerklinkt het alarmsignaal.

Het alarm uitzetten

1. Het alarmsignaal weerklinkt gedurende 2 minuten.
Om het alarmsignaal te stoppen, druk gewoon op
een willekeurige toets.

» Het alarmsignaal stopt dan en de huidige tijd

verschijnt opnieuw op het scherm.

Het alarm annuleren

1. Om het alarm te annuleren, raak ) aan tot het
symbool £ op het scherm verschijnt.

2. Blijf drukken op de toets ™= tot “00:00" op het
scherm verschijnt.

De alarmtijd verschijnt dan op het scherm. Als
de alarmtijd en de bereidingstijd gelijktijdig

orden ingesteld, verschijnt de kortste tijd op
het scherm.
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Veranderen van de alarmtoon

1. Raak := aan tot het symbool < op het scherm
verschijnt.

2. Wijzig de gewenste alarmtoon met toetsen I /
]

3. De toon die u heeft ingesteld zal kort daarma
worden geactiveerd.

» Geselecteerde alarmtoon wordt op het scherm

weergegeven als "b-01", "b-02" of "b-03".

Het uur van de dag wijzigen

Om het door u voorafgaande ingestelde uur van de

dag te veranderen:

1. Raak i aan tot het symbool (5 op het scherm
verschijnt.

2. Stel het uur van de dag in met toetsen = /m=.

3. De tijd die u heeft ingesteld zal kort daarna
worden geactiveerd.

Spaarstand

U kunt tijdens het koken met de spaarstand energie

besparen door de bereidingstijd van de oven in te

stellen.

Deze stand schakelt de warmte-elementen voor het

einde van de bereidingstijd uit en voltooit de bereiding

met de binnentemperatuur van de oven.

Spaarstand instellen

1. Raak symbool :== aan tot het symbool eco op het
scherm verschijnt.

» “UIT” verschijnt dan op het scherm.

2. Enable economy mode by touching = key.

» Als de toetsen vergrendeld zijn, verschijnt “Aan” op

het scherm en blijft het symbool eco branden.

Spaarstand uitschakelen

1. Raak symbool :== aan tot het symbool eco op het
scherm verschijnt.

» “Aan” verschijnt dan op het scherm.

2. Disable economy mode by touching ™= key.

» “Uit" zal worden getoond op het scherm nadat de

toetsvergrendeling is uitgeschakeld.

Helderheid van het scherm instellen

1. Raak i= aan totdat d-01 of d-02 of d-03 op het
scherm verschijnt voor schermhelderheid.

2. Stel de gewenste helderheid in met de toetsen ==
[ -

» De tijd die u heeft ingesteld zal kort daarna worden

geactiveerd.



Tabel kooktijden Bakken en roosteren

De tijden in dit schema dienen als richtlijn. 1ste rek van de oven is het onderste rek.
ijden kunnen variéren door de

oedseltemperatuur, dikte, soort en uw eigen
bereidingsvoorkeuren.

| “Catesiovom  J Eeaabeas ] L f 2 | 955} 400

| czudeey  peenaves 0 L]} 2} 200 b 3545

[ Lamshout 25 min. 220 dan

' Kalkoen (5,5 kg) Eén niveau 25 min. 250/max., 150... 210

(**) Wanneer voor bereiding voorverwarmen nodig is, verwarm de oven dan voor totdat de thermostaatlamp uit
gaat.

Tips voor het bakken van cakes Bereid het gebak conform de modus en

»  Als de cake te droog is, verhoog dan de emperatuur die in de bereidingstabel staan
temperatuur met zo'n 10 en verkort de baktijd. ermeld. Als het onderste deel niet bruin

e Als de cake vochtig is, gebruik dan minder vocht genoeg is, plaats het gebak de volgende keer
of verlaag de temperatuur met 10°C. dan op een lager rooster.

e Als de cake bovenop te donker is, zet deze dan
op een lager rooster, verlaag de temperatuur en
verleng de baktijd.

e Als de cake goed van binnen gebakken is maar
een plakkerige buitenkant heeft, gebruik dan
minder vocht, verlaag de temperatuur en
verhoog de baktijd.

Tips bij het bakken van gebak

e Als de cake te droog is, verhoog dan de
temperatuur met zo'n 10 en verkort de bakdijd.
Bevocht de deeglagen met een sausje van melk,
olie, eieren en yoghurt.

e Als het deeg te lang moet bakken, zorg ervoor
dat de dikte van het deeg dat u bereid heeft niet
hoger is dan de diepte van de schaal.

e Als de bovenkant van het deeg bruin wordt maar
het onderste deel niet, zorg ervoor dat er niet
teveel van de voor het deeg gebruikte saus
onderin het deeg zit. Probeer de saus gelijkmatig
te verdelen tussen de deeglagen en op het gebak
voor gelijkmatig bruinen.

Tlps voor het bereiden van groenten
Als het groentegerecht vocht tekort komt en
droog wordt, bereid het dan in een pan met
deksel in plaats van een open schaal. In
afgesloten pannen blijft het vocht van het gerecht
behouden.

e Als een groentegerecht niet gekookt wordt, kook
de groenten dan eerst en bereid ze als ingeblikt
voedsel en plaats het gerecht in de oven.
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Hoe de grill bedienen Het uitzetten van de grill

1. Draai de functieknop naar uit-positie (top).
l WAARSCHUWING P postie (top)
Sluit de ovendeur tijdens het grillen. Voedsel dat niet geschikt is voor grillen
Hete opperviakken kunnen brandwonden @ heeft het risico te verbranden. Gebruik
veroorzaken! enkel grillvoedsel dat geschikt is voor
Aanzetten van de grill intensieve grillwarmte.
1. Draai de functieknop naar het gewenste grillsymbool. Plaats het voedsel niet te ver naar
2. Stel dan de gewenste grilltemperatuur in. achteren in de grill. Dit is het heetste
3. Verwarm, indien gewenst, ongeveer 5 minuten voor. gebied en hier kan vettig voedsel viam
» Het temperatuurlampje gaat aan. vatten.

Tabel kooktijden voor grillen

Grillen met elektrische grill
Plaatsingsniveau Grilltijd (ongeveer]

Geroosterd brood
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E Onderhoud en verzorging

Algemene informatie

De levensduur van het product zal worden verlengd en
er zullen minder vaak problemen zijn als het product
regelmatig wordt gereinigd.

GEVAAR:

Sluit het product van de stroom af voor te
beginnen met onderhouds- en reinigingswerk.
Er is kans op elektrische schokken!

GEVAAR:
Laat het product afkoelen voordat u het reinigt,

Hete oppervlakken kunnen brandwonden
veroorzaken!

e Reinig het product grondig na ieder gebruik. Zo
kunt u kookresten gemakkelijker verwijderen, en
voorkomt u dat ze verbranden als u het apparaat
de volgende keer gebruikt.

e Erzijn geen speciale reinigingsmiddelen vereist
om het product te reinigen. Gebruik warm water
met wasvloeistof, een zachte doek of spons voor
het reinigen van het product en een droge doek
om het te drogen.

e /Zorg er steeds voor dat overvioedige vlogistoffen
worden afgeveegd na de reiniging en dat
gemorste vioeistoffen steeds meteen worden
afgeveegd.

e Gebruik voor het reinigen van roestvrijstalen
opperviakken en de handgreep geen
reinigingsmiddelen die zuur of chloride bevatten.
Gebruik een zachte doek met een vioeibaar
detergent (niet-schurend) om deze onderdelen
schoon te vegen, en let erop dat u in één richting
veegt.

Het oppervlak kan beschadigd geraken door

ommige detergenten of reinigingsmaterialen.
Gebruik geen agressieve detergenten,
reinigingspoeder/melk of scherpe voorwerpen
tijdens het reinigen.

Gebruik geen stoomreinigers om het toestel
choon te maken, want dat kan elektrische
chokken veroorzaken.

Het bedieningspaneel reinigen
Reinig bedieningspaneel en knoppen met een vochtig
doek en veeg ze droog.

erwijder om het bedieningspaneel te reinigen
niet de bedieningsknoppen.
Het bedieningspaneel kan beschadigd worden!

D

De oven reinigen

Om de zijwand te reinigen

1. Verwijder het voorste gedeelte van de zijkant
door deze in de tegenovergestelde richting van
de zijwand te trekken.

2. Verwijder het rek aan de zijkant door deze in uw
richting te tre

Reinig de ovendeur

Gebruik, om de ovendeur te reinigen, warm water met
wasmiddel, een zachte doek of spons om het product
te reinigen en een droge doek om deze droog te
wrijven.

Gebruik geen sterkschurende
reinigingsmiddelen of scherpe harde metalen
schrapers om de ovendeur te reinigen. Zij
kunnen het opperviak en het glas
beschadigen.

De ovendeur verwijderen

1. Open de ovendeur (1).

2. Open de clips bij de scharnierbehuizing (2) aan de
rechter- en linkerkant van de ovendeur door ze
naar beneden te duwen zoals aangegeven in de
figuur.

: 1 2 3
1 Ovendeur

2 Scharnier

3 Oven
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1 2 3

Maak de ovendeur half open.
Verwijder de ovendeur door deze omhoog te tillen
waardoor hij loskomt uit de rechter- en
linkerscharnieren.

Om de deur weer terug te plaatsen, voert u de
tappen tijdens het verwijderen in omgekeerde
olgorde uit. Vergeet niet om de clips bij de

scharnierbehuizing te sluiten wanneer u de

deur opnieuw installeert.

> w

Binnenglas deur verwijderen

Het binnenglas van de ovendeur kan verwijderd
worden om te reinigen.

Open de ov

1 Frame

2 Plastic deel

Trek het naar uzelf toe en verwijder het plastic deel dat
op het bovenste gedeelte van de voordeur
geinstalleerd is.
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3 12

1 Binnenglaspaneel

2 Buitenste glaspaneel
3 Plastic groef voor glaspaneel-Onder

Til, zoals in de afbeelding weergegeven, het binnenste
glaspaneel (1) lichtjes in richting A en trek het uit in
)richting B.

Als u het binnenglaspaneel (1) installeert, dient u
ervoor te zorgen dat de geprinte zijde van de
paneelzijden naar het binnenglaspaneel.

Het is belangrijk dat de benedenhoeken van de
binnenglaspanelen in de plastic benedengroeven (5)
geplaatst worden.

Duw het plastic deel naar het frame tot u een “click"
hoort.



De ovenlamp vervangen Als uw oven is voorzien van een ronde lamp:

GEVAAR: 1. Sluit het product af van het elektriciteitsnet.
@ ' 2. Draai de glazen kap tegen de Klok in om deze te

Zorg voordat u de ovenlamp vervangt dat het
product afgesloten is van het elektriciteitsnet
en afgekoeld om het risico op een elektrische
schok te vermijden.

Hete oppervlakken kunnen brandwonden
veroorzaken!

mDe ovenlamp is een speciale elektrische
gloeilamp die temperaturen tot 300°C kan
weerstaan. Zie Technische specificaties,
pagina 9 voor gegevens. Ovenlampen kunnen

worden verkregen bij de bevoegde
serviceagenten.

Schroef de ovenlamp los door deze tegen de klok
in te draaien en vervang deze door een nieuwe
lamp.

mDe positie van de lamp kan afwijken van de 4. Plaats het glazen deksel terug.

afbeelding.
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Problemen oplossen

De oven geeft stoom af als hij in gebruik is.

e Hetis normaal dat er stoom ontsnapt tijdens gebruik. >>> Dit is geen fout.

Als de oven verwarmti en koelt geeft deze metaalachtige geluiden.

e Wanneer de metalen onderdelen worden verwarmd, kunnen deze uitzetten en geluid veroorzaken. >>>
Dit is geen fout.

Het product werkt niet,

e De hoofdzekering is defect of doorgeslagen. >>> Controleer zekeringen in de zekeringenkast.
Vervang of reset deze indien nodig.

e De stekker van het product zit niet in het (geaarde) stopcontact. >>> Controleer de plugkoppeling.

Ovenverlichting werkt niet.

e Qvenverlichting is defect. >>> Vervang ovenlamp.

e De stroom is afgesloten. >>> Controleer of er stroom is. Controleer de zekeringen in de
Zekeringenkast. Vervang of reset de zekeringen indien nodig.

Oven warmt niet op.

e Functie en/of temperatuur zijn niet ingesteld. >>> Stel de functie en de temperatuur in met de
functie- en/of temperatuurknop/foets.

e Bij modellen met een timer is de timer niet aangepast. >>> Pas de tijd aan.
(In producten met een magnetron bedient de timer alleen de magnetron.)

e De stroom is afgesloten. >>> Controleer of er stroom is. Controleer de zekeringen in de
Zekeringenkast. Vervang of reset de zekeringen indien nodig.

(Bij modelien met timer) Klokdisplay knippert of kloksymbool is aan.

e Erheeft zich eerder een stroomstoring voorgedaan. >>> Pas de tjjd aan / schakel het product uit en
weer aan.

Raadpleeg de bevoegde serviceagent of de dealer waarbij u het product hebt gekocht als u, ondanks het
doorvoeren van de aanwijzingen in dit gedeelte, het probleem niet kunt oplossen. Probeer nooit om een
product met gebreken zelf te repareren.
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