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Gelieve eerst deze gebruikershandleiding te lezen!

Beste Klant,

Dank u voor het aankopen van een Beko-product. We hopen dat u de beste resultaten verkrijgt uit uw product, dat
vervaardigd is met de allernieuwste technologie van hoge kwaliteit. Lees daarom deze volledige
gebruikershandleiding en alle andere bijgevoegde documenten zorgvuldig door voordat u het product in gebruik
neemt en houd deze ter referentie voor toekomstig gebruik. Als u het product aan iemand anders overdraagt, voeg
daar dan de gebruikershandleiding ook bij. Volg alle waarschuwingen en informatie in deze gebruikershandleiding op.
Vergeet niet dat deze gebruikershandleiding ook van toepassing kan zijn op verschillende andere modellen. De
verschillen tussen de modellen zijn duidelijk aangegeven in de handleiding.

Verklaring van symbolen

In deze gebruikershandleiding worden de volgende symbolen gebruikt:

Belangrijke informatie of nuttige
aanwijzingen over het gebruik.

Waarschuwing voor levensgevaarlijke
situaties en schade aan eigendommen.

Waarschuwing voor een elekirische
schok.

4

/N
T Waarschuwing voor brandgevaar.

Waarschuwing voor hete opperviakken.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sistliice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY

Ce

This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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t Belangrijke instructies en waarschuwingen voor veiligheid en
milieu

Dit gedeelte bevat
veiligheidsvoorschriften die helpen
persoonlijk letsel of schade aan
eigendommen te voorkomen. Het niet
opvolgen van deze instructies laat alle
garantie vervallen.

Algemene veiligheid
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Dit apparaat kan worden gebruikt
door kinderen vanaf 8 jaar en
personen met verzwakte fysieke,
zintuiglijke of mentale toestand, of
met een gebrek aan ervaring en
kennis, als deze onder toezicht
staan of instructies zijn gegeven
betreffende het veilige gebruik van
het apparaat en op de hoogte zijn
van de betrokken gevaren.

Laat kinderen niet met het
apparaat spelen. Reiniging en
gebruikersonderhoud dienen niet
zonder toezicht door kinderen
uitgevoerd te worden.

Plaats het product nooit op een
vioer met vioerbedekking. Anders
kan gebrek aan luchtstroom onder
het product oververhitting van

elektrische onderdelen veroorzaken.

Dit geeft problemen met uw
product.

Installatie- en reparatiewerk moet
altijd uitgevoerd worden door
bevoegde serviceagenten. De
fabrikant is niet aansprakelijk voor
schade die voortvloeit uit
werkzaamheden door onbevoegde

personen. Dit kan de garantie
ongeldig maken. Lees alvorens de
installatie de instructie zorgvuldig
door.

Gebruik het apparaat niet als het
defect is of zichtbare schade

vertoont.

Controleer of de functieknoppen

van het product na ieder gebruik
Zijn uitgeschakeld.

Elektrische veiligheid

Indien het product een defect heeft.
moet het niet in gebruikt worden
genomen zonder dat het
gerepareerd is door een bevoegde

onderhoudsdienst. Er is kans op

elektrische schokken!

Sluit het product uitsluitend aan op

een geaarde uitgang/lijn met een

voltage en beveiliging zoals

gespecificeerd in de “Technische

specificaties”. Laat de
aardingsinstallatie aanleggen door

een bevoegd elektricien terwijl u
het product met of zonder

transformator gebruikt. Ons bedrijf

is niet aansprakelijk voor
problemen die zijn ontstaan
doordat het product niet geaard is
in overeenstemming met de
plaatselijke voorschriften.

Reinig het product nooit door er

water overheen te gooien! Er is

kans op elektrische schokken!



Het product moet tijdens installatie,
onderhoud, reiniging en
reparatiehandelingen losgekoppeld
Zijn.

Als het stroomkabel van het
product beschadigd is, moet deze
om gevaar te voorkomen worden
vervangen door de fabrikant, door
zijn onderhoudsdienst of door
soortgelijke bevoegde personen.
Het apparaat dient dusdanig
geinstalleerd te zijn dat het volledig
van het netwerk afgesloten kan
worden. De loskoppeling dient te
geschieden door het uittrekken van
de stekker of het uitschakelen van
een schakelaar die in de vaste
elektrische installatie is ingebouwd,

volgens de constructievoorschriften.

Achterkant van de oven wordt
warm wanneer deze in gebruik is.
Zorg ervoor dat de
elektriciteitsaansluiting de
achterkant niet raakt; dit kan leiden
tot beschadiging van de
aansluitingen.

Zorg dat het netsnoer niet tussen
de oven en het frame vastgeklemd
zit en leidt het niet over de hete
opperviakken. Anders kan de
kabelisolatie smelten en brand
veroorzaken als gevolg van
kortsluiting.

Werk aan elektrische apparatuur of
systemen mag uitsluitend worden
uitgevoerd door bevoegde en
gekwalificeerde personen.

Zet in geval van schade het
product uit en sluit het af van het
elektriciteitsnet. Verwijder daartoe
de zekering in huis.

Zorg ervoor dat de stroomwaarde
van de zekering compatibel is met
het product.

Productveiligheid

Het toestel en de toegankelijke
onderdelen worden warm tijdens
de werking. Zorg ervoor dat u geen
verwarmingselementen aanraakt.
Behalve als ze voortdurend onder
toezicht staan, moeten kinderen
jonger dan 8 jaar uit de buurt
worden gehouden.

Gebruik het product niet wanneer
uw beoordelingsvermogen of
coordinatie nadelig beinvioed
worden door het gebruik van drugs
en/of alcohol.

Wees voorzichtig bij het gebruiken
van alcoholische dranken in uw
maaltijden. Alcohol verdampt bij
hoge temperaturen en kan brand
veroorzaken aangezien het viam
vat wanneer het in contact komt
met warme opperviakken.

Plaats geen ontvlambare
materialen dichtbij het apparaat
aangezien de zijkanten heet
worden tijdens gebruik.

Tijdens het gebruik worat het
apparaat warm. Zorg ervoor dat u
geen verwarmingselementen in de
oven aanraak.
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Houd alle ventilatiesleuven vrij van
obstakels.

Verwarm geen gesloten
conservenblikken en glazen potten
in de oven. De druk die zich in het
blik/de pot ontwikkelt kan ervoor
zorgen dat deze barst.

Plaats geen bakschalen, schotels
of aluminiumfolie rechtstreeks op
de bodem van de oven. De
warmteaccumulatie kan de bodem
van de oven beschadigen.

Gebruik geen krassende
schuurmiddelen of scherpe
metalen schrapers om het glas van
de ovendeur te reinigen. Deze
kunnen het opperviak krassen, wat
tot barsten van het glas kan leiden.
Gebruik geen stoomreinigers om
het toestel schoon te maken, want
dat kan elektrische schokken
veroorzaken.

Het rooster en de plaat correct op
de draadrekken plaatsen

Het is belangrijk het rooster en/of
de plaat correct op het rek te
plaatsen. Schuif het rooster of de
plaat tussen twee rails en zorg dat
deze stabiel is voordat u er voedsel
op legt (zie de afbeelding
hieronder).
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Gebruik het product niet wanneer
de glazen ovendeur verwijderd of
gebarsten is.

Het handvat van de oven is geen
handdoekenrek. Hang hier geen
handdoeken, wanten of soortgelijke
stoffen voorwerpen aan als de grill
met open deur werkzaam is.
Gebruik altijd warmtebestendige
ovenhandschoenen wanneer u
schotels in de oven plaatst of eruit
haalt.

Plaats het bakpapier in de kookpot
of op het ovenaccessoire (plaat,
rooster, enz.) samen met de
eetwaren en steek het allemaal
samen in de voorverwarmde oven.
Verwijder de overtollige gedeelten
van het bakpapier van het
accessoire of de pot om het risico
te voorkomen dat het de
verwarmingselementen van de
oven aanraakt. Gebruik nooit het
bakpapier aan een
werkingstemperatuur hoger dan de
vermelde waarde voor het
bakpapier. Plaats het bakpapier



niet direct op de bodem van de
oven.

Zorg ervoor dat het apparaat is
uitgeschakeld voordat u de lamp
vervangt om de mogelijkheid van
een elektrische schok te
voorkomen.

Onbeheerd koken op een kookplaat
met vet of olie kan gevaarlijk zijn
en kan leiden tot brand. Probeer
NOOIT een brand met water te
blussen, maar schakel het
apparaat uit en bedek vervolgens
de vlam met bijvoorbeeld, een
deksel of een branddeken.
Brandgevaar: Bewaar geen items
op de kookplaten.

Als het opperviak gebarsten s,
schakel het apparaat uit om de
mogelijkheid van een elektrische
schok te voorkomen.

Na gebruik, schakel de kookplaat
uit met de bedieningscontrole en
vertrouw niet op de pandetector.
Metalen voorwerpen zoals messen,
vorken, lepels en deksels mogen
niet op de kookplaat worden
geplaatst, omdat deze heet kunnen
worden.

Dit apparaat is niet bedoeld om
bediend te worden d.m.v. een
externe timer of een afzonderlijke
afstandsbediening.

Stoomdruk die zich ophoopt door
vocht op het kookplaatoppervlak of
op de bodem van de pot kan de pot
doen bewegen. Verzeker u er
daarom van dat het

fornuisoppervlak en de onderkant
van de pannen altijd droog zijn.
Kookplaten van uw fornuis zijn
uitgerust met "Inductie"-
technologie. Uw inductiefornuis,
dat tijd- en geldbesparing oplevert,
dient gebruikt te worden met
pannen die geschikt zijn voor
inductiekoken; anders zullen de
kookplaten niet werken.
Zie.Algemene informatie over
koken, pagina 17, selecteren van
pannen.

Omdat inductieplaten magnetische
velden creéren, kunnen deze
schade berokkenen aan mensen
die apparaturen gebruiken zoals
een insulinepomp of pacemaker.
Gebruik uitsluitend
fornuisbeschermers die door de
fabrikant van het kooktoestel zijn
ontworpen of die door de fabrikant
van het toestel in de
gebruiksaanwijzing geschikt zijn
verklaard of fornuisbeschermers
die onderdeel zijn van het toestel.
Het gebruik van ongeschikte
beschermers kan ongelukken
veroorzaken.

\Voor de betrouwbaarheid van de
brandbaarheid van het product;

Zorg ervoor dat de stekker past bij
de contactdoos en dat er geen
vonken kunnen ontstaan.

Gebruik geen beschadigde of
gesneden kabel of een
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verlengkabel, behalve de originele
kabel.

e /org ervoor dat er geen vloeistof of
vocht zit op de ingestoken stekker
van het product.

Bedoeld gebruik

e Dit product is bedoeld voor
huishoudelijk gebruik.
Commercieel gebruik is niet
toegelaten.

e Dit toestel is uitsluitend bedoeld
voor het koken. Het mag niet als
verwarmingstoestel worden
gebruikt".

e Dit product dient niet te worden
gebruikt voor het opwarmen van
platen onder de grill, het drogen
van handdoeken, theedoeken enz.
op de handgrepen, en als
verwarming.

e De fabrikant is niet aansprakelijk
voor schade veroorzaakt door
foutief gebruik of bediening.

e De oven kan gebruikt worden voor
het ontdooien, bakken, roosteren
en grillen van voedsel.

Kindveiligheid

e Toegankelijke onderdelen kunnen
tijdens gebruik heet worden. Houd
jonge kinderen uit de buurt.

e De verpakkingsmaterialen kunnen
gevaarlijk zijn voor kinderen. Houd
de verpakkingsmaterialen buiten
het bereik van kinderen. Doe alle
delen van de verpakking weg
volgens de milieunormen.
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Elektrische toestellen zijn gevaarlijk
voor kinderen. Houd kinderen bij
het product vandaan als het in
gebruik is en sta niet toe dat ze
ermee spelen.
e Plaats geen items boven het toestel
binnen het bereik van kinderen.
e Plaats geen zwaar voorwerp op een
open deur en laat kinderen er niet
op zitten. De oven kan omkantelen
of deurscharnieren kunnen
beschadigd worden.

Het oude product afvoeren

Voldoet aan de WEEE-richtlijn en de richtlijnen
voor afvoeren van het restproduct:

Dit product voldoet aan de EU-richtlijn WEEE
(2012/19/EU). Dit product is voorzien van een
classificatiesymbool voor afvalsortering van elektrische
en elektronische apparatuur (WEEE).

Dit product werd vervaardigd uit onderdelen en
materialen van hoge kwaliteit die hergebruikt kunnen
worden en geschikt zijn voor reclycling. Gooi het
restproduct aan het einde van zijn levensduur niet weg
bij normaal huishoudelijk of ander afval. Breng het
naar het verzamelpunt voor recycling van elektrische
en elektronische apparatuur. Raadpleeg uw
plaatselijke autoriteiten om te weten waar u deze
verzamelpunten aantreft.

Voldoet aan RoHS-richtlijn:

Het door u aangekochte product voldoet aan de EU-
richtlijn RoHS (2011/65/EU). Het bevat geen
schadelijke en verboden materialen die in deze richtlijn
zijn opgenomen.

Verpakkingsmateriaal afvoeren

e Verpakkingsmateriaal is gevaarlijk voor kinderen.
Houd verpakkingsmateriaal op een veilige plek
buiten het bereik van kinderen.
Verpakkingsmateriaal van het product wordt
vervaardigd van recyclebaar materiaal. Voer het
netjes af en sorteer het overeenkomstig de
regels voor recyclebaar afval. Werp het niet weg
bij het normale huisafval.



P Algemene informatie

Overzicht

1 Ovendeur 7 Branderplaat

2 Handgreep 8 Ventilatormotor (achter staalplaat)
3 Onderste lade 9 Lamp

4 Plaat 10 Grillverwarmingselement

5 Draadrooster 11 Roosterposities

6 Bedieningspaneel

1 2 3 4
Waarschuwingslamp

Functieknop
digitale timer
Thermostaatknop

B w N =
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Inhoud pakket

De bijgeleverde accessoires kunnen variéren,
athankelijk van het productmodel. Het is

mogelijk dat uw product niet alle accessoires
bevat die in de gebruikershandleiding worden
beschreven.

—y

Gebruikershandleiding

Ovenplaat

Wordt gebruikt voor gebakjes, bevroren voedsel
en grote braadstukken.

Diepe plaat

Wordt gebruikt voor gebakjes, grote
braadstukken, sappige gerechten en het
opvangen van vet bij het grillen.

Draadrooster
Gebruikt bij het braden en voor het plaatsen van
te bakken, roosteren of koken voedsel in

stoofgerechten op het gewenste rek.
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5. Het grillrooster en de plaat correct op de
uitschuifrekken plaatsen
Uitschuifrekken maken het mogelijk de platen en
rooster makkelijk in te schuiven en te verwijderen.
Als u de plaat en het rooster met uitschuifrekken
gebruikt moet u zich ervan verzekeren dat de
pennen aan de achterkant van het uitschuifrek
tegen de zijkanten van het rooster en de plaat
staan.




Technische specificaties
ALGEMEEN

Buitenste afmetingen (hoogle/breedio/diopte
Flektrische spanning / frequentie

1otanl shroomverbruik

Zekering

Kabeltype/ functionalitelt

850 moy600 mn/600 mm
220-240 V ~ 50 Hz
96 kW

min. 16 Ax3
HOBWWLEG
3xdmm

KOOKPLAAT

Branders

| inks achieraan

Afmetingen

Stroom

Links vooraan

Atmetingen

Stroom

Rechis vooraan

Afmetingen

Stroom

Rechts achteraan

Afmetingen

Stroom

OVEN/GRILL

Hoofdoven Multifunctionele oven

Binnenlamp 15250

Stroomverbruik grill 2.2 KW

" Basisgegevens: Informatie over het energielabel van elektrische ovens wordt gegeven overeenkomstig de
norm EN 60350-1 / IEC 60350-1. Die waarden zijn bepaald onder standaardvermogen met onder-
bovenverwarmer of functies voor heteluchtverwarming (indien relevant).
De energie-efficiéntieklasse wordt bepaald overeenkomstig de hierna genoemde volgorde, afhankelijk van
de aanwezigheid van de betreffende functies in het product. 1-Bereiding met eco. hete lucht, 2-
Turbosudderen, 3- Turbobereiding, 4- Bodem-/onderverwarming met hete lucht, 5-Bodem- en
onderverwarming.

Indiictickookplaat
200 mm
2300/3000 W
Inductiekookplaat
160 mm

1400 W
Inductiekookplaat
160mm

1400 W
Inductiekookplaat
200 nun
2300/3000 W

De technische specificaties mogen zonder aarden vermeld op de productlabels of in de
oorafgaande kennisgeving gewijzigd worden bijgeleverde documentatie worden verkregen
om de productkwaliteit te verbeteren. onder laboratoriumomstandigheden
) ) — overeenkomstig de relevante standaarden.
De afbeeldingen in deze handleiding zin Deze waarden kunnen schommelen afhankelijk
schematisch en komen mogelijk niet exact van de werkings- en
overeen met uw product. omgevingsomstandigheden van het product.
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E Installatie

Product dient geinstalleerd te worden door een
bekwaam persoon in overeenstemming met de van
kracht zijnde voorschriften. De fabrikant is niet
aansprakelijk voor schade die voortvloeit uit
werkzaamheden door onbevoegde personen. Mogelijk
kan dit de garantie ongeldig maken.

De voorbereiding van de locatie en de
elektriciteitsinstallatie voor het product vallen

onder de verantwoordelijkheid van de klant.

GEVAAR:
Het product moet aangesloten worden
overeenkomstig de lokale gas- en

elektriciteitsvoorschriften.

GEVAAR:
Controleer vdor installatie van het product of
het zichtbare gebreken heeft.

Z0 ja, laat het dan niet installeren.
Beschadigde producten vormen een gevaar
voor uw veiligheid.

Voor installatie

Om ervoor te zorgen dat alle luchtopeningen onder het
toestel vrij blijven, moet dit toestel worden geplaatst op
een harde ondergrond zodat de voetjes niet in vast
tapijt of in een zachte vioerbekleding wegzakken.

De keukenvloer moet in staat zijn het gewicht van het
toestel te dragen plus het extra gewicht van
kookwaren en bakwaren en voedsel.

<
— = PR
A ' g ]
= e
= i []
£ | B
E 65 mmmin ! r~ 65 mmmin
— ft————
§ T

e Het kan worden gebruikt met elementen aan
beide zijden maar om een minimumafstand van
400 mm te hebben boven de kookplaat moet u
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een vrije ruimte van 65 mm voorzien tussen het
toestel en een muur, een keukendeel of een
grote kast.

e Het fornuis kan ook losstaand worden geplaatst.
Voorzie een minimumafstand van 750 mm boven
het kookoppervlak.

e (") Indien boven het fornuis een afzuigkap wordt
geplaatst, dient u de instructies van de fabrikant
te raadplegen met betrekking tot de
installatiehoogte (minstens 650 mm).

e Het toestel komt overeen met toestelklasse 1,
d.w.z. het kan worden geplaatst met de
achterzijde en éénzijde naar de keukenwanden,
keukenmeubilair of uitrusting van eender welke
grootte. Het keukenmeubilair of of de uitrusting
aan de andere zijde mag enkel van dezelfde
grootte of kleiner zijn.

e Elk keukenmeubilair naast het toestel moet
warmtebestendig zijn (tot 100 °C min).

Veiligheidsketting

Het toestel moet beveiligd zijn tegen omslaan via de

twee bijgeleverde veiligheidskettingen.

Bevestig de haak (1) met gebruik van een geschikte

plug aan de keukenwand (6) en verbind de

veiligheidsketting (3) aan de haak door middel van het

vergrendelmechanisme (2).

Stabiliteitshaak

Vergrendelmechanisme

Veiligheidsketting

Bevestig de ketting stevig aan de achterzijde van
het fornuis

Achterzijde van het fornuis
6 Keukenwand

B w N =
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Stabiliteitsketting zo kort mogelijk houden om
e voorkomen dat de oven voorover kantelt en
diagonaal om te voorkomen dat de oven opzij
kantelt.

Stabiliteitsketting voor fornuizen die niet zijn uitgerust
met een sleuf voor beugelverbinding.

Installatie en verbinding
Het product mag slechts worden geinstalleerd en
aangesloten volgens de statutaire installatienormen.

m:stalleer het product niet naast koelkasten of

diepvriezers. De door het product afgegeven

armte zal het stroomverbruik van
koeltoestellen verhogen.

Draag het product met minstens twee personen.

Het product moet rechtstreeks op de vioer

worden geplaatst. Het moet niet worden
geplaatst op een draagviak of een voetstuk.

Draag of verplaats het product niet met behulp
an de deur- en/of handgreep. De deur,

hendel of scharnieren beschadigen.

Elektrische aansluiting

Sluit het product aan op een geaarde uitgang/lijn die
beveiligd is door een zekering met de capaciteit zoals
vermeld in de tabel "Technische specificaties". Laat de
aardingsinstallatie aanleggen door een bevoegd
elektricien terwijl u het product met of zonder
fransformator gebruikt. Ons bedrijf is niet aansprakelijk
voor schade die voortvlogit uit het gebruik van het
product zonder een aardingsinstallatie overeenkomstig
de plaatselijke voorschriften.

GEVAAR:

Het product mag uitsluitend door een
bevoegde en gekwalificeerde persoon op de
netvoeding aangesloten worden. De
garantieperiode van het product gaat
uitsluitend in na correcte installatie.

De fabrikant is niet aansprakelijk voor schade
die voortvloeit uit werkzaamheden door
onbevoegde personen.

GEVAAR:
De stroomkabel mag niet worden
astgeklemd, verbogen of samengedrukt of in

contact komen met warme onderdelen van het
product.

Een beschadigde stroomkabel moet door een
bevoegde elektricien worden vervangen.
Anders bestaat er een risico op een elekirische
schok, kortsluiting of brand!

De gegevens over de stroomvoorziening moeten
overeenkomen met de gegevens vermeld op het
typeplaatje van het product. Het typeplaatje is
zichtbaar wanneer de deur geopend wordt of bevindt
zich op de achterkant van de eenheid afhankelijk van
het type eenheid.

De stroomkabel van uw product moet voldoen aan de
waarden in de tabel "Technische specificaties".

GEVAAR:

Koppel het product los van het elektriciteitsnet
voordat met werk aan de elektrische installatie
begonnen wordt.

Eris kans op elektrische schokken!

Het aansluiten van de stroomkabel

1. Indien het niet mogelijk is alle polen in de
stroomtoevoer af te sluiten dient er een
afsluiteenheid met minstens 3 mm
contactdoorlaat (zekeringen,
lijnveiligheidschakelaars, schakelaars)
aangesloten te worden en dienen alle polen van
deze afsluiteenheid zich in de buurt (niet boven)
van het product te bevinden overeenkomstig de
[EE-richtlijnen. Het niet nakomen van deze
instructie kan operationele problemen veroorzaken
en de garantie van het product ongeldig maken.

Aanvullende bescherming door een overblijvende

stroomonderbreker wordt aanbevolen.

Indien er een kabel met het product wordt geleverd:

G

I .
R

L
N

3NAC 380/400/416 V

=l e

E
220/230/240V A

EHH

e
G
@

2NAC 380/400/415 V
Sluit voor eenfase aansluiting aan zoals
hieronder aangegeven:

Bruine kabel = L (fase)

Blauwe kabel = N (neutra?l)

Groene/gele kabel= (E) = (Aarde)
Duw het product naar de keukenmuur.
Stel de poten van de oven

IN—

no
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Trillingen tijdens het gebruik kan verschuiving
van pannen veroorzaken. Deze gevaarlijke
situatie kan voorkomen worden als het product
vlak en waterpas staat.

Verzeker u er voor uw eigen veiligheid van dat
het product vlak staat door de vier voetjes aan de
onderkant te stellen door deze naar links of
rechts te draaien en zo de bovenkant uit te lijnen.

1 Koelventilator
2 Bedieningspaneel
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3 Deur

De koelventilator koelt zowel het bedieningspaneel als
de voorkant van het toestel.

Koelventilator blijft 20-30 minuten draaien
nadat de oven is uitgeschakeld.

Laatste controle
1. Sluit het product weer aan op het net.
2. Controleer elekirische functies.

Toekomstig transport

e Bewaar de originele doos van het product en
vervoer het product daarin. Volg de aanwijzingen
op de doos. Als u de originele doos niet hebt,
verpak het product dan in luchtkussenfolie of dik
karton en tape het goed vast.

e Om te verhinderen dat de draadgrill en de plaat
in de oven de ovendeur beschadigen, plaats een
strip karton op de binnenkant van de ovendeur
zodat deze overeenkomt met de positie van de
plaat. Bevestig de ovendeur aan de zijkanten met
tape.

e Til of verplaats het product niet met behulp van
de deur of handgreep.

Plaats geen voorwerpen op het product en
erplaats het rechtopstaand.

Controleer globaal het uiterlijk van uw product
op eventuele schade die tijdens het transport
erd veroorzaakt.




ﬂ Voorbereidingen

Tips om energie te besparen

De volgende informatie zal u helpen om uw apparaat

op een ecologische manier te gebruiken en energie te

besparen:

e Gebruik donkerkleurige of gelakte kookwaren in
de oven; dit zorgt voor een betere
warmtetransmissie.

e Verwarm de oven tijdens het koken van uw
gerechten voor als dit wordt aanbevolen in de
gebruikershandleiding of kookbeschrijving.

e (Open de ovendeur zo weinig mogelijk tijdens het
koken.

e Probeer wanneer dit mogelijk is meer dan één
gerecht tegelijkertijd in de oven te bereiden. U
kunt koken door twee pannen op het grillrooster
te plaatsen.

e Bereid meer dan één gerecht na elkaar. De oven
zal al warm zijn.

e U kunt energie besparen door uw oven een paar
minuten voor het einde van de bereidingstijd uit
te schakelen. Zet de ovendeur niet open.
Ontdooi bevroren gerechten voor u ze bereidt.
Gebruik potten/pannen met deksels om te koken.
Als u geen deksel gebruikt kan het
energieverbruik met 4 keer toenemen.

e Kies de brander die geschikt is voor de
bodemmaat van de te gebruiken pan. Kies altijd
de juiste pannemaat voor uw gerechten. Grotere
pannen behoeven meer energie.

e |t erop plattebodempannen te gebruiken als u
met elektrische kookplaten kookt.

Pannen met een dikke bodem voorzien in een
betere warmtegeleiding. U kunt tot een 1/3
energie besparen.

e Schalen en pannen moeten compatibel zijn met
de kookzones. De bodem van de schalen of
pannen mogen niet Kleiner zijn dan de kookplaat.

e Houd de kookzones en de bodem van de pannen
schoon. Vuil zal de warmtegeleiding tussen de

kookzones en de bodem van de pan verminderen.

Het eerste gebruik
Tijdinstelling

oordat u de oven kan gebruiken, moet de
imer worden ingesteld. Als de tijd niet is
ingesteld zal de oven niet werken.

Bij het maken van aanpassingen, knipperen de
betreffende symbolen op de klok.

Druk de toetsen ,—* of ,+“ (5/6) in om de tijd in te
stellen na de eerste ingebruikname van de oven.

11

Programmatoets

Symbool bereidingstijd
Symbool einde bereidingstijd
Alarmsymbool

Min-toets

Plus-toets

Instelling schermhelderheid
Alarmvolume

Huidige tijd

10 Toetsvergrendelingssymbool
11 Instellingsknop

Nadat de tijd is ingesteld, kunt u het koken beginnen
en beéindigen door de gewenste positie te selecteren
met de temperatuurknop en bedieningsknop.
Is de huidige tijd niet is ingesteld, begint de
ijdinstelling vanaf 12:00 uur. Kloksymbool
‘9" wordt weergegeven om aan te geven dat

de huidige tijd niet ingesteld is. Dit symbool
verdwijnt zodra de tijd wordt ingesteld.

O N O O RWw NN =

©

Instellingen van de huidige tijd worden
ongedaan gemaakt in geval van stroomdefect.
Ze moeten opnieuw worden ingesteld.

Wijzigen van de tijd

Om de door u voorafgaande ingestelde tijd van de dag

te veranderen:

1. Druk op de (11) toets om het huidige tijdsymbool
te activeren ‘9",
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2. Drukop ,—" of ,+“ (5/6) om de huidige tijd in te
stellen.

Instellingen van de schermhelderheid wijzigen

1. Druk op de (11) toets om het
schermhelderheidsymbool '7'te activeren en zo
de helderheid van het scherm te regelen.

2. Drukop ,—"* of ,+“ (5/6) om de gewenste
helderheid in te stellen.

» Geselecteerd helderheidsniveau wordt op de display

weergegeven als d-01, d-02 of d-03.

Eerste reiniging van het toestel

Het opperviak kan beschadigd geraken door
sommige detergenten of reinigingsmaterialen.
Gebruik geen agressieve detergenten,

reinigingspoeder/melk of scherpe voorwerpen
tijdens het reinigen.

1. Verwijder alle verpakkingsmaterialen.

2. Veeg de opperviakken van het toestel met een
vochtige doek of spons en droog het met een
doek.

Eerste opwarming

Warm het product ongeveer 30 minuten op en schakel
het dan uit. Zo worden alle productieresten of -lagen
afgebrand en verwijderd.

WAARSCHUWING
Hete oppervlakken veroorzaken brandwonden!

Het product kan heet zijn wanneer het in
gebruik is. Raak de hete branders, de
binnenste delen van de oven, verwarmers enz.
nooit aan. Houd kinderen uit de buurt.
Gebruik altijd warmtebestendige
ovenhandschoenen wanneer u schotels in de
oven plaatst of eruit haalt.
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Elektrische oven

1. Neem alle bakschalen en het grillrooster uit de
oven.

2. Sluit de ovendeur.

3. Kies de stand Elektrisch.

4. Selecteer de hoogste grillstand; zie Hoe de
elektrische oven te bedienen, pagina 24.

5. Laat de oven ongeveer 30 minuten werken.

6. Draai uw oven uit; zie Hoe de elektrische oven te
bedienen, pagina 24

Grilloven

1. Neem alle bakschalen en het grillrooster uit de
oven.

2. Sluit de ovendeur.

3. Selecteer de hoogste grillstand; zie Hoe de grill
bedienen, pagina 29.

4. Laat de oven ongeveer 30 minuten werken.

5. Draai uw grill uit; zie Hoe de grill bedienen,

pagina 29

ijdens het eerste gebruik kunnen gedurende
enkele uren geur en rook worden afgegeven.
Dit is heel normaal. Zorg ervoor dat de keuken
goed geventileerd is om de rook en geur af te
voeren. Voorkom directe inademing van de
geproduceerde rook en geur.




E De kookplaat gebruiken

Algemene informatie over koken

Vul de de pan nooit voor meer dan
eenderde met olie. Laat de kookplaat
niet onbewaakt achter als u olie verhit.
Oververhitte olie geeft brandgevaar.
Probeer een mogelijk vuur nooit te
doven met water! Bedek olie als het in
brand vliegt met een branddeken of
een vochtige doek. Zet de kookplaat,
als dit veilig kan, uit en bel de
brandweer.

e Droog eten steeds goed af voor het koken en
plaats het voorzichtig in de hete olie. Zorg ervoor
dat etenswaren volledig zijn ontdooid voor het
koken.

Dek de kookpot niet af als u olie verwarmt.
Plaats potten en steelpannen zo op de kookplaat
dat de handvatten niet over de kookplaat hangen
om te voorkomen dat ze opwarmen. Plaats geen
kookpotten op de kookplaat die gemakkelijk
overhellen of omvallen.

e Plaats geen lege kookpotten en steelpannen op
kookzones die zijn ingeschakeld. Ze kunnen
beschadigd raken.

e Een kookzone bedienen zonder kookpot of

steelpan zal schade veroorzaken aan het product.

Schakel de kookzone uit nadat u klaar bent met
koken.

e Plaats geen plastic of aluminium kookpotten op
het opperviak omdat dat heet kan zijn.

Reinig dergelijke gesmolten materialen meteen
van het opperviak.

Dergelijke potten worden best ook niet gebruikt
om voedsel in te bewaren.

e Gebruik enkel steelpannen of kookpotten met
een viakke bodem.

e  Plaats de aangewezen hoeveelheid voedsel in
steelpannen en pannen. Zo hoeft u niet onnodig
te reinigen door het overvioeien van voedsel te
voorkomen.

Plaats geen deksels van steelpannen of pannen
op kookzones.

Plaats steelpannen zo dat ze gecentreerd staan
op de kookzone. Als u een steelpan van één
kookzone naar een andere wenst te verplaatsen,
heft u ze op in plaats van ze naar de andere
kookzone te schuiven.

Keuze van de steelpan

e (lazen keramische opperviakken zijn
hittebestendig en worden niet aangetast door
grote temperatuursverschillen.

e Gebruik het glazen keramische opperviak niet als
opslagplaats of snijopperviak.

e Gebruik enkel steelpannen en pannen met
thermodiffusor bodem. Scherpe randen
veroorzaken krassen op het opperviak.

Gemorste vioeistoffen
kunnen het glazen
keramische opperviak
beschadigen en vuur
veroorzaken.

Gebruik geen
kookpotten met concave
of convexe bodems.

Gebruik enkel
steelpannen en pannen
met viakke bodem. Deze
verzekeren een betere
warmteverdeling.

Gebruik voor inductieplaten enkel kookpotten die

geschikt zijn voor inductiekoken.

Test van de steelpan

Gebruik de volgende methodes om te testen of uw

steelpan compatibel is met inductieplaten of niet.

1. Uw steelpan is compatibel als er een magneet in
de bodem verwerkt is.

2. Uw steelpan is compatibel als v et flikkert
wanneer u de steelpan op de kookzone plaatst
en de kookplaat aanzet.

U kunt steelpannen in staal, teflon of aluminium

gebruiken met een speciale magnetische bodem die

labels of waarschuwingen bevatten dat de steelpan
compatibel is met inductieplaten. Glazen en
keramische kookpotten en kookpotten uit roestvrij
staal zonder magnetische aluminium bodem mogen
niet worden gebruikt.

Systeem voor herkenning en focus van de

steelpan

Bij koken met inductie wordt enkel het opperviak onder

de pan van energie voorzien. De bodem van de

kookpot wordt herkend door het systeem en enkel dit
gebied wordt automatisch verwarmd. Het koken stopt
wanneer de kookpot van de kookzone wordt verwijderd.
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Het "l symbool van de geselecteerde kookzone Gebruik nooit aluminiumfolie om te koken. Plaats nooit

flikkert. voedsel dat in aluminiumfolie ingewikkeld is op de
Veilig gebruik kookzone.

Gebruik geen hoge kookniveaus als u een Is er een oven onder uw kookplaat is en deze
antiaanbakpan (teflon) gebruikt zonder olie of met zeer aan staat, kan het zijn dat de kookplaat een
weinig olie. erminderd kookvermogen heeft of wordt
Plaats geen voorwerpen zoals vorken, messen of uitgeschakeld.

eigenschappen zoals kredietkaarten en
cassettes weg van de kookplaat wanneer deze
in gebruik is.

deksels van pannen op de kookplaat omdat deze dan EHOM voorwerpen met magnetische
kunnen verwarmen.

Kies een kookzone die geschikt is voor de kookpot

Grote kookzone Normale kookzone

h

Grote kookzone Normale kookzone Kleine kookzone

e Past zich automatisch aan Past zich automatisch aan e Wordt gebruikt voor traag
de steelpan aan. de steelpan aan. koken (sauzen, room)
Verdeelt de energie Verdeelt de energie Wordt gebruikt voor de
optimaal. optimaal. bereiding van Kleine porties
Voorziet een perfecte Voorziet een perfecte of porties gebaseerd op het
verdeling van de hitte. Wordt verdeling van de hitte. Wordt aantal gasten.

gebruikt voor grote gebruikt voor allerlei soorten

gerechten zoals grote gerechten.

pannenkoeken of grote
vissen (kort gebakken

Gebruik van de kookplaten Bedieningspaneel

GEVAAR:

Laat geen voorwerpen op de kookplaat vallen.
Zelfs kleine voorwerpen zoals een zoutvaatje
kunnen de kookplaat beschadigen.

Gebruik geen gebarsten kookplaten. Er kan
water door deze barsten lekken en kortsluiting
veroorzaken.

Als u enige schade op het opperviak aantreft
(bijv. zichtbare barsten) dient u het product

onmiddelijk uit te zetten om het risico op een %ﬁﬂcaﬂes

[d

elektrische schok te minimaliseren.

Aan/uit-toets

Temperatuur instellen/timer
verhogen

Temperatuur instellen/timer verlagen
Keuzetoets voor kookzone linksvoor
Keuzetoets voor kookzone
linksachter

(521
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Keuzetoets voor kookzone
rechtsachter
Keuzetoets voor kookzone rechtsvoor

Grafieken en getallen dienen enkel om
informatie te verschaffen. De eigenlijke
schermen en functies kunnen verschillen al
naargelang uw kookplaatmodel.

Dit apparaat wordt bediend via een
aanraakbedieningspaneel. Elke handeling die u
op de aanraakbediening uitvoert wordt door
een hoorbaar geluid bevestigd.

Houd het bedieningspaneel steeds zuiver en
droog. Vocht en vuil op het oppervlak kunnen
later functieproblemen veroorzaken.

CHSIS.

De kookplaat inschakelen

1. Raak de "O~ knop op het bedieningspaneel aan.
Op alle kookzoneschermen verschijnt een "0"-icoon
en rechtsonder hiervan knipperen decimale punten.

Als er binnen de 20 seconden geen
bediening gebeurt, zal de kookplaat
automatisch weer in de standby-modus
gaan.

De kookplaat uitschakelen

1. Raak de "Or knop op het bedieningspaneel aan.
De kookplaat zal uitschakelen en teruggaan naar de
standby-modus.

Als het "H"-symbool op het
kookzonescherm verschijnt terwijl de
kookplaat uitgeschakeld is, betekent dit
dat de kookzone nog steeds heet is. Raak

die kookzones dus niet aan.

Indicator restwarmte

"H"-symbool dat op het kookzonescherm verschijnt
geeft aan dat de kookplaat nog heet is en gebruikt kan
worden om een kleine hoeveelheid voedsel warm te
houden. Het symbool zal verdwijnen als de kookzone is
afgekoeld of als deze ingeschakeld wordt.

Is de stroom is uitgeschakeld zal de indicator

oor restwarmte niet oplichten en wordt de
gebruiker dus niet gewaarschuwd voor (nog
steeds) warme kookzones.

De kookzones inschakelen

1. Raak de O~ knop aan om de kookplaat in te
schakelen.

2. Raak de keuzeknop aan voor de kookzone die u
wilt inschakelen.

Het "0"-symbool verschijnt op het kookzonescherm en

het betreffende scherm schijnt heller.

Is er binnen de 20 seconden geen
bediening gebeurt, zal de kookplaat
automatisch weer in de standby-modus
gaan.

De temperatuur instellen

Raak de "™ of "=—" toetsen aan om de temperatuur
in te stellen op een niveau tussen "1" en "9" of tussen
“9“ en II1 II.

De kookzones uitschakelen:

Een kookzone kan op 2 verschillende manieren

worden uitgeschakeld:

1. Door de temperatuur op "0" te zetten
U kunt de kookzone uitschakelen door het
temperatuurniveau te verlagen tot "0".

2. 2. Door de timer in te stellen en op die
manier de gewenste kookzone uit te
schakelen.

Als de tijd om is, schakelt de timer de
toegewezen kookzone uit. "0" en "00" zullen op
alle schermen verschijnen.

Er zal een alarm afgaan als de tijd voorbij is.
Raak een willekeurige knop aan op het
bedieningspaneel om het alarm uit te schakelen.

Hoog vermogen(booster)-functie

De Booster is een functie die het koken

vergemakkelijkt. Alle kookzones die in de technische

specificatiestabel aangeduid worden met het "P"-

symbool zijn uitgerust met de boosterfunctie.
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Hoog vermogen (booster) inschakelen:

1. Raak de "O~ knop aan om de kookplaat in te
schakelen.

2. Raak de keuzeknop aan voor de kookzone die u
wilt inschakelen.

3. Raak de "+ of "—"en ga eerst naar niveau "9".

4. Als de kookzone op niveau "9" staat raakt u

genmaal "+ aan om de temperatuur van de
kookzone te veranderen naar "P".

Hoog vermogen (booster) uitschakelen:

e Om de boosterfunctie uit te schakelen raakt u
"—" aan en stelt u de temperatuur in op niveau
“9“.

De kookzone schakelt de booster uit en gaat
verder op niveau "9".

e U kunt het temperatuurniveau verhogen door
"="aan te raken of u kunt deze volledig
uitschakelen door het temperatuurniveau te
verlagen naar "0".

Kinderbeveiliging

U kunt de kookplaat beveiligen met een kinderslot om

te voorkomen dat kinderen de kookplaatfuncties

veranderen.

Het kinderslot kan worden geactiveerd binnen
10 seconden nadat de kookplaat ingeschakeld
is. Na 10 seconden kan deze niet meer
worden ingeschakeld.

De kinderbeveiliging activeren

1. Raak de "Or knop aan om de kookplaat in te
schakelen.

20/NL

2. Raak""en L_]D toetsen gelijktijdig aan. Raak

dan de L_]D toets nogmaal aan om het kinderslot
te activeren.
Kinderslotfunctie wordt geactiveerd.

Als er bij het ingeschakelde kinderslot een
oets aangeraakt wordt, zal "L"-symbool op de
kookzoneschermen verschijnen.

Tijdelijk kinderslot uitschakelen

1. Raak als het kinderslot ingeschakeld is "—" en
L_]D toetsen gelijktijdig aan.

» Het kinderslot wordt tijdelijk uitgeschakeld en het

"0"-symbool verschijnt op alle kookzoneschermen.

Als de kookplaat in deze toestand uit en aan
ordt gezet zal het kinderslot actief blijven.

Definitief kinderslot uitschakelen

1. Raak als het kinderslot ingeschakeld is de (D
toets aan om de kookplaat aan te zetten.

2. Raak binnen 10 seconden de “—" en Uj‘
toetsen gelijktijdig aan. Raak daarna "“—" toets
nogmaals aan.

» Het kinderslot wordt definitief uitgeschakeld en het

"0"-symbool verschijnt op alle kookzoneschermen.

Timerfunctie

Deze functie vergemakkelijkt het kookproces voor u. U

hoeft niet de hele tijd bij de oven te staan. De

kookzone schakelt automatisch uit als de door u

gekozen tijd is afgelopen.

De timer instellen

1. Raak de "O~ knop aan om de kookplaat in te
schakelen.



2. Kies de gewenste kookzone door de
bedieningsknop voor de kookzone aan te raken. :

3. Raak om het gewenste temperatuurniveau in te
schakelen de "+ of "—" toetsen aan.

4. Raak de "T"en "—" toetsen gelijktijdig aan om
de timer te activeren.

"00"-symbool zal op het timerdisplay oplichten en een

decimaalpunt verschijnt op de gekozen

kookzonedisplay.

Rechtsachter en linksachter
kookzonedisplays dienen als timerdisplay
als de timer actief is.

5. Raak de "1 of "—" toetsen aan om de
gewenste tijd in te stellen.

Herhaal de bovenstaande procedures voor de
andere kookzones waarvoor u de timer wilt

instellen.

De timer kan niet worden aangepast tenzij u
de kookzone en de temperatuurwaarde

gekozen hebt.

Is er een timer is ingesteld voor een
kookzone kunt u de resterende tijd zien door
de "t en "—" toetsen gelijktiidi aan te
raken.

Op het scherm van de kookzones waarvan de
imer is ingeschakeld zal een stip oplichten.

Het gebruik van de timer als alarmfunctie

(eierwekker)

Met deze functie is het mogelijk de timer onafhankelijk

van de kookzone in te stellen.

1. Raak de "O" knop aan om de kookplaat in te
schakelen.

2. Raak de "T™" en "—" toetsen gelijktijdig aan om
de timer te activeren.

3. Raak de "T™"en "—" toetsen gelijktijdig aan om
de timer te activeren.

Het "00"-symbool zal worden weergegeven door het

knipperen van beide decimale stippen in de

timerschermen.

Rechtsachter en linksachter
kookzonedisplays dienen als timerdisplay
als de timer actief is.

4. Raak de "T" of "—" toetsen aan om de
gewenste tijd in te stellen.

Indien er geen timerwaarde wordt
geselecteerd kunt u bij 30 minuten
beginnen door op de "= "-toets te
drukken.

De timer uitschakelen

Eens de ingestelde tijd is afgelopen zal de kookplaat
automatisch uitschakelen en een hoorbare verwittiging
geven.

Raak eender welke toets aan om het geluidssignaal uit
te schakelen.

De timers voortijdig afzetten

Als u de timer voor het verlopen van de tijd afzet, zal

de kookplaat op de ingestelde temperatuur blijven

werken tot hij wordt uitgeschakeld.

1. Kies de kookzone die u wilt uitschakelen.

2. Raak de "1 en "—" toetsen gelijktijdig aan om
de timer te activeren.

3. Raak om het niveau op "00" in te stellen "—"
totdat "00" op het timerscherm verschijnt.

De oplichtende stip van het betreffende kookzone- en

timerscherm zelf gaan volledig uit nadat deze voor
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een bepaalde tijd heeft geknipperd en de timer is
geannuleerd.

Zones voor inductiekoken veilig en efficiént
gebruiken

Werkingsprincipes: Een kenmerk van de
werkingsprincipes van de inductiekookplaat is dat hij
het kookgerei rechtstreeks verwarmt. Er zijn dus
verschillende voordelen ten opzichte van andere
soorten kookplaten. Hij werkt efficiénter en het
opperviak wordt niet heet.

De inductiekookplaat is uitgerust met hoogstaande
veiligheidssystemen die maximale gebruiksveiligheid
bieden.

Uw kookplaat kan zijn uitgerust met
inductiekookzones met een diameter van 160,
200, 210 en 250 mm, afhankelijk van het
model. Met de inductiefunctie detecteert
iedere kookzone elke geplaatste pot of pan. Er
bouwt zich enkel energie op waar het
kookgerei de kookzone raakt en zo wordt er zo
weinig mogelijk energie verbruikt.

Beperkingen in werkingstijd

De kookplaatbediening is uitgerust met
werktijdbegrenzing. Als een of meer kookzones aan
blijven, zal de kookzone na een bepaalde tijd
automatisch worden gedeactiveerd (zie tabel-1). Als er
aan de kookzone een timer is toegewezen zal het
timerscherm wat later ook uitschakelen.

De werktijd is afhankelijk van de gekozen temperatuur.

De maximale werktijd wordt op dit temperatuurniveau
toegepast.

De gebruiker kan de kookzone herstarten nadat die
automatisch werd uitgeschakeld zoals hierboven
beschreven.

Tabel-1: Beperkingen in werkingstijd

Werktijdbegrenzing -

Temperatuurniveau

uur
0
6
s
ih

5
Booster

(*) De kookplaat zal na 5 minuten tot niveau 9
dalen (optioneel
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Bescherming tegen oververhitting

Uw kookplaat is uitgerust met sensors die beschermen

tegen oververhitting. In geval van oververhitting

gebeurt er het volgende:

e De actieve kookzones schakelen eventueel uit.

e Het gekozen temperatuurniveau kan zakken. Die
toestand is echter niet te zien op de indicator.

e Erkan zich een E2-fout voordoen.

Veiligheidssysteem tegen overlopen

Uw kookplaat is uitgerust met een beveiliging tegen
overlopen. Als er iets overkookt en op het
bedieningspaneel terecht komt, zal het systeem
onmiddellijk de stroomverbinding onderbreken en uw
kookplaat uitschakelen.

Precieze vermogensinstelling

Een van de kenmerken van de inductiekookplaat is dat
hij onmiddellijk op commando's reageert. De kookplaat
kan het vermogen zeer snel aanpassen. Zo kunt u
voorkomen dat een pan (die water, melk en enz. bevat)
zelfs op het moment van overkoken overkookt.

Geluiden tijdens de werking

De inductiekookplaat kan bepaalde geluiden maken.

Die geluiden zijn normaal en horen bij het proces van

inductiekoken.

e Het geluid wordt luider bij hoge temperaturen.

e De legering van een steelpan kan geluid
veroorzaken.

e Bij lage temperatuur kan men regelmatig een
aan/uit-geluid horen, dat hoort bij de
basiswerking van een inductiekookplaat.

e U zult geluid horen als u een lege steelpan
opwarmt. Als u water of voedsel toevoegt zal het
geluid niet meer te horen zijn.

e Het geluid van de ventilator die het elektrische
systeem koelt is ook hoorbaar.



Foutberichten
Tabel-2: Foutcodes en foutbronnen

oor meer informatie over foutberichten die op

S R R I haebteelqaznraakpaneel kunnen verschijnen, zie
Oververhitlingstout Betreffende :
kookzonescherm Is het opperviak van het aanraakpaneel wordt

blootgesteld aan dikke damp, kan het hele
bedieningssysteem uitvallen en een foutsignaal

hi g
Kookplaat Het "H"- | Kookzonescherm geven.
e §ymbool Houd het oppervlak van het aanraakpaneel
licht op uiver. Er kunnen storingen zijn aan de

i ichinetiouten Kookzonescherm werking ervan.

Sensorstoring Het Betreffende
'EQ"- kookzonescherm
symbool
licht op
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E Hoe de oven te bedienen

Algemene informatie over bakken,
roosteren en grillen

WAARSCHUWING
Hete opperviakken veroorzaken brandwonden!

Het product kan heet zijn wanneer het in
gebruik is. Raak de hete branders, de
binnenste delen van de oven, verwarmers enz.
nooit aan. Houd kinderen uit de buurt.
Gebruik altijd warmtebestendige
ovenhandschoenen wanneer u schotels in de
oven plaatst of eruit haalt.

GEVAAR:

Wees voorzichtig bij het openen van de
ovendeur, want er kan stoom ontsnappen.
Ontsnappende stoom kan uw handen, gezicht
en/of ogen verbranden.

Tips bij het bakken

e Gebruik geschikte metalen schotels met een
anti-kleeflaag, aluminium pannen of
hittebestendige siliconenvormen.

e Maak optimaal gebruik van de ruimte op het rek.

e /et de bakvorm in het midden van het rek.
Kies de juiste roosterpositie voordat u de oven of
grill aanzet. Wijzig de roosterstand niet wanneer
de oven heet is.

e Houd de ovendeur gesloten.

Tips bij het roosteren

e Het vooraf behandelen van hele kip, kalkoen en
grote stukken vlees met dressings zoals
citroensap en zwarte peper verhoogt de
kookprestatie.

e Vlees met botten heeft ongeveer 15 tot 30
minuten langer nodig om te bakken dan een
braadstuk van dezelfde grootte zonder botten.

e U moet ongeveer 4 tot 5 minuten bereidingstijd
rekenen per centimeter dikte van het vlees.

e [aat het vlees in de oven rusten voor ongeveer
10 minuten na het verstrijken van de kookijd.
De jus wordt beter verdeeld over het hele
braadstuk en loopt niet weg wanneer het viees
wordt gesneden.

e Vis moet in een vuurvaste schaal in het
middelste of lage rooster worden geplaatst.

Tips voor het grillen

Wanneer viees, vis en gevogelte wordt gegrild, wordt

dit snel bruin, heeft het een mooie korst en droogt het

niet uit. Platte stukken, vleesspiezen en worst, maar
ook groenten met een hoog watergehalte (bijv.
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tomaten en uien) zijn bijzonder geschikt om te worden

gegrild.

e Verdeel de te grillen stukken op de draadgrill of
in de bakschaal met draadgrill zodanig dat de
ingenomen ruimte de afmetingen van de
verwarmer niet overschrijdt.

e Schuif de draadgrill of de bakschaal met grill in
de oven op het gewenste niveau. Als u grillt op
de draadgrill, schuif dan de bakschaal naar het
rek eronder om vet op te vangen. Voeg wat water
toe aan de bakschaal om deze gemakkelijk te
reinigen.

Voedsel dat niet geschikt is voor grillen
heeft het risico te verbranden. Gebruik
enkel grillvoedsel dat geschikt is voor
intensieve grillwarmte.

Plaats het voedsel niet te ver naar
achteren in de grill. Dit is het heetste
gebied en hier kan vettig voedsel viam
vatten.

Hoe de elektrische oven te bedienen

oordat u de oven kan gebruiken, moet de
imer worden ingesteld. Als de tijd niet is
ingesteld zal de oven niet werken.

Selecteer temperatuur en werkingsmodus.

1 2

—

Functieknop

2 Thermostaatknop

1. Stel de thermostaatknop in op de gewenste
werkingsmodus.

2. Stel de temperatuurknop in op de gewenste
temperatuur.

» De oven verwarmt tot de ingestelde temperatuur en

behoudt deze. Tijdens het verwarmen blijft de

temperatuurlamp aan.

Schakel de elektrische oven uit.

Draai de functieknop en temperatuurknop naar uit-

positie (bovenste stand).

Roosterstanden (voor modellen met draadgrill)

Het is belangrijk dat de draadgrill goed in het draadrek

geplaatst wordt. De draadgrill moet tussen de



draadrekken geschoven worden zoals afgebeeld in de Hete lucht

figuur. Alleen de hete lucht (in de

Laat de draadgrill niet tegen de achterwand van de achterzijde) is in werking. Door de
oven rusten. Schuif uw draadgrill naar het voorste deel ventilator wordt hete lucht snel

van het rooster en duw deze voor goede grillresultaten gelijkmatig door de oven verspreid. In

met de deur op zijn plaats. de meeste gevallen is voorverwarmen
niet nodig. Geschikt voor bereiding
van uw gerechten op verschillende
roosterhoogtes. Geschikt voor koken
met meerdere schalen.

"3D" functie
N = Boven-, onderverwarming en
J ventilator (in de achterwand) zijn in
— werking. De gerechten worden

gelijkmatig en snel rondom bereid.
Met één schaal koken.

Werkingsmodussen

De volgorde van de hier getoonde werkingsmodi kan Grill

afwijken van de schikking op uw product.

Boven- en onderverwarming

E— Boven- en onderverwarming zijn in

werking. Het voedsel wordt gelijk van

— de bovenkant en de onderkant
verwarmd. Bijvoorbeeld geschikt
voor cakes, gebak of cakes en

A De grote grill aan het ovenplafond is
in werking. Deze is geschikt voor het
grillen van grote hoeveelheden vlees.
e  Plaats grote en middelmatige
porties in de juiste roosterstand
onder de grillverwarmer om te

€S, » grillen.
stoofpotjes in bakvormen. Met één e Stel de temperatuur in op het
schaal koken. maximumniveau.

e Draai het voedsel na de helft

Onder van de grilltijd om.

Alleen de verwarmer onder is in
werking. Bijvoorbeeld geschikt voor Grill+Ventilator
m— pizza en voor verder bruinen van W

gerechten aan de onderkant. %

Het grilleffect is niet zo sterk als op

volledige grill

e  Plaats kleine en middelgrote
porties in juiste plaatpositie
onder de grillverwarmer om te

Onder-/bovenverwarming met hetelucht
_Q Boven- en onderverwarming en

ventilator (in de achterwand) zijn in
— werking. Door de ventilator wordt

. . rillen.
hete lucht snel gelijkmatig door de o gtel de gewenste temperatuur
oven verspreid. Met één schaal in

koken. e Draai het voedsel na de helft

Werking met ventilator van de grilltid om.

% De oven is niet verwarmd. Enkel de
O

ventilator (in de achterzijde) is in
werking. Korrelachtig
diepvriesvoedsel wordt traag op
kamertemperatuur ontdooid en bereid
voedsel wordt afgekoeld.
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Het gebruik van de ovenklok

11 10 9 8 7 6
I
!

Programmatoets

Symbool bereidingstijd
Symbool einde bereidingstijd
Alarmsymbool

Min-toets

Plus-toets

Instelling schermhelderheid
Alarmvolume

Huidige tijd
Toetsvergrendelingssymbool
Instellingsknop

De maximaal in te stellen bereidingseindtijd is
5 uur en 59 minuten.
Het programma wordt in geval van een

stroomstoring geannuleerd. De oven moet
opnieuw geprogrammeerd worden.

Bij het maken van aanpassingen knipperen de
betreffende symbolen in de display. U moet
leven wachten voordat de instellingen zijn
effect sorteren.

— 4 OO N O~ wnN —

— O

Is er geen bereidingsinstelling is gedaan kan
de tijd niet worden ingesteld.

Kooktijd wordt weergegeven op de display
odra het koken begint.

Bereiden door de bereidingstijd te bepalen:

U kunt de oven dusdanig instellen dat deze aan het

einde van de bepaalde tijd stopt door de bereidingstijd

in te stellen op de klok.

1. Druk, om de bereidingstijd aan te passen, de
programmatoets (1) en activeer het
bereidingstijdsymbool (2).

2. Drukop'-'/'+" (5/6) toetsen om de
bereidingstijd in te stellen.

» Als de bereidingstijd eenmaal ingesteld is wordt het

bereidingssymbool continu weergegeven.
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Indien u de bereidingseindtijd naar een latere

tijd wilt instellen:

Na het instellen van de bereidingstijd op de klok kunt u

de bereidingseindtijd naar een later tijdstip instellen.

1. Druk, om de bereidingstijd aan te passen, de
programmatoets (1) en activeer het
bereidingstijdsymbool &J.

2. Pas de bereidingstijd aan met de min- (5) en
plus(6)toetsen.

» Het bereidingstijdsymbool blijft branden (continue

weergegeven) na het instellen van de bereidingstijd.

3. Druk, om de bereidingseindtijd in te stellen, de
programmatoets (1) en activeer het
bereidingstijdsymbool (3).

4. Druk - (5) en + (6) toetsen om de
bereidingseindtijd in te stellen.

» Zodra de bereidingseindtijd is ingesteld worden de

symbolen voor bereidingseindtijd en bereiden continu

weergegeven. Het symbool voor de bereidingseindtijd

(3) verdwijnt zodra het bereiden is gestart.

5. Plaats uw schotel in de oven.

6. Selecteer werkingsmodus en temperatuur.

» De timer van de oven berekent automatisch de

starttijd voor het bereiden door de bereidingseindtijd

en de bereidingstijd die u heeft ingesteld te gebruiken.

De gekozen werkingsmodus wordt geactiveerd

wanneer de starttijd voor het bereiden is gekomen en

de oven tot de ingestelde temperatuur is
voorverwarmd. De oven behoudt deze temperatuur tot
het einde van de bereidingstijd.

7. Nadat het bereidingsproces voltooid is, zal "eind"
op het scherm verschijnen en het alarmsignaal
Klinken.

8. Alarmsignaal klinkt gedurende 2 minuten. Om het
alarmsignaal te stoppen, drukt u gewoon op
eender welke toets. Alarm wordt uitgeschakeld en
de huidige tijo wordt weergegeven.

Is u het alarm annuleert door op een
illekeurige knop te duwen, gaat de oven
eer werken.
Als u op een willekeurige knop duwt aan
het einde van de alarmperiode, gaat de
oven weer werken.
9. Schakel de oven uit met de temperatuur- en
functieknop.
De toetsvergrendeling gebruiken
De toetsvergrendeling activeren
U kunt door de toetsvergrendeling te activeren
voorkomen dat de oven gebruikt wordt.




1 Programmatoets

2 Symbool bereidingstijd

3 Symbool einde bereidingstijd

4 Alarmsymbool

5 Min-toets

6 Plus-toets

7 Instelling schermhelderheid

8 Alarmvolume

9 Huidige tijd

10 Toetsvergrendelingssymbool

11 Instellingsknop

1. Druk op de toets (11) om het
toetsvergrendelingsymbool (10) te activeren.

» "UIT" zal op het scherm verschijnen.

2. Drukop '+' toets (6) om de toetsvergrendeling te
activeren.

» Als de toestvergrendeling eenmaal geactiveerd is

verschijnt ‘aan’ op het scherm en zal het

toetsvergrendelingssymbool (10) blijven branden.

anneer de toetsvergrendelingsfunctie is
geactiveerd kunnen bedieningspaneelknoppen
uitgezonderd toets (11) niet worden gebruikt.

De toetsvergrendeling inactiveren

1. Druk op de regeltoets (11) om het
toetsvergrendelingsymbool (10) te activeren.

» "Aan" zal op het scherm verschijnen.

2. Drukop '-' toets (5) om de toetsvergrendeling te
inactiveren.

» "UIT" zal worden getoond op de display nadat de

toetsvergrendeling is uitgeschakeld.

Klok gebruiken als alarm

Behalve voor het kookprogramma kunt u de klok van

het product gebruiken voor een waarschuwing of

herinnering.

De alarmklok heeft geen invioed op de ovenfuncties.

Deze wordt alleen gebruikt als waarschuwing. U kunt

de alarmklok bijvoorbeeld gebruiken om voedsel op

een bepaald moment in de oven te draaien. De

alarmklok geeft een signaal af na het verstrijken van

de u ingestelde tijd.

Programmatoets

Symbool bereidingstijd

Symbool einde bereidingstijd
Alarmsymbool

Min-toets

Plus-toets

Instelling schermhelderheid
Alarmvolume

Huidige tijd

10 Toetsvergrendelingssymbool
11 Instellingsknop

Alarmklok instellen

1. Druk op de programmatoets (1) om het
alarmtijdsymbool (4) te activeren.

De maximum alarmtijd kan 23 uur en 59
minuten bedragen.

OO ~NOOT WwN —

2. Pas de alarmtijd aan met de min- (5) en
plus(6)toetsen.

» Als de alarmtijd eenmaal ingesteld is zal het

alarmsymbool aan blijven en zal de alarmtijd op het

scherm verschijnen.

3. Aan het einde van de alarmtijd zal het
alarmtijdsymbool (4) gaan knipperen en zal het
alarmsignaal Klinken.

Alarm uitschakelen

1. Om het alarmsignaal te stoppen, drukt u op een
willekeurige toets.

» Alarm wordt uitgeschakeld en de huidige tijd wordt

weergegeven.

Als u het alarm wilt annuleren:

1. Druk om de alarmtijd te resetten op
programmatoets (1) om het alarmsymbool (4) te
activeren.

2. Druk op min (5) toets en houd deze vast totdat
"00.00" wordt weergegeven.

larmtijd wordt weergegeven. Als de alarm- en
kooktijd gelijktijdig worden ingesteld, wordt de
kortste tijd op de display weergegeven.
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Veranderen van de alarmtoon Tabel kooktijden

1. Druk op de instellingstoets (11) om het De tijden in dit schema dienen als richtlijn.
alarmtoonsymbool (8) te activeren. . iiden kunnen varigren door de

2. Pas de gewenste toon aan met de min- (5) en oedseftemperatuur, dikte, soort en uw eigen
plus(B)toetsen. bereidingsvoorkeuren.

» Geselecteerde alarmtoon wordt op het scherm

Weefgegeven a|S Ilb_01 II‘ Ilb_02|| Of “b'03“. Bakken en I'OOSteren

1ste rek van de oven is het onderste rek.
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Wanneer o1 bl de bereiding twee piaten feaelikertild worden gebruikt. plaalst u de dispe schiag) bovenin on de ondicoe schagl enderm
* Voor alle slenswaren wordt eerctyoarverwannen aanoeraden

(**) Wanneer voor bereiding voorverwarmen nodig is, e Als de cake bovenop te donker is, zet deze dan

verwarm de oven dan voor totdat de thermostaatlamp op een lager rooster, verlaag de temperatuur en

uit gaat. verleng de bakiijd.

Tips voor het bakken van cakes e Als de cake goed van binnen gebakken is maar

e Als de cake te droog is, verhoog dan de een plakkerige buitenkant heeft, gebruik dan
temperatuur met zo'n 10 en verkort de baktijd. minder vocht, verlaag de temperatuur en

e Als de cake vochtig is, gebruik dan minder vocht verhoog de baktijd.

of verlaag de temperatuur met 10°C.
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Tips bij het bakken van gebak

e Als de cake te droog is, verhoog dan de
temperatuur met zo'n 10 en verkort de baktijd.
Bevocht de deeglagen met een sausje van melk,
olie, eieren en yoghurt.

e Als het deeg te lang moet bakken, zorg ervoor
dat de dikte van het deeg dat u bereid heeft niet
hoger is dan de diepte van de schaal.

e Als de bovenkant van het deeg bruin wordt maar
het onderste deel niet, zorg ervoor dat er niet
teveel van de voor het deeg gebruikte saus
onderin het deeg zit. Probeer de saus gelijkmatig
te verdelen tussen de deeglagen en op het gebak
voor gelijkmatig bruinen.

Bereid het gebak conform de modus en
emperatuur die in de bereidingstabel staan
ermeld. Als het onderste deel niet bruin

genoeg is, plaats het gebak de volgende keer
dan op een lager rooster.

Tips voor het bereiden van groenten

e Als het groentegerecht vocht tekort komt en
droog wordt, bereid het dan in een pan met
deksel in plaats van een open schaal. In
afgesloten pannen blijft het vocht van het gerecht
behouden.

e Als een groentegerecht niet gekookt wordt, kook
de groenten dan eerst en bereid ze als ingeblikt
voedsel en plaats het gerecht in de oven.

Tabel kooktijden voor grillen

Grillen met elekirische grill

Hoe de grill bedienen

\Voordat u de oven kan gebruiken, moet de
timer worden ingesteld. Als de tijd niet is
ingesteld zal de oven niet werken.

WAARSCHUWING

Sluit de ovendeur tijdens het grillen.
Hete opperviakken kunnen brandwonden
veroorzaken!

Aanzetten van de grill

1. Draai de functieknop naar het gewenste
grillsymbool.

2. Stel dan de gewenste grilltemperatuur in.

3. Verwarm, indien gewenst, ongeveer 5 minuten
voor.

» Het temperatuurlampije gaat aan.

Het uitzetten van de grill

1. Draai de functieknop naar uit-positie (top).

Voedsel dat niet geschikt is voor grillen
heeft het risico te verbranden. Gebruik
enkel grillvoedsel dat geschikt is voor
intensieve grillwarmte.

Plaats het voedsel niet te ver naar
achteren in de grill. Dit is het heetste
gebied en hier kan vettig voedsel viam
vatten.

Plaatsingsniveau Grilltijd (ongeveer

| Gerosterdbroed .} 4} AZwh ]
" athankelifk van dikie

{amskoteletien 2{}25 min,'
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Onderhoud en verzorging

Algemene informatie

De levensduur van het product zal worden verlengd en
er zullen minder vaak problemen zijn als het product
regelmatig wordt gereinigd.

GEVAAR:
Sluit het product van de stroom af voor te
beginnen met onderhouds- en reinigingswerk.

Eris kans op elektrische schokken!

GEVAAR:
Laat het product afkoelen voordat u het reinigt.
Hete opperviakken kunnen brandwonden

veroorzaken!

e Reinig het product grondig na ieder gebruik. Zo
kunt u kookresten gemakkelijker verwijderen, en
voorkomt u dat ze verbranden als u het apparaat
de volgende keer gebruikt.

e Erzijn geen speciale reinigingsmiddelen vereist
om het product te reinigen. Gebruik warm water
met wasvloeistof, een zachte doek of spons voor
het reinigen van het product en een droge doek
om het te drogen.

e Zorg er steeds voor dat overvioedige vloeistoffen
worden afgeveegd na de reiniging en dat
gemorste vloeistoffen steeds meteen worden
afgeveegd.

e Gebruik voor het reinigen van roestvrijstalen
opperviakken en de handgreep geen
reinigingsmiddelen die zuur of chloride bevatten.
Gebruik een zachte doek met een vloeibaar
detergent (niet-schurend) om deze onderdelen
schoon te vegen, en let erop dat u in één richting
veegt.

Het opperviak kan beschadigd geraken door
sommige detergenten of reinigingsmaterialen.
Gebruik geen agressieve detergenten,

reinigingspoeder/melk of scherpe voorwerpen
tijdens het reinigen.

Gebruik geen stoomreinigers om het toestel
schoon te maken, want dat kan elektrische

schokken veroorzaken.

Reiniging van de kookplaat

Glazen keramische opperviakken

Veeg over het glazen keramische opperviak met een
koude vochtige doek om te voorkomen dat er
reinigingsmiddel achterblijft. Droog af met een zachte
en droge doek. Resten kunnen het glazen keramische
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opperviak beschadigen bij het volgende gebruik van de
kookplaat.

Gedroogde restjes mogen nooit van het glazen
keramische oppervlak worden gekrast met gebogen
messen, staalwol of gelijkaardige gereedschappen.
Verwijder calciumvlekken (gele viekken) met een kleine
hoeveelheid ontkalker zoals azijn of citroensap. U kunt
ook geschikte commercieel beschikbare producten
gebruiken.

Breng het reinigingsmiddel aan op een spons en wacht
tot het goed ingetrokken is als het opperviak erg
vervuild is. Reinig daarma het opperviak van de
kookplaat met een vochtige doek.

oedingswaren op basis van suiker, zoals volle
room en siroop moeten meteen worden
gereinigd zonder te wachten tot het oppervlak
is afgekoeld. Anders kan het glazen
keramische oppervlak permanent worden
beschadigd.

Na verloop van tijd kan de kleur van de deklaag of
andere oppervlakken licht vervagen. Dit heeft geen
effect op de werking van het product.

Vervaging van de kleur en vlekken op het glazen
keramische oppervlak zijn normaal en dus geen defect.

Het bedieningspaneel reinigen
Reinig bedieningspaneel en knoppen met een vochtige
doek en veeg ze droog.

erwijder om het bedieningspaneel te reinigen
niet de bedieningsknoppen.
Het bedieningspaneel kan beschadigd worden!

De oven reinigen

Om de zijwand te reinigen

1. Verwijder het voorste gedeelte van de zijkant
door deze in de tegenovergestelde richting van
de zijwand te trekken.

2. Verwijder het rek aan de zijkant door deze in uw
richting te trekken




Katalytische wanden

Zijwanden of gewoon achterwand van de binnenkant
van de oven kan bedekt zijn met katalytische lak.

De Kkatalytische wanden van de oven moeten niet
worden gereinigd. Het poreuze oppervlak van de
wanden is zelfreinigend door het absorberen en
omzetten van spattend vet (stoom en koolstofdioxide).
Reinig de ovendeur

Gebruik, om de ovendeur te reinigen, warm water met
wasmiddel, een zachte doek of spons om het product
te reinigen en een droge doek om deze droog te
wrijven.

Gebruik geen sterkschurende
reinigingsmiddelen of scherpe harde metalen
schrapers om de ovendeur te reinigen. Zij

kunnen het opperviak en het glas
beschadigen.

De ovendeur verwijderen

1. Open de ovendeur (1).

2. Open de clips bij de scharnierbehuizing (2) aan de
rechter- en linkerkant van de ovendeur door ze
naar beneden te duwen zoals aangegeven in de
figuur.

1 2 3
1 Ovendeur
2 Scharnier

3. Maak de ovendeur haif open.

4. Verwijder de ovendeur door deze omhoog te tillen
waardoor hij loskomt uit de rechter- en
linkerscharnieren.

Om de deur weer terug te plaatsen, voert u de
stappen tijdens het verwijderen in omgekeerde

olgorde uit. Vergeet niet om de clips bij de
scharnierbehuizing te sluiten wanneer u de
deur opnieuw installeert.

Binnenglas deur verwijderen

Het binnenglas van de ovendeur kan verwijderd
worden om te reinigen.

Open de ovendeur.

1 Frame

2 Plastic deel

Trek het naar uzelf toe en verwijder het plastic deel dat
op het bovenste gedeelte van de voordeur
geinstalleerd is

Binnenste glazen paneel
Binnenglaspaneel

Buitenste glaspaneel

Plastic groef voor glaspaneel-Onder

B w N =

31/NL



Til, zoals in de afbeelding weergegeven, het binnenste
glazen paneel (1) licht in richting A en trek het uit in
richting B.

Herhaal deze handeling om het binnenglaspaneel te
verwijderen (2).

De eerste stap om de deur te herstellen is het
herinstalleren van het binnenglaspaneel (2).
Plaats, zoals weergegeven in de afbeelding, de
afgekante hoek van het glazen paneel dusdanig dat
het rust op de afgekante hoek van de plastic groef.

et binnenglaspaneel (2) dient geinstalleerd te worden
in de plastic groeven dichtbij het binnenste glazen
paneel (1).
Als u het binnenste glazen paneel (1) installeert dient u
ervoor te zorgen dat de geprinte zijde van de paneel
naar het tweede binnenglaspaneel gedraaid is.
Het is belangrijk dat de benedenhoeken van de
binnenglaspanelen in de plastic benedengroeven (5)
geplaatst worden.
Duw het plastic deel naar het frame tot u een "click"
hoort.
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De ovenlamp vervangen

GEVAAR:

Zorg voordat u de ovenlamp vervangt dat het
product afgesloten is van het elektriciteitsnet
en afgekoeld om het risico op een elektrische
schok te vermijden.

Hete opperviakken kunnen brandwonden
veroorzaken!

De ovenlamp is een speciale elekirische
gloeilamp die temperaturen tot 300°C kan
weerstaan. Zie Technische specificaties,
pagina 11 voor gegevens. Ovenlampen
kunnen worden verkregen bij de bevoegde
serviceagenten.

De positie van de lamp kan afwijken van de
afheelding.

De lamp die in dit apparaat wordt gebruikt, is
niet geschikt voor huishoudelijke
kamerverlichting. Het bedoeld gebruik van
deze lamp is de gebruiker te helpen
levensmiddelen te laten waarnemen.

De lampen die in dit apparaat worden
gebruikt, moeten bestendig zijn aan extreme
fysieke condities, zoals temperaturen boven de
50°C.

Als uw oven is voorzien van een ronde lamp:

1. Sluit het product af van het elekriciteitsnet.

2. Draai de glazen kap tegen de klok in om deze te
verwijderen,

ICRSICRO N

Schroef de ovenlamp los door deze tegen de klok
in te draaien en vervang deze door een nieuwe
lamp.

4. Plaats het glazen deksel terug.



£ Problemen oplossen

De oven geeft stoom af als hij in gebruik is

bruik. >>> Dit is geen 1
Als de oven verwarmt en koelt geeft deze metaalachtige geluiden.

e Wanneer de metalen onderdelen worden verwarmd, kunnen deze uitzetten en geluid veroorzaken. >>> Dit is geen
fout.

. De hoofdzekering is defect of doorgeslagen. >>> Controleer zekeringen in de zekeringenkast. Vervang of reset deze
indien nodig.

. De stekker van het product zit niet in het (geaarde) stopcontact. >>> Controleer de plugkoppeling.

. Knoppen/toetsen op het bedieningspaneel werken niet. >>> Mogelijk is de toetsvergrendeling geactiveerd. Schakel
deze uit. (Zie. De toetsvergrendeling gebruiken, pagina 26 )

. Indien de display niet oplicht als u de kookplaat weer aanzet. >>> Koppel het apparaat los bij de stroomonderbreker.
Wacht 20 seconden en sluit deze weer aan.

e Oververhittingbeveiliging is ingeschakeld. >>> Laat uw fornuis afkoelen.

[ The kookpan is niet geschikt. >>> Controleer uw pan.

. Ovenverlichting is defect. >>> Vervang ovenlamp.
. De stroom is afgesloten >>> Controleer of er stroom is. Controleer de zekeringen in de zekeringenkast. Vervang of
en indien nodig.

. Functie en/of temperatuur zijn niet ingesteld. >>> Stel de functie en de temperatuur in met de functie- en/of
temperatuurknop/toets.

. Bij modellen met een timer is de timer niet aangepast. >>> Pas de tijd aan.
(in producten met een magnetron bedient de timer alleen de magnetron.)

. De stroom is afgesloten. >>> Controlger of er stroom is. Controleer de zekeringen in de zekeringenkast. Vervang of
reset de zekeringen indien nodig.

e U heeft geen pan op de actieve kookzone geplaatst. >>> Controleer of er een pan op de kookzone staat.

. Uw pan is niet geschikt voor inductiekoken. >>> Controleer of uw kookpan geschikt is voor inductie.

. De kookpan is niet juist gecentreerd of het bodemoppervlak van de pan is niet wijd genoeg voor de kookzone. >>> Kies
een pan die wijd genoeg is en centreer de pan juist op de kookzone.

. De kookpan of de kookzone is oververhit. >>> Laat deze afkoelen.

e De bereidingstijd voor de gekozen kookzone kan verstreken zijn. >>> U kunt een nieuwe bereidingstijd instellen of het
bereiden begindigen.

e Oververhittingbeveiliging is ingeschakeld. >>> Laat uw fornuis afkoelen.

. Mogelijk bedekt een voorwerp het aanraakpaneel. >>> Verwijder hel 00rWerp van het paneel.

Deugan ‘wordt, ondanks het aanstaan van de kookzone, niet warm.
Uw pan is niet ge oor inductiekoken. >>> Controleer of uw ko kpan geschikt is voor inductie.

. De kookpan is niet juist gecentreerd of het bodemoppervlak van de pan is niet wijd genoeg voor de kookzone. >>> Kies

e Erheeft zich eerder een stroomstoring voorgedaan. >>> Pas de tjjd aan / schakel het product uit en
weer aan.

mRaadpleeg de bevoegde serviceagent of de dealer waarbij u het product hebt gekocht als u, ondanks

het doorvoeren van de aanwijzingen in dit gedeelte, het probleem niet kunt oplossen. Probeer nooit
om een product met gebreken zelf te repareren.

33/NL









Prosimy najpierw przeczyta¢ tg instrukcje obstugi!

Drogi Kliencie,

Dzigkujemy za wybor wyrobu firmy Beko. Mamy nadziejg, ze wyrdb ten, wyprodukowany zgodnie z najwyzszymi
wymogami jakosciowymi i wedtug najnowszej technologii, stuzy¢ Ci bedzie jak najlepiej. Prosimy zatem przed uzyciem
tego wyrobu uwaznie przeczytac cafg te instrukcje obstugi i wszystkie inne dostarczone z nim dokumenty i zachowac
je do wglgdu w przysztosci. Jesli przekazesz ten wyrdb komus innemu, oddajcie mu takze te instrukcje. Przestrzegaj
wszelkich ostrzezen i informacji z tej instrukgji.

Pamietaj, ze niniejsza instrukcja uzytkowania moze odnosic sig takze do kilku innych modeli. Réznice pomigdzy
modelami wskazano w niniejszej instrukcji.

Objasnienie symboli

W niniejszej instrukcji uzytkowania stosuje sig nastepujgce symbole:

Wazna informacja lub przydatna
wskazowka dot. uzytkowania

/\ Ostrzezenie przed zagrozeniem dla zycia
' i mienia.
[ ]
Ostrzezenie przed porazeniem
% elektrycznym.

Ostrzezenie przed zagrozeniem
pozarem.

Ostrzezenie przed gorgcymi
powierzchniami.

Ninigjsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujacymi
Dyrektywami Unif Europejskigj:
- 2006/95/WE LVD (Niskie Napiecia)
. 2004/1 O08/WE EMC (Kompalybiinosé Elekiromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
c € UL Putawska 366, 02-819 Warszawa, www.beko.pl
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t Wazne instrukcje i ostrzezenia dotyczace bezpieczeristwa i

ochrony srodowiska

W rozdziale tym zawarto instrukcje

zachowania bezpieczenstwa, ktore

pomoga uniknac zagrozenia

obrazeniem lub szkoda.

Nieprzestrzeganie tych instrukcji

spowoduje uniewaznienie wszelkich

gwaranciji.

Ogolne zasady bezpieczenstwa

e Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez dzieci w wieku 8 lat i starsze
oraz 0soby 0 ograniczonych
zdoInosciach fizycznych,
czuciowych lub umystowych, lub
nieumiejetne i niedoSwiadczone,
jesli s pod nadzorem lub
poinstruowano je w sprawach
uzytkowania tego urzadzenia w
Sposob bezpieczny i rozumiejg
Zwigzane z tym zagrozenia.
Dzieci nie powinny bawic sig tym
urzadzeniem. Dzieciom bez
nadzoru nie nalezy powierzac
czyszczenia ani konserwacii.

¢ Nie wolno ustawiac tego
urzadzenia na podtodze pokrytej
wykfadzing dywanowg. W
przeciwnym razie brak przeptywu
powietrza pod urzadzeniem
spowoduje przegrzanie jego czesci
elektrycznych. Moze to
spowodowac problemy.

¢ |nstalacje i naprawy musi zawsze
wykonywac autoryzowany
pracownik serwisowy. Producent
nie odpowiada za szkody wynikte z
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instalacji i napraw wykonywanych
przez 0soby nieupowaznione i
moze z tego powodu uniewaznic
gwarancje. Przed instalacjg
uwaznie przeczytaj te instrukcje.
Nie wolno uruchamiac tego wyrobu,
jesli jesli jest niesprawny lub
widocznie uszkodzony.

Po kazdym uzyciu sprawdz, czy
wytgczone zostaty pokretta
funkcjonalne.

Bezpieczenstwo elektryczne

W razie awarii tego urzadzenia nie
nalezy go uzywac do czasu
naprawy przez autoryzowany
serwis. Grozi to porazeniem
elektrycznym!

Piekarnik ten mozna podtaczy¢
tylko do gniazdka z uziemieniem o
napieciu i z zabezpieczeniem jakie
podano w "Danych technicznych.
Zle¢ wykonanie instalacji
uziemienia wykwalifikowanemu
elektrykowi, niezaleznie od tego,
czy uzywasz transformatora do
zasilania. Firma nasza nie ponosi
odpowiedzialno$ci za jakiekolwiek
problemy wynikajgce z braku
uziemienia tego piekarnika zgodnie
Z miejscowymi przepisami.

Nie wolno my¢ piekarnika
rozlewajgc nan wode! Grozi to
porazeniem elektrycznym!



Piekarnik ten trzeba odtaczyc od
zasilania na czas instalaciji,
konserwacji, czyszczenia i napraw.
Aby unikng¢ zagrozenie w
przypadku uszkodzenia przewodu
zasilajgcego, musi go wymienic
producent, punkt serwisowy lub
osoba o podobnych kwalifikacjach.
Piekarnik nalezy tak zainstalowac,
aby mozna byto go catkowicie
odtaczy¢ od sieci. Odfgczenie to
nalezy zapewnic albo poprzez
wyjecie wtyczki z gniazdka, albo
wytgczenie wytgcznika, w ktory
wyposazona jest domowa instalacja
elektryczna, zgodnie z przepisami
budowlanymi.

Tylna powierzchnia piekarnika
nagrzewa si¢ w trakcie jego pracy.
Upewnij sig, Ze przytacze
elektryczne nie dotyka tej tylnej
powierzchni; w przeciwnym razie
moze ono ulec uszkodzeniu.
Przewod zasilajgey nie moze sig
zakleszczy¢ miedzy drzwiczkami i
rama piekarnika, a takze nie mozna
go prowadziC przez gorgce
powierzchnie. W przeciwnym
wypadku izolacja przewodow moze
sie topic i w rezultacie moze
nastgpic zwarcie.

Wszelkie prace na ukfadach i
urzadzeniach elektrycznych
wykonywac moze tylko
upowazniony i wykwalifikowany
personel.

W razie jakiejkolwiek awarii wytacz
wyrob i odfgcz go od sieci

zasilajgcej. W tym celu wyfacz
bezpiecznik zabezpieczajacy
instalacje domowa.

Upewnij sig, ze prad bezpiecznika
jest odpowiedni dla tego wyrobu.

Zasady zachowania bezpieczenstwa
przy uzytkowaniu tego wyrobu

Podczas uzytkowania urzadzenie i
jego czesci sg gorgce. Nie dotykac
nagrzanych czesci. Dzieci ponizej 8
lat moga przebywac w poblizu
urzadzenia wytacznie pod
nadzorem 0sob dorostych.

Nigdy nie wolno uzywac tego
wyrobu w stanie zaktdcenia oceny
sytuacji lub koordynacji przez
konsumpcije alkoholu i/lub innych
Srodkow odmieniajgcych
Swiadomosc.

Zachowaj ostroznosc, jesli w
potrawach stosuje sie napoje
alkoholowe. W wysokiej
temperaturze alkohol paruje i moze
sie zapali¢ po zetknieciu z
gorgcymi powierzchniami.

Nie umieszczaj zadnych materiatow
tatwopalnych w poblizu tego
wyrobu, poniewaz jego boki moga
bardzo sie nagrzewac przy pracy.
W trakcie uzytkowania piekarnik
nagrzewa sie. Nalezy zachowac
ostroznosc i nie dotykac elementow
grzejnych wewnatrz piekarnika.
Nalezy dbac, aby zaden otwor
wentylacyjny nie byt zakryty.

Nie podgrzewaj w piekarniku
zamknietych puszek ani szklanych
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stoikow. Cisnienie, ktore wytworzy
sie w takiej puszce/stoiku, moze je
rozsadzic.

Nie umieszczaj foremek do
pieczenia, naczyn ani folii
aluminiowej bezposrednio na dnia
piekarnika. Nagromadzenie ciepta
mogtoby zniszczy¢ dno piekarnika.
‘Do czyszczenia szyby w
drzwiczkach piekarnika nie nalezy
uzywac szorstkich srodkow
czyszczacych ani ostrych
skrobakow metalowych, poniewaz
Moga one zarysowac powierzchnig,
co moze doprowadzic¢ do
popekania szyby."

Do czyszczenia tego urzadzenia nie
uzywaj urzadzen parowych,
poniewaz moze to spowodowac
porazenie pradem.

Wiasciwe umieszczanie rusztu i
foremki na stelazach

Wiasciwe umieszczanie na stelazu
rusztu i/lub tacki na ociekajacy
tuszcz jest niezwykle wazne. Wsun
ruszt lub tacke na ociekajacy
tluszcz pomiedzy dwie szyny i
zanim umiescisz na nim potrawe
upewnij sie, ze jest
wypoziomowany (patrz nastepujgca
ilustracja).

Nie uzywaj tego wyrobu z wyjeta
lub popekang szybg w przednich
drzwiczkach.

Uchwyt na drzwiach piekarnika nie
stuzy do suszenia recznikow. Przy
otwartych drzwiczkach i zatgczonej
funkciji grillowania nie wieszac na
niej recznikow, rekawic, ani
podobnych wyrobow tekstyinych.
Do wkfadania i wyjmowania potraw
Z goracego piekarnika zawsze
zaktadaj odporne na wysokie
temperatury rekawice.

Wyt6z naczynie do pieczenia, lub
akcesorium z piekarnika (tacke,
ruszt druciany, itp.), papierem do
pieczenia, wtoz do niego potraweg i
wstaw je do wstepnie nagrzanego
piekarnika. Utnij nadmiar papieru
wystajgcy z naczynia lub
akcesorium, aby zapobiec ryzyku
dotkniecia elementow grzejnych
piekarnika. Nie wolno uzywac
papieru do pieczenia w
temperaturze roboczej wigkszej niz
wskazana dla tego papieru. Nie
wyktadaj papierem bezposrednio
dna piekarnika.



Przed wymiang lampy upewnij sie,
ze piekarnik jest wytgczony, aby
unikngC zagrozenia porazeniem
pradem elektrycznym.

Gotowania na kuchence w ttuszczu
lub oleju bez dozoru moze by¢
niebezpieczne i moze doprowadzic
do pozaru. NIE probuj gasic ognia
woda, ale wytgcz kuchenke, a
nastepnie sttum ptomien, np.
pokrywka lub kocem gasniczym.
Zagrozenie pozarowe: Nie stawiaj
niczego na powierzchniach do
gotowania.

Jezeli powierzchnia jest peknieta,
wytgczy¢ kuchenke, aby uniknac
zagrozenia porazeniem pradem
elektrycznym.

Po uzyciu wytacz element grzejny
odpowiednim wytgcznikiem i nie
zdawaj si¢ na dziatanie detektora
gamkow.

Przedmiotow metalowych, takich
jak noze, widelce, tyzki i pokrywki,
nie nalezy ktasc¢ na powierzchni
ptyty kuchennej, poniewaz moga
sie nagrzewac.

Urzadzenia tego nie wolno
obstugiwac z wykorzystaniem
zewnetrznego zegara ani 0sobnego
pilota.

Tworzace sie z powodu wilgoci na
powierzchni ptyty grzejnej lub na
dnie naczynia cisnienie pary moze
powodowac przesuwanie sig
naczyn. Dlatego powierzchnia
piekarnika i dno naczynia musza
by¢ zawsze suche.

Piyty grzejne wyposazone sg w
technologig "indukcyjng".
Zapewniajgca 0szczednosC czasu |
pieniedzy indukcyjna ptyta grzejna
musi byC uzywana z garnkami
odpowiednimi do gotowania
indukcyjnego. w przeciwnym razie
nie bedzie dziatac. Patrz Ogdine
informacje o gotowaniu, strona 17,
wybor naczyn.

Poniewaz indukcyjne ptyty grzejne
wytwarzajg pole magnetyczne,
moga mie¢ szkodliwy wptyw na
0soby uzywajgce pomp
insulinowych lub rozrusznikow
serca.

Uzywaj tylko oston piyty
zaprojektowanych przez
producenta danego sprzetu
kuchennego lub wskazanych
przezen w instrukcji obstugi jako
odpowiednie, lub oston zwigzanych
zZ tym sprzetem. Uzycie
niewtasciwych oston moze
powodowac wypadki.

Aby unikna¢ zagrozenia pozarem przy
uzytkowaniu tej kuchenki;

Upewnij sig, ze wtyczka pasuje do
gniazdka i nie powoduje iskrzenia.
Nie nalezy uzywac uszkodzonych
ani ucietych przewodow, ani
przedtuzaczy, a tylko oryginalnego
przewodu zasilajgcego.

Upewnij sig, ze gniazdko, do
ktdrego wigczona jest kuchenka
jest suche.
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Zamierzone przeznaczenie

e Wyrdb ten przeznaczony jest do
uzytku domowego. Nie dopuszcza
sie uzytkowania komercyjnego.

e Urzadzenie to stuzy wytgcznie do
pieczenia potraw. Nie wolno
uzywac go do innych celow, na
przyktad do ogrzewania
pomieszczen."

e Urzadzenia tego nie nalezy uzywac
do podgrzewania talerzy pod
grillem, suszenia recznikow,
Scierek do naczyn, itp. na
uchwytach, ani do celéw suszenia
lub ogrzewania.

e Producent nie odpowiada za
szkody spowodowane
niewtasciwym uzytkowaniem tego
wyrobu lub obchodzeniem sig z
nim.

e Piekarnik mozna uzywac do
rozmrazania, smazenie, pieczenia i
grillowania potraw.

Bezpieczenstwo dzieci

e Dostepne czesci mogq sie
nagrzewac podczas uzytkowania.
Mate dzieci nalezy trzymac z dala
od kuchenki.

e Materiaty opakowaniowe moga byc
niebezpieczne dla dzieci. Trzymac
materiaty opakowaniowe z dala od
dzieci. Prosimy pozbyc sie catego
opakowania zgodnie z normami
ochrony Srodowiska.

e Urzadzenia elektryczne sa
niebezpieczne dla dzieci. W trakcie
pracy tego produktu nie
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dopuszczac do przebywania dzieci
W jego poblizu ani do zabawy.

¢ Nie stawiaj na tym urzadzeniu
zadnych przedmiotow, po ktore
mogtyby siegac dzieci.

e (3dy drzwiczki sg otwartenie
obcigzac ich zadnymi cigzkimi
przedmiotami i nie pozwalac
dzieciom siada¢ na nich. Piekarnik
moze sie przewrocic, lub moga sie
uszkodzi¢ zawiasy drzwiczek.

Stare urzadzenia

Zgodnos¢ z dyrektywa WEEE i usuwanie
odpadow:

Ninigjszy wyrdb jest zgodny z dyrektywa Parlamentu
Europejskiego i Rady (2012/19/WE). Wyréb ten
oznaczony jest symbolem klasyfikacji zuzytych
urzadzen elektrycznych i elektronicznych (WEEE).
Wyrdb ten wykonano z czgsci i materiatéw wysokiej
jakosci, ktore mogg by¢ odzyskane i uzyte jako
surowce wtdrne. Po zakofczeniu uzytkowania nie
nalezy pozbywac sie go razem z innymi odpadkami
domowymi. Nalezy przekaza¢ go do punktu zbidrki
urzadzen elekirycznych i elektronicznych na surowce
witdrne. Aby dowiedzie¢ sig, gdzie jest najblizszy taki
punkt, prosimy skonsultowaé sie z wiadzami lokalnymi.
Zgodnos¢ z dyrektywa RoHS:

Ninigjszy wyrdb jest zgodny z dyrektywa Parlamentu
Europejskiego i Rady RoHS (Ograniczenie uzycia
substancji niebezpiecznych) (2011/65/WE). Nie
zawiera szkodliwych i zakazanych materiatow,
podanych w tej dyrektywie.

Pozbywanie si¢ materiatow

opakowaniowych

e Materiaty opakowaniowe s3 niebezpieczne dla
dzieci. Nalezy trzymac je w bezpiecznym migjscu,
niedostepne dla dzieci. Opakowanie tego wyrobu
wyprodukowano z surowcow wtdrnych. Nalezy
odpowiednio sig ich pozbywac i sortowac je
zgodnie z instrukcjami gospodarki surowcami
witdrnymi. Nie nalezy ich wyrzucac razem ze
zwyktymi odpadkami domowymi.



E Informacje ogodlne

Opis urzadzenia

1 Drzwiczki przednie 7 Piyta grzejnika

2 Uchwyt 8 Silnik wentylatora (za ptyta stalowa)
3 Szuflada dolna 9 Lampka

4 Tacka 10 Element grzejny grilla

5 Pétka druciana 11 Pozycje potki

6 Panel sterowania

1 2 3 4
Lampka ostrzegawcza

Pokretto wyboru funkcji
Czasomierz cyfrowy
Pokretto termostatu

B w N =
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Zawartos¢ opakowania

Dostarczane akcesoria roznig sig zaleznie od
modelu wyrobu. Niektore z akcesoriow

opisanych w instrukcji obstugi moga nie by¢
dostarczane razem z tym modelem produktu.

—y

Instrukcja uzytkowania

Blacha do pieczenia

Stuzy do pieczenia ciast, mrozonek i duzych
porciji pieczeni.

Foremka gteboka

Stuzy do pieczenia ciast, duzych porcji pieczeni,
potraw soczystych oraz do zbierania tuszczu przy
grillowaniu.

Pétka druciana
Stuzy do pieczenia oraz do ustawiania potraw do
smazenia, pieczenia lub gotowania w naczyniach

do zapiekanek na wybranej potce.
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Wiasciwe umieszczanie potki drucianej i
foremki na stelazach teleskopowych
Teleskopowe stelaze pozwalajg na fatwe
zaktadanie i zdejmowanie foremek oraz rusztu.
Podczas uzywania foremki i rusztu ze stelazem
teleskopowym, muszg by¢ do nich dosuniete
kotki znajdujgce sie z tytu stelaza teleskopowego,
przy krawedziach rusztu i foremki.




Dane techniczne

Wi Vs Jszor Jgieh.
Napiecie/czestotliwosc
kgezne auzycle energi el
Bezpiecznik

Tvp/ przekeol przewody HOBWW. LG
Sxdmm’

PEYTA KUCHENNA

o
o
oy
D
It P

| PEYTAKUCHENNA
Pl |
Ty lew
Wymiary

Kiichenna piyia Indukcyina
200 mm

2300/3000 W

Kuchenna plyta indukcyjna
160 mm

1400 W

Kuchenna pivia indukeyina
160mm

1400 W

Kuchenna plyta indukcyjna
200 mm

2300/3000 W

Przedni le
Mymia

Moc

Przedni pra

Wymiary

Tylny pra

Wynia

Moc

PIEKARNIK/GRILL

Piekarnik gtowny Piekarnik wielofunkcyjn

Oswielienie wewnelizne 15250

Zuzycie energii el. przez grill. 2.2 KW

" Informacja podstawowa: Dane na etykietach energetycznych piekarnikéw elekirycznych podaje sie zgodnie z
normg PL-EN 60350-1 / IEC 60350-1. Wartosci te okresla sig przy standardowym obcigzeniu z czynnymi
funkcjami grzejnika gornego-dolnego i wspomagania nagrzewania wentylatorem (jesli funkcje takie sg
dostepne).
Klase sprawnosci energetycznej okresla sie zgodnie z nastepujgcg priorytetyzacjg, zaleznie od wystepowania
odpowiednich funkcji w danym modelu piekarnika. 1-Pieczenie z wentylatorem eco-fan, 2-Pieczenie turbo
powolne, 3-Pieczenie turbo, 4-Grzatki dolna/gérna wspomagane wentylatorem.

D ¥
o o

Dane techniczne moga zosta¢ zmienione bez artosci podane na etykietkach wyrobu lub w
uprzedzenia w celu poprawy jakosci wyrobu. towarzyszacej mu dokumentacji uzyskano w
warunkach laboratoryjnych zgodnie z
. N . odnognymi normami. Warto$ci te moga si
Rysunki w tej instrukcji sg schematyczne i r62nié zaleznie od operacyjnych | 1o
moga sig nieco roznic od danego wyrobu. $rodowiskowych warunkdw pracy danego
wyrobu.
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E Instalacja

Produkt musi zostac zainstalowany przez
wykwalifikowang osobe i zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami. W przeciwnym gwarancja zostanie
uniewazniona. Producent nie odpowiada za szkody
wynikte z instalacji i napraw wykonywanych przez
0soby nieupowaznione i moze z tego powodu
uniewazni¢ gwarancje.

Przygotowanie miejsca do instalacji i dostgpu
do sieci elektrycznej to obowigzek klienta.

ﬁ ZAGROZENIE:
Urzadzenie to nalezy instalowac zgodnie z

migjscowymi przepisami dot. Instalacji
gazowych i elektrycznych.

ZAGROZENIE:
Przed zainstalowaniem sprawdz, czy wyréb nie

ma widocznych defektdw. eli ma, nie instaluj
go.

Uszkodzone wyroby zagrazaja Twemu
bezpieczenstwu.

Przed zainstalowaniem

Aby zapewni¢ zachowanie odpowiedniego odstepu na
przeptyw powietrza pod tym wyrobem zalecamy
zamontowanie go na solidnej podstawie, ktdrej nozki
nie zagtgbiajg sie w dywan lub wykfadzing dywanows.
Podtoga kuchni musi unies¢ mase urzadzenia plus
dodatkowy ciezar naczyn i zywnosci.

£
e
o)
S c— . g e
£ i
£ L3 |
E e5mmmin ! r~ 65 mm min
H — ft——————————

g, , i ’

e Mozna go uzywac razem z szafkami po obu
stronach, ale nalezy zachowac¢ minimalny odstep
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40 cm ponad poziomem piyty grzewczej
zachowaj boczny odstep 6,5 cm pomiedzy tym
urzadzeniem a $ciang, $ciankg dziatowg lub
wysokg szafkg kuchenng.

e Mozna go takze uzywa¢ w pozycji wolnostojgcej.
Zachowaj minimalny odstep 750 mm ponad
powierzchnig ptyty kuchennej.

e (") Jedli nad kuchenkg ma by¢ zainstalowany
wycigg, sprawdz wysokos¢ instalacji w instrukcji
wytwdrey wyciggu (min. 650 mm).

e Urzadzenie te odpowiada Klasie 1, tzn. mozna je
ustawic tylem i jednym bokiem do $cian kuchni,
mebli kuchennych, czy urzadzer dowolnych
rozmiarow. Meble lub sprzety kuchenne po
drugiej stronie nie mogq by¢ wigksze.

e Sgsiadujgce z urzadzeniem meble kuchenne
muszg by¢ odporne na wysokg temperature (co
najmniej do 100 °C).

tancuch bezpieczenstwa

Urzadzenie to nalezy zabezpieczyC przed

przewréceniem mocujac je dwoma fancuchami

bezpieczenstwa dostarczonymi wraz z piekarnikiem.

Umocuj hak (1) uzywajgc odpowiedniego kotka whitego

w $ciang kuchni (6) i bezpiecznie zaczep fafcuch

bezpieczenstwa (3) o hak, wykorzystujgc mechanizm

blokady (2).

R

Hak stabilizujacy

Mechanizm blokady

tanicuch bezpieczenstwa

Mono przytwierdz fancuch do tytu piekarnika.
Tyt piekarnika

Sciana kuchni

o O W N



ancuch stabilizujgcy musi by¢ jak najkrotszy,
by uniemozliwié przechylanie sie piekarnika w
przdd. Przechytom bocznym zapobiega faficuch
poprzeczny.
tancuch stabilizujgcy kuchenki bez otworu na zaczep
uchwytu.
Instalacja i przytaczenie
Urzagdzenie to mozna instalowac i przytacza¢ wytgcznie
zgodnie z obowigzujgcymi zasadmai instalowania.

Nie instaluj tego urzadzenia w poblizu loddwek
lub zamrazarek. Wydzielane z tego piekarnika
ciepto moze zwigkszy¢ zuzycie energii przez
urzadzenia chtodzace.

e Urzadzenie nosi¢ muszg przynajmniej dwie osoby.

e Urzadzenie trzeba ustawi¢ bezposrednio na

podtodze. Nie moze sta¢ na podstawie ani cokole.

Nie podnos piekarnika za drzwiczki ani za
klamke. Drzwiczki, uchwyt lub zawiasy moga

sie uszkodzi¢.

Przytaczenie elektryczne

Przytacz ten wyrob do uziemionego gniazdka/obwodu
zabezpieczonego bezpiecznikiem o odpowiedniej
specyfikacji podanej w tabeli ,Dane techniczne". Zle¢
wykonanie instalacji uziemienia wykwalifikowanemu
elektrykowi, niezaleznie od tego, czy uzywasz
transformatora do zasilania. Firma nasza nie
odpowiada za zadne szkody wynikte z uzytkowania
tego wyrobu bez uziemienia, zgodnie z przepisami
migjscowymi.

ZAGROZENIE:
Wyrdb ten musi byt przytgczony do sieci
elekirycznej przez osobe upowazniong i

wykwalifikowang. Gwarancja na ten wyréb
obowigzuje dopiero po jego prawidtowym
zainstalowaniu.

Producent nie odpowiada za szkody wynikte z
instalacji i napraw wykonywanych przez osoby
nieupowaznione.

ZAGROZENIE:
Przewodu zasilajacego nie mozna klamrowac,

zginac i przyciskac, ani styka¢ z goracymi
czesciami urzadzenia.

Przewody uszkodzone wymienia¢ moze tylko
wykwalifikowany elektryk. Zagrozenie
porazeniem elektrycznym, zwarciem lub
pozarem z powodu niefachowej instalacji!

Parametry zasilania muszg odpowiada¢ danym
podanym na tabliczce znamionowej urzadzenia.

Tabliczkg znamionowg albo widac przy otwartych
drzwiczkach dolnej pokrywy, albo umieszczona jest na
tylnej scianie, zaleznie od typu urzadzenia.

Przewdd zasilajgcy ten wyréb musi odpowiada¢
parametrom podanym w tabeli "Dane techniczne".

ZAGROZENIE:

Przed podjgciem jakichkolwiek prac przy
instalacji elektrycznej, odfgcz to urzadzenie od
zasilania.

Grozi to porazeniem elektrycznym!

Przytaczanie kabla zasilania

1. Jesli nie jest mozliwe odtgczenie od zasilania we
wszystkich biegunach, trzeba zainstalowac
wytgcznik z przerwg stykowg co najmniej 3 mm
(bezpieczniki, liniowy wytacznik bezpieczenstwa,
stycznik), ktorego wszystkie bieguny powinny
sgsiadowac z wyrobem (ale nie ponad nig) zgodnie
z przepisami IEE. Nieprzestrzeganie tych instrukcii
moze skutkowaé problemami eksploatacyjnymi i
uniewaznieniem gwarancji na wyreb.

Zaleca sie dodatkowe zabezpieczenie wytgcznikiem

pradu resztkowego.

Jesli razem z tym wyrobem dostarczono kabel:

a(aets

2
L1
uziemienie s
uziemierie
220/230/. 240V A

=]_-El

uziemienie

3NAC 380/400/416 V

2NAC 380/400/415 V
Przy przytaczeniu jednofazowym, potgcz
przewody jak wskazano ponizej:

Przewdd brazowy = L (Faza)

Przewod niebieski = N (Zercl))

Zielony/ 26ty kabel = (F) = (uziemiajgcy)
Przysun wyrdb do $ciany kuchni.
Ustawianie nézek piekarnika

Drgania w trakcie pracy mogg powodowac
przesuwanie sie¢ naczyn. Yej niebezpiecznej
sytuacji mozna unikngc poziomujgc i
réwnowazac wyrob.

no
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Dla wiasnego bezpieczenstwa upewnij sig, ze
wyrob stoi prosto nastawiajgc cztery ndzki na
spodzie obracajgc je w lewo lub prawo i
wyréwnaj poziom z blatem kuchennym.

Piekarniki z wentylatorem chtodzacym

S
| i | L —
o

1 Wentylator chtodzacy
2 Panel sterowania
3 Drzwiczki
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Whudowany wentylator chtodzgcy chtodzi zaréwno
szafke do zabudowy, jak i przod urzadzenia.

entylator chtodzacy nadal pracuje przez 20 -
30 minut nawet po wytaczeniu piekarnika.

Ostateczne sprawdzenie
1. Ponowne przytaczenie wyrobu do zasilania el.
2. Sprawd? funkcje elekiryczne.

Przyszty transport

e Zachowaj oryginalne pudto kartonowe na
piekarnik i transportuj go w nim. Przestrzegaj
instrukgji na pudle. Jesli nie masz oryginalnego
pudta, zapakuj piekarnik w folig bgbelkowg lub
gruba tekture i zabezpiecz tasma klejaca.

e Aby zapobiec uszkodzeniu drzwiczek przez ruszt
druciany i tacke z wnetrza piekarnika wt6z do
jego $rodka pasek tektury, réwno z pozycjg tacek.
Drzwiczki piekarnika zabezpiecz tasma klejgcg do
Scian bocznych.

e Nie podnos piekarnika za drzwiczki ani za klamke.

Nie stawiaj na nim zadnych przedmiotdw i
przemieszczaj go w pozycji pionowe;.

Sprawdzaj, czy piekarnik nie ulegt w
transporcie widocznym uszkodzeniom.




ﬂ Przygotowanie

Jak oszczedzac energie

Nastepujgce wskazowki pomoga uzytkowac urzgdzenie

w sposdb ekologiczny oraz energooszczedny.

e Uzywaj naczyn w ciemnych barwach lub
emaliowanych, co poprawi przeptyw ciepfa.

e (otujgc potrawy wykonuj operacje podgrzewania,
jesli zaleca sig jg w instrukcji obstugi lub
przepisie gotowania.

e Nie otwieraj zbyt czgsto drzwiczek w trakcie
gotowania.

e (ile to mozliwe staraj sig gotowa¢ w piekarniku
wiecej niz jedng potrawe na raz. Mozna gotowac
w dwoch naczyniach obok siebie na ruszcie.

e (otuj potrawy po kolei. Piekarnik bedzie juz
goracy.

e Mozna oszczgdzi¢ energie wytgczajac piekarnik
na kilka minut przed uptywem czasu gotowania.
Nie otwieraj drzwiczek piekarnika.

Rozmrazaj mrozonki przed gotowaniem.

Do gotowania uzywaj garnkéw/rondli z
pokrywkami. Gotowanie bez pokrywki moze
czterokrotnie zwigkszy¢ pobdr pradu.

e (otuj na palniku o $rednicy odpowiadajgcej
Srednicy garnka. Zawsze wybieraj garnki o
rozmiarze odpowiednim do potrawy. Wigksze
garnki zuzywajg wigcej pradu.

e Do gotowania na kuchenkach elekirycznych
staraj sie uzywa¢ garmnkdw o ptaskim dnie.
Naczynia o grubych dnach zapewniajg lepsze
przenoszenie ciepta. Mozna zaoszczedzic do 1/3
energii elektryczngj.

e Naczynia i garnki muszg byc zgodne ze strefami
gotowania. Dno garnka lub naczynia nie moze
by¢ mnigjsze od ptyty grzejne;j.

e Utrzymuj strefy gotowania i dna garnkow w
czystosci. Brud zmnigjsza przenoszenie ciepta
miedzy strefg gotowania a dnem garnka.

Pierwszy raz
Ustawianie czasu

Przed uzyciem piekarnika nalezy nastawié
czas. Bez nastawienia czasomierza, piekarnik

nie bedzie dziatac.

Przy kazdej regulacji na zegarze miga¢ beda
odnosne symbole.

Po pierwszym zatgczeniu zasilania piekarnika ustaw
godzing przyciskami ,-" lub ,+" (5/6).

Klawisz programu

Symbol czasu gotowania

Symbol kofica gotowania

Symbol alarmu

Klawisz minus

Klawisz plus

Ustawienia jasnosci ekranu

Gto$nosé alarmu

Biezacy czas

10 Symbol blokady klawiszy

11 Klawisz regulacji

Po nastawieniu godziny mozna zaczynac i koriczy¢
gotowanie wybierajgc pozadang pozycje przyciskami
temperatury i funkciji.

0 N OO BwWw N
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Jesli nie ustawi sie biezacej godziny, czas
ustawiany bedzie od godziny 12:00. Wyswietli
sig symbol zegara ‘9" na znak, ze nie
ustawiono biezacej godziny. Symbol ten
zniknie po ustawieniu godziny.

przypadku zaniku zasilania nastawienia
biezacej godziny zostajg skasowane. Trzeba je
ustawi¢ na nowo.

Zmiana biezacej godziny

Aby zmieni¢ poprzednie ustawienie godziny:

1. Nacisnij (11) aby zatgczy¢ symbol biezgcej godziny
9",

2. Aby nastawic biezgcg godzing naciskaj przyciski
— lub ,+" (5/6).

Zmiana ustawienia jasnosci ekranu

1. Nacisnij (11) aby zatgczy¢ symbol jasnosci ekranu
'7"w celu dokonania jej regulacji.

2. Aby nastawic potrzebng jasnos¢ naciskaj przyciski
— lub ,+" (5/6).

» Wybrane poziomy jasnosci wyswietlg sig na ekranie

jako d-01, d-02 lub d-03.

15/PL



Pierwsze czyszczenie

Pewne detergenty lub $rodki czyszczace moga
uszkodzi¢ powierzchnig.
Nie uzywaj agresywnych detergentow,

proszku/mleczka do czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotow.

1. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe.

2. Wytrzyj powierzchnie wyrobu wilgotng Sciereczka
lub gabkg i wytrzyj do sucha Sciereczkg.

Podgrzewanie wstepne

Nagrzewaj urzadzenie przez ok. 30 minut, a potem je
wytacz. Przed pierwszym uzyciem nalezy wypalic
wszelkie pozostatosci po produkcii i warstwy ochronne.

OSTRZEZENIE
Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

Urzadzenie to nagrzewa sig podczas pracy. Nie
dotykaj goracych palnikéw, wewnetrznych
sekcji piekarnika, elementéw grzejnych itp.
Zakaz zblizania sig dzieci!

Do wktadania i wyjmowania potraw z goracego
piekarnika zawsze zakfadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.
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Piekarnik elektryczny

1. Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki do
pieczenia i ruszt.

2. Zamknij drzwiczki piekarnika.

3. Wybierz pozycie ,Static" (Statyczne)

4. Wybierz najwyzszg moc grilla; patrz Jak

obstugiwac piekarnik elektryczny, strona 23.

Niech piekarnik pracuje przez ok. 30 minut.

Wytgcz piekarnik; patrz Jak obstugiwac piekarnik

elektryczny, strona 23

Piekarnik z grillem
Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki do
pieczenia i ruszt.

. Zamknij drzwiczki piekarnika.

3. Wybierz najwyzszg moc grilla; patrz Jak

obstugiwac grill , strona 28.

Niech piekarnik pracuje przez ok. 30 minut.

Wytgcez grill; patrz Jak obstugiwac grill , strona 28

o 9
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trakcie pierwszego uruchomienia przez pare
godzin moga sie wydziela¢ dym i zapach. Jest
to catkiem normalne. Zadbaj o dobrg
wentylacje kuchni i pozbadZ sig dymu i
zapachu. Nie wdychaé bezposrednio
powstajgcego dymu i zapachu.




E Jak uzywac piyty kuchennej

0golne informacje o gotowaniu

Nigdy nie wolno napetnia¢ rondla
olejem powyzej jednej-trzeciej jego
pojemnosci. Podczas podgrzewania
oleju nie wolno pozostawiac ptyty bez
nadzoru. Przegrzany olej moze zapali¢
sie. Nigdy nie wolno gasi¢ ognia
woda! Gdy olej sig zapali, natychmiast
przykry¢ go kocem gasniczym lub
wilgotng szmatg. Gdy juz bedzie to
bezpieczne nalezy wytaczy¢ kuchenke i
zadzwoni¢ po straz pozarng.

e Przed smazeniem potrawy zawsze doktadnie jg
osusz, a potem delikatnie jg potdz na gorgcym
oleju. Przed smazeniem mrozonek upewnij sie,
ze catkowicie odtajaty.

e Nie przykrywaj naczynia, w ktdrym podgrzewasz
olej.

e Patelnie i rondle ustawiaj tak, aby ich trzonki nie
byty nad ptyta, co zapobiegnie ich nagrzeweaniu
sie. Nie stawiaj na ptycie naczyn niewywazonych
i takich, ktore tatwo moge sie przechylic.

e Nie stawiaj pustych naczyn an garnkdéw na
zatgczonych strefach gotowania. Mogg sie
uszkodzic.

e Zalaczenie strefy gotowania, na kidrej nie stoi
zadno naczynie ani garnek, moze uszkodzi¢ ten
wyrob. Po zakoriczeniu gotowania wytgcz strefy
gotowania.

e Poniewaz powierzchnia tego wyrobu moze by¢
goraca, nie stawiaj na niej naczyn plastikowych
ani aluminiowych.

Jedli taki material roztopi sig na powierzchni piyty,
oczy$¢ jg z niego natychmiast.

W naczyniach takich takze nie nalezy
przechowywac Zywnosci.

e Uzywaj tylko garkow i naczyn z ptaskim dnem.

e Do garnkow i patelni wkladaj odpowiednie ilosci
zywnosci. Tym samym zapobiegasz oprzelaniu
Suie zawartosci naczynia, a wiec unikasz
niepotrzebnego czyszczenia.

Nie ktadZ pokrywek garnkow ani patelni na
strefach gotoweania.

Garnki ustawiaj w Srodku strefy gotoweania. Aby
przenies¢ garnek do innej strefy gotowania,
podnies go i postaw w tej strefie zamiast go
przesuwac.

Dohdr garnkow

e Powierzcyhnia szklano-ceramiczna jest odporna
na nagrzewanie i niewrazliwa na znaczne réznice
temperatur.

e Nie uzywaj powierzchni szklano-ceramicznej jako
pétki do ustawiania rzeczy ani jako ptyty do
krojenia.

e Uzywaj tylko garnkéw i patelni z dnem
obrobionym mechanicznie. Ostre krawedzie
powodujg zarysowanie tej powierzchni.

Rozlane ptyny moga
uszkodzi¢ powierzchnig
szklano-ceramiczna i
spowodowac pozar.

Nie uzywaj naczyn z
dnem wklgstym ani
wypukiym.

Uzywaj tylko garnkdw i
patelni z dnem ptaskim.
Zapewnia to fatwiejsze
przenoszenie ciepta.

Do gotowania na ptytach indukeyjnych uzywaj tylko

przeznaczonych do tego naczyn.

Préba garnka

Sprawdzaj, czy garnek nadaje sie do gotowania na

ptycie induykcyjnej, nastepujgca metoda.

1. Garnek nadaje sig, jesli na jego dnie utrzymuje
sie magnes.

2. Garnek nadaje sie, jesli "= nie miga po
ustawieniu go na strefie gotowania i zataczeniu
phyty.

Mozna uzywac garnkow stalowych, teflonowych lub

aluminiowych ze specjalnym dnem magnetycznym

oznaczonych etykietkg lub ostrzezeniem oznaczajgcym,
ze garnek nadaje sie do gotowania indukcyjnego. Nie
nalezy uzywa¢ naczyn szklanych i ceramicznych ani

garnkow i naczyn ze stali nierdzewnej z

niemagnetycznym dnem aluminiowym.

System rozpoznawania i ogniskowania garnkéw

Przy gotowaniu indukcyjnym zasilany energig jest tylko

obszar odnosnej strefy gotowania przykryty dnem

naczynia. System rozpoznaje dno naczynia i

automatycznie nagrzewa tylko ten obszar. Gotowanie

przerywa sig, jesli w jego trakcie podniesie sie garek
ze strefy gotowania. Wybrana strefa gotowania oraz
symbol b migaja na przemian.
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Nigdy nie uzywaj aluminiowej folii do pieczenia. Nigdy
nie ktadz na strefie gotowania zywno$ci owinietej w
folie aluminiowg.
Jesli pod ptyta miesci sig piekarnik i jest
ataczony, czujniki ptyty moga obnizy¢ poziom
gotowania lub wytaczy¢ piekarnik.

Gdy plyta dziata, trzymaj z dala od nigj
przedmioty o wasnosciacyh magnetycznych,
np. karty kredytiowe.

Wyhbér odpowiedniej dla naczynia strefy gotowania

Duza strefa gotowania Normalna strefa gotowania Mala strefa gotowania
820 cm O1i6em

Bezpieczne uzytkowanie

Jesli zamierzasz uzy¢ granka o powierzchni
nieprzywierajacej (teflonowej) bez oleju lub z jego
niewielka iloscia, nie wybieraj najwyzszych poziomow
nagrzewania.

Nie kladZ na ptycie zadnych przedmiotéw metalowych,
takich jak widelce, noze, lub pokrywki garkaw,
poniewaz moga sie rozgrzac.

Duza strefa gotowania Normalna strefa gotowania
e  Automatycznie diostosowuje | ®  Automatycznie diostosowuje | e

Matla strefa gotowania

Uzywana do gotowania "na
wolnym ogniu” (sosy,

sie do garnka.

Idelanie rozprowadza moc.
Zapewnia doskonaly roktadf
ciepta. Rzadko lub bardzo
rzadko uzywa sie jej do
gotowania potraw takich jak

sie do garnka.

Idelanie rozprowadza moc.
Zapewnia doskonaly roktadf
ciepta. Uzywa sig jej do
wszelkich rodzajow
gotowania.

kremy).

Uzywa sie jej do
przygotowania niewielkich
porcii, zaleznie od liczby
0s6h.

duze nalesnuiki crepe lub
duze ryby.
Uzytkowanie ptyt kuchennych

ZAGROZENIE:
Nie dopuszczaj, aby cokolwiek spadto na ptyte

kuchenna. Nawet mate przedmioty (np.
solniczka) mogg uszkodzi¢ piyte.

Nie uzywaj peknietej ptyty kuchennej. Do
takiego pekniecia moze dostac sie woda i
spowodowac zwarcie.

Jesli powierzchnia piyty zostanie w jakikolwiek
sposéb uszkodzona (np. widocznie popgka),
natychmiast wyfgcz ptyte aby zmniejszy¢
zagrozenie porazeniem elektrycznym.

Panel sterowania

|

Dane techniczne

Klawisz Wt./\Wyt,

Ustawienia temperatury/ Czasomierz

w przod

Ustawienia temperatury/ Czasomierz

w tyt

5] Przycisk wyboru przedniej lewej
strefy gotowania

7 Przycisk wyboru tylngj lewej strefy
gotowania

g Przycisk wyboru tylngj prawej strefy
gotowania
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3 Przycisk wyboru przedniej prawej
strefy gotowania

Grafika i rysunki stuzg wytacznie celom
informacyjnym. Rzeczywiste wyswietlacze i

unkcje moga sig rézni¢ w réznych modelach

phvly.

Urzadzenie to jest sterowane z dotykowego
panelu sterowania. Kazda operacja wywotana
dotknigciem przycisku jest potwierdzana
sygnatem dzwigkowym.

Panel sterowania trzeba stale utrzymywacé w
czystosci. Zawilgocenie i zabrudzenie jego
powierzchni moze powodowac problemy w
dziataniu funkcji.

Zataczanie plyty.

1. Dotknij przycisku D na panelu sterowania.

Na wszystkich wySwietlaczach stref gotowania pojawi
sie ikona ,0", w dolnym prawym rogu tej ikony bedzie

Jesli w ciggu 20 sekund nie wykona sig
zadnej czynnosci, plyta automatycznie
powrdci do stanu gotowosci.

Wytaczanie ptyty

1. Dotknij przycisku D na panelu sterowania.

Ptyta wytgczy sig i powrdci do trybu gotowosci.
Jesli na wySwietlaczu w strefie gotowania
pojawi sig symbol ,H", gdy piyta
kuchenna jest wytaczona, oznacza to, ze
dana strefa jest wciaz goraca. Nie dotykaj
stref gotowania.

Wskaznik ciepta resztkowego

Pojawiajgcy sie na wyswietlaczu strefy gotowania
symbol ,H" wskazuje, ze ptyta kuchenna jest wcigz
goraca i moze podgrzewac niewielkg ilos¢ jedzenia.
Symbol ten zniknie po ochtodzeniu sig ptyty kuchennej
lub po jej uaktywnieniu.

Po odcigciu zasilania wskaznik ciepta
resztkowego sie nie zapali i nie ostrzeze
uzytkownikéw przed goracymi strefami
gotowania.

Zatgczanie stref kuchennych

1. Zafgcz ptyte dotknigciem przycisku 103
2. Dotknij przycisku wyboru strefy, ktorg chcesz
zafgezyC.

Na jej wyswietlaczu pojawi sig symbol ,0" i

wyswietlacz bedzie jasnigj Swiecic.
esli w ciggu 20 sekund nie wykona sig
7adnej czynnosci, piyta automatycznie
powrdci do stanu gotowosci.

Nastawianie temperatury

Dotknij przyciskow " b aby nastawi¢

temperature na wartos¢ pomiedzy ,1" a ,9" lub

pomiedzy ,9" a ,1".

Wytaczanie stref kuchennych:

Strefe gotowania mozna wytgczac na dwa sposoby:

1. Poprzez obnizenie temperatury do "0".
Strefe gotowania wytgczy¢ mozna obnizajgc jej
temperature do ,,0".

2. 2. Wytaczajac te strefe z uzyciem opcji
czasomierza.
Po uptywie nastawionego czasu czasomierz
wytaczy przypisang don strefe gotowania. Na
wszystkich wyswietlaczach pojawi sig "0" lub
00".
Po uptywie tego czasu odezwie sig alarm
dzwigkowy. Aby go wytgczyé, dotknij dowolnego
przycisku na panelu sterowania.

Funkcja szybkiego nagrzewania (Booster)

Booster to funkcja utatwiajgca gotowanie. Wszystkie

strefy gotowania oznaczone symbolem,P" w tabeli

Danych Technicznych wyposazone sg w funkcje

Booster.

Wiaczanie funkcji szybkiego nagrzewania

(Booster):

1. Zafgcz ptyte dotknigciem przycisku D,

2. Dotknij przycisku wyboru strefy, ktorg chcesz

zafgezyC.
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3. Dotknij przyciskow b = najpierw
doprowad? do osiagniecia poziomu ,9".

4. Gdy strefa gotowania nastawiona jest na
poziom, 9", dotknij jeden raz klawisza + aby
ustawic jej temperature na,P".

Wytaczanie funkcji szybkiego nagrzewania

(Booster):

e Aby wylgczy¢ funkcje Booster dotykaj klawisza
"=" i ustaw temperature na ,9".

Funkcja booster zostanie wyfgczona i bedzie
dziata¢ na poziomie ,9".

e Mozna obnizy¢ temperature dotykajgc klawisza
"=" lub mozna jg catkiem wytgczy¢ obnizajgc
temperature do ,,0".

Blokada dostepu dzieci

Ptyte zabezpieczy¢ mozna przed dostepem dzieci

zapobiegajac niezamierzonemu zatgczeniu strefy

gotowania.

Blokade przed dostepem dzieci mozna wigczy¢

ciggu 10 sekund po wiaczeniu plyty
kuchennej. Po uptywie 10 sekund nie mozna
jej wigczyé.

Zaktadanie blokady dostepu dzieci
1. Zatgcz ptyte dotknigciem przycisku D,

2. Jednoczesnie dotknij przyciskéw "—" oraz "L1".

Nastepnie ponownie dotknij przycisku L_]D aby
uaktywnic¢ blokade przed dostepem dzieci.

Zostanie uaktywniona blokada przed dostepem dzieci.

20/PL

Za nacisnieciem dowolnego przycisku przy
atozonej blokadzie dostepu dzieci, na
y$wietlaczach strefy gotowania pojawi sie

symbol ,L".

Tymczasowe zdejmowanie blokady dostepu

dzieci

1. Gdy blokada dostepu dzieci jest aktywna,
réwnoczesnie dotknij przyciskéw "—"i L_]D

» Zostanie tymczasowo zdjeta blokada dostepu dzieci i

na wysSwietlaczach strefy gotowania pojawi sig symbol

”OII.

Jesli w tym stanie ptyta kuchenna bedzie
taczana i wytgczana, blokada dostgpu dzieci
pozostanie aktywna.

State zdejmowanie blokady dostepu dzieci

1. Gdy blokada dostepu dzieci jest aktywna, na ptycie
kuchennegj dotknij przycisku D,

2. W ciggu 10 sekund réwnoczesnie dotknij
przyciskow "—" i L_]D Nastepnie ponownie
dotknij przycisku "“—".

» Zostanie tymczasowo zdjeta blokada dostepu dzieci i

na wysSwietlaczach strefy gotowania pojawi sig symbol

”OII.

Funkcja czasomierza

Funkcja ta utatwia gotowanie. Nie trzeba pilnowac

kuchenki przez caty czas gotowania. Strefa gotowania

wytgczy sie automatycznie po uptywie nastawionego
czasu.

Zatgczanie czasomierza

1. Zafgcz ptyte dotknigciem przycisku 103

2. Wybierz strefe gotowania dotknieciem
odpowiadajgceqo jej przycisku.




3. Nacisnij przycisk =+ lub =" aby nastawi¢
wybrang temperature.

4. Aby zataczy¢ czasomierz jednoczesnie dotknij
przyciski “T=" i "—"

Na wyswietlaczu czasomierza pojawi sie symbol ,,00",

a na wy$wietlaczu wybranej strefy zacznie miga¢
przecinek dziesietny.

\Wyswietlacze prawej tylnej i lewej tylnej
strefy petnig role wysSwietlaczy
czasomierza po jego wigczeniu.

5. Dotknij przyciski " ub =", aby nastawi¢
wymagany czas.

e same czynnosSci powtdrz dla innych stref
gotowania, dla ktérych chcesz nastawic¢

czasomierz.

Czasomierza nie mozna nastawic, jesli nie
ybierze sig strefy gotowania i jej temperatury.

Po wybraniu strefy gotowania z ustawionym
czasomierzem, mozna sprawdzié¢ pozostaty
czas po jednoczesnym dotknigciu przyciskdw

Na wySwietlaczu czasomierza wybranej strefy
gotowania bedzie sig swieci¢ kropka.

Zegar jako programator alarmu (zegar

gotowania jajek)

Ta funkcja pozwala na ustawianie zegara niezaleznie

od strefy gotowania.

1. Zafgcz ptyte dotknigciem przycisku D,

2. Aby zafgczy¢ czasomierz jednoczesnie dotknij
przyciski “T=" i "—"

3. Aby zatgczyé czasomlerz jednoczesnie dotknij
przyciski “T=" i "—"

Na wy$wietlaczu zegara pojawi sie symbol ,00", a na

wyswietlaczu wybranej strefy zacznie migac przecinek

dziesigtny.

ySwietlacze prawej tylnej i lewej tylnej
strefy petnig role wyswietlaczy
czasomierza po jego wigczeniu.

4. Dotknij przyciski " ub =", aby nastawi¢
wymagany czas.

Jesli nie wybrano zadnej wartosci zegara,
mozna go uruchomic od 30 minut,

naciskajac przycisk " ".

Wylaczanie czasomierza

Po uptywie nastawionego czasu ptyta wytgczy sie
automatycznie i wyda dzwigkowy sygnat ostrzegawczy.
Aby uciszy¢ ten sygnat nacisnij dowolny przycisk.
Wczesniejsze wytgczanie czasomierza

Jesli wezesniej wytgczy¢ czasomierz, plyta nadal
bedzie dziata¢ przy nastawionej temperaturze az si¢ jg
wytgczy.

1. Wybierz strefe gotowania, ktorg chcesz wytgczyc.
2. Aby zafgczy¢ czasomierz jednoczesnie dotknij

przyciski “T=" i "—"
3. Wczasie wyswuatlama na ekranie zegara ,,00"
dotknij "—", aby ustawi¢ wartos¢ ,,00".

Kropka na wy$wietlaczu danej strefy gotowania i sam
wy$wietlacz zegara catkowicie wytgcza sie po kilku
chwilach migania i zegar zostanie anulowany.
Bezpieczne i wydajne uzytkowanie indukcyjnych
stref gotowania

Zasady dziatania: Zasada dziatania ptyty indukcyjnej
polega na tym, ze bezposrednio nagrzewa naczynia z
gotowang zawartoscig. Ma zatem rozne zalety w
poréwnaniu z innego rodzajami kuchenek. Dziata
wydajniej, a powierzchnia ptyty nie nagrzewa sie.
Phyta indukcyjne wyposazona jest w lepsze systemy
zabezpieczen zapewniajgce maksymalne
bezpieczenstwo uzytkowania.
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Ptyta moze by¢ wyposazona w indukcyjne
strefy gotowania o $rednicy, zaleznie od
modelu, 160, 200 oraz 250 mm. Przy
nagrzewaniu indukcyjnym kazda strefa
gotowania rozpoznaje $rednice ustawianych na
nich naczyn. Energia kierowana jest tylko tam,
gdzie ze strefa gotowania styka sie z
naczyniem, a zatem ogranicza sie jej zuzycie
do minimum.

Ograniczenia czasu pracy

Sterowanie ptytg uwzglednia ograniczenie czasu pracy.
Gdy jedna lub wigcej stref gotowania pozostawi sig
zatgczone, strefa taka zostanie automatycznie
wytaczona po uptywie pewnego czasu. Jesli do takiej
strefy przydzielony jest czasomierz, p6zniej wytgczy sie
takze jego wyswietlacz.

Limit czasu pracy zalezy od wybranej temperatury.
Maksymalny czas pracy stosuje sie do tego poziomu
temperatury.

Uzytkownik moze ponownie uruchomic te strefe
gotowania po jej automatycznym wytgczeniu jak
opisano ponizej.

Tabela-1: Ograniczenia czasu prac

Poziom temperatury Limit czasu pracy - w
godz.

L

sl b s el on
enfonfen

20 minut

Booster sabkie Sminut )

nagtzewanie

() Po 5 minutach ptyta obnizy poziom do 9 (opcja)

Zabezpieczenie przed przegrzaniem

Ptyta ta wyposazona jest w czujniki zabezpieczajgce

przed przegrzaniem. W razie przegrzania mozna

zaobserwowac, co nastepuije:

e Mozna wytaczy¢ czynng strefe gotowania.

e Moze sig obnizy¢ wybrany poziom. Jednakze
stanu takiego nie pokazuje wskaznik.

e Moze sig pojawiC btad E2.

System zabezpieczenia przed wykipieniem

Plyta ta wyposazona jest w system zabezplieczajacy

przed przelaniem sig zawartosci naczyn. Jegli

zawartos¢ naczyn przelewa sig na panel sterowania

system bezzwtocznie odetnie zasilanie i wytgczy plyte.

=
5
s
9
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Precyzyjne ustawienie mocy

Inna zasada dziatania ptyty indukcyjnej polega na tym,

ze natychmiast reaguje na polecenia. Bardzo szybko

zmienia ustawienia mocy. Tym samym mozna
zapobiec przelaniu sig zawartosci naczynia (woda,
mieko itd.) nawet jesli niewiele do niego brakuje.

Odglosy pracy

Phyta indukcyjna moze wydawac pewne odgtosy. Jest

to zwykta cecha gotowania indukcyjnego.

e (Odgtosy te narastajg przy znacznych poziomach
temperatury.

e Qdgtosy moze powodowac stop, z ktdrego
wykonany jest garnek.

e Przy niskich poziomach stycha¢ zwykly dla tej
zasady dziatania odgtos zatgczania/wytgczania.
Odgtos wydaje takze podgrzewany pusty garnek.
Po napetnieniu go wodg lub potrawg ten odgtos

cichnie.

e Stychad odgtos wentylatora chtodzgcego system
elekiryczny.

Komunikaty biedu

Tabela-2:Kody btedéw i zrddta btedéw

btedu

Blad Miga symbol
przegrzania | E2Y
Przegrzanie | Miga symbol
piyty "H".

Wyswicllacs
dane) shrely
gotowania
Wyswietlacz
strefy
gotowania
Wyswietlacs
Sirely
gotowania
Wyswietlacz
dangj strefy
gotowania

Blad

Zashania

Miga symbol
”£§ i '
Miga symbol
JE9".

iecej informacji o komunikatach bigddw,
kidre moga sie pojawi¢ na panelu sterowania
dotykowego, mozna znalezé w Tabeli-2.

Jesli powierzchnia panelu sterowania

dotykowego narazona jest na intensywne
dziatanie opardw, caly system sterowania
moze zosta¢ wytgczony i nadawaé sygnat

Btad
czujnika

bledu.

Powierzchnig dotykowego panelu sterowania
rzeba stale utrzymywacé w czystosci. Mozna
zaobserwowac btedne dziatanie.




E Jak obstugiwac piekarnik

0golne informacije o pieczeniu ciast i
migs oraz o grillowaniu.

OSTRZEZENIE
Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

Urzadzenie to nagrzewa sig podczas pracy. Nie
dotykaj goracych palnikéw, wewnetrznych
sekcji piekarnika, elementéw grzejnych itp.
Zakaz zblizania sig dzieci!

Do wktadania i wyjmowania potraw z goracego
piekarnika zawsze zakfadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.

ZAGROZENIE:
Otwierajac drzwiczki piekarnika zachowaj

ostroznos¢, bo moze ulotni¢ sig z niego para.
Taka ulatniajgca sie para moze poparzy¢
dfonie, twarz i oczy.

Wskazowki do pieczenia ciasta

e Uzywaj stosownych naczyn metalowych z
powtokami nieprzylegajgcymi, pojemnikdw
aluminiowych, lub zaroodpornych form
silikonowych.

RAb najlepszy uzytek z migjsca na potce.
Foremke do pieczenia stawiaj w srodku potki.
Prze zatgczeniem piekarnika lub grilla wybierz
wiasciwg pozycje potki. Nie zmieniaj pozycji potki,
gdy kuchenka jest gorgca.

e Zamknij drzwiczki piekarnika i nie otwieraj ich.

Wskazéwki do pieczenia migsa

e Przyprawienie catych kurczat, indykdw i duzych
porcji migsa, np. sokiem z cytryny ;in czarmym
pieprzem przed pieczeniem podniesie jego
wydajnosg.

e Pieczenia migsa z koscig trwa ok. 15 - 30 minut
diuzej niz pieczenie takiego samego kawatka bez
kosci.

e Na upieczenie jednego centymetra grubosci
migsa potrzeba ok. 4 do 5 minut.

e Po zakonczeniu pieczenia pozostaw pieczen w
piekarniku na ok. 10 minut. Soki lepiej
rozchodzg sie po catej pieczeni i nie wyciekajg
przy jej krojeniu.

e Ryby nalezy piec na pétce Srodkowej lub dolnej
na zaroodpormym talerzu.

Wskazéwki do grillowania

Migso, ryby i dréb szybciej rumienig sie, gdy sig je

grilluje, zachowujg mitg kruchos¢ i nie wysychaja. Do

grillowania szczegdlnie nadajg sie ptaskie kawatki,
nadziane na szpikulec szaszlyki i kietbaski, a takze

warzywa 0 znacznej zawartosci wody, takie jak

pomidory i cebule.

e Rozoz kawatki migsa do grillowania na ruszcie
drucianym lub w foremce do pieczenia z rusztem
drucianym w taki sposob, aby pokryta nimi
powierzchnia nie wystawata poza grzatke.

e Wsun ten ruszt druciany lub foremke do
pieczenia z rusztem na wybrany poziom w
piekarniku. Jesli grillujesz na ruszcie drucianym,
na dolng potke wsuri foremke do pieczenia na
kapigcy tuszcz. Aby fatwiej oczy$cic to naczynie
z tuszczu wlej do niego troche wody.

Zywnos¢ nie nadajaca sie do
grillowania stwarza zagrozenie
pozarowe. Do grillowania uzywaj

wytacznie zywnosci, ktora nadaje sie do
przyrzadzania w wysokich
temperaturach.

Nie wktadaj zywnosci do grilla zbyt
gteboko. Tam jest najgorece;j i ttusta
7ywnos¢ moze sie zapalic.

Jak obstugiwac piekarnik elektryczny

Przed uzyciem piekarnika nalezy nastawic
czas. Bez nastawienia czasomierza, piekarnik
nie bedzie dziatac.

Wybieranie temperatury i trybu pracy

1 2

—

Pokretto wyboru funkcji

Pokretto termostatu
Nastaw pokretto Function [Funkcja] na wybrany
tryb pracy.
2. Nastaw pokretto Temperature na wybrang

temperature.

» Piekarnik nagrzewa si¢ do nastawionej temperatury i
utrzymuije jg. W trakcie nagrzewania lampka
temperatury pozostaje zapalona.
Wytaczanie piekarnika elektrycznego
Przekrec pokretta funkeji i temperatury w gdrne
pozycje ,off” ("wyt.).

—_ N
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Pozycje stelazu (modele z rusztem drucianym)
Wazne jest, aby prawidtowo umieszczac ruszt druciany
na pofce drucianej. Ruszt druciany trzeba wsadzi¢
pomiedzy pdtki druciane jak pokazano na rysunku.
Ruszt druciany nie moze opierac sie o tylng $ciane
piekarnika. Aby poprawi¢ wydajnos¢ grillowania,
przesun ruszt druciany do przedniej sekcji stelazu i
ustal go przy pomocy drzwiczek.

Tryby pracy

Podana tutaj kolejnosc trybow pracy moze roznic sie
od ich uktadu dla tego urzadzenia.

Grzalki gdrna i dolna

Grzatki gora i dolna dziatajg.
Zywnos¢ nagrzewana jest
réwnoczesnie od gory i od dotu. Na
przyktad, nadaje sig do ciasta,
ciasteczek oraz ciasta i zapiekanek w
foremkach do pieczenia. Piecz w
jednej tylko blasze.

Grzatka dolna

Pracuje tylko grzatka dolna. Nie
nadaje sie do pizzy ani do rumienienie
potrawy od spodu po upieczeniu.

Grzanie dolne/gdrne z termoobiegiem

Dziatajg grzatki gdérna i dolna plus
wentylator (w $cianie tylnej).
Wentylator szybko réwnomiernie
rozprowadza gorgce powietrze po
catym piekarniku. Piecz w jednej tylko
blasze.

)

Praca z wentylatorem.
% Piekarnik nie jest nagrzewany.
6]

Pracuje tylko wentylator (w Scianie
tylnej). Nadaje sie od powolnego
odtajania mrozonek ziarnistych w
temperaturze pokojowej lub studzenia
potraw gotowanych.

24/PL

Termoobieg

Gorgce powietrze nagrzane grzatkg
tylng jest bardzo szybko réwnomiernie
rozprowadzane w catym piekarniku
przez wentylator. Jest to przydatne do
gotowania potraw na réznych
poziomach potek i w wigkszosci
przypadkow nie potrzeba wstepnego
podgrzewania. Nadaje sie do
pieczenia w kilku blachach na raz.

Funkcja "3D"

Full grill
AN

Dziatajg grzatki gérna i dolnai
nagrzewanie z termoobiegiem (w
Scianie tylngj). Potrawy pieka sie
réwnomiernie i szybko rumienia.
Piecz w jednej tylko blasze.

Dziata duzy grill w suficie piekarnika.
Nadaje sie do grillowania duzych
ilosci miesa.

e Do grillowania pot6z duze lub
Srednie porcje na odpowiednio
ustawionej potce pod grzatkg
grilla.

e  Temperature nastaw na poziom
maksymalny.

e (Obroé potrawe po uptywie
potowy czasu grillowania.

Grill+termoobieg

W

b

Efekt grillowania nie jest tak mocny,

jak przy Full Grill.

e Do grillowania potéz mate lub
Srednie porcje na odpowiednio
ustawionej potce pod grzatkg
grilla.

e Nastawianie wybranej
temperatury

e (Obroé potrawe po uptywie
potowy czasu grillowania.



Korzystanie z zegara piekarnika
11 i0 9 8 7 6

Klawisz programu
Symbol czasu gotowania
Symbol kofica gotowania
Symbol alarmu

Klawisz minus

Klawisz plus

Ustawienia jasnosci ekranu
Gto$nosé alarmu

Biezacy czas

Symbol blokady klawiszy
Klawisz regulacji

Najdtuzszy czas, na ktéry mozna nastawic
koniec procesu gotowania, to 5 godziny, 59
minut.

W razie przerwy w zasilaniu program kasuje
sie. Trzeba zaprogramowa¢ piekarnik od nowa.

— 4 OO N O~ wnN —
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Przy kazdej regulacji na wyswietlaczu migac¢
beda odnosne symbole. Trzeba odczekac
chwilg, az ustawienia zaczng dziatac.

Jesli nie nastawi sig zadnych ustawien
pieczenia, nie mozna nastawi¢ godziny.

Po rozpoczeciu gotoweania wyswietli sig czas
gotowania.

Pieczenie o nastawionej godzinie:

Mozna tak ustawic piekarnik, aby wytgczyt sie o

okreslongj, nastawionej na zegarze godzinie.

1. Aby nastawi¢ czas pieczenia nacisnij przycisk
programu (1) i zatgcz symbol czasu pieczenia (2).

2. Aby nastawi¢ godzing pieczenia naciskaj przyciski
= /14" (5/6).

» Po nastawieniu godziny pieczenia symbol pieczenia

wy$wietlac sie bedzie ciggle.

Jesli zechcesz nastawi¢ zakorczenie pieczenia

na pdzniejszg godzing:

Po nastawieniu godziny pieczenia na zegarze mozna

nastawi¢ pdzniejszg godzing zakonczenie pieczenia.

1. Aby nastawi¢ czas pieczenia nacisnij przycisk
programu (1) i zatgcz symbol czasu pieczenia &2J.

2. Nastaw czas pieczenia przyciskami mnus (5) i plus
(6).

» Po nastawieniu czasu pieczenia symbol czasu nadal

(ciggle) sie pali.

3. Aby nastawi¢ godzing zakoriczenia pieczenia,
nacisnij przycisk programu (1) i zatgcz sysmbol
czasu gotowania (3).

4. Nacisnij przyciski- (5) oraz + (6) aby nastawic¢
godzing zakoniczenia pieczenia.

» Po nastawieniu czasu zakonczenia pieczenia

symbole korica pieczenia i pieczenia bedg wyswietla¢

sie ciggle. Symbol korica czasu pieczenia(3) zniknie,
gdy tylko pieczenie sie rozpocznie.

5. Wstaw naczynie z potrawg do piekarnika.

6. Wybierz tryb pracy i temperature.

» Czasomierz piekarnika automatycznie oblicza

godzing rozpoczecia pieczenia na podstawie godziny

korica gotowania i jego czasu frwania. Gdy nadejdzie
godzina rozpoczecia gotowania, aktywuje sie wybrany
tryb pracy i piekarnik nagrzewa si¢ do nastawionej
temperatury. Utrzymuje te temperature przez caty czas
pieczenia.

7. Po zakoriczeniu procesu gotowania wyswietli sig
"End" i odezwie alarm.

8. Dzwigk alarmu trwa 2 minuty. Aby wytgczy¢ alarm,
nacisnij dowolny klawisz. Alarm ucichnie i
wyswietli sie biezgca godzina.

esli Sciszy sig alarm nacisnigciem
[dowolnego klawisza, piekarnik ponownie
Sie uruchomi.

Jesli na koniec czasu alarmu przycisnie
sig dowolny przycisk, piekarnik ponownie
sig uruchomi.

9. Wylgcz piekarnik pokrettem temperatury lub
pokrettem funkgji.

Blokada przyciskéw

Zaktadanie blokady przyciskow

Uruchamiajgc funkcje Keylock [Blokada przyciskow]

mozna zapobiec uzyciu piekarnika.
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1 Klawisz programu

2 Symbol czasu gotowania

3 Symbol kofica gotowania

4 Symbol alarmu

5 Klawisz minus

6 Klawisz plus

7 Ustawienia jasnosci ekranu

8 Gto$nos¢ alarmu

9 Biezacy czas

10 Symbol blokady klawiszy

11 Klawisz regulacji

1. Nacisnij przycisk (11) aby zapali¢ symbol Keylock
[Blokada] (10).

» Na wy$wietlaczu pojawi sig "OFF" [WYt].

2. Nacisnij przycisk '+ (6), aby zatgczy¢ blokade
przyciskow.

» Po zatozeniu blokady, "On" [Zat.] pojawi sie na

wyswietlaczu, a symbol Keylock [Blokada] (10) pali sie

nadal.

Przy zatgczonej blokadzie nie mozna uzy¢
zadnego z przyciskow panelu sterowania z
yjatkiem (11).

Wytaczanie blokady przyciskéw

1. Nacisnij przycisk Adjustment [Regulacja] (11), aby
zapali¢ symbol Keylock [Blokada] (10).

» Na wy$wietlaczu pojawi si¢ "On" [Zat.].

2. Nacidnij przycisk '-' (5), aby wytaczy¢ blokade
przyciskow.

» Po wytgczeniu blokady wyswietli sig"OFF" [WYt].

Zegar jako programator alarmu

Poza programowaniem pieczenia zegara w piekarniku

mozna uzy¢ do nastawiania dowolnych ostrzezen lub

przypomnien.

Alarm czasowy nie wptywa na inne funkcje piekamika.

Uzywa sie go tylko do ostrzegania. Na przyktad

przydaje sie, gdy chce sie obrdci¢ potrawe w

piekarniku o okreslonej godzinie. Alarm czasowy

sygnalizuje uptyniecie ustawionego czasu.
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Klawisz programu

Symbol czasu gotowania
Symbol kofica gotowania
Symbol alarmu

Klawisz minus

Klawisz plus

Ustawienia jasnosci ekranu
Gto$nosé alarmu

Biezacy czas

10 Symbol blokady klawiszy

11 Klawisz regulacji
Ustawianie alarmu czasowego
1. Nacisnij przycisk Program (1), aby zapali¢ symbol
alarmu czasowego (4).

Najdtuzszy czas alarmu to 23 godziny i 59
minut.

OO ~NOOT WwN —

2. Nastaw czas alarmu przyciskami Minus (5) i Plus
(6).

» Symbol alarmu nadal si¢ pali, a gdy ustawi sig

godzing alarmu, pojawi sig na wyswietlaczu.

3. Po uptywie czasu alarmu symbol Alarm Time
[Czasu alarmu] zaczyna migac i odzywa sig sygnat
alarmowy.

Wylaczanie alarmu

1. Aby wytgczy¢ alarm, wystarczy nacisng¢ dowolny
Klawisz.

» Alarm ucichnie i wySwietli si¢ biezgca godzina.

Jesli chcesz skasowaé alarm:

1. Aby wyzerowa¢ czas alarmu naciska sig klawisz
Program (1), aby uaktywni¢ symbol czasu alarmu
.

2. Nacisnij i przytrzymaj klawisz Minus (5), az
wyswietli sie "00:00".

WySwietli sie czas alarmu. Jesli réwnoczesnie
nastawi sig czas alarmu i czas pieczenia,
ySwietli sig krotszy z nich.

Zmiana dzwigku alarmu

1. Nacisnij przycisk Setting [Ustawienie] (11), aby
zapali¢ symbol Alarm Tone [Dzwigk alarm] (8).

2. Nastaw dzwiek przyciskami Minus (5) i Plus (6).




» Wybrane dzwigki alarmy wyswietlg sie na ekranie Pieczenie ciast i migs
jako b-01, b-02 lub b-03.
Tabela czasdw pieczenia

Pierwsza pdtka w piekarniku to pétka dolna.

Podane w tabeli czasy sg tylko orientacyjne.
Moga sig réznic, zaleznie od rodzaju zywnosci,
[grubosci, rodzaju i preferencii kulinarnych.

gotowania ok., w min.
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Siek wotovwl Jdeden gozion 25 min; 250/maks 100 129
pistzen wolowa nastepie 180

190
(zapiekanka) nastepnie 190

Pleczone kit Joden pozlom 15 min. 250/0aks, 65 0
nastepnie 180
190

Jeden poziom 15 min. 250/maks, 55...65

- nastepnie 180...
190
H
Jeden poziom 25 min. 250/maks, 150 .. 210
nastepnie 180...
190

95 min 60 make. 150 210
nastgpma 180
e e Br e 0

e A

Przy pleczeniu iownocze e w dwoch achach, glebsza blachs tawia sie ha pokce uoime), 2 blachs phvisze naidoine;
* Sugouje s aby welepte nagewanie siosowns bz wazvstich pottawach.
(**) Przy pieczeniu, ktére wymaga wstepnego podgrzania, podgrzewaj na poczgtku pieczenia, az zgasnie lampka
termostatu.

HE

Wskazowki do pieczenia ciasta e Jesli ciasto jest zbyt ciemne z gdry, umiesc je na
o Jesli ciasto jest zbyt suche, zwieksz temperature dolnej pdtce, obniz temperaturg i przedtuz czas
0 0k. 10 i skrd¢ czas pieczenia. pieczenia. . .
o Jesli ciasto jest wilgotne, uzyj mniej plynu lub *  Jedlijest dobrze wypieczone wewnatrz, ale Kiei
obniz temperaturg 0 10°C. sig na zewnatrz, uzyj mniej ptynu, obniz

temperature i przediuz czas pieczenia.
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Wskaz6wki przy pieczeniu ciasta

e Jesli ciasto jest zbyt suche, zwigksz temperature
0 0k. 10 i skrdc czas pieczenia. Nawilz warstwy
ciasta sosem ztozonym z mleka, oleju, jajka i
jogurtu.

e Jesli pieczenie ciasta trwa zbyt dtugo, sprawdz
czy grubos¢ przygotowanego ciasta nie
przekracza giehokosci blachy.

e Jesli gora ciasta brgzowieje, ale dolna czgs¢ nie
jest upieczona, sprawdz, czy na dnie ciasta nie
ma zbyt wiele uzytego dom pieczenia sosu. Aby
ciasto brgzowiato réwnomiernie postaraj sie
rozprowadzi¢ sos rowno pomiedzy warstwami i
gorg ciasta.

Piecz ciasto zgodnie z trybem i temperaturg
podanymi w tabeli gotowania. Jesli dot nadal
nie dos¢ sig zabrazowit, nastgpnym razem
umiesé ciasto na dolnej pétce.

Wskazéwki przy gotowaniu jarzyn

e Jesli potrawa warzywna puszcza soki i zoytnio
wysycha, gotuj ja w garnku z pokrywkg zamiast
blachy. Zamknigte naczynia zatrzymujg sok z
potrawy.

e Jesli potrawa warzywna nie udusita sig, najpierw
ugotuj te warzywa lub przegotuj je jak potrawg z
puszki i wsadz do piekarnika.

Tabela czasdw pieczenia przy grillowaniu
Grillowanie na grillu elektrycznym

Jak obstugiwac grill

Przed uzyciem piekarnika nalezy nastawic
czas. Bez nastawienia czasomierza, piekarnik
nie bedzie dziatac.

OSTRZEZENIE
Zamykaj drzwiczki na czas grillowania.
Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

Zataczanie grilla

1. Obrd¢ pokretto Function [Funkcja] wybranego do
symbolu grilla.

2. Nastepnie nastaw wybrang temperature
grillowania.

3. W razie potrzeby nagrzewaj grill przez ok. 5 minut.

» Zapali sig lampka temperatury.

Wytaczania grilla

1. Obrd¢ pokretto Function [Funkcja] do gomej
pozycji "Off" ("wyt.").

Zywnos¢ nie nadajaca sie do
grillowania stwarza zagrozenie
pozarowe. Do grillowania uzywaj

wytacznie zywnosci, ktora nadaje sie do
przyrzadzania w wysokich
temperaturach.

Nie wktadaj zywnosci do grilla zbyt
gteboko. Tam jest najgorece;j i ttusta
7ywnos¢ moze sie zapalic.

<
Opiekanie chieba 4 1  tomn |

Czas grillowania
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Czyszczenie | konserwacja

Informacje ogodlne

Okres uzytkowania tego wyrobu przedtuzy sig, a
problemy stana sig rzadsze, jesli wyrdb ten czysci sie
w regularnych odstepach czasu.

ZAGROZENIE:
Przed konserwacjg i czyszczeniem, odiacz
piekarnik od sieci.

Grozi to porazeniem elektrycznym!

ZAGROZENIE:
Przed czyszczeniem piekarnika odczekaj, az
ostygnie.

Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

e Po kazdym uzyciu doktadnie oczy$¢ ten wyrob.
Dzieki temu fatwiej bedzie usuwaé pozostatosci
pieczenia, unikajgc tym samym ich zapalenia sie
na nastgpnym uzyciem piekarnika.

e Do jego czyszczenia nie potrzeba zadnych
specjalnych srodkdéw czyszczacych. Wyrdb ten
czysci sie migkkg Sciereczkg lub ggbkg i cieptg
wodg z mydtem w ptynie, i wyciera suchg
Sciereczka.

e  Pamietaj, aby zawsze starannie wycierac
nadmiar ptynu po czyszczeniu i natychmiast
wycierac wszystko, co sig rozleje.

e Do czyszczenia powierzchni i klamki ze stali
nierdzewngj nie uzywaj Srodkow czyszczgcych
zawierajgcych kwas lub chlorek. Czgsci te
wyciera sie do czysta migkkg Sciereczkg z
detergentem w ptynie (nie w proszku), najlepiej
ruchami w tym samym kierunku.

Pewne detergenty lub $rodki czyszczace moga
uszkodzi¢ powierzchnig.
Nie uzywaj agresywnych detergentow,

proszku/mleczka do czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotow.

spowodowac porazenie pradem.

Do czyszczenia tego urzadzenia nie uzywaj
urzadzen parowych, poniewaz moze to

Oczyszczenie plyty

Powierzchnie szklano-ceramiczne

Przetrzyj powierzchnie ceramiczne Sciereczkg
zamoczong w zimnej wodzie w taki sposob, aby nie
pozostaty na nich resztki srodka czyszczacego. Wytrzyj
je do sucha migkka i suchg Sciereczkg. Pozostawione
resztki mogg spowodowac uszkodzenie powierzchni
szklano-ceramicznej przy ponownym uzyciu piyty.

Zaschtych na powierzchni szklano-ceramicznej resztek
w zadnym razie nie nalezy skrobac zyletkg, wetng
zelazng, ani podobnymi narzedziami.
Plamy wapienne (z6tte) usuwa sie niewielkg iloscia
Srodka do czyszczenia z wapienia, np. octu lub soku z
cytryny. Mozna takze uzy¢ odpowiednich srodkdw
dostepnych na rynku.
Jesli powierzchnia jest bardzo zabrudzona, zamocz
ggbke w Srodku czyszczacym i odczekaj, az nim
nasigknie. Nastepnie oczysc powierzchnig piyty
wilgotng sciereczka.
Plamy z potraw 0 znacznej zawartosci cukru,
np. gestego kremu lub syropu, trzeba czy$ci¢
bezzwiocznie, nie czekajac az zabrudzona
powierzchnia ostygnie. W przeciwnym razie
szklano-ceramiczna powierzchnia moze ulec
trwatemu uszkodzeniu.

Z czasem kolor powlok i innych powierzchni moze z
lekka blakngc. Nie wyptywa to na dziatanie kuchenki.
Blednigcie koloru i plamy na powierzchni szklano-
ceramicznej to zjawiska normalne, a nie defekt.

Czyszczenie panelu sterowania
Panel sterowania i pokretta czysci sie wilgotng
Sciereczkg i wyciera do sucha.

Nie zdejmuj przyciskow/pokretet do

czyszczenia panelu sterowania.

Mozesz uszkodzié panel sterowania!

Czyszczenie piekarnika

Aby oczysci¢ Sciane boczng

1. Wyjmij przednig sekcje stelaza bocznego
wyciggajgc go w przeciwnym kierunku do Sciany
bocznej.
Catkiem wyjmij stelaz ciggnac go do sieb

Sciany katalityczne
Sciany bocnze, lub tylko sciana tylne, wnetrza
piekarnika mogg by¢ pokryte emalig katalityczng.
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Tych katalitycznych scian piekarnika nie trzeba czyscic.

Porowata powierzchnia tych scian czysci sie sama
pochtaniajgc i przeksztatcajgc odpryski tiuzczu (na pare
i dwutlenek wegla).

Czyszczenie drzwiczek piekarnika

Drzwiczki piekarnia czysci sie migkkg Sciereczkg lub
gabka i ciepta wodg z mydtem w plynie, i wyciera
sucha $ciereczka.

Do czyszczenia drzwiczek piekarnika nie
uzywaj zadnych szorstkich Srodkow
czyszczacych ani skrobaczek metalowych.

Moga porysowaé powierzchnie i zniszczy¢
szybe.

Przenoszenie drzwiczek piekarnika.

1. Otwdrz drzwiczki przednie (1).

2. Otworz zacisk w obudowie zawiasu (2) po prawej i
lewej stronach drzwiczek przednich przyciskajgc je
ku dotowi, jak pokazano na rysunku.

1 2 3
1 Drzwiczki przednie
2 Zawias
3 Piekarnik

1 2 3

3. Przesun drzwiczki przednie w pot drogi.

4. Zdejmij drzwiczki przednie ciggnac je ku gorze aby
uwolnic je z prawych i lewych zawiasow.

30/PL

Kroki procesu wyjmowaniu drzwiczek powtarza
sie w odwrotnej kolejnosci przy ich zaktadaniu.
Przy zaktadaniu drzwi z powrotem nie zapomnij
zamkna¢ zacisk w obudowie zawiasu.

Wyjmowanie szyby w drzwiczkach
Szklang szybe z drzwiczek piekarnika mozna wyjgc do
Cczyszczenia.

Otworz drzwi

1 Rama

2 Czes¢ plastikowa
Pociagnij ku sobie i wyjmij czes¢ plastikowg zatozong
na gomng sekcje przednich drzwiczek.

4 123

1 Szyba wewngtrzna

2 Szyba wewngtrzna

3 Szyba zewnetrzna

4 Plastikowa szczelina na szybe - Dolna

Jak pokazano na ilustracji, podnies lekko szybe
wewnetrzng (1) w kierunku A i wyciggnij jg w kierunku
B

watc’)rz te czynnosé, aby wyjgc szybe wewnetrzng (2).



Pierwszy krok do przegrupowania drzwiczek polega na
ponownym zatozeniu szyby wewnetrznej (2).

Jak pokazano na rysunku, wtéz sfazowany naroznik
szyby tak, aby spoczywata w fazowanym narozniku
szczeliny plasti i

Druga szyba wewngtrzna (2) musi by¢ zatozona w
szczeling plastikowg blisko szyby wewnetrznej (1).
Zaktadajgc szybe wewnetrzng (1), upewnij sie, ze jej
strona z nadrukiem zwrdcona jest ku szybie drugiej.
Wazne jest, aby wsadzi¢ dolne narozniki wszystkich
szyb wewnetrznych w dolne szczeliny plastikowe.
Nacisnij czes¢ plastikowa ku ramie, az ustyszysz
Kliknigcie.

Wymiana lampki w piekarniku

ZAGROZENIE:
Aby unikna¢ zagrozenia porazeniem
elekirycznym, zanim wymienisz lampke

upewnij sie, ze piekarnik jest odfaczony od
sieci zasilajacej i ze ostygt.
Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

ampka w piekarniku to specjalna zaréwka
odporna na temperatury do 300 °C. Patrz
Dane techniczne, strona 11, w ktdrych podano
szczegoty. Lampki do piekarnika mozna naby¢
u autoryzowanego przedstawiciela serwisu.

ampka moze by¢ umieszczona gdzie indziej
niz na rysunku.

Zaréwka uzywana w tym urzadzeniu nie jest
odpowiednia do oswietlania pomieszczen
domowych. Zgodnie z przeznaczeniem
zarowka ta stuzy do o$wietlania zywnosci.

I°[CHS]

Zaréwki uzywane w tym urzadzeniu musza
ytrzymac ekstremalne warunki fizyczne, jak
emperatury powyzej 50°C.

&

Jesli w piekarniku jest lampka okragta:
1. Odtacz piekarnik od sieci zasilajgce.
2. Odkrec szklang pokrywe, przekrecajgc jg w lewo,

3. Wyjmij lampke z piekarnika przekrecajac jg w lewo
i wymien jg na nowa.
4. Zatdz szklang pokrywe.
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£} Rozwiazywanie probleméw
W czasie pracy piekarnik wydziela pare.

e Ulatnianie sie pary w trakcie pracy jest normalnym zjawiskiem. >>> To nie jest awaria.

Sci metalowe moga sie rozszerzac i wydawac dzwigki. >>> To nie jest awaria.

. Bezpiecznik uszkodzony lub zadziatat. >>> SprawdZ bezpieczniki w skrzynce bezpiecznikowej. W razie potrzeby wymieri
je lub zafacz.

. Piekarnik nie jest przytaczony do (uziemionego) gniazdka. >>> Sprawd? kontakt wtyczki.

. Przyciski/pokretta/ klawisze na panelu sterowania nie dziataja. >>> Byc moze zatozono blokade przyciskow. Prosimy
wylaczyc ja. (Patrz: Blokada przyciskow, strona 25 )

. Jesli wyswietlacz nie $wieci sie po ponownym wigczeniu piyty kuchennej. >>> Odfgcz urzadzenie bezpiecznikiem.
Wigcz je ponownie po uptywie 20 sekund.

. Zabezpieczenie przed przegrzaniem jest aktywne. >>> Pozostaw plyte kuchenna do wystygniecia.

e Uzywasz niewtasciwego naczynia. >>> Sprawdz naczynie.

. Lampka w piekarniku jest uszkodzona. >>> Wymier lampke w piekarniku.
. Brak zasilania. >>> Sprawd?, czy jest prad Sprawdz bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej. W razie potrzeby wymieri

. Pokretto funkeji i/lub temperatury nie sg ustawione >>> Ustaw funkcje i temperaturg pokrettami/klawiszami funkcji i/lub
temperatury.

. W modelach z programatorem czasowym, nie nastawiono programatora >>> Nastaw zegar.
(W produktach z piekarnikiem mikrofalowym, regulator czasowy steruje tylko piekarnikiem mikrofalowym.)

. Brak zasilania. >>> Sprawd?, czy jest prad Sprawdz bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej. W razie potrzeby wymieri
je lub zafacz.

K

. Naczynie nie stoi na aktywnej strefie gotowania. >>> Sprawdz, czy w strefie gotowania znajduje sig naczynie.

. Naczynie nieodpowiednie do gotowania na plycie indukeyjnej. >>> Sprawdz, czy naczynie jest odpowiednie do
gotowania na ptycie indukcyjne;.

. Naczynie nie stoi na Srodku lub dno naczynia ma za matg srednice dla strefy gotowania. >>> Wybierz naczynie o
wiasciwej srednicy i prawidtowo ustaw je na srodku strefy gotowania.

o Naczynie lub strefa gotowania maja za wysoka temperature. >>> Pozostaw je do wystygnigcia.

. Prawdopodobnie uptynat czas gotowania w wybranej strefie gotowania. >>> Mozesz ustawi¢ nowy czas gotowania lub
zakonczy¢ gotowanie.

. Zabezpieczenie przed przegrzaniem jest aktywne. >>> Pozostaw ptyte kuchenng do wystygnigcia.
Jakl' rzedmlot moze zas’ramac dotykowy panel sterow a_. >>> Usun przedmiot z panelu.

. Naczynie nieodpowiednie do gotowania na plycie indukeyjnej. >>> Sprawdz, czy naczynie jest odpowiednie do
gotowania na ptycie indukcyjne;.

. Naczynie nie stoi na Srodku lub dno naczynia ma za matg $rednice dla strefy gotowania. >>> Wybierz naczynie o
wiasciwej Srednicy i prawidiowo ustaw je na srodku strefy gotowania

. Poprzednio nastapit zanik zasilania. >>> Nastaw zegar/ Wytacz piekarnik i ponownie zafgcz go.

Jesli pomimo postepowania wedtug instrukcji z
€90 rozdziatu problem pozostaje, skonsultuj
Sie z autoryzowanym agentem serwisowym lub

sprzedawca piekarnika. Nie probuj samemu
naprawia¢ zepsutego piekarnika.
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BEKO SA, Ul. Putawska 366,
02-819 Warszawa, www.beko.pl

INFOLINIA 222 50 14 14

Podpis i pieczet instalatora (z numerem uprawnienia) w przypadku montazu
urzadzen gazowych lub plyt i piekarnikow elektrycznych

Aby otrzymac¢ wiecej informacji dotyczacych serwisu np. gdzie kupi¢ czesci
zamienne {ub akcesoria nalezy odwiedzi¢ strong internetowa www.beko.pl i
wybrac¢ zaktadke serwis.

Prosze zarejestruj swoje urzadzenie na www.beko.pl, a otrzymasz
dodatkowe korzysci {(szczegdly na stronie internetowej)

WARUNKI GWARANCJI BEKO S.A.

BEKO spatka akeyjna z siedzibg w Warszawie (02-819), przy ulicy Putawska 366, wpisana do rejestry

przedsiebiorcéw prowadzonego przez Sad Rejonowy dia m.st. Warszawy w Warszawie, XHl Wydziat
Gospodarczy Krajowego Rejestru Sgdowego, pod numerem: 0000078147 (dalej; .BEKO") udziela
awarangii jakoéci (dalej: ,Gwarancja™) na wprowadzone przez BEKO do obrotu na terenie Polski produkty
marki BEKO (dalej: ,Urzadzenia”) osobom, ktdre nabyly te produkty (,Uzytkownik”) na nastgpujgcych

warunkach:

1. ZAKRES OCHRONY.

1. BEKO gwarantuje, ze Urzgdzenie zakupione przez Uzytkownika jest wolne od wad produkeyjnych fub
materialowych, powstatych z przyczyn thkwigcych w tym Urzadzeniu (dalej: ,Wada”), kit6re ujawnig sie
w ciggu terminu okreslonego w czesci . niniejszych Warunkow Gwarancji (dalej: ,Okres

Gwarancyjny”).

2. W razie ujawnienia sie Wady Produkiu w trakcie Okresu Gwarancyjnego, zostanie ona usunigta na
koszt BEKO w sposoh uzalezniony od wiasciwosci wady, na zasadach | w zakresie okre$lonym w

ninigjszych Warunkach Gwarancji.

3. BEKO zobowigzuje sie do usuniecia Wady poprzez dokonanie nieodplatne] naprawy lub wymiany
Urzadzenia, badZ tez reklamacja zgtoszona na podstawie niniejszych Warunkéw Gwarancji zostanie

rozpoznana w inny sposdh uzgodniony przez BEKO i Uzytkownika.
4. Udzielona gwarancia jest wazna na terytorium Rzeczypospolite] Polskiej.

Il CZAS TRWANIA GWARANCJL.

1. Okres Gwarancyjny wynosi 24 miesigce liczac od daty zakupu Urzadzenia przez pierwszego

Uzytkownika, z zastrzezeniem wynikajgcym z punkiu 2 ponizej.

2. Udzielona gwarancja nie cbejmuje Urzadzen zakupionych pdZnie] niz 36 miesiecy liczac od daty
produkcji Urzadzenia zgodnie z numerem seryjnym znajdujacym sie na tabliczce znamionowej

Urzadzenia.
3.
Ifl. PROCEDURA ZGLOSZENIA REKLAMACYJNEGO,

1. Wady Urzadzenia ujawnione w Okresie Gwarancyjnym beda usuwane pod warunkiem przedstawienia
przez Uzytkownika dowodu zakupu tego Urzadzenia zawierajgcego oznaczenia niezbedne do jego

identyfikacji { model, date zakupu).

2. W przypadku zgloszenia wad Urzgdzen, ktére wymagajg fachowej instalacji do sieci elektrycznej jub
gazowej (tj.. kuchnie, piyly grzewcze | piekarniki elekiryczne) realizacia uprawnien z Gwarancji
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uzalezniona jest od przedstawienia przez Uzytkownika dowodu, na ktorym widniejg dane instalatora
oraz jego numer uprawnien elektrycznych fub gazowych.

3. Uprawnienia wynikajace z niniejszych Warunkéw Gwarancji mogg by¢ zrealizowane przez Uzytkownika
wylacznie w  Autoryzowanych Punktach Serwisowych BEKO (dalej: ,, Serwis”) po uprzednim dokonaniu
zgtoszenia na Infolinii BEKO  pod numerem telefonu: 222 50 14 14. Lista wszystkich lokalizacji Serwisu
dostepna jest na stronie internetowej BEKO  www.beko.pl

4. Urzadzenie do zabudowy meblowej powinno byc¢ udostepnione do naprawy przez Uzytkownika lub
Sprzedawce w spostb umozliwiajacy przystapienie do jego naprawy przez pracownikéw Serwisu Beko.

5.  Wady Urzadzenia beda usunigte w terminie 21 dni od daty zgtoszenia Wady na Infolinii BEKO.

6. Jezeli cze$¢ zamienna wymieniana w ramach uprawniern wynikajacych z ninigjszych Warunkéw
Gwarancji Urzadzenia jest sprowadzana z zagranicy, termin naprawy, o kiérym mowa w punkcie 5
powyzej, moze ulec wydtuzeniu jed nak, nie wiecej niz do 30 dni liczac odpowiednio od daty zgloszenia
Wady na infolinii BEKO. BEKO zastrzega, ze w wyjatkowych przypadkach, gdy Wada nie wplywa na
funkcjonowanie Urzadzenia, dopuszczalne jest przekroczenie terminu 30 dni opisanego w zdaniu
poprzedzajacym, jednak nie wiecej niz o 30 kolejnych dni. O kazdorazowym przekroczeniu terminu
usuniecia Wady ponad terminy okreslone w punkcie 5 powyzej, Uzytkownik zostanie poinformowany
przez BEKO.

7. Po usunieciu Wady, Urzadzenie zostanie dostarczone Uzyt kownikowi na koszt BEKO.

V. WYLACZENIA.
1. Warunkiem skorzystania z niniejszych Warunkdw Gwarancji jest:
a. uzytkowanie Urzadzenia zgodnie z Instrukcjg Obstugi dotgczong do tego Urzadzenia i jego
przeznaczeniem, jak réwniez odpowiednia konserwacja Urzadzenia;
uzytkowanie w warunkach indywidualnego gospodarstwa domowego.
stosowanie osprzetu zalecanego przez producenta;
brak ingerencji w Urzadzenie przez osoby do tego nieupowaznione;
brak ingerencji w tabliczke znamionowa z numerem seryjnym Urzadzenia.
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2. Udzielona przez Beko Gwarancja nie obejmuje:

a. wad powstatych z przyczyn innych niz tkwigce w Urzadzeniu;

b. czynnosci przewidzianych w Instrukcji Obstugi, do wykonania ktdrych zobowiazany jest Uzytkownik
Urzadzenia we wlasnym zakresie i na swdj koszt, w tym: inst ruktazu dotyczacego obstugi
Urzadzenia, ins talacji oraz regulacji urzadzenia gazowego (w tym ustawienia plomienia
oszczednosciowego palnikow, wymiana dysz itp.);

c. usterek powstatych w wyniku nieprawidtowego lub niewlasciwego uzytkowania, niedba  Istwa,
przypadkowego uszkodzenia Urzadzenia, nieodpowiedniego napiecia pradu lub dokonania
jakichkolwiek zmian, kidre maja wplyw na niewlasciwe dziatanie Urzadzenia, i kiére naprawiane
byly przez osoby nieupowaznione, uzywania instalacji niezgodnych z odpo wiednimi Polskimi
Normami i innych niz wymienione w Instrukeji Obstugi Urzadzenia;

d. uszkodzen mechanicznych, termicznych, chemicznych, korozji, innych uszkodzen spowodowanych
dziataniem lub zaniedbaniem Uzytkownika lub powstatych na skutek dzialania sit zew netrznych (do
ktérych zalicza sie w szczegdlnosci wytadowania atmosferyczne, skoki napigcia, wszystkiego
rodzaju awarie domowej instalacji wodno-kanalizacyjnej, itp.), a takze powstatych na skutek
przedostania sie zanieczyszczen lub cial obcych do Urzadzenia.

e. elementéw ze szkia oraz plastiku;

f.  odbarwiert Urzadzenia lub poszczegdinych jego czedci;

g. usterek powstalych w wyniku niewlasciwego montazu Urzadzenia w zabudowie meblowej,
niezgodnego z Instrukcjg Obstugi Urzadzenia lub innymi wytycznymi dotyczacymi montazu sprzetu
w zabudowie meblowej okreslonymi przez Producenta;

h. usterek powstatych na skutek przechowywania i uzytkowania Urzadzenia w warunkach, ktére sg
niezgodne z normalnymi warunkami domowymi okreslonymi wymaganiami powszechnie
obowigzujacych przepisdw prawa i odpowiednich Polskich Norm.

V. POZOSTALE POSTANOWIENIA.

Niniejsze warunki gwarancji maja zastosowanie do Urzadzen zakupionych od dnia 25.12.2014 r. Gwarant
oswiadcza, ze niniejsza Gwarancja jest udzielana Uzytkownikowi dodatkowo i nie wylgcza, nie
ogranicza ani nie zawiesza uprawnieri Uzytkownika wynikajacych z przepiséw o rekojmi za wa dy

rzeczy sprzedanej na podstawie Kodeksu cywilnego.
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