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Please read this manual first.

Dear Customer,

We would like you to obtain best performance with your product that has been manufactured in modern
facilities and passed through strict quality control procedures.

Therefore, we advise you to read through this User Manual carefully before using your product and keep it
for future reference. If you hand over the product to someone else, deliver the User Manual as well.

The User Manual will help you use the product in a fast and safe way.

Read the User Manual before installing and operating the product.

You must strictly observe the safety instructions.

Keep this User Manual within easy reach for future reference.

Also read other documents supplied with the product.

Remember that this User Manual may also be applicable for several other models.
Differences between models are explicitly identified in the manual.

Explanation of symbols
ThrOUfhout this User Manual the following symbols are used:

Important information or useful hints about usage.
AWarning for hazardous situations with regard to life and property.

&Warning for electric shock.
Warning for risk of fire.
@Waming for hot surfaces.

Arcelik A.S.
Karaagaos caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY
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U General information

Overview

1 Pan support 6 Wok burner

2 Auxiliary burner 7 Burner plate

3 Assembly clamp 8 Normal burner

4 Control panel 9 Normal burner

5 Base cover

1 Normal burner Rear left 3 Auxiliary burner Front right
2 Wok burner Front left 4 Normal burner Rear right
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Technical specifications

Voltage / frequency 220-240 V ~ 50 Hz
Cable type / section HO5RR-FG
3% 0,75 mm?
Cable length max. 2 m
Category of gas product BE Il 5g,3, / NL Il 5 3p/p
Gas type / pressure NG G 20/20 mbar
Total gas consumption 7.8 kW
Converting the gas type / pressure® NG G 25/25 mbar
— optional | PG G 30/28-30 mbar - Propane 31/37 mbar
External dimensions (height / width / depth) 99 mm/580 mm/510 mm

Installation dimensions (width / depth)

560 mm/480-490 mm

Burners

Rear left Normal burner
Power 1750 W

Front left Wok burner
Power 3300 W

Front right Auxiliary burner
Power 1000 W

Rear right Normal burner
Power 1750 W

echnical specifications may be changed
ithout prior notice to improve the quality of
he product.

Figures in this manual are schematic and
may not exactly match your product.

@]

alues stated on the product labels or in the
documentation accompanying it are

btained in laboratory conditions in
accordance with relevant standards.
Depending on operational and
environmental conditions of the product,
these values may vary.

Package contents

ccessories supplied can vary depending on
he product model. Not every accessory
described in the user manual may exist on
your product.

User manual
Vok pan adaptor

Used for hosting a wok pan with a round bottom.

Injector table

Position hob zone [ 1750 W 3300w 1000 W 1750 W
Gas type / Gas Rear left Front left Front right Rear right
pressure

G 20/20 mbar 97 132 78 97

G 30/28-30 mbar | 66 92 50 66

G 25/25 mbar 97 132 78 97

G 31/ 37 mbar 66 92 50 66
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E Important safety instructions

This section contains safety instructions that will
help you avoid risk of injury and damage. All
warranties will become void if you do not follow
these instructions.

General safety

This product is not intended to be used by
persons with physical, sensory or mental
disorders or unlearned or inexperienced
people (including children) unless they are
attended by a person who will be responsible
for their safety or who will instruct them
accordingly for use of the product.

Children must be supervised to prevent them
from tampering with the product.

Connect the product to an earthed outlet/line
protected by a fuse of suitable capacity as
stated in the "Technical specifications" table.
Have the earthing installation made by a
qualified electrician while using the product
with or without a transformer. Our company
shall not be liable for any problems arising
due to the product not being earthed in
accordance with the local regulations.

If the supply cord is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, its service
agent or similary qualified persons in order to
avoid a hazard.

Do not operate the product if it is defective or
has any visible damage.

Do not carry out any repairs or modifications
on the product. However, you may remedy
some troubles that do not require any repairs
or modifications. See Troubleshooting,

page 16.

Never wash down the product with water!
There is the risk of electric shock!

Never use the product when your judgment or
coordination is impaired by the use of alcohol
and/or drugs.

Product must be disconnected from the
mains during installation, maintenance,
cleaning and repair procedures.

Be careful when using alcoholic drinks in your
dishes. Alcohol evaporates at high
temperatures and may cause fire since it can

ignite when it comes into contact with hot
surfaces.

Do not heat closed tins and glass jars in the
oven. The pressure that would build-up in the
tin/jar may cause it to burst.

Do not place any flammable materials close
to the product as the sides may become hot
during use.

Keep all ventilation slots clear of obstructions.
Make sure that the product function knobs
are switched off after every use.

Safety for children

Electrical and/or gas products are dangerous
to children. Keep children away from the
product when it is operating and do not allow
them to play with the product.

Accessible parts of the appliance will become
hot whilst the appliance is in use. Children
should be kept away until the product has
cooled down.

Do not place any items above the appliance
that children may reach for.

The packaging materials will be dangerous
for children. Keep the packaging materials
away from children. Please dispose of all
parts of the packaging according to
environmental standards.

SAVE THESE INSTRUCTIONS
Safety when working with gas

Any works on gas equipment and systems
may only be carried out by authorised
qualified persons who are Gas Safe registered.
"Prior to the installation, ensure that the local
distribution conditions (nature of the gas and
gas pressure) and the adjustment of the
appliance are compatible."

"This appliance is not connected to a
combustion products or evacuation device. It
shall be installed and connected in
accordance with current installation
regulations. Particular attention shall be given
to the relevant requirements regarding
ventilation;" See Before installation, page 8
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"CAUTION: The use of gas cooking appliance
results in the production of heat and moisture
in the room in which it is installed. Ensure
that the kitchen is well ventilated: keep
natural ventilation holes open or install a
mechanical ventilation device (mechanical
extractor hood). Prolonged intensive use of
the appliance may call for additional
ventilation, for example increasing the level of
the mechanical ventilation where present."
Gas appliances and systems must be
regularly checked for proper functioning.
Regulator, hose and its clamp must be
checked regularly and replaced within the
periods recommended by its manufacturer or
when necessary.

Clean the gas burners regularly. The flames
should be blue and burn evenly.

Good combustion is required in gas
appliances. In case of incomplete combustion,
carbon monoxide (CO) might develop. Carbon
monoxide is a colourless, odourless and very
toxic gas, which has a lethal effect even in
very small doses.

Request information about gas emergency
telephone numbers and safety measures in
case of gas smell from you local gas provider.

What to do when you smell gas

DANGER
Risk of explosion and poisoning!

Put out all naked flames and do not smoke,
strike matches or do anything that could
cause ignition.

Do not operate any electric switches (e.g.
light switch, TV, computer, cooker or door
bell).

Do not use a telephone or mobile phone.

1. Turmn off all valves on gas appliances and gas
meter at the main control valve, unless it's in a
confined space or cellar.

2. Open doors and windows.

3. Check all tubes and connections for tightness.
If you still smell gas leave the property.

4. Warn the neighbours.

5. Call the fire-brigade. Use a telephone outside
the house.

5.1 If you have door or gates that are
secured by an electric lock, or entry
phone, please open these manually.

6. Do not re-enter the property until you are told
it is safe to do so.

Intended use

This product is designed for domestic use.
Commercial use will void the guarantee.
"CAUTION: This appliance is for cooking purposes
only. It must not be used for other purposes, for
example room heating."

The manufacturer shall not be liable for any
damage caused by improper use or handling
errors.



B Installation

Product must be installed by a qualified person in

accordance with the regulations in force. The
manufacturer shall not be held responsible for

damages arising from procedures carried out by

unauthorized persons which may also void the
warranty.

Preparation of location and electrical and
gas installation for the product is under
ustomer’s responsibility.

DANGER

The product must be installed in
accordance with all local gas and/or
electrical regulations.

DANGER

Prior to installation, visually check if the
product has any defects on it. If so, do
not have it installed.

Damaged products cause risks for your
safety.

Before installation

The hob is designed for installation in a
commercial worktop. A safety distance must be
left between the appliance and the kitchen walls
and furniture. See figure (values in mmy.

It can also be used in a free standing position.
Allow a minimum distance of 750 mm above
the hob surface.

(*) If a cooker hood is to be installed above
the cooker, refer to cooker hood
manufacturer' instructions regarding
installation height (min 650 mm)

Remove packaging materials and transport
locks.

Surfaces, synthetic laminates and adhesives
used must be heat resistant (100 °C
minimum).

The worktop must be aligned and fixed
horizontally.

Cut aperture for the hob in worktop as per
installation dimensions.

8 /EN



Room ventilation

All rooms require an openable window, or
equvalent, and some rooms will require a
permanent vent as well.

The air for combustion is taken from the room air
and the exhaust gases are emitted directly into the
room.

Good room ventilation is essential for safe
operation of your appliance. If there is no window
or door available for room ventilation, an extra
ventilation must be installed.

The appliance may be located in a kitchen,
kitchen/diner or a bed-sitting room, but not in a
room containing a bath or shower. The appliance
must not be installed in a bed-sitting room of less
than 20m?®.

Do not install this appliance in a room below
ground level unless it is open to ground level on at
least one side.

Room size Ventilation opening
smaller than 5 m° min. 100 cm*
5m°to 10 m° min. 50 cm*
greater than 10 m>'den | not required

In the cellar or min. 65 cm®
basement

Installation and connection

e The product must be installed in accordance
with all local gas and electrical regulations.
Electrical connection
Connect the product to a grounded outlet/line
protected by a fuse of suitable capacity as stated
in the "Technical specifications" table. Have the
grounding installation made by a qualified
electrician while using the product with or without
a transformer. Our company shall not be liable for
any damages that will arise due to using the
product without a grounding installation in
accordance with the local regulations.

DANGER
Risk of electric shock, short circuit or fire

by unprofessional installation!

The appliance may be connected to the
mains supply only by an authorized qualified
person and the appliance is only guaranteed
after correct installation.
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DANGER
Risk of electric shock, short circuit or fire

by damage of the mains lead!

The mains lead must not be clamped, bent
or trapped or come into contact with hot
parts of the appliance.

If the mains lead is damaged, it must be
replaced by a qualified electrician.

e (Connection must comply with national
regulations.

e The mains supply data must correspond to
the data specified on the type label of the
product. Type label is at the rear housing of
the product.

e Power cable of your product must comply
with the values in "Technical specifications"
table.

DANGER
Risk of electric shock!

Before starting any work on the electrical
installation, please disconnect the appliance
from the mains supply.

Power cable plug must be within easy reach
fter installation (do not route it above the
hob).
Plug the power cable into the socket.
Gas connection

DANGER
Risk of explosion or poisoning by

unprofessional installation.

The appliance may be connected to the gas
distribution system only by an authorized
qualified person who is Gas Safe registered.

DANGER
Risk of explosion!

Before starting any work on the gas
installation, please shut off the gas supply.

e (as adjustment conditions and values are
stated on labels (or ion type label).

Refer to the detailed gas connection and gas

conversion information in the user manual supplied

with your product.




Refer to the detailed gas connection and gas
conversion information in the user manual supplied
with your product.

Installing the product

1. Remove burners, burner caps and grills on the
hob from the product.

Turning the hob upside down, place it on a flat

surface.

2. In order to avoid the foreign substances and
liquids penetrate between the hob and the
counter, please apply the putty supplied in the
package on the contours of the lower housing
of the hob but make sure that the putty does
not overlap

3. Fill the corners by forming bends at the
corners as illustrated in the figure. Form as
much bend as required to fill the gap in the
corners

Make sure that the skirting sections on the
0 lower housing of the hob are filled with
putty.
4. Turning the hob again, align and place it on
the counter.

5. You can secure your hob to the counter by
using the clamp and the screws supplied.

min. 20 & max. 40 mm
Hob

Screw

Installation clamp
Counter

Putty

O~ wnhy = x

Rear view (connection holes)

t 4

Place the burner plates, burner plate caps and
grills back to their seating after installation.

Making connections to different holes is not
good practice in terms of safety since it
an damage the gas and electrical system.

Final check

1. Open gas supply.

2. Check gas installations for secure fitting and
tightness.

3. lIgnite burners and check appearance of the
flame.

he flames should be blue and burn

moothly. If the flames appear yellowish,

heck secure position of the burner cap or
clean the burner. Switch off gas and let
burner cool before touching it.

Compliance with EEE Directive

This product does not contain harmful and
forbidden materials described in the "Directive on
the Restriction of the Use of Certain Hazardous
Substances in Electrical and Electronic Equipment”
(EEE) issued by the T.R. Ministry of Environment
and Forest.

Complies with the EEE Directive.

Package information

Packaging materials are dangerous to children.
Keep packaging materials in a safe place out of
reach of children.

Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials in
accordance with our National Environment
Regulations.
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Do not dispose of the packaging materials together
with the domestic or other wastes. Take them to
the packaging material collection points
designated by the local authorities.

Future Transportation

e Keep the product's original carton and
transport the product in it. Follow the
instructions on the carton. If you do not have
the original carton, pack the product in
bubble wrap or thick cardboard and tape it
securely.

e Secure the caps and pan supports with
adhesive tape.

Check the general appearance of your

product for any damages that might have
occurred during transportation.
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Disposing of the old product

Dispose of the old product in an environmentally
friendly manner.

This equipment bears the selective sorting symbol
for waste electrical and electronic equipment
(WEEE). This means that this equipment must be
handled pursuant to European Directive
2002/96/EC in order to be recycled or dismantled
to minimize its impact on the environment. For
further information, please contact local or regional
authorities.

Refer to your local dealer or solid waste collection
centre in your area to learn how to dispose of your
product.

Before disposing of the product, cut off the power
cable plug and make the door lock (if any)
unusable to avoid dangerous conditions to children.



Il Preparation

Tips for saving energy
The following information will help you to use your

appliance in an ecological way, and to save energy:

e Defrost frozen dishes before cooking them.

e Use pots/pans with cover for cooking. If there
iS N0 cover, energy consumption may
increase 4 times.

e Select the burner which is suitable for the
bottom size of the pot to be used. Always
select the correct pot size for your dishes.
Larger pots require more energy.

Initial use
First cleaning of the appliance

he surface may get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning
powder/cream or any sharp objects.

1. Remove all packaging materials.
2. Wipe the surfaces of the appliance with a
damp cloth or sponge and dry with a cloth.
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[} How to use the hob

General information about cooking
DANGER

Risk of fire by overheated oil!

When you heat oil, do not leave it
unattended.

Never try to extinguish the fire with
water! When oil has caught fire,
immediately cover the pot or pan with a lid.
Switch off the hob if safe to do so and
phone the fire service.

e Before frying foods, always dry them well and
gently place into the hot oil. Ensure complete
thawing of frozen foods before frying.

e Do not cover the vessel you use when heating
oil.

e Place the pans and saucepans in a manner
so that their handles are not over the hob to
prevent heating of the handles. Do not place
unbalanced and easily tilting vessels on the
hob.

e Do not place empty vessels and saucepans
on cooking zones that are switched on. They
might get damaged.

e (Operating a cooking zone without a vessel or
saucepan on it will cause damage to the
product. Turn off the cooking zones after the
cooking is complete.

e  Asthe surface of the product can be hot, do
not put plastic and aluminum vessels on it.
Such vessels should not be used to keep
foods either.

Use flat bottomed saucepans or vessels only.
Put appropriate amount of food in saucepans
and pans. Thus, you will not have to make
any unnecessary cleaning by preventing the
dishes from overflowing.

Do not put covers of saucepans or pans on
cooking zones.

Place the saucepans in a manner so that they
are centered on the cooking zone. When you
want to move the saucepan onto another
cooking zone, lift and place it onto the
cooking zone you want instead of sliding it.

18/EN

Gas cooking

e Size of the vessel and the flame must match
each other. Adjust the gas flames so that they
will not extend the bottom of the vessel and
center the vessel on saucepan carrier.

Using the hobs

2

Normal burner 14-20 cm

Wok burner 22-30 cm

Auxiliary burner 12-18 cm

Normal burner 14-20 cm is list of advised
diameter of pots to be used on related

burners.

Large flame symbol indicates the highest cooking
power and small flame symbol indicates the lowest
cooking symbol. In turned off position (top), gas is
not supplied to the burners.

Igniting the gas burners

1. Keep burner knob pressed.

2. Turn it counter clockwise to large flame
symbol.

» Gas is ignited with the spark created.

3. Adjust it to the desired cooking power.

Turning off the gas burners

Turn the keep warm zone knob to off (upper)
position.

N ow N =



Gas shut off safety system (in models with
thermic component)

1 As a counter measure
against blow out due to fluid
overflows at burners, safety
mechanism trips and shuts
off the gas.

1. Gas shut off
safety

e Push the knob inwards and turn it counter
clockwise to ignite.

e After the gas ignites, keep the knob pressed
for 3-5 seconds more to engage the safety
system.

e |f the gas does not ignite after you press and
release the knob, repeat the same procedure
by keeping the knob pressed for 15 seconds.

DANGER
Risk of deflagration incase of unburned

gas!

Do not press the knob for longer than 15
seconds if there was no ignition.

Wait for one minute and then repeat the
ignition process.

Wok burners help you to cook faster. Wok, which
is particularly used in Asian kitchen is a kind of
deep and flat fry-pan made of sheet metal, which
is used to cook minced vegetable and meat at
strong flame in a short time.

Since meals are cooked at strong flame and in a
very short time in such fry-pans that conduct the
heat rapidly and evenly, the nutrition value of the
food is preserved and vegetables remain crispy.
You can use wok burner for regular saucepans as
well.

If you want to use regular saucepan on wok burner,
you must take out the wok fry-pan carrier from the
hob.
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B Maintenance and care

General information

Service life of the product will extend and the
possibility of problems will decrease if the product
is cleaned at regular intervals.

DANGER

Risk of electric shock!

Switch off the electricity before cleaning
appliance to avoid an electric shock.

DANGER
Hot surfaces may cause burns!

Allow the appliance to cool down before you
clean it.

e (lean the product thoroughly after each use.
In this way it will be possible to remove
cooking residues more easily, thus avoiding
these from burning the next time the
appliance is used.

e No special cleaning agents are required for
cleaning the product. Use warm water with

washing liquid, a soft cloth or sponge to clean

the product and wipe it with a dry cloth.

e Always ensure any excess liquid is thoroughly

wiped off after cleaning and any spillage is
immediately wiped dry.

e Do not use cleaning agents that contain acid
or chloride to clean the stainless or inox

surfaces and the handle. Use a soft cloth with
a liquid detergent (not abrasive) to wipe those

parts clean, paying attention to sweep in one
direction.

he surface may get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning
powder/cream or any sharp objects.

15/EN

Do not use steam cleaners for cleaning.

Cleaning the hob

Gas hobs

1. Remove and clean the saucepan carriers and
burner caps.

2. Clean the hob.

3. Install the burner caps and make sure that

they are seated correctly.

4. When installing the upper grills, pay attention
to place the saucepan carriers so that the
burners are centered




Troubleshooting

There is no gas.

Main gas valve is closed.

Open gas valve.

(Gas pipe is bent.

Install gas pipe properly.

There is no ignition spark.

No current.

| Check fuses in the fuse box.

Burners are not burning properly or at all.

Burners are dirty.

Clean burner components.

Burners are wet.

Dry the burner components.

Burner cap is not mounted safely.

Mount the burner cap properly.

(Gas valve is closed.

Open gas valve.

Gas cylinder is empty (when using LPG).

Replace gas cylinder.

Consult the Authorised Service Agent or the

dealer where you have purchased the

product if you can not remedy the trouble

although you have implemented the

instructions in this section. Never attempt to

repair a defective product yourself.
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Bitte lesen Sie zuerst diese Anleitung.

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Wir méchten, dass Sie mit der Leistung Ihres neuen Gerdtes, das in modernen Produktionsstatten herge-
stellt wurde und strengste Qualitatspriifungen durchlaufen hat, von Anfang an und auf lange Jahre rund-
um zufrieden sind.

Daher mdchten wir Innen warm ans Herz legen, diese Bedienungsanleitung vor dem ersten Einsatz Ihres
neuen Gerates aufmerksam durchzulesen. Bewahren Sie die Anleitung auf, damit Sie spéter darin nach-
lesen kdnnen. Wenn Sie das Gerédt an jemand anderen weitergeben, vergessen Sie bitte nicht, die Bedie-
nungsanleitung ebenfalls weiterzugeben.

Die Bedienungsanleitung hilft Ihnen, Ihr Gerat schnell und sicher bedienen zu kdnnen.

e |Lesen Sie die Bedienungsanleitung, bevor Sie das Gerat aufstellen und benutzen.

e Halten Sie sich strikt an die Sicherheitshinweise.

e Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung an einem gut erreichbaren Ort auf, damit Sie bei Bedarf
darin nachlesen konnen.

Lesen Sie auch die restlichen Dokumente, die mit dem Gerét geliefert wurden.

Bitte denken Sie daran, dass diese Bedienungsanleitung eventuell fiir mehrere Modelle geschrieben
wurde.

Unterschiede zwischen den Modellen werden in der Anleitung klar und deutlich hervorgehoben.

Die Symbole
In dieser Anleitung nutzen wir die folgenden Symbole:

G]Wichtige Informationen oder niitzliche Tipps zum Gebrauch.

&Warnung vor geféhrlichen Situationen, in denen es zu Verletzungen oder Sachschéden kommen
ann.

AWarnung vor Stromschldgen.
& arnung vor Brandgefahr.
&Warnung vor heiBen Oberflachen.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitliice/Istanbul/TURKEY

€ Made in TURKEY
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ﬂ Aligemeine Informationen

Geréteiibersicht

1 Geschirrauflage 6 Wok-Brenner

2 Nebenbrenner 7 Brennerplatte

3 Montageklemme 8 Normalbrenner

4 Bedienfeld 9 Normalbrenner

5 Basisabdeckung

1 Normalbrenner Hinten links 3 Nebenbrenner Vorne rechts
2 Wok-Brenner Vorne links 4 Normalbrenner Hinten rechts
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Technische Daten

Spannung/Frequenz 220-240V ~ 50 Hz
Kabeltyp/Kabelquerschnitt HO5RR-FG 3 x 0,75 mm*
Kabelldnge max. 2 m
Gasproduktkategorie BE Il og43, / NL Il 51 3p/p
Gastyp/Gasdruck NG G 20/20 mbar
Gasverbrauch gesamt 7.8 kKW
Umstellung auf Gastyp/Gasdruck 3 NG G 25/25 mbar
— alternativ LPG G 30/28-30 mbar - Propan 31/37 mbar
AuBenabmessungen (Hohe/Breite/Tiefe) 99 mm/580 mm/510 mm
EinbaumaBe (Breite/Tiefe) 560 mm/480-490 mm
Kochzonen
Hinten links Normalbrenner
Leistung 1750 W
Vorne links Wok-Brenner
Leistung 3300 W
\orne rechts Nebenbrenner
| eistung 1000 W
Hinten rechts Normalbrenner
Leistung 1750 W

Im Zuge der Qualitatsverbesserung konnen Zubehor

sich technische Daten ohne Vorankiindi-
gung dndern.

Die Abbildungen in dieser Anleitung dienen
lediglich der Veranschaulichung und kdnnen
etwas vom tatsdchlichen Aussehen des
Gerates abweichen.

ngaben am Produkt oder in der begleiten-
den Dokumentation wurden unter Laborbe-
dingungen unter Beriicksichtigung der
zutreffenden Richtlinien ermittelt. Solche
Werte kdnnen je nach Einsatzumgebung
und Nutzungsweise des Gerates abweichen.

e nach Modell wird eventuell unterschiedli-
hes Zubehor mitgeliefert. Daher kann es
orkommen, dass nicht sdmtliches in der

Anleitung erwéhntes Zubehdr mit lhrem
Gerat geliefert wird.

Wok-Adapter

Geeignet zur Aufnahme einer Wok-Pfanne mit
rundem Boden.

Injektortabelle

Position, Kochfeld- | 1750 W 3300 W 1000 W 1750 W
zone Hinten links Vorne links Vorne rechts Hinten rechts
Gastyp/Gasdruck

G 20/20 mbar 97 132 78 97

G 30/28-30 mbar | 66 92 50 66

G 25/25 mbar 97 132 78 97

G 31/ 37 mbar 66 92 50 66
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E Wichtige Sicherheitshinweise

In diesem Abschnitt finden Sie wichtige Sicher-
heitshinweise, die dazu beitragen, dass es nicht zu
Verletzungen und Sachschéden kommt. Samtliche
Garantieleistungen verfallen, falls Sie sich nicht an
diese Hinweise halten sollten.

Sicherheit, allgemein

e Dieses Gerat darf nicht von Personen bedient
werden, die unter korperlichen/geistigen Be-
hinderungen oder Wahrnehmungsstorungen
leiden oder denen es an der nétigen Erfah-
rung im Umgang mit solchen Geraten man-
gelt; dazu zéhlen auch Kinder. Eine Ausnah-
me kann gemacht werden, wenn solche Per-
sonen von einer verantwortlichen Person be-
aufsichtigt und griindlich in der Bedienung
des Geréates unterwiesen werden.

Kinder miissen grundsétzlich gut im Auge
behalten werden, damit sie nicht mit dem Ge-
rat herumspielen.

e SchlieBen Sie das Gerédt an eine geerdete
Schutzkontakisteckdose/Leitung an, die mit
einer Sicherung passender Kapazitdt abgesi-
chert wird — schauen Sie sich dazu die
,Technische Daten“-Tabelle an. Lassen Sie
die Erdung in jedem Fall von einem qualifi-
zierten Elekiriker vornehmen oder Uberpriifen.
Der Hersteller haftet nicht bei Schaden, die
durch den Einsatz des Gerates ohne vor-
schriftsmaBige Erdung entstehen.

e Falls das Netzkabel beschadigt wird, muss es
unverziglich durch den Hersteller, seinen
Kundendienst oder durch eine dhnlich qualifi-
zierte Fachkraft instandgesetzt werden, damit
es nicht zu Gefdhrdungen kommt.

e Nutzen Sie das Gerdt nicht, falls es nicht
ordnungsgeman funktioniert oder sichtbare
Beschédigungen aufweist.

e \Versuchen Sie nicht, das Gerat selbst zu
reparieren oder zu verdndern. Allerdings las-
sen sich viele Probleme oder Schwierigkeiten
auch ohne Reparatur oder professionellen
Beistand beheben. Siehe Problemidsung, Sei-
te 16.

Waschen Sie das Gerét niemals mit Wasser
oder anderen Fliissigkeiten ab! Es besteht
Stromschlaggefahr!

Verzichten Sie auf die Nutzung des Gerates,
wenn |hr Einschétzungsvermdgen durch Al-
kohol oder Drogen beeintréchtigt sein sollte.
Bei Installation, Wartung, Reinigung und
Reparatur muss das Gerét stets vollstandig
von der Stromversorgung getrennt sein.
Gehen Sie besonders vorsichtig vor, wenn Sie
alkoholhaltige Speisen zubereiten. Alkohol
verdampft bei hohen Temperaturen und kann
sich beim Kontakt mit heiBen Gegenstanden
leicht entziinden.

Erwarmen Sie keine Lebensmittel in ge-
schlossenen Behdaltern oder in Glasern im
Ofen. Dadurch kann ein Uberdruck entstehen,
der den Behalter zum Platzen bringt.

Achten Sie darauf, dass sich keine brennba-
ren Gegenstande in der Nahe des Gerétes be-
finden — die Seitenfldchen kénnen sich im
Betrieb stark erhitzen.

Halten Sie sdmtliche Beliiftungséffnungen
stets frei.

Vergessen Sie nicht, das Gerdt nach jedem
Gebrauch abzuschalten.

Wenn Kinder in der Nahe sind

Elektro- und Gasgerate konnen grundséatzlich
eine Gefahr flir Kinder darstellen. Halten Sie
Kinder im Betrieb vom Gerét fern, achten Sie
darauf, dass Kinder nicht mit dem Gerét spie-
len.

Erreichbare Teile des Gerdtes erhitzen sich im
Betrieb; Kinder sollten ferngehalten werden,
bis das Gerdt abgekiihlt ist.

Stellen Sie nichts auf das Gerét, nach dem
Kinder greifen konnten.

Das Verpackungsmaterial kann fiir Kinder
gefahrlich werden. Halten Sie Verpackungs-
materialien von Kindern fern. Entsorgen Sie
bitte alle Verpackungsteile umweltgerecht.
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Sicherheit beim Umgang mit Gas

e Arbeiten an Gasgeraten und -anlagen dirfen
nur von autorisierten Fachkraften durchge-
fuhrt werden.

e "Vergewissern Sie sich vor der Installation,
dass Gasart und Gasdruck mit der Einstellung
des Geréates kompatibel sind."

e "Dieses Gerat wird nicht an Ableitvorrichtun-
gen flir Verbrennungsgase angeschlossen. Es
muss in Ubereinstimmung mit giiltigen Instal-
lationsvorschriften installiert und angeschlos-
sen werden. Besonderes Augenmerk ist auf
die zutreffenden Richtlinien zur Bel(iftung zu
legen;" siehe Vor der Installation, Seite 8

e  "Achtung: ,Die Nutzung eines Gaskochgera-
tes erzeugt Hitze, Feuchtigkeit und Verbren-
nungsprodukte” in dem Raum, in dem es in-
stalliert ist. Stellen Sie eine gute Durchliiftung
der Kiiche sicher; vor allem wenn das Gerét
in Betrieb ist": Halten Sie natirliche Bellif-
tungsoffnungen offen oder installieren Sie ein
mechanisches Entliiftungsgerat (mechanische
Abzugshaube). Bei ldangerem und intensivem
Einsatz des Gerdtes kann eine zusétzliche Be-
liftung erforderlich sein; beispielsweise die
Erhohung der Intensitat des mechanischen
Entliftungssystems (sofern vorhanden)."

e (Gasgerdte und -anlagen missen regelmaBig
auf einwandfreie Funktion iberpriift werden.
Regulator, Schlauch und -klemme miissen
regelméBig Gberpr(ift und in vom Hersteller
vorgegebenen Intervallen oder bei Bedarf
ausgetauscht werden.

e Reinigen Sie regelmaBig die Gasbrennstellen.
Die Flammen sollen ruhig und blau brennen.

e In Gasgeraten muss eine gute Verbrennung
stattfinden. Bei unvollstandiger Verbrennung
kann es zur Bildung von Kohlenmonoxid (CO)
kommen. Kohlenmonoxid ist ein farbloses,
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geruchloses und sehr giftiges Gas, welches
schon in geringen Mengen tddlich wirkt.

e Informieren Sie sich bei lhrem Gasversor-
gungsunternehmen lber Gas-Notrufnummern
und SicherheitsmaBnahmen bei Gasgeruch.

Verhaltensregeln bei Gasgeruch

GEFAHR

Explosions-, Vergiftungsgefahr!

Kein offenes Feuer benutzen und nicht
rauchen.

Keine elekirischen Schalter betétigen (z.B.
Lichtschalter oder Ttirklingel).

Kein Telefon oder Mobiltelefon benutzen.

1. Alle Ventile an Gasgeraten und Gaszahlern
schlieBen.

2. Tiren und Fenster 6ffnen.

3. Alle Schlduche und Verbindungen auf Dichtig-
keit dberpriifen. Falls Sie immer noch Gasge-
ruch wahrnehmen, die Wohnung verlassen.

4. Nachbarn warnen.

5. Feuerwehr rufen. Benutzen Sie ein Telefon
auBerhalb des Hauses.

6. Nahern Sie sich erst dann wieder, wenn Ihnen
mitgeteilt wurde, dass keine Gefahr besteht.

Bestimmungsgemé&Be Verwendung

Dieses Gerat wurde flir den reinen Hausgebrauch
entwickelt. Eine gewerbliche Nutzung ist nicht
zZuldssig.

"Achtung: Dieses Gerét dient ausschlieBlich der
Zubereitung von Speisen. Es darf nicht zu anderen
Zwecken eingesetzt werden (z. B. zum Beheizen
des Raumes)."

Flir Schéden, die durch unsachgemaéBen Gebrauch
oder falsche Bedienung verursacht werden, haftet
der Hersteller nicht.



B Installation

Das Gerat muss von einer Fachkraft gemaB giilti-
gen Bestimmungen installiert werden. Andernfalls
erlischt die Garantie. Der Hersteller haftet nicht fiir
Schéden, die durch Aktivitaten nicht autorisierter
Dritter entstehen; zudem kann dadurch die Garan-
tie erldschen.

Die Vorbereitung des Aufstellungsortes und

der elektrischen und Gasanschliisse ist

Sache des Kunden.

GEFAHR

Die Installation des Gerétes muss in Uber-
einstimmung mit sémtlichen zutreffenden
Vorschriften zur Gas- und/oder Elektroin-

stallation erfolgen.

GEFAHR
Schauen Sie sich das Gerdat vor der

Installation gut an, (iberzeugen Sie sich
davon, dass es keine sichtbaren Defekte
aufweist. Falls doch, darf es nicht instal-
liert werden.

Beschadigte Gerdte miissen grundsatzlich
als Sicherheitsrisiko betrachtet werden.

Vor der Installation

Das Kochfeld ist fiir den Einbau in eine handelsiib-

liche Kiichenarbeitsplatte vorgesehen. Zwischen

Gerdt und angrenzenden Kiichenwéanden und -

mdbeln muss ein Sicherheitsabstand verbleiben.

Siehe Abbildung (Angaben in mm).

e Der Ofen kann auch freistehend benutzt
werden. Achten Sie auf einen minimalen Ab-
stand von 750 mm oberhalb des Kochfeldes.

e (*) Wenn eine Dunstabzugshaube iiber dem
Herd installiert werden soll, beachten Sie die
Anweisungen des Herstellers zur Installati-
onshohe (mindestens 650 mm Abstand).

e Verpackungsmaterial und Transportsicherun-
gen entfernen.

e Qberflachen, Kunststoffbeldge und verwende-
te Kleber miissen hitzebestandig sein (bis
mindestens 100 °C).

e Die Kiichenarbeitsplatte muss waagerecht
ausgerichtet und fixiert sein.

e Die Kiichenarbeitsplatte entsprechend den
EinbaumaBen ausschneiden.
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Raumbel(iftung

Alle Rdume miissen ein Fenster oder Ahnliches
haben, dass gedffnet werden kann. Einige Rdume
bendtigen eine permanente Entliiftung.

Die Verbrennungsluft wird aus der Raumluft bezo-
gen, und die Abgase werden direkt in den Raum
abgegeben.

Flir den sicheren Betrieb lhres Gerdates ist eine
gute Raumbelliftung notwendig. Ist fiir die Raum-
belliftung kein Fenster oder eine Tiir vorhanden,
muss eine zusatzliche Belliftung installiert werden.
Das Gerdt kann in einer Kiiche, einer amerikani-
schen Kiiche, oder in einem Wohn- bzw. Schlaf-
zimmer aufgestellt werden, jedoch nicht in Rau-
men mit einem Bad oder einer Dusche. Das Gerét
darf nicht in einem Wohn- bzw. Schlafzimmer
aufgestellt werden, das kleiner als 20 m3 ist.%,
Installieren Sie dieses Gerdt nicht in einem Raum
unter der Erdoberfldche, es sei denn der Raum ist
an mindestens einer Seite zur Erdoberflache gedff-
net.

GEFAHR

Stromschlag-, Kurzschluss-, Feuergefahr
durch nicht fachgerechte Installation!
Das Gerét darf nur von einer autorisierten
Fachkraft an das Stromnetz angeschlossen
werden. Der korrekte und sichere Betrieb
des Gerates kann nur nach ordnungsgemé-
Ber Installation gewahrleistet werden.

GEFAHR
Stromschlag-, Kurzschluss-, Feuergefahr

durch Beschédigung des Geratan-
schlusskabels!

Das Netzkabel darf nicht eingeklemmt,
geknickt oder gequetscht werden oder mit
heiBen Geréteteilen in Beriihrung kommen.
Falls das Netzkabel beschédigt sein sollte,
muss es von einem qualifizierten Elektriker
ausgetauscht werden.

RaumgrdBe Beliiftungsdffnung
kleiner als 5 m” min. 100 cm”
5m° bis 10 m° min. 50 cm”
groBer als 10 m™'den | keine erforderlich
Im Keller oder Unterge- | min. 65 cm*
schoss

Einbauen und AnschlieBen

e Die Installation des Gerates muss in Uberein-
stimmung mit sdmtlichen zutreffenden Vor-
schriften zur Gas- und Elektroinstallation er-
folgen.

Elektrischer Anschluss

SchlieBen Sie das Gerét an eine geerdete Schutz-
kontaktsteckdose/Leitung an, die mit einer Siche-
rung passender Kapazitat abgesichert wird, siehe
dazu den Abschnitt , Technische Daten”. Lassen
Sie die Erdung in jedem Fall von einem qualifizier-
ten Elektriker vornehmen oder Uberprtifen. Der
Hersteller haftet nicht bei Schaden, die durch den
Einsatz des Geréates ohne vorschriftsméBige Er-
dung entstehen.
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e Der Anschluss muss geméas nationaler Richt-
linien erfolgen.

e Die Netzanschlussdaten miissen mit den
Daten auf dem Typenschild des Gerétes
ibereinstimmen. Das Typenschild befindet
sich an der Riickseite des Gerétes.

e Verwenden Sie nur Netzkabel, die den Anga-
ben im Abschnitt , Technische Daten® ent-
sprechen.

GEFAHR
Stromschlaggefahr!

rennen Sie das Gerdt von der Stromversor-
gung, bevor Sie an der Elektroinstallation

arbeiten.

Der Netzstecker muss nach der Installation

0 rei zuganglich bleiben, das Netzkabel darf
iedoch nicht (ber den Herd hinweg verlegt
werden.

Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.



Gasanschluss
GEFAHR

Explosions-, Vergiftungsgefahr durch
nicht fachgerechte Installation.

Das Gerat darf nur von einer autorisierten
Fachkraft an das Gasnetz angeschlossen
werden.

GEFAHR

Explosionsgefahr!

Vor Arbeiten an der Gasinstallation die
Gaszufuhr schlieBen.

e Bedingungen und Werte zur Gaseinstellung
finden Sie auf den Etiketten (oder auf dem
Typenschild).

Beachten Sie die detaillierten Informationen zu

Gasanschluss und Umstellung in der beim Produkt

mitgelieferten Bedienungsanleitung.
Beachten Sie die detaillierten Informationen zu

Gasanschluss und Umstellung in der beim Produkt

mitgelieferten Bedienungsanleitung.

Gerdt installieren

1. Nehmen Sie Brenner, Brennerdeckel und
Roste vom Kochfeld des Produktes ab.

Drehen Sie das Kochfeld herum; platzieren Sie es

auf einem flachen Untergrund.

2. Damit keine Fremdkdrper und Fliissigkeiten
zwischen Kochfeld und Arbeitsplatte eindrin-

gen konnen, tragen Sie in den Spalten am un-

teren Kochfeldgehause bitte die mitgelieferte
Dichtmasse auf, bevor Sie das Kochfeld in die
Aussparung einsetzen. Achten Sie darauf,
dass die Dichtmasse nicht austritt.

3. Fillen Sie die Ecken, indem Sie Bogen an den
Ecken formen — wie in der Abbildung gezeigt.
Formen Sie die Bdgen so weit, dass die Li-

ken in den Ecken gefillt werd

chten Sie darauf, dass die Einfassungsbe-
reiche am unteren Knopfgehduse mit
Dichtmittel gefiillt werden.

4. Drehen Sie das Kochfeld wieder um; richten
Sie es aus und setzen es in die Arbeitsplatte
ein.

5. Sie kdnnen Ihr Kochfeld mit Klemme und
Schrauben (mitgeliefert) in der Arbeitsplatte fi-
xieren.

| Y

1 2 4

*

Mindestens 20, maximal 40 mm
Kochfeld

Schraube

Montageklemme

Arbeitsplatte

Dichtmasse

Riickansicht (Anschlussdffnungen)

v v

[ S R S

4 )

Setzen Sie Brennerplatten, Brennerplattenkappen
und Gitter nach der Installation wieder an Ort und
Stelle.

Der Anschluss tiber mehrere Offnungen
ollte vermieden werden, da es unter Um-

stdnden zu Beschédigungen des Gas- und

elektrischen Systems kommen kann.

Endkontrolle
1. Offnen Sie die Gaszufuhr.
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2. Uberpriifen Sie die Gasinstallationen auf kor-
rekten Sitz und Dichtigkeit.

3. Entziinden Sie die Kochstellen und kontrollie-
ren das Flammenbild.

polsterfolie oder starken Karton, anschlieBend
gut mit Klebeband sichern.

e Sichern Sie Einschiibe, Geschirr und Auflagen
mit Klebeband.

Die Flammen sollen bldulich und ohne
Flackern brennen. Brennen die Flammen
gelblich, kontrollieren Sie den Sitz der
Brennerkappe, oder sdubern Sie den Bren-
ner.

Entsorgung

Verpackungsmaterialien entsorgen

Verpackungsmaterialien konnen flir Kinder gefahr-
lich werden. Bewahren Sie Verpackungsmateria-
lien an einem sicheren Ort auBerhalb der Reich-
weite von Kindern auf.

Die Verpackung des Gerates besteht aus wieder-
verwertbaren Materialien. Entsorgen Sie diese
vorschriftsgemaB und entsprechend sortiert. Ent-
sorgen Sie solche Materialien nicht mit dem nor-
malen Hausmiill.

Transport

e Bewahren Sie den Originalkarton auf, falls Sie
das Gerat kiinftig transportieren miissen. Hal-
ten Sie sich an die Hinweise auf dem Karton.
Falls Sie den Originalkarton nicht mehr besit-
zen sollten, verpacken Sie das Gerdat in Luft-
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chauen Sie sich das Gerét nach dem

ransport gut an, tiberzeugen Sie sich
davon, dass es nicht zu Beschadigungen
gekommen ist.

Altgeréte entsorgen

Entsorgen Sie Altgerate grundsatzlich auf umwelt-
freundliche Weise.

Dieses Gerét ist mit dem Sammelsymbol fiir elekt-
rische und elektronische Altgerate (WEEE) gekenn-
zeichnet. Das bedeutet, dass das Gerét nach den
Vorgaben der EG-Richtlinie recycelt und zerlegt
werden muss, damit die Umwelt mdglichst wenig
beeintrachtigt wird. Weitere Informationen erhalten
Sie bei Ihrer Stadtverwaltung.

Hinweise zur richtigen Entsorgung des Gerates
erhalten Sie von Ihrem Héndler oder bei entspre-
chenden Sammelstellen in Ihrer Nahe.

Bevor Sie das Gerét entsorgen, schneiden Sie das
Netzkabel ab und machen die Tlrverriegelung
(sofern vorhanden) unbrauchbar, damit Kinder
nicht in Gefahr geraten.



Il Vorbereitungen

Tipps zum Energiesparen

Mit den folgenden Hinweisen nutzen Sie Ihr Geréat

umweltbewusst und energiesparend:

e Tauen Sie gefrorene Gerichte vor der Zuberei-
tung auf.

e Kochen Sie mit Deckel. Beim Kochen ohne
Deckel kann der Energieverbrauch auf das
Vierfache ansteigen.

e \Wihlen Sie stets die zum Bodendurchmesser
des Kochgeschirrs passende Kochstelle. Ent-
scheiden Sie sich immer flir Kochgeschirr in
der passenden GroBe. GroBeres Kochgeschirr
verbraucht mehr Energie.

Erste Inbetriebnahme

Erstreinigung des Gerétes

Oberfldchenbeschédigung durch Reini-
gungsmittel und -gerate.

Keine scharfen Reinigungsmittel, Scheuer-
pulver, -milch oder spitzen Gegenstinde

verwenden.

—_

. Entfernen Sie sdmtliches Verpackungsmaterial.

Geréateoberflachen mit einem feuchten Tuch
oder Schwamm abwischen und mit einem

Tuch trocknen.
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[ Bedienung Kochfeld

Allgemeine Hinweise zum Kochen
GEFAHR

Feuergefahr durch iiberhitzte Ole und
Fette!

Ole und Fette nicht unbeaufsichtigt erhitzen.
Auf keinen Fall mit Wasser 16schen! Falls
Ole oder Fette Feuer fangen, ersticken Sie
die Flammen durch sofortiges Aufsetzen
eines Deckels auf Topf oder Pfanne. Schal-
ten Sie den Herd ab, sofern dies gefahrlos
mdglich ist, rufen Sie nétigenfalls die Feu-
erwenr.

e Vor dem Frittieren trocknen Sie die Lebens-
mittel griindlich und lassen sie langsam in
das heiBe Ol hinab. Achten Sie darauf, dass
gefrorene Lebensmittel vor dem Frittieren
restlos aufgetaut sind.

e Decken Sie das Kochgeschirr beim Frittieren
nicht ab.

e Platzieren Sie das Kochgeschirr so auf dem
Kochfeld, dass dessen Griffe oder Stiele nicht
von anderen Kochstellen erhitzt werden. Stel-
len Sie keine Behélter auf das Kochfeld, die
zum Kippen neigen.

e Stellen Sie kein leeres Kochgeschirr auf
eingeschaltete Kochzonen. Es kann zu Be-
schadigungen kommen.

e Wenn Sie eine Kochzone verwenden, ohne
Kochgeschirr darauf zu platzieren, verursacht
dies Schaden am Gerét. Schalten Sie die
Kochzonen nach dem Gebrauch aus.

e Dasich die Oberflache des Gerates erhitzt,
legen Sie niemals Gegenstande aus Kunst-
stoff oder Aluminium darauf ab.

Ubrigens sollten Lebensmittel grundsétzlich
nicht in solchen GefaBen gelagert werden.

e Verwenden Sie ausschlieBlich Kochgeschirr
mit flachem Boden.

e (Geben Sie die richtige Menge an Lebensmit-
teln in das jeweilige Kochgeschirr; nicht {ber-
filllen. Dadurch ersparen Sie sich unnétige

Reinigungsarbeit durch (iberlaufende Speisen.

Legen Sie die Deckel des Kochgeschirrs nicht
auf den Kochzonen ab.
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Stellen Sie Kochgeschirr so auf das Kochfeld,
dass es exakt in der Mitte der Kochzone steht.
Wenn Sie Kochgeschirr von einer Kochzone
zur néchsten bewegen mdchten, heben Sie
das Kochgeschirr an, anstatt es tber das
Kochfeld zu schieben.

Mit Gas kochen

e Die GroBe von Kochgeschirr und Flamme
mussen (bereinstimmen. Stellen Sie die Gas-
flammen so ein, dass sie nicht iber den Bo-
den des Kochgeschirrs hinausschlagen; stel-
len Sie das Kochgeschirr mittig auf den Tra-
ger.

Kochfeld verwenden

4

2

Normalbrenner 14-20 cm

Wok-Brenner 22-30 cm

Nebenbrenner 12-18 ¢cm

Normalbrenner 14-20 cm ist eine Liste mit fiir
die jeweiligen Brenner empfohlenen Geschirr-
durchmessern.

Das groBe Flammensymbol zeigt die hichste, das
kleine Flammensymbol zeigt die geringste Leis-
tungsstufe an. In der Aus-Position (oben) werden
die Brenner nicht mit Gas versorgt.

Gasbrenner ziinden

1. Halten Sie den Knopf des Brenners gedriick.

2. Drehen Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn auf
das groBe Flammensymbol.

» Nun werden Funken erzeugt, die das Gas ent-

zlinden.
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3. Passen Sie die Leistungsstufe wie gewiinscht
an.

Gasbrenner abschalten

Drehen Sie den Regler der Warmhaltezone in die

Aus-Position (oben).

Sicherheitssystem zur Gasabschaltung (bei
Modellen mit Thermokomponente)

1 Falls Flussigkeiten tiberko-
chen und die Gasflamme
zum Erléschen bringen,
greift ein Sicherheitsme-
chanismus ein und sperrt
die Gaszufuhr.

1. Sichere Gasab-
schaltung

e Driicken Sie den Regler hinein; drehen Sie ihn
zum Ziinden gegen den Uhrzeigersinn.

e Halten Sie den Regler nach dem Entziinden
des Gases noch weitere 3 — 5 Sekunden lang
gedriickt; andernfalls schaltet sich der Bren-
ner aus Sicherheitsgriinden wieder ab.

e  Falls sich das Gas nach Betétigung des Reg-
lers nicht entz(indet, wiederholen Sie das Ver-
fahren, indem Sie den Regler weitere 15 Se-
kunden lang gedriickt halten.

GEFAHR

Verpuffungsgefahr bei unverbrannten
Gasen!

Driicken Sie den Knopf nicht langer als 15
Sekunden, falls keine Ziindung erfolgte.
Nach einer Minute Pause den Ziindvorgang
wiederholen.

Wok-Brenner

Mit dem Wok-Brenner bereiten Sie Speisen be-
sonders schnell und schonend zu. Der insbeson-
dere in der asiatischen Kiiche verwendete Wok ist
eine Art tiefe, bauchige Bratpfanne aus Stahlblech;
er dient der schnellen Zubereitung von geschnitte-
nem Gemiise und Fleisch bei kréftiger Hitze.

Da Speisen, die in derartigen Bratpfannen — die
Hitze schnell und gleichmaBig verteilen — bei
starker Hitze und in kurzer Zeit gegart werden,
bleibt der Nahrwert der Speisen weitestgehend
erhalten, selbst Gemiise bleibt knackig.

Sie konnen den Wok-Brenner auch mit normalem
Kochgeschirr verwenden.

Wenn Sie normales Kochgeschirr mit dem Wok-
Brenner einsetzen mochten, miissen Sie den Wok-
Halter von der Kochstelle abnehmen.
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[] Pflege und Wartung

Allgemeine Hinweise

Durch regelmaBiges Reinigen verlangern Sie die
Lebenserwartung Ihres Gerétes und beugen Fehl-
funktionen vor.

GEFAHR
Stromschlaggefahr!
rennen Sie das Gerat vor dem Reinigen

von der Stromversorgung, damit es nicht zu
Stromschlégen kommt.

GEFAHR

Verbrennungsgefahr durch heiBe Ober-
flachen!

Lassen Sie das Gerat abkihlen, bevor Sie
es reinigen.

e Reinigen Sie das Geréat nach jedem Einsatz

grindlich. Dadurch lassen sich Speisereste
leichter entfernen und kénnen sich beim

nachsten Einsatz des Ofens nicht einbrennen.
e Zur Reinigung bendtigen Sie keine Spezialrei-

niger. Verwenden Sie am besten warmes
Wasser mit etwas herkémmlichem Reiniger,
ein weiches Tuch oder einen Schwamm. An-
schlieBend mit einem Tuch trocknen.

e Achten Sie stets darauf, iberschiissige und

verschiittete Fliissigkeiten nach der Reinigung

grindlich ab- bzw. aufzuwischen.

e \Verzichten Sie auf Reinigungsmittel, die
Séuren oder Chlor enthalten, wenn Sie Edel-
stahl und Griffe reinigen. Reinigen Sie diese
Teile mit einem weichen Tuch und etwas
Fllssigreiniger (kein Scheuermittel); wischen
Sie dabei am besten nur in eine Richtung.

Oberfldchenbeschédigung durch Reini-
gungsmittel und -gerate.

Keine scharfen Reinigungsmittel, Scheuer-
pulver, -milch oder spitzen Gegensténde
verwenden.
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Benutzen Sie keine Dampfreiniger zur
Reinigung.

Kochfeld reinigen
Gaskochstellen

1.

4.

Entfernen und reinigen Sie die Trager und
Brennerdeckel.

2. Kochfeldmulde reinigen.
3.

Bringen Sie die Brennerdeckel an; achten Sie
darauf, dass sie fest sitzen.

Achten Sie bei der Anbringung der oberen
Roste darauf, die Trager so zu platzieren, dass
sich die Brenner exakt in der Mitte befinden.




Problemldsung
Es gibt kein Gas.

Der Hauptgashahn ist geschlossen.

Offnen Sie den Gashahn.

Der Gasanschluss ist verbogen.

Installieren Sie den Gasanschluss richtig.

Es entsteht kein Ziindfunke.

Kein Strom.

| Sicherungen im Sicherungskasten kontrollieren.

Die Brenner brennen nicht bzw. nicht richtig.

Brenner sind verschmutzt.

Reinigen Sie die Brennerkomponenten.

Die Brenner sind feucht.

Trocknen Sie die Brennerkomponenten.

Die Brennerkappe ist nicht sicher angebracht.

Bringen Sie die Brennerkappe richtig an.

Der Gashahn ist geschlossen.

Offnen Sie den Gashahn.

Die Gasflasche ist leer (beim Einsatz von Butangas).

Tauschen Sie die Gasflasche aus.

Falls sich ein Problem nicht mit den obigen Hinweisen I3sen lassen sollte, wenden Sie sich bitte an den
autorisierten Kundendienst oder an den Héndler, bei dem Sie das Gerét gekauft haben. Versuchen Sie
niemals, ein defektes Gerat selbst zu reparieren.
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Veuillez lire ce manuel avant de commencer.

Chére cliente, cher client,

Nous vous souhaitons d'obtenir les meilleures performances de cet appareil qui a été fabriqué dans une
usine moderne avant de subir des procédures de contrble de la qualité tres strictes.

Par conséquent, nous vous conseillons de lire attentivement ce Manuel d'utilisation avant d'utiliser I'ap-
pareil et de le conserver afin de vous y référer a I'avenir. Si vous cédez |'appareil & une tierce personne,
n‘oubliez pas de lui fournir le Manuel d'utilisation également.

Le Manuel d'utilisation vous aidera & utiliser I'appareil rapidement et en toute sécurité.

Lisez le Manuel d'utilisation avant d'installer et de démarrer I'appareil.

Vous devez respecter scrupuleusement les instructions relatives a la sécurité.

Conserver ce Manuel d'utilisation dans un endroit accessible pour vous y référer a I'avenir.

Lisez également les autres documents fournis avec I'appareil.

Souvenez-vous que ce Manuel d'utilisation peut également d'appliquer a plusieurs autres modeles.
Les différences entre les modéles sont clairement spécifiées dans le manuel.

Explication des symboles
Vous trouverez les symboles suivants dans ce Manuel d'utilisation :

[i]mformations importantes ou astuces utiles sur I'utilisation.

AAvertissement de situations dangereuses relatives a la santé et aux biens.

&Avertissement de risque de choc électrique.
Avertissement de risque d'incendie.
&Avertissement de surfaces brilantes.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitliice/Istanbul /TURKEY

€ Made in TURKEY
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U Généralités

Vue d'ensemble

5 4 3

1 Support de récipient 6 Brlileur & wok
2 Brlileur auxiliaire 7 Plaque de brileur
3 Bride de montage 8 Brlleur normal
4 Bandeau de commande 9 Brlleur normal
5 Fond

|

3
1 Brlileur normal Arriere gauche 3 Brlileur auxiliaire Avant droit
2 Brlleur a wok Avant gauche 4 Brlleur normal Arriére droit
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Caractéristiques techniques

Tension/fréquence

220-240V ~ 50 Hz

Type de cable/section

HO5RR-FG 3 x 0,75 mm*

Longueur de cable max. 2 m

Catégorie de produit a gaz BE Il pg43. / NL Il o 38/p

Type /pression de gaz NG G 20/20 mbar

Consommation totale de gaz 7.8 kKW

Type / pression de conversion au gaz§ NG G 25/25 mbar

— en option LPG G 30/28-30 mbar - Propane 31/37 mbar
Dimensions extérieures (hauteur/longueur/profondeur) 99 mm/580 mm/510 mm

Dimensions d'installation (longueur/profondeur)

560 mm/480-490 mm

Briileurs

Arrigre gauche Briileur normal
Puissance 1750 W
Avant gauche Briileur & wok
Puissance 3300 W
Avant droit Brileur auxiliaire
Puissance 1000 W
Arriere droit Brileur normal
Puissance 1750 W

Les caractéristiques techniques peuvent Accessoires

changer sans avis préalable afin d'améliorer|
la qualité de I'appareil.

Les illustrations comprises dans ce manuel
sont schématiques et peuvent ne pas
lcorrespondre exactement a |'appareil.

Les valeurs mentionnées sur les étiquettes
de I'appareil ou dans la documentation qui
I'accompagnent sont obtenues dans des
conditions de laboratoire conformément aux
normes correspondantes. En fonction des
conditions de fonctionnement et de I'envi-
ronnement de I'appareil, ces valeurs peu-
vent varier.

Tableau des injecteurs

Les accessoires fournis peuvent varier selon
le modele de I'appareil. Tous les acces-
oires décrits dans le manuel d’utilisation

peuvent ne pas faire partie de votre appa-
reil.

Adaptateur pour wok

Utilisé pour recevoir un wok a fond rond.

Position de la zone de | 1750 W 3300 W 1000 W 1750 W

la table de cuisson Arriére gauche Avant gauche Avant droit Arriére droit
Type /pression de gaz

G 20/20 mbar 97 132 78 97

G 30/28-30 mbar 66 92 50 66

G 25/25 mbar 97 132 78 97

G 31/ 37 mbar 66 92 50 66
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P Instructions de sécurité importantes

Ce chapitre contient les instructions de sécurité
qui vous aideront & éviter les risques de blessure
ou de dégats. Toutes les garanties sont nulles si
VOUS Ne respectez pas ces instructions.

Sécurité générale

Cet appareil n'est pas censé étre utilisé par
des personnes ayant un handicap physique,
sensoriel ou mental ou les personnes illet-
trées ou inexpérimentées (notamment les en-
fants) & moins qu'une personne se tienne ga-
rante de leur sécurité ou puisse leur ap-
prendre a utiliser I'appareil de maniére adé-
quate.

Les enfants doivent étre surveillés afin d'évi-
ter qu'ils ne touchent I'appareil.

Branchez I'appareil a une ligne de terre pro-
tégée par un fusible de capacité suffisante tel
qu'indiqué dans le tableau "Caractéristiques
techniques". Faites installer la mise a la terre
par un électricien qualifié lorsque vous utilisez
I'appareil avec ou sans transformateur Notre
S0ciété ne sera pas tenue pour responsable
des dégats qui surviendraient de I"utilisation
de I'appareil sans une installation de mise a
la terre conforme aux réglementations locales
en vigueur.

Si le cordon d’alimentation est endommagé, il
doit &tre remplacé par le fabricant, I'un de
ces techniciens ou une personne de qualifica-
tion similaire afin d’éviter tout risque.

Ne faites pas fonctionner I'appareil s'il est
défectueux ou présente des dégats visibles.
Ne réalisez pas de réparations ou de modifi-
cations sur I'appareil. Vous pouvez toutefois
résoudre certains problemes ne nécessitant
aucune réparation ou modification. Reportez-
vous a Recherche et résolution des pannes,
page 16.

Ne lavez jamais I'appareil avec de I'eau !
Vous risqueriez un choc électrique !

Ne jamais utiliser I'appareil lorsque le juge-
ment ou la coordination est affectée par I'al-
cool et/ou la drogue.

L'appareil doit &tre déconnecté de I'alimenta-
tion pendant les procédures d'installation,
d'entretien, de nettoyage et de réparation.
Prenez garde lorsque vous utilisez des bois-
sons alcoolisées dans vos plats. L'alcool
s'évapore a températures élevées et peut
provoquer un incendie étant donné qu'il peut
s'enflammer lorsqu'il entre en contact avec
des surfaces chaudes.

Ne pas faire chauffer de boftes de conserves
et de bocaux en verre clos dans le four. La
pression qui s'accumulerait dans le bocal
pourrait le faire éclater.

Assurez-vous qu’aucune substance inflam-
mable ne soit placée a proximité de I'appareil
étant donné que les cotés chauffent pendant
son utilisation.

Epargnez les ouvertures de ventilation
d'éventuelles obstructions.

Vérifiez que I'appareil est éteint aprés chaque
utilisation.

Sécurité des enfants

Les appareils électriques et a gaz sont dan-
gereux pour les enfants. Tenez les enfants a
I'écart de I'appareil lorsqu'il fonctionne et in-
terdisez-leur de jouer avec.

Les parties accessibles de 'appareil devien-
dront chaudes au cours de son utilisation et
jusqu’a ce qu’il refroidisse. Tenez les enfants
a distance.

Ne rangez pas d’objets au-dessus de
I'appareil a portée des enfants.

Les matériaux d’emballage peuvent présenter
un danger pour les enfants. Gardez les maté-
riaux d'emballage hors de portée des enfants.
Veuillez jeter les pieces de I'emballage en
respectant les normes écologiques.

Securlte lors de travaux concernant le gaz

Toutes les opérations sur des équipements et
des systemes de gaz ne peuvent étre réali-
sées que par des personnes habilitées et
qualifiées.

"Avant 'installation, assurez-vous que les
conditions de distribution locale (type et pres-
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sion du gaz) sont compatibles aux réglages
de I'appareil."
"Cet appareil n’est pas raccordé a un disposi-

tif d'évacuation des produits de la combustion.

Il doit étre installé et raccordé conformément
aux réglementations d'installation en vigueur.
Une attention particuliére doit étre portée aux
exigences applicables concernant la ventila-
tion;" consultez Avant I'installation, page 8.

" |'utilisation d'un appareil de cuisson a gaz
produit de la chaleur, de I'humidité et des
produits de combustion » dans la piece ou il
est installé. Veillez a ce que la cuisine soit
bien ventilée. Notamment quand I'appareil est
en fonctionnement": Gardez les espaces de
ventilation ouverts ou installez un appareil de
ventilation mécanique (hotte aspirante). Une
utilisation intensive prolongée de I'appareil
peut nécessiter une ventilation supplémen-
taire. A titre d’exemple, vous pouvez renfor-
cer le niveau de ventilation mécanique le cas
échéant."

Les appareils et les systemes a gaz doivent
étre vérifiés régulierement pour assurer leur
fonctionnement correct. Le régulateur, le
tuyau et son collier de serrage doivent étre
vérifiés régulierement et remplacés a la fré-
quence recommandée par le fabricant ou
lorsque nécessaire.

Nettoyez régulierement les brilleurs a gaz.
Les flammes doivent étre bleues et briler de
maniére uniforme.

Une bonne combustion est nécessaire dans
les appareils a gaz. En cas de combustion in-
compléte, du monoxyde de carbone (CO)
pourrait étre généré. Le monoxyde de car-
bone est incolore, inodore et tres toxique,
pouvant &tre mortel méme a trés petites
doses.

e Demandez les informations concernant les
numéros de téléphone d'urgence et les me-
sures de sécurité a prendre en cas d'odeur
de gaz aupres de votre fournisseur en gaz.

Que faire si vous sentez une odeur de gaz

DANGER
Risque d'explosion et d'intoxication !

N'utilisez pas de flamme nue et ne fumez
pas.

N'actionnez pas d'interrupteurs électriques
(par exemple I'interrupteur de la lumiere ou
la sonnette d'entrée).

N'utilisez pas de téléphone ou de téléphone

portable.

1. Fermez toutes les valves sur les appareils a

gaz et les compteurs de gaz.

Ouvrez les portes et fenétres.

Vérifiez le branchement de tous les tuyaux et

raccords. Si vous sentez toujours une odeur de

gaz, quittez |'appartement.

Avertissez les voisins.

5. Contactez les pompiers. Utilisez un téléphone
en-dehors de votre domicile.

6. Ne rentrez pas dans votre domicile tant qu'on
ne vous a pas indiqué que cela pouvait se faire
en toute sécurité.

L

aa

Utilisation prévue

Cet appareil est congu pour un usage domestique.
L'utilisation commerciale est interdite.

" ATTENTION : Cette appareil doit étre utilisé seu-
lement a des fins de cuisson. Il ne doit pas étre
utilisé a d’autres fins, par exemple le chauffage de
la piece.'

Le fabricant ne saurait étre tenu responsable des
dégats causés par une utilisation ou une manipu-
lation incorrecte.



B Installation

Le produit doit &tre installé par une personne
qualifiée conformément a la réglementation en
vigueur. Dans le cas contraire, la garantie n'est
pas valable. Le fabricant se sera pas tenu pour
responsable des dégats consécutifs a des procé-
dures réalisées par des personnes non autorisées
et pourra annuler la garantie dans ce cas.

La préparation de I'emplacement et I'instal-

lation du gaz et de I'électricité pour |'appa-

reil sont sous la responsabilité du client.

DANGER

Installez I"appareil conformément aux
réglementations en matiére de gaz et
d’électricité en vigueur dans votre localité.

DANGER
Avant I'installation, regardez si I'appareil

présente des défauts. Si tel est le cas,
ne le faites pas installer.

Les appareils endommagés présentent des
risques pour votre sécurité.

Avant l'installation

Cette table de cuisson est destinée a étre installée

sur un plan de travail en vente dans le commerce.

Une distance de sécurité doit étre laissée entre

I'appareil et les parois de la cuisine et des

meubles. Voir le schéma (valeurs en mm).

e |l peut aussi étre utilisé en position debout, de
maniére autonome. Laissez une distance mi-
nimum de 750 mm au-dessus de la surface
de la table de cuisson.

e (%) S’il faut encastrer une hotte au-dessus de
la cuisiniére, reportez-vous aux consignes du
fabricant de la hotte concernant la hauteur
d’installation (Min 650 mm)

e Retirez les matériaux d'emballage et les
sécurités de transport.

e |es surfaces, les feuilles laminées synthé-
tiques et les adhésifs doivent résister a la
chaleur (jusqu'a 100 °C min.).

e e plan de travail doit &tre a niveau et fixé
horizontalement.

e Découpez une ouverture pour la table de
cuisson dans le plan de travail en fonction
des dimensions d'installation.

48 - 49 cm

51
=

8/FR



Ventilation de la piéce

Toutes les pieces nécessitent une fenétre ouvrable,
ou équivalent, et certaines pieces nécessiteront
également un orifice d’aération permanent.

L'air de combustion est prélevé dans I'air de la
piece. Les gaz émis sont directement rejetés dans
la piece.

Une bonne ventilation est essentielle au fonction-
nement en toute sécurité de votre appareil. S'il n'y
a pas de porte ou de fenétre pour la ventilation de
la piece, une ventilation d'appoint doit étre instal-
lée.

Vous pouvez installer votre appareil a la cuisine,
dans la salle @ manger ou dans la chambre-salon,
mais jamais dans une salle de douches ou de
bains. La cuisiniere ne doit pas étre installée dans
une chambre-salon de moins de 20 m®.

Evitez d'installer cet appareil dans une piéce en
dessous du niveau du sol @ moins que cette piece
soit ouverte au niveau du sol sur I'un des cotés au
moins.

Taille de la piece Ouverture de ventila-
tion

inférieure 45 m> min. 100 cm*

5m>a10m’ min. 50 cm*

supérieure 2 10 m”'den | facultatif

Dans une cave ou sous- | min. 65 cm®

sol

Installation et branchement

e |Installez I'appareil conformément a toutes les
réglementations en matiére de gaz et
d’électricité en vigueur.

Raccordement électrique

Branchez I'appareil a une ligne de terre protégée
par un fusible de capacité suffisante tel qu'indiqué
dans le tableau "Caractéristiques techniques".
Faites installer la mise a la terre par un électricien
qualifié lorsque vous utilisez I'appareil avec ou
sans transformateur Notre société ne sera pas
tenue pour responsable des dégats qui survien-
draient de |'utilisation de I'appareil sans une instal-
lation de mise a la terre conforme aux réglementa-
tions locales en vigueur.
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DANGER
Une installation effectuée par des per-

sonnes non professionnelles vous expose
a un risque d'électrocution, de court-
circuit ou d'incendie !

L'appareil ne doit étre raccordé au secteur
que par une personne qualifiée. La garantie
de 'appareil ne sera valable qu'aprés une

installation correcte.

DANGER
Un cable d'alimentation endommagé

présente un risque d'électrocution, de
court-circuit ou d'incendie !

Le cable d'alimentation ne doit pas étre
serré, plié ou pincé ou entrer en contact
avec des pieces chaudes de I'appareil.

Si le cordon d’alimentation est endommagé,
il doit étre remplacé par votre revendeur,
s0n service aprés-vente ou une personne de
qualification similaire afin d'éviter un dan-
ger.

e |aconnexion doit &tre conforme aux régle-
mentations nationales en vigueur.

e |es valeurs de I'alimentation électrique doi-
vent correspondre aux valeurs figurant sur la
plaque signalétique de I'appareil. La plaque
signalétique est a I'arriere du produit.

e e cable d'alimentation de I'appareil doit étre
conforme aux valeurs du tableau "Caractéris-
tiques techniques".

DANGER

Risque d'électrocution !

Avant d'effectuer tout travail sur I'installa-
tion électrique, 'appareil doit étre débran-
ché du réseau d’alimentation électrique.

La prise du cable d'alimentation doit étre
facile d'acces apres l'installation (ne le
aites pas passer au-dessus de la table de
cuisson).

Branchez le cable d'alimentation dans la prise.



Raccordement au gaz
DANGER

Les installations non professionnelles
vous exposent a un risque d'explosion ou
d'intoxication.

L'appareil ne peut étre raccordé au réseau
de distribution de gaz que par une personne
qualifiée et diment habilitée.

DANGER

Risque d'explosion !

Avant d'effectuer tout travail sur I'installa-
tion de gaz, I'appareil doit étre débranché
du réseau de distribution du gaz.

e |es conditions et valeurs de réglages du gaz
sont indiquées sur les plagues signalétiques
(ou plaques type ion)

Consultez les informations détaillés sur le raccor-

dement et la conversion au gaz dans le manuel

d'utilisateur fourni avec votre produit.

Consultez les informations détaillés sur le raccor-

dement et la conversion au gaz dans le manuel

d'utilisateur fourni avec votre produit.

Installation du produit

1. Enlevez de I'appareil les brileurs, les cou-
vercles des brileurs et grills de la table de
cuisson.

Retournez la table de cuission et placez la sur une

surface plane.

2. Afin d'éviter que des substances étrangeres et

des liquides pénétrent entre la table de cuis-
son et le plan de travail, veuillez appliquer le
mastic fourni dans I'emballage sur les pour-
tours du logement inférieur de la table mais
assurez-vous que le mastic ne déborde pas.
3. Remplissez les bords en formant des courbes
telles qu'illustrées sur le schéma. Formez au-
tant de courbes que possible afin de combler
le vide au niveau des bords

Rassurez-vous que les segments de
plinthes se trouvant sous le boitier de la
able de cuisson sont comblés avec du
mastic.

4. Tournez a nouveau la table, alignez-la et
placez-la sur le plan de travail.

5. Vous pouvez fixer la table de cuisson au plan
de travail a I'aide du collier de serrage et des
vis fournies.

1 23 4

* min. 20 & max. 40 mm

1 Table de cuisson

2 Vis

3 Colliers de serrage de I'installation
4 Plan de travail

5 Mastic

Vue de derriére (orifices de raccord)

v

t )

Placez les plaques des brlleurs, les couvercles
des bruleurs et les grilles dans leurs emplace-
ments aprés I'installation.

La réalisation des raccords dans d'autres
rifices n'est pas une pratique recomman-
dée en termes de sécurité, car cela pourrait
endommager le circuit de gaz ou le circuit

électrique.

Vérification finale
1. QOuvrez le robinet de gaz.
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2. Vérifiez les raccords de I'installation de gaz.
3. Allumez les brlleurs et vérifiez I'aspect de la
flamme.

Les flammes doivent étre bleues et briler
de maniere uniforme. Si les flammes sont
jaunatres, vérifiez la position du couvercle
de brlleur ou nettoyez le brleur.

Mise au rebut

Elimination des emballages

Les emballages sont dangereux pour les enfants.
Conservez les emballages en lieu sir a I'écart des
enfants.

Les emballages de I'appareil sont fabriqués a
partir de matériaux recyclés. Eliminez-les de ma-
niere appropriée et triez-les en fonction des ins-
tructions de recyclage des déchets. Ne les jetez
pas avec les déchets domestiques normaux.

Déplacement ultérieur

e (onservez le carton d'origine de I'appareil et
utilisez-le pour déplacer le produit. Suivez les
instructions figurant sur le carton. Sl vous
n'avez plus le carton original, emballez |'ap-
pareil dans du film a bulles ou du carton
épais avec du ruban adhésif pour maintenir le
tout.
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e Attachez les couvercles et grilles de support
avec du ruban adhésif.
Inspectez I'aspect général de I'appareil pour

déceler les dégats potentiellement dus au
ransport.

Mise au rebut de I'ancien appareil

Mettez I'ancien appareil au rebut de maniere
responsable envers I'environnement.

Ce produit porte le symbole de tri sélectif corres-
pondant aux déchets des équipements électriques
et électroniques (DEEE). Cela signifie que ce pro-
duit doit étre manipulé conformément & la directive
européenne 2002/96/CE afin d'étre recyclé et
démonté de maniére a minimiser ses effets sur
I'environnement. Pour de plus amples informations,
veuillez contacter les autorités locales ou régio-
nales.

Consultez votre revendeur ou le centre de collecte
des déchets de votre région pour vous renseigner
sur la mise au rebut de votre appareil.

Avant de mettre |'appareil au rebut, sectionnez le
cable d'alimentation et verrouillez la porte (le cas
échéant) de maniére a le rendre inutilisable et
inoffensif pour les enfants.



Il Préparations

Conseils pour faire des économies
d'énergie
Les conseils suivants vous permettront d'utiliser

votre appareil de fagon écologique et d'économiser
ainsi de I'énergie :

Décongelez les plats surgelés avant de les
cuire.

Utilisez des récipients munis de couvercles.
Sans couvercle, la consommation d'énergie
peut étre 4 fois plus importante.
Sélectionnez le brlleur le mieux adapté a la
taille du bas de la casserole utilisée. Sélec-
tionnez toujours la casserole a la taille la plus
appropriée pour vos plats. Les grandes cas-
seroles nécessitent davantage d'énergie.

Premiére utilisation

Premier nettoyage de I'appareil

La surface pourrait étre endommagée par
ertains détergents ou produits de net-
oyage.

N'utilisez pas de détergents agressifs, de

poudre/cremes de nettoyage ou d'objets

tranchants.

—

. Retirez tous les matériaux d'emballage.

Essuyez les surfaces de I'appareil a I'aide d’un
chiffon humide ou d'une éponge et terminez
avec un chiffon.
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B Utilisation de la table de cuisson

Généralités concernant la cuisson
DANGER

Risque d'incendie par huile surchauffée !
Lorsque vous chauffez de I'huile, ne la
laissez pas sans surveillance.

Ne tentez jamais d'éteindre un incendie
avec de I'eau ! Si de I'huile s'enflamme,
recouvrez immédiatement la casserole ou la
poéle avec un couvercle. Eteignez la table
de cuisson des que vous pouvez le faire en
toute sécurité et appelez le service de lutte
contre les incendies.

e Avant de faire frire des aliments, séchez-les
toujours avant de les tremper dans I'huile
chaude. Assurez-vous que les aliments sur-
gelés soient bien décongelés avant de les
faire frire.

e Ne couvrez pas le récipient lorsque vous
faites chauffer de I'huile.

e Disposez les poéles et casseroles de maniere
a ce que leur poignée ne se trouve pas au-
dessus de la table de cuisson afin d'éviter de
faire chauffer les poignées. Ne placez pas de
récipients instables et pouvant se renverser
facilement sur la table de cuisson.

e Ne placez pas de récipients et de casseroles
vides sur les foyers qui sont allumés. lls pour-
raient étre endommagés.

e Faire chauffer un foyer en I'absence d'un
récipient ou d'une casserole peut entrainer
des dommages pour |'appareil. Arrétez les
foyers de cuisson une fois la cuisson termi-
née.

e lasurface de I'appareil peut étre brllante,
gvitez donc de poser des récipients en plas-
tique ou en aluminium dessus.

Evitez également d'utiliser ce type de réci-
pients pour y conserver de la nourriture.
N'utilisez que des casseroles a fond plat.
Placez la quantité de nourriture appropriée
dans les casseroles utilisées. Ainsi, vous
n'aurez pas a effectuer un nettoyage superflu
en évitant que vos plats ne débordent.

Ne posez pas les couvercles de vos poéles et
casseroles sur les foyers de cuisson.

15/ FR

Placez les casseroles de maniére a ce
qu'elles soient centrées sur le foyer de cuis-
son. Lorsque vous voulez déplacer la casse-
role sur un autre foyer de cuisson, soulevez-
la et placez-la sur le foyer de cuisson souhai-
té au lieu de la faire glisser.

Cuisson au gaz

e |ataille du récipient et celle de la flamme
doivent correspondre. Réglez les flammes du
gaz afin qu'elles ne dépassent pas du fond du
récipient et centrez ce dernier sur la grille.

Utilisation des tables de cuisson
4

2

Brlileur normal 14-20 cm

Brlleur a wok 22-30 cm

Brlleur auxiliaire 12-18 cm

Brlleur normal 14-20 c¢m est une liste des
diamétres de récipients recommandgés a

utiliser sur les brlleurs correspondants.

Le symbole représentant une grande flamme
indique la puissance de cuisson la plus élevée et le
symbole représentant une petite flamme indique la
puissance de cuisson la moins élevée. En position
OFF (indicateur vers le haut), les br{lleurs ne sont
pas alimentés en gaz.

Allumage des brdleurs a gaz

1. Maintenez le bouton du brlleur approprié
enfonce.

2. Tournez-le dans le sens anti-horaire vers le
symbole représentant la grande flamme.

» Le gaz s'allume gréace a I'étincelle ainsi générée.

3. Réglez la puissance de cuisson souhaitée.
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Arrét des brilleurs a gaz.
Tournez le bouton de la zone garde-au-chaud sur
la position OFF (indicateur vers le haut).

Systéme de coupure de sécurité du gaz (sur les
modeles dotés d'un composant thermique)

1 Un mécanisme de sécurité
fait office de contre-mesure
et se déclenche pour cou-
per |'arrivée de gaz en cas
de débordement de liquide
sur les brileurs.

1. Sécurité de
coupure du gaz

e Appuyez sur le bouton et tournez-le dans le
sens anti-horaire pour allumer le gaz.

e Maintenez ensuite le bouton enfoncé pendant
3 a5 secondes supplémentaires pour activer
le systéme de sécurité.

e Sile gaz ne s'allume pas aprés avoir appuyé
et relaché le bouton, répétez I'opération en
maintenant le bouton enfoncé pendant une
quinzaine de secondes.

DANGER
Risque de déflagration en cas de gaz non

consumé !

Ne maintenez pas la manette enfoncée
pendant plus de 15 secondes si le feu ne
s'allume pas.

Attendez 1 minute et essayez a nouveau.

Brileur a wok

Les brileurs a wok vous permettent de cuire vos
aliments plus rapidement. Le wok s'apparente a
une poéle a frire profonde et plate en métal. Il est
surtout utilisé dans la cuisine asiatique pour cuire
des légumes et de la viande émincés a feu vif en
tres peu de temps.

Dans ce type de poéle a frire qui conduit la chaleur
rapidement et de maniére uniforme, les plats sont
cuits a feu vif en trés peu de temps, la valeur
nutritionnelle des aliments est ainsi préservée et
les Iégumes restent croquants.

Vous pouvez également utiliser le brileur a wok
pour vos casseroles normales.

Si vous souhaitez utiliser une casserole normale
sur le brlileur a wok, vous devez d'abord retirer le
support prévu pour le wok de la table de cuisson.
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B Maintenance et entretien

Généralités

Un nettoyage régulier de I'appareil en rallongera la
durée de vie et diminuera I'apparition de pro-
blemes.

DANGER

Risque d'électrocution !

Coupez I'électricité avant de nettoyer I'ap-
pareil pour éviter tout risque d'électrocution.

DANGER

Les surfaces chaudes peuvent briler !
Laissez I'appareil refroidir avant de le
nettoyer.

e Nettoyez I'appareil aprés chaque utilisation. Il
vous sera ainsi possible d'Oter plus facile-
ment les résidus de nourriture éventuels, évi-
tant ainsi qu'ils ne brdlent lors de I'utilisation
suivante.

e Aucun produit nettoyant particulier n'est
nécessaire pour nettoyer I'appareil. Utilisez de
I'eau tiede avec du détergent, un chiffon doux
ou une éponge pour nettoyer I'appareil et es-
suyez-le a |'aide d'un chiffon sec.

e \Veillez toujours a bien essuyer les exces de
liquide apres le nettoyage et essuyez immg-
diatement tout déversement.

e N'utilisez pas de détergents contenant de
I'acide ou du chlore pour nettoyer les sur-
faces en acier inoxydable et la poignée. Utili-
sez un chiffon doux avec un détergent liquide
non abrasif pour nettoyer ces parties, en pre-
nant soin de toujours frotter dans le méme
sens.
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La surface pourrait étre endommagée par
ertains détergents ou produits de net-
oyage.

N'utilisez pas de détergents agressifs, de

poudre/cremes de nettoyage ou d'objets

tranchants.

N'utilisez pas de nettoyeurs a vapeur pour le
nettoyage.

Nettoyage de la table de cuisson
Tables de cuisson a gaz

1.

2.
3.

Retirez et nettoyez les grilles et les chapeaux
de braleurs.

Nettoyez la table de cuisson.

Installez les chapeaux de brileurs et vérifiez
qu'ils sont bien posés.

Lorsque vous installez la grille supérieure,
veillez & bien positionner les grilles afin de
centrer les brileurs




Recherche et résolution des pannes

Il n'y a pas de gaz.

Le robinet de gaz principal est fermé.

Quvrez le robinet du gaz.

Le tuyau du gaz est plié.

Installez le tuyau du gaz correctement.

Il n'y a pas d'étincelle d'allumage.

Pas de courant.

[ vérifiez les fusibles dans la boite & fusibles.

Les brileurs ne s'allument pas correctement ou pas

du tout.

Les brlleurs sont sales.

Nettoyez les composants des brilleurs.

Les brilleurs sont humides.

Séchez les composants des brileurs.

Le couvercle du brleur n'est pas assemblé correcte-
ment.

Assemblez le couvercle du brlleur correctement.

Le robinet de gaz principal est ferme.

Quvrez le robinet du gaz.

L.a bonbonne de gaz est vide (en cas d'utilisation du
LPG).

Remplacez la bonbonne du gaz.

Consultez le technicien autorisé ou le revendeu

r qui vous a vendu I'appareil si vous ne parvenez pas a

résoudre le probleme apres avoir suivi les instructions comprises dans ce chapitre. N'essayez jamais

de réparer un appareil défectueux vous-méme.
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Gelieve dit eerst te lezen!

Beste klant,

We willen graag dat u de beste resultaten krijgt met uw product dat vervaardigd is in moderne faciliteiten
en dat strikte procedures op het gebied van kwaliteitscontrole heeft ondergaan.

Ons advies is daarom om deze gebruikershandleiding zorgvuldig door te lezen voordat u uw product
gebruikt en deze voor toekomstig gebruik te bewaren. Als u het product aan iemand anders overdraagt,
voeg daar dan de gebruikershandleiding ook bij.

De gebruikershandleiding zal u ondersteunen bij het snel en veilig gebruiken van het product.
e |ees de gebruikershandleiding voordat u het product installeert en opstart.

U dient de veiligheidsvoorschriften strikt op te volgen.

Bewaar deze gebruikershandleiding op een gemakkelijk bereikbare plek voor toekomstig gebruik.
Lees ook andere bij dit product geleverde documenten.

Vergeet niet dat deze gebruikershandleiding ook van toepassing kan zijn op verschillende andere
modellen.

De verschillen tussen de modellen zijn duidelijk aangegeven in de handleiding.

Verklaring van symbolen
In deze gebruikershandleiding worden de volgende symbolen gebruik:

mBelangrijke informatie of nuttige aanwijzingen over het gebruik.

&Waarsohuwing voor gevaarlijke situaties met betrekking tot leven en eigendommen.

&Waarschuwing voor een elekirische schok.
&Waarsahuwing voor brandgevaar.
&Waarschuwing voor hete opperviakken.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitliice/Istanbul /TURKEY

€ Made in TURKEY

N
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I Algemene informatie

Overzicht

1 Pannendrager 6 Wokbrander

2 hulpbrander 7 Branderplaat

3 Montageklem 8 normale brander

4 Bedieningspaneel 9 normale brander

5 Basisdekse

1 normale brander Links achteraan 3 hulpbrander Rechts vooraan

2 Wokbrander Links vooraan 4 normale brander Rechts achteraan
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Technische specificaties

Elekirische spanning / frequentie

220-240V ~ 50 Hz

Kabeltype/-functionaliteit HO5RR-FG
3% 0,75 mm?
Kabellengte max. 2 m
Categorie van gasproduct BE Il 5g,3, / NL Il 5 3p/p
Gastype/druk NG G 20/20 mbar
Totaal gasverbruik 7.8 kW
Omzetting naar gas type/druk® NG G 25/25 mbar
— optioneel PG G 30/28-30 mbar - Propaan 31/37 mbar
Buitenste afmetingen (hoogte/breedte/diepte) 99 mm/580 mm/510 mm

Toestelafmetingen (breedte/diepte)

560 mm/480-490 mm

Branders
Links achteraan normale brander
Stroom 1750 W
Links vooraan Wokbrander
Stroom 3300 W
Rechts vooraan hulpbrander
Stroom 1000 W
Rechts achteraan normale brander
Stroom 1750 W

De technische specificaties mogen zonder Accessories

voorafgaande kennisgeving gewijzigd
worden om de productkwaliteit te verbete-
ren.

De afbeeldingen in deze handleiding zijn
schematisch en komen mogelijk niet exact
overeen met uw product.

\Waarden vermeld op de productliabels of in
de bijgeleverde documentatie worden
verkregen onder laboratoriumomstandighe-
den overeenkomstig de relevante standaar-
den. Deze waarden kunnen schommelen
afhankelijk van de werkings- en omgevings-
omstandigheden van het product.

De bijgeleverde accessoires kunnen varié-
ren, afhankelijk van het productmodel. Het
is mogelijk dat uw product niet alle acces-

soires bevat die in de gebruikershandleiding
worden beschreven.

Wokpanadapter

Wordt gebruikt voor een wokpan met een ronde
bodem.

Injectortafel

Position kookplaat- | 1750 W 3300 W 1000 W 1750 W

zone Links achteraan Links vooraan Rechts vooraan Rechts achteraan
Gastype / Gasdruk

G 20/20 mbar 97 132 78 97

G 30/28-30 mbar | 66 92 50 66

G 25/25 mbar 97 132 78 97

G 31/ 37 mbar 66 92 50 66
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E Belangrijke veiligheidsvoorschriften

Dit gedeelte bevat veiligheidsvoorschriften die hulp
bieden bij het voorkomen van letsel en schade.
Alle garantie komt te vervallen als u deze voor-
schriften niet opvolgt.

Algemene veiligheid

Dit product is niet bedoeld voor gebruik door
personen met fysieke, zintuiglijke of mentale
aandoeningen, of met een gebrek aan erva-
ring en kennis (inclusief kinderen), tenzij ze
begeleid worden door een persoon die ver-
antwoordelijk is voor hun veiligheid of die hen
bijgevolg instrueert over het gebruik van het
product.

Kinderen moeten onder toezicht staan om te
voorkomen dat ze aan het apparaat zitten.
Sluit het product aan op een geaarde uit-
gang/lijin die beveiligd is door een zekering
met de capaciteit zoals vermeld in de tabel
"Technische specificaties". Laat de aardings-
installatie aanleggen door een bevoegd elek-
tricien terwijl u het product met of zonder
transformator gebruikt. Ons bedrijf is niet
aansprakelijk voor schade die voortvloeit uit
het gebruik van het product zonder een aar-
dingsinstallatie overeenkomstig de plaatselij-
ke voorschriften.

Als het voedingskabel beschadigd is, moet
deze worden vervangen door de producent,
door zijn onderhoudsdienst of door soortgelij-
ke bevoegde personen om gevaar te voorko-
men.

Gebruik het apparaat niet als het defect is of
zichtbare schade vertoont.

Voer geen reparaties of wijzigingen aan het
product uit. Echter kunt u sommige proble-
men verhelpen die geen reparaties of aan-
passingen behoeven. Zie Problemen oplossen,
pagina 16.

Spoel het product nooit met water af! Er is
kans op elektrische schokken!

Gebruik het product niet wanneer uw beoor-
delingsvermogen of codrdinatie nadelig bein-
vioed worden door het gebruik van drugs
en/of alcohal.

Het product moet van het elekiriciteitsnet
afgesloten zijn tijdens installatie, onderhoud,
reiniging en reparatiewerk.

Wees voorzichtig bij het gebruiken van alco-
holische dranken in uw maaltijden. Alcohol
verdampt bij hoge temperaturen en kan brand
veroorzaken aangezien het vlam vat wanneer
het in contact komt met warme opperviakken.
Verwarm geen gesloten conservenblikken en
glazen potten in de oven. De druk die zich in
de pot ontwikkelt kan ervoor zorgen dat deze
barst.

Plaats geen ontvlambare materialen dichtbij
het apparaat aangezien de zijkanten heet
worden tijdens gebruik.

Houd alle ventilatiesleuven vrij van obstakels.
Zorg ervoor dat het product na gebruik altijd
uitgeschakeld wordt.

Kindveiligheid

Elektrische producten zijn gevaarlijk voor
kinderen. Houd kinderen bij het product van-
daan als het in gebruik is en sta niet toe dat
ze ermee spelen.

Toegankelijke onderdelen van het toestel
worden zeer warm terwijl het toestel in ge-
bruik is. Houd kinderen uit de buurt tot het
toestel is afgekoeld.

Bewaar geen items boven het toestel binnen
het bereik van kinderen.

De verpakkingsmaterialen kunnen gevaarlijk
zijn voor kinderen. Houd de verpakkingsmate-
rialen buiten het bereik van kinderen. Doe alle
delen van de verpakking weg volgens de mili-
eunormen.

Veiligheid bij het werken met gas

Werk aan gasapparatuur of gassystemen
mag uitsluitend worden uitgevoerd door be-
voegde gekwalificeerde personen.

"Voor installatie dient u te controleren of de
omstandigheden van de plaatselijke dis-
tributie (gastype en gasdruk) en de afstelling
van het toestel compatibel zijn."

"Dit toestel is niet verbinden aan een evacua-
tietoestel voor verbrandingsproducten. Het
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moet in overeenstemming met de huidige in-
stallatievoorschriften worden geinstalleerd en
aangesloten. Er moet in het bijzonder worden
gelet op de vereisten betreffende ventilatie;"
Zie Voor installatie, pagina 8

"OPGELET: * Een kookgastoestel produceert
hitte, vocht en verbrandingsproducten” in de
kamer waar dit apparaat wordt gebruikt. Zorg
ervoor dat de keuken goed geventileerd is
vooral bij gebruik van het toestel”: zorg voor
een natuurlijke ventilatie en laat de ventilatie-
opening open. Plaats eventueel een extra
ventilatietoestel (dampkap). Bij langdurig in-
tensief gebruik van het apparaat kan aanvul-
lende ventilatie nodig zijn, bijvoorbeeld het
vergroten van de mechanische ventilatie waar
deze aanwezig is."

(Gastoestellen en -systemen moeten regelma-
tig worden gecontroleerd op correct functio-
neren. Regelaar, slang en zijn klem dienen
regelmatig gecontroleerd te worden en door
de fabrikant binnen aanbevolen termijn of in-
dien nodig vervangen te worden.

Reinig de gasbranders regelmatig. De viam-
mmen horen blauw te zijn en gelijkmatig te
branden.

Goede verbranding is vereist bij gastoestellen.
In geval van onvolledige verbranding kan zich
koolmonoxide (CO) ontwikkelen. Koolmonoxi-
de is een kleurloos, geurloos en zeer giftig
gas, dat een dodelijk effect heeft in zelfs zeer
kleine hoeveelheden.

e Vraag bij uw lokale gasleverancier informatie
over telefoonnummers bij een gasnoodgeval
en veiligheidsvoorschriften in geval van gas-
geur.

Wat u moet doen wanneer u gas ruikt

GEVAAR
Risico op explosie en vergiftiging!

Gebruik geen open vuur en rook niet.
Bedien geen elektrische schakelaars (bijv.
lichtschakelaar of deurbel).

Gebruik geen telefoon of mobiele telefoon.

1. Sluit alle kleppen op gastoestellen en gasme-
ters.

2. Open deuren en ramen.

3. Controleer alle buizen en verbindingen op
dichtheid. Indien u nog steeds gas ruikt, ver-
laat dan het appartement.

4. Waarschuw de buren.

5. Bel de brandweer. Gebruik een telefoon bui-
tenshuis.

6. Ga de eigendom niet opnieuw binnen tot men
u zegt dat het veilig is dit te doen.

Bedoeld gebruik

Dit product is bedoeld voor huishoudelijk gebruik.
Commercieel gebruik is niet toegelaten.
"OPGELET: dit toestel is uitsluitend bedoeld voor
het koken. Het mag niet als verwarmingstoestel
worden gebruikt".

De fabrikant is niet aansprakelijk voor schade
veroorzaakt door foutief gebruik of bediening.



B Installatie

Product dient geinstalleerd te worden door een
bekwaam persoon in overeenstemming met de van
kracht zijnde voorschriften. De fabrikant is niet
aansprakelijk voor schade die voortvioeit uit werk-
zaamheden door onbevoegde personen. Mogelijk
kan dit de garantie ongeldig maken.
De voorbereiding van de locatie en de
elekiriciteits- en gasinstallatie voor het
product vallen onder de verantwoordelijk-
heid van de klant.

GEVAAR

Het product moet aangesloten worden
overeenkomstig de lokale gas- en elekirici-
teitsvoorschriften.

GEVAAR
Controleer vodr installatie van het pro-

duct of het zichtbare gebreken heeft.
Z0 ja, laat het dan niet installeren. Bescha-
digde producten vormen een gevaar voor
uw veiligheid.

Voor installatie

De kookplaat is ontworpen voor installatie in een
commercieel werkblad. Er moet een veiligheidsaf-
stand worden gelaten tussen het apparaat en de
keukenwanden en het keukenmeubilair. Zie af-
beelding (waarden in mm).

e Het fornuis kan ook losstaand worden ge-
plaatst. Voorzie een minimumafstand van 750
mm boven het kookopperviak.

e (") Indien boven het fornuis een afzuigkap
wordt geplaatst, dient u de instructies van de
fabrikant te raadplegen met betrekking tot de
installatiehoogte (minstens 650 mm)

e \erwijder verpakkingsmateriaal en transport-
sloten.

e (Oppervlakken, synthetische laminaten en
hechtmiddelen die worden gebruikt, moeten
warmtebestendig zijn. (100° C minimum).

e Het werkblad moet uitgelijnd zijn en horizon-
taal bevestigd zijn.

e Maak een opening voor de kookplaat in het
werkblad volgens de installatieafmetingen.
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Kamerventilatie

In elke kamer moet een opengaand venster of iets
gelijkaardigs worden voorzien. In sommige kamers
moet extra ventilatie worden voorzien.

De lucht voor verbranding wordt genomen van de
kamerlucht en de uitlaatgassen worden recht-
streeks in de kamer uitgestoten.

Goede kamerventilatie is essentieel voor het veilige
bediening van uw toestel. Indien er geen raam of
deur beschikbaar is voor kamerventilatie moet er
een extra ventilatie worden geinstalleerd.

Het fornuis mag in een keuken, een keu-
ken/eetkamer of een slaap-/woonkamer worden
geplaatst, maar niet in een badkamer of een dou-
che. Het fornuis mag niet in een slaap-
/woonkamer met een oppervlakie van minder dan
20 m worden geplaatst.”.

Installeer dit toestel niet in een kelderverdieping
tenzij er aan minstens een zijn vrije toegang is tot
de gelijkvloerse verdieping.

Kamergrootte Ventilatieopening
Kleiner dan 5 m° min. 100 cm”
5m° tot 10 m° min. 50 cm”
groter dan 10 m”'den | niet vereist

In de kelder min. 65 cm*

Installatie en verbinding

e Het product moet overeenkomstig de lokale
gas- en elektriciteitsvoorschriften aangesloten
worden.

Elektrische aansluiting

Sluit het product aan op een geaarde uitgang/lijn
die beveiligd is door een zekering met de capaci-
teit zoals vermeld in de tabel "Technische specifi-
caties". Laat de aardingsinstallatie aanleggen door
een bevoegd elektricien terwijl u het product met
of zonder transformator gebruikt. Ons bedrijf is niet
aansprakelijk voor schade die voortvioeit uit het
gebruik van het product zonder een aardingsinstal-
latie overeenkomstig de plaatselijke voorschriften.
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GEVAAR

Risico op elektrische schok, kortsluiting
of brand door onprofessionele installatie!
Het toestel mag enkel worden aangesloten
op de netvoeding door een geautoriseerd
gekwalificeerd persoon en het toestel is
enkel gewaarborgd na correcte installatie.

GEVAAR
Risico op elektrische schok, kortsluiting

of brand door beschadiging van de
stroomkabel!

De stroomkabel mag niet worden vastge-
klemd, verbogen of samengedrukt of in
contact komen met warme onderdelen van
het toestel.

Indien de stroomkabel beschadigd is, moet
deze worden vervangen door een bevoegd
persoon.

e De aansluiting moet voldoen aan de landelijke
voorschriften.

e De gegevens over de stroomvoorziening
moeten overeenkomen met de gegevens
vermeld op het typeplaatje van het product.
Het modellabel bevindt zich op de achterkant
van het product.

e De stroomkabel van uw product moet voldoen
aan de waarden in de tabel "Technische spe-
cificaties".

GEVAAR
Er is een risico op een elektrische schok!

Koppel het toestel los van de hoofdtoevoer
voor het starten van werk aan de elektrische
installatie.

De netstekker moet na de installatie goed te
bereiken zijn (niet boven de kookplaat
leiden).

Steek de stroomkabel in de contactdoos.




Gaskoppeling 4. Draai de kookplaat weer om en plaats deze op
het aanrecht.
SIEI\({ ?ﬁ;?explosie of vergittiging door 5. U kunt de kookplaat aan het aanrechtblad
onprofessionele installlatie. bevestigen door middel van de bijgeleverde

Het toestel mag enkel worden verbonden Klem en schroeven.
met het gasdistributiesysteem door een
geautoriseerd gekwalificeerd persoon.

GEVAAR
Risico op explosie! 1..23 4
Sluit de gastoevoer af voordat u begint te )
werken aan de gasinstallatie. . min. 20 en max. 40 mm
e Gasalstelcondities en -waarden zijn aangege- | Kookplaat
ven op labels (of op modellabel). 2 Schrof
Raadpleeg de gedetailleerde gasaansluiting- en 3 Installatieklem
gasconversie-informatie in de bij dit product gele- 4 Werkblad
verde gebruikershandleiding. 5  Rubber
Raadpleeg de gedetailleerde gasaansluiting- en Achteraanzicht (aansluitopeningen)
gasconversie-informatie in de bij dit product gele- ;
verde gebruikershandleiding.
Het product installeren
1. Verwijder de branders, de branderdeksels en
de roosters van de kookplaat van het product.
Draai de kookplaat om en leg deze op een vlak
opperviak.
2. 0Om te voorkomen dat viogistoffen en vreemde
voorwerpen tussen de kookplaat en het werk-
blad schuiven, brengt u het rubber, dat in de
verpakking zit, rond de onderrand van de f *
kookplaat. Zorg er echter voor dat het rubber
niet overlapt. Na montage de brar}derplaten, de kappen van de
3. Vul de hoeken door vouwen te vormen bij de branderplaten en grills terug op hun plaats zetten.
hoeken zoals in de afbeelding aangegeven. erbindingen maken naar verschillende
Vorm een dusdanig noodzakelijke vouw om het peningen is geen goede vellughe|dsogfg-
qat in de hoeken op te vullen. ning, aangezien het het gas -en elektrici-
; i teitssysteem kan beschadigen.

Laatste controle

1. Open de gastoevoer.

2. Controleer gasinstallaties voor veilige installatie
en dichtheid.

3. Ontsteek branders en controleer het verschij-
nen van de viam.

org dat de randgedeelten van de lagere
behuizing van de kookplaat zijn gevuld met
topvert.
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De vlammen zouden blauw moeten zijn en
gelijkmatig moeten branden. Indien de
viammen geelachtig blijken te zijn, contro-
leer dan de veiligheid van de positie van het
branderdeksel of reinig de brander.

Verwijdering

Verpakkingsmateriaal afvoeren

Verpakkingsmateriaal is gevaarlijk voor kinderen.
Houd verpakkingsmateriaal op een veilige plek
buiten het bereik van kinderen.
Verpakkingsmateriaal van het product wordt ver-
vaardigd van recyclebaar materiaal. Voer het
netjes af en sorteer het overeenkomstig de regels
voor recyclebaar afval. Werp het niet weg bij het
normale huisafval.

Toekomstig transport

e Bewaar de originele doos van het product en
vervoer het product daarin. Volg de aanwij-
zingen op de doos. Als u de originele doos
niet hebt, verpak het product dan in luchtkus-
senfolie of dik karton en tape het goed vast.

e Bevestig de deksels en pannendragers met
kleefband.
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Controleer globaal het uiterlijk van uw
product op eventuele schade die tijdens het
ransport werd veroorzaakt.

Het oude product afvoeren

Voer het oude product af op een milieuvriendelijke
manier.

Dit apparaat draagt het symbool voor de selectieve
sortering van afval van elektrische en elektronische
apparatuur (WEEE). Dit betekent dat het apparaat
moet worden gehanteerd conform de Europese
Richtlijn 2002/96/EG voor recycling of ontmante-
ling om invloed van het apparaat op het milieu te
minimaliseren. Neem voor meer informatie contact
op met uw plaatselijke of regionale overheid.
Neem contact op met uw plaatselijke dealer of
afvalbrengstation in uw regio voor informatie over
het afvoeren van uw product.

Voordat u het product afvoert, moet u de stroom-
kabel losmaken en de deurvergrendeling - indien
van toepassing - onbruikbaar maken om gevaarlij-
ke situatie voor kinderen te voorkomen.



Pl voorbereidingen

Tips om energie te besparen

De volgende informatie zal u helpen om uw appa-
raat op een ecologische manier te gebruiken en
energie te besparen:

e (Ontdooi bevroren gerechten voor u ze bereidt.

e Gebruik potten/pannen met deksels om te
koken. Als u geen deksel gebruikt kan het
energieverbruik met 4 keer toenemen.

e Kies de brander die geschikt is voor de bo-
demmaat van de te gebruiken pan. Kies altijd
de juiste pannemaat voor uw gerechten. Gro-
tere pannen behoeven meer energie.

Het eerste gebruik
Eerste reiniging van het toestel

Het oppervlak kan beschadigd geraken door
sommige detergenten of reinigingsmateria-
len.

Gebruik geen agressieve detergenten, gee
reinigingspoeder/melk of enige andere
scherpe voorwerpen.

—

. Verwijder alle verpakkingsmaterialen.

2. Veeg de opperviakken van het toestel met een

vochtige doek of spons en droog het met een
doek.
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E] De kookplaat gebruiken

Algemene informatie over koken
GEVAAR

Brandgevaar bij oververhitte olie!
Wanneer u olie verwarmt, laat het dan niet
onbewaakt achter.

Probeer het vuur nooit te doven met
water! Wanneer olie vuur gevat heeft,
bedek onmiddellijk de pot of de pan met
een deksel. Schakel de kookplaat uit indien
dit veilig kan worden gedaan en bel naar de
brandweer.

e Droog eten steeds goed af voor het koken en
plaats het voorzichtig in de hete olie. Zorg er-
voor dat etenswaren volledig zijn ontdooid
voor het koken.

Dek de kookpot niet af als u olie verwarmt.
Plaats potten en steelpannen zo op de kook-
plaat dat de handvatten niet over de kook-
plaat hangen om te voorkomen dat ze op-
warmen. Plaats geen kookpotten op de kook-
plaat die gemakkelijk overhellen of omvallen.

e Plaats geen lege kookpotten en steelpannen
op kookzones die zijn ingeschakeld. Ze kun-
nen beschadigd raken.

e Fen kookzone bedienen zonder kookpot of
steelpan zal schade veroorzaken aan het pro-
duct. Schakel de kookzone uit nadat u klaar
bent met koken.

e Plaats geen plastic of aluminium kookpotten
op het oppervlak omdat dat heet kan zijn.
Dergelijke potten worden best ook niet ge-
bruikt om voedsel in te bewaren.

e (ebruik enkel steelpannen of kookpotten met
een viakke bodem.

e Plaats de aangewezen hoeveelheid voedsel in
steelpannen en pannen. Zo hoeft u niet on-
nodig te reinigen door het overvioeien van
voedsel te voorkomen.

Plaats geen deksels van steelpannen of pan-
nen op kookzones.

Plaats steelpannen zo dat ze gecentreerd
staan op de kookzone. Als u een steelpan van
één kookzone naar een andere wenst te ver-
plaatsen, heft u ze op in plaats van ze naar de
andere kookzone te schuiven.
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Koken met gas

e De vlam moet overeenkomen met de grootte
van de kookpot. Pas de gasvlam aan zodat
deze niet aan de onderkant van de kookpot
komt en centreer de kookpot op het opzetstuk.

Gebruik van de kookplaten
4

2

normale brander 14-20 cm

Wokbrander 22-30 cm

hulpbrander 12-18 cm

normale brander 14-20 cm is een lijst lijst van
aanbevolen kookpotdiameters om te gebruiken
op de overeenkomstige branders.

Het grote viamsymbool geeft het hoogste kook-
vermogen aan en het kleine viamsymbool duidt op
het laagste kookvermogen. In de uit-positie (top)
wordt er geen gas naar de branders gevoerd.

Ontsteking van de gasbranders

1. Houd de branderknop ingedrukt.

2. Draai het tegen de klok in naar het grote viam-
symbool.

» Het gas wordt aangestoken met de ontstane

vonk.

3. Pas het gewenste kookvermogen aan.

Schakel de gasbranders uit.

Schakel de warmhoudzoneknop in de uit-positie
(boven).

N ow N =



Veiligheidssysteem voor gasonderbreking (bij
modellen met thermische onderdelen)

1 Als maatregel tegen
uitvallen veroorzaakt door
het overvloeien van
vloeistoffen in de bran-
ders wordt het veilig-
heidsmechanisme in
gang gezet en de
gastoevoer afgesloten.

1. Veiligheidsonderbre-
king van de gastoevoer

e Druk de knop in en draai hem tegen de klok
in om te ontsteken.

e Nadat het gas is ontstoken, moet de knop
nog 3 tot 5 seconden ingedrukt blijven om
het veiligheidssysteem in te schakelen.

e Als het gas niet wordt ontstoken nadat u de
knop indrukt en loslaat, herhaalt u deze pro-
cedure en houdt u de knop 15 seconden lang
ingedrukt.

GEVAAR

Risico op snelle verbranding in het geval
van onverbrand gas!

Druk niet langer dan 15 seconden op de
knop indien er geen ontsteking was.
Wacht gedurende één minuut en herstel
dan het ontstekingsproces.

Wokbranders helpen u om sneller te koken. Een
wok is een diep soort braadpan gemaakt uit blad-
metaal die vooral in de Aziatische keuken wordt
gebruikt. De wok wordt gebruikt om fijngehakie
groenten en vlees voor een Korte tijd op een heet
vuur te bakken.

Omdat het eten maar voor een korte tijd op een
heet vuur wordt gebakken in zulke braadpannen,
die warmte snel en gelijkmatig kunnen verdelen,
blijft de voedingswaarde van het eten behouden en
blijven de groenten knapperig.

U kunt de wokbrander ook voor normale steelpan-
nen gebruiken.

Als u een normale steelpan op de wokbrander wilt
gebruiken, moet u het opzetstuk voor de wok van
de kookplaat verwijderen.
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B Onderhoud en verzorging

Algemene informatie

De levensduur van het product zal worden ver-
lengd en er zullen minder vaak problemen zijn als
het product regelmatig wordt gereinigd.

GEVAAR

Er is een risico op een elekirische schok!
Schakel de elektriciteit uit, voordat u het
toestel reinigt om een elektrische schok te
voorkomen.

GEVAAR

Hete oppervlakken kunnen brandwonden
veroorzaken!

Laat het apparaat afkoelen voor u het
reinigt.

Reinig het product grondig na ieder gebruik.
Z0 kunt u kookresten gemakkelijker verwijde-
ren, en voorkomt u dat ze verbranden als u
het apparaat de volgende keer gebruikt.

Er zijn geen speciale reinigingsmiddelen
vereist om het product te reinigen. Gebruik
warm water met wasvloeistof, een zachte
doek of spons voor het reinigen van het pro-
duct en een droge doek om het te drogen.
Zorg er steeds voor dat overvioedige vioei-
stoffen worden afgeveegd na de reiniging en
dat gemorste vloeistoffen steeds meteen
worden afgeveegd.

Gebruik voor het reinigen van roestvrijstalen
opperviakken en de handgreep geen reini-
gingsmiddelen die zuur of chloride bevatten.
Gebruik een zachte doek met een vioeibaar
detergent (niet-schurend) om deze onderde-
len schoon te vegen, en let erop dat u in één
richting veegt.
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Het oppervlak kan beschadigd geraken door
ommige detergenten of reinigingsmateria-

len.

Gebruik geen agressieve detergenten, gee

reinigingspoeder/melk of enige andere

scherpe voorwerpen.

Gebruik geen stoomreinigers om schoon te
maken.

Reiniging van de kookplaat
Gaskookplaten

1.

2.
3.

Verwijder de opzetstukken voor de steelpan en
de branderdeksels en reinig ze.

Reinig de kookplaat.

Installeer de branderdeksels en zorg ervoor dat
ze correct geplaatst zijn.

Let erop dat de opzetstukken voor de steelpan
z0 worden geplaatst dat de branders centraal
staan bij de installatie van de bovenste gril.




Problemen oplossen

Er is geen gas.

Hoofdgaskraan is afgesloten.

Open de gaskraan.

De gasleiding is gebogen.

Installeer de gasleiding correct.

Er is geen ontstekingsvonk.

Geen stroom.

| Controleer zekeringen in de zekeringenkast.

Branders branden niet juist of helemaal niet.

Branders zijn vuil.

Reinig de branderonderdelen.

Branders zijn nat.

Droog de branderonderdelen.

De branderdeksel is niet veilig gemonteerd.

Monteer de branderdeksel correct.

(Gaskraan is afgesloten.

Open de gaskraan.

Gascylinder is leeg (bij gebruik van LPG).

Vervang de gascylinder.

Raadpleeg de bevoegde serviceagent of de dealer waarbij u het product hebt gekocht als u, ondanks
het doorvoeren van de aanwijzingen in dit gedeelte, het probleem niet kunt oplossen. Probeer nooit om

een product met gebreken zelf te repareren.
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