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Pirmiausia jdémiai perskaitykite §j vartotojo vadova!

Gerbiamas pirkéjau,

ACiu, kad pasirinkote ,Beko" gaminj. Tikimés, kad Siuo gaminiu, kuris buvo pagamintas naudojantis aukSciausios
kokybés moderniausig technologijg, liksite patenkinti. Todel prieS naudojantis Siuo prietaisu praSome perskaityti visg
§j vartotojo vadovg ir prie jo pridedamus dokumentus ir pasilikti juos, jei jy prireikty ateityje. Jeigu atiduotuméte §j
gaminj kam nors kitam, kartu atiduokite ir §j vartotojo vadovg. Vadovaukités visais Siame vartotojo vadove
pateikiamais jspéjimais ir informacija.

Atminkite, kad $is vartotojo vadovas taip pat taikytinas keletui kity modeliy. Siame vadove nurodoma, kuo skiriasi
jvairas modeliai.

Simboliy paaiSkinimas

Siame vartotojo vadove naudojami &ie simboliai:

Svarbi informacija arba naudingi
patarimai apie Sio prietaiso naudojima.

|spéjimai apie gyvybei ir / arba turtui
' pavojy keliancias situacijas ir salygas.

/,’\ Jspéjimas dél elektros smiigio.
it |spéjimas dél gaisro pavojaus.
ﬁ Jspéjimas dél jkaitusiy pavirSiy.
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ﬂSvarbas nurodymai ir jspejimai del saugos ir aplinkosaugos

Siame skyriuje pateikiamos saugos
instrukcijos, kuriy laikydamiesi
apsisaugosite nuo susizeidimo ar
materialinés zalos pavojy. Nesilaikant
Siy instrukcijy bet kokia prietaiso
garantija nebegalios.

Bendrieji saugos reikalavimai

e §jprietaisg galima naudoti
vaikams nuo 8 mety amziaus ir
asmenims, turintiems psichiniy,
jutiminiy arba protiniy negaliy
arba patirties bei ziniy trukumo,
jeigu jie yra prizitrimi arba
instruktuojami, kaip saugiai
naudoti §j prietaisg, ir supranta
atitinkamus pavojus.

Neleiskite vaikams Zaisti su Siuo
prietaisu. Vaikams draudziama
valyti ir techniSkai priziaréti §j
gaminj, nebent juos prizirety
suaugusieji.

e Remonto ir techninés prieziuros
darbus visuomet privalo atlikti
jgaliotojo techninio aptarnavimo
centro atstovai. Gamintojas néra
atsakingas uz zalg, kilusig dél
darby, kuriuos atliko nejgaliotieji
asmenys; tokiu atveju garantija
gali nebegalioti. PrieS
montuodami atidziai perskaitykite
instrukcijas.

¢ Nenaudokite prietaiso, jeigu jis
turi defekty arba yra regimai
pazeistas.
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Po kiekvieno naudojimo
patikrinkite, ar iSjungéte prietaiso
valdymo mygtukus.

Elektros sauga

Jeigu gaminys turi defekty, jo
negalima naudoti, kol jo
nepataisys jgaliotojo techniniio
aptarnavimo centro atstovas. Kyla
elektros smugio pavojus!
Prijunkite §j gaminj prie jzeminto
lizdo/elektros linijos, apsaugoto
tinkamos kategorijos saugikliu
kaip nurodyta skyriuje , Techniniai
duomenys®. Ir naudojant su
transformatoriumi, ir be jo,
jsitikinkite, ar jzeminimo
instaliavima atliko kvalifikuotas
elektrikas. Masy bendrove néra
atsakinga uz jokius nuostolius,
patirtus naudojant gaminj, kuris
néra jzemintas pagal vietos
reglamentus.

Niekada neplaukite gaminio,
purkSdami arba pildami ant jo
vanden;j! Kyla elektros smugio
pavojus!

Niekada nelieskite kiStukinio lizdo
Slapiomis rankomis! ISjungdami
niekuomet netraukite uz elektros
laido, iStraukite laikydami uz
kiStuko.

Atliekant montavimo, techninés
priezitros ir remonto darbus, Sis



gaminys privalo buti atjungtas nuo
maitinimo tinklo.

Jeigu gaminio jungiamasis kabelis
blty pazeistas, jj privalo pakeisti
gamintojas, techninés priezitiros
specialistas arba kiti panasios
kvalifikacijos asmenys, kad blty
iSvengta pavojaus.

Prietaisg privaloma jrengti taip,
kad prireikus jj galima bty
visiskai atjungti nuo tinklo. Nuo
tinklo privaloma arba iStraukiant
elektros kiStukg, arba naudojant
elektros sistemoje jrengtg jungiklj
atsizvelgiant j statybos
reglamentus.

Naudojimo metu orkaités galinis
pavirsius jkaista. Galiniame
pavirSiuje negalima prijungti
elektros jungCiy, nes jos gali bati
pazeistos.

Neprispauskite jungiamyjy laidy
tarp orkaités dureliy ir korpuso;
nenutieskite jo vir§ jkaitusiy
pavirsiy. Kitaip gali iSsilydyti laido
izoliacija ir dél trumpojo jungimo
Kilti gaisras.

Darbus su bet kokiais elektriniais
prietaisais ir sistemomis gali
atlikti tik joaliotieji kvalifikuoti
specialistai.

Esant gedimui, iSjunkite prietaisg
ir atjunkite jj nuo maitinimo tinklo.
Norint tai padaryti, pirma iSjunkite
namy tinklo saugikl].

Patikrinkite, ar saugiklio elektros
saugos klaseé yra tinkama Siam
gaminiui.

Gaminio sauga

Prietaisas ir jo prieinamos dalys
jkaista naudojimo metu. Blkite
atsargus ir neprisilieskite prie
kaitinimo elementy. Neleiskite
jaunesniems nei 8 mety amciaus
vaikams buti prie prietaiso, jeigu
nuolat jy nepriziurite.
Nesinaudokite virykle, kai jusy
démesys arba koordinacija yra
susilpnéjusi del alkoholio ir/arba
narkotiky vartojimo.

Bukite atsargus, naudodami
pateikaluose bet kokius
alkoholinius gérimus. Esant
aukstai temperatrai, alkoholis
garuoja; prisilietes prie karsto
pavirSiaus, jis gali uzsiliepsnoti ir
sukelti gaisra.

Nelaikykite Salia buitinio prietaiso
jokiy degiy medziagy, nes jo
Sonai naudojimo metu jkaista.
Eksploatavimo metu prietaisas
jkaista Bukite atsargus ir
neprisilieskite prie kaitinimo
elementy orkaités viduje
Pasirtpinkite, kad visos
ventiliacijos angos baty atviros.
NeSildykite orkaitéje maisto
skardinése ir stiklainiuose.
Skardinéje/stiklainyje susidares
slegis gali juos susprogdinti.
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Nedékite kepimo skardy, indy ar Nekabinkite ranksluosciy, pirstiniy

aliuminio folijos tiesiai ant orkaites ar panasiy tekstilés gaminiy, kai
dugno. Susikaupusi Siluma gali veikia grilio funkcija ir durelés yra
sugadinti orkaités dugna. praviros.

Orkaites dureliy stiklo nevalykite e Dédami j orkaitg arba iStraukdami
SiurkSCiu abrazyviniu valikliu ar i$ jos indus, visuomet muvékite
astriais metaliniais gremztukais, Silumai atsparias pirstines.

nes galite subraizyti pavirSiy ir dél e  Norédami iSvengti elektros

to stiklas gali suduzti smuagio, prie$ pakeisdami
Nevalykite prietaiso gariniais lempute jsitikinkite, kad prietaisas
valymo prietaisais, nes galite iSjungtas.

patirti elektros smugj. Norédami uztikrinti gaminio apsaugg
Kaip tinkamai ant begeliy uzdéti nuo gaisro:

grilio groteles ir skarda e KiStuka j elektros lizdg privaloma
Svarbu tinkamai padeti grilio jKisti taip, kad nekilty kibirkSCiy.
groteles ir (arba) riebaly surinkimo e Nenaudokite pazeisto arba jpjauto
skardg ant bégeliy. Jstumkite kabelio, o taip pat ilginimo laido;
grilio groteles arba riebaly naudokite tik originaly kabel].
surinkimo skardg tarp 2 skersiniy e ] elektros lizdg jokiais budais

ir, pries dedami ant jy maistg, negalima kisti drégno arba
patikrinkite, ar jie yra stabilts (zr. suslapusio kiStuko.

toliau esantj paveikslelj). -

Numatytoji naudojimo paskirtis

e Sis gaminys skirtas naudoti tik
buityje. Jj draudziama naudoti
komercinei veiklai.

e Sis prietaisas skirtas tik maistui
gaminti. Prietaiso negalima
naudoti kitiems tikslams,
pavyzdziui, patalpai Sildyti.

e Sio prietaiso negalima naudoti
lekStems po kepimo grotelemis
Sildyti, rankSluosciams bei

prietaiso, jeigu jo

priekinis dureliy stiklas yra Sluostéms ir pan. ant rankenos
ISimtas arba suskilgs. kabinti, daiktams dZiovinti ir
Orkaites rankena néra skirta patalpoms Sildyti.

rank$luosciy dziovinimui.



e (Gamintojas neatsako uz jokig zalg,
patirta netinkamai naudojant arba
prizirint prietaisa.

e (QOrkaite galima naudoti maistui
atSildyti, kepti, kepinti ir kepti
grilyje.

Vaiky sauga

¢ Naudojimo metu pasiekiamos
dalys gali labai jkaisti. Neleiskite
prie jy bati mazameciams
vaikams.

e Pakavimo medsiagos gali kelti
pavojy vaikams. Saugokite
pakavimo medziagas nuo vaiky.
ISmeskite visas pakuotes dalis
atsizvelgdami j aplinkosaugos
reikalavimus.

e Elektriniai prietaisai gali bati
pavojingi vaikams. Gaminiui
veikiant, neleiskite artyn vaiky ir
neleiskite jiems zaisti su Siuo
prietaisu.

e VirS prietaiso nelaikykite daikty,
kuriuos vaikai gali bandyti pasiekti.

e Ant atidaryty priekiniy dureliy
nedekite sunkiy daikty ir
neleiskite vaikams ant jy sédeti.
Prietaisas gali apvirsti arba gali
bati sugadinti dureliy vyriai.

Seno gaminio iSmetimas

WEEE Direktyvos ir seny gaminiy iSmetimo
taisykliy atitiktis:

Sis gaminys atitinka ES WEEE Direktyva (2012/19/ES).
Sis gaminys pazenklintas elektros ir elektroninés
jrangos klasifikavimo (WEEE) Zenklu.

Sis gaminys pagamintas i§ aukstos kokybés medziagy
ir daliy, kurias galima perdirbti ir pakartotinai
panaudoti. Pasibaigus gaminio tarnavimo laikui,
neiSmeskite jo kartu su jprastomis buitinémis
atliekomis. Atiduokite jj j surinkimo punktg, kad
elektros ir elektronikos jranga buty perdirbta.
Surinkimo punkty adresus suZinosite vietos
savivaldybéje.

RoHS direktyvos atitiktis:

Jusy jsigytas gaminys atitinka ES RoHS Direktyva
(2011/65/ES). Jame néra Sioje Direktyvoje nurodyty
kenksmingy ir draudZiamy medziagy.

Pakavimo medziagy iSmetimas

e Pakavimo medziagos gali buti pavojingos
vaikams. Pakavimo medziagas laikykite vaikams
nepasiekiamoje vietoje. Sio gaminio pakavimo
medziagos pagamintos i§ pakartotinai
panaudojamy medZiagy. Tinkamai jas iSmeskite
ir iSruSiuokite, atsizvelgdami j atlieky perdirbimo
instrukcijg. NeiSmeskite jy kartu su jprastomis
buitinémis atliekomis.
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P Bendra informacija
Apzvalga

1 Valdymo skydelis 6 Ventiliatoriaus variklis (uZ plieno plokstes)
2 Grilio grotelés 7 Lempute

3 Skarda 8 VirSutinis Sildymo elementas

4 Rankena 9 Lentynos padétis

5 Durelés

Funkcijy parinkimo rankenélé
Skaitmeninis laikmatis
Termostato rankenélé
Termostato lemputé

N ow o =
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Komplekto turinys

Pateikti priedai gali skirtis priklausomai nuo
gaminio modelio. Jusy gaminyje gali biti ne

isi vartotojo vadove aprasyti priedai.

—_

Vartotojo vadovas

Orkaités kepimo skarda

Naudojama pyragai¢iams, Saldytiems maisto
produktams ir dideliems kepsniams kepti.

Gili kepimo skarda

Naudojama teslainiams, dideliems kepsniams,
sultingiems patiekalams gaminti ir riebalams
surinkti kepant grilyje.

Grilio grotelés

Naudojamos kepinimui ir maisto produktams,
kurie bus kepami, kepinami arba gaminami
troSkinimo induose, dedamos ant pageidaujamy
bégeliy.

Kaip tinkamai jdéti grilio groteles ir skarda
ant iStraukiamy bégeliy

|Straukiami bégeliai leidZia lengvai jdéti ir iSimti
skardas bei grilio groteles.

Naudodami skardg ir grilio groteles su
iStraukiamais bégeliais, jsitikinkite, kad
iStraukiamy bégeliy galingje dalyje esantys
kai§Ciai baty atremti j grilio groteliy ir skardos
kraStus.
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Techniniai duomenys

kstis / plotis / 595 /594 mm/567
Pagrindiné orkaité Daugiafunkceé orkaité

Gr|||o energijos sanaudos
Bendroji informacija: Elektriniy orkaiCiy energijos sanaudy technlneje lenteléje esanti informacija pateikiama
pagal EN 60350-1 / IEC 60350-1 standarta. Sie dydZiai yra nustatyti esant standartinei apkrovai, veikiant
apatinio-virSutinio kaitinimo arba kaitinimo naudojant ventiliatoriy funkcijoms.
Energijos efektyvumo klasé nustatyta pagal atsizvelgiant j Siuos prioritetus, priklausomai nuo to, ar
atitinkamos funkcijos gaminyje yra, ar ne. 1- gaminimas naudojant ekonomisko kaitinimo ir ventiliatoriaus
funkcijg, 2- 1étas gaminimas naudojant terminio grilio funkcijg, 3- gaminimas naudojant terminio grilio
funkcijg, 4- apatinio/virSutinio kaitinimo funkcijos naudojant ventiliatoriy, 5- virSutinio ir apatinio kaitinimo

funkcija.
** /1. Jrengimas, puslapis 11.
iekiant pagerinti Sio gaminio kokybe, MaSiny kategorijos plokStelése arba jas
echniniai duomenys gali biti keiciami be lydinCiose dokumentacijose nurodyti dydziai
iSankstinio jspejimo. gauti esant laboratorinéms salygoms,

vadovaujantis atitinkamais standartais. Buitiniy

ioje instrukcijoje nurodytos savybés yra prietaisy sanaudos ir reik§més gali skirtis
chemiskos Ir gali skirtis nuo gaminio savybiy. priklausomai nuo eksploatavimo ir aplinkos
salygy.
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K Irengimas

Prietaisg jrengti turi kvalifikuotas specialistas, Nestatykite &io buitinio prietaiso prie Saldytuvo

ar Saldiklio. Sio prietaiso skleidziama iluma

vadovaudamasis galiojanCiais teisés aktais. Kitaip
nebegalios gaminio garantija. Gamintojas néra
atsakingas uz zala, kilusia dél darby, kuriuos atliko
nejgaliotieji asmenys; tokiu atveju nebegalios ir
garantija.

Vartotojas yra atsakingas uz vietos, elektros
instaliacijos paruoSima Siam gaminiui.

PAVOJUS:

Sis prietaisas turi buti jrengtas ir prijungtas
atsizvelgiant j galiojanCius vietos dujy ir (arba)
elektros prijungimo reglamentus.

2 PAVOJUS:
Prie§ pradedant instaliacija, apZitirékite §j
gaminj, ar jis neturi kokiy nors defekty.

Jeigu turi, neinstaliuokite jo. Sugadinti

gaminiai kelia pajovy jusy saugai.

Pries jrengiant

Sis buitinis prietaisas yra skirtas montuoti virtuvés

spintelése, kurias galima jsigyti parduotuvése. Tarp Sio

prietaiso ir virtuvés sieny bei baldy reikia palikti saugy

tarpg. Zr. pav. (dydZiai mm).

e PavirSiai, sintetiniai laminatai ir klijai turi bati
atspars Silumai (bent 100 °C).

e \Virtuvés spintelés turi bati pastatytos lygiai ir
pritvirtintos.

e Jeigu po orkaite yra stalCius, tarp orkaités ir
stalCiaus reikia jtaisyti lentyng.

e Prietaisg turi nesti bent du Zmonés.

padidins Saldymo prietaisy energijos
sgnaudas.

Nekelkite ir neperstatinékite prietaiso,

laikydami uZ jo dureliy ir (arba) rankenos.

Jei gaminys turi vielines rankenéles, perkéle

lgaminj, jstumkite jas j orkaités Sonus.
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Jrengimas ir prijungimas

o §j prietaisq reikia jrengti ir prijungti atsizvelgiant j
jstatymuose del prijungimo numatytas taisykles.

Elektros jvadas

Prijunkite $j gaminj prie jZeminto lizdo, apsaugoto

tinkamos kategorijos saugikliu, kaip nurodyta techniniy

duomeny lenteléje. Ir naudojant su transformatoriumi,

ir be jo, jsitikinkite, ar jZeminimo instaliavimg atliko
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kvalifikuotas elektrikas. Misy bendrové néra atsakinga
uz jokig Zalg, kuri gali atsirasti naudojant gaminj, kuris
néra jzemintas atsizvelgiant j vietos reglamentus.

PAVOJUS:

Prietaisg prie maitinimo tinklo gali prijungti tik
jgaliotasis kvalifikuotas meistras. Prietaiso
garantija galioja tik tinkamai jj prijungus.
Gamintojas néra atsakingas uz zalg, kilusig dél

darby, kuriuos atliko nejgaliotieji asmenys.




PAVOJUS:
Maitinimo laido negalima prispausti, sulenkti
ar suspausti, jis neturi liestis prie jkaitusiy
prietaiso daliy.
PaZeistg maitinimo laida privalo pakeisti
kvalifikuotas elektrikas. Kitu atveju kyla
elektros smugio, trumpojo jungimo ar gaisro
pavojus!
e Pajungiant reikia vadovautis nacionaliniais
reglamentais.
e Maitinimo tinklo duomenys turi atitikti ant
prietaiso esancioje kategorijos plokSteléje
nurodytus duomenis. Norédami pamatyti

duomeny plokstelg, atidarykite priekines dureles.

e Sio gaminio maitinimo laidas privalo atitikti
techniniy duomeny lenteléje nurodytus
parametrus.

PAVOJUS:
Prie$ pradédami bet kokius elektros prijungimo

darbus, i8junkite gaminj i§ maitinimo tinklo.
Kyla elektros smugio pavojus!

rengus prietaisg, maitinimo laido kistukas turi
buti lengvai pasiekiamas (nenutieskite laido
vir§ virykles).

Jjunkite maitinimo laido kiStuka j elektros lizdg.

Gaminio jrengimas

1. Jstatykite orkaitg j spintele, sulyginkite ir
pritvirtinkite jg, tuo pat metu jsitikindami, ar
nepazeidéte ir (arba) neprispaudete maitinimo
laido.

Priverzkite orkaite 2 varztais, kaip pavaizduota.

Gaminiams su auSinimo ventiliatoriumi

1 Ausinimo ventiliatorius

2 Valdymo skydelis

3 Durelés

|montuotasis ventiliatorius ausina ir jmontuojama
spintele, ir prietaiso priekj.

ISjungus orkaite, audinimo ventiliatorius veikia
dar 20-30 minugiy.

Jeigu maistg orkaitéje gaminote
uzprogramave laikmatj, pasibaigus kepimo
laikui kartu su visomis funkcijomis bus
i$jungtas ir auSinimo ventiliatorius.

Galutinis patikrinimas

1. Jjunkite maitinimo laiko kiStuka j elektros lizdg ir

jjunkite gaminio saugiklj.

2. Patikrinkite, ar funkcijos veikia.

Busimas transportavimas

e |8saugokite originalig prietaiso deze ir vezkite
prietaisg jo originalioje pakuotéje. Vadovaukités ant
deZés pateiktais nurodymais. Jeigu neturite
originalios kartoninés dézes, supakuokite gaminj j
plastiking plévele su oro burbuliukais arba storg
kartong ir tvirtai apsukite jj lipnia juosta.

e Norédami apsaugoti, kad viduje esangios grilio
grotelés ir skardos nesugadinty orkaités dureliy,
skardy padéties lygyje lipnia juosta prilipdykite
kartono juostele prie vidinés dureliy pusés. Lipnia
juostele priklijuokite dureles prie orkaités korpuso.

e Nekelkite ir neperstatinékite prietaiso, laikydami uz
jo dureliy ir arba rankenos.

Nedeékite ant gaminio jokiy daikty ir neskite jj
ik vertikalioje padétyje.

pZilirgkite prietaisg ir jsitikinkite, ar jis nebuvo
lapgadintas gabenimo metu.
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B Paruosimo Darbai

Patarimai, kaip taupyti energija

Si informacija padés jums ekologiskiau naudoti §

bumm prietaisg ir taupyti energija.

Naudokite tamios spalvos arba emale padengtus
prikaistuvius, nes jie geriau perduoda Siluma.

e Gamindami patiekalus, jkaitinkite orkaite, jeigu
tai rekomenduojama vartotojo vadove arba pagal
recepta.

e  (Gaminant maistg, daznai nedaringkite orkaites
dureliy.

e Jeigu jmanoma, vienu metu orkaitéje stenkités
gaminti daugiau nei vieng patiekala. Galite
gaminti, padéje du kepimo indus ant vieliniy
grilio groteliy.

e Gaminkite daugiau nei vieng patiekala vieng po
kito. Orkaité jau baty jkaitusi.

e (aalite sutaupyti energijos iSjungdami orkaitg
kelias minutes prie$ kepimo pabaiga.
Neatidarykite orkaités dureliy.

o AtSildykite uzSaldytus maisto produktus prie$
gamindami juos.

Naudojant pirma karta

Laiko nustatymas

tliekant nustatymus, ekrane Zybcios
titinkami simboliai.

Pirmg karta jjunge orkaite, norédami nustatyti laika,
spauskite mygtukus *Je/==. Patvirtinkite nuostata,
paliesdami simbolj (2, ir palaukite 4 sekundes,
neliesdami jokiy kity mygtuky, kol nuostata bus
patvirtinta.
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1 Nustatymo mygtukas

2 UZrakto simbolis

3 Laikrodzio simbolis

4 Signaly garsumo simbolis

5 Ekonominio rezimo simbolis
6 Didinimo mygtukas
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1

1

10 9 8 7

Mazinimo mygtukas

Laiko pyrago simbolis

Jspéjimo signalo simbolis
0  Kepimo pabaigos laiko simbolis
1 Kepimo laiko simholis
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12 Programos parinkimo mygtukas

Jeigu pradinio laiko nenustatysite, laikrodis
pradés veikti nuo 12:00 ir bus rodomas
simbolis (2. Nustaius laikg, simbolis dings.

Dingus elektros tiekimui, esamo laiko
nustatymai iSsijungia. Laikg reikia nustatyti i$
naujo.

Pirmasis prietaiso valymas

am tikros valymo priemonés ar valymo

medziagos gali apgadinti pavirSiy.

alydami nenaudokite ésdinanciy valymo
priemoniy, valymo milteliy/pienelio ar kokiy
nors astriy daikty.

1. Nuimkite visas pakavimo medZiagas.

2. Nuvalykite prietaiso pavirSius drégnu skuduréliu ar
kempine, tuomet sausai nusluostykite.

Pradinis Sildymas

Pakaitinkite prietaisg mazdaug 30 minuciy, tuomet

iSjunkite jj. Taip bus nudegintos ir pasalintos po

gamybos likusios nuosédos ir apsauginiai sluoksniai.

DEMESIO
Karsti pavirSiai gali nudeginti!
Naudojamas prietaisas gali jkaisti. Niekuomet

nelieskite karsty degikliy, vidiniy orkaités daliy|
Sildytuvy ir pan. Neleiskite vaiky artyn.

Dédami j orkaitg ar iStraukdami i$ jos indus,
visuomet mavekite Silumai atsparias pirtines.

Elektriné orkaité

1. 1§ orkaités iSimkite visas kepimo skardas ir groteles.

2. UZdarykite orkaités dureles.

3. Pasirinkite padetj ,Statinis”.

4. Parinkite didZiausig grilio galinguma; Zr. Kaip naudoti
elektring orkaite, puslapis 15.

5. Pakaitinkite orkaite mazdaug 30 minugiy.

6. I8junkite orkaite; Zr. Kaip naudoti elekiring orkaitg,
puslapis 15

Orkaiteé su griliu

1. I8 orkaitgs iSimkite visas kepimo skardas ir groteles.

2. UZdarykite orkaités dureles.

3. Parinkite didZiausig grilio galinguma; Zr. Kaip naudoti
grilj, puslapis 20.

4, Pakaitinkite orkaite mazdaug 30 minugiy.

5. ISjunkite grilj; Zr. Kaip naudoti grilj, puslapis 20

Pirmg kartg naudojant orkaite, porg valandy gali
kilti dumy ir sklisti nemalonus kvapas. Tai visikai
normalu Butinai gerai iSvédinkite patalpg, kad joje
nelikty damy ir nemalonaus kvapo. Stenkités
nejkvepti damy ir jy skleidziamo kvapo.




B Kaip naudoti orkaite

Bendroji informacija apie kepima,
kepinima ir kepima grilyje

DEMESIO

Karsti pavirSiai gali nudeginti!

Naudojamas prietaisas gali jkaisti. Niekuomet
nelieskite karSty degikliy, vidiniy orkaites daliy,
Sildytuvy ir pan. Neleiskite vaiky artyn.

Dédami j orkaite ar itraukdami i$ jos indus,
visuomet maveékite Silumai atsparias pirstines.

PAVOJUS:
Atidarydami dureles, bikite atsargUs, nes pro

jas gali iSeiti garai.
Karsti garai gali nudeginti rankas, veida ir
(arba) akis.

Patarimai dél kepimo

e Naudokite tinkamas nepridegancias metalines
IekStes, aliumininius indus arba Silumai atsparias
silicio formas.

e (eriausiai iSnaudokite groteliy vieta.

e Kepimo forma dekite groteliy viduryje.

e Pries jjungdami orkaite arba grilj, pasirinkite
tinkama groteliy padétj. Nekeiskite groteliy
padéties, kai orkaité yra jkaitusi.

e Orkaités durelés turi biti uzdarytos.

Patarimai dél kepinimo

e Visa vita, kalakutas ir dideli mésos gabalai
iSkeps geriau, jeigu pries tai juos palaikysite
marinatuose, pavyzdZiui, citriny sul€iy ir juodyjy
pipiry.

e Mésai su kaulais iSkepti reikia mazdaug 15 - 30
minuciy daugiau, nei kepant tokio paties dydzio
kepsnj be kauly.

o Turétuméte apskaiciuoti kepsnio kepimo laikg:
vienas mésos centimetras j aukstj iSkepa per 4 -
5 minutes.

e Mésai iSkepus, palikite jg orkaitéje dar mazdaug
10 minuciy. Sultys geriau pasiskirsto kepsnyje ir
neiShéga, kai mésa pjaustoma.

o Silumai atspariame inde gaminama Zuvj reikéty
deti ant groteliy viduriniame arba apatiniame
lygyje.

Patarimai dél kepimo grilyje

Kepant mésg, Zuvj ir paukstieng grilyje, mésa greitai

apskrunda, pasidengia graZia plutele ir nebina sausa.

Grilyje ypaC tinka kepti kepsnius, ant ieSmy kepamg

mesa ir deSreles bei darZoves, kuriose yra didelis

kiekis vandens, pavyzdziui, pomidorus ir svogunus.

e Paskirstykite gabalélius, kuriuos kepsite grilyje,
ant vielinés lentynos arba kepimo skardoje su
vieline lentyna taip, kad padengtas plotas
nevirSyty Sildytuvo dydzio.

e Jtaisykite vieling lentyng arba kepimo skardg su
grotelémis pageidaujamame orkaites lygyje.
Jeigu kepate grilyje ant vielinés lentynos,
jtaisykite kepimo skardg Zemesniame lygyje, kad
j ja nuvarvéty riebalai. | kepimo skarda pripilkite
truputj vandens, kad ja baty lengviau iSvalyti.

Dél kepimui grilyje netinkamo maisto
gali kilti gaisro pavojus. Grilyje kepkite
tik tuos maisto produktus, kurie yra

tinkami dideliam karSciui.

Nedekite maisto per giliai j grilj. Tai
karSCiausia grilio vieta ir riebus maistas
gali uzsiliepsnoti.

Kaip naudoti elekiring orkaite
Temperatiiros ir veikimo rezimo parinkimas

1 Funkcijy parinkimo rankenélé

2 Termostato rankenélé

1. Temperattros rankenéle nustatykite norimg
temperatura.

2. Funkcijy rankenéle nustatykite norima darbo
rezima.

» Orkaité jkaista iki nustatytos temperattros ir palaiko

ja. Sildymo metu lieka degti temperatiros lemputé.

Elektrinés orkaités iSjungimas

Pasukite funkcijy ir temperattros rankenéles j

iSjungimo (virSuting) padet.

Groteliy padétys (modeliams su vielinémis

grotelémis)

Svarbu tinkamai padeéti vielines groteles ant vieliniy

groteliy. Vielinés grotelés privalo bati jdétos tarp

groteliy taip, kaip parodyta paveikslélyje.

Neatremkite vieliniy grolteliy j orkaités galing sienele.

Pastumkite vielines groteles lentynos priekinés dalies

link ir jtaisykite jas, naudodami dureles, kad grilis

veikty veiksmingiausiai.
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Veikimo rezimai

Cia parodyta veikimo rezimy tvarka gali skirtis nuo jisy

prietaiso rezimy iSdéstymo tvarkos.

Tradicinis kepimas

Veikia abu Sildytuvai — ir virSutinis, ir
apatinis. Maistas Sildomas tolygiai - ir
i$ virSaus, ir i$ apacios. Tinka,
pavyzd7iui, tortams, pyragaiciams
arba tortams ir troSkiniams tesloje
kepti. Kepkite jdéje tik vieng skarda.

Apat. Sildymas

Veikia tik apatinis Sildytuvas. Tinka
picoms kepti ir paskesniam patiekaly
apskrudinimui i$ apacios.

Apatinis/virSutinis kaitinimas su ventiliatoriumi

o

Veikia virutinis bei apatinis kaitinimo
elementai ir ventiliatorius (galinéje
sieneléje). Ventiliatorius tolygiai
paskirsto karstg org orkaitéje. Kepkite
jdéje tik vieng skarda.

Veikia su ventiliatoriumi

*,
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Orkaité neSyla. Veikia tik apatinis
ventiliatorius (galinéje sieneléje).
Tinkama uzSaldytam granuliuotam
maistui 1étai atitirpdytis kambario
temperataroje ir iSkeptam maistui
atvésinti.

Vent. Sildymas

Ventiliatorius labai greitai ir tolygiai
orkaitéje paskirsto karstg org, kurj
jSildo galinis Sildytuvas. Kepant
patiekalus, pravartu pasirinkti tinkamo
lygio lentynas; daugeliu atvejy
orkaites i$ anksto paSildyti nereikia.
Tinkama kepti jdéjus kelias skardas.

"3D" funkcija

Veikia virSutinis bei apatinis kaitinimo
elementai ir kaitinimas ventiliatoriumi
(galinéje sieneléje). Patiekalas tolygiai
ir gretai kepamas i$ visy pusiy.
Kepkite jdéje tik vieng skarda.

Stiprus grilis

AAad

Grilis+vent.
N

b

Veikia orkaités virSuje esantis didysis
grilis. Kepimo grotelés tinkamos kepti
didelj mésos kiekj.

e Dékite dideles arba vidutinio
dydzio porcijas tinkamoje
lentynos padétyje po grilio
Sildytuvu.

o Nustatykite maksimalia
temperatdrg.

e Pragjus pusei numatyto kepimo
grilyje laiko, apverskite
patiekalg.

Kepimo drilyje efektas néra toks

stiprus, kaip naudojant didjjj gril;.

e Deékite maZas arba vidutinio
dydzio porcijas tinkamoje
lentynos padétyje po grilio
Sildytuvu.

e Nustatykite norima temperatdra.

e Pragjus pusei numatyto kepimo
grilyje laiko, apverskite
patiekalg.



Orkaités laikrodzio naudojimas » Pradéjus kepti, ekrane pradedama atgaling kepimo

1 5 374 g 8 laiko atskaita ir Svietia visos laiko juostos simbolio
dalys. Nustatytas kepimo laikas yra padalytas j 4 lygias
dalis; atitinkamai laiko daliai pasibaigus, tos dalies
simbolis uzgesta. Todél galite lengvai suprasti, kiek dar
laiko liko kepti lyginant su bendru kepimo laiku.
Gaminimo pabaigos laiko nustatymas vélesniam
laikui

Nustate laikmatyje kepimo laikg, kepimo pabaigos
laikg galite nukelti vélesniam laikui.

1. Lieskite ( tol, kol ekrane pasirodys gaminimo

T Nustatymo mygtukas laiko simbolis 91,
2 Uirakto simbolis 2. Nustatykite kepimo laika, spausdami mygtukus i
3 LaikrodZio simbolis [ -
4 Signaly garsumo simbolis » » NustaCius kepimo laikg, ekrane bus nuolat
5 Ekonominio rezimo simbolis rodomas simbolis .
6  Didinimo mygtukas 3. Lieskite () tol, kol ekrane pasirodys gaminimo
7 Mainimo mygtukas pabaigos laiko simbolis =],
) . 4. Norédami nustatyti kepimo pabaigos laika,
Laiki |
8 al..c.) pyrago Slmb.o N , spauskite mygtukus =i /==,
9 Jspéjimo signalo simbolis

) . e » NustaCius kepimo laikg, ekrane bus nuolat rodomas
10 Kep!mo pa.nba|glos Ia|lko simbolis simbolis 1, simbolis =} ir laiko juosta. Kepimui

11 Kepimo faiko simbolis prasidéjus, simbolis = dings.

12 Programos parinkimo mygtukas 5. |dekite patiekala j orkaite.

6. Pasirinkite veikimo rezimg ir temperatira.

» Orkaités laikmatis automati$kai nustato kepimo

Maksimalus kepimo laikas, kurj galima pradios laika, atimdamas kepimo trukme i$ jisy

nustatyti, yra 5 val. ir 59 min. nustatymo kepimo pabaigos laiko. Atéjus kepimo

Dingus elektros tiekimui, programa , pradZios laikui, jlungiamas parinktas darbo rezimas ir

atSaukiama. Privalote iS naujo uzprogramuoti orkaité jsildoma ik nustatytos temperatdros.

orkaitg. Nustatytoji temperatlra orkaitéje palaikoma iki pat
tliekant nustatyma, ekrane Zybcios atitinkami kepimo laiko pabaigos. S
imboliai. Truput] palaukite, kol nustatymai » Pradéjus kepti, ekrane pradedama atgaliné kepimo

pradés veikti. laiko atskaita ir SvieCia visos laiko juostos simbolio

dalys. Nustatytas kepimo laikas yra padalytas j 4 lygias

dalis; atitinkamai laiko daliai pasibaigus, tos dalies

simbolis uZgesta. Todél galite lengvai suprasti, kiek dar
laiko liko kepti lyginant su bendru kepimo laiku.

eigu nustatytas kepimo laikas, pradgjus kepti 7. Pasibaigus kepimo procesui, ekrane pasirodo

bus rodomas likgs laikas. pranesimas ,End“ (pabaiga) ir pasigirsta
jspéjamieji garso signalai.

8. |spéjamasis garso signalas skambés 2 minutes.
Norédami ijungti jspéjamajj garso signalg, tiesiog
paspauskite bet kurj mygtuka. Jspéjamasis garso
signalas nutils ir bus rodomas esamas laikas.

eigu nepasirinkta jokia kepimo nuostata,
paros laiko nustatyti nejmanoma.

IS

Gaminimas nustatant gaminimo laika

galite nustatyti, kad orkaité baty i§jungta: nustatykite
laikmatyje kepimo laikg ir nurodytam laikui pasibaigus,
orkaité bus i§jungta.

1. Lieskite C2 tol, kol ekrane pasirodys gaminimo ei iSsijungus garso signalui paspausite bet
laiko simbolis |21, kokj mygtuka, orkqité vél pradés veikti.
2. Nustatykite kepimo laika, spausdami mygtukus + Pasukite temperattros ir funkcijos nustatymo

rankenéles j padetj ,0" (iSjungta), kad
iSjungtuméte orkaite ir nutilus jspejimo signalui
ji vél nepradéty veikti.

[ -
» » NustaCius kepimo laikg, ekrane bus nuolat
rodomas simbolis = ir laiko juosta.
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Mygtuky uzrakto funkcijos jjungimas
Jiunge mygtuky uzrakto funkcijg, galite neleisti
naudotis orkaite.
1. Lieskite :== tol, kol ekrane pasirodys simbolis &,
» Ekrane bus rodoma ,,OFF* (iSjungta).
2. Jeigu norite jjungti mygtuky uzrakto funkcija,
paspauskite 4.
» Kai mygtuky uzrakto funkcija veikia, ekrane rodoma
,0n* (jungta) ir $viecia simbolis (2.
jungus mygtuky uZrakto funkcijg, orkaités
mygtukai neveikia. Dingus elektros tiekimui,
mygtuky uzrakto funkcija nebus atSaukta.

Norédami iSjungti mygtuky uzrakto funkcija,

palieskite

1. Lieskite :== tol, kol ekrane pasirodys simbolis &,

» Ekrane pasirodys ,On” (jungta).

2. 1§junkite mygtuky uzrakto funkcija, paspausdami
mygtuka .

» I§jungus mygtuky uZrakt, ekrane bus rodoma

,OFF* (SJUNGTA).

Zadintuvo nustatymas

Sio gaminio laikmatj galite naudoti ne tik kepimo

programoms nustatyti, bet ir kaip jspéjimo arba

priminimo priemone.

Zadintuvas neturi poveikio orkaités funkcijoms. Jis

naudojamas tik kaip jspéjimo signalas. Pavyzdziui, jis

pravercia, kai reikia priminti, kad po tam tikro laiko

reikia apversti orkaitéje kepamg patiekala. Pasiekus

nustatyto laiko pabaigg, pasigirs laikmacio jspéjamasis

garso signalas.

1. Lieskite () tol, kol ekrane pasirodys simbolis 4.
Maksimalus jspéjimo signalo laikas gali buti 23

al. ir 59 min.

2. Nustatykite jspéjamojo garso signalo trukme,
spausdami mygtukus = / .

» NustaCius garso signaly skambgjimo laikg, Svies

Zadintuvo £ simbolis ir ekrane bus rodoma, kada

suskambés garso signalai.

3. Nustatytam laikui pasibaigus, pradés zybgioti
Fadintuvo laiko simbolis £ ir pasigirs garso
signalai.

Zadintuvo i$jungimas

1. Jspéjamasis garso signalas skambés 2 minutes.
Noredami i$jungti jspéjamajj garso signalg, tiesiog
paspauskite bet kurj mygtuka.

» |spéjamasis garso signalas nutils ir bus rodomas

esamas laikas.
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Jspéjamojo garso signalo atSaukimas

1. Lieskite <) tol, kol ekrane pasirodys simbolis £,
kad galétuméte atSaukti jspéjamajj garso signala.

2. Paspauskite ir laikykite nuspaude mygtuka "= tol,
kol ekrane pasirodys,00:00".

Ekrane bus rodomas Zadintuvo skambgjimo
laikas. Jeigu bus nustatytas ir Zadintuvo, ir
kepimo laikas, bus rodomas trumpesnis laikas.

Garso signaly skambéjimo tono keitimas

1. Lieskite ¥ tol, kol ekrane pasirodys simbolis ).

2. Nustatykite norimg jspéjimo garso tong,
spausdami mygtukus == / =,

3. Jusy nustatytas tonas netrukus bus suaktyvintas.

» Pasirinktas skambéjimo tonas ekrane rodomas kaip

,0-01%, ,b-02“ or ,b-03".

Dienos laiko keitimas

Norédami pakeisti pirmiau nustatyta paros laika:

1. Lieskite 3= tol, kol ekrane pasirodys simbolis (.

2. Nustatykite paros laikg, spausdami mygtukus o/
——

3. Jusy nustatytas laikas netrukus bus suaktyvintas.

Taupymo rezimas

Nustate orkaités kepimo laikg, naudodami taupymo
rezima, galite taupyti energija.

Veikiant Siam rezimui, kepti baigiama naudojant likusig
orkaites temperatirg, i$jungus kaitinimo elementus
kepimo laikui dar nesibaigus.

Taupymo rezimo nustatymas

1. Lieskite simbolj :== tol, kol ekrane pasirodys
simbolis eco (taupymo rezimas).

» Ekrane bus rodoma ,,0FF* (iSjungta).

2. Jjunkite taupymo rezima, paliesdami mygtuka <.

» Kai mygtuky uzrakto funkcija veikia, ekrane rodoma

,On* (jjungta) ir SvieCia taupymo rezimo simbolis.

Taupymo reZimo i§jungimas

1. Lieskite simbolj :== tol, kol ekrane pasirodys
simbolis eco (taupymo rezimas).

» Ekrane pasirodys ,0On" (jungta).

2. I8junkite taupymo rezimg, paliesdami mygtukg .

» I§jungus mygtuky uzraktg, ekrane bus rodoma

L,Off (i§jungta).

Setting the screen brightness

1. Lieskite 3= tol, kol ekrane bus rodoma ekrano
Sviesumo nuostata d-01, d-02 arba d-03.

2. Nustatykite norimg Sviesumg, spausdami
mygtukus = / -

» Jusy nustatytas laikas netrukus bus suaktyvintas.



Maisto gaminimo laiko lentelé Kepimas ir kepinimas

o 1-ieji orkaités bégeliai yra apatiniai bégeliai.

ioje diagramoje parodytas laikas yra tik kaip
orientyras. Laikas gali skirtis priklausomai nuo
maisto temperaturos, storio, tipo ir jusy
pageidaujamo kepimo budo.

15 min. 250/max
tada 180 ... 190

b oce ( Venadkade ] [&] 4 8 ] 20 2.3

25 min. 250/max
tada 180 ... 190

Jeigu kepate ant 2 skardy vienu metu, gilig skarda dékite ant aukstesnio lygio groteliy, o negilia skarda - ant Zemesnio lygio groteliy.

* Sialome i$ anksto jkaitinti akmenj pries kepant bet kokius patiekalus.
(**) Kepimui, kuriam orkaite reikia jSildyti, kepimo pradzioje Sildykite tol, kol neuzges termostato lemputé.

Patarimai dél torty kepimo e Jeigu tortas per smarkiai apkepes virSuje, dékite

e Jeigu tortas yra per sausas, padidinkite Ji ant Zemesnés lentynos, sumazinkite
temperatirg 10 i sumazinkite kepimo laika. temperatlrg ir padidinkite kepimo laikg.

e Jeiu tortas yra per Slapias, paruodkite tirstesne ~~ ®  Jeigu jis gerai iskepes viduje, bet lipnus virsuje,
tesla arba sumazinkite temperatarg 10 . paruoskite tirStesne tesla, sumazinkite

temperattrg ir padidinkite kepimo laika.
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Patarimai dél teslos gaminiy kepimo

e Jeigu teSlos kepinys yra per sausas, padidinkite
temperatirg 10 ir sumazinkite kepimo laikg.
Sudrékinkite teSlos sluoksnius kremu, pagamintu
i$ pieno, aligjaus, kiausiniy ir jogurto.

e Jeigu teslos kepinys kepa pernelyg ilgai,
pasirupinkite, kad paruoSto kepinio storis
nevirSyty formos gylio ir bity lygus su formos
kraStais.

e Jeigu kepinio virSutiné pusé apskrunda, o
apating dalis neiskepa, jsitikinkite, kad kremas,
kurj naudojate kepiniui, nebuty pernelyg arti
kepinio apacios. Pabandykite vienodai paskirstyti
krema tarp ir ant teSlos sluoksniy, kad kepinys
tolygiai kepty.

Kepkite teSlos gaminius atsizvelgdami j kepimo
lenteléje rekomenduojama kepimo rezimg ir
emperatirg. Jeigu kepinio apacia vis tiek
nepakankamai iSkepa, kitg kartg kepinj dékite
ant Zemesnés lentynos.

e Jeigu darZoviy patiekalas neiskepa, prie$ tai
apvirkite darZoves arba pamarinuokite jas,
tuomet kepkite jas orkaitéje.

Kaip naudoti grilj

DEMESIO
Naudodami grilj, uZdarykite orkaités dureles.
Karsti pavir$iai gali nudeginti!

Grilio jjungimas

1. Pasukite funkcijy rankenéle ties norimu grilio
simboliu.

2. Tuomet pasirinkite norima kepimo grilyje
temperatura.

3. Jeigu reikia, i$ anksto paSildykite orkaite 57
minutes.

» UzZsidega temperatiros lemputé

Grilio iSjungimas

1. Pasukite funkcijy rankenéle j iSjungimo (virSuting)
padeét].

Patarimai dél darzoviy kepinimo

e Jeigu darzoviy patiekalas iSdziusta ir tampa
pernelyg sausas, kepkite inde su dangciu, o ne
skardoje. Uzdaruose induose patiekalas isliks
sultingas.

Maisto gaminimo grilyje laiko lentelé

Kepimas elekiriniame grilyje
Maisto produktas Skardos jdéjimo lygis Kepimo grilyje laikas (maZzdaug

Dél kepimui grilyje netinkamo maisto
gali Kilti gaisro pavojus. Grilyje kepkite
tik tuos maisto produktus, kurie yra
tinkami dideliam karSciui.

Nedekite maisto per giliai j grilj. Tai
karSCiausia grilio vieta ir riebus maistas
gali uZsiliepsnoti.

20/LT



ETechninis aptarnavimas Ir prieziura

2. VisiSkai iSimkite Sonines groteles, traukdami jas

Bendroji informacija
Prietaisg reguliai valant, pailgéja gaminio naudojimo
laikas ir sumazeja trikCiy atvejy.

PAVOJUS:

Pries atlikdami techning prieZidrg ir prie$
valydami, prietaisg atjunkite nuo maitinimo
tinklo.

Kyla elektros smagio pavojus!

PAVOJUS:
Prie valydami virykle, leiskite jai atvésti.
Karsti pavirSiai gali nudeginti!

e KruopéCiai iSvalykite gaminj po kiekvieno
panaudojimo. tada gaminimo likucius bus
lengviau pasalinti, jie nepridegs orkaite naudojant
kita karta

e Prietaisui valyti nereikia jokiy specialiy valymo
priemoniy. Naudokite Siltg vandenj su trupuciu
indy plovimo skysgio, minkstg skudurelj ar
kemping gaminiui valyti ir sausg skudureélj
drégmei iSSluostyti.

e  Butinai visada sausai nuvalykite bet kokius
iSsiligjusius arba po valymo likusius skys€ius.

e Neradijancio plieno pavirSiams ir rankenai valyti
nenaudokite valymo priemoniy, kuriy sudétyje
yra rigsties ar chloro. Tokias dalis valykite
skystoje valymo priemonégje (be SveiCiamyjy
medziagy) sudrékintu skuduréliu; batinai braukite
viena kryptimi.

am tikros valymo priemonés ar valymo
medZiagos gali apgadinti pavirsiy.

alydami nenaudokite ésdinaniy valymo
priemoniy, valymo milteliy/pienelio ar kokiy
nors atriy daikty.

iam prietaisui valyti nenaudoktie gariniy
alymo prietaisy, nes gali kilti elektros smugis.

Valdymo skydo valymas
Nuvalykite valdymo skydelj ir rankenéles drégnu
skuduréliu, paskui nusluostykite sausa Sluoste.

alydami valdymo skydelj, nenuimkite valdymo
rankenéliy.
Galite sugadinti valdymo skydelj!

Orkaités valymas

Norédami iSvalyti Sonine sienele

1. IStraukite prieking Soning groteliy dalj, traukdami
ja alin nuo Soninés sienelés.

Kataliziniai pavirsiai

Soninés sienelés arna tik galiné orkaités sienelé gali

bati padengta katalizine emale.

Kataliziniy orkaités sieneliy valyti negalima. Akytas

sieneliy pavirSius yra savaime iSsivalantis, sugeriantis

ir skaidantis iSsitasSkiusius riebalus (pavercia juos

garais ir anglies dvideginiu).

Orkaités virSutinés sienelés valymas

Valant virSutiné orkaités sienelg, grilio elementg galima

nulenkti.

1. Atsuktuvu arba moneta atsukite grilio elementg
fiksuojanCius varztus.

Grilio elementas nulenkiamas. Jis lieka
pritvirtintas prie orkaites virSutinés
sienelés.

2. Nuvalykite orkaités virSuting sienele drégnu
skudureliu.
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3. Pakelkite grilio elements ir priverzkite jj fiksavimo
varztais, naudodami atsuktuvg arba moneta.

Orkaités dury valymas
Norédami iSvalyti orkaités dureles, naudokite Siltg
vanden;j su trupuciu indy plovimo skyscio, minkstg
skudurélj ar kemping gaminiui valyti ir sausg skudurélj
drégmei iSSluostyti.
Orkaités dureléms valyti nenaudokite jokiy
Siurk$iy Slifuojamyjy valikliy arba sunkiyjy
metaly grandykliy. Kitaip galite subraizyti
pavirSiy ir sugadinti stikla.

Priekiniy dureliy stiklo ploksté yra padengta
lengvai valoma medziaga. Nenaudokite

brazyviniy valikliy, kiety metaliniy grandykliy,
Sveitimo kempiniy ir balikliy priekiniy dureliy
stiklo plokstei valyti, nes Sios medziagos gali
subraizyti pavirdiy. Sios medziagos gali pazeisti
danga.

Orkaités dureliy iSémimas

1. Atidarykite priekines dureles (1).

2. Atlenkite spaustukus, esancius prie desSinés ir
kairés priekiniy dureliy pusés vyriy korpusy (2),
paspausdami juos Zemyn, kaip parodyta
paveikslélyje.

1 2 3

1 Priekinés durelés
2 Viyris
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3. Pusiau praverkite priekines dureles.
4. Nuimkite priekines dureles, traukdami jas aukstyn,
kad jos atsikabinty nuo deSiniojo ir kairiojo vyriy.

Norint vél sumontuoti dureles, nuémimo
proceso metu atliktus Zingsnius reikia atlikti
atvirkSCia tvarka. Vel jstate dureles,
nepamirskite uzspausti prie vyriy korpusy
esanciy spaustuky.

Dureliy vidinés stiklo plokstés
iSémimas

Vidine orkaités dureliy stiklo plokSte galima iSimti ir
iSvalyti.

At i

1 Rémas

2 Plastmasiné dalis

Nuimkite plastmasing, priekiniy dureliy virSuje
1t j, patraukdami ja link saves.

123

Toliausiai viduje esanti stiklo ploksté
Vidiné stiklo plokste

ISoriné stiklo plokste

Plastikine stiklo plokstés anga, apatiné

A w =



Trupufj kilstelekite toliausig viding stiklo plokSte (1) A
kryptimi kaip parodyta paveikslélyje ir iStraukite ja,
traukdami B kryptimi.

Pakartokite Siuos veiksmus, kad iSimtuméte viding
stiklo plokste (2).

Pirmasis Zingsnis norint perdéti dureles — vél jdéti
viding stiklo plokste (2).

Dékite nusklembtg stiklo plokstés kampg kaip parodyta
paveikslélyje, kad jis atsiremty j nusklembtg plastikinés
angos kam

p
plastikineje angoje, Salia toliausiai viduje esancios
stiklo plokstés (1).
Jdedant tolimiausiai viduje esancig stiklo plokSte (1),
Sios plokstés spausdinta pusé turi biti nukreipta
vidings stiklo plokstés link.
Svarbu, kad vidinés stiklo plokStés apatinis kampas
buty jtaisytas apatinéje plastikinéje angoje.
Spauskite plastiking dalj rémo link tol, kol pasigirs
spragtelgjimas.

Orkaités lemputés keitimas

PAVOJUS:

Prie$ keisdami orkaités lemputg, jsitikinkite,
kad prietaisas yra iSjungtas i$ elektros tinklo ir
atvesgs, kad iSvengtuméte galimo elektros
smugio.

Karsti pavirSiai gali nudeginti!

Orkaités lemputé - tai speciali, 300 °C kars¢iui
atspari elektros lemputé; iSsamiau Zr.
Techniniai duomenys, puslapis 10. Orkaités

lempuciy galima nusipirkti i§ jgaliotojo
techninio aptarnavimo centro atstovy.

Lemputes padétis gali skirtis nuo
pavaizduotosios paveikslélyje.

Jeigu orkaitéje sumontuota apvali lemputeé:

IStraukite gaminio kiStukg i$ elektros tinklo.

2. Pasukite stiklinj gaubtelj pries laikrodZio rodykle ir
nuimkite jj.

—y

I$traukite orkaités lempute iS jos lizdo ir pakeiskite
ja nauja.
4, Uzdeékite stiklinj gaubtelj.
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Trikéiy nustatymas

Naudojama orkaite iSleidzia garus..

e Tainormalu, nes viryklei veikiant pasisalina garai. >>> Tai néra gedimas.

Kaisdamos ir vesdamos metalines prietaiso dalys skleidZia garsus.

e Kai metalinés dalys kaista, jos gali pléstis ir kelti triuk$ma. >>> Tai néra gedimas.

Prietaisas neveikia.

e Perdegé arba suveiké elektros tinklo saugiklis. >>> Patikrinkite saugiklius saugikliy dézéje. Jeigu
reikia, pakeiskite arba atitaisykite juos.

e Gaminio laido kistukas nejkistas j (Zeminta) lizdg. >>> Patikrinkite kistumo jjungima.

Neveikia orkaités apSvietimas.

e Perdegeé orkaités lemputé. >>> Pakeiskite orkaites lempute.

e Nutriko elektros tiekimas. >>> Patikrinkite, ar nenutriko elektros tiekimas. Patikrinkite saugiklius
saugikliy déZeje. Jeigu reikia, pakeiskite arba vél jjunkite saugiklius.

Orkaite nesyla.

e Nenustatyta funkcija ir (arba) temperatlra. >>> Funkcijg ir temperattirg nustatykite funkcijos ir (arba)
temperatiros rankenele/mygtuku.

e Modeliuose su laikmagiu nenustatytas laikmatis. >>> Nustatykite laika.
(Prietaisuose su mikrobangy krosnele laikmacio valdikliais valdoma tik mikrobangy krosnelé.)

o Nutriiko elektros tiekimas. >>> Patikrinkite, ar nenutriko elektros tiekimas. Patikrinkite saugiklius
saugikliy dézeje. Jeigu reikia, pakeiskite arba vel jjunkite saugiklius.

(Modeliuose su laikmatiu) Zybtioja laikrodzio ekranas arba dega laikrodzio simbolis.

e Pries tai buvo nutrikes elektros tiekimas. >>> Nustatykite laikg / isjunkite ir vél jjunkite gaminy.

eigu atlikus visus Siame skyriuje apraSytus nurodymus trikties atitaisyti nepavyksta, kreipkités j jgaliotojo
echninio aptarnavimo centro atstova. Niekada nebandykite patys taisyti sugedusio gaminio.

24/LT






Bitte zuerst diese Bedienungsanleitung lesen!

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

vielen Dank flir den Kauf eines Beko-Produktes. Wir hoffen, dass dieses Produkt, das mit hochwertiger und
hochmoderner Technologie hergestellt wurde, beste Ergebnisse erzielt. Daher bitte die gesamte Bedienungsanleitung
und alle beiliegenden Dokumente aufmerksam durchlesen und zum zukiinftigen Nachschlagen aufoewahren. Bei
Weitergabe des Produktes auch die Bedienungsanleitung mit aushandigen. Alle Warnungen und Informationen in der
Bedienungsanleitung einhalten.

Bitte beachten, dass diese Bedienungsanleitung fiir unterschiedliche Modelle geschrieben wurde. Unterschiede
zwischen den verschiedenen Modellen werden nattirlich in der Anleitung erwéahnt.

Die Symbole
In dieser Anleitung verwenden wir folgende Symbole:

Wichtige Informationen oder niitzliche
Tipps zum Gebrauch.

in denen es zu Verletzungen oder
Sachschdden kommen kann.

2 Warnung vor gefdhrlichen Situationen,

6 Warnung vor Stromschldgen.

Warnung vor Brandgefahr.

ft Warnung vor heiBen Flachen.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

Ce€ Made in TURKEY
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t Wichtige Sicherheits- und Umwelthinweise

Dieser Abschnitt enthalt Hinweise, die

flr die Sicherheit des Benutzers und

anderer Personen unerlasslich sind.

Diese Hinweise mussen beachtet

werden, damit es nicht zu

Verletzungen oder Sachschaden

kommt.

Bei Nichteinhaltung dieser

Anweisungen erldschen samtliche

Garantieanspriiche.

Allgemeine Sicherheit

e Dieses Gerat darf von Kindern (ab
acht Jahren) oder Personen
bedient werden, die unter
korperlichen, sensorischen oder
geistigen Einschrankungen leiden
oder denen es an der notigen
Erfahrung und Wissen im
Umgang mit solchen Geraten
mangelt, wenn solche Personen
beaufsichtigt werden und, zuvor
grundlich mit der sicheren
Bedienung des Gerates vertraut
gemacht wurden und sich der
damit verbundenen Gefahren voll
und ganz bewusst sind.
Kinder diirfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigungs- und
Wartungsarbeiten dlrfen von
Kindern nicht ohne Aufsicht eines
Erwachsenen durchgefiihrt
werden.

¢ |[nstallation und Reparaturen
mussen grundsatzlich vom
autorisierten Kundendienst
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ausgefuhrt werden. Der Hersteller
haftet nicht flir Schaden, die
durch den Eingriff nicht
autorisierter Personen entstehen;
zudem kann dadurch die Garantie
erloschen. Vor der Installation
aufmerksam alle Anweisungen
lesen.

e (erat nicht nutzen, falls es nicht
ordnungsgeman funktioniert oder
sichtbare Beschadigungen
aufweist.

e Nach jeder Benutzung prifen, ob
die Funktionskndpfe des
Produktes ausgeschaltet sind.

Elektrische Sicherheit

e Falls das Produkt einen Fehler
aufweist, sollten es bis zur
Reparatur durch einen
autorisierten
Kundendienstmitarbeiter nicht in
Betrieb genommen werden. Es
besteht Stromschlaggefahr!

e SchlieBen Sie das Produkt nur an
eine geerdete Steckdose an,
deren Spannung und Schutz den
Angaben unter , Technische
Daten® entsprechen. Lassen Sie
durch einen qualifizierten
Elektriker eine Erdung vornehmen.
Unser Unternehmen haftet nicht
fur Probleme, die durch ein nicht
entsprechend den Ortlichen
Richtlinien geerdetes Produkt
entstehen.



Reinigen Sie das Produkt niemals,
indem Sie Wasser darauf
verteilen oder schitten! Es
besteht Stromschlaggefahr!
Bertihren Sie den Stecker niemals
mit feuchten oder gar nassen
Handen! Trennen Sie das Kabel
niemals durch Ziehen am Kabel;
greifen und ziehen Sie immer am
Stecker.

Das Produkt darf wahrend
Installation, Wartung, Reinigung
und Reparatur nicht an eine
Steckdose angeschlossen sein.
Falls das Netzkabel des Produktes
beschadigt ist, muss es zur
Vermeidung von Gefahren vom
Hersteller, einem
Kundendienstmitarbeiter oder
vergleichbar qualifizierten
Personen ausgetauscht werden.
Das Gerat muss so installiert sein,
dass es vollstandig vom Netzwerk
getrennt werden kann. Die
Trennung muss entsprechend
den Baurichtlinien entweder
durch einen Netzstecker oder
einen in der festen elektrischen
Installation eingebauten Schalter
ermoglicht werden.

Die Riickseite des Ofens wird im
Betrieb heiB. Achten Sie darauf,
dass der Elektroanschluss die
Riickseite nicht beriihrt;
andernfalls kann der Anschluss
beschadigt werden.

Klemmen Sie das Netzkabel nicht
zwischen Backofentiir und
Rahmen ein; filhren Sie es nicht
tber heiBe Oberflachen.
Andemnfalls kann die
Kabelisolierung schmelzen und in
Folge eines Kurzschlusses einen
Brand verursachen.

Jegliche Arbeiten an elektrischen
Geraten und Systemen sollten von
autorisierten und qualifizierten
Personen ausgefihrt werden.
Schalten Sie das Gerét bei
Schaden aus, unterbrechen Sie
die Stromversorgung. Schalten
Sie dazu die Sicherungen im Haus
ab.

Stellen Sie sicher, dass die
Sicherungsangaben mit dem
Produkt kompatibel sind.

Produktsicherheit

Das Gerdt und seine zuganglichen
Teile werden wahrend des
Betriebs heiB3. Keine Heizelemente
beriihren. Kinder unter 8 Jahren
fernhalten, sofern nicht
kontinuierlich beaufsichtigt.
Produkt niemals nutzen, wenn
Urteilsvermdgen oder
Koordination durch Alkohol
und/oder Drogen beeintrachtigt
sind.

Bei alkoholischen Getranken in
den Gerichten entsprechend
vorsichtig sein. Alkohol verdampft
bei hohen Temperaturen und
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kann durch Entziinden bei
Kontakt mit heiBen Oberflachen
Feuer verursachen.

e Keine brennbaren Materialien in
der Nahe des Produktes
aufstellen, da die Seiten wahrend
des Gebrauchs heif3 werden
konnen.

e \Wahrend des Gebrauchs wird das
Gerat heiB. Keine Heizelemente
im Inneren des Backofens
bertihren.

e Darauf achten, dass keine
Belliftungsschlitze blockiert
werden.

e Keine geschlossenen Dosen und
GlasgefdBe im Ofen erhitzen. Der
in der Dose/im Glasgefai
entstehende Druck konnte
Dose/Glasgefal bersten lassen.

e Backbleche, Gerichte und Alufolie
nicht direkt auf den Boden des
Backofens stellen. Der Hitzestau
kann den Boden des Backofens
beschadigen.

e /ur Reinigung der Backofen-
Glasttir keine aggressiven
scheuernden Reiniger oder
scharfen Metallschaber
verwenden, da diese die
Oberflache zerkratzen und so das
Glas springen lassen konnen.

e /ur Reinigung des Gerates keine
Dampfreiniger verwenden;
andernfalls besteht
Stromschlaggefahr.
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Rost und Backblech richtig
ginsetzen

Es ist wichtig, dass Rost und/oder
Blech richtig in den Einschiiben
sitzen. Schieben Sie Rost oder
Blech zwischen zwei Schienen ein,
vergewissern Sie sich, dass
insbesondere der Rost gerade
sitzt, bevor Sie Lebensmittel
darauf legen; bitte schauen Sie
sich die folgende AbDildun

Produkt nicht verwenden, falls
das Glas der Fronttir entfernt
oder gesprungen ist.

Griff der Ofentlire nicht zum
Trocknen von Geschirrtlichern
verwenden. Keine Geschirrtlicher,
Handschuhe oder vergleichbare
Textilprodukte aufhangen, wenn
die Grillfunktion bei gedffneter Tur
arbeitet.

Beim Hineingeben oder
Herausnehmen von Gerichten in
den/aus dem heiBen Ofen immer
hitzebestandige Handschuhe
verwenden.



Zur Vermeidung von
Stromschlaggefahr vor dem
Auswechseln der Lampe
sicherstellen, dass das Gerat
abgeschaltet ist.

Brandschutzvorkehrungen des
Produktes:

Sicherstellen, dass der Stecker
richtig in die Steckdose
eingesteckt ist und keine Funken
erzeugt.

Keine beschadigten oder
abgeschnittenen Kabel bzw.
Verlangerungskabel verwenden;
nur das Originalkabel einsetzen.
Beim AnschlieBen des Produktes
sicherstellen, dass sich keine
Flissigkeit oder Feuchtigkeit am
Stecker befindet.

BestimmungsgemaBe Verwendung

Dieses Gerat wurde flir den
reinen Hausgebrauch entwickelt.
Eine gewerbliche Nutzung ist
nicht zulassig.

Dieses Gerat dient ausschlieBlich
der Zubereitung von Speisen. Es
darf nicht zu anderen Zwecken
eingesetzt werden.

Benutzen Sie das Gerat nicht zum
Vorwarmen von Tellern, hangen
Sie keine Kuchentiicher,
Handtiicher und dergleichen zum
Trocknen oder Anwarmen an die
Griffe.

Der Hersteller haftet nicht fiir
Schaden, die durch

unsachgemabien Gebrauch oder
falsche Bedienung verursacht
werden.

Das Gerat ist zum Garen,
Auftauen, Backen, Braten und
Grillen von Lebensmitteln
geeignet.

Sicherheit von Kindern

Verschiedene Teile des Gerates
werden wahrend des Ge-brauchs
heiB. Daher Kkleine Kinder vom
Geréat fernhalten.
Verpackungsmaterialien konnen
eine Gefahr fur Kinder darstellen.
Samtliche
Verpackungsmaterialien an einem
sicheren Ort und auBerhalb der
Reichweite von Kindern
aufbewahren.

Elektrische Produkte konnen eine
Gefahr fir Kinder darstellen.
Kinder im Betrieb daher
unbedingt vom Gerat fernhalten.
Kinder nicht mit dem Gerat
spielen lassen.

Keine Gegenstande auf das Gerat
stellen, die Kinder erreichen
konnen.

Wenn die Ofentir gedffnet ist,
keine schweren Gegenstande
darauf ablegen und keine Kinder
darauf sitzen lassen. Das Gerat
kann kippen oder die Ofentiiroder
die Tdrscharniere konnen
beschadigt werden.
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Altgerate entsorgen

Erfiillung von WEEE-Vorgaben zur Entsorgung
von Altgeréten:

Dieses Produkt erfilllt die Vorgaben der EU-WEEE-
Direktive (2012/19/EU). Das Produkt wurde mit einem
Klassifizierungssymbol fiir elektrische und
elektronische Altgeréte (WEEE) gekennzeichnet.
Dieses Gerdt wurde aus hochwertigen Materialien
hergestellt, die wiederverwendet und recycelt werden
kénnen. Entsorgen Sie das Gerét am Ende seiner
Einsatzzeit nicht mit dem reguldren Hausmiill; geben
Sie es stattdessen bei einer Sammelstelle zur
Wiederverwertung von elektrischen und elektronischen
Altgerdten ab. Ihre Stadtverwaltung informiert Sie
gerne (ber geeignete Sammelstellen in Ihrer Néhe.

Einhaltung von RoHS-Vorgaben:

Das von Ihnen erworbene Produkt erfiillt die Vorgaben
der EU-RoHS Direktive (2011/65/EU). Es enthdlt keine
in der Direktive angegebenen geféhrlichen und
unzuldssigen Materialien.

Verpackungsmaterialien entsorgen

e Die Verpackung des Gerétes besteht aus
wiederverwertbaren Materialien. Entsorgen Sie
diese vorschriftsgemaB und entsprechend
sortiert. Entsorgen Sie solche Materialien nicht
mit dem normalen Hausmilll.
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A Aligemeine Informationen

Gerateiibersicht

1 Bedienfeld 6 Liftermotor (hinter der Metallplatte)
2 Gitterrost 7 Beleuchtung

3 Backblech 8 Oberes Heizelement

4 Griff 9 Einschubpositionen

5 Tir

Funktionsknopf
Digitaltimer
Temperaturknopf
Temperaturleuchte

N ow o =
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Lieferumfang

e nach Modell wird eventuell
unterschiedliches Zubehor mitgeliefert. Daher
kann es vorkommen, dass nicht sémtliches in
der Anleitung erwahntes Zubehdr mit lhrem
Gerat geliefert wird.

—_

Bedienungsanleitung

Backblech

Fiir Backwaren, Tiefkiihlgerichte und groBe
Braten.

Tiefes Backblech/Tropfschale
Flir Geback, groBe Braten, Gerichte mit viel
Flissigkeit und zum Fettauffangen beim Grillen.

Gitterrost

Zum Résten und Grillen und als Unterlage fiir
Behélter, in denen unterschiedlichste
Lebensmittel gegart werden kdnnen.
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Gitterrost und Backblech richtig in die
Teleskopeinschiibe einschieben

Durch die Teleskopeinschiibe lassen sich Bleche
und Rost besonders leicht einlegen und
entfernen.

Achten Sie beim Einsatz von Backblech und
Gitterrost mit den Teleskopeinschiiben darauf,
dass die Stifte am riickwértigen Teil des
Teleskopeinschubs die Kanten von Backblech
und Gitterrost beriihren.




Technische Daten

Kabelldnge

_:A Benab Hohe/Breite/Tieft 595 mm/594 mm/567
Hauptofen Multifunktionsofen

L eistungsaufnahme Grill

" Allgemeine Hinweise: Energieangaben von Elektrodfen werden gemaB der Richtlinie EN 60350-1/ IEC
60350-1 ermittelt. Die entsprechenden Werte werden unter {iblichen Einsatzbedingungen bei Ober-
/Unterhitze oder im Umluftbetrieb (sofern vorhanden) ermittelt.
Die Energieeffizienzklasse wird gemaB Funktion ermittelt: je nachdem, ob das Gerét mit den
entsprechenden Funktionen ausgestattet ist. 1. Garen mit Eco-Umluft, 2. Turbo-Niedertemperaturgaren, 3.
Turbogaren, 4. Ober-/Unterhitze mit Umluft, 5. Ober-/Unterhitze

**Siehe Installation, Seite 12.

Im Zuge der Qualitatsverbesserung kdnnen ngaben am Produkt oder in der begleitenden
ich technische Daten ohne Vorankiindigung Dokumentation wurden unter
andern. Laborbedingungen unter Beriicksichtigung der

zutreffenden Richtlinien ermittelt. Solche Werte)
kénnen je nach Einsatzumgebung und
Nutzungsweise des Gerdtes abweichen.

Die Abbildungen in dieser Anleitung dienen
lediglich der Veranschaulichung und kdnnen
etwas vom tatséchlichen Aussehen des
Gerates abweichen.
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K Installation

Gerat vom ndchstgelegenen autorisierten Stellen Sie das Gerat nicht neben Kiihl- oder
Kundendienst gemaB gitigen Bestimmungen Gefriergeréten auf. Die Warmeabgabe des
installieren lassen. Andernfalls erlischt die Garantie. Gerates filhrt zu steigendem Energieverbrauch
Der Hersteller haftet nicht fiir Schiden, die durch der Kiihlgerate.

Aktivitaten nicht autorisierter Personen entstehen; : — P
zudem Kann dadurch die Garantie erléschen. Missbrauchen Sie die Ttir/den Trgriff nicht

- - um Anheben oder Bewegen des Gerates.
Die Vorbereitung des Aufstellungsortes und

der elektrischen und Anschliisse sind Sache

des Kunden. Bei Geraten mit Drahtgriffen schieben Sie die
Griffe nach dem Transport des Gerates wieder

Vorschriften zur Elektroinstallation erfolgen.

GEFAHR:

Gerat vor der Installation auf eventuelle,
sichtbare Defekte untersuchen. Falls Defekte
vorliegen, darf das Gerat nicht installiert
werden.

Beschadigte Gerate miissen grundsatzlich als
Sicherheitsrisiko betrachtet werden.

GEFAHR: in die Seitenwande zurlick.
Die Installation des Gerétes muss in
Ubereinstimmung mit sémtlichen zutreffenden

Vor der Installation

Das Gerét ist fiir den Einbau in handelstibliche

Kiichenmdbel vorgesehen. Zwischen Gerét und

angrenzenden Kiichenwinden und -mébeln muss ein

Sicherheitsabstand verbleiben. Siehe Abbildung auf

der néchsten Seite (Angaben in mm)..

e Oberflachen, Kunststoffbeldge und verwendete
Kleber miissen hitzebestandig sein (bis
mindestens 100 °C).

e Kiichenmdbel miissen waagerecht ausgerichtet
und fixiert sein.

e Befindet sich unter dem Backofen eine
Schublade, muss zwischen Backofen und
Schublade ein Trennboden eingesetzt werden.

e Tragen Sie das Gerat grundsétzlich mit
mindestens zwei Personen.
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590

*

Minimum

Einbauen und AnschlieBen

e Die Installation des Gerétes muss in
Ubereinstimmung mit samtlichen zutreffenden
Vorschriften zur Gas- und Elektroinstallation
erfolgen.

Elektrischer Anschluss

SchlieBen Sie das Geréat an eine geerdete

Schutzkontaktsteckdose/Leitung an, die mit einer

Sicherung passender Stromstérke abgesichert wird,

siehe dazu den Abschnitt , Technische Daten”. Lassen

Sie die Erdung in jedem Fall von einem qualifizierten

Elektriker vornehmen oder tiberpriifen. Der Hersteller
haftet nicht bei Schéden, die durch den Einsatz des
Gerates ohne vorschriftsmaBige Erdung entstehen.

GEFAHR:

Das Gerét darf nur von einer autorisierten

Fachkraft an das Stromnetz angeschlossen
werden. Die Garantiezeit beginnt erst mit der
fachgerechten Installation.
Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die
durch Aktivitaten nicht autorisierter Dritter
entstehen.
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GEFAHR:

Das Netzkabel darf nicht eingeklemmt,

geknickt oder gequetscht werden und darf
nicht mit heiBen Gerateteilen in Bertihrung
kommen.
Beschadigte Netzkabel miissen durch einen
zugelassenen Elektriker ausgetauscht werden.
Andernfalls kann es zu Stromschlagen,
Kurzschlissen und Branden kommen!

e Der Anschluss muss gemaB nationalen
Richtlinien erfolgen.

e Die Netzanschlussdaten miissen mit den Daten
auf dem Typenschild des Gerdtes
tbereinstimmen. Das Typenschild finden Sie
nach Offnen der Ofentiir an der Unterseite des
Gerates.

e Verwenden Sie nur Netzkabel, die den Angaben
im Abschnitt , Technische Daten” entsprechen.

GEFAHR:
Trennen Sie das Geréat vollstandig von der
Stromversorgung, bevor Sie mit der

Elektroinstallation beginnen.
Es besteht Stromschlaggefahr!

Der Netzstecker muss nach der Installation frei
zuganglich bleiben, das Netzkabel darf jedoch
nicht (iber das Geréat hinweg verlegt werden.

Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.

Gerét installieren

1. Schieben Sie den Backofen in die vor-gesehene
Nische/Kiichenschrank, richten Sie ihn richtig aus
und fixieren Sie ihn — achten Sie dabei unbedingt
darauf, dass das Netzkabel nicht beschédigt oder
eingeklemmt wird.

Fixieren Sie den Backofen wie in der Abbildung gezeigt
mit zwei Schrauben.
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Bei Geraten mit Liifter

1 Liifter
2 Bedienfeld
3 Tir

Der integrierte Liifter kiihlt den Einbauschrank und die
Vorderseite des Gerates.

Der Kiihlungslifter lduft auch nach dem
o Abschalten des Backofens noch etwa 20 bis
30 Minuten lang nach.
Wenn Sie Lebensmittel Timer-programmiert
zubereiten, schaltet sich gemeinsam mit den

restlichen Funktionen auch der Liifter zum
Ende der Garzeit ab.

Endkontrolle
1. Schalten Sie die entsprechende Sicherung ein.
2. Prufen Sie die Funktion.

Transport

e Bewahren Sie den Originalkarton auf, falls Sie das
Gerat kiinftig transportieren miissen. Halten Sie sich
an die Hinweise auf dem Karton. Falls Sie den
Originalkarton nicht mehr besitzen sollten,
verpacken Sie das Gerat in Luftpolsterfolie oder
starken Karton, anschlieBend gut mit Klebeband
sichern.

e Damit Gitterroste und Bleche nicht zu
Beschadigungen der Ofentir fiihren, schiitzen Sie
die Ofentlir von innen mit einem passenden Stiick
Karton. Fixieren Sie die Ofentiir mit Klebeband.

e Verwenden Sie die Tir/den Turgriff nicht zum
Anheben oder Bewegen des Gerates.

Legen Sie keine Gegenstande auf dem Gerat
ab, bewegen Sie das Geréat grundsatzlich in
aufrechter Position.

Uberpriifen Sie das Gerat nach dem Transport
genau, iiberzeugen Sie sich davon, dass es
nicht zu Beschadigungen gekommen ist.




I Vorbereitungen

Tipps zum Energiesparen

Mit den folgenden Hinweisen nutzen Sie Ihr Gerét

umweltbewusst und energiesparend:

e Verwenden Sie am besten dunkles oder
emailliertes Kochgeschirr — dies leitet die Warme
besser.

e Lassen Sie den Backofen vorheizen, wenn dies
durch Bedienungs- oder Zubereitungsanleitung
empfohlen wird.

e \Verzichten Sie bei der Zubereitung auf haufiges
Offnen der Backofentir.

e  Bereiten Sie mehrere Gerichte gleichzeitig zu,
sofern dies mdglich ist. Dazu stellen Sie einfach
mehrere Behélter auf den Gitterrost.

e (GroBere Gerichte und solche, deren Geschmack
sich nicht gegenseitig beeinflussen soll, bereiten
Sie nacheinander zu. Der Backofen ist dann
bereits vorgeheizt.

e Sie kdnnen zusétzliche Energie sparen, indem
Sie den Backofen ein paar Minuten vor Ende der
Garzeit bereits abschalten. Verzichten Sie
wahrend der Zubereitung mdglichst auf ein
Offnen der Backofentir.

e Tauen Sie gefrorene Gerichte vor der
Zubereitung auf.

Erste Inbetriebnahme
Zeiteinstellung

enn Sie Einstellungen &ndern, blinken die
entsprechenden Symbole in der Anzeige.

Driicken Sie nach dem ersten Einschalten des Ofens
zum Einstellen der Uhrzeit /== Bestatigen Sie die
Einstellung, indem Sie das Symbol C beriihren und 4
Sekunden warten, ohne eine Taste zu beriihren.

T T——
& O 9 eco |
mmimiml
LI

Pt o9

am |
w |

Einstelltaste
Tastensperre-Symbol
Uhrsymbol
Alarmlautstarkesymbol

N ow =

5 Energiesparmodussymbol
6 Plus-Taste

7 Minus-Taste

8 Zeit-Kuchendiagramm

9 Alarmsymbol

10 Garzeitendesymbol

11 Garzeitsymbol

12 Programmtaste

urde die Zeit noch nicht eingestellt, startet
die Unr bei 12:00 und das (--Symbol wird
langezeigt. Das Symbol verschwindet nach der
Zeiteinstellung.

Bei einem Stromausfall werden die aktuellen
Zeiteinstellungen abgebrochen. Eine
Neueinstellung ist erforderlich.

Erstreinigung des Gerates

Durch bestimmte Reinigungsmittel konnen die
Oberflachen des Geréates beschadigt werden.

erwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine Scheuermittel und
keine scharfen oder spitzen Gegenstinde bei
der Reinigung.

1. Entfernen Sie sdmtliches Verpackungsmaterial.

2. Gerateoberfldchen mit einem feuchten Tuch oder
Schwamm abwischen und mit einem Tuch
trocknen.

Erstaufheizung

Lassen Sie das Gerat etwa 30 Minuten lang aufheizen,
schalten Sie es anschlieBend ab. Auf diese Weise
werden samtliche Riickstande und Beschichtungen
entfernt.

WARNUNG

Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!
Das Geréat kann sich im Betrieb stark
aufheizen. Beriihrung Sie niemals heiBe
Brenner, das Innere des Backofens,
Heizelemente und so weiter. Halten Sie Kinder
fern.

Tragen Sie grundsatzlich hitzebestandige
Schutzhandschuhe, wenn Sie etwas in den
Backofen stellen oder herausnehmen.
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Backofen-Funktion

1.

EEAEN

Nehmen Sie sédmtliches Zubehér (z. B. Backbleche
und Gitterrost) aus dem Backofen heraus.
SchlieBen Sie die Backofentir.

. Waéhlen Sie die Einstellung ,Ober- und Unterhitze*.

Wahlen Sie die héchste Backofentemperatur;
siehe "So bedienen Sie den Backofen, Seite 17"
Lassen Sie den Backofen etwa 30 Minuten lang
heizen.

Schalten Sie den Backofen ab; siehe "So
bedienen Sie den Backofen, Seite 17"

Grill-Funktion

1.

2.
3.
4

Nehmen Sie sdmtliches Zubehdr (z. B. Backbleche
und Gitterrost) aus dem Backofen heraus.
SchlieBen Sie die Backofentir.

Wahlen Sie die Einstellung ,Grill, groB“.

Wahlen Sie die hchste Temperatureinstellung;
siehe "So bedienen Sie den Grill, Seite 22".
Lassen Sie den Grill etwa 30 Minuten lang heizen.
Schalten Sie den Grill ab; siehe "So bedienen Sie
den Grill, Seite 22"

Bei der ersten Inbetriebnahme kann es tber
mehrere Stunden zu Rauch- und
Geruchsentwicklung kommen. Dies ist véllig
normal. Liften Sie den Raum gut durch, damit
Rauch und Gertiche schnell abziehen kénnen.
Atmen Sie die Ddmpfe mdglichst nicht ein.
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B Bedienung des Backofens

Allgemeine Hinweise zum Backen,
Braten und Grillen

WARNUNG
Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!
Das Gerat kann sich im Betrieb stark

aufheizen. Berlihrung Sie niemals heiBe
Brenner, das Innere des Backofens,
Heizelemente und so weiter. Halten Sie Kinder
fern.

Tragen Sie grundsatzlich hitzebestandige
Schutzhandschuhe, wenn Sie etwas in den
Backofen stellen oder herausnehmen.

GEFAHR:
Offnen Sie die Backofentiir vorsichtig: HeiBer
Dampf kann austreten.

Der austretende Dampf kann zu Verbriihungen
von Handen, Gesicht und Augen fiihren.

Tipps zum Backen

e Benutzen Sie Metallgeschirr mit
Antihaftbeschichtung oder hitzebestindige
Silikonformen.

¢ Nutzen Sie den Platz auf dem Gitterrost gut aus.

e Stellen Sie Backformen in die Mitte des
Gitterrostes.

e Wahlen Sie die richtige Einschubposition, bevor
Sie Backofen oder Grill einschalten. Wechseln
Sie die Einschubposition nicht, solange der
Backofen heiB ist.

e  Halten Sie die Backofentiir geschlossen.

Tipps zum Rosten

e Eine Wiirzmischung aus Zitronensaft und
schwarzem Pfeffer sorgt fir eine besonders
schmackhafte Zubereitung von ganzen Hiihnern,
Puten und gréBeren Fleischportionen.

e Fleisch mit Knochen braucht etwa 15 — 30
Minuten langer zum Garen als dieselbe Menge
Fleisch ohne Knochen.

e Jeder Zentimeter an Fleischdicke braucht etwa 4
— 5 Minuten mehr an Garzeit.

e |assen Sie Fleisch nach Ablauf der Garzeit noch
etwa 10 Minuten im Backofen ruhen. Der
Fleischsaft verteilt sich so gleichméBiger im
Braten und Iauft beim Anschneiden nicht aus.

e Fisch stellen Sie auf einem hitzebestandigem
Teller méglichst in der mittleren oder unteren
Einschubposition in den Backofen.

Tipps zum Grillen

Fleisch, Geflligel und Fisch werden durch das Grillen

schnell braun, bekommen eine schone Kruste und

trocknen dabei nicht aus. Insbesondere flache Stticke,

FleischspieBe und Wiirstchen sowie Gemiise mit

hohem Wasseranteil (wie Tomaten oder Zwiebeln) sind

zum Grillen gut geeignet.

e \Verteilen Sie das Grillgut so auf dem Gitterrost,
dass es nicht (iber die Kanten des Gitterrostes
hinausragt.

e Schieben Sie den Gitterrost (mit darunter
eingeschobener Tropfschale) in die richtige
Einschubposition. Vergessen Sie nicht, die
Tropfschale beim Grillen in den untersten
Einschub einzuschieben, damit das Fett
aufgefangen wird. Geben Sie etwas Wasser in
die Tropfschale — so wird die Reinigung
ginfacher.

Lebensmittel, die nicht zum Grillen
geeignet sind, kdnnen sich im
schlimmsten Fall entziinden. Grillen Sie

nur Lebensmittel, die bei der starken
Hitze beim Grillen keinen Schaden
nehmen.

Platzieren Sie das Grillgut nicht nahe
der Backofenrlickwand. Dort wird es
besonders heiB, fettes Grillgut kann in
Brand geraten.

So bedienen Sie den Backofen
Temperatur und Betriebsart einstellen

1 2
1 Funktionsknopf
2 Temperaturknopf
1. Stellen Sie den Funktionswahler auf die

gewtinschte Temperatur ein.
2. Stellen Sie den Funktionswéhler auf die
gew(inschte Betriebsart ein.
» Der Ofen heizt sich auf die eingestellte Temperatur
auf und halt diese aufrecht. Wahrend des Aufheizens
bleibt die Temperaturleuchte eingeschaltet.
Backofen ausschalten
Bringen Sie Funktions- und
Temperatureinstellungsknopf in die obere Position
(Aus).
Einschubpositionen (bei Modellen mit Grillrost)
Es ist wichtig, dass der Grillrost richtig in die
Einschiibe eingesetzt wird. Setzen Sie den Grillrost wie
in der Abbildung gezeigt in den Einschub ein.
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Achten Sie darauf, dass der Grillrost nicht die
Riickwand des Ofens bertihrt. Schieben Sie den Rost
daher nur so weit ein, bis sich die Backofentir
problemlos schlieBen Iasst — so funktioniert der Grill

am besten.

- N W OO

Betriebsarten

Die hier gezeigte Reihenfolge der Betriebsarten kann je

nach Geratemodell etwas abweichen.
Ober- und Unterhitze

Unterhitze

Ober- und Unterhitze werden
eingesetzt. Das Gargut wird
gleichzeitig von oben und unten
erhitzt. Diese Betriebsart eignet sich
beispielsweise flr Kuchen, Gebdck
und Aufldufe. Nur ein Blech
verwenden.

Bei dieser Betriebsart wird lediglich
das untere Heizelement eingesetzt.
Geeignet z. B. fiir Pizza und zum
Nachbréunen von unten.

Ober-/Unterhitze mit Umluft

o

Bei dieser Betriebsart werden
Oberhitze, Unterhitze und Umluft
(hinteres Heizelement) eingesetzt.
Durch den Lifter wird heiBe Luft
schnell gleichméBig im Backofen
verteilt. Nur ein Blech verwenden.

Umluftbetrieb

%,
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Der Backofen wird nicht beheizt. Nur
der LUfter (in der Riickwand) arbeitet.
Gefrorene Lebensmittel werden
langsam bei Zimmertemperatur
aufgetaut, heiBe Lebensmittel
abgekiihlt.

Umluft

Umluft (in der Riickwand) arbeitet.
Durch den Liifter wird heiBe Luft
schnell gleichmaBig im Backofen
verteilt. Ein Vorheizen ist meistens
nicht erforderlich. Eignet sich zum
Garen auf unterschiedlichen
Einschubebenen. Mehrere Bleche
kdnnen verwendet werden.

,3D"-Funktion

Grill, groB
AVavavg

Bei dieser Betriebsart werden
Oberhitze, Unterhitze und Umluft
(hinteres Heizelement) eingesetzt.
Das Gargut wird gleichmaBig und
schnell von allen Seiten gegart. Nur
ein Blech verwenden.

Der groBe Grill an der Oberseite des

Backofens ist in Betrieb. Diese

Betriebsart eignet sich insbesondere

zum Grillen gréBerer Fleischmengen.

e Stellen Sie mittelgroBe bis groBe
Portionen auf dem richtigen
Einschub direkt unter das
Grillelement.

e Stellen Sie die maximale
Temperatur ein.

e Wenden Sie das Grillgut nach
der Hélfte der Garzeit.

Grill + Umluft (Grill+Fan)

W

b

Der Grilleffekt ist nicht so stark wie

bei Flachengrill

e Kleine oder mittelgroBe
Portionen in der richtigen
Einschubposition unter dem
Grill-Heizkdrper grillen.

e Stellen Sie die gewiinschte
Temperatur ein.

e Wenden Sie das Grillgut nach
der Halfte der Garzeit.



Ofenuhr verwenden
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Einstelltaste
Tastensperre-Symbol
Uhrsymbol
Alarmlautstarkesymbol
Energiesparmodussymbol
Plus-Taste
Minus-Taste
Zeit-Kuchendiagramm
Alarmsymbol

10 Garzeitendesymbol
11 Garzeitsymbol

12 Programmtaste

OO ~NOOTwnN —

Die maximal einstellbare Zeit bis zum
Garzeitende betragt 5 Stunden 59 Minuten.
Bei Stromausfallen wird die aktuelle
Betriebsart aufgehoben. Sie miissen den
Backofen also wieder neu einstellen.

RO

enn Sie Einstellungen &ndern, blinken die
entsprechenden Symbole in der Anzeige. Bitte
arten Sie einen Moment ab, bis die
Einstellungen in Kraft treten.

e

Falls keine Gareinstellungen vorgenommen
erden, kann die Uhrzeit nicht eingestellt
erden.

&

Bei eingestellter Garzeit wird die verbleibende
eit angezeigt, sobald das Gerat arbeitet.

S|

Garen mit Einstellung der Garzeit

Sie kdnnen den Ofen durch Vorgabe der Garzeit so

einstellen, dass Ihr Gericht zu einer bestimmten Zeit

servierbereit ist.

1. Beriihren Sie ©, bis das Symbol [ firr die
Garzeit in der Anzeige erscheint.

2. Stellen Sie die Garzeit mit den Tasten == /== gin.

» » Nachdem Sie die Garzeit eingestellt haben,

erscheinen das Symbol [l und die Zeitscheibe

kontinuierlich in der Anzeige.

» Die am Display angezeigte Garzeit wird

heruntergezahlt, sobald das Garen beginnt und alle

Teile der Zeitscheibe leuchten. Die eingestellte Garzeit

wird in 4 gleiche Teile unterteilt; sobald die Zeit eines

Teils abgelaufen, erlischt das Symbol dieses Teils.

Dies zeigt tibersichtlich das Verhéltnis der

verbleibenden Garzeit zur Gesamtgarzeit.

Ende der Garzeit verzogern:

Nach der Einstellung der Garzeit kbnnen Sie das

Garzeitende auf einen spéteren Zeitpunkt verschieben.

1. Beriihren Sie ©, bis das Symbol I fiir die
Garzeit in der Anzeige erscheint.

2. Stellen Sie die Garzeit mit den Tasten == /™= ein.

» » Sobald Sie die Garzeit eingestellt haben, erscheint

das Symbol [=! kontinuierlich in der Anzeige.

3. Beriihren Sie (&, bis das Symbol Sfiir das
Garzeitende in der Anzeige erscheint.

4. Stellen Sie das Garzeitende mit den Tasten = /mm
ein.

» Nachdem Sie die Garzeit eingestellt haben,

erscheinen die Symbole = und = sowie die

Zeitscheibe kontinuierlich in der Anzeige. Sobald das

Garen startet, verschwindet das ')|—Symb0|.

5. Schieben Sie die Lebensmittel in den Ofen.

6. Wahlen Sie Betriebsart und Temperatur.

» Der Ofentimer berechnet die richtige Startzeit

anhand von Garzeitende und Garzeit. Beim

Erreichen der Startzeit wird der ausgewahlte

Betriebsmodus automatisch eingestellt und der Ofen

auf die festgelegte Temperatur vorgeheizt. Diese

Temperatur wird bis zum Garzeitende beibehalten.

» Die am Display angezeigte Garzeit wird

heruntergezahlt, sobald das Garen beginnt und alle

Teile der Zeitscheibe leuchten. Die eingestellte Garzeit

wird in 4 gleiche Teile unterteilt; sobald die Zeit eines

Teils abgelaufen, erlischt das Symbol dieses Teils.

Dies zeigt tibersichtlich das Verhéltnis der

verbleibenden Garzeit zur Gesamtgarzeit.

7. Nach Abschluss des Garens erscheint ,End
(Ende)* in der Anzeige, der Timer gibt einen
Alarm aus.

8. Der Signalton erklingt 2 Minuten lang. Driicken
Sie zum Beenden des Signaltons einfach eine
beliebige Taste. Der Signalton verstummt, die
aktuelle Zeit wird angezeigt.

enn Sie nach Abschluss des Alarms eine
beliebige Taste drlicken, schaltet sich der Ofen

ieder ein. Drehen Sie Temperaturknopf und
Funktionswahler zum Abschalten des Ofens in
die Aus-Position (0); dadurch wird verhindert,
dass sich der Ofen nach Abschluss des Alarms
wieder einschaltet.
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Tastensperre einschalten

Die Tastensperre verhindert die unerwiinschte

Bedienung des Ofens.

1. Berihren Sie i, bis das Symbol (in der Anzeige
erscheint.

» ,OFF (Aus)“ erscheint in der Anzeige.

2. Driicken Sie zum Aktivieren der Tastensperre k.

» Sobald die Tastensperre aktiviert ist, erscheint ,On

(Ein)* in der Anzeige und das (2-Symbol leuchtet

weiter.

Bei eingeschalteter Tastensperre sind die
Bedientasten ohne Funktion. Auch nach einem
tromausfall bleibt die Tastensperre weiterhin

eingeschaltet.

Deaktivieren Sie die Tastensperre durch

Beriihren von

1. Beriihren Sie i, bis das Symbol (in der Anzeige
erscheint.

» ,0n (Ein)“ erscheint in der Anzeige.

2. Deaktivieren Sie die Tastensperre, indem Sie die
Taste ™= driicken.

» Nach dem Abschalten der Tastensperre wird ,,OFF

(Aus)" angezeigt.

Alarmfunktion einstellen

Sie konnen die Alarmfunktion des Gerdtes auch als

Kurzzeitwecker einsetzen, wenn Sie sich an etwas

erinnern lassen mochten.

Der Kurzzeitwecker hat keinen Einfluss auf die

Funktionen des Backofens. Er wird lediglich zur

Erinnerung eingesetzt. Dies ist beispielsweise sinnvoll,

wenn Sie Speisen nach einer bestimmten Zeit wenden

missen. Nach Ablauf der voreingestellten Zeit gibt der

Timer einen Alarm aus.

1. Beriihren Sie <, bis das Symbol £\ in der Anzeige
erscheint.

Die Alarmfunktion kann auf maximal 23
Stunden und 59 Minuten eingestellt werden.

2. Stellen Sie die Alarmzeit mit == / == ein,

» Das £)-Symbol leuchtet weiter und die Alarmzeit

erscheint in der Anzeige, sobald die Alarmzeit

eingestellt ist.

3. Am Ende der Alarmzeit beginnt das £-Symbol zu
blinken und der Signalton wird ausgegeben.

Alarm abschalten

1. Der Signalton erklingt 2 Minuten lang. Driicken
Sie zum Beenden des Signaltons einfach eine
beliebige Taste.

» Der Signalton verstummt, die aktuelle Zeit wird

angezeigt.
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Alarm abbrechen

1. Zum Abbrechen des Alarms beriihren Sie (, bis
das Symbol £ in der Anzeige verschwindet.

2. Halten Sie die Taste ™™= gedriickt, bis
,00:00" angezeigt wird.

Die Alarmzeit wird angezeigt. Falls Alarm- und
Garzeit gleichzeitig eingestellt sind, wird die
kirzere Zeiteinstellung angezeigt.

Signalton dndern

1. Beriihren Sie :==, bis das Symbol <% in der
Anzeige erscheint.

2. Stellen Sie den gew(inschten Signalton mit den
Tasten == / ™= ein.

3. Der von Ihnen eingestellte Ton wird nach kurzer
Zeit aktiviert.

» Der ausgewahlte Alarmton wird mit ,b-01", ,b-

02" oder ,b-03" angezeigt.

Uhrzeit dndern

So andern Sie die zuvor eingestellte Unrzeit:

1. Beriihren Sie 3=, bis das Symbol () in der Anzeige
erscheint.

2. Stellen Sie die Uhrzeit mit den Tasten b= /== ein.

3. Die von lhnen eingestellte Zeit wird kurz darauf
aktiviert.

Energiesparmodus

Mit dem Energiesparmodus kénnen Sie wahrend des

Garens Energie sparen, indem Sie die Garzeit einstellen.

Dieser Modus schlieBt das Garen mit der Innentemperatur

des Ofens ab, indem er die Heizelemente bereits vor

Ablauf der Garzeit abschaltet.

Energiesparmodus einstellen

1. Beriihren Sie das Symbol :==, bis das
Energiesparen-Symbol in der Anzeige erscheint.

» ,OFF (Aus)" erscheint in der Anzeige.

2. Aktivieren Sie den Energiesparmodus durch Ber(ihren
der =-Taste.

» Sobald die Tastensperre aktiviert ist, erscheint ,0n

(Ein)" in der Anzeige und das Energiesparen-Symbol

leuchtet weiter.

Energiesparmodus deaktivieren

1. Beriihren Sie das Symbol :==, bis das
Energiesparen-Symbol in der Anzeige erscheint.

» ,On (Ein)" erscheint in der Anzeige.

2. Deaktivieren Sie den Energiesparmodus durch
Bertihren der ™=-Taste.

» ,Off (Aus)" erscheint, sobald die Tastensperre

deaktiviert ist.

Displayhelligkeit einstellen

1. Beriihren Sie i=, bis ,d-01, ,d-02" oder ,d-
03" fir die Displayhelligkeit im Display erscheint.

2. Stellen Sie die gewiinschte Helligkeit mit == /= gin.

» Die von Ihnen eingestellte Zeit wird kurz darauf aktiviert.



Garzeitentabelle Backen und Braten

Die Zeitangaben in dieser Tabelle sollen als Der erste Einschub ist der untere Einschub.
Richtwerte dienen. Zeitangaben kénnen

aufgrund von Temperatur, Dicke, Typ der
Lebensmittel und Ihren eigenen Vorlieben
abweichen.

Backblechanzahl - Einschubposition Temperatur (°C)
(Anzahl Einschilbe _ Angabe in Min,
L

Ein Blech o 2 ] e oA

15 Minute 250/max
dann 180 ... 190

25 Minute 250/max 150 ... 210
dann 180 ... 190

Wenn Sie mit zwei Blechen gleichzeitig arbeiten, wdhlen Sie den oberen Einschub fir das tiefe, den unteren Einschub fiir das andere Blech.
* Wir empfehlen, den Ofen grundsétzlich vorzuheizen,

(**) Wenn vorgeheizt werden muss, lassen Sie den Ofen zu Beginn vorheizen, bis die Temperaturleuchte erlischt.

Tipps zum Kuchenbacken e Sofern die Oberseite des Kuchens zu stark

e Falls Gebick zu trocken wird, erhdhen Sie die gebraunt wird, backen Sie etwas langer mit
Temperatur etwas und vermindern gleichzeitig reduzierter Temperatur. o
die Garzeit. e Wenn der Kuchen auBen gut gelingt, innen

e Werden Kuchen zu feucht, reduzieren Sie die jedoch noch Klebrig ist, geben Sie weniger
Fliissigkeiten oder senken die Temperatur um Flissigkeit hinzu, senken die Temperatur und
10 °C. verlangern dafiir die Garzeit etwas.
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Tipps fiir Geback

e Falls Geb&ck zu trocken wird, erhthen Sie die
Temperatur etwas und vermindern gleichzeitig
die Garzeit. Befeuchten Sie den Teig mit einer
Mischung aus Milch, Ol, Ei und Joghurt.

e Sollte Geback sehr lange zum Garen bendtigen,
achten Sie darauf, dass das Gebéck nicht iiber
die Oberkante des Backblechs hinausragt.

e Wird Gebdck an der Oberseite gut gebraunt,
innen jedoch nicht richtig gar, achten Sie darauf,
dass sich Flissigkeiten nicht am Boden des
Gebacks konzentrieren. Versuchen Sie,
Fliissigkeitsmischungen gleichméBig zwischen
den Teigschichten zu verteilen; so erreichen Sie
eine gleichmaBige Braunung.

Halten Sie sich beim Backen an die
Betriebsart- und Temperaturempfehlungen der
ubereitungstabelle. Falls die Unterseite nicht

ausreichend gebraunt wird, nutzen Sie beim
nachsten Mal den nachstniedrigeren Einschub.

Tipps zur Zubereitung von Gemiise

e  Falls Gemiisegerichte zu trocken werden,
bereiten Sie diese in einem Geschirr mit Deckel
statt auf dem Blech zu. Geschlossene Behalter
sorgen dafiir, dass nicht zu viel Fllissigkeit
verloren wird.

Garzeitentabelle zum Grillen
Elektrischer Grill

e Falls Gemiisegerichte nicht richtig gar werden,
kochen Sie das GemUse zuvor und geben es erst
danach in den Ofen.

So bedienen Sie den Grill

WARNUNG
Backofenttir beim Grillen geschlossen halten.
\erbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!

Grill einschalten

1. Drehen Sie den Funktionswahler auf das
gew(inschte Grillsymbol.

2. Wéhlen Sie dann die gewiinschte Grilltemperatur.

3. Heizen Sie den Grill bei Bedarf etwa 5 Minuten vor.

» Die Temperaturleuchte schaltet sich ein.

Grill ausschalten

1. Drehen Sie den Funktionswahler in die Aus-
Position (oben).

Lebensmittel, die nicht zum Grillen
geeignet sind, kdnnen sich im
schlimmsten Fall entziinden. Grillen Sie

nur Lebensmittel, die bei der starken
Hitze beim Grillen keinen Schaden
nehmen.

Platzieren Sie das Grillgut nicht nahe
der Backofenriickwand. Dort wird es
besonders heiB, fettes Grillgut kann in
Brand geraten.

Einschubebene Grilldauer (ca.

Toastbrot
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[ Reinigung und Wartung

Allgemeine Hinweise

Durch regelméBiges Reinigen verldangern Sie die
Lebenserwartung Ihres Gerates und beugen
Fehlfunktionen vor.

GEFAHR:
Trennen Sie das Geréat von der
Stromversorgung, bevor Sie es reinigen.

Es besteht Stromschlaggefahr!

GEFAHR:
Lassen Sie das Gerdt vor dem Reinigen
griindlich abkiihlen.

Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!

e Reinigen Sie das Gerét nach jedem Gebrauch
griindlich. Dadurch lassen sich Speisereste
leichter entfernen und kénnen sich beim
nichsten Einsatz des Backofens nicht
ginbrennen.

e Zur Reinigung bendtigen Sie keine
Spezialreiniger. Verwenden Sie am besten
warmes Wasser mit etwas herkdmmlichem

Reiniger, ein weiches Tuch oder einen Schwamm.

AnschlieBend mit einem Tuch trocknen.

e Achten Sie stets darauf, liberschiissige und
verschiittete Fliissigkeiten nach der Reinigung
griindlich ab- bzw. aufzuwischen.

e Wenn Sie Edelstahl und Griffe reinigen verzichten
Sie auf Reinigungsmittel, die Sauren oder Chlor
enthalten. Reinigen Sie diese Teile mit einem
weichen Tuch und etwas Fllissigreiniger (kein
Scheuermittel); wischen Sie dabei am besten nur
in eine Richtung.

Durch bestimmte Reinigungsmittel konnen die
Oberflachen des Gerétes beschédigt werden.

erwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine Scheuermittel und
keine scharfen oder spitzen Gegenstande bei
der Reinigung.

Nutzen Sie keine Dampfreiniger zur Reinigung
des Gerdtes — es besteht Stromschlaggefahr.

Bedienfeld reinigen
Reinigen Sie Bedienfeld und Kndpfe mit einem
feuchten Tuch; anschlieBend trocken reiben.
iehen Sie die Kndpfe zum Reinigen des
Bedienfelds nicht ab.
Das Bedienfeld kann beschadigt werden!

Backofen reinigen

So reinigen Sie die Seitenwand

1. Ldsen Sie den vorderen Bereich der seitlichen
Halterungen, indem Sie diese von der
Seitenwand wegziehen.

2. Ziehen Sie die seitliche Halterung komplett zu

sich hin heraus

Katalytische Seitenwénde

Seitenwénde und Riickwand des Backofens kénnen

mit katalytischer Emaille beschichtet sein.

Die katalytischen Seitenwénde des Backofens miissen

nicht gereinigt werden. Die pordse Oberfléche der

Seitenwénde sorgt fir eine Selbstreinigung, indem

Fettspritzer aufgesaugt und umgewandelt werden

(Wasserdampf und Kohlendioxid).

Backofenoberseite reinigen

Zum Reinigen der Oberseite des Backofens kann das

Grillelement abgeklappt werden.

1. Losen Sie die Fixierschrauben am Grill-
Heizelement mit einem Schraubendreher oder
einer Miinze.

Das Grillelement klappt nach unten. Es
bleibt weiterhin an der Backofendecke
erankert.

2. Reinigen Sie die Backofendecke mit einem
feuchten Tuch.
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3. Klappen Sie das Grill- Helzelement wieder nach
oben, ziehen Sie die Fixierschrauben mit einem
Schraubendreher oder einer Miinze fest.

Backofentiir reinigen

Verwenden Sie zum Reinigen der Backofentlir am

besten warmes Wasser mit etwas herkdmmlichem

Reiniger, ein weiches Tuch oder einen Schwamm.

AnschlieBend mit einem Tuch trocknen.

erzichten Sie bei der Reinigung der
Backofentiir auf aggressive Reinigungsmittel
und auf scharfkantige Schaber aus Metall.
Solche Hilfsmittel kdnnen die Oberflachen
zerkratzen und das Glas beschadigen.

Die Innenscheibe der Ofenttir ist zur besseren
Reinigung beschichtet. Reinigen Sie die
Innenscheibe nicht mit aggressiven Reinigern,
Metallschabern oder Bleiche —konnen dadurch
verkratzt werden Das Beschichtungsmaterial
kénnte zerstort werden.

Backofentiir aushauen

1. Offnen Sie die Backofentir (1).

2. Offnen Sie die Clips am Scharniergehduse links
und rechts der Backofentiir, indem Sie diese wie
in der Abbildung gezeigt nach unten driick

1 2 3
1 Backofent(ir

2 Scharnier

3 Backofen
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Offnen Sie die Backofentir zur Halfte.

Nehmen Sie die Ofentiir heraus, indem Sie diese
etwas anheben und von den Scharnieren rechts
und links losen.

Zum Einbau filhren Sie die obigen Schritte
ieder in umgekehrter Reihenfolge aus.
ergessen Sie nicht, die Clips am

Scharniergehduse nach dem Wiedereinsetzen

der Tr wieder zu schlieBen.

Tiirinnenscheibe aushauen
Die Tirinnenscheibe kann zur Reinigung ausgebaut
werden

1
2

Rahmen
Kunststoffteil

Ziehen Sie das im oberen Bereich der Fronttir
installierte Kunststoffteile zu sich heraus.



|

4 12 3

Innerste Scheibe

Innenscheibe

AuBere Glasscheibe

Scheibenkunststoffschlitz, unten
Heben Sie die innerste Scheibe (1) wie in der
Abbildung gezeigt leicht in Richtung A an, ziehen Sie
sie in Richtung B heraus.
Wiederholen Sie dieses Verfahren zum Entfernen der
inneren Scheibe (2).

Moo =

Der erste Schritt zum Zusammensetzen der Tiir

besteht darin, die Innenscheibe (2) wieder anzubringen.

Platzieren Sie die abgeschrégte Ecke der Scheibe wie
in der Abbildung gezeigt so, dass sie in der

Die Innenscheibe (2) muss im Kunststoffschlitz in der
N&he der innersten Scheibe (1) installiert werden.
Achten Sie bei der Anbringung der innersten Scheibe
(1) darauf, dass die bedruckte Seite der Scheibe in
Richtung der inneren Scheibe zeigt.

Es ist wichtig, die untere Kante der inneren Scheibe im
unteren Kunststoffsschlitze einzusetzen.

Driicken Sie das Kunststoffteil gegen den Rahmen, bis
es mit einem Klickgerdusch einrastet.

Beleuchtung des Backofens
auswechseln

GEFAHR:

Bevor Sie die Beleuchtung des Backofens
auswechseln, sorgen Sie dafiir, dass das
Gerat vollstandig von der Stromversorgung
getrennt und komplett abgekiinlt ist;
ansonsten droht Verbrennungs- und

Stromschlaggefahr.
Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!

Als Leuchtmittel wird eine spezielle Gliihlampe
eingesetzt, die flir Temperaturen bis 300 °C
ausgelegt ist. Weitere Hinweise finden Sie in
"Technische Daten, Seite 11" Passende
Leuchtmittel erhalten Sie beim autorisierten
Kundendienst.

Die Position der Beleuchtung kann etwas von
der Abbildung abweichen.

Wenn lhr Ofen mit einer runden Leuchte

ausgestattet ist:
1. Trennen Sie das Gerat vollstandig von der
Stromversorgung.

2. Schrauben Sie die Glasabdeckung gegen den
Uhrzeigersinn ab

Sockel, setzen Sie eine neue Leuchte ein.
4. Glasabdeckung wieder anbringen.
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Problemldsungen

Aus dem Backofen tritt im Betrieh Dampf aus.

e Wihrend des Betriebs ist ein Dampfaustritt normal. >>> Dies ist kein Fehler.

Beim Aufheizen und Abkiihlen sind metallische Gerdusche zu héren.

e Wenn sich die Temperatur von Metallteilen dndert, dehnen sich diese aus oder ziehen sich zusammen —
dabei entstehen Gerdusche. >>> Digs ist kein Fehler.

Das Gerat funktioniert nicht.

e Die Sicherung ist durchgebrannt oder ausgeldst. >>> Kontrollieren Sie die Sicherungen im
Sicherungskasten. Bei Bedarf austauschen oder zurticksetzen.

e Das Gerat ist nicht richtig an die (geerdete) Steckdose angeschlossen. >>> Uberpriifen Sie die
Steckerverbindung.

Die Ofenbeleuchtung funktioniert nicht.

e Das Leuchtmittel ist defekt. >>> Tauschen Sie das Leuchtmittel aus.

e Die Stromversorgung wurde unterbrochen. >>> Uberpriifen Sie die Stromversorgung. Kontrollieren
Sie die Sicherungen im Sicherungskasten. Sicherungen bei Bedarf austauschen oder
Zuriicksetzen.

Backofen heizt nicht.

e Falsche Funktion ausgewahlt und/oder Temperatur nicht richtig eingestellt. >>> Stellen Sie Funktion
und Temperatur entsprechend ein.

e Bei Modellen mit Timer ist der Timer eventuell nicht richtig eingestellt. >>> Stellen Sie die richtige Zeit
ein.

(Bei Produkten mit Mikrowellenofen kontrolliert der Timer nur die Mikrowelle.)

e Die Stromversorgung wurde unterbrochen. >>> Uberpriifen Sie die Stromversorgung. Kontrollieren
Sie die Sicherungen im Sicherungskasten. Sicherungen bei Bedarf austauschen oder
Zurticksetzen.

{Bei Modellen mit Timer:) Die Uhrzeitanzeige blinkt oder das Uhrensymbol leuchtet,

e Esgab einen Stromausfall. >>> Stellen Sie die aktuelle Uhrzeit ein, schalten Sie das Gerat aus und
anschlieBend wieder ein.

Falls sich ein Problem nicht mit den obigen Hinweisen 16sen lassen sollte, wenden Sie sich bitte an den
utorisierten Kundendienst oder an den Handler, bei dem Sie das Gerat gekauft haben. Versuchen Sie niemals,
ein defektes Gerat selbst zu reparieren.
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Gelieve eerst deze gebruikershandleiding te lezen!

Beste klant,

Dank u voor het aankopen van een Beko-product. We hopen dat u de beste resultaten verkrijgt uit uw product, dat
vervaardigd is met de allernieuwste technologie van hoge kwaliteit. Lees daarom deze volledige
gebruikershandleiding en alle andere bijgevoegde documenten zorgvuldig door voordat u het product in gebruik
neemt en houd deze ter referentie voor toekomstig gebruik. Als u het product aan iemand anders overdraagt, voeg
daar dan de gebruikershandleiding ook bij. Volg alle waarschuwingen en informatie in deze gebruikershandleiding op.
Vergeet niet dat deze gebruikershandleiding ook van togpassing kan zijn op verschillende andere modellen. De
verschillen tussen de modellen zijn duidelijk aangegeven in de handleiding.

Verklaring van symbolen
In deze gebruikershandleiding worden de volgende symbolen gebruikt:

Belangrijke informatie of nuttige
aanwijzingen over het gebruik.

Waarschuwing voor levensgevaarlijke
situaties en schade aan eigendommen.

Waarschuwing voor een elektrische

,’ schok.

/N
it Waarschuwing voor brandgevaar.

Waarschuwing voor hete oppervlakken.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

Ce€ Made in TURKEY
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ﬂ Belangrijke instructies en waarschuwingen voor veiligheid en
milieu

Dit gedeelte bevat
veiligheidsvoorschriften die helpen
persoonlijk letsel of schade aan
eigendommen te voorkomen. Het niet
opvolgen van deze instructies laat alle
garantie vervallen.

Algemene veiligheid
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Dit apparaat kan worden gebruikt
door kinderen vanaf 8 jaar en
personen met verzwakte fysieke,
zintuiglijke of mentale toestand, of
met een gebrek aan ervaring en
kennis, als deze onder toezicht
staan of instructies zijn gegeven
betreffende het veilige gebruik
van het apparaat en op de hoogte
zijn van de betrokken gevaren.
Laat kinderen niet met het
apparaat spelen. Reiniging en
gebruikersonderhoud dienen niet
zonder toezicht door kinderen
uitgevoerd te worden.

Installatie- en reparatiewerk moet
altijd uitgevoerd worden door
bevoegde serviceagenten. De
fabrikant is niet aansprakelijk voor
schade die voortvloeit uit
werkzaamheden door
onbevoegde personen. Dit kan de
garantie ongeldig maken. Lees
alvorens de installatie de
instructie zorgvuldig door.

Gebruik het apparaat niet als het
defect is of zichtbare schade
vertoont.

Controleer of de functieknoppen
van het product na ieder gebruik
zijn uitgeschakeld.

Elektrische veiligheid

Indien het product een defect
heeft. moet het niet in gebruikt
worden genomen zonder dat het
gerepareerd is door een
bevoegde onderhoudsdienst. Eris
kans op elektrische schokken!
Sluit het product uitsluitend aan
op een geaarde uitgang/lijn met
een voltage en beveiliging zoals
gespecificeerd in de “Technische
specificaties”. Laat de
aardingsinstallatie aanleggen door
een bevoegd elektricien terwijl u
het product met of zonder
transformator gebruikt. Ons
bedrijf is niet aansprakelijk voor
problemen die zijn ontstaan
doordat het product niet geaard is
in overeenstemming met de
plaatselijke voorschriften.

Reinig het product nooit door er
water overheen te gooien! Eris
kans op elektrische schokken!
Raak de stekker nooit met natte
handen aan! Trek de stekker nooit



uit aan de kabel, trek altijd aan de
stekker.

Het product moet tijdens
installatie, onderhoud, reiniging
en reparatiehandelingen
losgekoppeld zijn.

Als het stroomkabel van het
product beschadigd is, moet deze
om gevaar te voorkomen worden
vervangen door de fabrikant, door
zijn onderhoudsdienst of door
soortgelijke bevoegde personen.
Het apparaat dient dusdanig
geinstalleerd te zijn dat het
volledig van het netwerk
afgesloten kan worden. De
loskoppeling dient te geschieden
door het uittrekken van de stekker
of het uitschakelen van een
schakelaar die in de vaste
elektrische installatie is
ingebouwd, volgens de
constructievoorschriften.
Achterkant van de oven wordt
warm wanneer deze in gebruik is.
Zorg ervoor dat de
elektriciteitsaansluiting de
achterkant niet raakt; dit kan
leiden tot beschadiging van de
aansluitingen.

Zorg dat het netsnoer niet tussen
de oven en het frame
vastgeklemd zit en leidt het niet
over de hete opperviakken.
Anders kan de kabelisolatie

smelten en brand veroorzaken als
gevolg van kortsluiting.

Werk aan elekirische apparatuur
of systemen mag uitsluitend
worden uitgevoerd door bevoegde
en gekwalificeerde personen.

/et in geval van schade het
product uit en sluit het af van het
elektriciteitsnet. Verwijder daartoe
de zekering in huis.

Zorg ervoor dat de stroomwaarde
van de zekering compatibel is met
het product.

Productveiligheid

Het toestel en de toegankelijke
onderdelen worden warm tijdens
de werking. Zorg ervoor dat u
geen verwarmingselementen
aanraakt. Behalve als ze
voortdurend onder toezicht staan,
moeten kinderen jonger dan 8
jaar uit de buurt worden
gehouden.

Gebruik het product niet wanneer
uw beoordelingsvermogen of
codrdinatie nadelig beinvioed
worden door het gebruik van
drugs en/of alcohol.

Wees voorzichtig bij het
gebruiken van alcoholische
dranken in uw maaltijden. Alcohol
verdampt bij hoge temperaturen
en kan brand veroorzaken
aangezien het vlam vat wanneer
het in contact komt met warme
opperviakken.
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e Plaats geen ontvlambare
materialen dichtbij het apparaat
aangezien de zijkanten heet
worden tijdens gebruik.

e Tijdens het gebruik wordt het
apparaat warm. Zorg ervoor dat u
geen verwarmingselementen in
de oven aanraakt.

e Houd alle ventilatiesleuven vrij van
obstakels.

e \erwarm geen gesloten
conservenblikken en glazen
potten in de oven. De druk die
zich in het blik/de pot ontwikkelt
kan ervoor zorgen dat deze barst.

e Plaats geen bakschalen, schotels
of aluminiumfolie rechtstreeks op
de bodem van de oven. De
warmteaccumulatie kan de
bodem van de oven beschadigen.

e (ebruik geen krassende
schuurmiddelen of scherpe
metalen schrapers om het glas
van de ovendeur te reinigen. Deze
kunnen het opperviak krassen,
wat tot barsten van het glas kan
leiden.

e (Gebruik geen stoomreinigers om
het toestel schoon te maken,
want dat kan elektrische
schokken veroorzaken.

e Het rooster en de plaat correct op
de draadrekken plaatsen
Het is belangrijk het rooster en/of
de plaat correct op het rek te
plaatsen. Schuif het rooster of de
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plaat tussen twee rails en zorg dat
deze stabiel is voordat u er voedsel
op legt (zie de afbeelding

hi .

Gebruik het product niet wanneer
de glazen ovendeur verwijderd of
gebarsten is.

Het handvat van de oven is geen
handdoekenrek. Hang hier geen
handdoeken, wanten of soortgelijke
stoffen voorwerpen aan als de grill
met open deur werkzaam is.
Gebruik altijd warmtebestendige
ovenhandschoenen wanneer u
schotels in de oven plaatst of eruit
haalt.

Zorg ervoor dat het apparaat is
uitgeschakeld voordat u de lamp
vervangt om de mogelijkheid van
een elektrische schok te
voorkomen.

Voor de betrouwbaarheid van de
brandbaarheid van het product;

Zorg ervoor dat de stekker past bij
de contactdoos en dat er geen
vonken kunnen ontstaan.

Gebruik geen beschadigde of
gesneden kabel of een



verlengkabel, behalve de originele
kabel.

e /org ervoor dat er geen viogistof of
vocht zit op de ingestoken stekker
van het product.

Bedoeld gebruik

e Dit product is bedoeld voor
huishoudelijk gebruik.
Commercieel gebruik is niet
toegelaten.

e Dit toestel is uitsluitend bedoeld
voor het koken. Het mag niet als
verwarmingstoestel worden
gebruikt",

e Dit product dient niet te worden
gebruikt voor het opwarmen van
platen onder de grill, het drogen
van handdoeken, theedoeken enz.
op de handgrepen, en als
verwarming.

e De fabrikant is niet aansprakelijk
voor schade veroorzaakt door
foutief gebruik of bediening.

e De oven kan gebruikt worden voor
het ontdooien, bakken, roosteren
en grillen van voedsel.

Kindveiligheid

e Toegankelijke onderdelen kunnen
tijdens gebruik heet worden. Houd
jonge kinderen uit de buurt.

e De verpakkingsmaterialen kunnen
gevaarlijk zijn voor kinderen. Houd
de verpakkingsmaterialen buiten
het bereik van kinderen. Doe alle
delen van de verpakking weg
volgens de milieunormen.

Elektrische toestellen zijn gevaarlijk
voor kinderen. Houd kinderen bij
het product vandaan als het in
gebruik is en sta niet toe dat ze
ermee spelen.
e Plaats geen items boven het toestel
binnen het bereik van kinderen.
e Plaats geen zwaar voorwerp op een
open deur en laat kinderen er niet
op zitten. De oven kan omkantelen
of deurscharnieren kunnen
beschadigd worden.

Het oude product afvoeren

Voldoet aan de WEEE-richtlijn en de richtlijnen
voor afvoeren van het restproduct:

Dit product voldoet aan de EU-richtlijn WEEE
(2012/19/EU). Dit product is voorzien van een
classificatiesymbool voor afvalsortering van elekirische
en elektronische apparatuur (WEEE).

Dit product werd vervaardigd uit onderdelen en
materialen van hoge kwaliteit die hergebruikt kunnen
worden en geschikt zijn voor reclycling. Gooi het
restproduct aan het einde van zijn levensduur niet weg
bij normaal huishoudelijk of ander afval. Breng het
naar het verzamelpunt voor recycling van elektrische
en elektronische apparatuur. Raadpleeg uw
plaatselijke autoriteiten om te weten waar u deze
verzamelpunten aantreft.

Voldoet aan RoHS-richtlijn:

Het door u aangekochte product voldoet aan de EU-
richtlijn RoHS (2011/65/EU). Het bevat geen
schadelijke en verboden materialen die in deze richtlijn
Zijn opgenomen.

Verpakkingsmateriaal afvoeren

e \Verpakkingsmateriaal is gevaarlijk voor kinderen.
Houd verpakkingsmateriaal op een veilige plek
buiten het bereik van kinderen.
Verpakkingsmateriaal van het product wordt
vervaardigd van recyclebaar materiaal. Voer het
netjes af en sorteer het overeenkomstig de
regels voor recyclebaar afval. Werp het niet weg
bij het normale huisafval.
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P Algemene informatie

Overzicht

1 Bedieningspaneel 6 Ventilatormotor (achter staalplaat)
2 Draadrooster 7 Lamp

3 Plaat 8 Bovenste verwarmingselement

4 Handgreep 9 Roosterposities

5 Deur

Functieknop
digitale timer
Thermostaatknop
Thermostaatlamp

N ow o =
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Inhoud pakket

De bijgeleverde accessoires kunnen varigren,

fhankelijk van het productmodel. Het is
mogelijk dat uw product niet alle accessoires
bevat die in de gebruikershandleiding worden
beschreven.

Gebruikershandleiding

2. Ovenplaat

Wordt gebruikt voor gebakjes, bevroren voedsel
en grote braadstukken.

—_

3. Diepe plaat
Wordt gebruikt voor gebakjes, grote
braadstukken, sappige gerechten en het
opvangen van vet bij het grillen.

4. Draadrooster
Gebruikt bij het braden en voor het plaatsen van
te bakken, roosteren of koken voedsel in

stoofgerechten op het gewenste rek.

5. Het grillrooster en de plaat correct op de

uitschuifrekken plaatsen

Uitschuifrekken maken het mogelijk de platen en
rooster makkelijk in te schuiven en te verwijderen.
Als u de plaat en het rooster met uitschuifrekken
gebruikt moet u zich ervan verzekeren dat de
pennen aan de achterkant van het uitschuifrek
tegen de zijkanten van het rooster en de plaat
staan.
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Technische spegcificaties

Kabellengte
| Buitenste afmetingen (hooge/breedte/diept 595 mm/504 mm/567

Hoofdoven Multifunctionele oven

Stroomverbruik grill

" Basisgegevens: Informatie over het energielabel van elektrische ovens wordt gegeven overeenkomstig de
norm EN 60350-1 / IEC 60350-1. Die waarden zijn bepaald onder standaardvermogen met onder-
bovenverwarmer of functies voor heteluchtverwarming (indien relevant).
De energie-efficiéntieklasse wordt bepaald overeenkomstig de hierna genoemde volgorde, afhankelijk van
de aanwezigheid van de betreffende functies in het product. 1-Bereiding met eco. hete lucht, 2-
Turbosudderen, 3- Turbobereiding, 4- Bodem-/onderverwarming met hete lucht, 5-Bodem- en
onderverwarming.

** Zie: Installatie, pagina 11.

De technische specificaties mogen zonder aarden vermeld op de productlabels of in de
oorafgaande kennisgeving gewijzigd worden bijgeleverde documentatie worden verkregen
m de productkwaliteit te verbeteren. onder laboratoriumomstandigheden

- - — overeenkomstig de relevante standaarden.

De afbeeldingen in deze handleiding zijn Deze waarden kunnen schommelen afhankelijid
chematisch en komen mogelijk niet exact van de werkings- en
vereen met uw product. omgevingsomstandigheden van het product.
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K Installatie

Product dient geinstalleerd te worden door een
bekwaam persoon in overeenstemming met de van
kracht zijnde voorschriften. De fabrikant is niet
aansprakelijk voor schade die voortvloeit uit
werkzaamheden door onbevoegde personen. Mogelijk
kan dit de garantie ongeldig maken.

De voorbereiding van de locatie en de
elektriciteitsinstallatie voor het product vallen
onder de verantwoordelijkheid van de klant.

GEVAAR:
Het product moet aangesloten worden
overeenkomstig de lokale gas- en

elektriciteitsvoorschriften.

GEVAAR:
Controleer voor installatie van het product of
het zichtbare gebreken heeft.

Z0 ja, laat het dan niet installeren.
Beschadigde producten vormen een gevaar
voor uw veiligheid.

Voor installatie

Het toestel is bedoeld voor installatie in commercieel

beschikbare keukenkasten. Er moet een

veiligheidsafstand worden gelaten tussen het apparaat
en de keukenwanden en het keukenmeubilair. Zie

afbeelding (waarden in mm).

e (Oppervlakken, synthetische laminaten en
hechtmiddelen die worden gebruikt, moeten
warmtebestendig zijn. (100° C minimum).

e Keukenkasten moeten vlak en vast worden
geplaatst.

e Indien er een lade is onder de oven moet er een
plaat worden geinstalleerd tussen oven en lade.

e Draag het toestel met minstens twee personen.

Installeer het product niet naast koelkasten of
diepvriezers. De door het product afgegeven

armte zal het stroomverbruik van
koeltoestellen verhogen.

Draag of verplaats het product niet met behulp

an de deur- en/of handgreep.

Indien uw product draadhendels heeft, duw
deze terug tegen de zijwanden, nadat u het

product verplaatst hebt.
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*

min.

Installatie en verbinding
e Het product moet overeenkomstig de lokale gas-

en elektriciteitsvoorschriften aangesloten worden.

Elektrische aansluiting

Sluit het product aan op een geaarde uitgang/lijn die
beveiligd is door een zekering met de capaciteit zoals
vermeld in de tabel "Technische specificaties”. Laat de
aardingsinstallatie aanleggen door een bevoegd
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elektricien terwijl u het product met of zonder
transformator gebruikt. Ons bedrijf is niet aansprakelijk
voor schade die voortvloeit uit het gebruik van het
product zonder een aardingsinstallatie overeenkomstig
de plaatselijke voorschriften.



GEVAAR:

Het product mag uitsluitend door een
bevoegde en gekwalificeerde persoon op de
netvoeding aangesloten worden. De
garantieperiode van het product gaat
uitsluitend in na correcte installatie.

De fabrikant is niet aansprakelijk voor schade
die voortvloeit uit werkzaamheden door
onbevoegde personen.

GEVAAR:

De stroomkabel mag niet worden
vastgeklemd, verbogen of samengedrukt of in
contact komen met warme onderdelen van het
product.

Een beschadigde stroomkabel moet door een
bevoegde elektricien worden vervangen.
Anders bestaat er een risico op een elektrische
schok, kortsluiting of brand!

e De aansluiting moet voldoen aan de landelijke
voorschriften.

e De gegevens over de stroomvoorziening moeten
overeenkomen met de gegevens vermeld op het
typeplaatje van het product. Open de deur aan
de voorzijde om het typeplaatje te zien.

e De stroomkabel van uw product moet voldoen
aan de waarden in de tabel "Technische
specificaties”.

GEVAAR:

Koppel het product los van het elektriciteitsnet
voordat met werk aan de elektrische installatie
begonnen wordt.

Eris kans op elektrische schokken!

De netstekker moet na de installatie goed te
bereiken zijn (niet boven de kookplaat leiden).

Steek de stroomkabel in de contactdoos.

Het product installeren

1. Schuif de oven in de kast, uitlijn en bevestig deze
terwijl u ervoor zorgt dat de stroomkabel niet
breekt en/of vastgeklemd zit.

Bevestig uw oven met 2 schroeven zoals afgebeeld.
Voor producten met een koelventilator

1 Koelventilator

2 Bedieningspaneel

3 Deur

De ingebouwde koelventilator koelt zowel de
ingebouwde kast als de voorkant van het product.

Koelventilator blijft 20-30 minuten draaien nadat
de oven is uitgeschakeld.

Als u heeft bereid met behulp van de oventimer
wordt aan het einde van de bereidingstijd ook de
koelventilator samen met alle functies
uitgeschakeld.

Laatste controle

1. Steek de stroomkabel in het stopcontact en zet de
zekering van het product om.

2. Controleer de functies.

Toekomstig transport

e Bewaar de originele doos van het product en
vervoer het product daarin. Volg de aanwijzingen op
de doos. Als u de originele doos niet hebt, verpak
het product dan in luchtkussenfolie of dik karton en
tape het goed vast.

e Om te verhinderen dat de draadgrill en de plaat in
de oven de ovendeur beschadigen, plaats een strip
karton op de binnenkant van de ovendeur zodat
deze overeenkomt met de positie van de plaat.
Bevestig de ovendeur aan de zijkanten met tape.

e Tilof verplaats het product niet met behulp van de
deur of handgreep.

Plaats geen voorwerpen op het product en
erplaats het rechtopstaand.

Controleer globaal het uiterlijk van uw product
op eventuele schade die tijdens het transport
erd veroorzaakt.
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Bl Voorbereidingen

Tips om energie te besparen

De volgende informatie zal u helpen om uw apparaat

op een ecologische manier te gebruiken en energie te

besparen:

e Gebruik donkerkleurige of gelakte kookwaren in
de oven,; dit zorgt voor een betere
warmtetransmissie.

e Verwarm de oven tijdens het koken van uw
gerechten voor als dit wordt aanbevolen in de
gebruikershandleiding of kookbeschrijving.

e QOpen de ovendeur zo weinig mogelijk tijdens het
koken.

e Probeer wanneer dit mogelijk is meer dan één
gerecht tegelijkertijd in de oven te bereiden. U
kunt koken door twee pannen op het grillrooster
te plaatsen.

e Bereid meer dan één gerecht na elkaar. De oven
zal al warm zijn.

e Ukunt energie besparen door uw oven een paar
minuten voor het einde van de bereidingstijd uit
te schakelen. Zet de ovendeur niet open.

e Ontdooi bevroren gerechten voor u ze bereidt.

Het eerste gebruik
Tijdinstelling

Bij het maken van aanpassingen knipperen de
betreffende symbolen in het scherm.

Druk de toetsen J=/== om het uur van de dag in te
stellen nadat de oven voor het eerst in gebruik is
genomen. Om uw tijdsinstelling te bevestigen, raak het
symhbool (5 aan en wacht 4 seconden zonder een
toets aan te raken.

Instellingsknop
Toetsvergrendelingssymbool
Kloksymbool

Symbool alarmvolume
Symbool spaarmodus
Plus-toets
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Min-toets

Symbool tijdcirkel

9 Alarmsymbool

10 Symbool einde bereidingstijd
11 Symbool bereidingstijd

12 Programmatoets

o ~

Is de begintijd niet wordt ingesteld, begint de
klok te lopen vanaf 12:00 en wordt het
symbool ® weergeven. Dit symbool verdwijnt
zodra de tijd wordt ingesteld.

Instellingen van de huidige tijd worden
ongedaan gemaakt in geval van stroomstoring.
Het uur moet dan opnieuw worden ingesteld
als de stroomstoring over is.

Eerste reiniging van het toestel

Het oppervlak kan beschadigd geraken door
sommige detergenten of reinigingsmaterialen.
Gebruik geen agressieve detergenten,
reinigingspoeder/melk of scherpe voorwerpen
tijdens het reinigen.

1. Verwijder alle verpakkingsmaterialen.

2. Veeg de oppervlakken van het toestel met een
vochtige doek of spons en droog het met een
doek.

Eerste opwarming

Warm het product ongeveer 30 minuten op en schakel

het dan uit. Zo worden alle productieresten of -lagen

afgebrand en verwijderd.

WAARSCHUWING
Hete oppervlakken veroorzaken brandwonden!

Het product kan heet zijn wanneer het in
gebruik is. Raak de hete branders, de
binnenste delen van de oven, verwarmers enz.
nooit aan. Houd kinderen uit de buurt.
Gebruik altijd warmtebestendige
ovenhandschoenen wanneer u schotels in de

oven plaatst of eruit haalt.




Elektrische oven

1.

oL

o o

Neem alle bakschalen en het grillrooster uit de
oven.

Sluit de ovendeur.

Kies de stand Elektrisch.

Selecteer de hoogste grillstand; zie Hoe de
elektrische oven te bedienen, pagina 16.

Laat de oven ongeveer 30 minuten werken.
Draai uw oven uit; zie Hoe de elektrische oven te
bedienen, pagina 16

Grilloven

1.

2.
3.

o~

Neem alle bakschalen en het grillrooster uit de
oven.

Sluit de ovendeur.

Selecteer de hoogste grillstand; zie Hoe de grill
bedienen, pagina 21.

Laat de oven ongeveer 30 minuten werken.
Draai uw grill uit; zie Hoe de grill bedienen,
pagina 21

ijdens het eerste gebruik kunnen gedurende
enkele uren geur en rook worden afgegeven.
Dit is heel normaal. Zorg ervoor dat de keuken
goed geventileerd is om de rook en geur af te
voeren. Voorkom directe inademing van de
geproduceerde rook en geur.
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E] Hoe de oven te bedienen

Algemene informatie over bakken,
roosteren en grillen

WAARSCHUWING
Hete opperviakken veroorzaken brandwonden!

Het product kan heet zijn wanneer het in
gebruik is. Raak de hete branders, de
binnenste delen van de oven, verwarmers enz.
nooit aan. Houd kinderen uit de buurt.
Gebruik altijd warmtebestendige
ovenhandschoenen wanneer u schotels in de
oven plaatst of eruit haalt.

GEVAAR:

Wees voorzichtig bij het openen van de

ovendeur, want er kan stoom ontsnappen.
Ontsnappende stoom kan uw handen, gezicht
en/of ogen verbranden.

Tips bij het bakken

e Gebruik geschikte metalen schotels met een
anti-kleeflaag, aluminium pannen of
hittebestendige siliconenvormen.

e Maak optimaal gebruik van de ruimte op het rek.

e /et de bakvorm in het midden van het rek.

e Kies de juiste roosterpositie voordat u de oven of
grill aanzet. Wijzig de roosterstand niet wanneer
de oven heet is.

e Houd de ovendeur gesloten.

Tips bij het roosteren

e Het vooraf behandelen van hele kip, kalkoen en
grote stukken vlees met dressings zoals
citroensap en zwarte peper verhoogt de
kookprestatie.

e Vlees met botten heeft ongeveer 15 tot 30
minuten langer nodig om te bakken dan een
braadstuk van dezelfde grootte zonder botten.

e U moet ongeveer 4 tot 5 minuten bereidingstijd
rekenen per centimeter dikte van het viees.

e  Laat het vlees in de oven rusten voor ongeveer
10 minuten na het verstrijken van de kooktijd.
De jus wordt beter verdeeld over het hele
braadstuk en loopt niet weg wanneer het viees
wordt gesneden.

e Vismoetin een vuurvaste schaal in het
middelste of lage rooster worden geplaatst.

Tips voor het grillen

Wanneer vlees, vis en gevogelte wordt gegrild, wordt

dit snel bruin, heeft het een mooie korst en droogt het

niet uit. Platte stukken, vleesspiezen en worst, maar
ook groenten met een hoog watergehalte (bijv.
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tomaten en uien) zijn bijzonder geschikt om te worden

gegrild.

e Verdeel de te grillen stukken op de draadgrill of
in de bakschaal met draadgrill zodanig dat de
ingenomen ruimte de afmetingen van de
verwarmer niet overschrijat.

e Schuif de draadgrill of de bakschaal met grill in
de oven op het gewenste niveau. Als u grillt op
de draadgrill, schuif dan de bakschaal naar het
rek eronder om vet op te vangen. Voeg wat water
toe aan de bakschaal om deze gemakkelijk te
reinigen.

Voedsel dat niet geschikt is voor grillen
heeft het risico te verbranden. Gebruik
enkel grillvoedsel dat geschikt is voor
intensieve grillwarmte.

Plaats het voedsel niet te ver naar
achteren in de grill. Dit is het heetste
gebied en hier kan vettig voedsel viam
vatten.

Hoe de elektrische oven te bedienen
Selecteer temperatuur en werkingsmodus.

—_

Functieknop

Thermostaatknop
Stel de temperatuurknop in op de gewenste
temperatuur.
2. Stel de thermostaatknop in op de gewenste

werkingsmodus.

» De oven verwarmt tot de ingestelde temperatuur en
behoudt deze. Tijdens het verwarmen blijft de
temperatuurlamp aan.
Schakel de elektrische oven uit.
Draai de functieknop en temperatuurknop naar uit-
positie (bovenste stand).
Roosterstanden (voor modellen met draadgrill)
Het is belangrijk dat de draadgrill goed in het draadrek
geplaatst wordt. De draadgrill moet tussen de
draadrekken geschoven worden zoals afgebeeld in de
figuur.
Laat de draadgrill niet tegen de achterwand van de
oven rusten. Schuif uw draadgrill naar het voorste deel
van het rooster en duw deze voor goede grillresultaten
met de deur op zijn plaats.

— N
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Werkingsmodussen

De volgorde van de hier getoonde werkingsmodi kan

afwijken van de schikking op uw product.

Boven- en onderverwarming

— Boven- en onderverwarming zijn in

werking. Het voedsel wordt gelijk van

— de bovenkant en de onderkant
verwarmd. Bijvoorbeeld geschikt
voor cakes, gebak of cakes en
stoofpotjes in bakvormen. Met één
schaal koken.

Onder

Alleen de verwarmer onder is in
werking. Bijvoorbeeld geschikt voor
e pizza en voor verder bruinen van
gerechten aan de onderkant.

Onder-/bovenverwarming met hetelucht
_Q Boven- en onderverwarming en

ventilator (in de achterwand) zijn in
— werking. Door de ventilator wordt
hete lucht snel gelijkmatig door de
oven verspreid. Met één schaal
koken.

Werking met ventilator

De oven is niet verwarmd. Enkel de
ventilator (in de achterzijde) is in
werking. Korrelachtig
diepvriesvoedsel wordt traag op
kamertemperatuur ontdooid en bereid
voedsel wordt afgekoeld.

Hete lucht

"3D" functie

Grill

Alleen de hete lucht (in de
achterzijde) is in werking. Door de
ventilator wordt hete lucht snel
gelijkmatig door de oven verspreid. In
de meeste gevallen is voorverwarmen
niet nodig. Geschikt voor bereiding
van uw gerechten op verschillende
roosterhoogtes. Geschikt voor koken
met meerdere schalen.

Boven-, onderverwarming en
ventilator (in de achterwand) zijn in
werking. De gerechten worden
gelijkmatig en snel rondom bereid.
Met één schaal koken.

De grote grill aan het ovenplafond is

in werking. Deze is geschikt voor het

grillen van grote hoeveelheden vlees.

e Plaats grote en middelmatige
porties in de juiste roosterstand
onder de grillverwarmer om te
grillen.

e Stel de temperatuur in op het
maximumniveau.

e Draai het voedsel na de helft
van de grilltijd om.

Grill+Ventilator

A

o

Het grilleffect is niet zo sterk als op

volledige grill

e Plaats kleine en middelgrote
porties in juiste plaatpositie
onder de grillverwarmer om te
grillen.

e  Stel de gewenste temperatuur
in.

e Draai het voedsel na de helft
van de grilltijd om.
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Het gebruik van de ovenklok
1 23 4 5 6

12

Instellingsknop
Toetsvergrendelingssymbool
Kloksymbool

Symbool alarmvolume
Symbool spaarmodus
Plus-toets

Min-toets

Symbool tijdcirkel
Alarmsymbool

10 Symbool einde bereidingstijd
11 Symbool bereidingstijd

12 Programmatoets

OO ~NOOTwnN —

De maximaal in te stellen bereidingseindtijd is
5 uur en 59 minuten.

Het programma wordt in geval van een
stroomstoring geannuleerd. De oven moet
opnieuw geprogrammeerd worden.

Bij het maken van aanpassingen knipperen de
betreffende symbolen in het scherm. U moet
even wachten voordat de instellingen zijn
effect sorteren.

ICRS!

Is er geen bereidingsinstelling is gedaan kan
de tijd niet worden ingesteld.

&

De resterende tijd wordt weergegeven op het
cherm zodra het koken begint.

)

Maaltijden bereiden door de bereidingstijd in te

stellen

U kunt de oven dusdanig instellen dat deze aan het

einde van de bepaalde tijd stopt door de bereidingstijd

in te stellen op de timer.

1. Raak  aan tot het symbool = voor de
bereidingstijd op het scherm verschijnt.

2. Stel de bereidingstijd in met toetsen = / ™.

» » Nadat de bereidingstijd is ingesteld verschijnen het

symboo||‘)| en de klok voortdurend op het scherm.

» De bereidingstijd begint met aftellen als de bereiding

van start gaat en alle delen van het kloksymbool

verlicht zijn. De ingestelde bereidingstijd is opgedeeld
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in 4 gelijke delen en als de tijd van ieder deel voorbij is,

gaat het symbool voor dat deel uit. Zo kunt u de ratio

van de resterende bereidingstijd naar de totale
bereidingstijd makkelijk zien.

Het einde van de bereidingstijd op een later

tijdstip instellen;

Na het instellen van de bereidingstijd op de klok kunt u

de bereidingseindtijd naar een later tijdstip instellen.

1. Raak ™ aan tot het symbool =l voor de
bereidingstijd op het scherm verschijnt.

2. Stel de bereidingstijd in met toetsen == / =,

» Zodra de bereidingstijd ingesteld is, verschijnt

continu het symbool I op het scherm.

3. Raak ( aan tot het symbool = voor het einde
van de bereidingstijd op het scherm verschijnt.

4. Druk op toetsen == /™= om de bereidingseindtijd
in te stellen.

» Nadat de bereidingstijd is ingesteld, verschijnen het

symbool 2 en = op het scherm en gaat de klok

voortdurend branden. Dit symbool = verdwijnt zodra
de bereiding wordt gestart.

5. Plaats uw schotel in de oven.

6. Selecteer werkingmodus en temperatuur.

» De oventimer berekent de starttijd door de

bereidingstijd van de bereidingseindtijd die u heeft

ingesteld af te trekken. De gekozen werking wordt
geactiveerd bij de uitgerekende tijd voor de bereiding
en als de oven tot op de ingestelde temperatuur
voorverwarmd is. De oven behoudt deze temperatuur
tot het einde van de bereidingstijd.

» De bereidingstijd begint met aftellen als de bereiding

van start gaat en alle delen van het kloksymbool

verlicht zijn. De ingestelde bereidingstijd is opgedeeld
in 4 gelijke delen en als de tijd van ieder deel voorbij is,
gaat het symbool voor dat deel uit. Zo kunt u de ratio
van de resterende bereidingstijd naar de totale
bereidingstijd makkelijk zien.

7. Aan het einde van het bereidingsproces verschijnt
“Einde” op het scherm en weerklinkt het
geluidssignaal.

8. Het alarmsignaal weerklinkt gedurende 2 minuten.
Om het alarmsignaal te stoppen, druk gewoon op
een willekeurige toets. Het alarmsignaal stopt dan
en de huidige tijd verschijnt opnieuw op het
scherm.

Is u op een willekeurige knop duwt aan het
einde van het geluidssignaal, gaat de oven weer
erken. Draai de knoppen voor de temperatuur
en functie naar stand "0" (uit) om de oven uit te
schakelen om te voorkomen dat deze weer in

werking treedt aan het einde van het
geluidssignaal.




De toetsen vergrendelen

U kunt voorkomen dat aan de oven gezeten wordt door de

toetsen te vergrendelen.

1. Raak == aan tot het symbool & op het scherm
verschijnt.

» “UIT” verschijnt dan op het scherm.

2. Drukop = om de toetsen te vergrendelen.

» Als de toetsen vergrendeld zijn, verschijnt “Aan” op het

scherm en het symhool o blijft branden.

De oventoetsen kunnen niet meer gebruikt
orden zolang de toetsen vergrendeld zijn.
anneer er een stroomonderbreking is, blijven

de toetsen vergrendeld wanneer er opnieuw

stroom is.

Raak, om de toetsen te ontgrendelen,

1. Raak :== aan tot het symbool & op het scherm
verschijnt.

» “Aan” verschijnt dan op het scherm.

2. Druk op de toets "™ om de toetsen te ontgrendelen.

» "UIT" zal worden getoond op het scherm nadat de

toetsvergrendeling is uitgeschakeld.

De alarmklok instellen

U kunt de timer van het product gebruiken om u te

waarschuwen of aan iets te herinneren, behalve voor het

kookprogramma.

De alarmklok heeft geen invioed op de functies van de

oven. Deze timer dient alleen om u te waarschuwen. U

kunt de alarmklok bijvoorbeeld gebruiken om voedsel op

een bepaald moment in de oven om te draaien. Aan het

einde van de op de timer ingestelde tijd weerklinkt een

alarm.

1. Raak (2 aan tot het symbool a} op het scherm
verschijnt.

De maximum alarmtijd kan 23 uur en 59
minuten bedragen.

2. Stel het alarm in met de toetsen "I en ™.

» Wanneer de alarmtijd ingesteld is, blijft het

alarmsymbool £ branden en verschijnt de alarmtijd op

het scherm.

3. Aan het einde van de alarmtijd knippert het
symbool £} en weerklinkt het alarmsignaal.

Het alarm uitzetten

1. Het alarmsignaal weerklinkt gedurende 2 minuten.
Om het alarmsignaal te stoppen, druk gewoon op
een willekeurige toets.

» Het alarmsignaal stopt dan en de huidige tijd

verschijnt opnieuw op het scherm.

Het alarm annuleren

1. Om het alarm te annuleren, raak <) aan tot het
symbool £ op het scherm verschijnt.

2. Blijf drukken op de toets ™= tot “00:00” op het
scherm verschijnt.

De alarmtijd verschijnt dan op het scherm. Als de
alarmtijd en de bereidingstijd gelijktijdig worden
ingesteld, verschijnt de kortste tijd op het scherm.

Veranderen van de alarmtoon

1. Raak := aan tot het symbool =% op het scherm
verschijnt.

2. Wijzig de gewenste alarmtoon met toetsen == /
——

3. De toon die u heeft ingesteld zal kort daarma
worden geactiveerd.

» Geselecteerde alarmtoon wordt op het scherm

weergegeven als "b-01", "b-02" of "b-03".

Het uur van de dag wijzigen

Om het door u voorafgaande ingestelde uur van de

dag te veranderen:

1. Raak i= aan tot het symbool (5 op het scherm
verschijnt.

2. Stel het uur van de dag in met toetsen e /e

3. De tijd die u heeft ingesteld zal kort daarna worden
geactiveerd.

Spaarstand

U kunt tijdens het koken met de spaarstand energie

besparen door de bereidingstijd van de oven in te

stellen.

Deze stand schakelt de warmte-elementen voor het

einde van de bereidingstijd uit en voltooit de bereiding

met de binnentemperatuur van de oven.

Spaarstand instellen

1. Raak symbool ;== aan tot het symbool eco op het
scherm verschijnt.

» “UIT” verschijnt dan op het scherm.

2. Enable economy mode by touching =l key.

» Als de toetsen vergrendeld zijn, verschijnt “Aan” op

het scherm en blijft het symbool eco branden.

Spaarstand uitschakelen

1. Raak symbool :== aan tot het symbool eco op het
scherm verschijnt.

» “Aan” verschijnt dan op het scherm.

2. Disable economy mode by touching ™= key.

» “Uit" zal worden getoond op het scherm nadat de

toetsvergrendeling is uitgeschakeld.

Helderheid van het scherm instellen

1. Raak := aan totdat d-01 of d-02 of d-03 op het
scherm verschijnt voor schermhelderheid.

2. Stel de gewenste helderheid in met de toetsen =
[ -

» De tijd die u heeft ingesteld zal kort daarna worden

geactiveerd.
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De tijden in dit schema dienen als richtlijn.

Tabel kooktijden Bakken en roosteren
ijden kunnen variéren door de
oedseltemperatuur, dikte, soort en uw eigen

o 1ste rek van de oven is het onderste rek.
bereidingsvoorkeuren.

Aantal bakplaten - Roosterstanden Temperatuur (°C) Kooktijd (ong. in
[

S e S R L
)

| Russchgobak® | Eenbakplst } [ 4 3} o0 1 B9
=

| T B s ] | mow

R I e

Gebraden kip 15 min. 250/max

Wanneer er bij de bereiding twee platen tegelijkertijd worden gebruikt, plaatst u de diepe schaal bovenin en de ondiepe schaal onderin.

* Voor alle etenswaren geldt: eerst voorverwarmen.

(**) Wanneer voor bereiding voorverwarmen nodig is, verwarm de oven dan voor totdat de thermostaatlamp uit
gaat.

T|ps voor het bakken van cakes L4 Als de cake goed van binnen gebakken iS maar
e Als de cake te droog is, verhoog dan de een plakkerige buitenkant heeft, gebruik dan
temperatuur met zo'n 10 en verkort de bakijd. minder vocht, verlaag de temperatuur en
e Als de cake vochtig is, gebruik dan minder vocht verhoog de bakijd.
of verlaag de temperatuur met 10°C. Tips bij het bakken van gebak
e Als de cake bovenop te donker is, zet deze dan e Als de cake te droog is, verhoog dan de
op een lager rooster, verlaag de temperatuur en temperatuur met zo'n 10 en verkort de baktijd.
verleng de baktijd. Bevocht de deeglagen met een sausje van melk,

olie, eieren en yoghurt.
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Als het deeg te lang moet bakken, zorg ervoor
dat de dikte van het deeg dat u bereid heeft niet
hoger is dan de diepte van de schaal.

Als de bovenkant van het deeg bruin wordt maar
het onderste deel niet, zorg ervoor dat er niet
teveel van de voor het deeg gebruikte saus
onderin het deeg zit. Probeer de saus gelijkmatig
te verdelen tussen de deeglagen en op het gebak
voor gelijkmatig bruinen.

Bereid het gebak conform de modus en
emperatuur die in de bereidingstabel staan
ermeld. Als het onderste deel niet bruin

genoeg is, plaats het gebak de volgende keer

dan op een lager rooster.

Tips voor het bereiden van groenten

Als het groentegerecht vocht tekort komt en
droog wordt, bereid het dan in een pan met
deksel in plaats van een open schaal. In
afgesloten pannen blijft het vocht van het gerecht
behouden.

Als een groentegerecht niet gekookt wordt, kook
de groenten dan eerst en bereid ze als ingeblikt
voedsel en plaats het gerecht in de oven.

Tabel kooktijden voor grillen

Grillen met elekirische grill

Plaatsingsniveau Grilltijd (ongeveer]

Hoe de grill bedienen

WAARSCHUWING
Sluit de ovendeur tijdens het grillen.
Hete opperviakken kunnen brandwonden

veroorzaken!

Aanzetten van de grill

1. Draai de functieknop naar het gewenste
grillsymbool.

2. Stel dan de gewenste grilltemperatuur in.

3. Verwarm, indien gewenst, ongeveer 5 minuten
voor.

» Het temperatuurlampje gaat aan.

Het uitzetten van de grill
1. Draai de functieknop naar uit-positie (top).

Voedsel dat niet geschikt is voor grillen
heeft het risico te verbranden. Gebruik
enkel grillvoedsel dat geschikt is voor
intensieve grillwarmte.

Plaats het voedsel niet te ver naar
achteren in de grill. Dit is het heetste
gebied en hier kan vettig voedsel viam
vatten.

A
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E Onderhoud en verzorging

Algemene informatie

De levensduur van het product zal worden verlengd en
er zullen minder vaak problemen zijn als het product
regelmatig wordt gereinigd.

GEVAAR:
Sluit het product van de stroom af voor te
beginnen met onderhouds- en reinigingswerk.

Er is kans op elektrische schokken!

GEVAAR:
Laat het product afkoelen voordat u het reinigt,

Hete oppervlakken kunnen brandwonden
veroorzaken!

e Reinig het product grondig na ieder gebruik. Zo
kunt u kookresten gemakkelijker verwijderen, en
voorkomt u dat ze verbranden als u het apparaat
de volgende keer gebruikt.

e Erzijn geen speciale reinigingsmiddelen vereist
om het product te reinigen. Gebruik warm water
met wasvloeistof, een zachte doek of spons voor
het reinigen van het product en een droge doek
om het te drogen.

e /Zorg er steeds voor dat overvioedige vlogistoffen
worden afgeveegd na de reiniging en dat
gemorste vloeistoffen steeds meteen worden
afgeveegd.

e Gebruik voor het reinigen van roestvrijstalen
opperviakken en de handgreep geen
reinigingsmiddelen die zuur of chloride bevatten.
Gebruik een zachte doek met een vioeibaar
detergent (niet-schurend) om deze onderdelen
schoon te vegen, en let erop dat u in één richting
veegt.

Het oppervlak kan beschadigd geraken door
sommige detergenten of reinigingsmaterialen.
Gebruik geen agressieve detergenten,
reinigingspoeder/melk of scherpe voorwerpen
tijdens het reinigen.

Gebruik geen stoomreinigers om het toestel
choon te maken, want dat kan elektrische
chokken veroorzaken.

Het bedieningspaneel reinigen
Reinig bedieningspaneel en knoppen met een vochtige
doek en veeg ze droog.

erwijder om het bedieningspaneel te reinigen
niet de bedieningsknoppen.
Het bedieningspaneel kan beschadigd worden!
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De oven reinigen

Om de zijwand te reinigen

1. Verwijder het voorste gedeelte van de zijkant
door deze in de tegenovergestelde richting van
de zijwand te trekken.

2. Verwijder het rek aan de zijkant door deze in uw
richting te trekken

Katalytische wanden

Zijwanden of gewoon achterwand van de binnenkant

van de oven kan bedekt zijn met katalytische lak.

De katalytische wanden van de oven moeten niet

worden gereinigd. Het poreuze opperviak van de

wanden is zelfreinigend door het absorberen en

omzetten van spattend vet (stoom en koolstofdioxide).

Het ovenplafond reinigen

Het grillelement kan worden uitgevouwen om het

ovenplafond te reinigen.

1. Draai de borgschroef van het grillelement los met
een schroevendraaier of munt.

Het grillelement klapt naar beneden. Het
blijft bevestigd aan het ovenplafond.

i

2. Reinig het ovenplafond met een vochtige doek.




3. Klap het grlllelement terug omhoog en maak de
borgschroef vast met een schroevendraaier of
munt.

Reinig de ovendeur

Gebruik, om de ovendeur te reinigen, warm water met

wasmiddel, een zachte doek of spons om het product

te reinigen en een droge doek om deze droog te
wrijven.

Gebruik geen sterkschurende
reinigingsmiddelen of scherpe harde metalen

chrapers om de ovendeur te reinigen. Zij
kunnen het opperviak en het glas
beschadigen.

Het binnenglas van de deur heeft een coating

odat het eenvoudig gereinigd kan worden.
Gebruik geen sterkschurende
reinigingsmiddelen, harde metalen schrapers,
schuursponsjes of bleekmiddel het binnenglas
van de deur te reinigen, omdat deze het
oppervlak bekrassen. Hierdoor kan de coating
vernield worden.

De ovendeur verwijderen

1. Open de ovendeur (1).

2. Open de clips bij de scharnierbehuizing (2) aan de
rechter- en linkerkant van de ovendeur door ze
naar beneden te duwen zoals aangegeven in de
figuur.

1 2 3
1 Ovendeur
2 Scharnier
3 Oven

/"

Maak de ovendeur half open.
Verwijder de ovendeur door deze omhoog te tillen
waardoor hij loskomt uit de rechter- en
linkerscharnieren.

Om de deur weer terug te plaatsen, voert u de
stappen tijdens het verwijderen in omgekeerde

olgorde uit. Vergeet niet om de clips bij de
scharnierbehuizing te sluiten wanneer u de
deur opnieuw installeert.

H~w

Binnenglas deur verwijderen

Het binnenglas van de ovendeur kan verwijderd
worden om te reinigen.

Open de ovendeur

1 Frame

2 Plastic deel

Trek het naar uzelf toe en verwijder het plastic deel dat
op het bovenste gedeelte van de voordeur
geinstalleerd is.
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Binnenste glazen paneel

Binnenglaspaneel

Buitenste glaspaneel

Plastic groef voor glaspaneel-Onder
Til, zoals in de afbeelding weergegeven, het binnenste
glazen paneel (1) licht in richting A en trek het uit in
richting B.
Herhaal deze handeling om het binnenglaspaneel te
verwijderen (2).

Moo =

De eerste stap om de deur te herstellen is het
herinstalleren van het binnenglaspaneel (2).

Plaats, zoals weergegeven in de afbeelding, de
afgekante hoek van het glazen paneel dusdanig dat
het rust van de plastic groef.

24/NL

Het binnenglaspaneel (2) dient geinstalleerd te worden
in de plastic groeven dichtbij het binnenste glazen
paneel (1).

Als u het binnenste glazen paneel (1) installeert dient u
ervoor te zorgen dat de geprinte zijde van de paneel
naar het tweede binnenglaspaneel gedraaid is.

Het is belangrijk dat de benedenhoeken van de
binnenglaspanelen in de plastic benedengroeven (5)
geplaatst worden.

Duw het plastic deel naar het frame tot u een “click"
hoort.

De ovenlamp vervangen

GEVAAR:

Zorg voordat u de ovenlamp vervangt dat het
product afgesloten is van het elektriciteitsnet
en afgekoeld om het risico op een elektrische
schok te vermijden.

Hete opperviakken kunnen brandwonden
veroorzaken!

De ovenlamp is een speciale elektrische
gloeilamp die temperaturen tot 300°C kan
weerstaan. Zie Technische specificaties,
pagina 10 voor gegevens. Ovenlampen
kunnen worden verkregen bij de bevoegde
serviceagenten.

De positie van de lamp kan afwijken van de
afbeelding.

Als uw oven is voorzien van een ronde lamp:
1. Sluit het product af van het elektriciteitsnet.
2. Draai de glazen kap tegen de Klok in om deze te

3. Trek de ovenlamp uit zijn fitting en vervang deze
door een nieuwe.
4. Plaats het glazen deksel terug.



Problemen oplossen

De oven geeft stoom af als hij in gebruik is.

e Hetis normaal dat er stoom ontsnapt tijdens gebruik. >>> Dit is geen fout.

Als de oven verwarmti en koelt geeft deze metaalachtige geluiden.

e Wanneer de metalen onderdelen worden verwarmd, kunnen deze uitzetten en geluid veroorzaken. >>>
Dit is geen fout.

Het product werkt niet,

e De hoofdzekering is defect of doorgeslagen. >>> Controleer zekeringen in de zekeringenkast.
Vervang of reset deze indien nodig.

e De stekker van het product zit niet in het (geaarde) stopcontact. >>> Controleer de plugkoppeling.

Ovenverlichting werkt niet.

e Qvenverlichting is defect. >>> Vervang ovenlamp.

e De stroom is afgesloten. >>> Controleer of er stroom is. Controleer de zekeringen in de
Zekeringenkast. Vervang of reset de zekeringen indien nodig.

Oven warmt niet op.

e Functie en/of temperatuur zijn niet ingesteld. >>> Stel de functie en de temperatuur in met de
functie- en/of temperatuurknop/foets.

e Bij modellen met een timer is de timer niet aangepast. >>> Pas de tijd aan.
(In producten met een magnetron bedient de timer alleen de magnetron.)

e De stroom is afgesloten. >>> Controleer of er stroom is. Controleer de zekeringen in de
Zekeringenkast. Vervang of reset de zekeringen indien nodig.

(Bij modelien met timer) Klokdisplay knippert of kloksymbool is aan.

e Erheeft zich eerder een stroomstoring voorgedaan. >>> Pas de tjjd aan / schakel het product uit en
weer aan.

Raadpleeg de bevoegde serviceagent of de dealer waarbij u het product hebt gekocht als u, ondanks het
doorvoeren van de aanwijzingen in dit gedeelte, het probleem niet kunt oplossen. Probeer nooit om een product]
met gebreken zelf te repareren.
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